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e0ee”” INTRODUCCION

En este trabajo se propone un centro gastronémico y enoldgico “TERRA”
localizado en el municipio de Tequisquiapan, Querétaro que es uno de los sitios
turisticos mds importantes del estado de Querétaro; por lo que actualmente se
encuentra dentro de la categoria de “pueblos magicos”1 principalmente por su
historia, arquitectura y sus productos regionales; el vino y el queso.

En los ultimos afios el turismo que llega a la region es atraida por conocer su
producto estrella; el vino. Ya que es bien conocido que es la segunda zona
vinicola mas grande del pais asi como su amplia variedad de quesos por esta
razén se convierte en un punto central de estos elementos.

Tequisquiapan se caracteriza por la cercania con el ambiente inmediato a el
vino; desde vifedos familiares hasta casas vinicolas mds industriales como
Freixenet, azteca, la redonda, vinos del marques entre otros, sin dejar de lado su
centralidad con los municipios aledafios: San Juan del Rio, Pefia de Bernal,
Ezequiel Montes y Cadereyta, lo que lo convierte en el punto de interconexion
de la zona vinicola de Querétaro, siendo asi uno de los grandes motivos por el
cual se escoge realizar el proyecto en este lugar.

El proyecto pretende unir y resaltar en un lugar tres de los elementos mas
representativos del municipio: el vino, el queso, la gastronomia y la historia con
el fin de crear un proyecto que atraiga mas turistas al sitio; al igual que inversion
privada, pero principalmente un conjunto arquitecténico que le aporte identidad
y vida a esos componentes que son la esencia mas potencial de Tequisquiapan.

1 S?cretarla de Gobernalu.on, Secretaria (.19 Tur/smg, Puebvlos Mag.lcosl,. consultado el 1?/Ag?sto/2019 en: http://www,sevct.ur..gob.mx/g.obmx/.pueblos— BARRERA LUZ LUIS ALFREDO / DIAZ AVILA MARIANA ABIGAIL
magicos/ “Un Pueblo Mégico es una localidad que tiene atributos simbdlicos, leyendas, historia, hechos trascendentes, cotidianidad, en fin magia que te
emanan en cada una de sus manifestaciones socio-culturales, y que significan hoy dia una gran oportunidad para el aprovechamiento turistico”.



000e%" FUNDAMENTACION

En los ultimos afios se ha dado un auge considerable en la produccion de
vino en el estado de Querétaro, sin embargo, un estudio realizado
recientemente por la asociacion de vitivinicultores de Querétaro (A.V.Q.)
ha demostrado la ausencia de endlogos mexicanos en el campo queretano
debido principalmente; a la carencia de escuelas enfocadas en la
formacién de técnicos en el tema.

Consideramos que es conveniente la creacion de una escuela de enologia
y gastronomia en el estado de Querétaro; con el fin de promover la cultura
del vino y la gastronomia del estado ya que se ha caracterizado por contar
con un gran potencial turistico; sobre todo por ser considerado el segundo
estado con mayor produccidn de vino en la republica mexicana.

Asi mismo el municipio de Tequisquiapan se ha desarrollado como una
zona dependiente de la produccién del vino y su gastronomia por lo tanto;
se convierte en el lugar idoneo para la creacién de una escuela de enologia
y gastronomia, permitiendo que sus alumnos estén inmersos en un
contexto ideal para su formacién y posteriormente su desarrollo como
profesionistas buscando apoyar y mejorar el vino mexicano.

Actualmente el estado de Querétaro se ha vuelto un punto de referencia
en cuanto a la produccion y exportacidon de vino del pais principalmente;
en el valle central del estado en los municipios de: San Juan del Rio,
Tequisquiapan, Ezequiel Montes, Cadereyta y Colon.

En los ultimos afios en el estado se ha dado un auge importante en la
produccién de vino lo que ha permitido una evolucién en la cultura del
vino en varios sentidos; el mas significativo: que mas gente esta interesada
en el vino y sus beneficios, anteriormente, el vino se percibia como un
lujo, ahora todo el publico interesado en el, puede conocerlo y disfrutarlo
principalmente en festivales y especialmente por el desarrollo del
enoturismo.

Se eligié el municipio de Tequisquiapan porque es un lugar lleno de
tradicion y cultura lo que le ha permitido ser catalogado como un “pueblo
magico” que en los ultimos afios ha ganado fama entre los turistas
especialmente los de la ciudad de México y del centro del pais por su
cercania.

Otro punto relevante es su ubicacién geogréfica que le permite ser un
lugar interconectado con municipios aledafios creando una red de
comunicacion estrecha, lo que ayudara a que los jovenes interesados en la
enologia o gastronomia puedan desplazarse hacia este punto sin
complicacidn alguna; pues en general son trayectos cortos.

También, se elije Tequisquiapan; porque cuenta con la infraestructura y
los servicios necesarios para poder realizar el proyecto de la mejor
manera, ya que es un municipio que siempre esta en busca de dar a
conocer y preservar la tradicion del vino ofreciendo: tours, festivales,
exposiciones hasta crear cosas Unicas como la ruta del vino y el queso de
Querétaro.

Lo Unico que se pretende con este proyecto es mejorar y apoyar al vino
mexicano, asi como en su momento se apoyé al tequila o el mezcal hoy
proponemos algo necesario para el vino y el estado de Querétaro.

* El objetivo principal del proyecto es la formaciéon de endlogos
altamente capacitados y que cumplan las exigencias que el campo laboral
de la regién requiere.

* Otro objetivo importante es dotar de espacios destinados al estudio,
practica e investigacion del vino, con conocimientos en la gastronomia de
la regidn; asi como impulsar la cultura.

* Una de las metas importantes de este proyecto es: aumentar el
nimero de endlogos en el campo laboral de Querétaro y las principales
regiones productoras de vino de la zona centro.
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eeee” Historia del vino

Dioses del vino

El vino es considerado como una de las bebidas mas
antiguas que se conocen.

Cientificamente se ha determinado a través de pruebas
carbono14; que el vino data entre 7000 y 8000 AC.

En lo que hoy conocemos como Iran se ha encontrado,
el indicio mas antiguo sobre el consumo de una bebida
fermentada elaborada con el jugo de uva, gracias al
hallazgo de una vasija.

iri : fat El nombre vino procede del latin vinum, que se cree
Osiris Dionisio Baco
procede del griego oinos e incluso del sédnscrito véna .

En las antiguas civilizaciones el vino se asociaba con
I P d l lt' d l ‘d el amor y el disfrute carnal, pero también, con la
nlClOS e CU No e aV| tranquilidad, el descanso y el alivio, asi que siempre ha
tenido un lugar importante en la historia, llegdndolos a

representar como figuras importantes conocidos como
“los dioses del vino”

En el antiguo Egipto, crefan que fue el rey Osiris, el que
plantd por vez primera vid en la ciudad de Thyrsa y como
consecuencia elaboroé el primer vino del mundo.

Los griegos por su parte, atribuye la invencion del vino a
su dios Dionisio, que era conocido como: el dios de la
vendimia y el vino.

Por otro lado los romanos llamaron a este dios Baco, y le
atribuyen ser el descubridor del vino.

Los primeros vestigios de viticultura (cultivo de la vitis o vid) se remontan a:

*MEDIO ORIENTE: donde desde el afio 8000 a.C. ya practicaba el cultivo rudimentario de uva
silvestre.

*EGIPTO Y MESOPOTAMIA: 4000 a.C.

*MAR EGEO: localizado entre Grecia y Turquia; 2500 a.C.
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Egipto

Roma

Edad media

El vino

El vino se extendid a las grandes civilizaciones antiguas; a
Egipto llego desde Sumer y las orillas del Nilo sirvieron
como tierras de cultivo de la vid.

Uno de los primeros sistemas para extraer el zumo o
mosto de las uvas o vids fue apisonamiento (pisarlas). Sin
embargo, los egipcios mejoraron este procedimiento y
envolvieron las uvas en telas de lino, que exprimian
tirando de sus extremos para extraer el mosto.

Los alfareros por otra parte grababan en
las anforas quién habia cultivado las uvas, la fecha de
elaboracioén y la calidad del mosto (etiqueta).

Asi, el vino se convirtié en simbolo del estatus social y era
empleado en ritos religiosos y festividades paganas.

En el 700 a.C., el vino llega en su proceso expansivo a la
Grecia clasica, se empleaba en ritos religiosos, funerarios
y fiestas populares ademds; los griegos crearon un
sistema nuevo para extraer el vino: depositaban la vid en
un cilindro del cual descendia un disco o émbolo que
estrujaba los racimos, con el tiempo también se aplico el
principio de la palanca para sacarle el maximo de jugo.

El vino se introduce en Italia en el 200 a.C. Comienzan a
experimentar con los injertos de vides logrando mejorar
el sistema de extraccién del vino inventando un “colador-
exprimidor” en el siglo Il a. C. De igual forma celebraban
la fiesta de la vendimia cada afio.

El cultivo de la vid se extiende desde Italia hacia Galia
(Francia), provocando que una tercera parte de Europa
se siembre de vides y se produzca vino en Alemania,
Francia, Italia y Espaiia, entre otros.

En la Edad Media surgen muchas transformaciones uno
de ellos fue el cambio de tierras; que pasaron a ser
propiedad tanto de la iglesia como de reyes. Por lo tanto
la elaboracién del vino queda en manos de monasterios
y castillos.

En esta época se populariza el uso de las barricas de
madera para almacenar el vino, y de forma casual
aparecen las primeras bodegas. En esta época se
entiende por bodega el lugar para guardar las barricas
de vino, mercancia que debia ser protegida de robos,
por lo que se guardaban en los sétanos de monasterios y
castillos.

Durante los siguientes afios los colonizadores Ilevaban la
vid al Nuevo Mundo, mientras el Renacimiento avanzaba
y acababa con el oscurantismo.

En los siglos XVII Y XVIII surge una nueva etapa de
perfeccionamiento en los métodos o técnicas de
vinificaciéon y comienza a comercializarse de una forma
mas extensa. Logrando nuevos descubrimiento, como la
elaboracién del vino espumoso o champagne.
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IMG 10

IMG 11
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El vino llego a América y a México como consecuencia de
la llegada de europeos al continente con el proceso de
colonizacion sin embargo, en el caso de México se tiene
conciencia de la existencia de vides silvestres que los
nativos ya consumian por ejemplo; los aztecas lo conocia
como acacholli, los purépechas como serurani, los otomies
obxi y los tarahumaras uri.

La viticultura arribo a México con el arribo de espafioles
entre 1522 y 1524, sobre todo con la llegada de Hernan
Cortés, quien firmd un decreto donde se ordenaba que
todos los espafioles con encomiendas debian plantar
anualmente mil vifias espafiolas y autdctonas por cada
cien indigenas a su servicio para lograr asi una hibridacién
rapida en las nuevas tierras.

En 1554 se inicia la elaboracién de jugos con uvas
cultivadas en la Nueva Espafia. Con el tiempo se fue
extendiendo el cultivo de la vid principalmente hacia otros
territorios novohispanos como Querétaro, Guanajuato y
San Luis Potosi.

Otra de las maneras en que la vid fue creciendo se dio
principalmente por la llegada de los misioneros, que
necesitaban vino para celebrar la misa asi que también
comenzaron a cultivar sus propias vids transformando los
inhdspitos desiertos en zonas de cultivo y de viticultura.

En 1593. Francisco de Urdifiola, establecié la primera
bodega de vino en el valle de Parras. Asi se produjo el
primer vino de América hecho con fines comerciales.

La Independencia, la guerra contra Estados Unidos, y los
problemas politicos que vivid6 México en el siglo XIX,
impidié que se desarrollara la vitivinicultura. Después de
1940 cuando la drastica disminucién de la capacidad de
produccion europea, a causa de la Segunda Guerra
Mundial, permite indirectamente, el verdadero despegue
de la vitivinicultura en México.

Actualmente los vinos mexicanos son reconocidos tanto a
nivel nacional como internacional, los cuales han
ganado medallas de oro, plata y bronce en concursos
alrededor del mundo con empresas como: Casa Madero,
L.A Cetto, Bodegas Santo Tomas, Monte Xanic y Domecq,
entre otras. Asi que los mexicanos se pueden reducir a
tres palabras clave: historia, sabor y calidad.
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0000 Produccidn'y consumo del vino

EN EL MUNDO

La OIV (Organizacidn internacional de la vifia y el vino) ha
publicado algunos datos relevantes sobre la produccién

MaYOI’eS DI'OdUCtOfeS de uva del mundo mundial de uvas destinadas a vinificacion en su dltimo

informe anual relativo a 2016.

En el informe se incluyen también las de uva de mesa
(uva fresca) y las uvas pasas, pero se excluyen las
destinadas a zumos y mostos.

Segun la OIV, existen unas 10.000 variedades de uva en
el mundo, pero el 50% del total corresponde a 33
variedades.

Las siguientes graficas muestran como se encuentra la
distribucion mundial de esta fruta.

Algunos paises en el mundo estan especializados en la
produccion de uva para vino, como ltalia, Francia, Espafia

IMG 14 o Argentina, mientras que otros se centran mas en la uva
fresca o pasas como China, India o Turquia.

Algunos paises tienen variedades dominantes en su viiia,
tales como Espafia (Airén y Tempranillo) que cubren mas

PnnC|pa]es Variedades por pafs del 40% del area de la vid. En China, el 44% de las cepas

son de la variedad Kyoho.

IMG 15
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0000 Lugares donde crecen las principales variedades

La variedad mas plantada en el mundo es la Kyoho
(365.000 ha), aunque es uva de mesa, destinada a
alimentacién. La mas plantada dedicada a vinificacién es
la Cabernet Sauvignon con 340.000 ha, seguida de la
Sultanina (300.000 ha), Merlot (266.000 ha), Tempranillo
(231.000 ha) y Airen (218.000 ha).

Superficie de cultivo y destino
de las principales variedades

IMG 17

De las 10.000 variedades de vid que se conocen en el
mundo, 13 representa mds de un tercio del drea
vitivinicola mundial y 33 variedades representan el 50%.

Algunas variedades crecen en muchos paises y se llaman
"variedades internacionales". El ejemplo mas
demostrativo es el Cabernet-Sauvignon, que ahora es
una de las uvas vitivinicolas mds cultivadas del mundo
(5% del vifiedo del mundo). Por el contrario, algunas
variedades se cultivan y producen en pocos paises y se
denominan "autdctonas".

IMG 16
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0000 Producciony consumo del vino

En el pais podemos identificar tres zonas productoras de vino:

EStadOS productores de VInO la zona de Baja California, la zona de Coahuila y la zona del

Bajio formando un total de 32,000 hectareas de vifiedos lo
que representa un 8% de crecimiento durante el 2016.

Franja natural del vino Baja California se ha consolidado como el estado productor

mas importante del pais seguido de Querétaro y Zacatecas.

Desafortunadamente el consumo de vino en nuestro pais
sigue siendo bajo en comparacién con paises europeos,

ittt aunque en los Ultimos afios se ha generado un interés
Ojocaliente

: Valle san Vicente
| Valle san tomas
I Valle san Antonio

1
casmmsssszmmmEs . 1 H H A
:Vane de Guadalupe . . : Fresnillo | con5|de’rable por esta belblda entre la poE)Iauon provocaero
____________ TBONEDS P e Garcia toun fenémeno que podriamos llamarlo “el boom del vino
bommmmmmmes mexicano”.

El gusto por el vino entre los mexicanos va en aumento y tan

1y )
QUERETARD H Ezequiel Montes

1
— : : ! - . .
Calvillo v T 1 San Juan del Rio 1 solo en un afio, su consumo en nuestro pais crecié un 10% al
5 ! I Tequisquiapan 1 . . .
Paredon 1 | cquisquiap y alcanzar los 89.5 millones de litros de vino durante 2016
Los Romo 1 | Cadereyta

__________ B -----------1 segln Jean-Marie Aurand director general de la organizacion
internacional de la vifia y el vino.
Por otro lado se tienen contabilizados mas de 100 bodegas y

Estados productores de vino , .
IMG 18 productores asi como mas de 1,000 etiquetas.

—— Estados productores de vid
México exporta una gran variedad de vinos a varias partes del
mundo logrando asi la suma de 1.2 MdL durante el 2016
entre los principales compradores del vino mexicano se

. Cabernet .
L. TINTAS . Sauvignon BLANGAS . Chardonnay encuentran:
Principales - Merlot * Cheninblanc
. . Garnacha . sauvignon blanc
varietales C e + semillén
cultivadas * Tempranillo o Moscatel Crec Esarkeliiks Hererts
. Petite Sirah ° viognier
. Zinfandel México importa vino principalmente de paises europeos
. Barbera entre los que se encuentran:
. pinot noir
De cada 10 botellas que se venden, 6 son de tinto, 3 de
blanco y 1 de espumoso. e Fan
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0000 EL VINO EN QUERETARO

En el centro de México no se habia presentado un auge
vitivinicola tan importante des el porfiriato, la industria
vinilica del centro del pais se ha consolidado como una
industria autonoma y significativa para entender el vino
mexicano.

Franja natural del vino

Las principales varietales de
uvas que se cultivan en esta

PTTITIIE

Esta region se ha consolidado como la segunda zona
vitivinicola mas importante de México debido
principalmente a la cantidad de hectareas de vifiedos con
la que cuenta asi como por su capacidad de produccion.

En el caso especifico de los vifiedos de Querétaro se
encuentran en una de las zonas vitivinicolas mas
peculiares del mundo debido a que se encuentra
geograficamente fuera de la franja natural de producciéon
de vino siendo el punto mds al sur de la produccion

BLANCAS

P —

. St Emilion

IMGI19

. Chenin . o
. Suavignon vinicola del hemisferio norte.
o £ ° . macabeo | . ,
ALTITUD DE LOS VINEDOS % 2 El estado de Querétaro permite tener toda una variedad
) § e de climas, altitudes de mas de dos mil msnm en algunas
© H . . . . .
£ :. g TNTAS zonas, asi como lluvias, frios no extremos al igual que dias
2 i ‘i ° . Cabernet soleados elementos que ayudan en obtener vinos de
E S < ] :E . Pinot Noir buena acidez, excelente contenido alcohdlico, color vy
E O ‘i > . Gamay demds propiedades.
g : . Pinot Gris
1500 =5 2 B ® . Malbec No por nada esta zona vio nacer las primeras plantaciones
= ® S = de vid en México durante la llegada de Hernan Cortes a
——o——= _§ América.
1000: v @ E
| B =
) 5
500 I >
3 T &
—
100 +
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0000 Ruta delvinoy el queso

QUERETARO - TEQUISQUIAPAN

FETTCLTTLCLCELELCITRETTELY 2

IMG 25

La ruta del vino y el queso en Querétaro es un paseo gastrondmico, cultural y recreativo
que se extienden a través del territorio del estado de Querétaro en los municipios de
Ezequiel Montes, Tequisquiapan, el Marqués y Coldn por su tradicidn vinicola y de
quesos.

La ruta del vino y el queso es uno de los principales atractivos turisticos del estado de
Querétaro y del municipio de Tequisquiapan, con el cual promueven la cultura del vino y
del queso en todo aquel que visite estos lugares.

El principal objetivo es conocer las diferentes casas vinicolas de la region y conocer el
proceso para la elaboracién de los vinos asi como sus vifiedos y su gastronomia y de esta
manera impulsar el desarrollo de este sector y que mas personas se interesen en el tema.

IMG 26

Ademads de la ruta cada afio se celebra la Feria Nacional del Queso y el Vino, la feria
tiene origenes desde el afio 1976, se realiza a finales de mayo y principios de junio
durante el evento se exhiben y degustan principalmente quesos y vinos que son unos
de los productos artesanales mas reconocidos del municipio y estado, aunque también
se presentan quesos y vinos hechos y traidos desde Europa y otros paises y da inicio a
lo que sera la fiesta de la vendimia..
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CHARDONNAY

La uva Chardonnay es una de las mdas empleadas en el
mundo para la elaboracién de vinos blancos. Se cree que
los romanos la trajeron a la regién de Borgofia y su
expansion ha sido tal que, actualmente, se cultiva en
paises como EEUU y Espafia.

SYRAH

La variedad Syrah uva francesa muy extendida. Las
propiedades de este varietal dependen mucho del lugar
donde se cultive, y del clima su principal exponente es
Australia. Es una variedad que requiere mucho sol y altas
temperaturas para crecer en condiciones dptimas. Sus
vinos destacan por su color vivo rojo brillante y oscuro.

MERLOT

La uva Merlot es un tipo de uva utilizada para la
elaboracién de vino tinto muy comdun, tanto en Francia
como en ltalia. Combina a la perfeccion con la
variedad Cabernet- Sauvignon y resulta muy adecuada
para la elaboracién de vinos jovenes.

CABERNET SAUVIGNON

La uva cabernet sauvignon es, probablemente, la uva
francesa mas extendida y la uva utilizada en muchos de los
mejores vinos tintos del mundo. Aporta una acidez
agradable al vino, y envejece muy bien en barrica.

TEMPRANILLO

La uva Tempranillo es una variedad tinta muy desarrollada
en la peninsula ibérica por los grandes vifiedos espafioles.
Se llama asi, porque las uvas se recogen antes que otras
variedades (mds temprano). Es una uva con notas muy
frutales y aromaticas, que envejece bastante bien en
barrica.

GARNACHATINTA

La uva Garnacha se distingue porque es la Unica que
contiene una pulpa de color rosado oscuro siendo que
todas las uvas negras tienen pulpa transparente al igual
que las blancas. Es una wuva hibrida motivo de
experimentacién y mejoramiento de los vinos de la regién
de Languedoc-Rosellon en Francia.

PINOT NOIR

La uva Pinot Noir es una cepa de origen francés, de
borgofia, siendo una de las variedades mas selectas para
elaborar vinos varietales mundiales. Es una de las dos
cepas tintas que conforman el famoso vino espumoso
Champagne junto con la Pinot Meunier y la blanca
Chardonnay.

MALBEC

La uva Malbec es una cepa de origen francés muy
extendida, y propia de la viticultura argentina. Ha logrado
importantes premios Conocida en Francia como Cot,
debido a que "malbec" significa mal pico.
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SAUVMIGNON BLANC

La sauvignon blanc es una uva de piel verdosa originaria
de la regién francesa de Burdeos. La sauvignon blanc es
plantada en muchos paises del mundo. Produce un vino
blanco mono varietal refrescante y seco.

CHARDONAY

La uva Chardonay es Probablemente la variedad de uva
blanca mds conocida del mundo y también una de las de
un cultivo mdas ampliamente extendido por su buena
adaptacion climatica. Es originaria de la regién francesa de
la Borgofia y su origen genético procede de las cepas
Gouais Blanc y Pinoccio.

COLOMBARD

La colombard es una uva blanca francesa. Es fruto de un
cruce entre la gouais blanc y la chenin blanc. Es conocida

en Estados Unidos y Canadd como french colombard.
Produce vinos blancos de caracter relativamente neutro y
carece de fuertes caracteristicas varietales propias, por lo
que se utiliza mayoritariamente mezclada con otras uvas.

SEMILLON

La uva Semillén es originaria de la region de Burdeos en el
sudoeste de Francia. Es una variedad con muchos usos: se
pueden elaborar vinos secos o dulces, jerez o brandy. Da
los mejores resultados cuando se vinifica en asociacion
con otras variedades, sobre todo, el Sauvignon Blanc,
obteniendo vinos de calidad superlativo.

MOSCATEL

La uva Moscatel incluye unas 200 variedades de uva vitis
vinifera. Han sido usadas en la produccién de vino y como
pasas y uvas de mesa alrededor del mundo durante
muchos siglos. Los vinos y uvas moscatel casi siempre
tienen un pronunciado aroma floral dulce.

MACABEO

La uva macabeo, también muy conocida como viura, es
una variedad de uva blanca de vino. Es habitual en la
produccién de vino blanco jévenes de acidez media, que
pueden mezclarse con otras variedades de uvas blancas o
tintas.
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TINTAS BLANCOS

. - viognier
Nebiolo Mision Merlot Malbec g chardonay
carmenere carignan cabernet sauvignon .
chenin blanc french colombard
cabernet franc tempranillo granache barbera

sauvignon blanc

syrah sangiovese
pinot noir IMG 49
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Bebida obtenida de
Alcohdlica total
uva o de

la fermentacidn
o parcial,
las uvas mismas.

del mosto

TIPOS DE VI

Existen diferentes clasificaciones para los vinos. Las mas practicas y generales son:

1) clasificacién general
Es la mas usada clasifica a los vinos segun su
forma de elaboracion.

a) Vinos tranquilos:

Su contenido alcohdlico oscila entre 92y 14.52

BLANCOS

Obtenido a partir de uvas blancas, aunque es
poco frecuente también puede ser obtenido a
partir de uvas tintas de pulpa no coloreada a las
que se les separa el hollejo(piel de la uva, parte
externa, cubierta).

ROSADOS

Obtenido a partir de uvas tintas a las que se les
ha separado parcialmente los hollejos. También
puede provenir de mezcla de uvas blancas y
tintas.

b) Vinos especiales:

Suelen ser dulces o semidulces, hay pocos secos,
y frecuentemente con un elevado contenido
alcohdlico, que en muchos casos es de
adicion(licorosos generoso, dulces naturales,
mistelas etc..)

2

a)

b)

) Clasificacion por edad

Vinos jovenes:

No han tenido ningun tipo de crianza en madera o esta
crianza ha sido minima. Conservan mucho las
caracteristicas varietales de las uvas de las que
preceden. Su consumo ideal es en los 12-24 meses
después de la vendimia.

Vinos especiales:

Con un minimo de crianza entre madera y botella,
desarrollan, ademas de las caracteristicas varietales de
las que proceden, otras caracteristicas organolépticas
debidas al envejecimiento.

Su consumo ideal varia entre 3 y 10 afos, aunque
algunos pueden llegar hasta los 20 afios. En su mayoria
son tintos aunque también hay muchos blancos y es
muy raro encontrar rosados.

Existen tres subtipos. Los periodos aproximados de la
crianza se mueve en:

CRIANZA

Minimo de seis meses en madera y hasta dos afios en
botella.

Crianza serd tanto vino que tiene un afio en madera y
otro en botella como el que tiene 18 meses en madera y
seis en botella.

RESERVA
Minimo de un afio en madera y hasta tres afios en
botella.

GRAN RESERVA
Minimo de dos afios en madera y hasta cinco en
botella..

3) Clasificacion

grado dulce
a) Vinos secos:

por

Son aquellos que contienen
<5 gramos/litro azucares.
b) Vinos semisecos:

Son aquellos que contienen
5-15 g/l azucares.
c) Vinos abocados:

Son aquellos que contienen
15-30 g/l azucares.
d) Vinos semidulces:

Son aquellos que contienen

30-5! | azucares.
e) Vinos gugl/ces:

Son aquellos que contienen
>50 g/l azucares.
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Importancia del suelo en el cultivo de la vid

Y LA CALIDAD DEL VINO

El suelo juega un papel fundamental en la calidad de la vid y por tanto se
convierte en uno de los muchos factores que influyen en el resultado del vino
que se obtendra en cualquier vifiedo.

En el mundo de la vinicultura existe un termino que hace referencia a esto, el
famoso ‘terroir’ o ‘terrufio’ que se refiere a todas las caracteristicas que tiene
este como el tipo de suelo, composicion del mismo (cantidad y variedad de
nutrientes), al igual que otros aspectos como el clima, la altitud o las levaduras,
que inciden en las particularidades de un vino.

Comenzando por el suelo, su relevancia es vital, ya que es el que aporta las
sustancias y hace crecer a la cepa. Se procura que el suelo tenga caliza, arcilla y
componentes silicios, para obtener finura, bouquet, taninos y una buena
estructura.

Por otro lado se debe considerar las caracteristicas térmicas del suelo puesto
que también influyen en el ciclo de la vifia. Los suelos célidos (grava, arena,
limo) adelantan la maduracién de la vendimia, mientras que los suelos frios
(arcillas y margas) retardan la madurez.

El clima influye directamente en la calidad del cultivo. Por este motivo, el sol y
la lluvia marcaran claramente las diferencias.
La variedad de uva, aporta también las diferencias claras entre un mosto y otro.
Pero también influyen factores como como la orientacién del vifiedo, el
proceso de elaboracién la edad de la vifia etc.

Las caracteristicas esperadas en los vinos de acuerdo con el tipo de suelo de que
proceden son:

- Arcillas: Vinos poco finos y tanicos

- Arcillas-calizas: Vinos finos, con bouquet, poco alcohélicos

- Arcillas-ferruginosas: Vinos alcohdlicos, color alto

- Arenas: Vinos brillantes, suaves, poco alcohdlicos

- Arenas-caliza: Vinos alcohdlicos y secos

- Caliza: Vinos con cuerpo, crianza

- Humiferos: No vegeta

- Fértiles y compactos: Vinos poco finos y de escasa conservacion
- Himedos y pesados: Cantidad y poca calidad

Otro aspecto fundamental para los vifiedos es la altitud ya que las latitudes
adecuadas para la viticultura se encuentran entre los 322 y los 512 en el hemisferio
norte y entre los 282 y los 422 en el hemisferio sur.

Bioldgicamente para poder iniciar con el desarrollo metabdlico de ufia vifia se
deben tener temperaturas superiores a 102 y para poder realizar el ciclo de
fotosintesis requiere temperaturas medias de entre 152 y 302. Por otro lado si la
temperatura sobrepasa los 352 la planta detiene el proceso de maduracién
mientras que las heladas por debajo de los -152 pueden matarla.

Los cambios de temperatura entre el dia y la noche también afectan de forma
importante la maduracién de las uvas. Una de las reglas sobre el mundo de los
vinos dice:si la variacion entre temperaturas es minima entre ambas las uvas
carecen de acidez, mientras que si la diferencia es mayor las uvas tendran un
mejor equilibrio y tendran mas acidez. De ahi la importancia de conocer el terreno
y el clima del sitio para poder regular la temperatura con la eleccién de la
ubicacion del vifiedo y la orientacién de este .

IMG 50
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0000: ANATOMIA DE UNA CEPA

Una vid produce la cantidad
aproximada de vino que contiene

PULGAR/YEMAS _______ una botella.
BRAZOS

-~ ________SARMIENTO
TRONCO Puede llegar a 25m de longitud

777777777777777777777 RAICES
Se extienden por debajo de tierra varias
veces la longitud del tronco y brazos

vitis vinifera, con tronco retorcido, llamado cepa.

Hinchazon de

Apertura de Desarrollo de la

Desarrollo de

maduracion

yemas

yemas : inflorescencia

fruto

IMG 55
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0006 PARTESDE LAUVA

Es un tallo, hoja
BAYAS . o peciolo especializado
del que se sirven ciertas
plantas trepadoras para

sujetarse a una
! superficie o a otras
| plantas.
i
i
1
1
1
i
IMG 56 HOLLEJO/PIEL
____RASPON __ contiene altos niveles de aceites amargos
Sin importar su color, cada uva contiene en mayor o menor o __ { y taninos..

cantidad estos elementos, cada componente aporta al
mosto (Jugo extraido de la uva destinado a la elaboracién PIEL.
de vino) de uva encimas que le ayudan a fermentar, nohay  mo=mssssssses o Sebencuentran los compuestos de color y
. . sabor.

que olvidar que las uvas viniferas concentran estos . .

X o, Los taninos presentes en la piel son los
componentes mas que otros tipos de uvas o también

i responsables de la textura y estructura de

llamadas uvas de mesa, es por esta razon que se logra

los vinos tintos.
elaborar vino de ellas. Loa antocianos son los responsables de la

coloracion.

El principal componente de la pulpa es
agua. El segundo en importancia es el
————————— 1 azlcar, vital para que las levaduras lo
transformen en alcohol.

IMG 57

PRUINA  Es a una fina capa de cera presente en la

1 cuticula del hollejo, en la piel, también
llamada flor.

PEPITA

En ella se encuentran las levaduras que se

pueden usar en la fermentacion.
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AVPEOLOGO

Bidlogo que
estudia lavid y
su cultivo

IMG 59

* Etanol 12%
* Glicerol 1%
Otros

* metanol

* _sopropil __

Aldehidos
Esteres
Vitaminas
Aminoacidos

Plantay
germina

Sales minerales ____

7% - 15% en la uva
e __ fructuosa

Cultiva parras

COMPOSICION QUIMICA DEL VINO

85%-95%

. Taninos
. Antocianinas
i e __ flavonoides

|\

FERMENTACION

Succinico
Lactico
Acético
Butirico
Férmico
Propionico
carboénico

UVA
Tartarico
Malico
citrico

Sugiere los

coe Asesor Propietario de Prueba con
(vitis vinifera) eciomal del Encargados de L bodeas R§§ponsable de Vinos para cada @
profesional del  cosechar la vid. na bodeg dirigir todo el - atencion
viticultor vitivinicola. proceso. ocasion.. distintos vinos
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ELABORACION DE

region:

malbec,

suavignon, tempranillo,
chardonnay, macabeo,

FERMVIENTAQON ALGOHOLICA

PLANTACON

Cepas frecuentes en la
cabernet,
merlot,

syrah etc...

IMACERAGON Y REMVIONTADOS

ESPERA

La vid se tarda entre 5y
10 afios en lograr la
vinificacion Optima,
mientras tanto se debe
podar la planta vy

b <

conducir
adecuadamente su
crecimiento.

DESPALILLADO YESTRUIADO

VENDIMIA

La vendimia es
la cosecha de la
uva, se realiza
cuando llega a
su punto
maximo de
azucar.

PESADOYTOMADEMUESTRA

[ = e B

Con ayuda de levaduras los
azucares naturales del mosto
se transforman en alcohol.

DESQUBADO

Inmersidon de los hollejos de la uva tinta
en el mosto que fermenta, para la
extraccion del color, aromas y los
taninos.  Simultdneamente hay un
bombeo del mosto que fermenta en la
parte inferior de la cuba para que cubra
los hollejos que se acumulan en la parte
superior del deposito lo que se conoce
como sombrero.

PRENSADO DELSOIVIBREO

Se separa el raspén
de la uva.
Posteriormente se
aplastan las uvas para
liberar el mosto
azucarado que
contienen.

QUPAGE

Es el primer control

de calidad de |

materia prima para

elaborar vinos de

calidad.

RANZA

ey A

Consiste en vaciar la cuba
mediante el trasiego del vino a
otro deposito o barricas para
separarlo de los orujos( bebida
alcohdlica destilada
procedente del hollejo de uva)
llamado vino de yema.

EVIBOTELLADO YETIQUETADO

La prensa sirve para extraer el
vino restante en los hollejos
por presion . Se obtiene asi el
llamado vino de prensa.

ENSAVIBLAE

Ensamblaje del vino de
yemay el vino de prensa.

CAARACAQON ESTABILZAGON Y
ALTRACON

Una vez fermentados los

vinos, puede hacerse también

la fermentacién malolactica,
que transforma el acido
mdltico en acido lactico de
una acidez mas suave.

o o e o o o o e o o o

Los vinos terminados pueden
realizar una crianza menor en
botella que le aportara mas
notas  caracteristicas del
tiempo.

Mezcla de los vinos que
componen la cava o
producto final.

Se limpiara el producto final
de impurezas y pequefias
particulas en suspension y
estabilizaran el vino para su
transporte y conservacion..

Los vinos fermentados en
barrica realizan una crianza
prolongada en contacto con la
madera aportandole nuevos
sabores, aromas y color.
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ELABORACION DE

PLANTAGON

Cepas frecuentes en la

region: cabernet,
malbec, merlot,
suavignon, tempranillo,
chardonnay, macabeo,

BLANCOS

DESFANGADO

syrah etc...

PRENSADO

—
v
A

ESPERA

La vid se tarda entre 5y
10 afios en lograra la
vinificacion optima,
mientras tanto se debe

podar la planta

conducir
adecuadamente su
crecimiento.

DESPALILLADO YESTRUIADO

VENDIMIA

La vendimia es la
cosecha de la

uva, se realiza 1
cuando llega a su 1
punto  maximo :
de azlcar. 1
1

1

1

1

1

1

1

PBA[DYTC]VIAIIMUETI'RA:

1

[ = e

Consiste en clarificar

las uvas, eliminando
solidos o burbas..

INOX

mostos después de prensar

FERVIENTACON ALCOHOLCA EN

La prensa sirve para extraer el
mosto de las uvas por presion.

FERVIENTACON ALGOHOLICAY
IMALOLACTICA ENBARRCA

Se separa el raspén
uva.

de la

Posteriormente

RANZA

Es el primer control
de calidad de Ia
materia prima para
elaborar vinos de
calidad.

AARFCACON ESTABLIZACGON Y
ALTRACON

h—————————---————————————--————————————--————————————---———————————---———————————-1

Por medio de levaduras los
azucares naturales del mosto
se transforman en alcohol.

fermentados en

también la

fermentacidon malolactica, que
transforma el acido malico en
acido lactico, proporcionando
una mayor suavidad.

Los vinos fermentados en
barrica realizan una crianza
prolongada en contacto con

la madera aportandole
nuevos sabores, aromas y
color.

EMBOTELLADO YETIQUETADO

Los vinos terminados pueden
realizar una crianza menor en
botella que le aportara mas
notas caracteristicas del

tiempo.

Se limpiara el producto
final de impurezas vy
pequefias particulas en
suspension y estabilizaran
el vino para su transporte y
conservacion..

Mezcla de los vinos que
componen la cava o
producto final.
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0000 | o5 pasos para catar

Catar significa; probar un alimento o una bebida para determinar su sabor y/o
experimentar una sensacion, generalmente por vez primera.

La cata de vinos es mds reconocido por ser una especie de arte mds que una
ciencia ya que consiste en analizar las sensaciones que éste nos produce al

degustarlo.

Se trata de estimular la memoria odorifica y gustativa relacionando olores,

sabores y colores.

En esto influye tanto la varietal como la barrica asi como el tiempo de
afiejamiento de ahi que pueda haber vinos con sabores frutales, a especias,

vegetales entre otros .

Se debe inclinar la copa sobre un fondo
blanco. Se observa el color, el tono, la
intensidad. Se gira la copa para que se
vea el cuerpo, la textura, la graduacién
alcohdlica del vino.

Se gira la copa, se airea el vino y libera
sus componentes aromaticos. Se debe
introducir la nariz en la copa e inhalar
profundamente los olores y tartar de
precisar dichos olores.

0000 Temperaturas ideales de los vinos

IMG 60

Se debe tomar un sorbo que cubra toda
la lengua, se aspira un poco de aire y
debe de girarse un poco el vino dentro
de la boca y determinar que sabores,
texturas y sensaciones tiene el vino.

1-10°C.

BassassssssRasasE

Vinos ESPUMOSOS

8-11°C,

BisssssbsssaEEE &

Vinog BLANGOS
Y ROSADOS

12-15 °C. 12-15 °C.

;
:
.
:
:
:
:

Vinos TINTOS JOVENES GRANDES vinos
BLANCOS Y ROSADOS

WrrrrsErEEREa

12-15 °C.

T

Vinos DULCES

16-19 °C.

AdssdEsRsLAEEBEBabaEEE

GRANDES vinos TINTOS

ST TR RN
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0000 UBICACION GENERAL HISTORIA

Localizacion Y Caracteristicas Del Sitio De Estudio Resefia Historica
um

Méxic o// /,"’/

IMG 61
El Municipio de Tequisquiapan se localiza en la parte En 1656 Tequisquilapan tomo su nombre en ndhuatl
Sureste del Estado de Querétaro. compuest_a por las ralces_: o
Se encuentra ubicado en la parte Norte, a los 20° 39“y el Tequexquitl ( tequezquite = algo que cura o limpia ), Alt
extremo Sur a los 20° 39“ de latitud Norte. La regién mas (agua) y'Apan (lugar), que significa “lugar de agua y
oriental se localiza a los 99° 50“ mientras que sus limites tequezquite™.

occidentales estdn a los 100° 05“ de longitud.
Tequisquiapan era habitado por indios otomies al Oriente,

Colinda al Norte con los municipios de Colén y Ezequiel en el limite territorial con el estado de Hidalgo, asi como por

Montes al sur con el municipio de san juan del rio Al Este chichimecas en el resto del territorio; predominando los

con el municipio de Ezequiel Montes y el Estado de asentamientos al Poniente de la actual Cabecera Municipal.

Hidalgo Al Oeste con los municipios de Pedro Escobedo y

Coldn. Tequisquiapan formo parte de lo que es hoy es le municipio
de San Jun del Rio hasta 1931 que final mente dej6 de

Cuenta con una superficie de 343.6 kilémetros cuadrados y pertenecer al municipio y asi el 30 de junio de 1939 se creo

representa el 2.3% de la superficie del Estado. formalmente el municipio de Tequisquiapan.

Se localiza a una altitud de 1880m sobre el nivel del mar. Actualmente Tequisquiapan tiene el nombramiento de

“pueblo magico” otorgado por la secretaria de turismo
federal el 16 de octubre del 2012.
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0000 CUMA

Temperaturas Medias Y Precipitaciones Temperaturas Medias Y Precipitaciones
El clima de Tequisquiapan es templado.
Los veranos son calidos y el invierno no muy
extremo, ya que la temperatura media anual es de
17 °C.
La precipitacion pluvial se da en los meses de junio Temperaturas maximas Cantidad de precipitacion

a octubre, en tanto que la temporada de secas
comprende los meses de noviembre a abril, en
mayo lluvias aisladas.
L El indice promedio de precipitaciéon pluvial es de
bev 78 dias con una media anual de 511.8 mm

Los vientos dominantes son en direccién Noreste

Rosa de los vientos Velocidad del viento
Suroeste. Las heladas se presentan en los meses

1 de octubre a febrero y esporddicamente en marzo.

IMG 63
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00007 HDROLOGIA

IMG 64

Por el Sur del municipio entra la corriente superficial del rio San Juan, nombre
que toma a su paso por la localidad de San Juan del Rio; este caudal alimenta la
Presa Centenario, sigue su curso al Noreste a la Presa Paso de Tablas, limite con
el Estado de Hidalgo. Rio abajo se une al rio Moctezuma y desemboca en el
Golfo de México.

FAUNA

De acuerdo con la base de datos de la comisién nacional para el conocimiento y
uso de la biodiversidad (CONABIO) La fauna actual se integra con las especies
adaptadas a las caracteristicas propias de la region; tal es el caso del conejo,
liebre, zorrillo, ardilla, tejon y tlacuache.

De las especies voladoras se citan: urraca, gorrion, torcaza, dominico, paloma
silvestre y pajaro comun, luciérnagas. Entre los reptiles aun se encuentran la
vibora de cascabel, el hocico de puerco, la coralillo, la chirrionera, el alicante, la
agujillay la culebra de agua.

USO DE SUELO'Y VEGETACION

IMG 65

El uso de suelo y vegetacion del municipio es caracteristico de la region; el
paisaje se encuentra dominado por matorrales. Los usos de suelo mas
representativos son agricultura de riego y de temporal seguido de pastizales
inducidos.

FLORA

La vegetacion en el municipio es la propia del clima templado. En la zona
montafiosa crecen arboles de baja y mediana altura que no requieren de agua
o humedad abundante: pirul, mezquite, palobobo, capulin, drganos,
garambullo y arbustos. La flora importante se logra en las partes bajas que
acumulan humedad por influencia del rio; en estas zonas crecen: nogal, sauz,
fresno, sabino y frutales como el durazno, granada, el aguacate, chabacano,
limén, lima, guayaba, granada e higo.

En este municipio el cultivo de la vid tiene un gran potencial, ya que una
superficie considerable de la region es apta para su desarrollo.
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0000 POBLACION

Tequisquiapan es le tercer municipio con mayor concentracién de poblacion
solo por debajo de San Juan del Rio y Pedro Escobedo, aportando el 14.7% de la
poblacion total de la region.

IMG 66

El municipio de Tequisquiapan en el afio 2010, presento un grado de
marginacién bajo, con un indice de -0.96344; ubicdndose como el segundo
municipio dentro de la regidon con menor indice y grado de marginacion. Lo
anterior indica que un alto porcentaje de la poblacién tiene acceso a la
educacion, a viviendas dotadas con los servicios basicos y percibe ingresos
suficientes.

ECONOMIA

El estado de Querétaro las actividades econdmicas que mas se desarrollan son
las que se concentran en la industria principalmente en la automotriz y la de los
alimentos, destacando las actividades como el comercio, la ganaderia y el
comercio.

IMG 67

Total Habitantes HOMBRES MUIJERES
63,413 30,752 32,661

IMG 68

IMG 69

Actualmente la activad que mas importante en Tequisquiapan es el
turismo seguida de la agricultura.

. Los principales atractivos turisticos don sus balnearios, clima,
ﬂ arquitectura verndcula, traza urbana artesanias y principalmente por
el enoturismo con “la ruta del vino y el queso”.

|||| La superficie ejidal y comunal es de 19,703 ha; de las cuales superficie

a‘ agricola 11,078 ha; equivalentes al 4.3% del total de la superficie

%!ig estatal. Los principales cultivos son: sorgo, maiz, tomate, frijol, chile, y

Y/ avena forrajera, mientras que los cultivos perennes mas importantes
que se siembran se componen basicamente de alfalfa y uva.

La industria manufacturera se desarrolla a través de los tradicionales
talleres artesanales y pequefias fabricas de muebles de pino y rattdn,
asi como de hornos para la producciéon de tabique ademas
magquiladoras textiles.

Se cuenta con explotaciones intensivas de ganado porcino, ovino y
avicultura, en menor escala ganado bovino.
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0000 L SITI
Eentro ge Tequisquiapan

Tequisquiapan cuenta con un sinfin de sitios
turisticos que lo convierte en uno de los
municipios mas importantes de Querétaro no
por nada fue nombrado “pueblo magico” su
centro histérico y alrededores abarcan una gran
variedad de servicios lo que la convierten en una
zona muy bien comunicada y estructurada asi
como un punto de interconexién con otros
municipios por lo tanto la propuesta de
proyecto no tendria ningln problema de
abastecimiento de servicios y suministros.
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0000 \ALIDAD

El municipio de Tequisquiapan se comunica con el resto de los municipios de
la regidén y del Estado a través del sistema de enlaces carreteros, donde
destacan la carretera federal 120 San Juan del Rio-Xilitla y la carretera estatal
200 Querétaro — Tequisquiapan.

Lé‘
jE &1’5@2
2 Tequisquiapan
3 )
- }
3 {
La carretera federal 120 es una de las vialidades mas importantes del estado, ??ug,ét :3 1 1 ~/\ﬁ~
ya que comunica a los municipios del norte del estado con las regiones 6‘7‘%%%0* [ )\S—\
semidesierto y sur. A su vez comunica a la cabeceara municipal de 2 T"J' Ny '
Tequisquiapan con las cabeceras ,municipales de San Juan del Rio y Ezequiel Orarque La Plla
Montes, siendo el elemento articulador de las relaciones funcionales que
existen entre municipios. Asi como al aeropuerto intercontinental de
Querétaro.

o /)\\ TN
conectan al municipio de llegar al centro de
Tequisquiapan Tequisquiapan. IMG 72
La avenida Principal inmediata al terreno es Ezequiel Montes que se IMG 71
convierte en el acceso principal al centro histérico de Tequisquiapan y hacia
el y las calles secundarias la esquina con Carrizal y De lo Sauces.
El tiempo estimado desde la estacion de autobuses primera plus que esta
ubicada sobre la carretera 120 hasta el terreno :
L
x 25 min.
ﬁ 12 min.
El tiempo estimado desde el terreno hasta el aeropuerto intercontinental de IMG 73 IMG 74
Querétaro
ﬁ 40 min.
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Terreno

El terreno se localiza en el estado de
Querétaro en el Municipio de Tequisquiapan.
Ubicacion:

Calle Ezequiel Montes 142, centro, 76750
entre la calles carrizal y de los sauces.
Coordenadas:

20°31'28.5"N  99°53'25.3"W

< JHN

Plan De Desarrollo Urbano Tequisquiapan

simbologia

W ensssss mosactaristens

W conecaly e eniom

|

I T~ e e o

~ terreno

Conforme al plan de desarrollo urbano de
Tequisquiapan el terreno se encuentra en suelo
urbano. El uso de suelo es Equipamiento que
comprende los usos dedicados a las
instalaciones para alojar las funciones
requeridas como satisfactores de necesidades
comunitarias.

También el plan de desarrollo urbano clasifica
al municipio en tres clases de suelo: Suelo
Urbano, Suelo Urbanizable y Suelo No
Urbanizable.

En el caso del terreno elegido es un suelo
urbano lo que indica que es un suelo que puede
ser dotado de los servicios e infraestructuras
urbanas de acceso vial, abastecimiento de
agua, drenaje, suministro de energia eléctrica.

W consomacen sompucions orstity evvacto

Suelo

- ~
e N
4 N
/ \
I 1
' 1
A ’
A 4
S o -
simbologia

IMG 77

El municipio de Tequisquiapan presenta se

pueden encontrar principalmente cuatro clases
de suelo:

Phaeozem, leptosoles, Vertisoles y regosoles.

Se puede observar que el tipo de suelo
predominante en Tequisquiapan son los
Phaeozems con un 75.13% de la superficie
municipal y son resultado de procesos de
humificacién que se caracterizan por una capa
superficial oscura y suave rica en materia organica
y en nutrientes; Especificamente donde se
encuentra el terreno elegido predominan los
Phaeozem Haéplico: distribuidos tanto en
geografias planas como montafiosas son suelos
relativamente fértiles, se ubican principalmente
en formas de relieve de transicion como son los
piedemontes y algunas mesetas.
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0000 EL SITIO
Poligonal Y Dimensiones

TERRENO
Area:3796.30
Perimetro:325.44

TERRENO

IMG 78

El terreno cuenta con un emplazamiento irregular e
interesante en forma de “L” .

Dada la forma del terreno por si solo cuenta con
condicionantes que determinaran aspectos
importantes del proyecto a tomar en cuenta:

El terreno se encuentra ubicado en una esquina de
manzana que le permite tener dos frentes hacia
avenidas importantes de acceso al centro de
Tequisquiapan.

Al estar en una esquina le permite tener vistas
importantes hacia su entorno principalmente hacia la
Parroquia. Hacia como a su vecino inmediato el
mercado de artesanias.

Asoleamiento Y Vientos Dominantes

colindancia

Avenida Ezequiel Montes <=

PM

Debido a la forma y dimensiones que tiene el terreno
ha permitido que el terreno tengas mas de una
colindancia inmediata lo que de alguna manera
influird en el terreno principalmente en las sombras
que generan estos edificios sobre el terreno
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Vistas Del Terreno Colindancias

@ TERRENO

colindancia IMG 80 \

El terreno actualmente funciona como -
1 estacionamiento y pension para autos. Ca rrizal
: Se encuentra delimitado por una barda en color
1 blanco siendo esta la vista principal, también se El terreno colinda con tres predios-.
: puede observar que cuenta con vegetacion Al sur colinda con el mercado de artesanias y con una zona
- principalmente compuesta por arboles de copas de comercio con estacionamiento.

amplias, y el piso sigue siendo de terraceria . Y al este colinda con una escuela primaria “Rafael

Zamorano” y con un hotel.

S ¢ O —

BARRERA LUZ LUIS ALFREDO / DIAZ AVILA MARIANA ABIGAIL



0000 EL SITIO
Contexto Tipologias

simbologia

1niv

Gama De Color
Predominantes

En Tequisquiapan

IMG 82

Plano que muestra los diferentes giros de usos que existe en la zona
inmediata al terreno, observando que el giro que mas predomina es el de
servicios principalmente hoteleria y hospedaje seguido de los mercados
asi como la zona habitacional.

el

el

La imagen urbana del municipio es en general
muy horizontal debido principalmente a que la
mayoria de las edificaciones manejan una
tipologia de uno a dos niveles y en algunos
casos tres niveles; solo elementos importantes
como la catedral o elementos que enmarcan
accesos a los sitios mas importantes del
municipio.

Los principales materiales de construccién son
la cantera rosa, el ladrillo rojo, madera y teja.

En el municipio se puede apreciar una tipologia
en cuanto a la gama de tonalidades que se
utilizan en las construcciones, que varian desde
los rosas tipicos de la cantera pasando por los
rojizos y terracotas, hasta los amarillos vy
mostazas sin dejar de lado el blanco y el color
vino que aportan identidad a la ruta del vino y
el queso..
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Vialidades

En cuanto a las vialidades Tequisquiapan es un lugar donde
se interrelacionan el peatdn con el automdvil y tiene muy
bien definido los espacios para cada uno.

Por un lado, todas las calles circundantes al centro histérico
son solo de un sentido es decir; de un carril ,mientras las
que las calles y avenidas que se encuentran mas cercanas a
las zonas residenciales suelen ser de dos carriles y en
ambas direcciones.

Las calles inmediatas al centro histérico son Unicamente y
exclusivamente peatonales lo que las convierte en lugares
de reunidn y parte del corredor turistico.

La gran mayoria de las calles son estrechas, por un lado las
banquetas no pasan del 1.20m de ancho la gran mayoria
oscilan el 1.00 m de ancho lo que en ocasiones resulta un
problema para circular cdmodamente de igual manera el
carril para autos no es mayor 2.80m.

IMG 85
o s e e U 010 S€NtIdO Vehicular
=====p Ambos sentidos vehicular z |

=
IMG 86

*mmmmmmm—————======b  Ambos sentidos peatonal
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Colorin

Encino

Huizache
chino

Ocotillo

LS
S

arbol de 5 m de altura, es
comun en jardines, banquetas y
avenidas, con un suelo
preferentemente profundo,
ligeramente pedregoso.

Arbusto de 1m de altura

uso en la jardineria interurbana,
paisajistamente se le puede
acomodar como planta para
trasfondos naturales, en
camellones, crece bien bajo sol
directo o en sombra parcial.

arbol de 20 m de altura, muy
utilizados  para  camellones,
estacionamientos, parques y
lugares donde se requiere
constante sombra.

arbol de 10 m de altura, florece
durante todo el afo,
especialmente de noviembre a
mayo.

Arbusto perennifolio, de 3 m
de alto, se utiliza como
artesanal, medicinal, pesticida
y combustible, y para la
reforestacion de  terrenos
deteriorados.

Salvia

Buganvilia

Palo
bobo

Planta herbacea de 0.5 a 3 m de
alto, su tallo, tiene pelos blancos,
largos y entrecruzados, hojas
ovadas, de hasta 20 cm de largo.
se le puede aprovechar en
jardines como planta de primer
plano, bajo la sombra parcial de
arboles de mayor dimension, son
especies adaptadas a vivir bajo
condiciones de aridez; se adaptan
a los arcillosos locales.

Planta trepadora de la familia de
las Nyctaginaceae miden de 1
hasta 12 m de altura, y crecen en
cualquier terreno en cuanto a
cuidados, practicamente no es
necesario regarla continuamente,
pues estda adaptada a climas
secos.

arbol de 2 a 8 m de altura, flores
blancas.  Suelo  relativamente
profundo, pedregosos, arcillosos,
con sol abundante y con riegos de
moderada a ligeramente escasa,
su crecimiento es relativamente
rapido, sobre todo si se mantiene
con riegos. provee sombra,
ornamentales por la belleza de sus
flores, controlan la erosion.

En el municipio es muy comun
encontrar en cualquier lugar
buganvilias que realzan las calles
empedradas del municipio por lo
que se llevaria este elemento tan
caracteristico del sitio al proyecto
para crear por un lado un lugar con
una atmosfera familiar, conocido,
intimo, cercano pero por otro lado
nuevo e innovador.

También se emplearia el uso de
arbustos mas pequefios como el
afil 'y la salvia para crear
ambientes menos invasivos y
generar contrastes.

En espacios abiertos se piensa en
la utilizacién de arboles como el
huizache chino o el ocotillo que
nos permitan generar sombra y
ambientes mas dispersos.

BARRERA LUZ LUIS ALFREDO / DIAZ AVILA MARIANA ABIGAIL



0000 REGLAMENTACION

Articulo 30. El proyecto deberd conservar al maximo las caracteristicas
naturales del predio o lote a fin de lograr la integracién del proyecto con el
ecosistema existente segun las siguientes disposiciones:

|.- Los cambios en la topografia del predio se deben minimizar con el fin de
reducir los efectos de erosion del suelo a largo plazo. Los aspectos a
considerar son los siguientes:

a).- Evaluar el desarrollo en pendientes mayores al 15%;

b).- Usar terrazas, muros de contencién, manejo de vegetacion y técnicas de
estabilizacion del suelo para reducir la erosion;

c).- Considerar los estudios hidrolégicos y de estabilidad del suelo, en el
disefio de areas con pendientes;

d).- Alinear el disefio de las vialidades con la topografia del terreno, al
maximo posible;

e).- Disminuir al maximo el tiempo de exposicién del suelo removido o
modificado durante la construccién, y

f).- Todos aquellos que determinen las caracteristicas del predio o lote.

Il.- El disefio y desarrollo del proyecto debe conservar al maximo las
caracteristicas naturales de escurrimiento pluvial.

Ill.- El disefio y desarrollo del proyecto debe buscar la mitigacion de los
efectos de las islas de calor mediante:

a).- Uso de materiales porosos o reflejantes en pavimentos.

b).- Siembra, preservacion y mantenimiento de arboles y vegetacion.
c).- Empleo de azoteas verdes.

d).- Sombreado de espacios abiertos.

Estacionamientos.

a).- Deberan disponer de un cajén de estacionamiento de 3.80 x 5.00 m, por
cada 20 cajones de dimensiones normales, conforme a lo sefialado en el
presente ordenamiento, los cuales deberan estar ubicados cercanos a los
accesos y contar con rampas inmediatas de acceso hacia las banquetas o
circulaciones, libres y sin obstéaculos, y tendran que estar sefializados con
letreros verticales con el logotipo internacional de personas con discapacidad

Circulaciones:

a).- Las circulaciones deberdn tener anchos minimos de 1.20 m, y pavimentos
antiderrapantes con acabados no reflejantes mate o semi mate y deberdn tener
sefializaciones en alto relieve y sistema braille asi como guias tactiles en los
pavimentos o cambios de textura.

XVII.- Rampas:

a).- La longitud méaxima de las rampas entre descansos serd de 6 m, y los descansos
tendrdn una longitud minima igual al ancho de la rampa y nunca menor a 1.20 m.

b).- Es recomendable que la pendiente de las rampas sea del 6%, siendo el maximo del
8%, en cuyo caso se reducira la longitud entre descansos a 4.5 m.

b.1.- Antes de iniciar la rampa, la banqueta debera tener una dimensién minima de
1.60 m de ancho, para garantizar el desarrollo de la rampa y el libre acceso y
maniobrabilidad de personas con sillas de ruedas;

b.2.- El ancho minimo de las rampas sera de 1.20 m;

b.3.- La pendiente de la rampa sera del 6% como maximo, cuando la rampa se
construya solo para salvar el nivel de la guarnicion ésta sera de hasta el 10% o una
altura maxima de 0.15 m; de acuerdo a la siguiente tabla:

c).- Las rampas deberdn tener pasamanos a 0.75 y 0.90 m de altura, volados 0.30 m en
los extremos.

d).- En las circulaciones bajo rampas, debera existir una barrera a partir de la
proyeccién del limite de 1.90 m de altura bajo la rampa.

e).- Area de aproximacion libre de obstaculos, con cambio de textura en el piso.

f).- Borde de proteccion de 0.05 por 0.05 m.

g).- El inicio y final de la rampa debera sefialarse con un cambio de textura.

Longitud maxima
1000
so0cn
s00cm
a0
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0000 REGLAMENTACION

Articulo 30. El proyecto debera conservar al maximo las caracteristicas naturales
del predio o lote a fin de lograr la integraciéon del proyecto con el ecosistema
existente segun las siguientes disposiciones:

I.- Los cambios en la topografia del predio se deben minimizar con el fin de
reducir los efectos de erosion del suelo a largo plazo. Los aspectos a considerar
son los siguientes:

a).- Evaluar el desarrollo en pendientes mayores al 15%;

b).- Usar terrazas, muros de contencién, manejo de vegetacion y técnicas de
estabilizacion del suelo para reducir la erosion;

Articulo 61. Las puertas de todas las salidas de hoteles, casas de huéspedes,
hospitales, centros de reuniodn, salas de espectaculos, centros de espectaculos
deportivos, locales y centros comerciales deberan cumplir con los siguientes
requisitos:

I.- Siempre seran abatibles hacia el exterior sin que sus hojas obstruyan pasillos,
escaleras o banquetas;

II.- El claro que dejen libre las puertas al abatirse, no sera en ningin caso menor
de la anchura minima que fije este reglamento;

IIl.- Contaran con dispositivos que permitan su apertura con el simple empuje de
los concurrentes;

IV.- Cuando comuniquen con escaleras entre la puerta y el peralte inmediato
debera haber un descanso en la longitud minima de 1.20 m, y

V.- No habra puertas simuladas ni se colocaran espejos en las puertas.

Articulo 158. Las cisternas deberan ser completamente impermeables, tener
registros con cierre hermético y sanitario y ubicarse a 3.0 m cuando menos, de
cualquier tuberia permeable de aguas negras en el caso de que esta sea
especificada en planos autorizados por la autoridad competente, como tuberia de
PVC, la distancia se puede reducir a 1.50 m, de igual manera, en dichos planos se
deberd indicar si la cisterna es prefabricada o se realizard en obra, si esto Ultimo es
el caso, se deberd especificar el calculo de la misma en los planos de instalaciones.
La cisterna ademds debera ubicarse a una distancia minima de 0.90 m con
respecto a sus colindancias.

Articulo 168. Los albafiales o PVC deberan tener registros colocados a distancias no
mayores de 10.00 m entre cada uno y en cada cambio de direccion la linea de
conduccién.

Los registros deberdn ser de 40 x 60 cms cuando menos para profundidades de hasta
1.00 m, y de 50 x 70 cm cuando menos para profundidades de mas de 2.00 m.

Articulo 134. La investigacion del subsuelo debera hacerse hasta la profundidad donde se
calcule que el incremento de esfuerzo vertical sea del orden del 10% del incremento neto
de presion quedando fuera de esta consideracién las areas con formaciones rocosas de
origen volcanico como tobas, basaltos y riolitas.

La exploracion del subsuelo podra efectuarse predominantemente por medio de pozos a
cielo abierto. El nimero minimo de pozos a realizarse en un sitio sera el siguiente:

Los predios mayores de 5,000.00 m2 deberdn incrementar el nimero de pozos a por lo
menos uno por cada 3,000.00 m2.

Uno Para predios menores de 200 m?
Dos Para predios entre 200 y 1000 m?

Tres Para predios entre 1000 y 5000 m?

Cuatro  Para predio de mas de 5000 m?

Articulo 226. Los vidrios y cristales deberan colocarse tomando en cuenta los posibles
movimientos de la construccidn, vientos y contracciones ocasionadas por cambio de
temperatura. Los asientos y selladores empleados en la colocacion de piezas mayores de
1.20 m2 deberdn absorber tales deformaciones y conservar su elasticidad.

Articulo 227. Las ventanas, canceles, fachadas integrales y otros elementos de fachada,
deberan resistir las cargas ocasionadas por rafagas de viento, debiendo encontrarse
ancladas a la estructura.
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0000 FUNDAMENTOS

ldeas generadoras

Que la singularidad del lugar, cercana al centro histdrico del sitio

| R R A le confiera al edificio un significado a través de las siguientes
| | ideas:

CENTRO ENOLOGICO y GASTRONOMICO Un espacio incluyente / articulador y detonador de la

Zona

Un edificio representativo y significativo para la tradicién

Conjuntar tres de los aspectos mas caracteristicos y fundamentales vinicola de la region
sobre el proyecto en un solo elemento, que a su vez pueda
representar la esencia principal del proyecto : Un edificio que aproveche el clima: parametros de

) sustentabilidad para la regién
“El Vino y su Cultura”

cultura sustentabilidad Factibilidad
elementos econdmica
requerimientos
Historia Los principales espacios que se pensaron para darle un caracter
o, integrador al proyecto son los siguientes:
Vino cultura I— | .
Clases de enologia
y gastronomia Investigacion locales
Restaurant Venta de productos Auditorio
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0000 CONCEPTO

Proceso del vino La principal intencién que se pretende integrar al proyecto es
conocer el proceso de elaboracién del vino y lo hemos dividido en
tres etapas fundamentales : plantacion, fermentacién vy
afiejamiento; la intencion es poder representar este ciclo en el
proyecto a través de recorridos y ambientes que generen una
sensacion de estar dentro en la tierra donde todo comienza y a su
vez entrar a la transicion de la fermentacién y llegar a la cava;
Znto que es un ambiente completamente distinto a todos los demds
espacios y que por si sélo es otro mundo.

La propuesta es bdsicamente generar desniveles que provocar
estas atmosferas misteriosas, pero que a su vez, sean respuesta a
los espacios requeridos en el proyecto.

mEssssssmsmsmEmEEEEE N

Diagrama conceptualizacidon del edificio / ~
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CONCEPTO

Primeras visualizaciones del proyecto

IMG 99

IMG 97
IMG 100

Distribucion del espacio - planta arquitecténica. Bocetas de las intenciones espaciales y arquitecténicas del proyecto.
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REQUERIMIENTOS
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PROGRAMA ARQUITECTONICO
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Diagrama de funcionamiento general

linpeJnd

> i =

z o

n o

© ; g PLANTA BAJA

colindancia

PRIMER NIVEL

colindancia

Cafeteria

SEGUNDO NIVEL

BARRERA LUZ LUIS ALFREDO / DIAZ AVILA MARIANA ABIGAIL



El edificio cuenta en total con 3.000 metros cuadrados distribuidos en cuatro plantas,

que incluyen el centro tematico propiamente dicho, exposiciones temporales, aulas
para formacién y eventos, varios cuartos de juegos para nifos, una tienda, un wine

Centro Cultural La Rioja
bar y tres salas de catas profesionales. La exposicion permanente tiene un caracter

didactico y ameno e integra paneles, fotografias, instalaciones, videos, aromas,
sonidos y un juego cuyo resultado conocen los visitantes al final del recorrido. Las
visitas pueden ser guiadas o libres y concluyen con la degustacion de una copa de

vino.

El Centro de la Cultura del Rioja es un espacio singular dedicado
al mundo de la cultura del vino de Rioja y su gastronomia
edificado en un particular espacio, sobre los restos rehabilitados
del Palacio de los Yanglas del siglo XVI y enclavado en el
corazén del casco antiguo de Logrofio, dentro del "tridngulo de
oro" del enoturismo en la ciudad, lo que lo convierte en el
nucleo del turismo enoldgico en nuestra regién. Un museo que
te transmitira una forma de vida en torno a un producto Unico:

el vino de Rioja.
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0000 ANALOGOS
Museo del Vino del Campo de Borja Zaragoza

Enclavado en el Monasterio Cisterciense de Veruela a los pies del
Moncayo, el Museo del Vino del Campo de Borja abre sus puertas al
publico en septiembre de 1994, siendo uno de los pioneros en
Espafay el primero de su género en Aragén.
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0000 ANALOGOS
Finca Sala Vivé — Freixenet

Situadas en el corazén de Querétaro, en el municipio de Ezequiel
Montes, la Finca Sala Vivé by Freixenet México desarrolla con
dinamismo su labor vitivinicola y abre las puertas para ofrecer
sus exquisitos vinos y vivir una experiencia ecoturistica
inolvidable alrededor de la cultura del vino.
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0000 ANALOGOS
Esquemas de cocinas para restaurant

LLEGADA OE MERCANCIA

UMPEZA LEGUMERES DEPOSITO
e OF LEGUMBRES

ALMACEN CONSERVACION

DESPACHO

COMEDOR
COCINEROD

FREGADERD
OLLAS

OFCINA
CHEF
MESA CALIENTE

CAFETERIA
MATERIAL L0

LAVADO
VAJILLA LOSA

SERVICIO
REST

IMG 115
La principal caracteristica para que una cocine funcione adecuadamente es tener
muy bien definidos y ubicados todos los espacios principalmente por areas :
drea caliente y area fria , area de entrada de suministros y salida de desechos
.asi como el area de preparacién — cocinado- emplatado.
IMG 116
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0000 ANALOGOS
Clases de gastronomia Clases cata de vino

Como se puede observar en las imagenes existen varias tipologias en cuanto al disefio En el caso de las aulas destinadas a la ensefianza de cata de vinos
de las aulas de gastronomia, por una parte estan aquellas que dividen claramente el usualmente solo se necesita un espacio para el profesor como un
area de alumnos del drea de profesores, y donde la forma de ensefianza es un tanto estrado y mesasy butacas para los alumnos.

mas visual. Mientras que en la otra modalidad, existe una interaccién mas directa
entre alumno — profesor y su area de trabajo; ya sea, teniendo una isla de trabajo
central o varias islas en grupos grandes.
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PLANTA DE CONJUNTED
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PLANTA BAJA
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PLANTA ALTA
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CORTE A-A-~

CORTE D-D-
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CORTE B-8-

CORTE C--C-
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FACHADA PONIENTE

FACHADA NORTE
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FACHADA ORIENTE
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00006 MEMORAS DESCRIPTIVAS

Proyecto

El proyecto se localiza en el estado de Querétaro, en el Municipio de
Tequisquiapan.

Ubicacidn: Calle Ezequiel Montes 142, centro, 76750 entre la calles carrizal y de
los sauces. Coordenadas: 20°31'28.5"N  99°53'25.3"W.

Este edificio ocupara una superficie total de 2906.35 m2 en desplante 1228.80
m2 en el primer nivel (aulas) 501.05 m2 en el segundo nivel (cafeteria) 327.06
m2 y en terraza exterior 849.47 m2.

El proyecto se divide principalmente en seis zonas: la primera la conforman el
vestibulo principal, servicios (taquilla, sanitarios) y un area de exposicion, la
segunda zona la conforma el drea de crianza y proceso del vino y un auditorio, la
tercer zona; aulas de gastronomia y catas de vino un laboratorio y la
administracién, la cuarta zona la cafeteria, la quinta zona la terraza exterior y la
sexta zona el area de vifiedos.

El acceso al recinto se jerarquiza con una escala monumental, asi como el
abocinamiento en la fachada y el remetimiento del acceso, para generar una
transicion entre el exterior y el interior, al igual que el uso de un pergolado para
generar un juego de luces y sombras; y la implementacién de un vestibulo
generoso que remata a un muro escultorico.

La experiencia en el edificio comienza con el area de exposicion sobre el vino y
su historia, hasta llegar al area de crianza del vino y su proceso de elaboracion,
creando atmosferas y sensaciones durante el recorrido, pasando por la sala de
catas visitando, los vifiedos y degustar algo en la cafeteria, culminando en la
terraza exterior; desde donde se puede apreciar la plaza central y la catedral de
Tequisquiapan.

La intencién de proponer un edificio rampara es: poder vivirlo del interior hacia
el exterior o inversamente; propiciando asi, el recorrido por todo el edificio con
el fin de ir descubriendo nuevas sensaciones en cada espacio y se convierta en
un ciclo constante.

Estruciura

En cuanto a la cimentacion del edificio se planteo un cajén de cimentacion de
concreto armado .de f'c=250kg/cm2, con dados de cimentacién en cada
columna unidos por una trabe de liga.

La estructura esta conformada por: entrepisos de losacero soportado por
armaduras de acero con peralte de .1.00m.

Los claros de entre ejes maximos son de 14.40 x 7.20m soportado por columnas
de acero; formadas de dos perfiles | PR, recubiertas de Durock seccion 40 x 45
cm.

La planta de techos: es una estructura a base de losacero soportado por
armaduras dobles de acero, con peralte de .1.00m, con una pendiente del 2%
vinculado a canales “u” para el desahogo de aguas pluviales.

Acabados y dbafiierfa

Los muros exteriores del edificio son de concreto armado (sistema sandwich) en
acabado aparente; los muros divisorios son de Durock, con acabado final de
pisos porceldanicos marca Interceramic, pegado con adhesivo psp gris
Interceramic con una separacidn entre piezas de 2mm, con boquilla sin arena
Interceramic formato de acuerdo a plano de acabados.

Banquetas y guarniciones de concreto armado segun especificaciones.

En la Terraza exterior, se propone piso porcelanico esmaltado rectificado
semipulido antiderrapante, color mocka mate en formato 60x60cm pegado con
adhesivo porcelanico Interceramic.

Las bardas perimetrales del terreno se proponen de cantera de la region, asi
como la utilizacion de vegetacidon, como enredaderas; que resalten la parte
estética y a su vez funcionen como remate visual.
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0000 MEMORIAS DESCRIPTIVAS

INSTALACIONSANITARA

El proyecto contara con un sistema de drenaje separado, por una parte se
recolectan las aguas negras, las cuales se desaguan a la red local municipal y por
otro lado, aguas grises o jabonosas, que iran a una planta de tratamiento y de
ahi a un recolector para ser reutilizada en w.cy lavabos.

Las bajadas de agua pluvial, seran independientes, se enviaran a la planta de
tratamiento, para poder ser utilizadas principalmente en los w.c, lavabosy agua
de riego para exteriores y de esta manera; ahorrar el consumo de agua potable
de la red municipal.

La instalacion se realiza con tuberia tipo M (PVC Sanitario) los diametros varian
segln calculo: w.c 50mm, lavabos y tarjas 38mm vy bajadas 100mm
implementando uniones a 45° asi como pendientes minimas de 2% y registros a
cada 10 metros.

Las aguas provenientes de las cocinas, pasan por trampas de grasa y se dirigen a
la cisterna de tratamiento para posteriormente ser reutilizada.

La determinacion de unidades de desagiie a cada tipo de mueble y los
didmetros minimos de sifones y derivaciones individuales se establecen en la
siguiente tabla, en funcién del uso (privado o publico).

Los didmetros indicados en la tabla son validos para ramales individuales cuya
longitud no sea superior a 1,5 m.

Para el calculo de las bajadas sanitarias, se ha realizado de acuerdo con la siguiente
tabla, en la que se relacionan el nimero de plantas del edificio con el nimero
maximo de unidades de desagiie y el didmetro que le corresponde a la bajada de
agua, siendo el diametro de la misma constante en toda su altura y considerando
también el maximo caudal que puede descargar desde cada ramal en la bajada:

Las desviaciones con respecto a la vertical se han dimensionado con igual seccion
a la bajante donde acometen, debido a que forman angulos con la vertical
inferiores a 45°.

AGUAPLUMAL

Para agua pluvial; el didametro nominal del canalén con seccién semicircular de
evacuacién de aguas pluviales, para una intensidad pluviométrica dada (100
mm/h), se obtiene de la tabla siguiente, a partir de su pendiente y de la superficie
a la que da servicio:

El diametro correspondiente a la superficie en proyeccién horizontal servida por
cada bajante de aguas pluviales se ha obtenido de la tabla siguiente.
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00000 FACTIBILIDAD ECONOMICA

Costo Del Terreno
Tipo de proyecto: Centro Gastrondmico y educativo en la capacitacion del

proceso vinicola El precio promedio por metro cuadrado

de terreno en el centro de

Tamafio del proyecto: 2,906.35 m? Tequisquiapan $ 1,400 m2.

Basado en ubicacion: Querétaro — Tequisquiapan - Colegio de Arquitectos TERRENO
de Querétaro, A.C. El terreno elegido tiene un area de —
3017.30 m2

Costo del terreno :$ 4,224,234

Ganancias

Los principales fuentes de ingresos con las que contara el proyecto para lograr que sea un negocio rentable y factible para los inversionistas que en este
caso seria la asociacién de vitivinicultores de Querétaro (A.V.Q.) en colaboracién con la Academia Mexicana del Vino (A.M.V.)

Renta de locales Restaurant Clases de gastronomia Auditorio

Venta de productos

Investigacion Clases de enologia
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PRESUPUESTO
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PORTAFOLIO DE PROYECTOS DE INVERSION EN TEQUISQUIAPAN

Programa pueblos mdégicos, direccién general de comunicacién social.
Publicado en el diario oficial de la federacion, comunicado de prensa 2014.
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0000 CONCLUSIONES

En relacion a lo antes expuesto, podemos decir, que se pudo
lograr uno de los principales objetivos del proyecto; que era
logar un edificio representativo y significativo para la tradicidn
vinicola de la region; por otro lado que lograra integrarse al
contexto del sitio siendo participe de las actividades socio-
culturales del lugar, que a su vez serviria como un detonador
de la regidn; que ayudaria aun mas a impulsar el turismo en la
zona.

Es importante destacar que se logro disefiar un edificio que
fuera incluyente y al mismo tiempo lograra reflejar diferentes
experiencias durante su recorrido, contanto la historia del vino
y su proceso de elaboracién.

También se logro un espacio que fuera multifacético dando
oportunidad de exposiciones temporales.

Otro aspecto importante que se logro fue; la integracion
tangible de la parte tedrica y la practica en la ensefianza del
vino, con un vifiedo propio, donde se pudiera interactuar y
experimentar de manera mas facil y cercana al sitio, que le
permita tanto a visitantes como a alumnos tener todos estos
elementos en un mismo lugar y en cualquier momento.
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E-12 - Detalles Entrepiso
E-13 - Detalles Armadura
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ACA-03 - Sétano

ACA-04 - Aulas

ACA-05 - Cafeteria
ACA-06 - Estacionamiento
ACA-07 - Cubierta

ACA-08 - Lista Acabados
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MOB-02 — Detalle Mobiliario
MOB-03 — Detalle Mobiliario
MOB-04 - Detalle Mobiliario
MOB-05 — Detalle Mobiliario
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PANEL PREFABRICADO EN MOLDE DE CONCRETO F'C: 200 KG/CM?

COLADO EN OBRA CON CONCRETO PREMEZCLADO.
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MALLA ELECTROSOLDADA H-6X6-03X03 Y CONCRETOESTRUCTURALfc= 200 kg/cm
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atiesador acero estructural e=6mm
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AMBOS SENTIDOS MEDIDA 40X40CM ACABADO
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con unu Iy ia de 300 kg/em? acobddo
martee of 118 2on un scebode final de

Insatn merco interceromic mudnln grafiies munlc nulv heige, dim 60x 30 ulwdﬂ
con un adehesive pep matco mieromic, eon una separocldn entro piezo de 3
mm con uhd bequille win oreno color eutum maerca interceramic

AMuro de durock en un apfenade de moriera (alex marca durock, ouuom final de
losste marca Interceromic modelo grafite mm1= calce belg, nlm s 30 pegade
mmmqum merca interomic, cldn mire plezg de 2
mm con ung bogquiils sl creng color suluum mu:n intereeramic.

AMgrnaparg para sanitaria sanlioce modein 4200 estander acobade aemaltada coler
5749—7 con horrafes sonilock de ncern inowidoble gaivanizoo 304

[I] Fiime estructiral siatema |osacero meccion 4 cofure 22 an fmuo o simiar, nivelar 1o
superficie con mescla morisro-orenn proporcign 113 espesor de 1| em, colocar piso
porcelanice esmallode lvhﬂaﬂuhﬂh an color sirala lvery en fermate J0sB0em marca
mterceromic, pegodo con #olve poreelanico maorea interceramic .

[@ Firme estruclurcl sistemo josccero seccion 4 colibre 22 ge imoo o similar, nhetar fa
superficie con mezcla mortero-areno proporcite 103 sapescr da | em, colocar plsa
lido modwele Colobrie serle PEI IV on color eremo
mwﬁmhmb&ﬂ:mmhtw:mh.mﬁaen adheslve percelanice marcs
nterceromic

[3] Frme estructurnl sistemo Indocern seccian 4 oofibem 27 de imea o eimilar, nivelar le
superficie con mercle morlerc—drena proporeidn 103 eapesor de 1 om, colocor
Siate serle

por P oz PE| [V en cnler grln pel & AMuro de dureck con un oplonade de mortera loles morce durock, ocebado finol de
tarm GOwElem marca caramle, pegoda adhesho poreslanico marcs piso poreslanico marcs inlerceramic modelo Siim serie Pel IV color Pellaye copuccine
g.m':m i ™ A . en formate 60x120 pegado com un marea interamie, con wna

Adehesie gria
seporocidn entrs plazo de 3 mm cen wne bogulic ain grema coler pufuum morco

I Firme eatruclural sistema losocers secchon 4 collbre 22 de fmes o similler, nivelor lo interceramic.
superficie con meccie morterc—crena gion 1:) eupessr de 1 em, colocor perfl

wmammmma dof guminia natural marce EMAC colocociin
sroveecer.

segin
5 rrme e conernts

de mortere iolen marca durock, ocabado fnal de
e modelo Boloree serie Pel IV color While en
mwmwmwh motes ntoromic, ©on une
seporocdn enire peia de § men con ung boqullz ain oreng coler blance morTo
nterceromic.

€00 un greeer de

wntrysters 10unyw-—uun¢hw.bﬂwm2~
nivilar lo superficie ton maito morlere-eteng propcreise 113 espessr de ! L

em,
mwmmlﬂmommﬂnfmwhmmuwu‘m Laurs clrdl de fo gn 300 Mg/em] scebeds
morco interceramic, pegode con  odh merea o5l Seefs e se merters mml‘wmﬁﬂ’ﬂtlﬂ
[E] Terrens neturel temizer mejrarmiento de tertena [ " . "

7] Terrema retures resizar mlﬁmrmm.mﬂlhmn

minkma ce groviia e lo regite ANgre de derpch oom s spieesds d¢ mories Iohes morco durech, scobeds fngl de

pinturg blonca morca Comes vikimes mate bawe ogUa color Bionco ealifn.
@] Feme estructural seccion 4 colre 21 de Wise b wimier, niwior le .
superficie gon meics mortero-wrens propoctn 103 exoeaer de 1 om, coocot Ao ] wng mm:grm!um
mmﬂmr-ﬂ-ml\fmcdvm wn acabado Mngl

mate s formats
infefceromic .
[3] Firme g concoelo stampado MIdidiais COMSA Color CaEON S0 GO0 CUIGASES B9 PICEND! SobrE 1953 OF DORCIEID in
30 Mcm falads £on un PEEEMET SROTCT PHA LNH CONCHMND RuRD CON CoRCIMlD wng TAiEnda |

morea |

mOauios or 2 5x50m £on bna bogella Or sencrets puhe ge 10 o Ssiuro estructurst oe con una '-‘ 'umuu;:}a::mﬂ
[ Firme_sstructurol sistema lsvocars section 4 eolvw 22 08 imsa o simiar, niwiar ia "w w'b “lrmiuw:n:m“qrum:uw H.wmum Falurg

superficie con mesclg mortera-—arend praporgion :3 eapeser do 1 cm, colocor piso
lide modelo Kolor 45«43cm marca intercetomic,
fegodo com cdnenl porciEniés morco Inlercernmic

fii] Firme estructurol sistema losacerc seocian 4 colibre 22 o8 imaa o simiar, nivelor la
superfizie can merela mariera—orena proporeiin 113 ewpesor de | cm ocobade pulide |

T3 Fme de coscreto estructiral conh un grosor de 10 em y uno resitencls de 250 kg/om3 .
nivelor |o superficis con mezcle mortero-oreno proporcién 1:3 espescr de | ©m. colocar
piso porcelonice restificeda cemento: mao New York coler roturgl en formoto #0s60cm

maoreo intercoramic, pegedo ¢on odhesive poresioniee marog intefostomic wegln disefic .
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@rulu ofan morca ARMSTRONG
wetle Metalworks madelo
BEGH—MI0-WH color while textura

B0xE0cm
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color blanze maren cylex

J CROQUIS DE LOCALIZAC
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ORTE ESQUEMATIC

% INDICA NIVEL DE PISO
h INDICA GAMBIO DE NIVEL

INDICA NIVELVISTO EN ALZADO

1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2NIVELES EN METROS.

3 DIAMETROS EN MILIMETROS

4 LAS cons RIGEN AL DIBUJO.

LANO ES SOLO DE REFERENCIA,
70505108 NIVELES,COTAS Y MEDI
DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE
ANTES DE SU CONTRUCCION Y
DEBERAN SER APROVAOS POR LA
SUPERVISION CORRESPONDIENTE

DIk A MARIANA ABIGA
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TAQUILLA VESTIBLLO

7.2 L
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PLANTA

DE

VESTIBULDO

Muro de concreto armado de acuerdo a
criterio estructural

Muro prefabricado sistema durock

PRINCI

—®  INDICA NIVEL DE PISO
—4—  INDICA CAMBIO DE NIVEL

1.DIMENSIONES EN METROS,
EXCEPTO INDICADAS.

2 NIVELES EN METROS.

3 DIAMETROS EN MILIMETROS
4.LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO
5 ESTE PLANO ES SOLO DE
REFERENCIA, TODOS LOS
DEBERAN CONFIRMARSE EN EL
AREA DE TRABAJO ANTES DE SU
CONTRUCCION Y DEBERAN SER
APROVADOS POR LA
SUPERVISION CORRESPONDIENTE

[ mocaNvELVISTO EN ALZADO

AGANIERA
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A DE PRENSADO_DE UVA

ERMENTACION CONTROL AD.
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ONA DE CRIANZA DE VINO JOVEN
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- B s | SALA DE PROYEC()ON
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PLANTA

SN

DE CRIANZA

M\W Muro de concreto armado de acuerdo a

criterio estructural.

Muro prefabricado sistema durock

DE

VIR

CORTE ESQUEMATICO

—®  INDICA NIVEL DE PISO

-

INDICA CAMBIO DE NIVEL
[ mocaNvELVISTO EN ALZADO

1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2NIVELES EN METROS.

3 DIAMETROS EN MILIMETROS
4.LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO
5 ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,
TODOS LOS NIVELES,COTAS Y MEDIDAS
DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE
TRABAJO ANTES DE SU CONTRUCCION Y
DEBERAN SER APROVADOS POR LA
SUPERVISION CORRESPONDIENTE
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PLANTA DE AULAS DE ENSENANZA
AN G e e e oo

Muro prefabricado sistema durock

TROGUTS DE [OGALIZACT

CORTE ESQUEMATICO

N
—®  INDICA NIVEL DE PISO
—4—  INDICA CAMBIO DE NIVEL

INDICA NIVELVISTO EN ALZADO

1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2NIVELES EN METROS.

3 DIAMETROS EN MILIMETROS

4.LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO

5 ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,
TODOS LOS NIVELES,COTAS Y MEDIDAS
DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE
TRABAJO ANTES DE SU CONTRUCCION Y
DEBERAN SER APROVADOS POR LA
SUPERVISION CORRESPONDIENTE
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PUANTA AULAS

T || ALB-04
= o




11—
5 > o0 o0

CAFETERT

ALOMENSALES

cye—

PLANTA

DE

CAFETERTIA

Muro de concreto armado de acuerdo a
criterio estructural.

Muro prefabricado sistema durock

4

TROGUTS DE [OGALIZAGT

—®  INDICA NIVEL DE PISO
—4—  INDICA CAMBIO DE NIVEL
[ mocaNELVISTO EN ALZADO
1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS
2NIVELES EN METROS
3DIAMETROS EN MILIMETROS
4LLAS COTAS RIGEN AL DIBUJO
5ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,
TODOS LOS NIVELES,COTAS Y MEDIDAS
DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE
TRABAJO ANTES DE SU CONTRUCCION Y
DEBERAN SER APROVADOS POR LA
SUPERVISION CORRESPONDIENTE

AAGANILERR

PLANTA CAFETERIA




TROGUTS DE TOGALIZAGION

08

£ suecsmacion 3 cmven 3 ocen
i e

R croemans 4

—®  INDICA NIVEL DE PISO
—4—  INDICA CAMBIO DE NIVEL
- AT : = e [ mocaNELVISTO EN ALZADO

1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2NIVELES EN METROS.
3.DIAMETROS EN MILIMETROS
4.LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO

5 ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,
TODOS LOS NIVELES,COTAS Y MEDIDAS
DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE
TRABAJO ANTES DE SU CONTRUCCION Y
DEBERAN SER APROVADOS POR LA
'SUPERVISION CORRESPONDIENTE

PLANTA DE ESTACIONAMIENTO Y CULTIVO

OO\

uro prefabricado sistema durock @

LANTA ESTAGIONAMIENTO

AGANIERR
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PLANTA DE CUBIERTA
AN\

Muro prefabricado sistema durock

TROGUTS DE LOGCALIZAGT

CORTE ESQUEMATICO

—®  INDICA NIVEL DE PISO
—4—  INDICA CAMBIO DE NIVEL

INDICA NIVELVISTO EN ALZADO

1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2NIVELES EN METROS.

3 DIAMETROS EN MILIMETROS

4.LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO

5 ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,
TODOS LOS NIVELES,COTAS Y MEDIDAS
DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE
TRABAJO ANTES DE SU CONTRUCCION Y
DEBERAN SER APROVADOS POR LA
SUPERVISION CORRESPONDIENTE
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CTROQUTS DE LOCALIZACION

CORTE ESGUEMATICO

% INDICA NIVEL DE PISO
INDICA CAMBIO DE NIVEL

[ mocanveLvisTO N ALZADO

1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2NIVELES EN METROS.

3DIAMETROS EN MILIMETROS

4LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO

5.ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,
TOBOS LOS NIVELES,COTAS Y MEDIDAS
'DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE
TRABAJO ANTES DE SU CONTRUCCION Y
'DEBERAN SER APROVADOS POR LA
SBPERVISION CORRESPONDIENTE

LINGA OE AGUA TRATADA

LINEA OE AGUA FriA

LINEA PARA AGUA CALIENTE
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CTROQUTS DE [OCALIZACION

CORTE ESGUEMATICO

% INDICA NIVEL DE PISO
——  INDICA CAMBIO DE NIVEL
[ mocanveLvsTO EN ALZADO

1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2NIVELES EN METROS.

3DIAMETROS EN MILIMETROS

4LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO

5.ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,

DEBERAN SER APF S P
SUPERVISION CORRESPONDIENTE
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©  weonon
P —
2 onecoono o
SUBE COLUMNAGE AGUAFRA  SCAT
AN OE AGUAFRIA acar
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CROOUIS DE [OCALIZACION
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REDUCCION 38X25 50 H
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2

CORTE ESGUEWMATICO
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DETALLE 002 PLANTA DE TRATAMIENTO

TAPA DE TRINCHERA
CONCRETO REF 250KG/CM2

0.45 TABIQUE ROJO RECOCIDO
% INDICANIVEL DE PISO
——  INDICA CAMBIO DE NIVEL
MORTERO PROP 1:6 [E  INDICA NIVELVISTO EN ALZADO
P + DIVENSIONES EN METROS, EXCERTO
A4 a ) © a INDICADAS
e Y = s a 2NIVELES EN METROS.
S o ] R PLANTILLA DE CONCRETO 3DIAMETROS EN MILIVETROS
777777 X FC 150KG/CM2 4.LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO
SIS ;\ 5ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,
/\\4 [j [j DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE
A TRABALD ANTES OF SU CONTRUCGION ¥
DEBERAN SER APRO! R LA
1] 1] SR ERASON CORRESR O
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% == et
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% INDICA NIVEL DE PISO
——  INDICA CAMBIO DE NIVEL
[ mocanveLvsTO EN ALZADO

1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2NIVELES EN METROS.

3DIAMETROS EN MILIMETROS

N
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>
s
3
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CROOUIS DE [OCALIZACION

CORTE ESGUEWMATICO

% INDICA NIVEL DE PISO
——  inDIcA CAMBIO DE NIVEL
[ mocanveLvsTO EN ALZADO

1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2NIVELES EN METROS.

3DIAMETROS EN MILIMETROS

TRABAJO ANTES DE SU CONTRUCCION Y
DEB VADOS POR LA
SUPERVISION CORRESPONDIENTE
o UNEADE AGUA TRATADA
T lneoe acuarnia
i LINEAPARA AGUA CALIENTE
o SALDADE AGUA FRIA
4 covooes
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- ormeccionoerLwo

SUBE COLUANA OE AGUA FRA Scar
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e CROOUTS DE [OCALIZACION

CISTERNA AGUA
POTABLE

cAP

— = 64MM — = 64MM
1 ©

ACOMETIDA
19 MM

N
Vi

J

valvula de cigrre
e edifcio

e ()
-

i
VS

60x40

RED DE AGUA

DETALLE HIDO1

de control

% INDICA NIVEL DE PISO
——  inDICA CAMBIO DE NIVEL
[ mocanveLisTo N ALZADO

1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2NIVELES EN METROS.

3DIAMETROS EN MILIMETROS

SUPERVISION CORRESPONDIENTE

o UNEADE AGUA TRATADA
LINEA OE AGUA FriA
LINEA PARA AGUA CALIENTE

CISTERNA AGUA

CISTERNA @
AGUATRARADA POTABLE
CAP.48,000LTS

AP
48,000LTS.
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2 onecoonoruo
©  sovensonerame
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AREA DE VINEDO

VALVULA DE BOLA 3/4"

;

“Yapon 1 1/2"
5 2

i

o\\
<
S
%

1 OOOM —--\

Tub PVC

!

[~~PUERTA

151

Th

o

—

9.7991m

TUBERIA PRINCIPAL 1 1/2"

1.0048

1.6212

P EE

Valvula de pié vertical de bronce (Antiretorn

£-20.0m Tuberia 13" Tuberia enterrada

Valvulas eléctricas

Valvula +

1
6.0 m Tuberia 13

iitro de anillo 120 mesh

. il

Tanque cisterna

BombA presion 2 HP

Controlador (Timer) de 6 salidas

CUARTO DE BOMBA

CORTE ESGUEWMATICO

& INDICA NIVEL DE PISO
INDICA CAMBIO DE NIVEL

[ mocanveLvsTO EN ALZADO

1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2NIVELES EN METROS.

3 DIAMETROS EN MILIMETROS

4LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO

5 ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,
TODOS LOS NIVELES,COTAS Y MEDIDAS
DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE
TRABAJO ANTES DE SU CONTRUCCION Y
DEBERAN SER APROVADOS POR LA
SUPERVISION CORRESPONDIENTE

[~ Tr—
o
5 LA paLNGA D BRONGE 1128014

LI fT——

P= TUBERIA PVC ROSCABLE PRESION
PRINCIPAL 1 112

S TUBERIA PVC ROSCABLE PRESION
SECUNDARIA 34"

@ microaspersor 360°

e — a2 Luis aLErEDo

sspersor 360° 4=0,225 M3 d=1.50M
0,035 M3h d=1.20M|
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OGCALIZACION

7.20 ceouie wanres s cenrmore

CORTE ESQUEMATICO
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£ Lo —%  INDICA NIVEL DE PISO

——  INDIcA cAMBIO DE NIVEL
[ mocanvELVISTO EN ALZADO

3rvnaua 30 a3

i

A 1.DIMENSIONES N INDICADAS
METROS, EXCEPTO

2 NIVELES EN METROS.
3.DIAMETROS EN MILIMETROS
4.LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO
SESTEPLANOES ~ CONTRUCCION Y
SOLO DE DEBERAN SER
REFERENCIA, TODOS APROVADOS POR LA
5 LOS NIVELES.COTAS SUPERVISION

¥ MEDIDAS DEBERANCORRESPONDIENTE
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7.20;

ALMACEN TAQUILLA

7.20
otvad 0sz00y

PLANTA VESTIBULO PRINCIPAL

TROGUTS DE LOCALIZACION

CORTE ESQUEMATICO

& mocanvel oepiso
4~ INDIcA CAMBIO DE NIVEL
[E mocanveLVisTO EN ALZADO

1.DIMENSIONES EN METROS,
EXCEPTO INDICADAS.
2NIVELES EN METROS.
3.DIAMETROS EN MILIMETROS
4LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO
5 ESTE PLANO ES SOLO DE
REFERENCIA, TODOS LOS
NIVELES,COTAS Y MEDID/

[

APROVADOS POR LA
'SUPERVISION CORRESPONDIENTE
TUBERIA DE AGUAS GRES
TUBERIA DE AGUAS NEGRAS
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Wcuz e
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PLANTA VESTRULO
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TROGUIS DE [OGALIZACT

CORTE ESQUEMATICO

—®  INDICA NIVEL DE PISO
—4—  INDICA CAMBIO DE NIVEL
[ mocanvELVISTO EN ALZADO

1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2 NIVELES EN METROS.

3.DIAMETROS EN MILIMETROS

4.LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO

5 ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,
TODOS LOS NIVELES,COTAS Y MEDIDAS
DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE

SUPERVISION CORRESPONDIENTE

TUBERIA DE AGUAS GRISES
TUBERIA DE AGUAS NEGRAS

Dotrevuccion v

o cruz v

) COLADERA INTEGRAL PYC CON REULLA
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LUMINARIA DE PISO FOT CROMADO
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T | ©




ONTROT PECULTIVO 3
foor

TR o TFERT

£ 3 T -
4 . p & o ay
a0
ac ADM\N!STRA[\X’]+ i B
=g
3 } (3
=) |
|
|
d } S = .
s g [ ]
P
a3 ‘
|
— IN
] G SALA DE CATAS
5 Slan.H ¢
ARea Dfl|le3 -
GuARD‘ = DiD

®

PLANTA AULAS

3

TROGUIS DE [OCALIZACION

CORTE ESQUEMATICO

—®  INDICA NIVEL DE PISO

—4—  INDICA CAMBIO DE NIVEL
[ mocaNvELVISTO EN ALZADO
1 DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2NIVELES EN METROS.
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0.064
\ ' VIDRIO TINTEX COLOR VERDE
\ DE 9 mm. DE ESPESOR
MONTADO EN ALUMINIO SISTEMA
MURO CORTINA,
—— ——
2.80D673
0.062

VIDRIO TINTEX COLOR VERDE
CANCELERIA EXTERIOR DE ADUMINIO  DE 9 mm. DE ESPESOR

NEGRO DE 3" ELABORADA CON MONTADO EN ALUMINIO SISTEMA
PERFILES COMERCIALES MURO CORTINA.

k-03

CANCELERIA EXTERIOR D
COLOR NATURAL DE 3" EL
PERFILES COMERCIALES

VIDRIO TINTEX|COLOR
DE 9 mm. DE E§PESOR
MONTADO EN ALUMINIQ
MURO CORTIN

ALUMINIO
BORADA CON
ERDE

SISTEMA

%
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NCELERIA EXTERIOR DE ALUMIND
IATURAL DE 3 ELABPRADA C
ERFILES COMERCIALES.

L TEMPLADO ZINTE
VERDE DE 9mm DESPE:
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HOL150

150ms

PLADO TINTEX
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asamanos tubo 13" cal. 16, acabado
pulido satinado

onectores para cristal marca barandimex

ristal templado de 6mm.

posfe de fubo 13" cal. 16, acabado pulido satinado.

" cal. 16, acabado

pasamanos tubo 1
pulido satinado

conectores para cristal marca barandimex.
r/
-

cristal templado de 6mm.

anclaje de 4" x 5 con 3 barrenos

pasamanos tubo 1
pulido satinado

conector tubo 3 cal.16

cristal templado de 6mm.

——anclaje de 4" x

" cal. 16, acabado

con 3 barrenos

—anclaje de 4" x &

con 3 barrenos
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1 DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS
2 NIVELES EN METROS.
3DIAMETROS EN MILIMETROS
4LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO
5ESTE PLANO ES SOLO DE
REFERENCIA, TODOS LOS

IVELES COTAS Y MEDIDAS DEBERAN
CONFIRMARSE EN EL AREA DE
‘TRABAJO ANTES DE SU
'CONTRUCCION Y DEBERAN SER
APROVADOS POR LA SUPERVISION
CORRESPONDIENTE
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VIDRI TEX VERDE
6 mom .
DE ESPESOR.

X 2.10 mts
DE MADERA DE PINO COLOR NATURAL
CON TERMINADO A DOS MANOS DE
BARNIZ MARINO, LA PRIMERA LIJAR CON
LIJA DE 600 Y APLICAR LA SEGUNDA
PARA TERMINADO FINAL
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JALADERA JPO: SAALSKZ 50 mts

BHO03 BISAGRA HIDRAULICA 100 KG HDL-82
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AULA THRICA

1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO

INDICADAS

2NIVELES EN METROS.

3 DIAMETROS EN MILIMETROS

4.LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO

5 ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,

TODOS LOS NIVELES,COTAS Y MEDIDAS

DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE
ES DE SU CONTRUCCION ¥

VADOS POR LA

JARPIN
SALA DE (ATAS
SAN. M
e

AREA D|
GUARD:
pl!

TRABAJO ANTI
DEBERAN SER APRO)
SUPERVISION CORRESPONDIENTE
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Colocacion de 4

Tomillos

autoroscante para
madera de 1

x1

.- MODULO PARA MESAS EN SALA DE CATAS

INOXIDABLE DE 10CM

&

MADERA CHAPADA EN
ROBLE ESPESOR DE 15MM

MENSULASDEACERO  [)

)

ALZADO

MESA DE MADERA CHAPADA EN ROBLE
SPESOR DE 15MM o

REFORZADAS CO!

PLANTA

£
DE 120 70M 5

INOXIDABLE DE 10CM

=

ALZADO

PLANTA
\VABO ENCASTRADO RECTANGULAR DE 450

PARA LA GRIFERIA Y REBOSADERO,
DEPOSITO DE REBOSADERO 250MM

MENSULAS DE ACERO
INOXIDABLE DE 10CM

Colocacion de 4

Tomillos autoroscante

para madera de 1" 1
MADERA GHAPADA EN
ROBLE ESPESOR DE 1514

rosgereram

DELO £-32 DE

D1 120 om0
g
L/

ol ol AYB

ALZ

PLANTA

MESA DE MADERA CHAPADA EN ROBLE

DAS CON MENSULAS DE ACERO
INOXIDABLE DE 10CM

- MESA INSTRUCTOR SALA DE CATAS

ALZADO

oss MONOMANDO PARA
FREGADERO MARCA
HELVEX MODELO.
E-300DE LATON
'ACABADG CROMO.

PLANTA

LAYABO ENGASTRADO RECTANGULAR DE 450
X 450 DIVIDIDO EN DOS NIVELES. MOLDE

ERECH
B 'SOBRESALE 251M
POR ENCIMA DE LA ENCIMERA, CON ORIFICIO
PARA LA GRIFERIA Y REBOSADERO.
DEPOSITO DE REBOSADERO 250MM
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1.DIMENSIONES EN METROS, EXCEPTO
INDICADAS

2NIVELES EN METROS.

3.DIAMETROS EN MILIMETROS

4.LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO

5 ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,

TODOS LOS NIVELES,COTAS Y MEDIDAS

DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE

TRABAJO ANTES DE SU CONTRUCCION Y

DEBERAN SER APROVADOS POR LA

'SUPERVISION CORRESPONDIENTE
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- CAVA EN SALA DE ACATAS

N
4 ENTREPARO %
ENTREPARDT ENTREPARD || ENTREPARO [[NTREPA

PLANTA

D1

UNION INTERSECCION

Colocacion de &
Tornilos
autoroscante para
maderade 17 1

en cada interseccion

Estructura de madera fina de ébano
osimilar de 11/4 " de espesor
tratada con humedad e insectos
acabado en color natural con dos
manos de barniz o polimero,

D2
MACHIMBRE DE ENTREPARO

D“I

MACHIMBRE DE ENTREPARO
BARBILLA Y ESPERA
=

-

=
N

ENTREPARO

)

ALZADO

Estructura de madera fina de ébano
osimilarde 112 " de espesor
tratada con humedad e insectos
acabado en color natural con dos
manos de barniz o polimero,

Entrepafio de madera fina de ébano

ENTREPARO

il

ENTREPARO

i

insectos con dos manos de bamiz o
polimero.
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3.DIAMETROS EN MILIMETROS
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5 ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,
TODOS LOS NIVELES COTAS Y MEDIDAS
DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE
TRABAJO ANTES DE SU CONTRUCCION Y
DEBERAN SER APROVADOS POR LA
SUPERVISION CORRESPONDIENTE
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ALZADO

A

PLANTA

Estructura de madera ina de ébano
o similar de 1172 " de espesor
ratada con humedad e insectos
acabado en color natural con dos
D2 manos de bamiz o polimero.

)l

/

Entrepafio de madera fina de ébano
de 6mm de espesor acabado en
color natural tratada con humedad o
insectos con dos manos de bamiz o
polimero.

Corredera telescopica de 1/2 * de
300mm con topo de retencion en
acabado negro mae.

CORTE 1

’~__ MACHIVBRADO COLA DE MILANO
Acada 10CM

D2
MACHIMBRE DE ENTREPARO
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4.LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO

5 ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,
TODOS LOS NIVELES,COTAS Y MEDIDAS
DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE
TRABAJO ANTES DE SU CONTRUCCION Y
DEBERAN SER APROVADOS POR LA
SUPERVISION CORRESPONDIENTE
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3.DIAMETROS EN MILIMETROS
4.LAS COTAS RIGEN AL DIBUJO

5 ESTE PLANO ES SOLO DE REFERENCIA,
TODOS LOS NIVELES,COTAS Y MEDIDAS
DEBERAN CONFIRMARSE EN EL AREA DE
TRABAJO ANTES DE SU CONTRUCCION Y
DEBERAN SER APROVADOS POR LA
'SUPERVISION CORRESPONDIENTE
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D1 D2
75 TN 7 MACHIMBRE DE ENTREPARO UNION INTERSECCION
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PN Colocacion de &
S§7 - NODAD Tornillos
s autoroscants para
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A en cada interseccion

Estructura de madera fina de ébano
osimilarde 11/4 * de espesor
tratada con humedad  insectos
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