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INTRODUCCION

El presente trabajo tiene como objetivo principal identificar las caracteristicas de la
organizacion familiar para la elaboracidon y comercializacion de la cecina de

Yecapixtla, Morelos.

Su importancia se concreta a partir de la trascendencia que la produccion de
cecina tiene como una de las actividades econdémicas méas importantes del
municipio de Yecapixtla favorecido por su ubicacion geografica y por ser una zona
de paso entre el Distrito Federal y la ciudad de Cuautla; ademas de tener un

interés personal como originario de la zona y las relaciones familiares que existen.

La investigacion detectdé una problemética en las familias que no tienen la
confianza en las organizaciones consolidadas, que trabajan independientemente,
qgue la productividad no tiene avances ni asesorias técnicas solo su experiencia,

como en ventas, compras de ganado, compra de pulpas congeladas.

Justificando y encontrando elementos necesarios enfocados hacia las familias de
como se distribuyen el trabajo, analisis del comercio de la cecina, y el encuentro
de sociedades recientes.

Objetivos especificos:
» Integrar el diagndstico del municipio;
» Describir el proceso de produccion de la cecina y su impacto en la actividad
economica de la zona;
» Ubicar las formas y tipos de organizacion que giran en torno a la produccién

y comercializacion del producto.

La informacion para la realizacion de la investigacion tiene dos fuentes: la
documental (fuentes bibliogréficas, internet, fotos, anexos, folletos, periédicos

oficiales, Plan Municipal de Desarrollo (PMD) de Yecapixtla, Morelos 2006-2009),



diccionarios, tesis, Normas Oficiales Mexicanas (NOM) de carne; y la de campo,
esta Ultima se apoyd en el reconocimiento de la zona de estudio realizando
entrevistas directas con autoridades municipales (Educacién Cultural y Recreacién
de la presidencia municipal), y el Servicio Meteorolégico Nacional; ademas de

productores y comerciantes a los cuales se les aplicé un cuestionario.

El trabajo se integra por cuatro capitulos, el primero aborda las principales
caracteristicas de la organizacion familiar, cdmo se organizan, qué elementos
intervienen en el proceso y la funcién que tiene el nacleo familiar en la actividad

econdmica.

El segundo capitulo se orienta a identificar las caracteristicas del lugar, su
ubicacion geografica, el uso de suelo, el clima, la estructura demografica y la
disponibilidad de infraestructura que de alguna forma confieren cierta

particularidad al municipio.

El tercer capitulo describe el proceso de produccion y manejo de la cecina,

sefialando requerimientos, costos, provision de materia prima, personal.

En el capitulo cuatro se identifican y analizan los tipos de organizacién y los
canales de comercializacion que localmente existen y cOmo se interrelacionan con
el proceso de produccién y comercializacion de la cecina considerando que es un

producto regional que obedece a un saber hacer propio del lugar.

Finalmente se presentan las conclusiones, en este apartado trata sobre el

resultado.



CAPITULO | CONCEPTOS Y CARACTERISTICAS DE LA ORGANIZACION
FAMILIAR

El proceso de desarrollo en las caracteristicas de la organizacion familiar, es
integrar eficazmente la unidad, el desenvolvimiento de cada uno de sus

integrantes en la toma de decisiones y, elevar las condiciones de vida.

Asi la madures de cada miembro constituye el crecimiento en sus ambitos
personales, con el fin de un bienestar de la familia; ya que son nucleares, siendo

pocas las unifamiliares, es una trascendencia de generaciones atras.

La responsabilidad de los padres o los abuelos (si los hay), los hijos, los nietos; es
la renta de mano de obra para incrementar la produccion, compra de materia
prima, comercializacion. Controlando muy bien el manejo de cada una de sus
actividades e integrando los mejores productos de calidad, sin afectar el bolsillo de

sus clientes.

El grado de compromiso de cada individuo en el trabajo es importante, que lo
combinan con los deportes, el campo, la escuela; la modernizacion es el eslabén

econdmico.

Persiguiendo la transformacién del tiempo, van apareciendo los pueblos y
empiezan a conformarse hogares con un fin de evolucion. “El hogar: es una
unidad de vivienda que es también unidad de consumo; el concepto apunta al
establecimiento fisico, arquitecténico, en donde viven una o mas personas”
(Ayechu, 1990: 170).

Con los integrantes en los hogares conforman una unidad familiar del cual significa
la importancia de crecer tanto econdmica como socialmente en la comunidad.
“LA FAMILIA Y LA COMUNIDAD. Posiblemente sean los nucleos sociales primarios y

fundamentales de sociedades mayores. La primera es base estructural de toda



sociedad humana, la segunda es una modalidad comun de agrupacion” (Fortén,
1990: 33).

“LA FAMILIA. Es una unidad social de compra, consumo y almacenamiento de
productos y servicios, formada por un hombre y una mujer que generalmente
abandonan sus hogares de origen y constituyen uno propio, en el cual también
viven los hijos o mas parientes de cualquiera de los miembros de esta unidad (si
los hay)” (Ayechu, 1990: 170).

“LA UNIDAD ECONOMICA CAMPESINA. Es un factor dominante, pues de ella surge la
mano de obra, que es el elemento técnicamente organizativo de cualquier proceso

de produccion” (Reyes, 1996: 6).

Se necesita un incremento econémico en el desarrollo de la comunidad, ciudad;
“DESARROLLO ECONOMICO. Es la elevacion del nivel material de vida de la
poblacién y la integracion nacional de los distintos sectores que la componen en
un conjunto homogéneo y solidario”. “DESARROLLO SOCIAL. Se entiende al
aumento de bienestar de una poblacion o de un pais, constante y paralelo al
desarrollo econémico, que se apoya en éste y a su vez lo apoya (existencia de
valores, actividades, conductas, creencias, formas de vida, costumbres)” (Forton,
1990: 69, 70).

Indica Méndez (2003) que, la “ECONOMIA. Ciencia que se encarga del estudio de las
leyes que rigen la produccion, la distribucion, la circulacién y el consumo de los
bienes y servicios que satisfacen necesidades humanas”. Estas actividades se
realizan en determinado medio geografico, en el que intervienen el clima, los

recursos naturales, la orografia, la hidrografia y algunas mas.



1.1 Organizacion familiar

Es parte de la organizacion social de todas las sociedades y es la fundamental de
las instituciones sociales, porque responde a las necesidades basicas,
individuales y colectivas, siendo estas:

¢ De amor y seguridad emocional;

¢ De comportamiento social;

¢ De producir nuevas generaciones;

¢ De proteger a los nifios, ancianos y discapacitados;

¢ De ubicar al individuo en el orden social.

En tiempos de las cavernas fue necesario la unidad, para realizar alguna actividad
de sobrevivencia y, en la actualidad se sigue necesitando la ayuda de los demas y
obtener el fruto deseado, pero se requiere una buena organizacion que “es un
aspecto inherente a la vida en sociedad, a todos los niveles. Significa el
establecimiento de determinado tipo de relaciones entre los individuos que se

vinculan entre si para la consecuciéon de un objetivo comun” (Barraclough, 1975: 14).

Consiguiendo cambios en el desarrollo de la familia ha adquirido grandes avances
en beneficio de ella.

Desde un aspecto sociolégico, la familia es natural del hombre ya que desde
tiempos inmemorables, el ser humano ha vivido en comunidad, agrupandose en
diversos clanes; la familia es la institucion social formada por los miembros
vinculados por lazos sanguineos, y los individuos unidos a ellos por intereses
econoémicos, religiosos o de ayuda. “Por ser sociable, el ser humano vive en
comunidad. Esta va desde la mas pequefia que es la familia, el pueblo, ciudad,
nacion, comprendiendo la comunidad internacional. Es dificil comprender dentro
de una definicibn a todas las familias que en sus diversas estructuras se
encuentran en nuestro pais. Existe un verdadero mosaico familiar en México. Las

hay indigenas, campesinas, obreras, urbanas, o rurales, de clase media, de clase



alta; unas que se constituyen por la pareja humana, otras por la madre sola y los
hijos; unas son extensas otras nucleares” (Chavez, 2003: 1-2).

1.2 Definiciéon de organizacion

En cada familia se necesita una buena organizacién para un bienestar integral,
como en otras actividades para un beneficio de la empresa o sociedad y de sus
integrantes.
Salvat (1985) indica que, “ORGANIZAR. Es preparar la realizacion de algo”.
“ORGANIZACION. Asociacion constituida para determinado fin; como las siguientes:
¢ Organizacién econdémica; son las caracteristicas generales de la condicién
activa que desempefia funciones; niveles de remodelacion; significado del
trabajo para las diferentes clases; organizacion de los sectores econémicos
e instituciones economicas;
¢ Organizacién social; descripcion y analisis de los diferentes grupos
existentes en la comunidad, las clases sociales, grupos étnicos y grupos
laborales;
¢ Organizacién politica; descripcion de las instituciones politicas vy
administrativas, actividad publica, politica y administrativas;
0 Organizacion religiosa; religiones en los distintos grupos de la poblacion”
(Forton, 1990: 295).

Sefiala Ginocchio (1996) que, “La organizacidbn es un sistema de actividades
cooperativas tendientes a alcanzar ciertos objetivos”. En términos mas simples, la
organizacion toma recursos (insumos) del sistema mas amplio (medios técnicos),

los procesa y los devuelve en otra forma (productos).



Que va acompariado de:

¢ La produccion: es la capacidad de la organizacion para producir la cantidad
de resultados que demanda el entorno;

0 La satisfaccion: la idea que la organizacién es un sistema social requiere
que se tomen en cuenta los beneficios que reciben sus participantes asi
como sus consumidores y clientes;

0 La adaptabilidad: es el grado en que la organizacién puede lograr
responder a los cambios internos y externos;

0 La mision: cumplir propésitos especificos que son los criterios para evaluar
la eficacia a largo plazo de las organizaciones;

¢ Metas: las condiciones futuras que contribuyen al cumplimiento de la misién

son las metas.

Expresa Anda (2003) que, “una organizacion incluye solamente la instauracion de

la estructura y la forma, siendo, por tanto, estéatica y limitada”.

La Guia de Planeaciéon y Control de las Actividades Pecuarias (1980) demuestra que,
para llevar una buena organizacion de éxito se necesita una estructura, con los
aspectos de:

¢ Planeacion (anticipando el futuro);

¢ Organizacion (responsabilidades y funciones);
¢ Control (ordenar, registro, resultados);
0

Direccion (conducir, motivar, comunicar, retroalimentar, ajustar).

1.3 Tipos de familia

Comenta Ayechu (1990) que, la unidad familiar es de gran importancia en su

desarrollo integral; habiendo clasificaciones o modalidades como:
¢ La familia nuclear, esta constituida por el padre, la madre, y sus

descendientes o los nifios adoptados, los cuales viven juntos, tiene una
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comunicacion e interaccion social intima, regular, permanente y cara a cara.
La intimidad de las interacciones y el hecho de vivir juntos son los rasgos
distintivos de este tipo de familia. La separacion temporal de uno de los
miembros no necesariamente rompe la estructura familiar;

¢ La familia extensa, es aquella que se forma por la familia nuclear de
cualquiera de los conyuges de ambos mas otros parientes: abuelos, padres,
tios, tias, primas, primos, cufiados, cufiadas, sobrinas, sobrinos y nietos. El
grado de inclusion de estos parientes en la familia, depende de la
regularidad y de la intimidad de las interacciones con otros integrantes de
aquella;

¢ La familia de procreaciéon, es la que se forma cuando un hombre y una
mujer se casan o en union libre, establecen un hogar y forman una entidad
social que tiene existencia propia,

¢ La familia de orientacion, es aquella que inicia el proceso de socializacién
que dura toda la vida. En este proceso esta incluida la ensefianza de roles
familiares, modalidades de ayuda y valores fundamentales. Comienza como
nuclear pero termina siendo una familia extendida;

¢ Familia monoparental, en la que el hijo o hijos vive(n) so6lo con uno de los
padres;

¢ Familia homoparental, en la que el hijo o hijos vive(n) con una pareja
homosexual;

¢ Otros tipos de familias, aquellas conformadas Unicamente por hermanos,
por amigos (donde el sentido de la palabra "familia” no tiene que ver con un
parentesco de consanguinidad, sino sobre todo con sentimientos como la
convivencia, la solidaridad), quienes viven juntos en el mismo espacio por

un tiempo considerable.

En tiempos primordiales es muy importante el crecimiento de la comunidad, con
base a que “La familia es considerada como la institucion social basica de la
sociedad, y los padres bajo quienes esté la responsabilidad de formar a sus hijos,

a los proximos ciudadanos, por lo que piensa que ésta tiene una funcion central en



la formacion del orden social. La familia es la primera institucion de socializacién
de los individuos, es el modelo a partir del cual se organiza a la sociedad entera,

es el ndcleo constitutivo de la socializacion” (Pérez, 2005: 31).

1.4 Estructura familiar

Debemos respetar la estructura de la familia como un organismo sélido y
compacto; y asi tratar de justificar sus fines de existencia, en su comunidad o

ciudad.

Dice Salvat (1985) que, la ESTRUCTURA. Es la distribucion y orden de las partes de
un todo.
En la cuestion de la familia es conocido que es la union socialmente de 2 0 mas
individuos que implican derechos y obligaciones sexuales, juridicas y econdmicas,
que puede ser:
¢ Por su origen de los cényuges; Endogamia: regla que requiere a una
persona casarse con alguien proveniente de su propio grupo (tribu,
nacionalidad, raza, comunidad, religion); Exogamia: lo contrario de
endogamia,
¢ Por su numero; Monogamia: matrimonio restringido a un marido y una
esposa; Poligamia: acuerdo matrimonial de un marido o una esposa con
mas cényuge: poliginia, un marido con 2 0 mas esposas; poliandria, una
esposa con 2 o mas maridos;
Por tipo de vinculo; por lazo matrimonial: nuclear ;
Por lazos de sangre; extensa;
Por patrén de residencia; patrilocal, matrilocal;

Por reglas de filiacion; patrilineal, matrilineal, bilateral;

S O O

Por origen de autoridad; patriarcal, matriacal, igualitaria.



En el municipio de Yecapixtla, existe la monogamia con vinculacion extensa, con
costumbres bien arraigadas que se ayudan entre si, tanto en la produccion como

la comercializacion combinados con otras actividades personales.

1.5 Etapas del proceso de trabajo

Asi, en este enfoque del individuo, necesita un trabajo para su interés propio y
familiar.

Salvat (1985) sefala que, el “TRABAJO. Es la obra resultante de una actividad fisica
o intelectual”; y, “TRABAJAR. Es realizar un esfuerzo en una actividad, y tener una
ganancia econémica”.

Es la forma de organizarse en la familia, con la intencién de elevar su economia
propia, asi se ven los cambios crecientes en el trabajo de cada individuo que le
corresponde, sin molestar su actividad; siendo estos la compra del animal, su

matanza y la venta.

En las familias que se dedican a esta actividad estan sujetas a su solvencia
econdémica, cabe destacar que, “es la organizacién de la unidad econdémica
campesina, el trabajo de la familia, es la Unica categoria de ingreso posible para
un campesino 0 un artesano, porque no existe el fendmeno social de los salarios
y, por tal motivo, también estd ausente el célculo capitalista de ganancia”
(Chayanov, 1974: 10).

La participacion de las familias propietarias, hace que tengan caracteristicas
especiales que las diferencian de otro tipo de empresas.

Esta diferencia puede convertirse en una gran ventaja cuando las familias
aprenden como conciliar las relaciones familiares con el trabajo y los asuntos
derivados de la propiedad, asi como preparar la continuidad de la empresa en una

siguiente generacion.
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Quiere decir que son etapas o0 avances parciales en el desarrollo de una accién de
cada individuo que la integra en el seno familiar:
¢ El padre; se encarga del manejo y trato directo del producto, cliente,
compra-venta; al cuidado de los trabajadores (tablajero, asoleador de la
cecina, salador de cecina);
¢ La madre; tiene el cargo secundario de estar al pendiente del negocio y de
los trabajadores;
¢ Los hijos; estan al cargo de las ventas del negocio;

¢ Las hijas; estan al pendiente del negocio y de la casa.

Obteniendo un “crecimiento econémico; que es el incremento de las actividades
econdmicas lo cual es un fendmeno objetivo, por lo que puede ser observable en
la entidad. Manifestandose asi la expansion de las fuerzas productivas; es decir,
de la fuerza de trabajo, del capital, de la produccion, de las ventas y del comercio”
(Méndez, 2003: 46).

Yecapixtla lugar idoneo familiar, siempre han sido unidos tanto en asuntos internos
gue son el crecimiento de decisiones positivas y no estancarse; y, externas con la
propia comunidad siendo el cambio de imagen, de ser amigables y del buen trato

con los visitantes.
La familia yecapixtleca, actualmente combina la venta de cecina con alguna

carrera profesional, otros con el campo, con orgullo muestran sus raices humildes

creciendo econdmicamente en la unidad familiar e individual.

11



CAPITULO Il DIAGNOSTICO DEL MUNICIPIO DE YECAPIXTLA, MORELOS

2.1 Caracteristicas de Yecapixtla, Morelos

DELIMITACION

Municipio de Yecapixtla Morelos

NOMENCLATURA

Denominacion

Yecapixtla

Toponimia (foto 1)

Significa: La tierra de los hombres y mujeres de nariz afilada.

Foto [. Glifo: Yecapixtla

IF o

Fuente: H. Ayuntamiento Municipal
Constitucional Yecapixtla, Mar. 2008.

La descripcién del escudo heréldico del Municipio es como sigue: Los de narices
aguzadas o afiladas.

Yekapitztla, cuyas raices etimoldgicas provienen de Yeka — tl, o eka — tl, “aire”; pitz
— avak, “casa delgada”, y tla — n, posposicion “abundancial”, y quiere decir “lugar
de sutiles aires”; otro significado es Yekapitztla, de yaka — tl, “nariz”; pitz — tli,
“hueso de mamey”, y tla, “abundancia”, indica que la gente de ese pueblo tienen

las “narices aguilefias como hueso de mamey”.

Los gobernantes tenian unos chalchihuites atravesados en la nariz, como dice
Chimalpain: a honra del diablo. Proviene del Ehecatl el dios del aire, "Ahuac" la

casa delgada y "Tlan" lugar, que queria decir el lugar de los aires sutiles. Se cree,
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que se llamd asi porque antiguamente se llamaba Xihuitzacapitztlan; segun
Sahagun, Yecapitzoac o Yacapitzauac era uno de los cinco hermanos del dios de
los mercaderes Yacatecutli, lo que parece tener mayor relacion con el nombre del

lugar y la actividad comercial que se desarrollaba en la comunidad.

2.2 Perfil histérico-cultural

Los pueblos nahuatlacas o aztecas, originarios de Aztlan-Teoculhuacan-
Chicomostoc, se asentaron en la region de la Cuenca de México y los valles
centrales circunvecinos. Estos pueblos fueron los tepaneca, xochimilca,
cuitlahuaca, mixquica, acolhua, chalca, matlatzinca, couixca, mallinalca, tlalhuica,

tlaxcateca, huexotzinca y culhuacan.

Ayacapixtlan o Yacapichtlan, fue fundada por los tlahuicas, en el afo del
Calendario mexica “Chicnahui Tecpal” que traduce en espafol “Nueve Pedernal”,
y en el ailo Gregoriano se correlaciona con 1332. Se le conocia también como
Acapistla, porque antiguamente se llamaba Xihui (y) acapitzalan.

Los tlahuicas conformaron los pueblos de Cuauhnahuac, Huaxtepec, Yautepec,
Tlaquiltenango y Acapichtlan. Yecapixtla fue uno de los sefiorios en la que estuvo
dividida la antigua provincia conocida con el nombre de Tlalnahuatl y conquistada

por Moctezuma en el afio 1432.

La villa de Yecapixtla se encontré entre las que Carlos V dio a Hernan Cortés en el
afo de 1529. Hernan Cortés ve con especial interés a Yecapixtla; pone casa alli,
tomando tierras entre Mexquemeca y Ocuituco y pone huerto de arboles frutales;
conserva el sistema de tributacion establecido y en 1525 llegan frailes para
evangelizar la region. Entre 1533 y 1550, construyeron los puentes de Xalpan y
del rio Culhuacan (Yecapixtla); la barranca de Xoxocotla y el paso Tepanchi en
Tlachichilco (ahora Puente Chiquito); se construyeron las capillas de San Miguel,

Los Reyes, San Marcos, y otras mas. En el siglo XVI, bajo el proyecto urbano de
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Felipe II, se formaron los barrios coloniales de Santa Mdnica, San Esteban, San
Pablo y La Concepcion con los pueblos reducidos particularmente de las tierras
del sur. Mas tarde Yecapixtla crecié con los barrios que hoy conocemos:

Mexqguemeca, Tlachichilco, Los Reyes, Zahuatlan y La Cruz Verde.

Los yecapixtlenses participaron en las luchas independentistas, particularmente en
el sitio de Cuautla; el padre Mariano Matamoros participé con el padre José Maria
Morelos, a los cuales se unieron gente de Morelos, el capitdn Antonio Moreno,
oriundo de Yecapixtla, participando en la batalla de Zacualpan de Amilpas hasta la

capilla de San Marcos (barrio de Tlalchichilco).

A finales del siglo, en plena época Porfirista, Yecapixtla tuvo un breve periodo de

auge economico con la llegada del ferrocarril, la luz eléctrica y el teléfono.

En 1908, el padre Evaristo Nava Ortiz, manda a esconder articulos importantes en
las puertas de mamposteria y sellandolas, asi como el archivo parroquial que data
del afio 1600, la maquinaria del reloj, vasos sagrados, ornamentos. Méndez (2003)
comenta que en el Libro de bautizos del afio 1908, asienta el dato: “Las escrituras
del convento de San Juan Bautista, asi como otros articulos de gran valor, los he
mandado a la Mitra de Cuernavaca, para su resguardo y proteccion”.

En el afilo de 1910, en la parroquia, el padre Evaristo Nava tuvo una platica con

Emiliano Zapata, Juan Morales y otros revolucionarios.

Asi Yecapixtla, a la mitad del siglo XX, tocé a las puertas del desarrollo;
terminaron tradiciones como las del Carnaval, la Charreria tan famosa en la
region, el mercadeo de los productores regionales, el trueque, el antiguo mercado
fue deformado y subastado por un presidente municipal, los bailes tradicionales,
las carreras de caballos y las graciosas madrinas se extinguieron mientras una

nueva generacion adopta nuevos y extrafos intereses.
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2.3 Medio fisico y natural

2.3.1 Localizacion

El Municipio de Yecapixtla (mapa 1) forma parte de la Zona Conurbada
intermunicipal con Cuautla, Ayala y Atlatlahucan sus colindancias son: Al norte con
Atlatlahucan y el Estado de México; Al sur con los Municipios de Ayala y Temoac;
Al este con Ocuituco, Zacualpan de Amilpas y Temoac; Al oeste con Cuautla y
Atlatlahucan. Por otra parte se encuentra ubicado en la region oriente del Estado,
y presenta las siguientes coordenadas geograficas; al norte 18° 57’, al sur 18° 45’
de latitud norte, al este 98° 47’ y al oeste 98° 56’ de longitud oeste de acuerdo con
el Meridiano de Greenwich, la altitud que tiene es de 1580 metros sobre el nivel

del mar.

Mapa [. Carreteras de Yecapixtla-Estado de Morelos.
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El Ayuntamiento de Yecapixtla representa el 3.42% del territorio del Estado de
Morelos, lo cual equivale a una extension territorial municipal de 192.33 kildbmetros
cuadrados (mapa 2).

Mapa 2. Estado de Morelos y el Municipio de Yecapixtla, Mor.

DISTRITO FEDERAL

ESTADO DE MEXICO

ESTADO DE MEXICO

AXOCHIAPAN

AMACUZAC

ESTADO DE GUERRERO

TLAQUILTENANGO

ESTADO DE PUEBLA

Fuente: google-maps, 2008.
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2.3.2 Division politica

De acuerdo con las categorias politicas que marca la Ley Organica Municipal, el
Municipio de Yecapixtla por su tamafio de poblacion esta considerado como
Pueblo, que a su vez cuenta con 19 ayudantias municipales que son: Achichipico,
Adolfo Lépez Mateos, Aquiles Serdan, Los Capulines, Francisco |. Madero,
Huesca, Juan Morales, Los Limones, Los Reyes, Mexquemeca, Paraiso
Escondido, Pazulco, Tecajec, Texcala, Tezontetelco, Tlamomulco, Xochitlan,
Yecapixteca y Zahuatlan. Ademas tiene 32 localidades con menor numero de
habitantes pero que son tan importantes como las que concentran mayor
poblacién, es decir, que de acuerdo con datos que maneja el INEGI, el municipio
esta conformado por 51 localidades en total.

2.3.3 Topografia

Yecapixtla forma parte del Sistema Orogréafico del Volcadn Popocatépetl de tal
forma que hacia la parte norte del territorio municipal es zona montafiosa, mientras
que de oriente a poniente se presentan laderas, algunas de las elevaciones mas
importantes que se tienen son los cerros: Yoteco con 2100 msnm, Tlecuilco con
2040 msnm, Mirador Grande con 1400 msnm, Mirador Chico con 1400 msnm y

Boyero con 1824 msnm.

El municipio presenta en su territorio dos tipos de pendientes de acuerdo a las
curvas de nivel que se registran, en la parte norte se ubican pendientes del 15%,
es decir, que rebasan los 1,500 msnm, ademas se encuentra una gran variedad
de barrancas como son la de: Xoxocotla, Atlamaxa, Atiuca, Las Animas,

Tepanche, Xalpa, Tamalera y del Remudadero.

El resto del territorio municipal tiene pendientes del 10%, las cuales permiten la

realizacion de actividades primarias y también el establecimiento de

17



asentamientos humanos, aunque este tipo de pendientes dificultan en cierto grado

la introduccién de servicios.

2.3.4 Hidrografia

El Municipio tiene como fuente de abastecimiento de agua al rio Cuautla que
forma parte de la: Regién RH18 del rio Balsas y la subcuenca del rio Cuautla, que
corre del noroeste del municipio.

Los cuerpos de agua tienen su nacimiento de los escurrimientos que bajan del
Popocatépetl, y dada su composicion de suelos hacen que el municipio presente
barrancas con mucha profundidad, una de ellas conocida como Barranca de Xalpa
que tiene sus origenes en la localidad de Texcala con direccion al sur pasando por
las localidades de Tezontetelco y los Capulines, cambiando su direccion al
poniente pasando al norte de Yecapixtla y juntar su cause con la Barranca de las

Animas que nace en las localidades de Texcala y Huecahuaxco.

En las comunidades de Zahuatlan y Mexquemeca atraviesa otra corriente que
continla hasta Yecapixtla y junta su cause con la barranca Agua Honda en donde
cambia su nombre a rio Cuautla. Ademas el Municipio de Yecapixtla cuenta con
otras fuentes de abastecimiento como los manantiales del Chirimoyo, Los
Limones, Las Pilas, La Teneria, La Mora y Tepetlapa, asi como un pozo profundo
gue se encuentra en los campos de Xalpa, dos pozos utilizados para la agricultura
y cinco represas de poca capacidad para uso pecuario, en muchos de los casos
se llega a dar por parte de la poblacion la perforacion de pozos artesianos que

sirven basicamente para uso doméstico.

2.3.5 Geologia

De acuerdo con las caracteristicas del suelo y rocas que conforman el territorio
municipal se puede decir que pertenece al Eje Neovolcanico de la Era Cenozoica

de los periodos Terciario y Cuaternario, los cuales estdn conformados
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principalmente por roca ignea extrusiva que son materiales conformados como
consecuencia de una actividad volcanica en las localidades de Achichipico,
Texcala y Xochitlan, mientras que el suelo conformado por rocas sedimentarias se
encuentra localizado en las comunidades de Yecapixtla, Yecapixteca, Pazulco,
Huesca, Juan Morales, Tecajec y Los Limones.

Existen bancos de materiales para la construccion: arena, piedra y grava.

2.3.6 Edafologia

Por la conformacion de suelo de Yecapixtla, se tienen 3 tipos de suelo; El primero
de tipo regosol. Es un suelo de color pardo oscuro con una consistencia blanda en
seco y muy friable en humedo, tiene una profundidad de 0 a 15 centimetros
soportada por una estructura de grava de tamafo fino y medio, también es un
suelo muy drenado; esto es, que no retiene el agua, por lo que no es muy apto
para el uso agricola.

En la parte sur del municipio se encuentra el suelo vertisol pélico que se
caracteriza por ser de color pardo grisaceo cuando esta hiumedo, tiene una textura
arcillosa ligeramente duro cuando esta seco, con una profundidad de 42 a 90 cm,
tiene porosidad abundante y no retiene el agua, no muy apto para la agricultura.

Y en la parte sur del territorio municipal se encuentra suelo andosol humico y
ocrico que son suelos de color pardo oscuro rojizo cuando estan humedos, tienen
una consistencia blanda cuando esta seco, tiene textura arcillosa y arenosa, con
una porosidad moderada y esponjosa, apto para el uso forestal y pecuario

principalmente.

2.3.7 Climatologia

Existen tres niveles de temperatura por mes en el municipio, en una pequefia
porcion de terreno de la parte sur del municipio esta el Calido Subhiumedo _Aw.
con lluvias en verano que registra temperaturas promedio de 22°C cubriendo el

36.01% de la superficie municipal, el clima Semicalido Subhumedo de menor
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humedad (42.19% del municipio) y Semicélido Subhimedo de humedad media
gue tiene una temperatura promedio de 20°C registrandose en el 21.80% del
territorio municipal (cuadro 1), mientras que la precipitacibn media anual que se
presenta en el territorio oscilan de los 1000 a 12000 mm y acumula volumenes de
183,113 m3 por afo.

Cuadro I. Niveles de temperatura, 2004.

YECAPIXTLA, ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC
MOR.
TEMP X
MESES

TEMP 24.935 27.275 28.483 29.9 31.225 26.716 25.048 26.871 26.533 26.967 27.40 27.410
MAXIMA
PROMEDIO

TEMP 18.177 19.258 21.29 21.95 23.596 20.991 17.733 20.629 20.516 20.532 20.47 20.510
MEDIA

TEMP 11.419 11.241 14.096 14.00 15.967 15.266 10.419 14.387 14.5 14.096 13.54 13.510
MINIMA

Fuente: Servicio Meteoroldgico Nacional (SMN). Temperatura promedio 2004 en Yecapixtla Morelos. Consultada: 8 de mayo 2008.

2.3.8 Flora

La flora con la que cuenta Yecapixtla esta constituida principalmente por bosque
de pino y encino, amates de diversos tipos, casahuate, huamduchil, flora de selva
baja caducifolia como: garambullo, guaje, tzompantli, cardon gigante, nopal
carddn, ufia de gato, chichicaxtle, cubata, palo dulce, pochote, ceiba, mezquite,

guayabillo, jarilla, soyate y maguey cenizo.

2.3.9 Fauna

En cuanto a la fauna se tiene una gran variedad de especies animales como:
cacomixtle, barraque, ardilla, armadillo, aura, camaledn, conejo, tejon, zorrillo,
tlacuache, codorniz moctezuma, gallina de monte, paloma, urraca azul, zopilote,
cuervo, lechuza, gavilan, colibri, golondrina, lagartija, rana, vibora de cascabel,

vibora ratonera, rata y tusa.
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2.3.10 Uso potencial del suelo

Los suelos localizados en el municipio son regosoles, procedentes de materiales
no consolidados, débilmente desarrollados y sueltos, se utilizan: 5,768 hectareas
para uso agricola, 2,636 hectareas para uso pecuario y 8,707 hectareas para uso

forestal.

En cuanto a la tenencia de la tierra, se puede dividir en: 6,846 hectareas
propiedad ejidal, 1,213 hectareas propiedad comunal la suma de esto representa

el total de propiedad social y 5,248 hectareas propiedad particular.

Existen tierras arenosas donde se produce el camote, la sandia, el cacahuate,
tierras de arcillas donde se produce el maiz, el jitomate, la calabaza y que vienen
siendo sustituidas por el sorgo, barriales que sirven de pasto y de siembra de

maiz.

2.3.11 Riesgos y vulnerabilidad
Los principales riesgos que presenta el Municipio de Yecapixtla, tienen que ver
directamente con el nUmero de barrancas con las que cuenta, sobre todo para el
caso de los asentamientos humanos.
Por otro lado también la descarga de aguas residuales hacia las barrancas puede

ser una vulnerabilidad ya que esto puede traer enfermedades infecciosas para la

poblacion.
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2.4 Andlisis socio demogréfico

2.4.1 Anadlisis del municipio en el ambito regional

El Municipio de Yecapixtla se encuentra ubicado en

la Region Cuautla

considerada como la segunda mas importante del Estado de Morelos, ya que

concentré una poblacion de 372,256 habitantes en el afio 2000, que representan

el 24% de la poblacion estatal (cuadro 2).

Cuadro 2. Poblacian por Municipio que conforma la Regian

Cuautla de 1990 al 2000.

| Municipio || 1990 || 2000 |
| Morelos || 1,195,059 || 1,555,296 |
| RegioncCuautla || 279,697 || 372,256 |
| Ayala [[ 52969 | 69,381 |
[ Atatlahucan || 9255 || 14,708 |
| Cuautla || 120315 || 153,329 |
| Tlayacapan || 9868 || 13,851 |
| Yautepec || 60,258 || 84,405 I
[ vecapixtta || 27032 || 36582 |

Fuente: XI. XIl Censos de Poblacion y vivienda del Estado
de Morelos, 1990, 2000. INEGI.

De los seis municipios que conforman esta regiéon de Cuautla, el Municipio de

Yecapixtla es el cuarto en namero de poblacion concentrando el 10% de la

poblacién regional y el segundo junto con Yautepec en extension territorial que

equivale al 18%.

2.4.2 Crecimiento demografico

La tasa de natalidad nos indica cuantos nacimientos se han dado en un afio por

cada cien habitantes que se tienen, de acuerdo con esto, Yecapixtla ha tenido una

tasa de natalidad muy constante de 1991 a 1995, la mas alta que se tiene es la de

1991 con un registro del 3.6, es decir, de cada 100 habitantes hubo 3.6
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nacimientos, para el 2000 se tuvo una tasa de natalidad de 3.1 que es alta en

comparacion con la del estado que es de 2.5 (cuadro 3) (grafica 1).

Cuadro 3. Natalidad y fecundidad.
Tasa de natalidad de 1391 a 1395 y 2000 del Municipio de Yecapixtla.

| Afio I | Poblacién total I | Total de nacimientos || Tasa de natalidad I
[ 1991 || 27,867 || 998 || 3.6 |
[ 1995 || 31,474 || 853 || 2.7 |
[ 2000 || 36,582 || 1,153 || 3.1 |

Fuente: Cuaderno Estadistico Municipal de Yecapixtla. Edicign 1996. INEGI. Anuario Estadistico
de Morelos, Edician 2003. INEGI.

Grafica |. Total de nacimientos por afio del Municipio
de Yecapixtla.
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Fuente: Cuaderno Estadistico Municipal de Yecapixtla. Edician
1998. INEGI. Anuario Estadistico del Estado de Morelos, Edicidn
2003. INEGI.

2.4.2.1 Mortalidad y sus causas

Las principales causas de mortandad que se presentan en el Municipio de

Yecapixtla son: picadura de algun animal entre ellos el alacran, enfermedades del

corazén, enfermedades infecciosas por sefialar algunas de las mas importantes.
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2.4.2.2 Migracion

Del total de la poblacibn municipal en el 2000 el 94% son nativos de la entidad

(29,263 habitantes), mientras que el 6% restante provienen de otro estado o pais.

Existen dos fenédmenos en la migracién, uno es la inmigracion que es cuando llega
gente de otros lugares a establecerse en el municipio y el otro es la emigraciéon

que es cuando habitantes del municipio se van a vivir a otro lugar.

Los lugares de donde proviene la poblacién que emigra son: Estado de México,
Distrito Federal, Oaxaca, Puebla y Guerrero.

El 52% de la poblaciébn que inmigra al municipio son mujeres y el porcentaje
restante hombres, por lo que ingresa un mayor niumero de poblacion femenina al
territorio municipal, por la razon que se encuentra el parque industrial donde
necesitan mano obra para las areas de hilado, botones, telas de mezclilla; la
aparicion de unidades habitacionales donde llegan a vivir; y las redes de
comunicacion de carreteras con Cuautla, Juan Morales, Texcala, Xochitlan,

Zahuatlan, Los Reyes, Achichipico.

2.4.3 Estructura de la poblacion por edad y sexo

En 1990 y 2000 el numero de mujeres aumento (grafica 2), esto de alguna manera
se relaciona con el fenbmeno de migracion en donde hay mas mujeres que estan
inmigrando al municipio y los hombres en muchos de los casos son los que
emigran a otros lugares en busca de nuevas oportunidades de trabajo para

mejorar su nivel de vida.
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Grafica 2. Estructura de la poblacian por sexo en el 2000,
Municipio de Yecapixtla.

20.000+
18.000+
16.0004
14,000+
12,000+

10,000
8.000+ B Mujeres
6.0004
4.000-

2.0004
0-

1950 1960 1980 1890 2000

Fuente: VI, VIIl. X. XI. Y XIl Censos de Poblacian y Vivienda del Estado de Morelos, 1950, 1960, 1380, 1930, 2000.
INEGI.

Poco mas del 50% de la poblacién municipal se encuentra en el rango de edad de
0 a 24 afios, esto indica que el Municipio de Yecapixtla tiene un numero
importante de poblaciébn joven que va a requerir servicios y equipamientos

educativos desde el nivel preescolar hasta el profesional.

Otro grupo importante de poblacion que representa el 32% del total municipal
(11,569 habitantes) son aquellos que se encuentran en el rango de 25 a 54 afos
de edad, mientras que el 12% restante son personas de 55 afios a mas, en todos
los grupos quinquenales la equivalencia de hombres y mujeres es muy similar, no

existe mucha diferencia (grafica3).
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Grafica 3. Poblacian total por grupo quinguenal en el 2000,

Municipio de Yecapixtla.
B pob_Total

S0 ] 1 I —

o—= T T r T
o4 20-24 St S0-54 S0-E4 100 » mas

Fuente: XIl Censo General de Poblacian y Vivienda, 2000. INEG.

2.4.4 Estado civil

La poblacién mayor de 12 afios que tuvo el Municipio de Yecapixtla en el 2000 fue
de 24,883 habitantes que representan el 68% de la poblacion municipal. El 38%,
es decir, 9,447 habitantes estan solteros siendo mas hombres que mujeres los que
se encuentran en este estado civil; las personas casadas representan el 36%
(8,984 hab.) de la poblacion en donde naturalmente es mayor el nimero de
poblacion femenina que esta casada; 4,668 habitantes (19%) viven en union libre
siendo mayor el nimero de mujeres que se encuentran en esta situacion; por otro
lado las personas que se encuentran en un estado de separacion, divorcio o
viudez 1,738 que equivale al 8% también esta conformada por un mayor numero

de mujeres que de hombres.

2.4.5 Educacion

El nivel académico de preparacion que presenta una persona influye mucho en la

calidad de vida que puede obtener.
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En Yecapixtla se registra una poblaciéon de 6-14 afios a mas equivalente a 30,246
qgue representa el 83% de la poblacion total municipal, de esta poblacion el 88%
son alfabetas (26,629 hab.); esto es, que saben leer y escribir, mientras que el
12% restante son analfabetas; indica, aquellos que no saben leer ni escribir, en
donde 1,073 jovenes de 6 a 14 afios se encuentran dentro de este porcentaje

(cuadro 4) (gréfica 4).

Cuadro 4. Perfil educativo del Municipio de Yecapixtla, 2000.

| Grupo de edad || Poblacién total || Alfabetas || Analfabetas I
[6-14 || 7970 || 6870 || 1073 |
[ 15 y mas afios [[ 22276 || 19,759 || 2510 |
[ Total de poblacion de 6y mas afios || 30,246 || 26629 || 3583 |
| Porcentaje (%) || 100 [l s || 119 |

Fuente: XIl Censo General de Poblacian y Vivienda, 2000. INEG.

Grafica 4. Total de poblacion de B y mas afios
segun perfil educativo, 2000.
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Fuente: XIl Censo General de Poblacian y Vivienda, 2000. INEGI.

Hasta el 2001 se tuvo un registro de 59 equipamientos educativos en donde 18
son preescolares, 26 primarias, 13 secundarias y 2 bachilleratos, con un personal
docente de 343 profesores que imparten sus conocimientos en los diferentes

planteles (cuadro 5).
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El nivel de desercién de los diferentes niveles de estudio en el 2000, fue alta

(grafica 5).

Cuadro 3. Grado de instruccion de la poblacian del Municipio de Yecapixtla, 2000.

| Nivel y sostenimiento || Alumnos inscritos || Personal docente || Escuelasl
[ Total || 9,393 || 343 [[ 59 |
[ Preescolar | 1,014 || 37 [[ 18 |
[ Primaria || 5,576 || 172 [[ 26 |
[ secundaria | 2,375 || 110 [[ 13 |
[ Bachillerato | 428 || 24 [[ 2 |

Fuente: Anuario Estadistico del Estado de Morelos. Edician 2003. INEGI.

Grafica 0. Grado de desercidn de los diferentes niveles
educativos, para el 2000.
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Fuente: Anuario Estadistico del Estado de Morelos. Edicidn
2000. INEGI.

En lo referente a grupos indigenas, el municipio no cuenta con un ndamero
relevante de poblacion que hable otros dialectos o lenguas; sin embargo, los
pocos que existen deben ser protegidos para que se mantengan sus costumbres y

tradiciones.
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Las lenguas indigenas que mas predominan en el municipio son: Mixteco, Nahuatl

y Zapoteco (cuadro 6).

Cuadro B. Grupos indigenas del Municipio de Yecapixtla, 2000.

Tipo de lengua Pob. De 5 afios y mas que Habla espafiol No habla No
hablan alguna lengua espafiol especifica
indigena
[ Yecapixtla || 420 || 386 Il 1 || 33 |
[ Chontal || 5 ]| 5 Il o [ o |
| Huasteco I | 3 | | 3 | | 0 I | 0 I
[Maya [| 1 || 1 o [ o |
[ Mazahua || 4 || 4 Il o | o |
| Mazateco I | 3 | | 3 | | 0 I | 0 I
[Mixe [| 2 || 2 o [ o |
| Mixteco || 172 || 158 Il o || 14 |
[ Nahuatl || 82 || 70 I 1 | 11 ]
[Otomi [| 1 || 1 o [ o |
[ Purépecha || 1 || 1 Il o | o |
| Tlapaneco I | 9 | | 9 | | 0 I | 0 I
| Totonaca | | 1 I | 1 I | 0 | | 0 |
[Trique [ 17 Il s [ o [ 2 |
[ Zapoteco || 40 || 38 Il o | 2|
| Zapoteco Vallista | | 2 I | 2 I | 0 | | 0 |
[zoque [ 3 || 3 [ o [ o |
Insuficientemente 74 70 0 4
especificado

Fuente: XIl Censo General de Poblacian y Vivienda, 2000. INEG.

De la poblacion municipal sélo el 1.14% sabe hablar alguna lengua o dialecto

indigena que representa a 420 personas de las cuales sélo una no sabe hablar

espafiol, mientras que las demas hablan tanto su lengua indigena como el

espaniol.
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2.4.6 Distribucion de la poblacion en el territorio municipal

Como ya se ha mencionado el Municipio de Yecapixtla cuenta con 51 localidades,
que tienen diferentes tamafios dependiendo del numero de poblacién que
concentran.

Las dos localidades que estan consideradas como urbanas son: la cabecera
municipal Yecapixtla y la localidad de Juan Morales, que juntas concentran el 67%
de la poblacion municipal (24,622 habitantes).

Otras de las localidades que estan en pleno crecimiento, atravesando por un
proceso de transicion de lo rural a lo urbano, son: Achichipico y Texcala en la
parte norte ubicadas en los limites con el Estado de México, al este Xochitlan en
los limites con Ocuituco y en la parte sureste del municipio la localidad de Tecajec

localizada muy cerca de los limites con el Municipio de Zacualpan de Amilpas.

2.4.6.1 Poblacién urbanay rural

Al igual que otros de los municipios del Estado de Morelos, Yecapixtla no es la
excepcion, desde los 70°s a la fecha el municipio ha comenzado a sufrir un
proceso de transicién de lo rural a lo urbano, que se ve reflejado en el cambio de

actividades econdmicas principalmente (cuadro 7).

Cuadro 7. Poblacion Urbana y Rural 1350 a 2000.

Municipio de Yecapixtla.

Afio || Poblacién Total | | Poblacién Urbana | | Poblacién Rural
1950 6806 || - 6,806
1960 8,052 2,884 5,168
1980 19,923 10,317 9,606
1990 27,032 18,074 8,958
2000 36,582 24,622 11,960

Fuente: VIl VIl X, XI y XII Censos de Poblacian y Vivienda del Estado
de Morelos, 1930, 1960, 1980, 1930 y 2000. INEGI.
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En el aflo de 1950 no existia poblacion urbana, para 1960 se dan los primeros
registros de poblacién urbana con una representatividad del 36% de la poblacién

municipal (gréafica 6).

Grafica B. Poblacion Urbana y Rural de 1950 a 2000

del Municipio de Yecapixtla.
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Fuente: VII, VIIl. X, XI Y XIl Censos de Poblacian y Vivienda del Estado
de Morelos, 1950, 1360, 1980, 1990, 2000. INEGI.

2.4.6.2 Densidad de la poblacién

El municipio a lo largo del tiempo ha sufrido algunas modificaciones en cuanto a
su extension territorial, en la actualidad se sabe que la superficie de Yecapixtla
equivale a 169.7 km?. Si este dato lo cotejamos con la poblacién municipal que se
ha registrado en diferentes afios podremos saber como ha ido cambiando la

densidad de la poblacién en el municipio (cuadro 8).
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Cuadro 8. Densidad Poblacional del Municipio de Yecapixtla
de 1380 al 2000.

| Afo || Poblacién Total || Extensién Territorial I | Densidad Poblacional I

[1980]| 19,923 || 169.7 || 117 |
[1990][ 27032 ]| 169.7 || 159 |
[2000][ 36582 || 169.7 || 216 |

Como es natural la densidad poblacional de Yecapixtla ha ido en aumento, de
tener 117 hab/km? en 1980 a 216 hab/km? en el afio 2000, que es baja en

comparacion con la del Estado que es de 314 hab/km?.

2.5 Situacion actual de la economia del municipio

Cuando se habla de la economia de un municipio se deben analizar las diferentes
actividades economicas que realiza la poblacion ya sea al interior del municipio o

en cualquier otro lugar.

La poblaciéon econ6micamente inactiva ha ido en incremento de forma moderada
de tal manera que en el afio 2000 represento6 el 53% de la poblacién de 12 afios a
mas (13,309 personas), este porcentaje es una ventaja importante que tiene el
Municipio de Yecapixtla ya que estan de cierta manera proporcional los
porcentajes de poblacion que trabaja y percibe algun ingreso contra los que no
estan trabajando en este momento, ya que el indice de dependencia econdémica

no es tan fuerte como en otros municipios (cuadro 9).

Cuadro 8. Poblacion Economicamente Activa Ocupada. 1990-2000.
Municipio de Yecapixtla.

| Aho || Poblacion || Poblacion de 12 afios y mas || PEA ocupada || PEI I
[ 1990 || 27,032 || 17,890 || 6,585 [ 10750 |
[ 2000 || 36582 || 24,883 [ 11,347 [ 13309 |

Fuente: XI Y XIl Censos de Poblacidan y Vivienda del Estado de Morelos, 1390 y 2000. INEG.
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En el afio 2000, el porcentaje disminuyé llegando a registrar tnicamente el 26% de
poblacién dedicada a las actividades del campo (3,010 personas), mientras que en
las actividades del sector secundario se tenia un total de 3,221 habitantes que

equivalen al 28%, y el sector terciario con el 42% (4,835 hab.) (cuadro 10).

Cuadro 10. Pablacian Econdmicamente Activa por tipo de sector
econdmico de 1390 al 2000. Municipio de Yecapixtla.

| Ramadeactividad || 1990 || 2000 |
| PEA Total [ 6585 || 11,347 |
| PEA del Sector Primario I | 2,915 I | 3,010 I
[ PEA del Sector Secundario || 1,262 || 3,221 |
| PEA del Sector Terciario || 2319 || 4835 |
[ PEI |[ 10750 || 13,309 |
| Otras actividades I | 89 I | 281 I

Fuente: X y XI| Censos de Poblacian y Vivienda del Estado de Morelos,
1990 y 2000. INEGI.

De tal forma la poblacion se dedica predominantemente al sector terciario, en
segundo lugar el sector secundario y el que tiene menor cantidad de personas es
el sector primario, esto habla de la importancia que tiene el sector terciario en la

dindmica econdémica del municipio que esté sufriendo.

2.5.1 Andlisis del sector primario

Aun cuando la poblaciéon que se dedica a estas actividades primarias ha ido en
disminucioén, no quiere decir que estas actividades sean las que remuneren menos

a la comunidad de Yecapixtla.

Las unidades de produccién rural que tiene el municipio son 2,763 que
representan 10,336.745 hectareas, de las cuales el 80% estan destinadas como
superficie de labor ya sea de riego, temporal o ambas. En el municipio es muy
poca la superficie de labor de riego (37.399 ha), la mayor parte de la agricultura es
de temporal (cuadro 11).
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Cuadro II. Agricultura.
Unidades de Produccisn Rural por tipo de actividad.
Municipio de Yecapixtla.

| Superficie I | Hectdreas I
|Tota| municipal || 169,700 I
| Unidades de produccién rural UPR I | 2,763 I
| UPR con superficie de labor I | 8,227.873 I
| UPR de labor agricola de riego I | 37,399 I
| UPR de labor agricola de temporada I | 7,916.239 I
| UPR de labor agricola de riego y temporal I | 274,235 I

Fuente: VIl Censo Agricola Ganadero, 1991, Resultados Definitivos. INEGI.
Marelos; Cuaderno Estadistico Municipal de Yecapixtla, Edician 1996. INEG;
y Anuario Estadistico del Estado de Morelos. Edicidn 2003. INEGI.

De los productos que se cultivan en el municipio, el jitomate es de los que mas
reditian a la poblacion, se siembran 955 hectareas de las cuales se cosechan la
misma cantidad logrando obtener una produccion de 15,560 toneladas anuales;
otro de los productos es el maiz grano con una superficie sembrada de 6,081 ha
de las cuales el 97% se cosechan obteniendo una produccién de 8,292.80
toneladas al afio.

El sorgo grano se siembra en 5,148 ha de la cual se cosecha el 90% con una
produccion de 9,228 toneladas. Otros productos que se cultivan a menor escala
son el aguacate, tomate cascara y frijol, aunque no por ello son menos

importantes para el sector primario.

Aragoén (2008) hizo entrega de semilla a 887 productores de las comunidades para
la siembra de sorgo y maiz para un total de 993 mil 200 pesos; en el “Programa de
fertilizantes” se beneficio de manera equitativa a mil 400 productores con una
superficie de 5 mil hectareas con un monto de inversion del municipio de 2
millones 500 mil pesos, en la entrega de acolchado plastico beneficiandose a 356
agricultores con 8 a 4 rollos de plastico, para 311.25 has. Y una inversion de 3
millones de pesos, se hizo entrega de apoyos del “Programa activos productivos”

a 105 productores agricolas del municipio.
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2.5.1.1 Ganaderia

La ganaderia es una actividad muy importante en Yecapixtla sobre todo por la

produccion de carne y sus derivados.

Se crian diferentes especies de ganado en el municipio, contando con 4,229
cabezas de ganado bovino, 2,192 de porcino, 245 de caprino, 678 de ovino, 1,281
de equino, 372,674 aves y 3,100 colmenas durante el 2000 (cuadro 12).

Cuadro 12. No. de cabezas de ganado, No. de sacrificios y produccian de carne durante
el 2000. Municipio de Yecapixtla.

Tipos de No. de Valor de ganado Produccién de carne No. de

ganado cabezas (miles de S) en toneladas sacrificios
[Bovino || 4229 || 2111963 || 173.55 [[ 821 |
[caprino || 245 || 147.00 || 2.69 [[ 154 |
[ ovino || 678 | 467.82 || 7.82 [ 409 |
[Porcino || 2,192 || 227968 || 63.07 [[ 1,248 |
[Equino || 1281 || 385200 || = ... [ .. |
[ Aves |[372,674 || 708081 || 723.75 |[352,565 |
[colmenas || 3,100 || 164300 || ... [[ .. |

Fuente: VIl Censo Agricola Ganadero, 1391, Resultados Definitivos. INEGI. Morelos; Cuaderno Estadistico
Municipal de Yecapixtla, Edicion 1986. INEGI; y Anuario Estadistico del Estado de Morelos.
Edician 2003. INEGI.

La produccién de carne mas importante es la del ganado bovino con 173.55
toneladas al afio y 821 sacrificios que equivalen al 19% del ganado existente, a

parte se generan 638,260 litros de leche.
Del ganado caprino, ovino y porcino se obtiene una produccion de carne de 73.58

toneladas, mientras que con las aves se genera una produccion de 723.75 ton. de

carne, y 134.35 toneladas, de huevo.
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En el 2° Informe, 2008, la Presidenta Municipal de Yecapixtla, Julia Elizabeth
Aragoén Arias, dio a conocer el apoyo a 90 familias agropecuarias del “Programa
jornaleros agricolas” fueron $79,165.00, para los proyectos a la produccion y

productividad de cria de especies menores (toretes).

2.5.2 Andlisis del sector secundario

Las actividades econdémicas que se desarrollan en el sector secundario han
aumentado considerablemente, ya que actualmente es el segundo sector de la

economia del municipio (cuadro 13).

Cuadro |3. Poblacian Econdmicamente Activa ocupada
del sector secundario de 1990 al 2000.

Municipio de Yecapixtla.

| Rama de actividad |[ 1990 || 2000 |
[ PEA Total |[6,585][11,347]
| Industria del petréleo I | 1 I | -------- I
| Industria extractiva I | 6 I | 23 I
| Industria de transformacion I | 468 I | 1,689 I
| Industria de construccién I | 773 I | 1,493 I
| Electricidad, gas, etc. I | 14 I | 16 I

Fuente: X y XIl Censos de Poblacidn y Vivienda del Estado
de Morelos. 1990 y 2000. INEGI.

Yecapixtla cuenta en este momento con un extenso parque industrial conocido

como Burlingtdn; con varias actividades (cuadro 14).

Industria manufacturera, Productos alimenticios, bebidas y tabaco;
Industria manufacturera, Industria de la carne;

Industria manufacturera, Elaboracion de productos lacteos;
Industria manufacturera, Elaboracion de productos de panaderia;

Industria manufacturera, Molienda de nixtamal y fabricacion de tortillerias;

o gk~ wpnRE

Industria manufacturera, Elaboracion de otros productos alimenticios para el

consumo humano;
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7. Productos metalicos, maquinaria y equipo, incluye instrumentos quirdrgicos

y de precision.

Cuadro 14. Actividades del sector secundario, 1399.
Municipio de Yecapixtla.

Tipo de Unidades Personal Produccién bruta

actividad || econdmica ocupado (miles de pesos)
[ 1 | 98 || 218 || 32,17800 |
[ 2 || 554 || 120 || 25,095.00 |
[ 3 || 9 || 18 || 1,467.00 |
[ 4 || 7 || 15 || 519.00 |
[ 5 [ 24 || 559 || 4,979.00 |
[ 6 || 4 || 6 || 118.00 |
[ 7 || 1z || 35 || 1,329.00 |

Fuente: Censos Econdmicos del Estado de Morelos, 1939. INEG.

Las actividades que observan a un numero de trabajadores son la industria

alimenticia y de la carne.

2.5.3 Andlisis del sector terciario
Este sector de la economia es uno de los que ha crecido mas, no sélo en el
Municipio de Yecapixtla sino también a nivel estatal y nacional, un proceso de

transformacion interesante al que se le conoce como terciarizacion de la economia
(cuadro 15).
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Cuadro 15. Poblacian Econdmicamente Activa
ocupada por rama de actividad 2000.
Municipio de Yecapixtla.

| Rama de actividad I | 2000 I
| PEA Total [| 11,347 |
|Comercio || 1,774 I
|Transportes || 416 I

| Establecimientos Financieros || ...... I

|Servicios || 2,299|
| Gobierno [ 346 ]

Fuente: XIl Censos de Poblacidn y Vivienda del Estado

de Morelos, 2000. INEGI.

Los medios econdmicos del sector terciario que mas destaca en Yecapixtla son el
comercio y los servicios, los cuales cada vez atraen a un mayor numero de

poblacion.

Una de las actividades principales que realiza la poblacién de Yecapixtla, es la
artesania de la carne, siendo bien aprovechada, ya que mucha gente acude al

municipio exclusivamente para la compra de cecina.

El comercio en 1950 era del 7% de la PEA total del municipio y, en el 2000
aumentd a 16%; en los servicios en 1950 era del 4% de la PEA total y, 20%

actualmente.

2.6 Infraestructura, servicios municipales y equipamiento urbano

En el Xl Censo General de Poblacion y Vivienda, 2000. Estado de Morelos. INEGI
indica que el municipio cuenta con 7,432 viviendas de las cuales 6,182 disponen
del servicio de agua potable, esto equivale al 83% del total de viviendas, ya sea el
servicio dentro de la vivienda, fuera de la vivienda pero dentro del predio o en llave
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publica, mientras que el 16% no cuenta con servicio de agua que equivale a 1,199

viviendas.

Del total de viviendas que existen en el municipio, el 72% disponen de drenaje
(5,373 viviendas), de las cuales el 70% estan conectadas a la red publica, un 16%
cuentan con fosa séptica o bafio seco y el 14% restante descargan sus aguas
hacia las barrancas o rios. Las viviendas que no disponen del servicio de drenaje

son 2,032 que representan el 27%.

El servicio publico del que menos carece el Municipio de Yecapixtla es el de
energia eléctrica con un 96% de cobertura, después seria el agua potable con
83% de cobertura de servicio y del servicio que mas carece es el drenaje con el

72% de cobertura.
2.6.1 Mercado

Un mercado municipal (foto 2-A y 2-B), con cambios de imagen asi lo indica
Carrillo (2008) (Programa “Pueblos con Encanto” explica la remodelacién del

mismo), que se centra la poblacion en él, para sus compras y ventas.

Foto 2-A. Mercado Municipal ‘#obertn Pastrana Ponce”

= .

Fuente: elaboracion propia, 2008.
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Foto 2-B. Mercado Municipal Aaberts Pastrana Fonce ", remodelado.
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Fuente: elaboracidn pruhia, 2008.

2.6.2 Rastro

Yecapixtla cuenta con un rastro (foto 3) que les da atencidén de sus servicios a los

ganaderos, matanceros de carne de res y cerdo.

Foto 3. Rastro Municipal.
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Fuente: elaboracion propia, 2008.
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2.6.3 Abasto

Los lunes de cada semana, se efectia la compraventa de ganado en la corraleta
de la comunidad (foto 4), lo cual genera un ingreso fuerte al municipio. Existen 120
misceldneas y un mercado municipal el dia de plaza son los dias jueves y

domingos.

Foto 4. Corraleta Mummpal (narga Y desnarga de ganado).

Fuente: Elahuaniﬁn propia, 2008.

2.6.4 Seguridad publica

El cuerpo policiaco del Municipio de Yecapixtla esta conformado por 91 elementos,
de los cuales 70 pertenecen a la policia preventiva y 21 a transito municipal, estos
elementos le dan atencién a todo el municipio, cada elemento de seguridad da
atencion a 402 habitantes.

Se cuenta con 10 patrullas en preventiva, 4 patrullas y 8 motocicletas en transito,
ademas de 10 radios moviles y 34 portatiles para policia preventiva, 4 radios

moviles y 9 portatiles para transito.
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2.6.5 Salud

Del total de la poblacion municipal (36,582 habitantes), el 77% no es
derechohabiente a ninguna institucion de salud, por lo que la mayor parte de la
poblacién acude a unidades médicas de asistencia social. En el municipio se
encuentran funcionando 9 unidades de las cuales una pertenece al ISSSTE y 8 a

la asistencia social (grafica 7).

Grafica 7. No. de Usuarios del Servicio de Salud segin
Institucian, 2002.
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Fuente: Anuario Estadistico del Estado de Morelos.
Edician 2003. INEGI.

De tal forma que en lo referente a consultas que fueron otorgadas por las
diferentes instituciones de salud se tiene que en total se dieron 46,520 consultas,
de éstas 43,234 fueron atendidas por institucibn de asistencia social que
representa el 93%, mientras que el 7% restante fue atendido por el ISSSTE.

2.6.6 Medios de comunicacion

En el municipio existen los servicios de Internet, teléfono, fax, correo y recibe las

sefales de radio y television.
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2.6.7 Biblioteca

Cuenta con 2 bibliotecas publicas, con 11,065 libros y dan servicio a poco mas de

24,818 personas por afo.

2.6.8 Sistemavial y de transporte

En lo referente a la infraestructura vial con que cuenta el municipio es de 102.92
kilometros, de los cuales 4.72 km son vialidades federales pavimentadas, 70.20
km son vias estatales pavimentadas y 28 km son caminos rurales revestidos.

Los vehiculos que se tienen registrados en el municipio se encuentran distribuidos
de la siguiente manera, un total de 1,416 automoviles, de éstos el 7% es
transporte publico (taxis) y el 93% son automoviles particulares.

En cuanto a camiones de pasajeros se cuenta con 133, de los cuales 115 son
transporte publico (86% son rutas) y el 14% restante son utilizados de forma
particular. Los camiones de carga equivalen a 989, de estos el 99% se utilizan de
manera particular para el traslado de animales principalmente. Y se tiene un

registro de 12 motocicletas de uso particular.

2.6.9 Vivienda

Como ya se ha mencionado el Municipio de Yecapixtla cuenta con 7,432 viviendas
y con 36,582 habitantes lo cual da un promedio de 4.9 habitantes por vivienda,
que es mas alto que el promedio estatal (4.6 hab./viv). El 80% son propias y 1,424
viviendas son rentadas, esto indica que la mayor parte de la poblacion cuenta con

su vivienda propia siendo unifamiliar (cuadro 16).
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Cuadro I6. Vivienda segin tipo de material en pisos y paredes, 2000.

Municipio de Yecapixtla.

Tipo de material de pisos y paredes No. de Porcentaje (%)
viviendas
| Total de viviendas I | 7,432 I | 100 I
| Material de desecho || 18 I | 0.24 I
| Lamina de cartén || 264 I | 3.5 I
| Lamina de asbesto y metalica I | 42 I | 0.56 I
| Carrizo, bambu y palma I | 42 I | 0.56 I
| Embarro bajareque I | 10 I | 0.13 I
[ Madera || 38 || 0.51 |
[ Adobe |[ 1911 || 257 |
| Tabique, ladrillo, block, piedra, cantera, cemento, concreto I | 5,079 I | 68.3 I
| No especificado I | 28 I | 0.37 I

Fuente: XIl Censo General de Poblacian y Vivienda, 2000. Estado de Morelos. INEGI.

Se puede decir que el 94% de las viviendas estan construidas en cuanto a

paredes y pisos con materiales duraderos como lo son; adobe, tabique, ladrillo,

block, piedra, cantera, cemento, concreto, y en menor proporcion se tienen

viviendas con materiales de desecho.

2.7 Atractivos culturales y turisticos

2.7.1 Monumentos histéricos

El monasterio agustino de San Juan Bautista en Yecapixtla (foto 5).

Macizos puentes: Xoxocotla, Xalpa, Del Negro, La Tamalera, Tepache, Atiuca y el

recién semidestruido Puente Grande o de Las Animas, cruzan la poblacién y la

integran mientras sirven de paso hacia las vecinas poblaciones.
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Foto 3. Iglesia "San Juan Bautista” (frente. al mercado).
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untE: elaboracidn propia, 2008.
2.7.2 Fiestas, danzas y tradiciones

Yecapixtla tiene muchas festividades religiosas que se llevan a cabo con gran
esplendor y belleza, entre las mas importantes son:

e Ao nuevo;

e Dia de la Candelaria;

e Semana Santa.- a partir del viernes de Dolores, las imagenes que
participan en la pasion de Jesus salen a casa de los mayordomos para que
realicen el novenario y se pueda llevar a cabo el viernes santo viacrucis. Es
muy importante la imagen del "Padre Jesus" que participa en la
representacion de las 3 caidas; el ultimo dia de la Semana Santa, participan
danzantes el “matacue” (foto 6) que penetran al templo y convento de San
Juan Bautista en Yecapixtla y, el “chianelo” (foto 7) es esporadicamente
participativo en las comunidades;
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Foto B. Matacue (interior de la Parroguia "San Juan Bautista”).

Fuente: elaboracicn propia, 2008.

Foto 7. Chinelos.

-

Fuente: Blahnacin propia, 2008.
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e 3de mayo, dia de la Cruz;

e 24 de junio.- es la fiesta patronal, este dia asisten danzantes del Estado de
México y los propios de la comunidad, participa una banda de viento que
ameniza por 2 dias, por la noche se queman toritos y castillo de bengala;

e Celebracion del dia de muertos; 20 de noviembre, Revolucibn Mexicana;
Posadas y Navidad.

Cada jueves se lleva a cabo un tianguis, pero el principal es el ultimo jueves de
octubre en el cual se preparan los habitantes para la celebracion de muertos. En la
actualidad, se le ha dado el nombre de " Tianguis Grande y Feria de la Cecina", a
fin de impulsar no sélo los productos frutales sino la inigualable cecina, crema,
queso (foto 8), sus ricas nieves de leche con canela y pitaya, acompafiado con un

delicioso pan (mamon), conocidos (as) internacionalmente.

Foto 8. Venta de quesos y crema en el mercado municipal.
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Fuente: Elaburait’ln propia, 2008.

Existe anualmente una Feria y Exposicibn Ganadera de gran concurrencia
nacional e internacional. Durante el tiempo que dura la feria, hay eventos
culturales de calidad para toda la poblacion; la entrada es gratuita. En la Corraleta

se llevan a cabo charrerias y corridas de toros con las mejores ganaderias, en ella
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se dan cita los mejores montadores de toros de la region y de otros Estados de la
Republica. El jueves de Tianguis Grande se realiza el gran baile con la

presentacion de las mejores orquestas y grupos del momento.

2.8 Caracterizaciéon del ayuntamiento - marco juridico

e Presidente Municipal
e Sindico Procurador
e 2 regidores de mayoria relativa

e 3 regidores de representacion proporcional
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CAPITULO Il PRODUCCION Y MANEJO DE LA CECINA EN YECAPIXTLA,
MORELOS

Desde tiempos inmemorables el hombre buscoé la forma de sobrevivir en cavernas;
siendo un lugar apto también para la conservacion de la carne de los animales que

cazaban.

Esta gente comia cruda la carne de lo que cazaban; de mamuts, elefantes,
rinocerontes, bisontes, caballos, camellos. Tuvieron que cazar en grupos Yy
utilizaban: flechas, lanzas, hachas; manteniendo en buenas condiciones la carne

gue cazaban (ahumado), para evitar que se pudriera.

La cecina de Yecapixtla es tan antigua como el origen de la poblacion, pues se
tiene el antecedente de algunos testimonios que se debe a la conmemoracion del
nacimiento de su maximo tlatoani, el sefior Yacapitzauac, quien era una fuerza

césmica que gobernaba la provincia de Ayacapixtlan, all por los afios de 1332.

Durante las ceremonias que se realizaban en su honor, se ofrecia un platillo muy
especial denominado cecina; pero Unicamente comian de él los sefores

pertenecientes al cacicazgo y se acostumbraba sélo en esta fecha.

En un principio, la cecina se elaboraba con carne de venado, porque tenia un
caracter sagrado. Condimentandolo con sal entera y ceceyotl (grasa, médula de
los huesos de animal), las piernas y los brazuelos del venado se colocaban sobre

una tablita para adelgazar la carne por medio del tasajo.
Después de la conquista del Imperio Azteca (afio 1524) se inicio la introduccién de

los primeros bovinos en México. Asi cambio la carne de venado a carne de res

para la elaboracion de la cecina actual.
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3.1 Definicién y caracteristicas

La palabra “CECINA se traduce de la lengua n&huatl como “carne fresca y
rozagante que se adelgaza y se le unta grasa por solo un lado” y proviene de los
vocablos ceceni, “por una parte”; ceceyo, “untado de grasa”; cicicuiltia, “adelgazar”

y nacalt, “carne” (Méndez, 2003: 37).

3.2 Tipo de ganado bovino

El productor, checa muy bien el precio, tipo de animal, que sea Optimo para la

cecina.
3.2.1 Caracteristicas del bovino
“El toro”. Especie: Bovino. Nombre cientifico: Bos taurus (foto 9), Bos indicus.

Las vacas pertenecen a la familia de los bovidos; son animales vertebrados,

mamiferos y ungulados (bovino, 2004:(WEB)).

Foto 3. Novillito, raza Charalais.
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uene: Elahnraciﬂn propia, ZDB.

Al Bos taurus pertenecen los bovinos sin joroba como el tipo europeo, y el Bos

indicus es el bovino con joroba, como el cebd.
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Son rumiantes y por sus caracteristicas anatdbmicas son capaces de digerir

productos que el ser humano no puede consumir, como los forrajes y los

subproductos agricolas. En general, a las vacas y a los toros que se crian para

producir carne se les conoce como reses.

X/
L X4

3.2.1.1 Términos usados en el ganado bovino

Ternera, ternerito, becerro: Bovino lactante. No llegan a los 200 kg de
peso. Algunos machos son castrados. Carne de color claro, poco
grasosa y desabrida;

Novillito o vaquillona: Bovino puber (hasta 1 afio de edad). Hasta 350 kg
de peso. Carne tierna en general;

Novillo y vaca o vaquillona: Bovino adolescente (hasta 3 afios de edad).
Los machos llegan a pesar 500 kg y las hembras menos. Carne sabrosa
y tierna por el contenido graso;

Vaca: Bovino adulto hembra (méas de 3 afios). Llegan a pesar hasta 600
kg. Generalmente destinadas a la reproduccién y la produccion de
leche;

Toro: Bovino adulto macho, no castrado. Su peso puede superar los
1000 kg. Se le utiliza para la reproduccion;

Buey: Bovino adulto macho, castrado. Mas de cuatro afios. Animal de
trabajo (Clasificacion, 2006: (WEB)).

3.2.1.2 Alimentacion

La res es un animal rumiante, que en etapa adulta cuenta con cuatro

compartimentos gastricos (estdbmagos) en funcion: el rumen, el reticulo, el omaso

y el abomaso. Estos estomagos tienen diferentes funciones en el proceso de la

digestion de sus alimentos, constituidos basicamente por forrajes.
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Al nacimiento, los becerros solamente tienen desarrollado el abomaso, y se
alimentan Unicamente de la leche materna; todavia no se les considera como
rumiantes. Aproximadamente a los tres meses de edad, cuando se le permite
consumir forrajes, el becerro ya tiene en funcionamiento sus cuatro estbmagos, a

partir de ese momento ya es rumiante.

Entre los granos y forrajes comunmente empleados para alimentar a las reses se
encuentran la alfalfa, el sorgo, el maiz, la cebada, los ensilados, la avena y

diversos pastos, entre otros.

3.2.1.3 Alimentos que proporcionan

La carne de res es una de las que mas se consumen en nuestro pais, por su
sabor, su contenido nutricional y la gran variedad de platillos que se pueden
preparar con ella.

Esta carne es tierna, jugosa y de color rojo; es muy rica en proteinas (entre 10 y
20%), su porcentaje de grasa varia de 4.5 a 14% dependiendo de la zona de que
se trate, ademas es muy rica en potasio, fosforo y hierro, asi como en vitaminas

del grupo B.

Existe una gran variedad de cortes de carne de res, que se preparan de diferente
forma dependiendo de su localizacion, algunos ejemplos son:
+ Bola; se utiliza para hacer milanesas bisteces y en trocitos;
% Falda; esta en la parte baja de la res, se utiliza para hacer caldos,
cocidos, y deshebrada para guisos y tacos;
% Aguayon, espaldilla; para carne molida, se utiliza para hacer picadillo,
rellenos, albéndigas y hamburguesas;
% T-bone; es la parte final del bajo del lomo de la res, su hueso tiene

forma de "T"; se prepara asado, al carbon o a la plancha.
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3.3 Sistema productivo

Las reses pueden vivir en diferentes tipos de sistemas:

% Estabulacion; consiste en mantener a los animales confinados
permanentemente en corrales, donde tienen comederos y bebederos;

% Semi-estabulacién; las reses permanecen una parte del dia en los
corrales y la otra parte estan en las praderas consumiendo los pastos.
En los corrales también cuentan con comederos y bebederos;

% Pastoreo; en este programa las reses pasan todo el dia en las praderas,
regresando a los corrales unicamente por las noches. Los bebederos

pueden estar en las praderas o Unicamente en los corrales.

Algunos ganaderos que quedan en el lugar, pastorean sus reses llevandolos

después a su corral doméstico.

3.3.1 Principales estados productores de carne de res

Siendo Jalisco, Veracruz, Sonora, Chiapas, Tabasco; ganaderos de estos estados

llegan a la venta el dia lunes en la corraleta municipal.

En los sistemas productivos del sur del pais, en los que los bovinos consumen
pastizales nativos y praderas mejoradas, la ganancia diaria de peso es de tan solo
500 a 700 gramos.

Se calcula que en nuestro pais el consumo de carne de res por persona al afio es

de 15 Kg., mientras que en paises como Argentina, EUA, Canada y Australia el

consumo varia entre 34 y 63 Kg. por persona al afio.
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3.3.2 Regiones ecoldgicas-ganaderas

*
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Regiones aridas y semiaridas; comprenden los estados de Baja
California, Baja California Sur, Sonora, Chihuahua, Coahuila, Nuevo
Ledn, Durango, Zacatecas y parte de Tamaulipas y San Luis Potosi.
Aqui predominan las razas europeas puras como la Hereford, Angus y
Charolais, y se caracteriza por ser una region donde se desarrollan los
sistemas de produccion vaca-becerro y el de engorda en corral. Se
basan casi exclusivamente en el pastoreo, y su produccion se orienta a
la cria de becerros y becerras para la exportacion, o su engorda en
corrales, donde se utilizan métodos y tecnologias modernas de
alimentacion basadas principalmente en granos. En general, los
sistemas en confinamiento son tecnificados y costosos;

Region Templada; los estados comprendidos en esta regidon son
Aguascalientes, Guanajuato, Hidalgo, Jalisco, México, Michoacan,
Oaxaca, Puebla, Querétaro, Tlaxcala y Distrito Federal. Predomina el
ganado cruzado con razas europeas. Gran parte de las explotaciones
son extensivas, sustentadas en el pastoreo durante la época de lluvias.
El sistema que predomina es el de vaca-becerro, para consumo local o
se envian para su finalizacion en corrales de engorda. Aqui se realiza la
cria, desarrollo y engorda con sistemas de tipo extensivo;

Region del tropico humedo y seco; los estados de Campeche, Colima,
Chiapas, Guerrero, Morelos, Nayarit, Quintana Roo, Sinaloa, Tabasco,
Veracruz y Yucatdn conforman esta region. Predominan las razas
cebuinas y sus cruzas con razas europeas. Es una zona natural
proveedora de becerros para engorda y finalizacion en corrales, asi
como de carne en canal para el abasto del D. F. y area metropolitana.
En esta region se aprovecha la abundante produccién de forrajes debido
a las caracteristicas ecoldgicas de la zona, y es aqui donde se produce

el ganado de doble propésito (carne y leche) (bovino, 2004:(WEB)).
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3.4 Variedad de razas

Algunas de las razas de buena carne que son utiles en la produccion de cecina,

son:

X/
L X4

0

Beefmaster; del sur de Texas, se desarrollan en granjas chicas y hatos
pequeios de 20 a 30 vacas. Se considera que el Beefmaster tiene en su
composicién aproximadamente 50% Cebu, 25% Hereford y 25%
Shorthorn. El Beefmaster de la actualidad es un animal de tamafio
mediano de excelente conformacion carnica que se aprecia
grandemente en corrales de engorda por la excelente calidad de su
carne y su ganancia diaria de peso. Es extremadamente ddcil, y las
hembras pueden tener su primera cria a los dos afos;

Angus; es originario de Inglaterra y ha sido una de las razas mas
populares en el norte del pais durante mucho tiempo. Este ganado de
color negro tiene una serie de ventajas que lo hacen atractivo para
cualquier productor de regiones frias y templadas, mientras que sus
cruzas con cebu permiten su difusion en zonas tropicales;

Charolais; tiene su origen en Francia, donde mediante procesos de
seleccion se desarrollé un animal de color blanco, con cuernos y cuerpo
alargado, que se usa tanto para la produccion de carne, como de leche.
Los animales de esta raza son de tamafio mediano a grande, su color es
blanco a crema con el hocico rosa y pezufias claras. Su cabeza es
corta, y son muy musculosos. El Charolais ha demostrado tener un
excelente crecimiento y ganancia de peso. Con una excelente
conformacion de carne, son una excelente opcion para llegar a pesos
altos durante la engorda;

Limousin; se origind en la regiéon media de Francia en el pueblo de
Limoges. Es un ganado de mediano a grande, con cuerpo rectangular.
Su pelo va de un color amarillo a dorado rojizo con circulos mas claros
alrededor de ojos y boca. Los machos generalmente son mas obscuros.

Son muy musculosos y tienen una cabeza relativamente pequefia, con
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cuernos palidos. Con estos animales, se pueden obtener altas
producciones tanto de leche como de carne, sin embargo pueden ser
muy temperamentales;

Simmental; originaria del valle de Suiza, es una de las razas mas ddéciles
y manejables, son animales de tamafio medio a grande, con huesos
fuertes y gran musculatura. Los machos alcanzan de 996 a 1250 Kg. de
peso en la edad adulta, mientras que las hembras llegan los 750 kg. Su
color varia de un dorado pélido a un café rojizo oscuro y ocasionalmente
presentan solo algunas manchas blancas. Tienen una excelente
conversiéon alimenticia, y se utilizan tanto para la produccién de leche
como de carne;

Hereford; son una raza antigua del este de Inglaterra. Son de tamafio
medio, su cuerpo es de color rojo, mientras que la cabeza, cuello y
abdomen son de color blanco. Muchos de ellos tienen cuernos
pequefios; generalmente son de caracter décil, y proporcionan carne de
muy buena calidad.

3.5 Proceso de produccion

Los grupos de familias cecineras de Yecapixtla contestaron gentilmente un
cuestionario (ANEXD 1) y preguntas abiertas con una finalidad Optima para el
conocimiento de la cecina, de como se trabaja en el seno familiar y el crecimiento

extraordinario que esté teniendo.

Las familias que se dedican a la produccién de la cecina tienen diferentes formas
de trabajar, como el tajo de la carne, el salamiento, tiempo de sol para asolear la
carne, la mantecada, cantidad de carne tasajeada, obteniendo un sabor peculiar.

En el tiempo de las grandes haciendas en Morelos, la palabra Iztapachiche, que

se le da a la carne de animal muerto (bovino), se le ponia sal para una duracién
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mas larga con su aprovechamiento para los peones; comentario de la Profesora
Maria del Refugio Marina Pineda (Educacion Cultural y Recreacion) de la
Presidencia municipal; su alterno el Sr. Enrique Gutiérrez Anzures, indica una gran
responsabilidad para el proceso de la cecina, dividiéndose en areas de
productividad, comenta que “Los cecineros preliminares o los pocos que quedan
sabian tasajear cualquier parte de la res; actualmente ya no, Unicamente pulpas

de caja y colgaderos de caja”.

3.5.1 En fresco

Los que sacrifican la vaca o toro, trabajan en fresco el proceso de la cecina ya
tienen las piezas previamente seleccionadas y aprobadas por la Secretaria de
Salud.

Menciona Salvat (1985) que, EL RASTRO. Es el lugar donde se mata el ganado para

el consumo humano.

Yecapixtla cuenta con un rastro municipal que les da capacidad a los matanceros
del municipio; bajo La Norma Oficial Mexicana NOM-008-ZO0-1994,
Especificaciones zoosanitarias para la construccion y equipamiento de
establecimientos para el sacrificio de animales. La presente Norma tiene por
objeto establecer las caracteristicas que deberan cumplir los establecimientos en

cuanto a ubicacion, construccion y equipo.

Del cual es obligatoria la sanidad (se encuentra personal en la supervision en la
matanza de reses, y de cerdos). Existe una legalidad en el territorio nacional que
se debe llevar a cabo que es la Norma Oficial Mexicana NOM-009-ZO0-1994,
Proceso sanitario de la carne.

En el mercado municipal, locales comerciales de cecina lo rige la Norma Oficial

Mexicana NOM-120-SSA1-1994, en la aplicaciébn de practicas adecuadas de
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higiene y sanidad, en el proceso de alimentos, bebidas, aditivos y materias primas,
reduce significativamente el riesgo de intoxicaciones a la poblacién consumidora,
lo mismo que las pérdidas del producto, al protegerlo contra contaminaciones
contribuyendo a formarle una imagen de calidad y, adicionalmente, a evitar al

empresario sanciones legales por parte de la autoridad sanitaria.

De los pocos productores que quedan en producir cecina en fresco es el Sr.
Vicente Ponce Franco que se dedica al comercio de la cecina por herencia de sus
padres; dice “que la clientela es mas estricta en la compra, ya que pide que la
cecina esté menos salada y sabrosa; que el sabor del carbdn es el toque magico a
la hora de cocerla”.

Comenta que la cecina se puede extraer de las cuatro patas de una res (3-4
meses), sin embargo, los tramos tomados de las patas delanteras son mas cortos
y menos anchos y de las partes traseras son las mejores (las piernas). De una res
de 350 y 400 kilogramos se puede obtener 120 kilos de cecina, de una pierna se
logran de 24 hasta 37 kilos.

3.5.2 Con carne congelada

La demanda de cecina, indica la compra de pulpas de res de caja porque es mas
manejable con el mismo sabor que le saben dar los productores.

“La persona de experiencia que se dedica al negocio de la cecina ya sea carne
fresca o carne congelada, le da el tiempo indicado para obtener el sabor apropiado
de la cecina” asi lo comenta el Sr. Arturo Carrillo Pineda (cecinero), actualmente
trabaja pulpa congelada, adquiere cajas de pulpas de carne de res (3 piezas) de
30-44 kg de la marca Excel con una caducidad de 20 dias a 1 mes, de EU, aunque
también vienen de Canada; nacional como Monterrey y Sonora. La de EU es la
mas econOmica, también se encuentra de Nicaragua pero sus piezas son muy
pequefias con un peso de 33-35 kg y para tasajear es mas trabajo y al cliente no

le gusta corta, le gusta amplia.
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Los Sres. Ignacio Romero y Juan Castillo distribuyen las cajas de pulpas de res a
los productores de cecina del municipio.

Oriundos del municipio, que viven en el extranjero, llevan cecina calculando el
tiempo de conservacion y el cuidado que le dan para que llegue en buenas
condiciones; no sélo eso sino también llevan flor de zhompantle, guajes, jumiles,
qgueso, crema de Chipilo estado de Puebla, o jocoque; que incluso aqui mismo lo
acompafnan con frijolitos, nopales, su salsa de guacamole (Ahuacachilmolhe),
salsa roja, salsa de ciruela verde (Mazaxocochilmohle), tortillas (Tlaxcahle).

3.6 Area productiva

Para toda vision de un proyecto productivo (flujo 1), se necesita una buena
organizaciéon con una division del trabajo disciplinada, con un propdésito positivo de

crecimiento.

Flujo I. Area de trabajo.

AREA DE TRABAJO
PARA LA
PRODUCCION DE CECINA

-

PERSONAL AREA PARA W MATERIALES INSUMOS Y
- TASAJEAR ¢ MATERIA PRIMA
’ Mesas de madera |
Buzn i 1 i\re: ylmesa para Navajas, cuchillos, chaira Puipa de res i
ambiente ender 1a carne y piedra para afilar, jergas |
l + Manteca, aceite, sal
1 refrigerador de conservacion, fina, vinagre

Area con tubular o
garrochas para
colgar la carne

1 refrigerador de congelacion T

s Cajas de plastico 0
Luz eléctrica, Agua, detergente, J de metal, bolsas de
Luz natural | clnro — plastico, canastos
v ‘ grandes, aguja e

Drenaje hilo blanco

s
R,

Fuente: elaboracidn propia, 2008.
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3.6.1 Organizacion para el trabajo

El propésito de una economia propia, es trabajar en conjunto y en armonia, con un

compromiso esmerado, con el enfoque de ser el mejor, y es necesario tener:

1. Personal capacitado, y buen ambiente (foto 10)

Foto I0. Divisitn_de produccign.

Fuente: elaboracitn propia, 2008.

2. Area para tasajear (foto 11)

Foto I1. Tasajeando.

Fuente: elaboracitn propia, 2008.
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3. Area para tender la carne y una mesa (estructura de tumbaburros con

tablas de oyamel de 2.50mx30cmx1pulgada c/u) (fotos 12-Ay 12-B)

Foto 12-A. Estructura metalica (mesa).

Fuente: elaboracidn propia, 2008.

Foto 12-B. Mesa con tablas.

Fuente: elaboracitn propia, 2008.
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4. Area con tubos o garrochas para colgar la carne tasajeada (foto 13)

Foto I3. Tendedero metélico.

Fuente: elaboracitn propia, 2008.

5. Tres mesas de madera (para tasajear, salar, mantecar)

6. Personal, con su herramienta de trabajo (2 navajas respectivas, 2
cuchillos, chaira para afilar, jerga, hilo blanco, aguja y la pulpa de res)
(foto 14-Ay 14-B)

Foto 14-A. Tasajeador con la herramienta de labor.

Fuente: elaboracidn propia, 2008.
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ntn 14-8. Cuchillero.

uene: elhuracifm propia, 2008.

7. Refrigeradores de conservacion, congelacion, bascula (foto 15), luz
eléctrica, luz natural, drenaje, agua, detergente, cloro

Foto 15, Refrigeradores hésnla.

Fuente: elaboracidn pfupia, 2008.
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8. Pulpas de res (tres piezas) (empaque de cartdn de las pulpas)
(fotos 16-A 'y 16-B)

Foto I6-A. Pulpas de res.

-
_—

Fuente: elaboracitn propia, 2008.

Foto 16-B. Empaque de las pulpas de res.

Fuente: elaboracidn propia, 2008.
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9. Manteca morena de cerdo, aceite, vinagre de manzana, sal fina
(foto 17)

Foto 7. Paguete de sal fina.

Fuente: elaboracidn propia, 2008.

10.Bolsas de plastico, cajas de plastico, tinas de metal.

Se toman las medidas adecuadas del area para las instalaciones de trabajo, con el
mantenimiento que va surgiendo a través de las jornadas del uso de los servicios;
cada productor de cecina, bajo condiciones muy estrictas tiene en observaciéon a
su gente de trabajo que al terminar su jornada de trabajo tengan todo limpio y

dejen en orden las herramientas utilizadas.

Importante las tablas de madera, para que absorba la humedad de la carne.
Cuando hay brizna, esta templado, la carne tasajeada tendida se cubre con hule
transparente, o se le pone malla mosquitera alrededor para evitar la humedad del
viento; en su caso, en el centro de un cuarto se pone un anafre con carbén y

fuego, para que la carne colgada tome el color requerido.

Es increible la forma en como se estructura la base, el material que utiliza, y la
forma de organizarse de cada familia para llevar a acabo el proceso de

produccion.
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3.7 Costos

Para el negocio de la cecina, hay que tener el conocimiento y el uso adecuado

porque es un producto muy delicado, sobre todo sus costos y ganancias (cuadro

17).

Cuadro I7. Material, costos de produccian e ingresos.

REQUERIMIENTD DE MATERIALES PARA LA PRODUCCIGN DE CECINA

MATERIAL UNIDAD DE MEDIDA | CANTIDAD | PRECIO ($) [ TOTAL ($)
Cuchillo (Fischer) Cuchillo 1 480 480.00
Navaja ancha (16-18 pulgadas) para 0
tasajear
Cuchillo (Fischer) Cuchillo 1 180 180.00
Navaja delgada (16-18 pulgadas) 0
Cuchillo para descarne Cuchillo 1 50 50.00
Chaira (14pulgadas) Chaira 1 140 140.00
Jergas Metro 2 20 40.00
Rollo de hilo blanco de poliéster Rollo 1 20 20.00
Aguja (1/2pulgada) alfombrera-tapicera Aguja 1 1 1.00
TOTAL 911.00
COSTOS DE PRODUCCIAN PARA PRODUCIR 26 KILDGRAMOS DE CECINA

INSUMOS Y MATERIA PRIMA | UNIDAD DE MEDIDA | CANTIDAD | PRECIO ($) [ TOTAL ($)
Manteca morena Kg 1 28 28.00
Sal fina Kg 1 6 6.00
Aceite maravilla Litro 1 24 24.00
Tasajeador x caja Tasajeador 1 100 100.00
Salador x dia Salador 1 100 100.00
Tendedor-mantequero x dia Tendedor 1 150 150.00
Pulpa de res (3 piezas) Excel Kg 30 50 1,500.00
de 30 kg (*)

TOTAL 1,908.00

* La caja es de 30 Kg pero se tiene una merma aproximada de 4 Kg por lo que se

consideran para fines de calculo 26 kg.

TABLA DE INGRESO- COSTO DE LA PRODUCCIGN DE CECINA

INGRESO/COSTO | CANTIDAD | PRECIO ($) X KILO | TOTAL (3$)
VENTA DE CECINA 26 120 3,120.00
COSTOS DE
PRODUCCION 1,908.00

TOTAL DE GANANCIA POR 26 KG 1,212.00
TOTAL DE GANANCIA POR KILOGRAMO 46.62

Fuente: elaboracitn propia, 2008.
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3.8 Divisién de produccién

El tasajeador, Sr. Tomas Garcés Hinojosa expresa que en la actualidad el que
quiere aprender el oficio de la cecina debe empezar desde labores generales,
consecuentemente a tender la carne, a salar, a mantecar, saber el tiempo de
asolear de cada mes o del clima, y tasajear.

Este oficio es bonito pero trabajoso; aprender a tasajear la carne puede llevar
hasta 2 afos, pues debe ser muy delgada. Si el corte de la carne es demasiado
grueso, cuando se despache al cliente pensara que es menos de un kilo porque
medira menos y perdera la confianza en el vendedor; lo normal es que de 1 kilo
mida aproximadamente 1 metro de largo; para tasajear una pieza de carne se
invierte alrededor de 25 minutos.

Piezas de carne (fresca) de bovino para la produccion de cecina (foto 18).
+ Partes delantera: lomo, costilla, espaldilla, cuiles, filetes, joroba;
% Partes trasera: pulpa, bola, aguayon, colgadero, t-bone, roast beef, ubre.

Actualmente
Se ocupa mas la pulpa, y colgadero de caja.

Foto 18. Cortes de carne.

CHRAWEARE :'&

Fuente: imagenes de google. 2009.
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3.8.1 Elaboraciéon de la cecina

La transformacion de la carne es con el fin de darle un toque de sabores, que el

cliente la reconoce en su modalidad de cecina; y que lleva un proceso (flujo 2):

Flujo 2. Produccian de cecina de Yecapixtla, Morelos.

PROCESO DE LA PRODUCCION DE
LA CECINA

{ PULPA DE RES }

'

Forma de tomar la Descarne y grasas
pulpa para tasajear

Perfil de la carne
tasajeada

Piezas cortas se cosen con
aguja e hilo blanco

Forma de doblar la }
carne tasajeada

Se acomoda en
caja de plastico

e

Se sala la carne tasajeada » Se dobla de nuevo
Se extiende la carne tasajeada en las I
tablas de madera para asolearse/orearse aaglicade o dos ares

}

Se cuelga en los tubulares la carne
tasajeada para enfriarse

v

Se manteca

e

Se dobla y se acomoda
en las cajas de plastico

I .

Se embolsa y/o se refrigera »  Presentacion del platillo de cecina

Presentacion de la venta de cecina en el mercado

Fuente: elaboracian propia, 2008.
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Para trabajar la bola de res, se empieza a quitar la rebaba (grasitas); luego a
tasajear con un principio especial (se pica la pieza), en sentido contrario de como
se hace en un bistec, y viceversa, con una cuchilla llamada navaja que es especial
para la cecina con un grosor promedio de 1 a 2 decimetros; de ahi se pasa a otra
persona las piezas cortas a que se cosan con aguja e hilo blanco para darles una
vista mejor; prosiguiendo a doblarlas se ponen en una caja de plastico en reposo;
de ahi se pasa a otro individuo que sale la carne (1 kg de sal por 30-60 kg de
carne) reposando 5 min para que agarre sabor, doblandola de nuevo; siguiendo la
etapa de extenderla en la mesa de tablas de madera (con longitud de 30 m) para
absorber la humedad, con vista al sol. La cecina debe tener un tiempo al sol de 10
a 15 min de cada lado (dependiendo el clima), el punto e