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infroduccidn

Esta tesis es una proposicion para una mejor informacién y mejor
conocimiento de los productos agricolas del Valle de Culiacan. Puesto
que estamos en pleno desconocimiento de nuestra produccién agricola,
que es la base de nuestra alimentacion.

La agricultura estd considerada como parte integral de! desarrollo
econdmico y alimenticio de nuestro pafs. Nuestros antepasados pudie-
ron sobrevivir debido al aprovechamiento de los recursos naturales y de
los beneficios que de clla porvenian.

En el Valle de Culiacdn la agricuitura tienc un auge muy importan-
te por ser una zona con suelos muy fértiles y agua abundante para sus
riegos.

Debido a esto se consider6; que para el pueblo del Valle de Culia-
cin, sobre todo el sector campesino tuviera mas informacion sobre la
siembra cosecha y enfermedades de los cultivos. Se buscd un medio

popular para extender informacion; y, el mds adecuado para este tipo
de comunicacion fue la carterita de cerilios, por ser un producto con ha-
jo costo de venta y facilmente adquirible.

A las carteritas de cerillos se les aplicaria algdn gréfico explicativo
ayudado por informacion (texto), ya sea en el exterior o en el interior
de ésta.

Como disefiadora grafica debo de ser aliada a aquellos movimien-
tos que defienden el patrimonio humano, es decir que el disefador
grifico ha de ser un profesionista preocupado por la sociedad en que
vive y debe de estar dispuesto a crear formas, colores e ideas parz la so-
lucion de los problemas que a todos los hombres atraen.

El objetivo primordial de esta tesis es la de proporcionar divarsidad
de productos agricolas existentes en el Valle de Culiacin, apoyados por
graficos y adaptados a las carteritas de cerillos.



origen del fuego

Al principio el hombre ohbtuvo fuego mediante alguna rama ardiente encendida por un
.rayo. Resultaba dificil de conservarlo. Consiguid frotar o hacer girar un platillo con una mueca
' con tanta rapidez, que 1o madera empezad a arder. Asi obtuvo el fuego por primera vez.

Durante muchos siglos, el hombre encendié fuego con dos palilios, hasta descubrir final-
mente, atro método que muchos siglos después se generalizod con el uso del acero. Si se golpea
fuertemente un trozo de pemernal con otro de acero, puede obtenerse una chispa; y si se pone
yesca, un paco de viruta seca o algin otro material combustible, recogerd la chispa y empezard a
arder, muchos afios mantuvo el hombre este procedimiento, hasta que aparecid el fosforo. . .

Los primeros fosforos aptos para usarlos se inventaron en 1816, Median 7 cms. de long. y
costaba encenderlos. Los fabricantes perfeccionaron el invento, v en 18632 habia iésferas en
el mercado.

El material bdsico de su fabricacion era venenoso y causaba a los obreros una terrible en-
fermedad. En 1815 se descubrio el fosforo amorfo, que no es, practicamente toxico; y, mds tar-
de, se mejoraron los medios de fabricacion. Se habfan inventado los fosforos de sequridad.

Ahora todos los fasforos se producen mecanicamente, desde los palitos de padira hasta el
producto acabado y se hacen un millon y cuarto de hora.

Fasforo del latin phosphorus, v éste del ar. phosphorés, el lucero del alba; de phos, luz, v
pherein, llevar.

Fosforos o cerillas fosforicas, Varilias combustibles, con cabeza inflamable, usada para en-
cender fuego. Son de madera, recubierta con una substancia no inflamable {{osfato aménico), o
bien de papel encerado. La cabeza contiene una mezcla de clorato potasico, CLO3K, azufre y
sulfuro de fésforo. El fuego puede producirse por friccion de la cabeza de la ceriliz contra una
superficie dura¢ irrenular,




fabricacion de cerillos

procedimiento

El primer paso que se realiza para la elaboracion de los cerillos es
que el papel pasa por la parafina (aplicada para lograr flama en el ceri-
llo}, después pasa por el parafinador quitando asf el exceso de parafina.
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Después el papel ya con la parafina pasa por una bobina; la cual la
lleva por un recipiente para el enfriamiento. El pape! se devuelve para
acomodarse en carretes para el siguiente paso. -La medida del papel va-
ria dese 17, 19, 21 mm. Lo siguiente es pasar a unos tornos para poner
a todos los pavilos a un solo torno,




A continuacion pasa a la cortadora, la
cual corta 5,600 cerillos en 50 seg. Después ya
acomodadas los pavilos en una prensa pasa al
lavado de prensa, que es realizado con jabén
y sosa con temperatuyra para quitar el brille
y lo resbaloso de la cera. Ya efectuado el lava-
do pasa al departamento de mixtado donde
la cabecita de fésforo; la prensa pasa por un
rodillo embarrandose de fosforo.




DEPARTAMENTO DE CAJA INTERIO
1o. Sadocados.
20. Suaje.

30, Corte.

40, Engomamo.
So, Doblado,
60o. Fijador.
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DEPARTAMENTO DE CERRADORA DE CUBIERTA
10, Cubierta, i

20, Gulfas,

30. Navaja,

40, Arreador.

50, Doblador,

60. Engoma.

7o0. Pega. .

el . P




DEPARTAMENTO DE PLANCHADO DE CUBIERTA

DEPARTAMENTO DE ENCAJILLADO
10. Acomodar caja interior.
20, Encajillado cerilla.
3o. Elevador ya encajillado. .
4o, Pasa a banda transportadora que la llevaala enca]llladora‘
50. Empaquetadora (paquete 10 cajetillas).
1) Pinzas.
2) Gufas,
3} Empaquetado,
4} Engomador

12
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' Después pasa a una pequefia banda transportadora lleva a una mesa
empaquetadora {manual). Son 5 paguetes chicos para-hacer un paquete
grande de cerillos después pasa al departamento de salida,




formatos y medidas

'Los formatos y medidas existentes en el mercado son

Carteritas
5x4cm.
5x 2.5¢cm,
5x 7.5¢cm,
5x 55cm.
5x13.5cm.

Luces
20
12
40
30
80

Cajetillas
4,2x25c¢cm,
5x5 em.
6.5 x4.5¢cm.
9,5 x 6.5 cm.
4x5 cm.
12 x 6.5 em.

los siguientes

Luces
20

55

60
180-120

3132983} 3090:

1322
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caracteristicas generales

La impresidn de cerillos en México es muy variable en técnicas, y
estas son: Seleccién y Separacion de color, ilustraciéan de 1 tinta, tra-
mas, impresion sobre fondo negro, plasta en fondo de color, realzado,
grabado ciego, bajo relieve.

Se han clasificado 105 colores aplicados en las carteritas de cerillos
para mejor explicacién en Restaurantes: rojo, café, verde, chedrén, cre-
ma, plateado. Hoteles: rojo, azul, negro, verde limon, blanco, crema.
Centros nocturnos: morado, blanco, crema. Bancos: café, gris, blapco,
negro. Tiendas de Ropa: negro, plata, azul, rojo. Industrias: bfanco, cre-
ma, verde limon, rojo, amarilio, azul, Turismo: negro, amarillo, blanco,
naranja, azul.




Las tintas utilizadas para la impresion en carteritas o cajetillas de
cerillos es la tinta grafica y la tinta para process.

La tipografia que sc utiliza en este medio es:
Futura — Demi Bold / Medium
Univers — Medium / Bold
Viegaron — Boid / Medium
Avant Garde - Demi Bold / Medium

Materiales: plastico, cartoncille, Kromacote o Eurocote, pape! plas-
tificado, pape! Lino grueso, Cartuling seda,

Yericary cncial
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encendedor

definicién e historia

Encendedor. Aparato, utensilio o sustancia, que sirve para producir
calor y encender con ¢l una materia combustible con ella o sin ella, Es-
tan fundados en el empleo de la aleacion piroforina de hierro y cerio.
Esta aleacion tiene la propiedad de producir abundancia de chispas
cuando se frota con un trozo de acero.

Tipos de encendedor: de bolsillo, a base de aleacion de ferrocerio;
usados por comodos, limpios y también por encarecimiento de cerillas
a causa de impuestos. Automdticos, con éstos basta un botdn para que
se levante la tapadera y se encienda la mecha; producida por friccién
con e} terrocerio, produce las chispas que enciende Ia mecha impreg-
nada de bencina, contenida en un pequefio recipiente que forma parte
del aparato. :

Otros tipos. Encendedor automatico para gas eléctrico, para faro-
les de gas, para gas, de pinzas para gas, de mesa.

.

UTILIDADES O DIFERENCIAS ENTRE ENCENDEDOR Y CERI-
LLOS:
Ventajas de los Cerillos:
* Mas econdmicos,
* Publicidad en volmen mas econdmica,
* Mas utilidad en cualquier nivel econémico.
* Mas variedad en materiales.
- * Mas variedad en impresion.
* Variedad de formatos y medidas,
* Es mds informativo.
* Més agradable.
* Mas rendimiento.
* Tienen igual rendimiento los cerillos de papel y los de madera.
* Informacién tipogréfico en el interior,

DESVENTAJAS
* Con la humedad se les cae e! fosforo.




ventajas y desventajas

* Es de material frdgil.

* Desgaste de lija.

* Rompimiento del material de plastico.
* Altamente inflamable al plastico.

VENTAJAS DEL ENCENDEDOR
* Mas manuable, ’
* Encendido instintaneo.
* Publicidad para industrias por su alto costo
* Venta limitada por su alto costo,
* Recargable,
* Encendido instdntaneo.
* Publicidad para industrias por su alto costo
* Venta limitada por su alto costo.
* Recargable.
* Material durable.

DESVENTAJAS
* No recargable los de bajo costo.
* Impresion limitada,
* No admite ni ilustracion ni fotografia
* No admite informacion impresa,

if]

i
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siembra en el valle de culiacan

localizacion

Localizacion del Valle de Culiacin. El Valle de Culiacan abarca los
Municipios de El Salvador Alvarado, Angostura, Badiraguato, Culiacan,
Cosal4 y Elota.

El estado de Sinaloa esté dividido en tres secciones: Valle del Fuer-
te, Valie de Culiacin y Sur de Sinaloa.

SINALOA

Salvador Alvarido @

)
e.%

Ao
<y,
A Sede del Caevacu
© Campa ausiliar
o Principales municipios

Angostsra
.

‘o

Baditaguata
[

agunrute

o]
A
Culiae dn

Cosata

Elola @

SINALDA




hortalizas
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HORTALIZA: (De hortal, y éste del latin hortalis relativo al huev-
to). Planta herbdcea cultivada en las huertas vy destinada a la alimenta.
¢ion del hombre. La parte que se emplea como alimento puede ser la
ralz {zanaharia, rébano, remolacha} los tubsrculos o bulbos {cebollas,
ajo, patatal, las hojas (acelgas, col, berro, escarola, perejil}, los brotes
tiernos (espéarragos), la inflorescencia (alcachofa), el fruto (berenjena,
tomate, calabaza, etc.) o las semillas (garbanzo, guisante, lenteja),

AJO. {Allium Sativum). Planta de la familia de liliaceas de bulbo
y ralces fascfculados, que producen hojas ensiformes y de cuyo centro
sale un tallo desnudo; en el extremo de este hay una inflorescencia de
flores blancas y pequeiias.

SIEMBRA: 20 de septiembre al 20 de Octubre.

COSECHA: Se efectdia cuando aprox. el 50o/0 del follaje se empie-
za a secar, esto ocurre 2 los 170 a 180 dias. Otro sintoma de madurez es
la presencia de pequefios bublillos en la parte media de la planta,

S,
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CALABAZA. (Cucurbita pepo). Del género de las cucurbiticeas
con tallos trepadores o rastreras. Originaria de México. Su raiz conica,
de color moreno, E! fruto es una baya peponoide; en la madurez la pul-
pa es amarilla, Las semillas de color blanco,

SIEMBRA. Se efectiian en Marzo—Abril—Mayo {variedades inver-
nales), calabacitas renovada de Marzo a todo Agosto.

BERENJENA, (Solanum Melongena} Pertenece a la familia de las
solanaceas, De color morado y de forma arrendonados o alargadas. Lle-
gan a tener de 15 a 20 ems. de largo. Originaria de América.

SIEMBRA. Se hace en lugar definitivo o en almaciga, para trans-
plantar las magas cuando tienen 10 6 15 cms. de altura. De enero a
abril,

COSECHA. Se efecta de Junic a tode Octubre, segin la época en
la cual se ha sembrado las semillas.




CHILE. {(Capsicum annuum). Pertencce a la familia de las solana-
ceas y es ia planta productora de condimentos mas generalizada en di-
versas partes del mundo. Las plantas alcanzan una altura aproximada
de 70 cms. los frutos miden aprox. de 10 x 12 cm.

S1IEMBRA. La produccion se inicia entre tos 70 a 75 dias después
del transplante,

COSECHA. Los cortes se hacen cada 10 6 15 dfas, de acuerdo a la
"fecha de la siembra, edad de la planta v del estado sazén del fruto; o
sea cuando alcanza un tamaiio normal y toda la pulpa ticne un color
verde ohscuro,

MELON. (Cucumis sativus) Planta curcubiticea, originaria de
Oriente, Fruto elipsoidal, de carne dulce, olorosa, aguanosa, comestible,
De zonas calidas, su fruto necesita temperaturas altas para su madurez.
Su tamafio es de 40 cms, de diametro, El color va del blanco al verde
intenso pasando por amarillo.

SIEMBRA. En cosecha anticipada las semillas se confian a una bue-
na cama caliente entre Febrero y Marza. Al nacimiento de la tercera o
cuarta hoja, serdn podadas en sus primeras dos hojas, asl se consideraran
listas para el transplante. En cosecha normal es de Abril a Mayo,

COSECHA. La cosecha anticipada es en Junio, las normales son cn-
1re Jutio y Agosto. La maduracion del fruto se manifiestan por lag grie-
tas que aparecen en las bases de los pedGnculos y por ¢! intenso olor
azucarado que los frutos emanan, especialmente en las horas frescas.

22
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CEBOLLA. {(allium Cepal. Planta de la familia lilisceas, Originaria
de Asia Central u Occidental. Se puede multiplicar por semilla, bulbo y
germinacion subterranea, segan la especie. Se diferencian por sus
dimensiones, colores y época de maduracién,

SIEMBRA. Puede ser estival o invernal, se efectiian, respectivamen-
te, en Agosto a Septiembre, o de Febrero a Marzo.

COSECHA. Se hace desde Junio a Julio, para las variedades estiva-
les, y en Agosto para las variedades invernales.

PEPINO (Cucumis Sativus). Planta que pertenece a las cucurbita-
ccas. Es toda vellosa y dspera, con tallos rastreros o trepadores, Tiene
hojas grandes, lobadas; sus flores son amaritlas y de forma acampanada.
E! fruto es blanco, amarilio o verde. Requiere de climas templados y
suelos frescos.

SIEMBRA. El pepino requiere tierra bien abonada y riegos fre-
cuentes. La fecundacion de esta planta que es monoice, se hace por las
abejas y por otros insectos.

El perfodo de siembra abarca del 15 de Agosto al 30 de Noviembre.

COSECHA. Los cortes se hacen cada 3,4 6 5 dias dependiendo de
la fecha de siembra, edad de la planta, y el estado sazén dei fruto.




TOMATE. (Lycopersicum esculentum). Pertenece a 13 familia de las solanaeeas, Originaria
. de América del Sur, Requiere de un clima y un suelo caliente y una estacion vegetative larga;
son muy sensibles a las temperaturas extremosas.
SIEMBRA, El periodo de siembra que comprende del 15 de Agosto al 30 de Octubre.
COSECHA. Recoleceion del Tomate es el factor mis importante es el punto de madurez en
e! cual los frutos deben cosecharse, esta determinado por el sistema de produccion y el tipo de
frutos que se deseen produciv,

24
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frutas

FRUTAS. (Del iatfn fructus} Cualquier produccion de la tierra que
rinde alguna utilidad. Producciones de la tierra de que se hace cosecha.
Definiciéon botanica del fruto; es el ovario maduro y fecundado asocia-
do a algunas partes de la flor. Los frutos se denominan en: monosper-
mas si contienen una sola semilla y polispermas si contienen varias. Los
frutos se rednen en 3 grandes grupos: a) Frutos simples, proceden de un
sblo ovario y pueden originarse varios en cada flor si cada carpelo for-
ma un ovario; b) Frutos colectivos proceden de la reunion de varios ova-
rios en una unidad diseminativa; ¢) Infrutescencias, como las flores,
también los frutos pueden reunirse en inflorescencias, y en ciertos casos
toman la apariencia de frutos simples,

AGUACATE. (Persea Gratissima), Es arbol indigena originaria de la
América Tropical. De climas célidos donde alcanza hasta 20 mts. de al-
tura. El drbol del aguacate vegeta en toda clase de terrenos con excep-
cin de los pantanosos,

SiEMBRA. Por el método de reproduccion artificial o sea por el in-
jerto, logrdndose de este modo conservar las buenas cualidades de la
planta primitiva.

COSECHA. Deberd efectuarse de quince a veinte dias antes de que
haya adquirido todo su desarrollo.




MANGO, (magnffera indica). Se considera (ndigena de la India. Se
consimera la éspecie fruticola de mayar importancia econdmica en el
estado de Sinaloa. El cultivo comercial requiere el uso de plantas repro-
ducidas vegetativamente mediante la injertacion, para asegurar que estas
sean iguales a las de la variedad que desea cultivar,

SIEMBRA. La mejor época del afio para hacer el injerto es durante
los meses de Abril a Septiembre.

COSECHA. Cortar siempre cuando e! fruto llegue a madurez
fisiologica, no esperar a que el fruto llegue la madurez comercial en el
arbol.

MANDARINA. Citrus retfculata blanco. De 1a familia de ias Auran-
ciaceos, Originario de Oriente. Variedad de naranja pequefia, aplastada,
de piel facil de separar, dé color entr rojo y amarilio y de pulpa dulce
dividida en gajos.

SIEMBRA, Transplante durante los meses de Diciembre a Marzo o
en épocas de lluvias,

COSECHA. De Septiembre 2 Noviembre.

26
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PAPAYA. {Carica Papaya). Hierba arborescente de crecimiento ra-
pido, vida corta. Alcanza una altura de 2 a 10 mts. Su fruto de color
naranja a amarillo.

SIEMBRA, Para el establecimiento de una plantacidn de papaya,
las semillas se toman de los frutos maduros o del almacén seco y se
siembran en macetas de barro, materia! asféltico para techado, o en
latas vaclas o en cajas de bambd, Tan pronto como las plantitas desarro-
Iten de 3 a 4 hojas se les puede transplantar en el campo.

COSECHA. Unos 12 meses después de haber sembrado las semillas.

LIMON. (Citrus Aurantifolium swing). De la familia auranciaceos.
Originario de Asia. Es de forma ovoide su fruto, de color amarillengo y
de pulpa muy écida.

SIEMBRA. Transpiante durante los meses de Diciembre a Marzo o
en épocas de Huvias,

COSECHA. De Septiembre a Noviembre,




NARANJA. (Citrus simenis osbeck). Me Ia familia Auranciiceos, Originario de China, hojas
coridceas y aromaticas, su flor blanca llamada azhar. Fruto de forma globosa y su color esta en-
tre el rojo y amaritio, con pulpe dividida en gajos, comestible jugosa y de sabor agridulce Planta
Subtropical.

SIEMBRA. Se sugiere hacer el transplante durante lot meses de Diciembre a Marzo, .0 en
épocas de lluvias.

COSECHA. Dt Septiembre & Noviembre.

28
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TORONJA, {Citrus Méxima Merr). De la farnilia de las Auranicia-
ceas. Su fruto de froma globosa envuelta por una cascara gruesa y rugo-
sa de cojor amarillento, bajo la cual hay otra parte dividida en gajos car-
nosos y jugosos. Originaria de Asia.

SIEMBRA., Se sugicre transplante durante los meses de Diciembre a
Marzo, o é¢pocas de Huvias,

COSECHA. De Septiembre a Noviembre,




granos

GRANO., (del latfn granum) Semilla y fruto de los cereales. Semillas pequefias de algunas
plantas (de mostaza, de anfs, etc.)

SORGO. {Sorghum u holcus). De la familia gramfneas. Planta herbicea. Talios elevados {de
3 3 4 mts. de altura) hojas lanccolamas y flores en panicula compacta. Originaria de Asia. Exi-
gen clima célido. Existen sorgos de grano, sorgos de escoba, sorgos de jarabe.

SIEMBRA. En barrial del 15 de Enero al 28 de Febrero y en aluvidon del 15 de Eneroal B
de Marzo.

COSECHA. Cosecha entre el To. de Junio a 31 de Julie,
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TRIGO. {Triticum sativum o vulgare), Una de ia cosechas mds im-
portantes en México, segundo fugar después del malz. Limitada zona de
crecimiento; las zonas trigdera mas importantes estan de 800 a 1300
mts. sobre nivel del mar. El trigo necesita de 1500 a 24009 de calor pa-
ra madurar, distribuidos entre 120 a 180 dfas.

SIEMBRA. Se siembra en seco donde la capa superior del suelo
puede secar antes que la germinacién se efectle, para darle luego el rie-
go de asiento. Su época de siembra es del 15 de Noviembre al 15 de
Diciembre,

COSECHA. Debe hacerse del 15 de Abril al 31 de Mayo, cuando
haya madurez para evitar pérdidas por desgrane.

ARROZ, Planta graminea del género Oriza que se cultiva por sus
granos. Requiere para su cultivo mucha agua de riego, v ¢sta debe de
ser de corriente constante para que cubra el terreno. Las plantas de gra-
no largo son de tallo grueso hojas anchas y crecen a una altura de 125
cms. La semilla es larga y angosta.

SIEMBRA. Es de! 15 de junio al 31 de julio. La fecha de siembra
es el Valle de Culiacdn estd sujeta al inicio del periodo de lluvias.

COSECHA. A los 30 dias de haber suspendido e! agua,




MAIZ, (Zea Mayz). Originario de América. Suele medir de 50 cms.
hasta 3 mts., tallo robusto, cilindrico y nudoso. Hojas lancecladas, muy
anchas y hasta 1 mt. de long. o mas, algo rigidas y asperas en los bordes,

SIEMBRA, En Barrial y Aluvion del To. de Noviembre al 15 de

Diciembre (ciclo invierno primavera), y del 1o. de Junio al 31 de Julio.
Ciclo invierno—otofio).

COSECHA. Cuando se hace mecanicamente debe esperarse a que ¢l
grano tenga un contenido de humedad entre el 14 al 180/0. Coseche en
barrial y aluvion de riego, de 10 de mayo al 30 de junio.

32



leguminosas

LEGUMINOSAS. {Del latin legum-minis). Fruto seco y deshiscente provedente de un ova-
rio monocarpelar, que se abre por la sutura central y por el nervioc medio de! carpelo separin-
dose en dos valvas, Incluye hierbas, matas, arbustos ¢ incluso arboles de gran porte. Las legumi-
nosas comprenden dos familias: mimosaceas y lindceas.

ALFALFA (Medicago sativa). De la familia papiliondceas que se cultiva para el forraje. De
tallo erecto que alcanza 1 mt, de altura. Flores de color purpirec violamo, a veces mezclado
con rojo y blanco. Originaria de S. de Asia. .

SIEMBRA De! 1u. de Octubre al 30 de Noviembre.

COSECHA. En el invierno el primer corte puede darse de Jos 50 a 60 dias después de la
siembra, o cuando fos brotes nuevos tengan de 2 a 3 cms. En verano se recomienda cortar cuan-
do el alfalfa tenga e! 500/o de botones florales o un 10o/o de flores abiertas como miximo,




EJOTE. Vaina de frijol cuando esta tier-
na y comestible, Su color es verde, Originario
de América.

SIEMBRA. De octubre al 15 de Diciem-
bre.

COSECHA., Los cortes se hacen cada 3 6
4 dfas, segitn la madurez de las plantas y el es-
tado sazdn del fruto; es decir cuando el ejote
ha perdido una coloracién verde obscura, pa-
sando a un verde cenizo en la parte central de
la vaina.

GARBANZO (Cicer arictinum). Planta
herbacea de la familia de papiliondceas. Origi-
naria de la Europa Meridional, Sus tallos an-
gulosos y asperas alcanzan unos 50 ems. de al-
tura y estan ramificados desde la base. Las ho-
jas son imparipinnadas, con foliolos peque-
fios, oblongos y dentados, Las fiores blancas o
rojizas segin la variedad. El fruto es una le-
gumbre corta, gruesa y vellosa, que contiene
varias semillas redondas, surcada y adornadas
de un cono terminal, Hay 3 variccades: 1) se-
millas grandes y amarillentas, 2} semillas roji-
zas; 3) denominado garbanzo negro o mulato,

SIEMBRA. Del 15 de Octubre al 15 de
Diciembre.

COSECHA. Se debe cosechar cuando las
plantas presenten un color verde amarillento,
v !a mitad de las vainas por lo menos tenga un
color café. Coincide generalmente con el mes
de mayo.
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FRIJOL (Phaseolus vulgaris). Se considera como la tercera planta por su importancia de
cultivo en México. Los Aztecas (o llamahan ETL.Es una feguminosa que se cultiva por la pro-
duccion de la vaina que en estado fresco [ejote) se consume junto con las semillas, o también
por la produccion de fas semillas de consumo en estado seco. Planta adecuada a los climas tem-
plados, calientes, secos. Vainas mis o menos largas o cortas, verdes o amarilias o variados colo-
res. Las semillas tiene formas de rifion a la cilindrica, de fa alargada a la curva, y de colores des-
de et blanco, rojo hasta ef negro.

SIEMBRA, Del 1o, de Octubre al 15 de Noviembre.

COSECHA Mel 15 de Enero al 28 de Febrero. Principales variedades del frijol cultivadas en
el Valle de Culiacén: Azufrado 200, Bayo, Mayocoba, Canario, Flor de mayo.




fibras

FIBRA. (Del latin Fibra). Cada uno de los filamentos que entran en la composicion de los
tejidos organicos vegetales o animales. Raices pequefias y delicadas de las plantas,

CANA DE AZUCAR (Accharum officinarum). Planta graminea originaria de las Indias
Orientales. Su tallo consta de dos porciones: una subterranea, carente de hojas y perenne, y otra
a¢rea y anual que {leva hojas; hasta alcanza hojas de una altura de 2 a 7 mts. y presenta distin-
to color segiin la variedad {verde oscuro, verde amarillo o rojo, ete.).

SIEMBRA. La cafia de azicar no tiene una fecha de siembra determinada; sino que es, en
cualquier época del afio.

COSECHA. El primer corte que se le hace ala cafia de azicar es a fos 18 meses de sembra-
da; los cortes siguientes son a fos 12 meses, A la cafia de azdicar |a pueden cortar desde su tallo
y vuelve a crecer debido a su rafz, que sigue ahi, no necesite seouir sembrindose.
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OLEAGINOSA, (Del latin oleginus). Dic. de los vegetales y de las substancias que contienen

aceite. Adj. aceitoso
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SOYA. (Soja max o hispima} Esta planta es una leguminosa de hojas grandes, crecen hasta
1 mt. de altura y producen unos granos arredondados del tamariio de los chicharos, parecido al
frijo! ordinario. Es una planta vigorosa que produce gran cantidad de pastura, ya sea corténdo-

la verde o esperando a que madure su cosecha de granos.

SIEMBRA. Del 15 de Mayo a! 10 de Julio.

COSECHA, Efectiese la cosacha cuando ia planta haya tirado la mayor parte del forraje,



GIRASOL. (Helianthus annus). {De girar
y sol por irse volviendo del lado donde el sol
camina). Planta de la familia compuestas. Ori-
ginaria de América del Norte, Su tallo erecto y
grueso, estd acanalado y lleno de meollo; al-
canza mds de 2 mts. de altura. Hojas triangu-
lares, acorazonadas y 4speras, Flores tubulo-
sas de color amarillo divaceo en el centro, y
grandes I fgulas amarillas.

SIEMBRA. En barrial y aluvién de riego
siembre del lo. de Noviembre al 31 de
Diciembre,

COSECHA. Tan pronto como se presente
la madurez, que se caracteriza en el colot ne-
gruzco del dorso del disco floral.

CARTAMO. (Carthamus tinctoris). De la
familia Compositae. Conocido también camo
alazor (andalucia) y como azafrancilla (USA}.
Su tallo es erguido de 100 a 145 cms. de altu-
ra, blanco verdoso muy claro, que contrasta
con el verde intenso de la hoja.

SIEMBRA. De riegoe siembre del 15 de
Noviembre al 31 de Diciembre. De humedad
resimual despues del arroz del 15 de Noviem-
bre al 15 de Enero.

COSECHA: Coseche cuande la mayor
parte de las cabezas estin secas y cuando la
semilla tenga la humedad de 8o/o como ma-
ximo,

—————
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AJONJOLL. Planta de la familia de las pedaliaceas, cuyas semillas,
ricas en aceite, sirven como alimento.

SIEMBRA. De primavera siembra del 21 de marzo al 10 de mayo.

COSECHA. Los perfodos de cosecha pueden iniciarse aproximada-
mente de los 110 a 130 dfas. La mas acansejable es en primavera, del
15 de julio al 31 de Agosto.




enfermedad en los culfivos

En las hortalizas; mancha bacteriana, cenicilla, mildid, tizén tardlo, mosaico y chino de fo-
ligje.

En las frutas: pudricién rdicular, rofia del fruto, fomosis, marchitez de la plantula.

En fas fibras: el tizon del la hoja.

En los granos: tizon de 1a hoja, chahuixtle 6 roya, pudricion de 1a semilla y plintula,

En las leguminosas: peca, mosaico dorado, mosaico comin, rabia det garbanzo.

En las oleaginosas: mancha de la hoja y Ia mancha negra de la hoja.
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técnicas de representacion

Las técnicas de representacidon que sean
utilizado en los graficos de cultives. La mayo-
ria de las técnicas de pluma se¢ derivan de dos
elementos basicos; la Ifnea y ¢l punto. A partir
de ello se pueden desarrollar un namero
pricticamente {limitado de texturas. La anica
fimitacion se considera la téenica de reproduc-
cion,

E{ dibujo de linea pura y simple, sin el
apoyo de textura, es la mas directa y en cier-
to modo la mds precisa de todas las técnicas.

La técnica del apantallado tiene dos apli-
caciones principales en la ilustracion y son las
siguientes: la de actuar como sombreado o dar
forma redonda a fos objetos que se dibujan.
Y ta de elaborar las zonas tonales de! dibujo
para lograr un efecto dramético o un claro
abscuro.




La acuarela es una técnica que se realiza con pigmentos muy bien
molidos y goma araviga. La goma se disuzlve ficiimente en agua, v la
mezcla resultante se adhiere al papel ya seca. La base de la acuarela es
el favado transparente.

Existe una diferencia entre e! gouche y la acuarela, es que todos
los colores de goauche contienen pigmentos blancos. Se puede traba-
jar de los mds obscuros a los mds claros, y no sélo de lo claro a lo
cbscuro, El gouache es un color sélide y opaco,

En cambio el acrflico no se distingue por su capacidad de cobertu-
ra, v se aplica mejor dos capas de pintura que una sola espesa.
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el grafico en los cultivos

43

Se investigd muy conscientemente el tipo de graficacion utilizada anteriormente en los gra-
ficos existentes de cultivos; aquf se muestran algunos ejemplos de ello.

El simbolo es una cosa sensible gite se toma como presentacién de otra en virtud de una
convencién o por razon de alguna analogia que ef entendimiento percibe en ambas.

Estilizar es interpretar convencionalmente la forma de un objeto haciendo resaltar tan sdlo
sus rasgos mds caracterfisticos. Asf la abstraccion es aislar mentalmente las cualidades o cualidad




del objeto para considerarlas por separado; considerar el obje1o en su pura esencia,
Por tanto graficar es la capacidad totalizadora de la forma visual que surge como resultado

del cumplimiento de claros objetivos de comunicacion.
Graficar es la solucion de disefio vilida la cual resuelve la identificacion con autenticidad y

deficiencia, y a partir de esta realidad se procura una estructura visual.

il
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objetivo

Después de haber realizado una investigacion exhaustiva referente a
los cultivos existentes en el Valle de Culiacan se liegé a 1o siguiente:

a) La graficacion total de los productos, aunado a esto el color, for-
ma para pronta identificacion.

b) Fue necesario utilizar un medio de ficil adquisicién econémica y
gran manuabilidad; siendo esto la carterilla de cerillos.

¢} La informacién obtenida en cuanto a la siembra y cosecha se
ubicaré en la cara interior de la carterilla de cerillos.

e g
t A

s Mmejores variedades -

SEMILLAS




andlisis de investigaciéon

desarolio

Anilisis de Formato,

Después de haber heco una exhaustiva investigacién de los forma-
tos de carteritas de cerillos que circulan en el comercio; se definié cual
formato era el adecuado, y se determind el de 5.5 cm., el cual conticne
30 tuces. Era el que mejor cumplia con nuestros requisitos,

Los requisitos necesarios era encontrar un espacio moderado para
que los graficos fueran rapidamente identificables; ademds aprovechar
el espacio interno en el cual va la informacion recabada de los produc-
tos agricolas.

Asf de esta manera se cumplen nuestros objetivos referentes al me-
dic de comunicacion que se va a utilizar,

! £.5cm,

FORMATO DE 5x5em. v DE 50 LUcES

Tovecio EePazio
PARA Ysem AR
HeaTie , | HEDRMRZION
NOMBRE CE LA Cuasn. | . 7om. . .
E=paczip ,
P
CARAT LD T‘SCM
Toom
- e - .
15cm
4

CARA EXTERNA

Ry A/
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Para legar a realizar el objetivo inicial de
graficar productos agrfcolas, se hizo un estu-
dio de los productos.

1. Se buscaba la caracterizacion total del
producto. Ya que de esta manera se identifi-
caba mejor, pero el resultado no era intere-
sante ni atractivo.




2, Tomando en cuenta que al querer
exponer la forma total del producto se re-
ducia la imagen, por lo tanto; perdfa impor-
tancia el grafico; as( es como se llegd a la re-
solucion de que se podia aprovechar al maxi-
mo el espacio sin perder las caracteristicas del
producto.
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3. Después de haber analizado que el gra-
fico se pod(a aprovechar al maximo de espa-
cio ya determinado de la carteria; colocamos
el grafico a la derecha salitndonos un poco
del espavio, como también tampoco se limitd
en la parte superior ¢ inferior. Como resulta-
do de este procedimiento de ubicacion del gra-
fico en el espacio determinado, conseguimos
que las caracteristicas principales de los pro-
ductos agricolas son mas obvias y de formas
mis interesantes.

Nuestro siguiente paso era definir una
graficacion agradable al producto, y siguien-
do con su forma natural; se determino que
haciendo un estudio de luces y de medios
tonos sc lograba un resultado muy interesan-
te y agradable visualmente. Para unir mas los
clementos del grafico se pensd gue eta mds
conveniente hacerles un contorno negro para
mayor unidad.




- #

proposicion

CANA DE AZUCAR. Fibra de forma tu-
bular y larga; 1iega a alcanzar una altura hasta
de siete metros. En su corteza el tono mas
fuerte es un verde seco, en su tono medio es
un verde manzana y en sus claros es blanco,
En su pulpa su tono més fuerte es un amaritlo
cafesoso y en su tono medio es un amarillo

Crema.
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AGUACATE. Fruto que se caracteriza
por su cascara rugosa; en su tono mas fuerte
es al verde seco, en el medio tono es el verde
manzana y en sus claros es el blanco. En su
pulpa su tono mas obscuro es el verde amari-
Ilo, en su medio tono es el amarillo crema,
con sus claros blancos, En su semilla su tono
obscuro es café quemado y en su medio tono
es amarillo ocre.




MALZ. Horgaliza muy importante en
nuestro pafs por ser fa base de la alimentacion.
Su fruto se caracteriza por tener una cubierta
de hojas muy asperas, que en su tono obscuro
es el verde seco, en su medio tono es el verde
manzana, con sus claros blancos. En sus gra-
nos podemos apreciar que es sus endidoras
que forman sus hileras es el tono mds obscu-
ro y es un café, en su medio tono es un amari-
llo ocre y en su claro es el amarillo erema.
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CEBOLLA. Hortaliza cuya forma mds pe-
culiar es la ovalada, de textura resbalosa y bri-
llante. Sus colores son el blanco y el morado
segtin la variedad. En este caso es el morado, y
su tono obscuro es el antes mencionado; en
su tono medio es lila y en sus claras es el blan-
co.




TOMATE. Hortaliza de forma globosa y
producto agricola quee identivica al valle de
Culiacan, por ser el mayor productor de to-
mate, En su exterior el tono obscuro es rojo,
en su tono medio es rojo naranja, con sus cla-
ros blancos, Su tallo en su tono obscuro es
verde seco y su medio tono es el verde manza.
na. La anica diferencia del exterior y del inte-
rior son sus semillas amarillas.
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AJO. Hortaliza pequefia caracterizada por
su forma en gajos. En su tono obscuro es lita,
en su tono medio es un rosita, con sus claros
blancos. En el extremo de esta hortaliza hay
una inflorescencia que en su tono obscuro es
un ocre y en sy tono medio es amarillo crema.




CARTAMO, Oleaginosa muy poco cono-
cida su planta. Sus hojas lanceoladas en su
tono obscuro es el verde intenso. En su tono
medio es amarillo verde. Lo mismo pasa en su
centro; la inflorescencia es amarilio,
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GIRASOL. Oleaginosa conacida por su
flor tan bonita y grande. Sus pétalos son aco-
razonados que en su tono obscuro es el ocre
y en su medio tono es amarillo. En su centro
es verde seco el tono obscuro, y en su medio
tono es verde manzana, lo mismo sucede en su
tallo.




CHILE BELL. Hortaliza de forma muy
interesante, por ser algunas veces de forma ca-
prichosa. Su tono obscuro es un verde inten-
so, en su tono medio es un verde claro, con
sus claros blancos, Lo mismo sucede con su
tallo.




OTECA

gL

IS N3 DEBE
bigL

ESTA T
SILR BE Lp

59

o
J

20
w9
o _
o w
o,
]
pg
o &
ak
G
2=
832
[~}
2 =
T o
‘e
© 0.
Qo
E0©
ma
s E
oe
o
O c
Q9 =
[T
(o]
Q
3
o

3
a
o
8
-
o
a

k-
3

=
5

2
15
Ic]
2
[+
[}
v
<]
°
3
3
a
w

o
o
o
=
2
<1

o

=

2

£
<]
©
o
h)
[=]
3]
«
2
o
2
3
]
2
4
o
o
e
5]
2
F]
a
c
=t
)
c
5]
2
o
B
o
£

]
o
o
c
=
o
v
o
2
=
o
w
3
o




FRIJOL. Leguminosa muy conocida por
ser una de las principales bases alimenticias
de México. Su vaina en estado tierno (ejote)
es verde seco en su tono obscuro, en su medio
tono es verde claro, con sus claros blancos. Y
en su estado sazoén su tono obscuro es café;
ecrema en su tono medio y blanco en sus cla-
ros; lo mismo sucede con la semilla.
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GARBANZO. tLeguminosa de semillas
muy pequeiias, de forma rugosa y consistencia
dura. En su tono obscuro es café ocre, su me-
dio tono es color durazno, con sus claros blan-
cos.




NARANJA. Fruto jugoso de forma globo-
sa, su cdscara de textura rugosa, Su tono obs-
cure es e! rojo naranja, en su medio tono es
naranja y blanco en sus claros. Esto mismo su-
cede en el interior del fruto..
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aplicacién

)

heortolizo

cu!iaca“ o
siembra —

e

7
Vi e

En las siguientes fotograffas podemos
apreciar el resultado de nuestros objetivos en
esta tesis,

En las caras externas se aprecia facilmente
los graficos ubicados en ellas. lgualmente se
aprecia la facil identificacion del producto y
sut clasificacion.

Como también et slogan utilizado pa-
ra complementar la informacién es “’Culia-
cén Siembra®”. Que es sencillo y facil de
aprender.

En la cara interna se encuentra la infor-
macién técnica del producto agricola; aunan-
do una informacion visual con una informa-
cion textual de! cultivo.

culiacan

iomate
(Llooo!wcom. esculontum), ongingra
de Amérca del Sur.

0 e SIBmbi que CoMoend: dal
11c 0t 33 de octubre

2 reroccidn dol tomate, el factor
maLmpdranta os el punto 0o modure?
50 oo'eTunndo por ol sistema do
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Se hizo necesario la aplicacion de un slogan o frase para identificar
que los graficos que aparecen en las carteritas de cerillos son cultivados
en Culiacin. Es un slogan sencillo vy facil de aprender, ya que, soloe lo
forman dos palabras muy representativas. ‘'Culiacdn Siembra’’ nos de-
termina el lugar y la actividad gque se desarrolla {en este caso), comple-
mentado el objetiva de promocionar el lugar, la actividad, los productos
cultivados; mediante el medio de comunicacidon que es la carterita.




culiacin

También se puede apreciar en las fotograffas que las carteritas de
cerillos cumplen su funcidn. Son llamativas, los grificos son ficiles de
captar, el slogan sencillo y muy fécil de aprender, a la misma vez muy
visible,
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