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INTRODUCCION

Nos encontramos situados en una época la cual nos
presenta una nueva serie de actividades por realizarse,-
crecimientos demogr&ficos intensos y concentraciones de-
habitantes dadas por los continucs movimientos institu=--

cionales.

Los problemas son graves, tenemos déficit de ali-
mentos, el caso de una Empacadora de Carnes Frfas en la-
Piedad, nos permitirfa ayudar al incremento de tecnolo--
gia en este ramo, y a combatir en un poco dicho dé&ficit-

de alimentacién.

Ya que esta empacadora contard con el equipo nece
sario y la tecnologia md&s eficiente para resolver en par
te este problema.

Esta es una de las razones del presente estudio,-
solucionar la empacadora de esta ciudad gue contard con-

las siguientes zonas:

ZONA ADMINISTRATIVA
ZONA DE PRODUCCION



ZONA DE
ZONA DE
TARIOS.
ZONA DE

ALMACENAMIENTO
SERVICIOS COMPLEMEN-

MANTENIMIENTO.



0. PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA.



0.1 EL PROBLEMA
cOué es una empacadora?

Es una institucidn con un sistema determinado, --
donde se emplea técnica y maguinaria, para conservar, --

transformar, guardar o almacenar determinado producto.
EN NUESTRO CASO:

Una EMPACADORA DE CARNES FRIAS: "Es un local don-
"de se procesa la carne del cerdo por medio de un trata--
miento previo".

Variedad de productos de la empacadora:

Jamdn

Chorizo

Queso de puerco
Salchicha
Chuleta
Especialidades

La economia gue regira a este tipo de servicio es



tara basada en su produccién v calidad de carne.

El producto de esta empacadora tendr& un mercado-
de venta principalmente en el centro del pais, por estar
ubicada precisamente en el mismo.

Mercado para la venta del producto:

ttéxico, Ledn, Irapuato, Morelia, Querétaro, Guada

lajara.



0.2 OBJETIVOS

-.Los objetivos esenciales gue se pretenden en el -

desarrollo del problema son los siguientes:

A) Objetivos sociales

B) Objetivos arguitectdnicos.
A) - OBJETIVOS SOCIALES

Que el proyecto gue se va a realizar, satisfaga -
.las necesidades del usuario, y aumente la produccién de-

alimento en su ramo en la ciudad, y el centro del pafs.

Oue la tecnolocla empleada motive a las empresas-
del ramo porcino, y colaboren con la comunidad ayudando-

a resolver un poco el problema de la alimentacidn.
B) OBJETIVOS ARQUITECTONICOS

Después de analizar y estudiar el problema, se =--
tratard de proponer una solucidn que satisfaga las nece-
sidades, funcionales y técnicas dentro de esta institu--

¢ién, y proporciocnar los espacios arquitectdnicos adecua

(&}



dos para poder llevar a cabo dicha funcidn, también se =
tratard que todas las actividades a desarrollar dentro -
de este edificic sean un conjunto armonico de trabajo pa

ra un s6lo fin.

Para que con todo esto haya una perfecta relacidn.
(Espacio, funcidn y forma).



I. REQUISITOS FORMALES



1.1 ANALISIS DE LOS FACTORES SOCIOCULTUPALES.
~ La necesidad social.

Debido al incremento de poblacidn de la ciudad de
La Piedad, Michoacan, se ven en la necesidad de un servi
cio de empacadora, tanto en su edificio y con tecnoclogia
mds avanzada, ya que las actuales cuentan con lo siguien
te:

- Una camioneta repartidora
- Equipo de pailas {(improvisadas)
~ Laboratorio
- Frigorificos (mal ubicados)
-~ Hornes (sin seguridad alguna)
- Oficinas (adaptadas al local no funcionan)

~ Bafos vestidores

Todo &sto con que cuentan las empacadoras actua--
les es porque no esté&n instaladas en un edificio esgeci-
fico para esta funcién y ademds se encuenran mal ubica--
das ya que estdn dentro de la ciudad y &sto provoca con=-
taminacidén, malos clores a los vecinos y mal aspecto al-

lugar.



Ademds de estos datos expuestos mencionaremos =

otros que justificardn adn md8s la necesidad social de --

una empacadora:

1.-

En La Piedad Michoacan se encuentra uno de los cen-
tros porcinos mds grandes del pais, por lo tanto la
materia prima para este establecimiento es lo sufi-

cientemente grande para su produccidn.

La falta de una empacadora con todos sus servicios-
y tecnologia, en La Piedad, ha provocado que la car
ne del cerdo salga en pie o en canal hacia diferen~

tes partes del pais.

Al existir esta empacadora en La Piedad, seria otra
fuente de trabajo y ayuda econdmica para la pobla--
cidn, y el desarrollo de la industria porcina, su -
ciclo se completaria afin mis cooperando en un poco-

a la deficiencia alimenticia.

ANALISIS DE LA INSTITUCION
(ANTECEDENTES HISTORICOS)

Se analizd la empacadora "El Salto", ésta se en--



cuentra ubicada en las calles: Vicente Silva y Brasil, -
dentro del contexto urbano de la ciudad, la actual Empa

cadora cuenta con la mayoria del equipo necesario

En cuanto al personal cuenta con: Gerente General
1 pailero, 2 deshuesadores, 1 encargado de mantenimiento
1 inyectador, 4 obreros, 1l chofer, 1 secretaria, 1 jefe-

de produccidn.

Cuenta también con un edificio (improvisado) o --
sea no estd diseflado para llevar a cabo este tipo de fun

ciones.

La empacadera cuenta con un horno ahumador, una -
paila de coccién, una paila de enfriamiento, 2 frigorifi
cos, 1 laboratorio, (almacén) una oficina, una inyectado
ra, moldes para jamén y queso, un baho vestidor, un reac
tor pulmonar (bombo al vacio), un molino, y una camione-
ta repartidora. Esta empacadora surte Mé&xico, Guadalaja
ra, Leén. La economia gue rige a esta empacadora es su-

produccién y calidad (5 ton. por semana).



DIAGRAMA DE FUNCIONAMIENTO

INGRESO INGRESO
VESTIDORES LABORATORIO CTO .MAQUINAS
1
FRIGORIFICOS Z.DE PRODUCCION H.AHUMADORES
Z.DE CARGA Y
DESCARGA OFICINA
INGRESO INGRESO

CONCLUSIONES DE LOS ANTECEDENTES

Nos dimos cuenta que esta empacadora cuenta con-
una ubicacidén mala, ya que estd dentro de una 2zona ha-
bitacional, el problema es mis que todo la contamina- -

cidn que producen los hornos ahumadcres.

10



En cuanto a su aspecto funcional, cuenta con grandes
deficiencias, ya que el local no es apropiado para -

su funcidn.

En cuanto a su forma no hay relacidén con la activi--
dad que se desempena, ya que el local esti hecho pa-

ra un uso mltiple. ({segin lo ocupen).

En lo que corresponde a las instalaciones cuenta con
buena maquinaria la necesaria para su produccidén, la
t8cnica es la mejor empleada asi como la mano de - -~
obra. La limpieza y la calidad del producto provo--

can la demanda de esta marca.

Ya una vez analizado el antecedente pasaremos a nues

tro problema, empezando con el andlisis del usuario.

11



ANALISIS DEL USUARIO.
ZONA ADMINISTRATIVA:

Gerente, Contador, Secretarias

|
o

Z.M. W.C.

. /

—>32.P.

1 ] i P
Llegan al estacionamiento Se dirigen a su

oficina

Controlan y adminis
tran la empacadora.

Estacionamiento
Z. Carga y descarga
Z. Produccién
Z. Mantenimiento Zona Administrativa Z.Alﬁaéenamientc

Ingreso

12



ZONA DE PRODUCCION:

Jefe de produccién, ayudante de producéién‘, " Vestidores Z2.de Carga

Obreros.

comedor almacén

N | A

/oonooomd

Llegan a checar.

Admén. Laboratorio

Vestidores Z.de Carga Laboratorio

'\

Z.de Mantenimiento &——Z. de produccién——> Z. de Almacenamiento

Comedor/. Administrativa\‘O.J De Produccién

13



ZONA DE MANTENIMIENTO

Obreros vestidores (WC) Z .Produccibn

//JE]DEIDD \——J ; _— | ’\ 5 2 c'\/ra.
O | == e o

Llegar a checar. Se dirigen a su £r$bajo Controlan y checan, lim
pian migquinas y moldes.

Z.Almacenamiento k(//////,

- Z.Administrativa Estacionamiento

Z2. Administrativa
Servicios complementarios &——— Z. de mantenimiento ———» Z. Almacenamiento

Z. de produccién
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ZONA DE MANTENIMIENTO

Obreros vestidores (WC) Z .Produccidén

faluininiuin; AN X
' B ¢85
‘ *

N i34 {2

-'H

Llegar a checar. Se dirigen a su trabajo ntrolan y checan, lim
plan mdguinas y moldes.

Z.Almacenamiento k(//////

- Z.Administrativa Estacionamiento

4. Administrativa
Servicios complementarios &—-—Z. de mantenimiento ——3» Z. Almacenamiento

Z. de produccidén
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ASPECTOS ESTADISTICOS

A) - La economia gue rige este servicio depende de la --

produccién y la calidad del producto.

B) Estadisticas generales.

Relacién de pedidos efectuados por mes, de las ciu-

dades, como Guadalajara, Ledn y México:

Enero 75
Febrero 70
Marzo 65
Abril 65
Mayo 65
Junio 70
Julio 80
Agosto 8a
Septiembre 80
Octubre 70

Noviembre 75
Diciembre 85

toneladas
toneladas
toneladas
toneladas
toneladas
toneladas
toneladas
toneladas
toneladas
toneladas
toneladas

toneladas

Esta relacién fue sacada de los pedidos efectua-

dos en todas las empacadoras ubicadas en La Piedad.



La Piedad Michoacan, al igual que otras ciudades
de la zona después de un estacionamiento urbano (1930--
1950) tuvo una serie de impulsos econdmico sociales que
la hicieron entrar a una dindmica de crecimiento y un -

indice del 8.7% anual.

A continuacién se dard un panorama de las ciuda-
des que recibirdn el producto de esta empacadora y la -

distancia entre La Piedad Michoacan,

CIUDAD DISTANCIA
México - 420 Km.
Ledén - 120 Km.
Morelia - 150 Km.
Irapuato - : 90 Km.
Guadalajara - 160 Km.
Querétaro - 180 ¥m.,

CONCLUSION DE ESTADISTICAS:

Por lo que se observa =n las estadisticas antes-
mencionadas nos damos cuenta que todo el producto elabo
rado por la empacadora puede ser consumido por su merca

do regional,

16



1.2

CONCLUSIONES

Género del edificio: Industrial (privado)
Zona de secretarias.

TIPOLOGIA FUNCIONAL

Zona Administrativa

Local para el Gerente

Local para el Contador (Privado)
Local para las secretarias
Servicios (WC)

Sala de Espera

Archivo

Sala de Juntas.

Zona de Produccidn
Local para el Jefe de Produccidn,
Local de produccién para la maquinaria de

procesamiento.
Local laboratorio.

Zona de almacenamiento.

Locales frigorificos.

17



Beodegas de materia prima.

Bodegas productos quimicos.

SERVICIOS COMPLEMENTARIOS.

Estacionamiento
Area de Checar
Vestidores (WC)
Comedor

Patio de maniobras.

18



2. MANTENIMIENTO

- Taller

~ Cuarto de maquinas.

El funcionamiento de la Empacadora estari dado -

en base a un s6lo turno de trabajo.

8 a.m. a 12 hs. trabajo
12 hrs. a 13 hs. comida
13 hrs. a 17 hs. trabajo

Todos los empleados serdn asalariados y con las-

prestaciones de Ley.
ESPECTATIVAS FORMALES.

- El cardcter del edifico estard dadc en cierta
forma por la estructura a utilizar y cierta masividad -
del edificio, enmarcando el ingreso,

Otra espectativa importante serd lograr el cardc

ter de Empacadora que lograria utilizando una estructu-

ra adecuada al claro necesario de trabajo.

19



- Otra alternativa seria el cambio de estructu-
ra utilizada por ejemplo: en la zona de produccién, que
dé que se utilizaria en la 2zona administrativa.

- No existe dentro del carficter formal alguna -
restriccién de empacadoras, por lo cual se justifica --
atGn mids las proposiciones anteriormente expuestas.

CAPACIDAD

- El cupo de la Empacadora estard dado de la si

guiente manera.

1 Gerente general.

1 Jefe de Produccidn
1 Contador

2 Secretarias

1 Almacenista

1

Ayudante de Produccidén

Obreros Calificados

5 Deshuesadores

1 Inyectador

20



Paileroc (cocinero)
Operador de calderas.
Embutidor

Té€cnico de mantenimiento.

S i I

Obreros:

sonas.

Cargadores
Aseadores
Mandadero
Choferes
Velador
Vigilante

PN R W e

La capacidad total del edificio serd de 29 per--

21



DIAGRAMA DEL PERSONAL

J. PRODUCCION

GERENTE GRAL |

AYUDANTE DE
PRODUCCION

SECRETARIAS

OBREROS
CALIFICADOS

CHOFERES

OBREROS
SIMPLES

ASEADORES

CONTADOR

AUXILIARES

22



2. -REQUISITOS FISICOS



EL PBAIS
(Estados Unidos Mexicanos)

23
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ANALISIS DEL MEDIO FISICO
DE LA PIEDAD DE CABADAS

La Piedad estd situada en la zona mis septentrig
nal del Estado de Michoacan, sobre la margen izquierda-
del Rio Lerna, situada a 20°22'44" latitud norte y 102°
017327 al Ceste del meridiano de Greenwich, con una al-
titud de 1,695 Mts. sobre el nivel del mar, colindando-
el municipio con los Estados de Guanajuato y Jalisco.
Tiene una extensidn territorial de 271 Km. cuadrados, -
en el valle de La Piedad como en la ciudad, las princi-
pales fuentes de trabajo provienen de la porcicultura,-
comercio y agricultura. La poblacidn alojada dentro de

la ciudad es de aproximadamente 150 000 habitantes.

La Piedad tiene un clima semi-calido con termpera

tura media anual de 20°C.

La precipitacidn pluvial 935 wmilimetros distri--

buidos en periodos regulares de junio a septierbre.
COMUNICACTONES

La Piedad se encuentra situada en un punto de --—

27



confluencia de w:rias vias de comunicacidn de importan-

cia, como son l:: carreteras que unen, con la ciudad de
Mé&xico, Guadalz-:ra, La Barca, Ciudad Manuel Doblado, -

Zamora y Carapex.

Ademds czrcs medios de comunicacidn con que cuen
ta es el Ferroc:rril (Guadalajara-México) y muchas - -
otras condicionss favorables, tales como la cercania --

del gaseoducto :z_amanca-Guadalajara. Por lo anterior-

expuesto hacen esta zona de grandes posibilidades al

desarrollo indus:zrial.



USOS DEL TERRENO

(Zonificacidn actual)



USO DEL SUELD

Ey\j Habitacional

Comercial

B Percicola

Terreno
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EL .

TERRENO



UBICACION DEL TERRENO:

Numaran, Mich.

l.Q\Rastro Municipal

2. \Rastro P. INDAP,

3. Terreno Propuesto

Terreno para

sembradio

- ,-'"/
Q\\ ///ﬁ?" /
W
e
= ;
Granjas - . e
TERRENC PARA
LA PIEDAD, MICH. porcinas SEMERADIO

31



EL TERRENO

Cuenta con un desnivel minimo por lo que seconsi
dera casi plano.

Su forma es regular:

150.00

Vientos

1 e

-*}—-——-—-'20.%*—_—:——4- B .
Su constitucidn aeoldgica es de la siguiente manera:

40 cm. Tierra Vegetal

ez A CI11a 20 -~ 30 cm.

'v(_*J————-Tepetate

La resistencia del terreno es de: 25 ton. x m2

32



INFRAESTRUCTURA::

- Suministro de luz aérea.

- Suministro de agua subterrdnea por medio de -
un pozo propio.

~ Transporte urbano.

- Drenaje por medio de una alcantarilla gque lle
va los desperdicios hasta un canal y de ahf -

al rio seglin se sefiala en croquis No.

33



.1.2° - EL CLIMA



2.1.2 JEL CLTIMA

La Piedad tiene un clima semicalido con tempera-
turas mdximas de 28°C y minima 14°C. Con lluvias en ve
rano, con estacidn invernal indefinida y vientos domi--

nantes del oceste con una velocidad de 2 m/seg.

Recibe una precipitacién pluvial de 935 mm. dis~
tribuida en periodos regulares durante los meses de ju-

nio a septiembre.
La presidn barometrica es de 650 mm. y la poca -

humedad del aire hacen placentero y muy agradable el am

biente que se desarrella en esta ciudad.

34



o GRAFICA SOLAR.
LA PIEDAD MICHOACAN

ASOLEAMIENTO

CARDIODES SOLARES

£ ." —79
i
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26

L
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CARACTERISTICAS

Clima semicalido con temperara
media anual de 20°C, ylapresion
barometrica es de 850m.m,

CONCLUCIONES

Debido al clima agradable que

existe, nQ sera necesario hacer
usc de gire acondiclonado yde

algunas especificacione especia-
fes en los tipos de materiales
constructivos. .

- TEMPERATURA



250 /\
200 e
150

1/ \
. / \

PRECIPITACION PLUVIAL
CARACTERISTICAS

L.os meses de mayor precipitacion
pluvial son de junio a septiembre.

CONCLUCIONES

Uso de juntas hermeticas en los

techo, uso de goteros, impremea-
bilzante y bajontes adecuados.




VIENTOS DOMINANTES

Los vientos cambian de direccion de
acuerdo a laepoca siendo en &l tiem-
po de Huvigs del este y el resto del
afio del oeste con alguna variaciones
y una velocida de 1.5m. /seq.

NE NO

. PN A 0
Liuvias V \L el resto del afio

SE 50




LA HUMEDAD

La humeda es baja, como consecuencia de que-—
. s .
la vegetacion es minima, y sélo se desarrolla en

poca escala en tiempo de lluvias.

./
Como conclucion: Aunque la humedad sea po-
/ .
ca a escala, se tendra que considerara todo lo

referente a impermeabilizantes en cimentacionas.



2.2  CONCLUSIONES



1

&<————La Pisdad

RM

&—— qronjas porcinas

Carretera Moreliha ————————>>

sambradio

Terrenc ds
sembradio R.P

&——— INGRESO PPAL.

INGRESO DE
SERV.

CONVENIENCIAS DE ACCESO:
Los ingresos principales a nuestra empacadora
estardn localizados de preferencia hacia el Norte --

por ser la llegada al terreno mis rdpido.

Los ingresos de servicios se localizardn por-
el Oriente, a un costado del terreno.

40



Estacionamiento

N\

Almacen

~Complemen-
tarios /
// AN

Patio domcniobmx/

\\ ﬁ éracionamiento

La zonificacidn del edificio serd afectada por-
un aspecto muy importante. El asoleamiento se-
tratard de diseflar en base a los ejes N-S para-
lograr una buena orientacién, pero si por el --
concepto de disefic se tiene que variar dichos -
ejes entonces se recurrird a las protecciones,-

en lo que respecta a este problema.
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La zona administrativa y la zona produccién es-
tardn ligadas aunque sea visualmente, perc la -
zona de produccidn y almacenamiento asi como la
de servicios se estardn ligadas fisicamente por
su relacidén de constante apoyo uno del otro.

El patio de maniobras o zona de descarga y car-

ga estard ligado iIntimamente con la zona de pro

duccidén y almacén.
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CONVENIENCIAS DE-ORTENTACION.

Las orientaciones mejores son basados en los-
ejes N-5, pero no se regird el diseflo en base a este
aspecto, sino gque cuando por el concepto de disefio -
nos salieramos de estos ejes, entonces se tendrd que
tomar en cuenta todos los aspectos referentes a pro-
tecciones solares los cuales pudieran ser (marguesi-

nas, volados, faldones, etc).
CONVENIENCIAS DE CLIMATIZACION NATURAL, ARTIFICIAL.

Por ser la regidén de la ciudad de un clima se
mi-calido la climatizacidén generalmente en todos los
edificios es de orden natural; a esto se deduce que-
no haremcs uso del clima artificial. (Aire Acondicio

nado) .

CONVENIENCIAS DE VENTILACION NATURAL O ARTIFICIAL.
Los vientos en la regidn son de poca impcrtan

cia por lo cual se gptard por no utilizar algin sis-

tema especial para la buena ventilacidn natural, se-
rd por un buen concepto de disefo en cuanto al estu-
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dio de ventanas.

TOMAS DE SERVICIOS Y CONVENILCNCIAS DE UBICACION
DE LOS SERVICIOS.

En el terreno se contard con agua gracias al-
pozo propio hace gue la toma que realizard por el la
do del edificio que nos convenga. La electricidad -
pasa a un lado del terreno del cual se conectard ha-

cia donde sea mds eficiente.

En cuanto al drenaje, lo {nico que se hard es
entubar los servicios, estd una alcantarilla gque pa-
sa por un lado del terreno (100 Mts), para asf desem

bocar los desechos al rio.
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3. REQUISITOS TECNICOS Y LEGALES



3.1.1 MATERIALES EMPLEADOS.

En la ciudad de La Piedad Michoacan y en la -
regidn los materiales de construccién mds utilizados

son los siguientes:

Piedra, cemento, calhidra, arena de rio, vari
lla (éistintos calibres), grava, ladrillo rojo reco-
cido, block hueco, y ademis existen en esta ciudad -
los materiales y accesorics para acabados mds necesa

rios.
3.1.2 SISTEMAS CONSTRUCTIVOS.

Los sistemas constructivos mds utilizados en-
la regidn y en concreto en esta ciudad son los si- -
guientes:
1.~ Renchido de piedra braza, nwuros ie carga, cas--

tillos o columnas si son necesaxrios, y losa pla

na (10 cms) o losa neruada (con blecck hueco).

2.- Zapatas aisladas, columnas, muros tapén (ladri-

llo rojo recocido) losa nervada (block hueco).
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3.- Zapatas aisladas con contra trabes de liga, co-
lumnas, muros tapdn (tabique rojo recocido) lo-
sa nervada (block hueco) o uso de armaduras y =

techos de l&mina galvanizada.

En algunos problemas, arquitecténicos se hacen-
uso de un sistema mixto seglin los requerimientos.

3.1.3 INSTALACIONES NECESARIAS.

- En cuanto a instalaciones en La Piedad Mj-
choacan, no existe problemas comunes a las
mas utilizadas (hidr&ulicas, eléctricas, -
gas, sanitarias). Pero a lo que respecta-
a instalaciones especiales se tiene que re
currir a técnicas de fuera de la ciudad.

~ La empacadora de carnes frias nc presenta-
rd gran complejidad en cuanto a sus insta-
laciones normales (gas, agua, luz), pero -
en cuanto a las instalaciones de calderas-
y refrigeracidn probablemente se tenga gque
recurrir a técnicos especializados.

- En cuanto a las instalaciones normales los
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tipos de instalaciones a utilizar y sus ma
teriales son los siguientes:

Instalacién Hidrdulica ~ tubo galvanizado,

con todos sus accesorios.

Instalacién Sanitaria - tubo asbesto cemen

to y fo fo.

Instalacidn eléctrica - manguera (poliduc-
to) tubo galvanizado con avit, cables se--

glin calibre necesarios.

Instalacifn de Gas ~ tubo de cobre y sus -~

accesorios.

INSTALACIONES ESPECIALES.

Refrigeracién - tubo de cobre y sus acceso

rios.

Instalacidén Calderas - tubo fo negro con -
aislantes de fibra de vidrio y sus acceso-

rios.
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cadora

CONCLUSIONES

MATERIALES Y SISTEMA CONSTRUCTIVO
RECOMENDABLE.

Los materiales que se utilizardn en esta Fmpa

serdn los mds usados en la regién, como son:

Ladrillo rojo recocido.
Cemento

Calhidra

Arena de rio

Grava

Aditivos para concreto
Varilla de acero

Block hueco

Estructura (montsnes, soleras)

Liminas galvanizadas.

SISTEMA CONSTRUCTIVO RECOMENDABLE.

Se utilizard el sistema mixto:

Cimentacidn de mamposteria y muros de carga =

(losa nervada) zapatas aisladas con contratraves de-
liga (ARMADURA).
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3.2.2 - CONSIDERACIONES SOBRE INSTALACIONES.

~ El terreno por contar con todas las tomas-
de servicios necesarios no se tendrd que tomar medi-
das especiales, excepto en el drenaje que probable--
mente se utilice una fosa séptica.

- Tambié&n se tendrin que considerar los sis-
temas de refrigeracidén y calderas gue por no existir
técnicos especializados en estas ramas en el lugar,-
se tiene que acudir a la ciudad m&s cercana como Gua
dalajara.

3.2.3 COSTCO POR MZ.

Considerando el costo de los materiales en ge
neral y la posible inflacidén que pueda tener dichos-
materiales, mds aln el costo de la mano de obra, el-

edificio se estima en un total de 25,000 por M2.

Este promedio se obtiene basado en estudios -

realizados por técnicos especializados en la cons- -

truccidn.
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‘M&s si se gquiere tener un presupuesto mis --
exacto (desglozado en todas sus partidas) se tendri-

que hacer un presupuesto, el cual bien nos podrfa --

<.abarcar una proposicifn de tesis.

3,2.4 REQUISITOS LEGALES TOMADOS DEL REGLAMENTO DE

CONSTRUCCION.

Art. 6 Clasificacién.

~ Poco peligrosos: Se considera como tales -
aquellos que manufacturen o almacenen articulos o ma
teriales que no arden, o gue lo hacen lentamente, --
sin producir humos o grasas tales como:

Fabricas, almacenes y funcionas de productos-
metdlicos de vidrio y porcelana, piedras artificia-~-
les, talcos, gises, levaduras, dulces v chocolates,-
empacadoras de conservas alimenticias.

Art. 7 Salidas.
Cada departamento o seccidn que forme parte -
de una fédbrica o taller de un sélo piso, deberd te--

ner como minimo una salida o espacio abierto o a la-
calle con un ancho de 1.50 M. La distancia gue ten-
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ga que recomendarse del interior a la salida ser& de
60 metros mixima para las medianamente y poco peli--

grosas.

.. REGLAMENTO DE CONSTRUCCIONES Y SERVICIOS URBANOS

EN EL DISTRITO FEDERAL,

Por ser La Piedad Michoacan, una ciudad de po
ca densidad de poblacién y ademds dicha ciudad no --
cuenta con un reglamento de la construccidén para la-

zona, ni un organizador de desarrollo urbano.

Lo anterior expuesto nos trae como conclusidn
que en la ciudad como en el terreno de proposicidén -
para dicha empacadora no existe ninglin reglamento --
que nos afecte a la construccién de dicho edificio.
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4.  REQUISITOS FUNCIONALES



Z. SERVICIOS COMPLEMENTARIOS:

USUARIO

Chofer
Obreros
Técnicos
Jefes
Gerente
Secretaria
Contador
Cliente
Personal
Vigilante

ACTIVIDADES

Conducir vehiculos
Checar

Reparar

Revisar
Controlador
Anotar
Administrador
Comprar

Cambiarse

Vigilar

LOoCAL
QUE GENERA

Oficina
Taller

Laboratorio
Oficina
Oficina
Oficina
Oficina
vVestidores

C. de vigilan

cia.
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4.1 ANALISIS DE ACTIVIDADES:

2, Administrativa:

USUARIO

El Gerente
Contador
Secretarias

7. Producecién

‘Jefe de Prod.
Ayudante
Obreros cali-

ficados.

ACTIVIDAD

Contador

Dirige

Caminar
Administrar
Revisar
Necesidades Fisio-
légicas.

Asearse.

Revisar
Pesar
Controlar

Trabajar

2. Almacenamiento

Ayudante Prod.

Revisar

LOCAL
QUE GENERA

Privado
Caminamientos
Circulacidn
Oficinas

Bafio

Oficina

Laboratorio

Area de Pro--

duccién.

Frigorificos
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LOCAL

USUARIO ACTIVIDAD QUE GENERA
Pesar Basculas
Obreros ‘ Colocar Frigorificos
o Cargas Patio de ma-
niobras.

2, Mantenimiento

Técnico Revisar Taller
T&€cnico Arreglar Taller
Revisar Limpiar

Obrerxos Lavar Cto.servicios
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EMPACADORA DE CARNES FRIAS.

"Z. Administrativa:

7. Produccibn:

Z. Almacenamien+o:

2. 5. Complemen:arios:

Oficina del gerente
Oficina del contador
Local secretarias
Medioc bafio

Recibidor

Oficina del jefe de produc
cién.

Area para moldes {anaguel)
Area de proceso (Mdgquinas)
Hornos ahumadores

Pailas de coccibn.

Prigorificos
Bodega Material de embarque
Bodega para el laboratorio.

Comedor

Lugar para checar
Banos, vestideres
Estacionamiento
Patio de maniobras
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Z. Mantenimiento:

Caseta de vigilancia.

Bascula

Cuarto de miguinas.
Taller
Cuarto de limpieza.
Bodega.
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Ingreso principal

DIAGRAMA DE LIGAS

Ingreso

Caseta

Estacionamiento

Z. Administrativa

Vestidores

Ingreso de Servicio

Z., Produccidn

]

Z. Mantenimiento

Oficina J. de P.

Z. de Almacenamiento

Comedor

Area de carga y descarga

Basgcula

Laboratorio
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Ingreso Principal

DIAGRAMA DE FLUJOS

Ingreso

I

Caseta

[

[j Vestidores 41

Estacionamiento

Ingreso de Servicio

2.

Administrativa

Z.

Mantenimiento

]|

Z. de Almacenamiento

1
Z. Produccidn Eﬁ}
Oficina J. de P%:=ﬂ Comedor

Area de carga y descarga

Bascula

|l Laboratorio

I

Medio

Bajo

Intenso -
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4.3 REQUISITOS PARTICULARES DE LOS LOCALES DEL SISTEMA.



PATRON DE DISERQ

Zona de servicios complementarios

==

Comedor
7.5

A=4.00 M2

1.5 Bascula| A= 3.00 M°

A=48.75 M°
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PATRON DE DISERO

Zona de mantenimiento.

f Caldera Diesel

6 A= 36 M

Sub-estacidn

6
3 Taller A= 9.00 M°
3
3 Almacén
Utiles de A= 9.00 M2
Limpieza




10

PATRON DE DISERO

2. DE PRODUCCION

(2]

() )

D

DDCJ
5 =) [

12

1.-
2.-
3.-
4,
5,~
6.~

10

Extractora de aire

Embutidora - dosificadora

Estilizadora de carne
Molino triturador
Inyectora multiaguja
Elevador omega

A=9.00 M2

100 M

7.- Reactor pulmonar

8.~ Camara de vacio

9.- Caldera de coccién
10.- Paila de enfriamiento
11.- Prensa de moldes
12.~ Engrapadora

Laboratorio A=16 Mz
4
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~PATRON DE DISERO

ZONA ADMINISTRATIVA

r_;:iMﬂ
Contédor
| —

—_—

¥
|
[
Sala de i
Espera 3%
, b
i i
s T K
~ [— 7 iﬂ\\
1§\
2.5

Secretarias

3.5

A=9.00 M2

- A=12.25
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ZONA| CONCEPTO FUNCION ESPACIO ELEMENTO EQUIPO AREA REQUISITOS GRALES.
P ZONA DE DESHUESAR MULTIFUNCIO , MAQUINARIA 100 M. ILUMINACION NAT.ART.
R PROCESO INYECTAR NAL. PARA EL PRO VENTILACION NAT.
PROCESAR CESC DE LA LIGA DIRECTA CON LA
e} ENPACAR ABIERTO CARNE. ZONA DE CARGA Y DES
D PRENSAFR CARGA.
ENGRAPAR LIGA VISUAL CON LA
U AHUMAR OFICINA DEL GERENTE
C
C OFICINA CONTROLAR PRIVADO ESCRITORIO 95 M. ILUMINACION NAT.ART.
I JEFE DE REVISAR SILLAS VENTILACION NAT.
PRODUCCION j CHECAR LIGA VISUAL CON LA
Q ORDENAR ZONA DE PRODUCCION
N
LABORA MEZCLAR PRIVADO BASCULA 16 M. ILUMINACION NAT.ART.
TORIO ANALIZAR - SILLAS VENTILACION NAT.
REVISAR EQUIPO LIGA DIRECTA CON LA
COMPROBAR MESAS DE ZONA DE PRODUCCION
TRABAJO
ALMACEN GUARDAR CERRADO ANAQUELES 20 M. ILUMINACION NAT.ART.
PRODUC- MESAS VENTILACION NAT.
TOS QUI TARIMAS LIGA DIRECTA CON EL
- LABORATORIO.

MICOS
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ZONA | CONCEPTO| ESPACIO ELEMENTO FUNCION EQUIPO AREA REQUISITOS GRALES.
M CTO. DE | CERRADO HIDRONEUMATI [ 6 M. ILUMINACION NAT.ART.
A MAQUI-- co VENTILACION NAT.

N NAS. COMPRESORES LIGA CON P.DE MANI-
T AMONIACO OBRAS.
E SUB-ESTACION
N
I
M
é TALLER SEMI ABIER COMPONER ANAQUELES 9 M. ILUMINACION NAT.ART.
N TO 7 MESA DE TRAB. VENTILACION NAT.
p EQUIPO PARA LIGA CON CTO.M.
REVISION.
o]
CTO. DE | CERRADO . GUARDAR ESCOBAS 9 M.
LIMPIE- TRAPEADORES
ZA CERCAS
RECOGEDORES
CTO. BA | CERRADO GUARDAR BARRILES 9 M. ILIMINACION NAT.ART.
SURA CAJAS LIGA CON PATIO M.
TOTAL 70 M. incluyendo 10% C.
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ZONA] CONCEPTO | FUNCION ESPACIO ELEMENTOC EQUIPO AREA REQUISITOS GRALES.
A BODEGA GUARDAR CERRADO ANAQUELES 25 M. ILUM. NAT. ART.
L MATERIAL MESAS VENTILACION NAT.
M DE TARIMAS LIGA CON ZONA DE
A EMPAQUE PRODUCCION.
c
E
N
A
M
é FRIGORI- } GUARDAR CERRADO ANAQUELES 16 M. LUGAR CERRADO -
N FICO MA | CONSER- TUBOS GAN HERMETICO.
T TERIA --| VAR CHOS LIGA CON 1A Z.DE
0 PRIMA CERPADO TINAS 16 M. PRODUCCION.
t
FRIGORI- | GUARDAR ANAQUELES 16 M. LUGAR CERRADO HERMET.
FICO TUBQS ILUMINACION ART.
MATERIA CONSERVAR CERRADO GANCHOS LIGA CON LA Z. DE
ELABORA- TINAS PRODUCCION
DA .
TOTAL 62 INCLUYENDO 10% C
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ZONA CONCEPTO| FUNCION ESPACIO ELEMENTO EQUIPO AREA REQUISITOS GRALES.
g Caseta Vigilar Abierto Interfon 4 M., Iluminac.Nat.Art.
R Vigilan Controlar Visualmen Silla Liga con estacio-
v cia te. Barra namiento.

T Ventilacién Nat.
C
I
0 Estacio-~| Estacionar| 2Abierto Arbotantes —— Iluminac.Nat.Art.
S namiento| se Tl flexible Caminamien
tos. -
C
0 .
M Comedor Comer Semiabier ) Sillas 49 M. Ilum. Nat. Art.
p Platicar to - Mesas Ventilac., Nat.Art.
L Convivir Estufas Liga indirecta Z.
‘E : de produccién.
M
E
¥ Vestido- | Cambiarse Privado Regaderas 20 M. Ilum. Nat. Art.
A res Asearse Lockers Ventilac. Nat. Art.
R . Lavabos Liga indirecta con
I Megitorios Zona de Produccibn.
Inodoros
o]
S
Patio de | Entregar Abierto Basculas 2 M. Ilum. Nat. Art.
Manio-- v Recoger Ventilacién Nat.
bras mercancia
TOTAL 93 M.
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ZONA CONCEPTO | FUNCION ESPACIO ELEMENTO EQUIPO AREA REQUISITOS GRALES.
A Sala de Esperar Abierto Juego de Si- 6 M. Ilum. Nat. Art.
D Espera Flexible llones y Me- Ventilacién Nat.
M sa Liga directa con
I Secretarias.
N
I
g Oficina Controlar Privado Escritorio 12 M. Ilum. Nat. Art.
R del Supervisar Sillones Liga directa con
A Gerente Administrar Mesa Secretarias.
T Comprar
I Vender
\Y
A Oficina Administrar| Privado Escritorio 10 M. Ilum. Nat. Art.
del Pagar Sillas Liga directa con
Contador | Organizar Mesa Secretarias.
Local Recibir Abierto Escritorio 12 M. Ilum. Nat. Art.
Secre 1lamadas Sillas Ventilaci6n Nat.
tarias tomar Archivero Liga directa con
apuntes Gerente, Contador
y Sala de espera.
Bano Necesida- Privado Lavamanos 5 M. Ilum,., Nat. Art.
des fisio Mueble sani Ventilacién Nat.
16gicas. tario. Liga con secreta
Aseo per- rias y la Sala -
sonal. de espera.
TOTAL 50 M. incluyendo el 10% C.
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HIPOTESIS FORMAL



FORMA DEFINICION COMPONENTES
APARILNCIA QUE TOMAN LOS OBJETOS.
La forma debe inducir a provocar una imagen =
clara del observador de los distintos ambitos por =~
el que transcurre su permanencia en el mismo: el --

usuario.

Primera condicionante de diseno: comunica- -
cién entre objeto arquitectdnico y al ser humano.

Espacio: Expresar el cardcter formal del vo-

lumen en cada una de ellas.

Escala: Dado en la relacifén dimensional en--

tre el hombre y el espacio.
Expresado: Material optico.
Valor forma: Volumen material.

Plastica: El cardcter formal de los elemen--

tos constructivos que limitan los espacios:
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ST TESHS #3 it
BiBLGT

Sk OE LA

"Muros, Techos, Pisos.
Elementos de la forma:

Superficie como delimitante de masa como cuer
po tridimensional.

Espacio como definido por superficie.

‘ Cada espacio cen cardcter propio y sin provo-
car chogues con los demis elementos del conjunto, de
tal manera lograr: UNIDAD FORMAL, USOS DE FORMAS --

SIMPLES Y DEFINIDAS. CONGRUENCIA ESTRUCTURAL.

El crecimiento serd en el sentido horizontal-

aprovechando asf la topograffa plana del terreno.
SOBRE LA CIRCULACION.

La circulacién interna, en la zona de proceso
deberi ser en forma lineal, porgue el proceso a se--

guir asf lo requiere.

La circulacidn externa se manifestar& alrede-
dor del edificio en el estacionamiento y el patio de
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‘maniobras principalmente.

SOBRE EL ESPACIO: A la Zona de proceso dando
.-jerarguia m&s importante (Doble ahora) puesto que --

considero que es el espacio principal.

SOCBRE EL NIVEL: El proyecto por cuestiones -
de disefio no deberi de tener cambios de niveles (Ex-
cepto Z.A. gue puede estar en un 2o0. nivel). Con al
gn pequeno cambio por medio un escaldn.

70




EL  PROYECTO

i
3



s T e “Gort @43 VOINOLOILINDUY VLNV 4 - %szs_ =
_ £8-0INAF  VUVIVIVOVND 30 VYWONOINY QaVQISHIAIND - \ n
Z84bAly zadol ojuojuy w
1 ‘40d  YOVIN3ISIWd TWYNOISII0Hd SiS3d

A N ‘ NVOVOHOIW Gva3ld v N3

I

es

SVINY SINWVI 30 VHOQYIVALI w_ ]

INSTALACION Et-ECTRICA

B

-

PR

©9..

ey

¢y

SIMBOLOGIA




~

on e O1-19%3 YIINOLDALINOMY VLNV Idl aisiues o

EB-OINNG  vHYrVIVAGYND 30 ' YWONOINY QVAISEIAIND

Z04DA)lY Zadoq ojuojuy
‘40d YOVINISIHD ~<zo\w.uk0tk S1834

2<0<Ozu_3 n<aw_n YI N3

__\

~_

N

®

en

e

INSTALACION HDRAHULICA

_PLANTA ALTA



3 e -, ! .

JeN et QO] % <o_zo._.u._::c:< <._ Vold douapney L
4 diroinr VHVAVIVGYAD 30 VWONOINY  avais .Z.u_.: a T i ;

m ZodDAly 20607 OJiCIUY b ;

.EQQ Vavin 18344 q_..zc\?qkoc.w BISSL

,CHFQ G

I Lo

Vo3 avo ] :u_

R T TN S

cee .o e0 © e

SO WY XN

am

S O SO

JOR. TOUON SUNPRRIE S |

R i

L

—

!

I
i
f

aePgerson |, e

w_ I IR e o
i I I 31 d
i N L
T L 9

oo . vont H LA
Bz E P T Y L A A T B A



eneunl 0011 %52 YOINO LI LINOUY _ VINV I =109 |

I

Ay

wn.o;::,qzs.w.;n(:cmQ<!°zos:<Q<Emtm>~z=
. Z23IDAJY 2ado7 ojuojuy
‘40d  YOVINISIHMd TYNOIS3IIOHd SiS3i

NY3VOHOIN GvQ3td V1 N3

SVidd SaN¥VI 3@ vuod

VIVl

[ 2
‘ /

A}

o, ¢
© N
Q- -8

—
5ol

} INSTALACION ELECTRICA
©)]
PLANTA ALTA

)



DETALLE PUERTA DE TAMBOR

10N CELOS!A DE CRISTAL {

INSTALAC

TALLE VENTANAS

[

_..! ..1.lx.hms.,m.5.._,5ww,|:. .ll.ﬂ.xuwum.nvln.au.?, = ”.I‘ R S:E,..l:”oc _ﬂ.. ”.‘U.«:i
€0-0INAr  VHVIFVIVAGYND 30 VWONOLNY aVaiSu3Aitn | x
ZaiDAly Zedoq ojuojuy . _ b,
‘HOd  YAVINISIH 1VNOISIS0Nd S$I1S3J L
NVOVOHOUW Ovadid viRa . . . 7
 SVIUY SINYVI 3@ vuoavovdari o




~

1

-

‘oN eufel Q) 953

VDINOLO3LINDYV <pz<i P

£8-QINNT

vyvrvivavno

Z294DAlY NmQOq oluojuy

VWONOLINY GOYQISUIAINND

W / ‘HOd VYOVINISIHd TYNOIS3IJ08d SiS3d e
.\./ |I\A\ NYOVYOHDIN gvaidld YI N3 -
S SViE mm_agﬁu 34 <m©@<umm_xﬁux?a . ;
$
F
H .
X | -8
ﬁuvmr : . N_ m. %
W S-S O
“._ W R
@' | @
\ S
: £
e.: , )
O [ _ ‘_ _
. 2 m" m.u uw 1] : ~
P oy
i i i i i |1
@m, i .E.mm. : jif .
m® = i P B '
! ! ? ; ;
m mr._
[P R R T S A S PO S MR ST SO SN 06 SO YO SO IO VO SR S\



N~ 1 onouaer  ooord wnLonELS?  viNVid eﬂ:.an__\/:mlu :
£8-0INNr vuvrylvavnd 30 VYWRONOLINY Q(Q?ﬂt.ﬂ;-t\w
x ﬁ Zo4DAlY zodoT ojlojuy _ / {
\ ‘H0d VAVINISIYD TYNOISII0Md 61831 \ iy ‘
i i m NVOVONOIW Ovadld VI NG A
~—" | _sviug sanuvd 5@ .@@@EE:L ._r%..
2

L L

, il il
: - LV

AEu — PN DO (R [N]SR Y AT DU v
{-— m|1
d ]
|1 =

ch == : ®

§
: o

—®6

: | M m " H
S N 30 % _T.;T IS I VRO TAP YR TN 1 O WO SO

@ O QOO B @@ @




et : - p—

HVIVOROIN avadid vi na

SVt - muE%@ ..,_a QL@BGuG&ﬁ,,;

T Ceweaer Q8IS 3130 V3009 a&:.ao_ N
£g-oiNNr vYyvrvivavno % YHONOLOY Q<°~MQW>;~D _
20iDAly zado1 ojuojuy _

‘40d VYavINISIUd .—QZO-%U&QQ& SI1S34 "

N

CORTE AR

LT erepmmernym——
T
oy semam oo i

=

o
| I——

e mria wrcs
=——eioss resma oF me

i




cm rr ey e

PRI VLR o il R Sl

‘ON BUILET 083 “toussivoy _ h i

€e-QINAr  Y&VIVIVAYNO 30 VYWONOINY QVQISHIAINN
29IDAly 2ado7 ojuojuy
‘4O VOVINISIND .~<zoﬁ.am°=& 8ISIL

NYOVOROIM Gvadid VI Hd

SVIYd SINYUVI 9G E@-ﬁéz_

L_ R

DETALLE SANITARIO E HIDRAULICO



epers

) ‘ON eupey

oo“_..umm -

377v130 IV 3LHOD reusjuon

£8-0INNr

YHYrYIVavND 30 YWONOLINY QVQISHIAIND

Zo4bAlyY Zzado7 ojuoluy

‘HOd  VOVINISIHL TYNOISIHOUd SISIL

NYDYOHOIN avaidld v1 ti3

SYIUd SINUVI 5@ VUOAVIVALE

2u ren s mme weans

.
2ma o8 rasgummen

[ P —————

TInE

CORTE B-B




N eulweT  QG.f ‘953 dZ 31V130 N3 VINVId ‘evoivod |

"N S 7 _ ] )
S0-OINDF  YHYIVIvOYND_ 30 VNONOLINY QVGISEIAINN V _
ZolPAlY 2ado7 ojuojuy . :
\ : HOd _VOVINISIUY TVNOISTAONd 1534 I, ;
N WYOVONDIW ava3id v k3 L .
— I sviua saguvd 2a vuoawsvary || - |

O-—0—0 B e
! __ S L T s ' 1 R 1- Fvl_z.-.. 1
i , ie &
o Bl | | _
' “ . af. il i
il | . il _ i il
w i ma i 3
| i il e
[ — NHIHAE
Ry i

e m — n
e i ;




e

ll mq__gu S3aN¥YI 24 <g@-<u<&2u

yot 7t~ ot

‘ON eljwey 0011:953 m8§§¢< mm»cou iea\.:au _
£9-0INNF  YHVIrVIVAYND 30 VYWONOLNY QVAISYIAIND —

_
Z04DAlY Zodp7 ojuojuy » J
, ‘#0d  YOYINISIUd TYNOISIJIOUd §1S3L :
R TXE _ (vM
:

NYOVOHDIW avadid ¥I N3 Vs

1
i
®_
=0

_CORTE BB

CORTE AA
sAlE=

> :
_* ;
. : = B
iy !
| H & .
=J—® W
o eHiad - ©
i u. ._ i
(LR
“w._. i




SVAVHOVA s§=§o__w v.( oy
EG-OINNF  VYHVYIYIVAVND 3d VINONOINY AVGEISHIAINN ‘

‘ON BBl g0)4 ‘95T

Zo4DAly Zodo7 ojuojuy
EO& YaviN3ISIud .:igmmmot& §1531

SVIud SINYYI 30 VE0ayIvdL l_ e

NORTE

T
it

i

i

FACHADA

FACHADA SUR



W

‘}::._ié

1“&

AR TR T T

;2

FACHADA PONIENTE

o0

TTTTTT
AR

: e |ii [ i
S a%hl‘z.;!i i i

FACHADA CRIENTE

PR T T - e At YO

R
gt;—a 2l s
v Zls
"E 3 E’
. . =
-.2!5 §.N: o?:

r oxie
e <«
122 o B3] %
b EEN K
EE sl
UQENG

I~ 0

W of; 83

aggd; 1S
H

2 Jd2 0]
SR
ofsss|e

< P

2 Eé =
x< :."'. 2 L
cud f- Ol
|q g -
e | &
‘a3 2l
T N B
I

i~ - - ~ iy~




=% et e ol : e

gy o vermta vom—
o Semm amese

St
==
R
o

Lams bt smres

T ‘ON ouluIeY . 1053 suotiod _ N
T6-OINNI  VHVIVIVGYAD 30 VWONOLNY OVGISHIAINA
ZoiDAly zodp7 ojuojuy - :
\ HOd  VOVINIS3HY 1YNOISISOUd _5IS3L Lo
gl NYOVOWSIN Gva3id v1 N3 £~
— SsVINg SINBYI 20 VEO@YIVILIE |
2z Rt e e s

CRITERIO ESTRUCTURAL



ST e LTI e : S
‘ON BUjWweT 983 toueiuoy _

E8-OINNG  YHVIYIVAYAD 30 VYWONOINY OVYQISUIAINN ~

_v(« |

sV ﬂam@,w_..mw_?@@SEE_ L b R

.‘!INHH..I B e o~ s

Z8IDAly zodo7 ojuojuy
‘H0d VYAVINISIHd TYNOISII0Hd SISIL

T

s

/

PERSPECTIVA EXTERIOR




=
CF

"N Bujwey

053

mmmo_zu.hz_ m<>=.ommwan_ o.:.:zom _

£6-0INNP

vHYrYIVOYND 30 VYWONOINY GVUISHIAIND
Z284DAly 2ado7 ojuojuy
‘HOd  YOVINISIUd TYNOISIIONd SISIL

NYJYOHOIN avadid ¥ N3

_SVIEd SINUYI 3@ VEOAVIVALH

TN ovniy

PERSPECTIVA DE LA ZONA ADNINISTRATIVA

>

T

e
\S" ;
/ﬂ'

il

Y EANY

N

PY\:?JN

N
4

) A

i
I

FERSPECTIVA DE LA-ZONA DE PRODUCCION



o - 'ON BupUe] OONH_..omm A . O.PZ)R.ZOO m_O.. $Z<|_n_8§==ou V/... .I\,f

N/
£8-0INNF  YHYPVIVOVYND 30 VANONOINY QVOISHIAINN _

M onts SIS ATt St vt v o 0 .- it P sl N ~

Z291DA)Y 28d07 ojuojuy .
\ :4Od  YOVINISIHD TYNOISIH0¥d SISTL
NVOVOHDIN GVadid Vi N3 _

- gVIYd SANUYI 30 VEOAVIVALIE ||

- ,_
! !

N

———
i

‘ 1
[

,%e"“““

AT D Jom e s
S

e

g

443
Cad

¥ o
o
shed

asrse parvame



iy e OO_ _ 253 <O_ZO_.UU :DGM_< <h2< r_aE:_a..

g £8-0INNT vyvrvivavnD H2d  VINONOLNVYV Q<n:7tu>:<a H
ze4apafy zodo7 ojuoiuy i
‘HO0d VYAVINISIHd TYNOISAJOUD SiISTL i

HVIOVOHDIW dvaald vi NI “

GV numEc.le cg %C/E?: |

e e® )

- Bolpess§ L

e ® @@ ® ,x©

I VAN OV SOREN JOUS SUUHEE WUNOE JOUS

PLANTA ALTA




e ey rTa—y o e -
N\t 7 oN eurwel  OQ0)) 253 AVNERII NOIVININID 30 VANV Td ‘oveniuod _ |
€a-OINNF  VUVIVIVGYND 30 YWONOINY GVAISHIAINN
n ZOADAlY N@Qﬁd ojuojuy “ k
. l\, :40d YOVINISIYD - TYNOISIHONd §ISIL -
¢ N¥3VOHOIN Gvaaid ¥1 N3 >
|~ SVINd SANEYD 30 VHOQYIVIMI | —

I ] » )
o — &t " T i
..... . L d_w_ i
S | Bk
N AN A -
= b+ 5 1‘.1 T I v\\" “ i
i v skt Aben ¢ of - _L\|Oﬂ| :
h 4
3
i

Y,
N
1
b

e Sa— = ZE
oo i o RS i
R e Lt L e L

®&—00-

e

ey 157 § .
H i
I NN
4 f : i
/ ! )
¥/ - % 1
L o .

Bt R . g nﬁxluf _I:ull_vwblul_..u “u_ 1 l.-u..:;- l_.l 3- 11:...&1
o6 6B e 6 e

-6-6——©-0




PRI otiicran ot - o AP AR

—5-0-®

AT owouwor QOI 953 VOINOLOILINONY VLNV 1d wenuo3 ||| v
p £@-0INNr  VHVIYIVAYND 30 VIWONOLINY QVQISHIAINN k J
Z84DAly zado7 ojuojuy ?
N( ' Ly L, ~¥ _
Dl SYINd SINUVI 30 <EQQ<U€&SM _ ,.ﬂz\_m
. - el || Sp———
)
2
A
I Sk VI S AR S S LKW WP -
_ _ N e
| Pl el :
.| | ]
- R -1
% N N KD L . T
i S o | T e o e :
RN e i L w
.h@ . lﬁmmm * RO ,i-..u.i| | it
Sy N\
7 EHp DO u.w ! ) wﬁ
[ &) degj ol e Zi0rh
. M |- _I R ﬁ PR .I'.rl.mrv
ﬁw T le # T (v &)
H 53380 lu.-.lnu uo
| Jaiiath mmﬁw :um m
1 F I o2 4 |
®-: _ L ._.. i _““m_ I, - h_ y lm
S T T =
BRI
mr __,.



b T o . -

- ES-QINOr  YHYCLYIVOGYNY 30 VYWONOINY avaiSHIAIND w‘
i

‘HOd YAVAINISIUd TYNOISIIOHd SISIL

‘ON suwn]  pot*osd . VHNLON1S3 VINVId soujiio | i
ZoiDAly zodo7 ojuojuy’ V

o /7

N

. —_d

‘ I
NYOYOHDIN avaaid v1 N3 :_ /.v...\

g

- SYINA- SINYYI H4 VEOEYIVALID

©—8-0

PLANTA LOSA
CASETA DE VIGLANCIA

080
|
®-6-©-

£y
a0
23

s

®

am

PLANTA ENTREPISO

o

w30,
T

DLAREK

TN T IO
L]

@_
E?
P
i
®




N/
£8-0INNG  YHYIVIVAVYAD 30 VYWONOLINY QQQ\WEN>-2=
. ZaiDAly zedo7 ojuojuy : _
:H0d VOVINISIHd TYNOISIIOYd SISt

‘ON sujwwy,  QOM2¢3 SOHO31 3G VINVId evenuod “ k N
I J

TR R ST T T

; gl NYOVOHOIN avaaid v1 N3 el =
N SYIU4 SINUY), 50 VHOAYIVLD i~

R .
i 1 1
[%2]
o]
w €
w - £
oL i _
w7 i .
o ~4 §
< ~
&
3
o
v b .“ ‘
} i | l l
— @@ OO @@




e s v st Aind

o suto1 001124 VOINOLDALNONY VANV I *serveo |

an.Oias‘(t:{uQQ(:O NM iiotcubin—(auswtw;;\:
ZelDAlY zodoq ojuoluy .
‘40d YQVINISIHA IYNOISII0Hd &I531

ey e S —
KYOVOHOIW ava3id YI N3

_SYIN SINUVI 3G VHOGVIVARD

. R T T T R

(IR 0ot
. i H . N
Do P E
SREDUENE B 3U DLA BUUN TSAN S BV MOHSS M

—@®—00—@

@.i

o~



BIBLIOGRAFTIA

Datos tomados de la Empacadora Parma Industrial.

Revistas y Folletos sobre Industrias Carnicas:

Metalquimia, S.A.
Tesis anteriores sobre el Proyecto.
Manual de construccién Plazola.

Asesoramiento Técnico por el Sr. Rafael Espinoza.

{(Técnico en Conservacidn de Carnes).



	Portada
	Índice
	Introducción
	0. Planteamiento del Problema
	1. Requisitos Formales
	2. Requisitos Físicos
	3. Requisitos Técnicos y Legales
	4. Requisitos Funcionales
	El Proyecto
	Bibliografía



