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I. RESUMEN

Se elabord este trabajo con el fin de conocer a fondo la me-

cAnica de sacrificio, la cantidad de decomisocs y el respeto

gque se¢ tiene Al Reglane

n la empacadora Scnora

2z la Indusitrializacidn sanitaria
de la Carne tipo Inspeccidn Federal e
4

Agroindustrial, S.A. de C.V. T.I.F, 67 en Cd. Obregén Sono-
ra durante 1983 y 1985.

A; hacer este trabajo no sdlo se pensd en las instalaciones,
maquinaria, equipo y técnicas de sacrificio sino que también

se considerd la zona de influencia de eate establecimiento.

La metodologf{a empleada se basé en la reccpilacién de los si-

guientes datos:

1. Estudio de la Zona de Influenctia.

2. Condicidén de instalaciones, maquinaria y equipo.

3. Técnica de Sacrificio.

4. Condiciones Higiénico-Sanitarias,

5. Inspecciones Antemortem y Postmortem.

6. Causas de decomisos parciales y totales con los res-
pectivos anélisis grificos.

7. Se compararon actividades operativas e instalaciones
con lo sefialado por el reglamento de la industriali-

zacidén sanitaria de la Carne tipo Inspeccidn Federal.
Se recomiendan mejoras a las actividades de inspeccién.

Se sugiere la creacidn de un laboratorio de diagndéstico de -

triquina ya que adolece del mismo.



1. INTRODUCCION

Algunos autores consideran que el cerdo fuc ¢l primer animal

otros por el contrario consideran que primero
fue domesticada la vaca, luegoe la oveja ¥y

domeaoticado, -
la cabra ¥y aespués
el cerdo; lo cierto es, que ésto ovcurrid hace miles de afios

(unos 10,000) en la ¢dad de piedra y casi con seguridad, en

algunos lugares de Asia. ©n €l perfodo neolitico se le encuen

tra ya domesticado en el Bdltico y al sudeste de los Alpes.

Es aceprtable gquo ¢n In antipldedand haya habidae restriccidn a

un mayor consumo de carne de cerdo, pues no existin Inspec—-

cidn Sanitaria y el animal era criadeo en condiciones inade--—

cuadas de Higlene. Las prohibiciones dogmiticas se origina--

ron porque el cerdo puede transmitir varias
hombre. En cambio,

enfermedades al
en nuestros dias no hay ninguna raczén ba-
sada en principlios cientificus ue

Su

Juatritiaque una limitaclén
al consumo de carne porcina (5, 12, 19).

Al conjunto de actividades tendientes a proteger y fomentar

el bienestar humano, valiéndose del acopio de conocimientos

recursos de Lodos los interesados tanto en salud humara co
h g 2

mo animal se le conoce como Salud Pdblica. Comprende activi-
dades tales como, la lucha contra las

zoonosis y su erradica
cidn;

el fomento y la vigilancia de prActicas de higiene en
los animales y la formacidn del personal técnico para traba-
jar en Salud Pdblica (1, 15, 22).

La incidencia y prevalencia de las zoonosis en el hombre, de

penden en gran parte de la lucha contra estas cnfermedades

en los anjimales, contando entre las mAs importantes por su -

mayor impacto en la Salud, La Cistercercosis y tra Triquino--
sis (14, 15, 22).



El problema principal de alimentacidén en la Repiblica Mexica
na radica en el contenido proteflnico de la dieta, ya que su
valor calérico es sdlo ligeramente menor al que se considera
satisfactorio. Las HNaclilones Unidas recomiendan la ingestidn
de 2600 calorias y 75 gr. de protefna por persona y por dia;
México, en conjunle disponiu en ¢l afo de 1370 de 262C calo-
rfas y 73 gr. de proteina percapita diariamente, lo que sig-
nifica que el déficit promedioc nacional alimentario serfa --
bastante reducido si todos los nlimentos disponibles pudie-—
ran repartirse en forma equitrativa. ( 12 )} Actualmente el -
consumo de proteina de origen animal se ve disminuido casi a

un 30% en relacidén a 1970.

En promedio, las disponibilidadesa con que se cuentan son de
alrededor de 23gr. de proteinas animanles por persona y por -
dfa, es decir, a cada unc de los mexicanos les corresponde-—
rfa 700gr. de carne al mes. ( 12 )

La mala distribucidén de los alimentos es confirmada con otros
estudios especimlizados, segin los cuales el 18% de los mexi
canos se alimentan adecuadamente, mientras qQue el 82% restan

te sufre distintos grados de desnutricidén. ( 12 )]

Lo anterior se refiere a la problemdatica nutricional que - -
afronta México y gran parte del mundo, pero es importante -
estar conscientes de los problemas econdmicos a los que dia--—

riamente se enfrentan los productores de la carne

Para los productores tan s6lo el costo del alimento represen
ta del 70 al 80% de los costos totales en la produccidén de -
cerdos. Por consiguiente, la pérdida o ganancla que se obten
ga en una explotacidédn depende, ¢n gran parte del grado en -

que tales costos se mantengan al minimo. (3, 20 )



Este rango se mantendrd en un minimo dependiendo de: alimen-
tacidén balanceada, adecuadas instalaciones, no presencia de

enfermedades y buen manejo de animales. Estos dos {iltimos re
percuten en el eatudio de que es objeto este trabajo ya que
las causas de decomiso de las canales y visceras porcinas se
pueden agrupar en tres: Enfermedades, asfixia o aplastamien-
to o ambas y machos sin castrar, claro es que ¢l primer gru-

po tendra varios incisos.



III. OBJETIVOS

Los objetivos del presente trabsdjo son:

II.

IXI.

Iv.

Determinar la mecfnica operative del sacrificio de por
cinos y establecer sus errores de acuerdo al Reglamen—
to de la Industrializacidn Sanitaria de la Carne Tipo
Inspececidn Federal en la Empacadora Sonora Agroindugs-—-~
trial, S.A. de C.V. T.I.F. #67 Cd. Obregdn Soncra du-
rante 1983 y 198%5.

as de de
T

40

omiso totales y p
4

F . H#&87 Aue-ant

(2]

Establecer la procedencia del producto as{ como su can

tidad (1983 y 1985).

Determinar 21 abasto y volumen de matanza del Rastro
T.I.F. #67 durante 1983 y 1985.



IV ANTECEDENTES

El C. Presidente de la Repiblica Lic. José& Lépez Portillo, puso
en marcha este rastro T.IL.F. construido por los productores de-
bovinos y cerdos del yaqui y mayo, gobierno fedecral y gobierno-
del estado.

‘Inversibn $105,000,000.00
Copacidad de sacrificio en 8 horas: 600 bovinos y 900 cerdos.
CD. OBREGON SON., MAYO 1982.

ZONA DE INFLUENCIA .
ASPECTOS FPISICOS

LOCALIZACION DE LAS AREAS

Sonora es una Entidad Federativa situada en el Noroeste del pais
que limita al Norte con los Estados Unidos de América; al Suro-
este con el Golfo de California; al Este con el Estado de Chi--
huahua; al Suroeste con el Estado de Sinaloa y al Noroestc con-
i1a Peninsule de Baja California Norte. Su situacidn Geografica-
es la siguiente: entre los paralelos 262 13' de latitud Norte y
108° 28' de longitud Oeste.

E1l Area de su territorio cubre 184,934 sz; el 9.4% del Area to
tal del pais. Es 1la segunda entidad por su extensidn territo---
rial. La inmediata superior es Chihuahua y la inmediata infe-—--
rior es Coahuila.

GEOGRAFIA

El Estado de Sonora tiene un litoral con longitud de 900 Kms.

Frente al litorsl se levantan formando parte de la entidad ———-
las Islas de San Esteban, San Jorge, Pelfcano, Patos, San Pedro
de Lbpez y otras, todas ellas deshabitadas. La Isla de Tiburén-
con 1208 sz, 1a mis grande del peis se encuentra separada del-

litoral por el canal del Infiernillo y frente a Bahia Kino,
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1.- ALTAR
2.- ASUNCTON
3.- BACOACHI
A.— BAYISPE

HIDROGRAFTA

PRESAS

A.~ IGNACIO L. ALATORRE (PUNTA DE AGUA)
B.— LAZARD CARTENAS (LA ANODSTURA)
C.~ CUALHTEMX)

D.— PLUTARQD ELIAS CALLES (EL NOVILLD)
E.— ALVARO CBREOON (OVIACHIC)

F.— ARELARCO L. RODRIGEZ

G.— ADOUFD RUTZ CORTINEZ (MOCUZART)
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Desde el limite con los Estados de Chihuahua hasta la parte
media del Estado de Sonora se levanta la Sierra Madre Occi--
dental, las serranfias se orientan en el sentide Sur-Sudeste

Y RNoroeste.

Politicamente la entidad se divide en 639 Municipios y 11 Dis
tritos Judiciales, en los que estin comprendidos 4663 Locali

dades {(se anexe relacidn y Flanocsi}.

La capital del Estado es la Ciudad de Hermosillo, la cual se
localiza en la parte Oeste de su territorio, siguiéndole en
importancia las Ciludades de Cd. Obregén, Guaymas, Caborca, -

Novojoa, etc..
OROGRAFIA
La topograffa de Sonora contrasta notablemente por el fuerte

macizo rocoso de la Sierra Madre Occidental, que eleva el -

sauelo desde los 1imites de Chihuehus hasts le zeone media del
a a

®
hed
ot

Estado, donde se aprecia la depresidén de lo

descendiendo hacia el litoral.

Las serranfas se orientan en el sentido Sur-Sudeste y Nor-No

roeste.

Sus estribaciones son extensas, entre los que forman valles

longitudinales en los que se precipitan rios y arroyos que -
riegan a su vez, & otros valles transversales. En el descen-
so de las cordilleras el suelo va perdiendo fertilidad que -
al acercarse al litoral se convierte en terrenc plano de ma-
yor extensidn, hostil a la vida debido a su clima y a su _
constitucidn geoldgica cadenas montafiosas que corren parale-—
las, componen su sistema orografico de las que se desprenden
ramificaciones en direcciones distintas. Dentro de su terri-
torio se elevan montaffas que no exceden los 2000 mts. de al-

titud sobre el nivel del mar.



DTO. DE RIEGO
Y UNIDADES

S.L.R.C. #14a
CMDS YAQUIS #18
CABORCA #37
V.DEL KAYD #38
V.DEL YAQUI #a1
C. DE HILLO #51
V.DE GUAYMAS #8a
URDERAL NORTE
URCERAL SUR
SUMAS:V

DT0. DE RIEGO

S.L.R.C. #14
CMDS YAQUIS #18
CABORCA #37
V.DEL MAYO #38
V.DEL YAQUI #a1
C.DE HILLO #51
V.DE GUAYMAS #84
URDERAL NORTE
URDERAL SUR

10

SUPERFICIE REGABLE (HAZ)
GRAVEDAD BOMBEO TOTAL SUPER DOMINA %
DA POR OBRA.
22,353 4,322 26,675 35,000 3.937
19,706 19,706 20,000 2,909
2,388 54,872 57,260 64,409 8.453
93,597 8a) 94,438 114,000 13.941
215,021 9,988 225,009 240,000 33.224
161,988 161,998 193,313 23.921
23,938 23,938 50,421 3.533
49,006 49,006 51,145 7.234
4,298 14,057 19,355 23,700 2,857
406,469 270,916 677,385 792,058 100.0
* No se dispone del desglose de la superficie de Riego y gravedad.
TENENCIA DE LA TIEHRRA
PEQ. PROPS. EJIDALES TOTAL
12,851 13,824 26,675
—o— 19,706 19,706
47,138 10,122 57,260
46,507 47,931 94,438
103,637 121,372 225,009
159,413 2,585 161,998
23,938 -~0= 23,938
25,737 23,268 49, 005
7,362 11,993 19,355
426,583 250,801 677,384

SUMAS :



El clima en el estado es miy varisble, la temperatrsa
diaria drmte el oo, varin dosde los 14° C en trvier
no y desciende a menos de 0°C ot les regiones altas —
de 1a entidad; en el vermo es sperior a 20°C como -
promedio alconzando calores de més de 40°C.

Regidn Naroeste 24°C
Repidn Suroeste 22°C
Saclive de Va Sierra 20°C

Regidn Alta 18°C

STMBOLOGTA

SECO MJY CALIDO
SECO CALIDO

SECO SEMICALITNO
SEMISECO SEIMICALIIO
SEMISECO CALIDO
SEMISROO TEMPLADO

m oo ® >

o

SUB-+HMDO TEMPLADO
H  SUB-{EMENO SEMICALIDO

CLIMAS



TIFCS [E VEGETACION
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. COMUNICACIONES Y TRANSPORTES

Las obros de infraestructura son las que utiliza el hombre pa
ra nmodificar o1 medio y lograr el aprovechamiento de lo0s re--

cursos naturales.

Sonora cuenta con unag red de 8,158 kns. de caminos, incluyen-
do los de manc de obra; la mayor parte de estos sc¢ han concen
trado en la zona costera, dejando précticamente marginada la
regidén de la Sierra. En éste se tiene €.9 kms., de caminos pa-
ra cada 100 kmsz. de superficie,

TELEFONOS
Para el gservicio telefdnico se tiene un total de 34, 916 1{--

neas, 66,318 aparatos qQque dan servicio a 49 poblaciones.

TELEGRAFOS
6 comunizacicnes telmgr&ficas se atienden a 248 localidades

e
y el niGmero de oficinas telegradficas es de 64.

TELEX
La comunlicacidn se ha establecido a través de las estaciones
da Hermosillo, Obregdn, Guaymas, Navojoa, Nogales en las cua--

les operan un total de 249 aparatos.

VIAS FERREAS

La red ferroviaria cubre 1,084 kms. de ferrocarril construf-
do casi para satisfacer las necesidades de la zona costera; -
correspondiendo a troncales y ramales el 87%, a vias secunda-

rias auxiliares el 12% y a particulares el 1%.

SERVICIOS AEREQS

La comunicacidn aérea se ha establecido a través de cuatro ag
ropuertos principalmente; tres de mediano alcance y uno de -

corto alcance. Ademids cuenta con 47 aeropistas autorizadas de

13



terracerfa y tierra compacta para la cperacidn de avicnes pe-
quelldos. Operan tres enpresas comerciales con base en Cd. Obre
g6n, Guaymas y Hermosillio, las cuales prestan servicios a 30

poblaciones.

MICROONDAS

La entidad se encuentra integrada a la red Nacional e Interna
cional de Telecomunicaciones, a través de las terminales de -
microondas en Hermosillo, Guaymcs y Cd. Cbregdn, las cuales -
cuentan con estaciones repetidoras dando servicios a 26 pobla

ciones enlszadas con la ruta Guadalajara, Hermosillo y Ense-~

nada.

COMUNICACIONES NARITIMAS

ccn

A pesar del extenso litoral del Estado, 8610 cuenta 1
Guaymas ¥y Puerto Perfiasco. Es imperativo

Eo05 —=—

puertos i1mportantes:
mejorar las instalaciones y servicios para aprovechar los re-

cursos potenciales existentes.

14



AGRICULTURA

ASPECTOS GENERALES

Esta entidad ha alcanzado un dessa
nacional en eeta actividagd,
cional y privado a fin de promover y fomentar un mis alto -
grado de transformacidén industrial del quese daactualmente a -~
los productos agrfcolas, ya que ain sigue sienda el Estado -

un gran cxportador en materia prima.

El Estado de Sonora, en términos generales, redne condiciones

apropiadas para el desarrollo de la actividad agricola.

Ea el Estado se¢ dispone de una extensa superficie de riego,
comprendida principalmente por los 7 distritos de Riego, y -

las mGltiples unidades de riego para el deserrollo rural.

De acuerdo con la nueva reestructuracidn de ila Secretarfa, -
se han establecido en el Estado 4 Distritos de Temporal, los
cuales vienen a fortalecer ls actividad y el mejor desarro--—

llo de la agricultura en la entidad.

DISTRITO DE TEMPORAL #1.— MOCTEZUMA (Residencia) comprende
3 unidades, la niimero 1 en Ures, nOimero 2 en Banamichi y nia-

mero 3 en Moctezuma.

Los municipios que abarca este distrito se encuentran al mag

gen del Rfo San Miguel, y son los siguientes:

Ures, Rayén, Opodepe, Carbd, y San Miguel de Horcasitas.

15



DISTRITO DE TEMPORAL #2.-

ALAMOS {(Residencia) Unidad 1 Alamos,
unidad 2 Rosario Tesopaco,

dividida en zona 2 incluye a Qui-

riego y Onavas; unidad 3 Yécora, unidad 4 Novojoa.

DISTRITO DE TEMPORAL #3 .-~ MAGDALENA (Residencia) Unidad 1 S4&

ric, Tubutama ¥ Trincheras, unidad 2 Benjamin Hill, Magdale-

na, Imuris, Cucurpe y Nogales, unidad 3 Cananca,

MNzoece, Bncog
chi y Santa Cruz.

DISTRITO DE TENPORAL #4.~ SAHUARIPA (Residencia)

Comprende -
los sigulientes municipios: Sahuaripsa,

Scoyopa, La Colorada, -
¥Yilla Pesqueira (Matape) San Pedro de

la Cueva, Suaqui Gran-
de, San Javier, Bacanora,

Arivechi y Mazatan.

16



GANADERIA

Las actividades pecuarias en ¢l Estado las constituyen la Go-
naderf{a, la Porcicultura, la Avicultura y la misa reciente 1la

Apicultura, este marco productivo estd apoyado por las siguien
tes actividades: Investigacidén, Asistencia técnica, Crédito, -

Aseguramientoc e Infraestructura entre otras,

Las actividades pecuarias son las més importantes en la econgo
mia del Estado, no obstante, las limjtaciones que le son pro-

picias, como probleman de tenencia de la tierra, mal manejo -

decl geonado, deficiente

rinteman de organizacién y servicios
de apoyo del sector oficial, poca reinversidén en el sector --
privado, y dificultades para la comercializaciédn de la produgc

cidén y para la adquisicién de insumos.

Del anfdlisis del valor de la produccidén se deriva que no obs-
tante la gran cantidad de recursos que utilizan, es ineficaz
para satisfacer la demanda creciente que el pais hace de pro-
ductos pecuarios, pero en cambio provoca desajuste ecoldgico

por el mal usoc de dichos recursos.

17



PORCINOS

La porcicultura se ha convertide en una actividad sumamente di

e
nfmica en el Estado, y ha llegado a ser el primer productor de

cerdos en el pais y Bl unicu <on copacidad ¥ calidad para ex-—-

portar. Esto se ha logrado en gran parte por la aplicacidn de

tecnolog{a importada, adecuada a las clrcunstancias que preva-—

lecen como, el clima, recurscs humanos, tecnoléyico y financie

05

Poca importancia se le ha dado a la instalacidn de granjas es-—

pecializadas en la produccidn de pies de érfas certificadas, y

la gran demanda de sementalesg ha logrado impoartar de E.U. ra--~

zas de considerable valor genético, lc que repercute en benefi

cio de la produccidén., Conjuntamente con la movilizacién de

piesc de crins, por descuide de las autoridades sanitarias, se

han introducidou al Ectade enfermedades que se consideraban exd

ticas, por lo tanto no habia conocimiento de ellns en cuanto a

sus efectos devastadores. Ademds continta el peligro latente -

de 1a introduccidédn de otras enfermedades de efecto nocivo como

Aujesky y Cdlecra. Esta Gltima impediria, con su presencia, la

posibilidad de conguistar nuevos mercados internacionales, ya
que son algunos paises que son libres o estin en vias de

su erradicacidn;

ilograr
ademas de que se ccrre el riesgo de perder el
actual con Japdn por su préxima declaracidén de pais libre de

célera. Por las caracteristicas de intensiva, por la tecnifica

cidén requerida y por el volumen de insumos necesarios, la por-
cicultura se ha concentrado en las zonas bajas, cerca de los -

centros agricolas, de la infraestructura de comunicacidn de

los centros agricolas, de la infraestructura de comunicacidn -
de los servicios y de los centros de consumo del Estado. Desta
can las regiones de Hermosillo, Cajeme, Havojoa y Huatabampo.
El Banrural inicié la desconcentracidén hacia la zona serrana -
del Horte del Estado, lncipiente ain en su desarrollo, con el

fin de mejorar el nivel de vida de los ejlidos.

18



PRINCIPALES PROBLEMAS DE LA PORCICULTURA

En le porcicultura uno de los problemas principales es que Mé&-
xico es considerado a nivel internacional como un pafs afecta-
do por el cdlera porcino. Esta situacidn afecta a la exporta-~
cién de carne a los E.U. pais casi completamente libre de céle
ra, dentro de poco hacia Japén gue se declarard también libre

de este problema.

La importacién de ples de crians con fines de mejoramiento geng
tico, ha introducido la enfermedad de gagtroenteritis transmi-
sible., responsable de pérdidas muy considerables a la poﬁcicui

tura y mantiene latente el peligro de la introduccidén de otras

enfermedades.

Las instituciones Federales y Estatales han descuidado el esta
blecimiento de estaciones cuarentenarias internacionales y la
aplicacidn del reglamento zcosanitario en vigor para estos ca-

80S.

La capacidad actual de los rastros y de las plantas T.I.F. es

insuficiente para procesar y almacenar la produccidn actual -

del cerdo.

19



PRODUCCION DE CARNE DE PORCINO

1962 - 1980

Aflo POBLACION NO. DE ANIMALES VOLUMEN DE PRECIO MEDIO VALOR DE LA
ANIMAL SACRIFICADOS PRODUCCION RURAL PRODUCCION
{Cabezas) {Tons.) (Pesos/Kg.Canal) (Miles $)

1965 161,148 34,626 2,493 7.42 18,498
1966 168,113 30,249 2,178 7,45 16,226
1967 169,794 20,283 1,460 7.60 11,096
1968 173,190 33,436 2,407 7.60 18,203
1969 176,654 42,015 3,025 7.60 22,990
1970 178,420 48,094 3,655 8.90 32,530
1971 180,204 60,989 4,635 9.15 42,410
1972 182,006 74,809 5,685 9.30 52,871
1973 183,826 91,574 6,959 9.65 67,154
1974 188,868 100,411 7,631 16.45 125.530
1975 192,626 104,450 7,938 21.00 166,698
1976 196,575 157,810 11,993 22.20 266,245
1977 399,943 158,703 12,061 27.00 325,647
1978 415,302 315,367 23,968 30.00 719,040
1979 460,113 336,966 27,889 36.00 1+004,004

1980 569,469 417,054 30,028 42.25 1'268,683

FUENTE: RESIDENCIA DE PLANEACION. REPRESENTACION GRAL, ENEL-ESTADO.-:S.A.R.H.
® NO INCLUYE MOVILIZACION EN PIE.
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PRODUCCION TOTAL DE CARNE DE CERDO

21

1976 - 1980

Ao POBLACION YOLUMEN DE PRECIO MEDIO VALOR DE LA
ANIMAL PRODUCCION RURAL PRODUCCION

(Vientres) (Ton.) (3 Kg. de Canal) (Miles de $)
1976 31,484 27,202 22.20 603,884
1977 41,978 36,269 27.0¢C 979,263
1978 50,260 43,425 30.00 1°302,75%0
1979 %6,680 48,972 36.C0 1'761,372
1980 72,140 59,191 42.20 21'499,962

INCLUYE MOVILIZACION EN PIE Y SACRIFICADO
FUENTE: RESIDENCIA DE PLANEACION.- S.A.R.H.



V. MATERIAL Y METODOS

Para la realizacién del presente trabajo se¢ utilizaron las -
instmlaciones de la Empacadera Sonars Agroinduetrial T,TI.F,

67 {en Cd. Obregdn Sonora), Libros de Registro de cantidad -
de animales sacrificados, decomisados y las causas Jue oCa--~
sicnaron dicho castigo asi como ¢l destino jue se les dié du

rante los afios de 1983 y 1985,

Tembién se utilizd la biblioteca de la Secretaria de Agricul
tura y Recursos Hidrdaulicos para obtener informacidn sobre -
el Estoado de Sonora y poder limitar la zona de influencia de

esta planta (17).

La metodologia utilizada en este trabajo consiatid bisicamen
te en cobtener informacidén sobre el proceso operativo de ma--
tanza y conmpararlo con la reglamentacidn T.I.F,., as{ como 1la

obtencidén de datos sobre decomisos durante 1983 y 1985 jque -
se analizan gréaficamente (6, 7, 9,10,11, 14,618 L, 21 22, 23).

Se manejd informacidén sobre la zona de influenclia de esta -
planta incluyéndose aspectos Iimportantes del Estado de Sono-
ra porjue de esta forma se cumple con los objetivos 1I1 y IV

planteados en el presente trabajo.

El frea geogrifica que comprenden las actividades de proce--—
dencia del producto y abasto conforman la Zona de Influencia

que ya se enmarcd como antecedente. .
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vI. RESULTADOS

El conocimiento de los aspectos de organizacidn e infraestrug
tura del Estado de Sonora permite conocer su situaciédn actual

¥ cepacidad productiva {17},

La descripcidn del proceso de sacrificio aqui descrito es el

que actualmente se realiza en la planta T.I.F. 67

Los siguientes cuadros muestran resultados de:

Diagrema de flujo de sacrificio (Cuadro I)

Volumen de decomiso total de canales durante 1983 y 1985
{Cuadros I1 y III)

Volumen de decomiso parcial durante 1983 y 1985

{Cuadros 1V y V)

Lugar de procedencia y cuantidad de porcinos sacrificados
en la empacadora T.I.F. 67 durante 1983 y 1985

{Cuadros VI y Vil)

Lugares que abastece la empacadora T.I.F. No. 67
(Cuadro VIII)

Volumen de matanza durante 1983 y 1985 (Cuadros IX y X)

Frecuencia comparativa de volumen de matanza durante
1983 y 1985 (Cuadro XI)
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PROCESO DE SAGRIFICIO

La planta Sonora Empacadora.hAgroindustrial, S,A. (S.E.A.S.A.)

gse encuentra ublcada en Canal Alto y Calle Bage, predio Santa

HBosa, a 1.5 Kildémetros de las oficinas centraoles por un cami-

., no de terracerfa.

Los cerdos sdlo llegan por carretera, en camiocneta pick-up, -

en camidn de dos pisos con capacidad para 70 &8 75 cerdos, en

camiones torton con una capacidad de 108 cerdos y trailers
con dos pisos y capacidad para 180.

Al llegar los camiones se acomodan en el andén de descarga -

en donde bajan ml corral de recibo, donde el encargado de —-
las compras los selecciona y les fija precic, los animalcs -
que llegan muertos o moribundos nc son descargados y de acuer

do c¢con el reglamento no se¢ reciben.

Los cerdos que llegan agitados, entumidos ¢ con algin signo -
que los haga parecer sospechosos a los ojos del comprador son
apartados ¥y en €l casoc de los agitados se les da tiempo para

que se repongan recurriendo a bafios o sangrfas por medio de -

cortes en las orejas y gucda =2 juicio del comprador el reci--
bir ¢ no a estos mAnimales y 36lo cuando dudan, plden el auxi-

lio del Médico Veterinario responsable.

Los cerdos que compra la empresa deben pesar de 90 a 120 kilos
los animales con pesos menores o con demasiada grasa no son -
recibidcs, 0 se les castiga en el precio; una vez aceptados se

requiere la documentacidn que consta en la guis sanitaria,

guia de trénsito, recibo de impuestos y facturas.

Después de estos requisitos los cerdos son recibidos y pasa--—
dos a la bascula, en donde son pesados y al salir de ah{ se

les pone el nuimero de la partida dandoles un golpe en el lomo
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con marcador de agujas de metal impregnadas de tinta que al -
penetrar en la piel deja grabado el numero formado por los -
agujeros. En este momento loas cerdos pasan a ser propledad de
la empresa. Después de marcados ae distribuyen en corraletas,
donde se les proporclona agua a discrecidn y reposan ah{ has-

ta el siguiente dia.

La inspeccidén ante-mortem se realica a la mailana siguiente, -
en el lugar y posicidén en que se encuentren los animales, no
se haces en dindmica; cunndo hay muertos, sc¢ evisceran y se -
llevan al carro de decomisc, los resatantes quedan aprobados -~

en la corraleta.

Hay una trampa en donde se van metlendos uno por uno los cer--

dos apartados.

Mientras tanto otrcs ayudantes del Médico Veterinario se ocu-
pan de revisar el estado de limpieza del equipo de la sala de
matanza, desbaratado, cAmara de refrigsraccisin y cmpague dJde -

visceras.

Hecha la inspeccidén "ante-mortem", asf{ como la revisidn de la
sala de trabajo, las pruebas de cloro al agua y ver si hay su
ficiente vapor para que funcione el tanque de escaldado y los

esterilizadores, se da la orden de iniciar el sacrificio.

De las corraletas pasan log cerdcs al corral ante mortem y de
ahf al shute o manga que los conduce a la caja de aturdido. -
El arrec por el shute o manga se hace por medio de toques ——
eléctricos, uno por uno van entrando a un cepo formado por -
dos planchas metdlicas, que sirven de paredes y cuyo piso es

movible de modo que al entrar el animal ge cae al piso y queda atra
pado, en este momento el operador le coleca tras las orejas los electrodos

de un aparato llamado stuner o aturdidor durante unc a tres segundos se-—
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BUn la talla del cerdo y éste al recibir la descarga queda a~
turdido durante unocs minutos, por el pesoc del mismo se tamba-
lea y cae g una planchs donde otro =mpleado le pone una cade-
na en una& patta ¥y lo engancha a un elevador que lo conduce a -
un segundo piso donde 10 recibe el degollador que ccn un gol-
pe introduce su cuchillo en el pecho, papada, y con un movimien
to semicircular corta vasos sanguineos y en ocasicnes perfora
©o corta el corazdn, la sangre cae al piso Jue tiene forma de

embudo ¥ por un tubo es conducida a un depdsito de donde seré
bombeada a la planta de rendinmiento. £l cerdo permanece colga
do desangréindose durante 3 a 5 minutos y al finalizar este -
tiempoc se le considera nuerto, {(tedo esto ocurre sin dolor pa
ra el animal), el mismo degollador se encarga de dejar caer -
los cerdos ya desangrados al tanaue de escaldado donde 1§‘tem
perastura debe ser de 57 a 60°C o mis. lLecs cerdos permanecen -—
en el tanque de & a 7 minutos, el escaldador con un remo los

acomoda, los mueve y los hace avanzar tallindolos de vez en -

[t
[t

a guec =flcd 1 2l2., Despude antrna un sagundo es-
caldador, que lo saca del agua acomodindolo en la maquina pe-
ladora con aspas de hule y metal que giranm en un sentido ¥y ha
cen girar al cerdo en sentido contrario desprendiéndocle la ma
yor parte de la cerda de 10 a 12 segundos en la peladora son

suficientes, por medio de otro brazo cuchara o por el mismo =
escaldador se saca de la peladora, se deposita en una mesa me
talica donde la reciben dos obreros colocados en ambos lados.
E]l primero con un cuchillo campana quita parte del pelo que -
queda en cabeza, nariz y orejas.vEl segundo quita las pezufias
y provee el gancho de donde se colgard a los cerdos. Junto a

este trabajador se encuentra otro que se encarga de rasurar -
las patas traseras hasta el corvején, descubrir los tendones

flexor superficial y profundo del miembro posterior y colocar
entre ellos una varilla especial (lambril) que mantiene sepa-
radas las patas del cerdo para facilitar los siguientes movi-
mientos: este lambril engancha una carretilla que va por el -
riel y lo baja a2 la mesa por un tobogan quedando colgado, es-

te riel se comunica con un combeller o cadena transportadora



provista de 'una ufla por metro, cada una sirve para empujar --—
una carretilla de mode que los cerdos van separados entre si
‘a razén de un metro y avanzan continuaments a razén de 100 a
125 metros por hora. Una vez scobre 21 riel encontramos un --

trabajador provisto de un lanza llamas de gas con el gue cha-

musca la cerda Que aun permanece adherida a la piel,

En seguida se encuentra otro trabajader jamonero parado en -
una tarima alta que se encuentra encargado de rasurar con cu-

chillo las patas desde el corvején hasta la cadera y la cola.

En un segundo plano mls bajo se encuentrsa otra tarima y otro
travajador (tocinero) qgue se encarge de rasurar todo el cuer-
po desde el limite de la cadera hasta el limtte de la espaldi
lla.

MAs adelante estf "el espaldillero'" a gqulen le toca rasurar y
limpiar la espaldilla, brozo, antebrazo, manos y cuello. Por
Gltimo se encuentra otro “todluners® y

M

con un gancho las pezufias de las estremidades anteriores, ra-

[}

1 "nezuflero” gue quita

sura y limpia toda la cabeza y siguiendo su camino pasan las
canales a través de un beflo de agua a presidén formado por un
sistema de tubos perforados que proyectan los chorros de agua
de derecha a izquierda y viceversa, saliende del bafio se en—-—
cuentra el trabajador que quita parpados y conductos auditivos

{la canal debe estar limpia antes de hacer algdn corte).

Los plrpados llevan pestafias que estorban, de los conductos -
auditivos se quita lo mas profundo por la gran cantidad de ce
rilla, Se eviscera y enseguida otro hombre desprende la cabe
za desarticulada de la occipito alantoidea, el corte debe de-
jar al descubierto los misculos maseteros y los ganglios lin-
faticos (mexilares, parotideos y suprafaringeos) que deben -

quedar aheridos a la cabeza aunque hay ocasiones en que quedan
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28
adheridos & la canal. Continida el inspector de cabeza que es
ayudante del Médico Veterinario (empleado de la Secretar{a; -
el cual hace inspeccidn de ganglios submaximilares, tirohioi-
deo interno, parotideos y migsculos maseteros con un corte, =--—
estes cortes son paralelos a la mandfbula para descubrir cis-

ticercos.

Los ganglios se vevigan ¢on cortes paralelcs come cebolla ob--
" servando consistencia, se c y tamafio. Posteriormente le-
vanta la wistz d&ndole una revisidn de toda la canal y si sa~
le un sospechoso se da la voz para alertar al inspector de -~
visceras. Hay un eviscerador que gquita el pene, abre la cavi-
dad abdominal ¥y elimina la vejign procurands no romperla para
no contaminar el resto con la orina, 531 es hembra se quita la
matriz, pulmones, higado, corazdn, p&ncreas y bazo. 5r sacan
después visceras blancas. Las vi{sceras pasan a la charola, -
hay otro ayudante del inspecior que revisa pulmones y palpan-
do revisa la cadena ganglicnar mediast{nica y limpio el cora-

z6n con cuchillo buscando cisticercos y lesiones de parasitos,

i

£

P

< 3

ga2do o= raviea por los dos lados, buscando anomalias co-
mo bolsas de equinococcus, cirrosis.

En intestinos se revisan los ganglios meséntericos para detec
tar tuberculosis visceral, sélo en caso de duda se utiliza el
cuchillo, con un corte se dejan al descubierto los rifiones y
el inspector los libera de su cépsula observandolos. Las vis-
ceras pasan a otra mesa de inspeccidn y dividen las rojas de
las blancas,acabando de sacar las visceras queda limpia la --
canal.

Se desurden los intestines (desbaratarlos), el intestino del-—
gado se lava y enrolla, el intestino grueso pasa a un molino
y después a un lavador de intestinos que consta de un cilin--
dro perforado que al girar los hace pedazos, provocando una -
limpieza con eliminacidén del excremento y esto se manda a la

planta de rendimiento junto con el decomiso y la sangre.



Los higados cuelgan en perchas y pasan a enfriarse a la cAma-

ra de refrigeracidn y al otro dfa se les empaca y congela.

Pasa el cerdo al serrucho de disco que lo corta a 1o largo de
1la columna vertebral secciconédndolo en dos partes que quedan.-
unidas sole por la piel, ensecguida estd otro operador que eli
mina los cod&gulos que dejd el corte, tejido seccionado y si -
hay adherencias en costillas.

Pasa al Javedor que quita con agum 2z presidén pele, suciedad y
co&gulos que hublieran quedado siendo aqui la inspeccidn final

aprobada.

Por Gltimo pasan a la bdscula de canal y se pega una etique-~-—
ta que contiene su peso, en seguida se le pone el scllo de --—
"Inspeécién ¥y Aprobada'™ pasando a la cémara de refrigeracién
donde permanecerf a una temperatura de dos a cuatro grados --
centigrados hasta el dfa siguiente en que seré desSaratadc o
enviado en canal a Guadalajara, Monterrey o México en camién

refrigerante.
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DIAGRAMA DE FLUJO DE SACRIFIC1O
CUADRO I
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REPRESENTATIVO DEL VOLUMEN DE DECOMISO
TOTAL DE CANALES DE ENERO A DICIEMBRE

CUADRC II
MES SEPTICEMIA

E 1

F

M

A

M

J b3

J

A

s

o 1

N

b —
TOTAL a3

T.I.F. 67
CISTICERCOSIS
1
2
1
1
5

1983.

ERISIPTLLA

ICTERICTA
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MUERTOS
ANTES DEL
SACRIFICIO
2

1




CUADRO IIX

x
m
w

gZoOuPLLIP»ITM

TOTAL

REPRESENTATIVO DEL VOLUMEN DE DECOMISO
TOTAL DE CANALES DE ENERO A DICIEMBRE

T.I1.F¥. €7 198

SEPTICEMIA CISTICERCOSIS ERISIPELA ICTERICIA

1

2 1

1

1 1 1
1

MUERTOS
ANTES DEL
SACRIFICIO
1
2

2
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CUADRO IV

REPRESENTATIVO DEL VOLUMEN DE DECOMISO PARCIAL

MES INTESTINO

618
714
1321
821
866
1116
648
966
g5z
1146
983
78%

“zZouPLGLED XM

TQTAL 10936

10%2
1245
1524
1284
1432
1809

814
1221
1504
1301
1041
1015

15342

HIGADO CORAZON

309
Siz2
621
385
356
584
216
406
415
484
419
388

5105

DECOMISO PARCIAL TOTAL 32004

CABEZAS

2
16
41
26
51

i46
16
131
1a4
162
126
116

1086

67

PIELES

1

]

DURANTE ENHERO-DICIEMBRE DE 1982
T.1.¥.

pATAS RIflONES

bt

33

PARTES
CANAL



CUADRO V

REPRESENTATIVO DEL VOLUMEN DE DECOMISO PARCIAL
DURANTE ENERO A DICIEMBRE DE 1985

T.I.F. dc. €7

PARTES
MES  INTESTINO HIGADO CORAZON CABEZAS PIELES  PATAS RINONES CANAL

E 731 1112 412 11 1 8 1

F 800 1430 616 19 a 1

M 1491 1829 762 56 a2

A 902 1237 493 29 14 2

M 934 1574 488 57 5 61

J 1361 1927 624 157 5

3 871 727 313 118 27

A 1074 1368 a3z 148 10 1

s 1118 1421 asg 152 21 29

o 1221 1211 463 163 17 1

N 1132 13ca as1 146 6 36 1

D 921 1144 413 121 12 o —
TOTAL 12556 16290 5956 1177 a2 197 64 3

DECOMISO PARCIAL TOTAL 36285



CUADRO VI

LUGAR DE PROCEDENCIA Y CANTIDAD DE PORCINOS SACRIFICADOS EN
EN LA EMPACADORA T.I.F. #67

1983.

MES HERMOSILLO NAVOJOA OBREGCHN HUATABAMPO TROS TOTAL
E 3s1i 3147 3218 2635 4541 17,452
F 3602 3410 3405 2749 3624 16,790
M - 2032 1962 1699 2049 7.742
A 2115 - 2443 2049 2574 9,181
M 2437 2950 2948 2399 3093 13,883
J 2602 2328 3367 2448 2673 13,418
J 3245 4297 4012 3663 4805 20,122
A S061 4883 5591 4588 5685 25,808
S 5004 5228 6821 aBg9g 6709 28,660
] 5661 $988 5773 5309 6411 29,142
N 5204 5858 6849 5705 6985 30,601
D 4381 5303 5223 4348 5231 24,456

TCTAL 43243 45424 51612 42490 54486 237,255
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CUADRO VII

LUGAR DE PRCCEDENCIA Y CANTIDAD DE PORCINOS SACRIFICADOS EN
LA EMPACADORA T.I.F. #67 DURANTE
1985.

s HERMOSILLO NAVOJOA OBREGON GUAYHMAS OTROS TOTAL

ME

E 3114 4614 5313 3621 4208 20,870
F 3111 4c70o 43C6 2546 4601 18,634
M 2014 1921 1814 1912 2213 9,876
A 1805 1814 1621 1870 2006 G,219%
M 2316 2412 SCis 2589 3608 13,943
J 3208 3608 4511 4108 5206 20,641
J 4618 4506 5326 4671 €14 23, 73S
A 5921 €837 6014 S698 5869 30,339
S 5306 5086 6477 582G 7321 31,026
o 6207 8712 6629 6108 €966 32,622
N S92¢€ CEL-E 5208 490¢ €814 29,418
D 5330 4706 561L8 4087 5488 25,229
TOTAL 483876 53861 55855 47943 58914 265,549



oceano

PACIFICO

CUADRO VIII

Lugares que obastece la empucadora T.I.F. No.67
¥ Que junto con los municipios productores de -
cerdos en el estado de Sonora conforman ln zona
de influencla de csto planta. (17).

Le




CANTIDAD AKINALES

CUADRO IX

32000

28000
26000
24000
22000
20000
18000
16000
14000

12000

DIAGRAMA REPRESENTATIVO DEL VOLUMEN DE MATANZA
DURANTE ENERO~DICIEMBRE DE 1983
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CANTIDAD DE ANIMALES
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CUADRO X

DIAGRAMA REPRESENTATIVO DEL VOLUMEN

DE MATANZA

DURANTE ENERO-DICIEMBRE DE 1985

T.1.F.

No .

67
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CUADRO XI

FRECUENCIA COMPARATIVA DEL VOLUMEM DE MATANZA
(1983 y 1985)
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Se presenta informacidn sobre volumen de matanza, decomisos
totales y parcliales de 1983 y 198%. No se tuvo acceso a la

informacién del afic 1984 por circunstancias de carfcter ad-
ministrativo.

El cuadro XTI muestra una curva de produccidén en incremente
a partir del mes de Julic zlzanvado su pico maxinmo en QOctu-—
bre~-Noviembre ¥y su decadencia se iniclin en Diciembre sicndao
1a minima produccidn en Marzo-Abril.

Lo que es resultacdo de
las flestas religiosas que implican vigilia de carnes rojas.

Los resultados que se observan en los cuoadres VI y VII {pro-
cedencie y cantidad de procinos sacrificados) nusstran un 1i
ro incremento en 1985 con relacidn a 1983 1o que ha repercu:
tido directamente ¢en la cantidand de decomisos totales y par-—
clalex. Esto se comprende porque la produccidn porcina en el
estado de Sonors ha i{do en wumento.

Se sabe a que lugar se envie 1a produccidn, mas no se tiene
registro de planta que pueda cuantificar su destine final

por lo que no se cumple plenamente el objetivo 1V planteado
en este trabajo.

Un 13.48% y .00842% de decomiso parcial y total

respectiva=-—
mente en ei ailoc 1223 asf{ como un 13.66% y
i
b3

.0064C de decomiso
S egvideancian un -

parcial y totel respectivamenze durante 3
as granjas.

eficiente manejo higiénico~sanitario en

En esta planta las etiologfias de decomiso parcial no se espe
cifican salvo en aslguncs casos, por lo que los porcentajes —

que se pudieran manejar en cuanto a dichas cousas son pocoe -
significativos.

A continuncién menciono los brganos decomisadus cominmente y
la cousa que posiblemente pudo prevocar

dicho castigo en la
planta T.1.F. 67

HIGADO - CIRROSIS
LARVAS ASCARIS
DISTOMIASIS
CONGESTION

CORAZON —~ ADHERENCIAS
OTRAS )

INTESTINO — ASCARIS SUM
OTRAS

CABEZAS ~ RINITIS
ACTINOMICOSIS
ACTINOBACILOSIS

PIELES - TRAUMATISMOS
SARNAS

ERTITEMAS
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PATAS -~ PODODERMATITIS
ARTRITIS

RINONES - VARIAS

PARTES CANAL - ABSCESOS
TRAUMATISMO
SARNAS
ERITEMAS

DECOMIS0S TOTALES
MUERTOS ANTES DEL SACRIFICIO
CISTERCOSIS
SEPTICEMIA
ERISIPELA
ICTERICIA

El 6rgance mls decomisado en 1983 y 1985 fue el higado y pre-
sumiblemente las causas de dicho castigo fueron larvas de
ascaris.

- Pulmones y tréquea normales ¢ afectadas as{ como cerda, san-—
gre, decomisos parciales y totales son enviados a la planta
de rendimfentn donde o= procezsaon y¥ o transforman en harina, —-
por ello es gue pulmenes no Be consideran en decomisos par—--—
ciales.
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VIiI.

Causas de decomiso _en canales

DISCUSION

Respecto a las causas de decomiso se revisaron trabajos antg

riores con el fin de compararlos con los
dos durante el presente
realizaron en los siguientes
Cuautitlan, Cerro Gordo,
La inexistencia
el area de porcinos

otro tipo de

rastros

PRIRGITALEKA CAU3AS OF

estudic.

solamente

rastros:
Ferreria y

resultados obteni--

Loes trabajos revisados se -

Tilalnepantla,
T.I.F. 27.

de trabajos realizados en plan
obliga la comparacidn de T
¥y

con un T.I1.F.

tas

DECOMIZO BN CAMALES TA DIZEAETNIE] ELITROD

Aba

stos

T.1I.F. en
esultados con

WO, ANTHALES CAGEAs Of WO, CAFALES| % PARCIAL G S TOTAL BC
=AsTRO 7ex1000 | “sicatricanos DrCoMIso Deiomtsanas| | oecowisea | TOTAL eamaurs| TIL S
TLALNEPANTLA | ivas/we 1w e 339 a.1s
18, maten 21,981 2..CISTECEACSIS 7z c.02e
3. mRisrcia 87 o2 - 433 o.16
4l virmacos 3 olo0L
s. 1CTRRICIA 2 0.0008
apasTOS weerses 609,019 L. ZISTICERCOSS 1 0.m
CUAUTITLAN 36 mases 2. SEPTICIMIA sa2 0.067
3. ERISIPILA w54 o.on4 298 0.47
4. CULIRA 01 0.072
$. ComcEsYion a6 o.c81
ctnso 1985 78,352 1. CISTICEscosTs 109 0.138
conoo 12 saces 2. W.A.S. 2 a.g0e iz o.14
3. ERISIFELA 1 o.c01
venszasa 1967770 | 30963772 1. CISTICERCOSIS 20568 1.50
42 meses 2. SEPTICENIA 1592 0.091
3. AsSCES03 1233 0.082 23023 1.72
4. TRANATIENOS azs 0.042
S. COMGESTION ass 0.028
.
TlT. 27 115,240 1. CISTIRCOSLS s 0.041
2. CRISTPELA 10 0.0008
3. M.ALS. s 0.0c69 n 0.061
a. SEPTICEMIA 3 0.0026
5. ICTERICIA 2 a.0017
T.1.1. & 198y y 502,804 1. K.ALS. 37 0.00338
1sas 2. CISTICENCOS1S 1 a.00288
24 meses 3. SCPTICEMIA e 0.00119 as 0.0069
4. ERISIFELA . 0.00079
5. ICTERICIA 3 0.00088
FUENTET LIbro ¢ Fegiairo us 18 1were cién AanitsFias

Juriedicciin Sanisarts Na. 712,4,4,16)
® M.A,S,1 WUERTOS ANTES DE SACRIFICIO

43



44

En el cuadro anterior se aprecin que siguen imperando las en
fermedades infeccliosas como son: Cisticercosis, Erisipela y
Septicemia. De todas ellas resalta la primera por su carfc-
ter zoonbdtico y de 6 rastros en 4 ¢s la principal causa de -

decomiso en canales, en los otros dos ocupa el segundo lugar.

Es importante observar que en los Rastros T.I.F. el nimero -
de decomisos en canal es minimo. Esto debido bisicamente a
la compra de animales a los porcicultores y no a la maquila

como ocurre en los otros rastros.

El rastro T.I.F. compra cerdos en pie continuamente, los sa-
crifica y procesa para después vender derivadoc. Lecs porci-—
cultores saben que si en sus explotaciones no tienen buenas

medidas higiénico-sanitarias poco geonado podran vender a las

plantas T.1.F.

En lg= o%ros raatror ae paga por derecho de degilello (maqui-
intencidén del porcicultor es pasar por bueno to

la
ado aun cuando no lo esté.

Esto explica en gran parte las cifras arrojadas en el cuadfo

anterior.

Comparando la T.I.F. 27 y 67 encontramos que la ubicacidn de

‘ambas determina en gran parte los resultados expuestos.

La T.I.F, 27 se ubica en Penjamo Gto. lugar donde abunda la

explotacidédn animal de traspatio.

La T.I.F. 67 se ubica en Cd. Obregén Son. donde las granjas

tecnificadas ocupan en alto porcentaje.

En bien sabido que las explotaciones de traspatio favorecen
la presentacidén de miltiples enfermedades siendo por ello —-

importante resaltar el aspecto ubicacidn.



Regresando a la causa de decomlso ndmero uno en el Rastro --—
T.I1.F. 67 podemos decir que esto se debe a las distancias -—

que tienen que recorsrer 105

ot

loa centros de
produccidén en los distintes municiplios del Estade de Sonora
Yy a lo extremoso del ¢lima aunado al nimero de animales por
transporte. También se pude apreciar que oxigste una relacidn
de casi un cerdo muerto antes del sacrificio por cada uno de
los canalec infestados por fisticerco ademdis de que estos -—

dos absorben el 71.1% de decomisos de canales.

Al referirnos a las causas de decomiso que ocupan el tercero
¥ cuarto lugar, podemos decir que la presentaciédn se debe —-—
tanto a la mala aplicacidén de la medicina preventiva y el —-
mal manejo, ya sea en €l centro de produccidén o en el trans-

crite como 2curre en los casos de Erlisipela y Septicemia res

La carne fctérica presenta un sabor amargo al consumirse y -
varia de intensidad segun el grado de enfermedad, por lo que

es causa de decomisoc en canal.

CAUSAS DE_ DECOMISO PARCIAL

El siguiente cuadro muestra las principales causas de decomi
80 en visceras-'en 5 rastros, para posteriormente hacer una -
comparacién.
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Principales causas de decomiso en visceras en 5 diferentes -
rastros.

T.I.F., 67 T.I1.F. 27 TLALNEPANTLA ABASTOS CUAUTITLAN CERRO GORDO
HIGADO ASCARIS CONGESTION HEUMONTA CONGESTION
INTESTINO EQUINOCOCCOS HEUMONIA ERFISEMA ADHERENCLAS
CORAZON CIRROSIS ADHERENCIAS CORGESTION ENFISEMA
CABEZAS AB$CESOS ABSCESOS ASCARIASIS ABSCESOS
PATAS PTES. CANAL ASCAUIASIS ABSCESOS ASCARIASIS

Fuente: Libro de registro de la inspeccidn sanitaria.

Jurisdiccidn Sanitaria lio. 7 (8, 16)

En el cuadro anterior podemos observar que predominan aquellos casos re-—
lacionados con el transporte y sacrificio como son la congestién y neumo
nfa respectivamente, esta Gltima debido a la aspiracidn de 1{quidos du—

rante el sacrificio y la primera debido a un mal uangrudof

En las plantas T.I.F. no son de importancia la congestidn y neumonfa, lo
que evidencia un mejor sangrado y escaldado lo que ¢sti £n funsién de --=

una buena practica de eyugulacidn y de un adecuado tiempo de sangrado.

En estas plantas los decomisos parciales mas importantes son los referi-

dos al Higado y posterjormente intestino.

Las lesiones en higado que reporta la T.I.F. 27 nos dan un parametro que
pudiera ser similar a las de 1o T.I.F. 67,
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Desafortunadamente, como ya se mencind en su oportunidad, en esta
planta solo se registran los organos decomisados pero no las cau-
vas qué originarcn diche cestign, asta mpide realizar un andlti--
8is profundo, pero no obstante se consideraron los datos disponi-

bles.

CONDICIONES SANITARIAS DE LA PLANTA

Para 1a evaluscién de las condiciones sanitarias de la planta —--—
T.I.F. 67 se realizd una comparacidn con lo establecido por el ——
Reglamento de la Industrializaciédn Sanitaria de la Carne Tipo Ins

peccidn Federal.(21)

Después de realizada la comparacidn podemos decir que las condicio
nea aanftarias imperantes en la planta T.I.F. 67 en 10 que se re
fiere m instalaciones, equipo, personal y proceso relnen buenas -

condiciones de funcionamiento.

Las fallas encontradas se refieren a la mecédnica operativa de sa-

crificio empleada y son:

Antes de introducir el ganado a la planta no se realiza la inspec
cidén antemortem. v

No se utiliza la tarjeta de control de inspeccién antemortem -—-—
por corral, que indica al MVZ el nimero de partida a sacrificar y

sus antecedentes.

Los cerdos caidos o que presentan algo anormal no son marcados --—

con arete ni trasladados a la corraleta de animales sospechosos.
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Ya sobre la lfnea de matanza al momento de eviscerar se deben co-

locar dosz etiguetas con ¢l mismo nimero en las axilas y una de es

tas sBeré& desprendida y pegada a la charola de visceras de cada

animal, la otra permanecer& en la canal, de esta forma se sabe a

quien pertenecieron y en casoc de que sSe encuentre alguna anomalfa
se pueda identificar la canal para inspeccidédn; esto se no ercctﬁa

porque ni charclas tienen para las visceras de cada canal, todas

las colocan en carros charola y son trasladadas al cuarte de lava

do de visceras donde son lavadas ¥y sin remedio alguno entran en -—

contacto con piso y botas, después se colocan en percheros méviles

y son trasladadas al congelador.

Es necesgario sefialar que esta planta no cuenta con triguinoscopio

¥y por ello podemos decir qgua no umplas c¢oun ios requisitos sanita-

rios en forma total.



vIII. CONCLUSIONES

Se prevee un gran desarrollo en el Estado de Scnora.

El estado de Sonora ha logrado erradicar la enfsrmedad de Célere
Porcino lo cual es un gran logro que aunado a la alta calidad de
los productos procesados en la planta T.I1.F. 67 le pernritid ex—-
portar carne de O6ptima calidad.

El funclonamiento de este rastro es estricto y este trabajo lo -
confirma.

Es dif{cil gue con una inspeccidn sanitaria como la que se lleva
a cabo en esta planta persistan enfermedades zoondticaos. Lo ex-—
cepcidn es la triquinosis porque se carece de triquinoscopio.

Se confirma el respeto que se tilene al Reglamento de la Indus———
trializacidn Sanitaria de la Carne tipo Inspeccién Federal. -
(SARH) .
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