R N e e S

= 5 UNVERSIDAD NACIONAL AUTONOMA DE MEXICO
] s Foi L i

FACULTAD DE ESTUDIOS SUPERIORES
“CUAUTITLAN"

“ESTUDIO SANITARIO Y DE FUNCIONAMIENTO
DEL RASTRO MUNICIPAL DE NAUCALPAN
DE JUAREZ EDO. DE MEXICO~»

EN EL AREA DE BOVINOS

QUE PARA OBTENER EL TITULO DE
MEDICO VETERINARIO ZOOTECNISTA
P R E S E N T A

FERNANDO HERNANDEZ MARTINEZ
D ! R E c T O R

MVZ. MSP CARLOS MANZANO CANAS

Cuautitlén Izcalli, Estado de México 1985




pr—

%‘g Universidad Nacional
:‘\-A

2%  Auténoma de México
UNAM

UNAM — Direccién General de Bibliotecas Tesis
Digitales Restricciones de uso

DERECHOS RESERVADOS © PROHIBIDA
SU REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL

Todo el material contenido en esta tesis esta
protegido por la Ley Federal del Derecho de
Autor (LFDA) de los Estados Unidos
Mexicanos (México).

El uso de imégenes, fragmentos de videos, y
demas material que sea objeto de proteccion
de los derechos de autor, sera exclusivamente
para fines educativos e informativos y debera
citar la fuente donde la obtuvo mencionando el
autor o autores. Cualquier uso distinto como el
lucro, reproduccién, edicion o modificacion,
sera perseguido y sancionado por el respectivo
titular de los Derechos de Autor.



INDICE

Pég.

IX.~IHTBODUCCION: cavovsonsroorcassssscnce 2
I1Te~OBIBTIVOS:.coseecavccssscsserscnsscas T
IV.~MATERIAL Y METODOS:¢esccesccssssscnce 8
Vo=RESULTADOS. ceeoesorsccscossansvosnneedT
VI.-INTERPRETACION DE RRSULTADOS.....c... 52
VII,~DISCUSION.cceaceorcorcsancssncsssencefB
VIII.~CONCLUSIONES...ccseucssacsoccsscsnaaeTl
IX.-SUGERENCIAS.ecrecscacrtccrcnscaccsecs T}
Xe~BIBLIOGRAMTAcoovvsecscosocacoecronnes S



I.-RESUNMETN

Gon €1 objeto de conocer las condiociones sanitarias del
rastro munieipsl de Naucalpen de Judrez Rstado de Méxieo y de
su funcionemiento en el 4rea de bovﬁos,ae aplicéd la cdaula -
de rastros y su instructivo de la Secretaria de Salud,aa{"' co
mo las modificaciones y correcciones a dicha cédula,

Con los datos obtenidos del libro de registros de la -
inspeccidn sanitaria se dieron a conocer las. causas més fre -
cuentes de decomiad en canales,cabezas y visceras,

Se realizé un muestreo con la finalidad de conocer el -~
tiempo que tarda el sacrificio y procesamiento en l{nea de ~
los bovinos.

Se determiné que hay un promedio de sacrificio de 29 ho-
vinos por hora y el tiempo en recorrer toda la l{nea un bovi -
no ea c_ie una hora con cuarenta y seis minutos,

De los resultados obtenidos con la cédula de rastros y —-
Y en base a las condiciones sanjtarias imperantes en la mayoria
de los rastros pmuniocipales del pafs se asume que las condicio -
nes sanitarias y de funcionamiento de este rastro son buenas,

En lo referente a las prix;cipales csusas de decomiso en
la inspecoién sa'nitaria,"of'staa 86 presentan en su mayorfa en -
visceras y una menor cantidad en canales y cabezas,predominen-
do los problemas de tipo infeccioso y de mal manejo.

Se dan las sugerencies necesarias para superar la sanidad

¥ funcionaniento tendientes & mejorar la calidad e higiéne de -
1a carne.




I1.-INTRODUCCION

El rastro municipsl de Naucalpan de Judrez oa uno de los
que 8¢ encnentran en el £ren metropolitana de la ciudad de -
¥éxico,que cuya ubicacidn correspondia a une 4rea suburbana,
pero debido al desmedido crecimiento del Distrito Federal y de
las poblaciones cercanas ha venido a quedar dentro de una gzona
de gran densidad de poblacidén (16).

Rete rastro se dedica 8l saorificlo y procesamiento de
bovinos,porcinos,becerros,ovinos y caprinos,Su funcionamiento
data del 18 de octubre de 1967 ,fecha-en 1la gue tambidn se -
inicié lae inspeceidn sanitaria por parte de los Servicios -
Coordinados de Salud Pihlica en el Estado de México (6,24).

A 6ste rastro se le ubicS en el 4rea industrial del muni-
cipio de Naucalpen,contando con todas las facillidades en ser -
vicios piblicos como: electricidad,sgua potable,drensje,telé-
fano eto,,teniendo ademds buena vialidad (1,16).E rastro per-
tenace a la cci\midad de San Luis Matilco del municiplo de -
Nsucalpan de Judrex Bio.de México.Limita al norte con la ave-
nida Ing.¥alter C.Buchanan,al sur con la avenida Torres,al -
poniente con la avenids Perrocarril Acambaro-Toluce y al orien
te con el rio de los Remedios,Bste situsdo en una zona de fdoil
acceso,ys que cuenta con vias de¢ comunicacidén que le permiten
llegar y salir de é1 sin prollemas de trdfico.Al oriente “',-

localiza 1la autopista Néxico-Querétaro como a unos 500 metros -
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de distancia aproximadamente y al poniente a unos 100 metros
la carretera Naucalpan-Toluca (Ver plano # 1 de localizacién).

En éste rastro se sacrifican principalmente animales de -
las especies ya mencionadas provenientes del interior del pafs
y en raras ocasionea también de la conocida matanza del pueblo,
generalmente de porcinos que Bon en su mayorfa animales cri-
ollos explotados de una manera rural en el drea de los barrios
del propio manieipio.

Los bovinos que aquf se macrifican son principalmente de
las cruzas del tipo productor de carne que provienen de los -
estados de Veracruz,3an Iuls Potosi,Tamaulipas,Querétarc,Jalis-
co,Aguancalientes y Michoacdn principalmente.En muy raras -
ocasiones se sacrifican vacas lecheras de desecho provenien-
tes de algunos eatablos que todavia quedan en el Distrito Fe-
dersl,pero sobre todo de los estadoa de Méxrico,Querédtaro e -
Hidalgo (16).

La matanza de bovinos se realiza en el rastro todos los
d{as,excepto los domingos,Hay un 8clo turno con un horario que
var{a semin el mimero de enimales que se vayan a sacrificar,se
inician generalmente las labores a las cuatro de la mafiana y
terminan dentro de las sels horas y media siguientes dependien-
do del volumen de matanza.ElL promedio de sacrificio es de 158
cabezas de bovino diariamente y el promedio mensual es de 3929
aproximadamente.

La inspeccién sanitaria es realizads en el turno de bovi-
nos por dos Médiocos Veterinarios Zootecanistas dependientes de
los 3ervicios Coordinados de Salud Piblica en el Estado de Méxi

co,auxiliados por un sellador para tal efecto,la inspeccién se
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realiza diariamente de seis de la maflana a doce del dfa,conten-
dose con una oficina propia para los inspectores (6,22).La admi-
nistracién del rastro se encuentra bajo la direccién de un --
Médico Veterinario Zootecnista.

El rastro trabaja para los introductores que cubren la -
ouota fijada por el saorificio y procesamiento de cada bovino,
as{ como los demds impuestos correspondientes,

La distribucién de la carne se agiliza por estar cerca el
rastro de los lugares a donde se env{a,ya que abastcce de carne
principalmente al Distrito Pederal y Estado de Méxioco,al propio
muniociplo de Naucalpan generalmente,donde se distribuye en los
mercados y carnicerias (16).

La mayorfa de los trabsjadores que laboran en éste rastro
son habitantes del mismo municipio,con lo cual se crea una fuen-
te de trabajo en su propla comunidad,evitando la migracién hecia
otros sitios de trabajo.

Ademds del sacrificio y procesamiento de animales para la
obtencidén de carne,se cuenta con una planta de rendimiento para
la elaboracién de harina de sangre y carne que se utiliza para
la febricacidén de alimentos balanceados empleados para la ali-
mentacién animml,

Rete rastro carece de un laboratorio necesario para auxi-
lier la labor de la inspeccién sanitaria de la carne que garan-~
tice el buen estado y ocalidad de la carne, tendiente & mejorar la
ealud de la poblaciénm (11,13,21).Por éste motivo se provoca una
parcial deficienoia en la inspeccidn,que es bdsicamente de tipo
organoléptico~patélogica,que sin embargo por el manejo y tipo de

genado que aqui se sacrifica las enfermedades y lesiones que -
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padecen los ani-alée son mi{nimas (8),

-




I1I.-OBJETIVOS

B presente trabajo tieme como finelidad hacer un estudio
retrospectivo de las condiciones sanitarias y del funcionamiento
del rastro municipal de Reucalpan de Judrez Eatado de México en
el drea de bovinos,para lo cual se tomaron como base de estudio .
las siguentes variablesg

-Instalaciones

-Servicios

-Bquipo

-~Personal

-Sacrificio y procesamiento

-Inspeccidn sanitaria de la carne

a)Decomiso en canales
b)Decomiso en cabezas
¢)Decomiso en visceras

~Condiciones higiénicas,

Presentar an base a la aplicacién de la cédula de rastros y
su instructivo las sugerencias necesarias para corregir las defi-
ciencias encontradas en el rastro,as{ como en la propia cédula.

Eote estudio se 1levé a cabo en un perfodo de tres afios de
los datos que cuentan los registiros sanitarios del servicio de -
inspeccién sanitaria veterinaria de los Servicios Coordinados de
Salud RAiblica en el REstado de México.




IV,~-MATERIAL Y MBTODOS

1,~MATERI AL
Para llevar a cabo el presente estudio se utilizé el siguiente
materialt
~Libro de regisiroe de la inapeccidén sanitaria.
-Archivos municipales,
~Archivos de la jurisdiccién sanitaria # 11 de los
Servioios Coordinados de Salud Pblica en el Rgtado de México.
=Cédula de rastros,
~Instructives de la Secretaria de la Salud.
-Entrevistes Personsales.
~Recopilacién de la informacién en forma directa,
~-Inveatigacién bibliogréfica.

2.~METODOLOGIA
Con la informacidn obtenida de los archivos sanitarios y municipa=
les se sometid al analisis correspondiente,se aplicé en verias -
ocasiones la oddula de rastros,asf{ como su instruoctivoe especffico
con el objeto de afinarla y registrar en ella los principales da=
tos,

La informacién obtenida se registro en la propia cédula, de
la cual se renlizd los cuadros y grdficas correspondientes,

Se da una calificacién sanitaria sl rastro en base a las -
principales variables en estudio.Se propone las correcciones pro~
pilas a la cédula,as{ como las conclusiones mds sobresalientes del

rastro deade el punto de vista sanitario asignandole una califice-
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cién senitaria a cada uno de los departamentos,

También se lleva & cabo el diagrama de flujo lineal del
sacrificio y procesamiento de bovinos en el rastro,asf{ como
lo8 principales tiempoa del procesamiento en lfinea,

Se toma muy en cuenta las indicasiones del personal de
Médicos Veterinarios Zootecnistas encargados de la inspeccidn
sanitaria en el rastro y la del Administrador,Jefes de departa-

mentos ¢ introductorea de ganado.

3.~-SECUERCIA DEL, SACRIFICIO Y PROCESAMIENTO DE LOS BOVINOS
ER B RASTRO MUNICIPAL DE NAUCALPAN DE JUARBZ MEXICO.

1l.~%.08 animales son transportadoa de las zonas ganaderas en
trailers que tienen una capacidad de 38 a 42 animales y en cami-~
ones de redilas de 8 toneladas con una capacidad de hasta 16 -
enimnles dependiendo del peso que tengan,

La distancia y tiempo que tardan en lleger al rastro es
variable,hay distancias cortas como Querédtaro que tardan en lle-
gar al rastro 5 horas aproximadamente y distancias largas como
Tamaulipas,San Luis Potos{,Aguascalientes y Jalisco que tardan
un poco mda de 12 horas para llegar al rastro.lLa llegada y desom-
barque en ol rastro se efectua a horss muy variebles que dependen
de le procedencia de los animsles,

2.~La recepcidn de los bovinos se realiza en el anden de
descarga y son llavados & la bascila donde son pesados y marcados
donde permanecen un m{nimo de 12 horas antes de ser msecrificados,
algunos duran mie tiempo dependiendo de las necesidades de los®

introductores y la procedencia de los animales,



10

J.=En los corrales de descanso ae hace la inspeccién snte-
morten por el Médico Veterinario emcargado y de aqui se trasladan
a la sala de matangza por medio de un pasille que corunica a todon
los corrales para llegar el ocorral de espera,

4.~Del corral de espera son guiedos & la rampa donde sen Bue
bidos hacie la puerta de entrads del cajén de sacrificio donde un
operador los introduce en émte oajén amimal por enimal,

S.=Una ves que en ¢l cajén entran 5 o0 6 enimales se clierra
1ls puerta y se proocede hscer la ineensibilisacién del animsl por
medio dol impacto producido por uam pistels de émbolo coulto em
el hueso frontal del orfneo,

6.~¥1 impacte preducide provoca la cafda inmediets del smi-
mal sl piso del oajén de saorifiocic y se opera el mecdnimso que
eleva la compuerta del ocajén y al mieme tiempo deja 1z plataforma
en posicién inoclineda permitiende éste moviniento le salida de -
las reses insensibiliyades hacia afuera del cajén de aacrificio.

T.-3¢ engancha al animal por medio de ua eacadenador de =«
rodillo largo sujetando la extremidad igquierds o derecha de los
miembros posteriores en 1a regién metatarsisna.Xl gancho del baja-
dor sutématico engrana cea el armasfn superior del encadenador de
rodillo y 1a res es levanteda con una gria hasta alcanszar la altu-
ra apropiads {3.30 =m.),un interruptor limitador sutdémetioamente
detiene la grém colocando el encadenador de rodillo en el riel -
adreo quedande el animal suspendido con la cabera hsoim abajo.

8.-Kl sangrado se realisza seccionande el tronoo comin de

las cardtidas y ol golfé de las yugulares, la sangre cae sl piso

\



11

el cual presenta un declive hacia su centro donde hey un ducto
que lleva la sangre a un deposito oon capacidad de 2000 litros
de donde s procesa para hacer harima de aangre.

9.~Kl mismo operador que resliiza el sangrado iniocie el -
desollado a partir de la inoisién hecha en ol sangradc, conti-
nfandose estf hmoia sbajo con el fin de separar la piel de la -
oabega, siguiendo posteriormente con la piel de los hmesos ds la
oara y crdneo a lo largo de sus berdes laterales, las orejas se
seccionan por fusra de su base quedsndo ¢stes adheridas a la -
piel de la cabezn del animal, Antes de desprender la ocabesa del
cuerpo de le res so marca en los misculos meseteros con el cuchi-
1lo para eu posterior identifiocacién, se ssccionan los miaoulos
cervicales ventrales & la sltura de la laringe delimitande esta
de la traques y el oséfego, se sigue insidiemdo hasta llegar a
la articuleoidn atlanto-ocoipital.

. 10.~Ia cabesa ya separada ¢s recegida por um operador que
bace el descornado por medio de una hacha y la envie por un -~
duote a la parte inferior de la planta dende se coloca en un
gdbinoto de lavado donde zs somets a un lavedo con ague & pre-
sién y posteriormente se realisza la imspeccién ssnitaria por el
Nédico Veterimario.encargade,

11.~Siguiendo el proceso de descllado sa baja la res por
medio de la grds y se coloca en decubito dorsal en un carretillo,
quitando el emcadenador de rodille del n&-bro sujetade, Se pro-
cede a sortar los mismbros posteriores a la altura de los Mesos
del tarso en la regiéan tarsiane y los miembros anteriores cortan-
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dolos en la regién carpiana a la altura de la articulacidn de
los huesos del carpo.Son llevados a la parte inferior de la plan-
ta por medio de ductos.

12.~Se hace un corte transversal en la plel quedando descu-
bierta la regién tibial en su cara interna en ambas piernas, -
despies separando la piel por toda la linea alba de arriba hacia
abajo poniendo al descubierto el tejido muscular de las regiones
esternopibica,hipocondrio y pectorsl,siguiendo una dirsccién -
descendente y de la 1fnea alba hacia los lados se diseoa 1las par-
tes inferiores de las regiones del ijar y costal por los dos la-
dos.Bn caso de machos se les quita el pene dejando adheridoe a la
canal los testf{oulos,se continda desollando la regidén pectoral
para unir éste corte con ¢l de 1la zona braquial del codo y ante-
brazo por su cara interna siguiendo una direccién de adentro -
hacia afuera de la regién carpiana para deapues separar comple-
tamente la piel y pdner al descubierto los misculos de estas re-
glones,se corta también la piel -en la zona cervical inferior por
anbos lados,

13.-Un operador con una hacha procede a cortar el esternén
en su parte media,

14.~Por delante del tendén de aquiles se hace una incisién
donde se coloca un gancho unido con una polea en su parte superior
estd se acomoda en el riel aéreo por medio de una gria que levan=-
ta a la res a una sltura spropiada y a continuacidén se coloca al
animal frente al operador que desolla las regiones sacra,lumbar,
dorsal y de la cruz separando la piel enviandola al departamento
de pleles por medio de un ducto,

15.~La evisceracidn se lleva a cabo haciendo un corte a lo.
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largo de la lfnea medié abdominal ,se efectua la evisceracidn
primaria de les vi{aceras abdominales y secundaria de las v{ace-
ras tordcicas.Se inicia la evisceracidén con un corte circuler
para separar el bulbo rectal (ano) junto con la cola los que
son desprendidos y llevados a la planta inferior por un ducto,

En caso de hembras se procede a quitar los 6rganos genitales,
se continta la evisceracidn desprendiendo el intestino grueso,
intestino delgado y los compartimentos géstricos para cortarse
en el esffago,el hfgado se deja suspendido con las v{sceras toré-
clcas por medio del ligesmento coronario del diafragma,aortay -
pulmones,eatas visceras se marcan con la clave del propietario y
son enviadas junto con las demas visceras por medio de un ducto a
la parte inferior de la planta d'onde se encuentra el departamento
de vIaceraa;

16.-Para el corte de la canal se coloca estd con las extre-
midades posteriores completamente separadas y teniendo el dorso
hacia el operador quien por medio de una sierra eléctrica procede
a dividirla en dos por la l{nea media de la columna vertebral,

17.-El detallado o alifiado se realize con el fin de limpiar
la canal de excesos de grasa,cusgulos de sangre,pelos y otros
contaminantes que pﬁedan tener y ademds con el objeto de mejo-
rar su apariencia.Bn éste lugar se aprovecha para retirar la
médula espinal.

18.-8e procede hacer el lavado de las canales por medio de
un trapo con agus,limpiandose toda la canal en forma menual y
seguido de eato otro operador provisto con une manguera las la-

va también con agus a presién.
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19,.-De aquf es conducida la canal a la plenta baja por medio
de una pendiente en la cual el riel adreo tiene una cadena que
detiene por medio de uno® topes de hierro a la canal que &8 ba-
Jjada a 1la velocidad requerida a la planta baja.

20.~La canel se dealiza manualmente para acomodarse en el
endén de carga.

21,-E1 Médico Veterinario responsable hace la inspeccidén
sanitaria de las canales. y en caso de considerarse aptas para el
consumo humsno eutoriza la implantacién del sello sanitario para
ser enviadas'a su venta o bién a refrigeracidén.

22.-81 son regueridas en ese momento se desguelgan del riel

eéreo y son llevades a los transportea sanitarios,

Departamento de visceras

a).-Despuds de que son bajadas las visceras de la planta
alta éstas caen & una pileta grande donde se separan el corazdn,
higado y pulmonee de los intestinos y ocompartimentos gédstricos.

b).-El corazén,higado y pulmones se pasan a una pilleta donde
se lavan con agua é presién y son colgados en un gabinete con per-
chas donde son inspeccionadas por el Médico Veterinario responsa-
ble ¥y son selladas quedando listas para su venta,

¢).~Los intestinos separados de los compartimentos gdstricos
son llevados a una mesa donde son lavados ern forma manual con la
ayuda de una manguera con agua 8 presidn,

d).-Los compartimentos géstricos se llevan a una pileta donde
se levan con agua y de aquf quedan listos junto con los intestinos

rara su destinc final,
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e).-las pieles se depositan en una pileta una vez que lle-
gan de la plenta superior,donde son lavadas y de aqui conducidas
a su departamento donde se cuelgan quedando listas para su venta.
f).-Las pates se recogen y se acomodan en una 4rea del depar-
tamento de visceras y de aquf son llevadas para su venta,

( Ver Dimgrama de proceso # 1 y Plano # 2 del rastro ).

Inspeccién Sanitaria en el Rastro Municipal de Naucalpsn,

El objeto de la inspeccidn saniteria de animales es garantie
zar que la carne y otros tejides animales,destinados al consumo
humano salgan del rastro en éptimas condiciones higiénices y
organolépticas,en beneficio de la nutricién y la salud piéblica,

Lea inspeccidn en este rastro es realizada por dos Médicos
Veterinarios dependientes de los Servicios Coordinados de Salud
Pdblica en el Betado de México.

Inspeccidén Antemortem

La inspeccién entemortem es remlizada en los corrales de
descanso y se hace de una manera superfiocial,es decir,se obser-
va el aspecto generel del animal 8in tomar en ocuenta sus constan-
tes fisioldgicas.Si se presenta algun animal con problemas(enfer-
nos,fracturados,contugionados etc)se identifica y se hace una
inspeccidn postmortem mds rigurosa. Sin embargo esto se presenta
en muy raras ocasiones,porque 108 snimales que llegan a este ras-
tro son de buena calidad para la produccidn de carne,que han sido

manejados en sus explotaciones de una manera muy eficiente (8),




DIAGRAMA # 1 DKL PROCESAMIENTO DE BOVINOS EN EL RASTRO
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Inspeccién' postmorten

Formalmente un Médico Veterinario se encarga de la ins-
peccidn de visceras y cabezas y otro de la imspeccién de las
canalesi,pero cuando uno tiene alguna duda consulta al otro.

Para la inspeccién de canmles el Médico encargado efectus
una observacidn general de la superficie externa e interna de la
canal,teniendo especial cuidado en aquellas que corresponden a
las de las visceras decomisadas,Se toma en cuenta ademds el es-
tado de nutricién,si presentan signos de contusiones,hemorragias,
lesiones etec.y una vez hecho esto se procede a reslizar la inspec~
cién ganglionar de las canales, generalmente solo 8¢ revisa el -
ganglio linfdtico preescapular que se encuentra en el cuarto de-
lantero en la regidén escapular,y el corte se efectua apoyando la
curvatura del cuchillo sobre esta regién dirigiendo éste hacia
~abajo a la izquierde o derecha segdn de la media canal de que se
trate,de manera que se corte el ganglio en forma diagonal .Si se
encuentra alguna lesidn en éste ganglio se procede & revisar los
ganglios del cuarto traseros a)G.precrural gue esta situado a una
distancia aproximada de 25 cm. sobre la rétula en la grass de cada
flanco,b)G.poplfteo que 8e localiza en la masa de graeé. de los mfis—
culos gastronemios,BEsto se hace con el fin de conocer mejor las -
condiciones ‘generales de 1la canal y poder determinar con mayor
seguridad su destino.

Paré 1a inspeccién de las cabezas,una vez que son colocadas
en un gabinete donde son lavadas con sgua a presidén,se realiza la
inspeccidn sin perder le relacidn con las visceras y canales corres—
pondientes,.Kl Médico Veterinario inspector considera en primer lu-

gar el aspecto general  de la cabeza y en seguida procede a revisar
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los ganglios retrofaringeos,que 8e¢ localizan por dentro del asta
mayor del hioides,entre le faringe y los m$soculos rectos ventra-
les de la cabeza,8i se presenta alguna alteracidn de éate ganglio
o 81 hay antecedentes en las canales y visceras se hace la revie
sién de los gangliop subhmaxilares que se encuentran localizados
en ambos lados de la cabeza en situacién lateral a la faringe,y
debajo de la gldndula salival submaxilar,
Causas de decomisos en canales y cabezas

Lés animeles sacrificados en éste rastro son en un 994 bovinos
de las cruzas de snimales productores de carne,y en raras oca-
siones se¢ sacrifica ganado estabulado (productor de leche),por lo
que la insidencia de tuberculosis es muy baja.Tomando en cuenta
lo anterior,cuando se sacrifica un animal estabulado se hace una
inspeceién mds rigurosa,y si se encuentra alguna lesién de tuber-
culosis en los genglios de las visceras se hace una revisién minu-
siosa de los ganglios de la canal y la cabeza y sl no se encuentra
alguna alteracién en estas,la canal y cabezﬁ se mandan s empacadoré,
donde por medio de un metodo de coccién a temperatura y presidén
muy elevado® se prepara la carne,siendo apta parsa el consumo hu-
mano.RBn general cuando las lesiones de tuberouloais'bon localiza=-
das,las partes afectadas son decomisadas y enviadas a la fabrica-
cién de harina de carne Yy las partes en buenas condiociones se en-
vian a empacadora,Pero Quando las lesiones eatan ampliamente dis-
tribufdas en canales y visceras se procederd al decomiso total y
se enviaran para la elaboracidn de harina de carne,

La putrefaceién ge debe a que los animales se encuentran
muertos antes del sacrificio,y como es légico no pueden ser san-

grados en forma adecuada,dando como resultado une répida descom-
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posicién.Las canales de estos animales estdn congestionadas
oscuras y con rigor mortis,en casos mds avangados la canal tiene
un olor putrefacto y una coloracién verdosa,®Bn munchos casos las
miertes antes del sacrificio se deben a que los enimales ya vien-
en enfermos y &n el transcurso del transporte o en los corrales
meren. El destino de las canales y visceras e incluso las pieles
de estos snimales se¢ decomisan para la elaboracidn de haerina de -
carne.

Causas debidas al mal manejo durante el transporte y en el
sacrificio,ocasionan que en los animales se presenten diferentes
grado® de traumatismos,que van desde una simple extravasacién -
sangufnea hasta fracturas de miembros ¥ costillas,los decomisos
variaran dependiendo del drea afectada,e incluso hasta el decomi-
80 totai de la canal,cabeza y visceras.S5i los traumatismos son
leves,se limpis la canal y pasan a refrigeracién 1 o 2 dfas,depen-
diendo del grado de traumatismo que se tenga,S1 el traumatismo es
grave,se dgeomiaa l1a parte afectada.

Los abscesps se presentan en los animales generalmente ﬁor
inyecciénes sépticas y por heridas infectadas,Cuando las lesiones
estdn perfectamente localizadas,se corta la zona afectada (decomi-
so parcial) considerandose apta para el consumo humeno.Si se pre-
sentan abscesoa generalizados pero no son de un alto grado, se de~
comisan para empacadora y cuando hay una gran cantidad de abacesos
estas canales se envian a la elaboracién de harina de carne,

Cuando se presenta neumonfa en los animales,que es muy rara,
estd ae debe normalmente & los cmnbioa de. temperatura que sufren
ios animales durante el transporte,Bstd neumonia se reconoce en

las canalee por una inflamacién de la pleura,que se toma en cuen=
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~ta para su m-peo'oidn,‘ aderds del eatado general de le canal y
1a revisidn de los ganglioe linfdticos y si no hay alguna varie-
oién en estos dos aspeotos, la canal se manda & rofrigeracién du-
rante 1 o 2 3fas y se considera pars el consumo humano.

El ssngrado imperfecto debido a causas mecénicas se ohserva
en enimeles szorifiocmdos durante estados aegénicos como resultado
de traumatiszos o fallea cardftoa, a8 una ocausa de decomiso yara on
éste rastro. La carne de estos snimales &8s osocurs y los Srganos y
vasos sangufnecs estdn congestionados, esto se observa ocon msyor
claridad en las visceras tordco-sbdominales, La carne de estos -
anizales imperfectamente sangrados® no es dafiine si se consumiera
inmediatamente, pero ol heche es que sismpre existe un perfodo de
tiempo entre el sacrificio de los animales y el consumo de su -
carne, que ocaciona una descomposicién répids por lo que debe ser

docorisada, y su destino es generalmente hacia empacadora,

Para la inspeccidn de las visceras estas se clasifiosn en s

a) Visoceras torfco-sbdominales, ostas a su veg contienen a la tra-
quea, eséfsgo, pulmones, corazén, hfgade y pilar del diafragms,
bd) Intestinos y compartimentos géstricos.

Ls inspeccién de las viscerss torfco-abdominsles se realiza
una veg lavadas y puestas en las perchas, haciendo una observacién
en conjuntc de las vfsceras y revisando posteriormeate el ganglio
linfdtico hronquial y sl se considera necesario los gsnglics me-
dfsetinicos, estos se locelizsn cerca de la bifurcscién de la tra~
quea, Los pulmones se observen y s¢ palpa su parénquiss y en caso
de lesiones se incidird le rezién afectada para determinar su des-
tino,teniendo en cuenta la inspeccidén de 1los ganglios ya revisados
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sl se encuentiran lesiones de tuberculosis en estos ganglios,
se realiza una inspeccién mds rigurosa en las canales y cabe-
zas correspondientes,

BEn casos de enfisema pulmonar,estd puede ser de dos -
tiposs a) Alveolar.-Es el tipo de enfisema més frecuente y ae
debe principalmente a cambios de la presién atm6aferica,océei-
onados por el transporte de los animales.En este caso la inBs-
peccién no es muy riguross,porque los pulmones van generaiﬁente
para la alimentacién de los animales domésticos (perros y gatos),

b) Intersticial,.-Este tipo es muy rara y se presenta gene-
ralmente en enfermedades de curso crénico y en este caso la ins-
peccidn es més rigurosa. ’

La congestién pulmonar se dabe principalmente a la aspercién
de sangre hacia los pulmones durante el sacrificio de los animales,

El higado se inspecciona observando su superficie,palpandd ¥y
haciendo una ineisién sobre los conductoe biliares para detectar
le presencis de pardsitos (Distomatosis) y si se encuentran huellas
de que hubo estos pardsitos,como calcificaciones o se tiene la ~
presencia de éste,el higado se decomisa para la elaboracién de
harins de carne,

Si a la observacién el higado presenta un absceso pequefio y
e8 superficiel,éste solo se corte de la v{scera,pero si el absce-
#o es grande o existen mds de uno pequefio,éste higado es causa -
de decomiso total.

En casos de cirrosis hepdtica,el higado se torna fibroso,

engrosado y blanquecino,ésto se debe principalmente a problemas

nutricionales y de intoxicaciones en el gamnado,por lo que es ca-
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usa de decomiso total.

 mMla inspeccién del corazdn se revisa su apariencia externa,
abriendo el pericardio para detectar alguns lesién (pericarditis),
posteriormente se incliden sus paredes con el fin de examinar en lia

musoulatura del corazén le yresencia de Cysticercus bovis,que esn

una causa muy rara en éste rastro por las caracteristicas y el ma-
nejo de los animalem que aquf se sacrifican(8).
81 se encuentra alguna alteracidn de las v{aceras torécé—nbdo-—
minales se inspeccionan los compartimentos géstricos e intestinos,
Todas las causas de decomiso en visceras se destinan para la

fabricacién de harina de carne en el propilo rastro.

Procesemiento pares la obtencién de harina de samgre y carne

B el drea de sangrado el piso tieme una inclinacién tel,
que permite que la sangre pase por un ducto especial,el cual la
conduce a un deposito que tiene une capacidad de 2000 litros,y de
aquf es conducida s la planta de rendimiento donde le sangre es ~
bombeada al cocedor,que €8 un tanque de doble pared por donde -
circula vapor de agua proveniente de la celdera a una presién de
4 Kge x m? y con una temperaturs de 120 a 130°c.,al mismo tiem-
po en el interior del cocedor une serie de aspas o palas remueven
la materie que se eatd transformando,asf se mantiene durante una
hore y une ver pasada estd se recicla el vapor de agum dejandolo
salir por 1a torre del cocedor,donde se regula por medio de una
valwvila,de aquf pasa para enfriarse por medio de una tuberfa a

una cisterna y de agquf{ sube como ague caliente por medic de un
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motor a la torre de enfriamiento que contiens una serie de placas
metdlicas donde se eacurre el agua y se enfria al estar en con-
tacto con el aire,de aquf baja como agua fria y se racicla nueva-
mente.Bl cocedor permanece de estd menera durante nueve horas ‘
aproximadamente y al final de éste tiempo se extraen las harinas
y se almacenan para posteriormente ser vendidas para le fabrica-
cién de alimentos balancesdos destinados a la alimentacién animal,

Para la obtencidén de harina de carne los decomisos y demds
desechos orginicos ese introducen directamente en el cocedor antes
de iniciar las operaciones,y son mezﬁladoa Junto con la sangre -
con lo que se obtienen la harina de sangre y carne ‘al mismo -
tiempo.

( Ver Diagrama de proceso # 2 ).



DIAGRAMA # 2 DEL PROCESO PARA LA OBTENCION DE HARINA DR
CARNE Y SANGRR EN EI, RASTRO MUNICIPAYL, DR

NAUCALPAN MEX.

AGDA
QUE VA A
LA CALDR~

DRCOMISOS

8~10 HORAS

HARINA DE |
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DISTRIBUCION DE LOS TRABAJADORES EN LAS DIFPERENTES ARRAS
DE TRABAJO EN EL PROCESAMIENTO DE LOS BOVINOS

Corrales 3
Cajén de sacrificio 1
Colgado 1l
Sangrado 2
Descornado 1
Desuello y eviscerado 12
Corte de la canal 1
Detallado o alifiado 1
Lavado de la canal 2
Departamento de v{sceras 10
camara de refrigeracién 1
Andén de carga 4

_ Los siguientes trabajadores laboran en forma comin pars
;gtodas las dreas del sacrificio y procesado del rastro (bovinos,

iporcinoa,ovinoa y ceprinos),

Mantenimiento 5
Iimpieza 30
Administracién 5
Vigilanocia 3

Total de trabajadores. 83



INSTRUCTIVO Y CEDULA DE RASTROS

El instructive y cédula de rastros fueron creadoz por la
Secretaria de Salubridad y Asistenclia con el fin de conocer de
una msnera vdépida y eficiente,las condiciones sanitarias y de
funcionamiento de los rastros existentes en el pafs.Bn el pre-
sente trabajo estd cédula tiene como objeto conocer las condi-
ciones en particular del rastro municipal de Raucalpan de Judreg
Rstado de México,as{ como para evaluar la eficiencia y dar las

correcciones necesarias de dicha céduls,
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SECRETARIA DR SALUBRIDAD Y ASISTENCIA

DIRBCOION GENERAL DB SERVICIOS COORDINADOS
DE SALUD PUHLICA EN LOS ESTADOS

DIRECCION MEDICA Y DB CONTROL SARITARIO
SUBDIRECCION DE CONTROL SARITARIO

INSTRUCTIVO PARA BY, MANEJO DE LA CEIULA DE RASTROS

ROMBRE
CEDOLA DR RASTROSI

OBJATIVO
Conocer el mimero,condiciones sanitarias y la productividad

__de los rastros existentes en los Estados del pafs,
DESORIPCICK DB LA FORKA
La Cédula consta de cuatro sscciones.
I.- Control de la forma
II.,~ Pundamentacién Legal de la Inspecoién
IIX.- Caracteristicas Generales del Restro
IV.~ Caracter{sticas especificas de los Departamentos

La cédula estd disefiada en forma de cundros para facilitar
1a captacidén de los datos y el procesamiento electrémico de

los miesos,

LLEMADO DE LA PORMA
I.- CONTROL DR LA FORNA
GUADRO O1 CONTROL
. Rate cusdro ser4 llensde en los Departamentos o Subjefaturas de
Control Sanitario de ocada Jefatura de coordix.lgdou a excepoién del
rubro 010%,e1 que se registrard al momentio de llenar la céduls en
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la forma aiguienfez

0101 Mimero de Folio.- Bs el mimero de control de Cédula por Estado,
¥y ®e anotarf en las casillas correspondientes,con ndmeros ardbigos
Yy progresivos,
Ejemp, Si ¢l ndmero que le corresponde a la cédula es el 21,la
snotacién se haré como sigues

021

0102 Clave del BEstedo.~ Anotar en las casillas correspondicntes la
clave nacionsl asignada a cada Entidad,segin el catdlogo de -
Botablecimientos de la Direccién General de Servicioe Coordina~
dos de Salud Piblica,

0103 (ave de la Juri{sdiccién.-Anotar el ndmero de la circunscripceién
geogréfica an donde estd ubieado el establecimiento.

Rjemp.S1i la Jurisdiccién es la nimero 2 de la entidad,se anotard
an la signiente forme:

o2 .
0104 Clave del lwuuﬁdor.- Anotar£€ el nidmero que le haya sido ailgnl-

do por el Jofe Bstatal del Depmrtamento Qe Oontrocl Sanitario,
Rjemp. Si se trata del Macuestador ndmerc 3,s¢ anoteréns

003

0105 Feohs.~ Anotar con nimeros srdbigos ex las dos primeras casillas

el dfn,en las dos siguientes sl mes, ¥y en lao Yltimas,el afic en
que ss registre la informaoién.

Rienp. 81 1a focha es el dfa 6. de enero de 1975,se anotar:

06 0 75
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1I.~ PUNDAMENTACION LEGAL DE LA INSPECCION
CUADRO 02 FURDAMENTACION
Anotar en los espacios en blanco el nldmerc de ofiocio,la fecha de
éste, el nombre del Centro de Salud ouyo Director ordene la inspecoidn
¥ por {ltizo el nombre del Encuestador,

III.- CARACTRERISTIOAS GENERALES DEL, RASTRO
CUADRO O3 LOCALIZACIOR
B las preguntas 0301 y 0302,snotar con letra de molde el nombre
completo de la locslidad y el municipio donde estd looalisado el rastro.

0303 Nombra.- Anotar el nombre o ragén soociel del rastro,

0304 Direccifn.~ Anotar sin abreviar el nombre de la calle, el ndmero
¥ la colonia,o la carretera y el Kilémetro en donde esté ubioado
el rastro,

0305 Teldfono.~ Anotar el ndmero del teléfono,en eu caso del estable-~
cimiento asenténdolo & la derecha,

Rjexp. Si se tratara del ndmero 20314,quedarfas

X2031 4

0306 Nombre dsl duefo.- Anotsr en el remglén correspondiente el
nombre y los dos apellidos,Si se tratara de una sociedad,e) nom-
bre de éata,

0307 Oficina Administrativa.- Indicer con un (1) si existe y con un
(2) en caso contrario,

0308 Ubjomoién respeocto s la poblacidén.«Anotar en la oasilla un (1),
81 el rastro estd dentro de la poblacidn en sona residencial y

un (2),81 est€ fuera de le povlacidén en forms aislada,
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0309 Direccidén de 'loa vientos dominantes,- 31 los vientos van haéin
1a poblaocién,se anotard un (1),y un (2) en emso contrario,

OUADRD 04 SITUACION LEGAL

0401 Inmtitucién de la que depende.— Anotar un (1),si el rastro ea
sunicipel y un (2) =i es particular.

0402 Pecha de aperturs del establecimiento.- inotar con nimeros ardbi-
gos en las dos primeras casillas ¢l dfa,en las dos siguientes ol
mes y en las dos dltimas el afic en que so iniocié el funcionamien-
to del rastro.8e regiatrard en la misma forma que eén el inciso-
0105, -

0403 Mimero de la Licencis Ssnitaria.- Anotar el mimero de estd como
en ol sjemplo que =e utiliza an el rubro 010l.

0404 Pache de emodidén.— Anotar sl dfa,mes y afio en que se expidid
la ¥ltimz licencix sanitaris.lgual que en la clave 01Q5.

CUADRO 05 PRERSONAL

0501 Total de personal.- Asentar con nimeros ardbigos,sl total de los
trabajadorss que laborsn on el establecimientojincluyendo atminise
trativos,tablajeros y otro personal auxiliar,

0%2 No.de obreros.- Indicar cen mimeros ardbigos el totsl de 6brerou
que intervienen en el procesado de las carmes d¢ las distintas
especies,en mu (g)tmo(-),excopmao el persomsl de oficina,

0503 Ko.ds ob:‘-iro- con tarjeta sanitaris.~ Del personal cefialado e el
0502, tsmbién con mimeros ardbigos,indique el gue cuente con tar-
Jeota nan!.t&!.l. |

0%04 Qbreros con uifoﬁ.- Con nimeros arébigos,indique el total de
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personal que estf trabajando,en el momento de llenar la presente
ocfdule con unifoxme completojentendiendoae por completo el inte-
grado por botes y mandil d2 hule,oversl o bata,caszo o gorro,-
guantes y fundas para cuchillos.(en caso que sea un rastro de
aves,los colgadores,ademds deberdn contar oon mascerille y guantes
de asbesto).

050% Obreros con uniforme limplo.~ Con ndmeros srdbigos sefalar el
totel de obreros gque porten,durante el desarrollo do sus labores,
sus uniformes limpios,lo oual quisre deoir que diohos uniformes,
en caso de presentar menchas,éstas serdn las ocacionadas,inioca-
mente durante la jornada del dis,

FOTA: Todos lo8 cuadros serdn llenzdos siguiendo el ejemplo 1,

Bste cuadro obligard la presencie de enocuestador en el rastro,

a razén de una visita por turno de trabajo.

GUADRO 06 DIAS Y HORARIC DR TRABAJO

0601 Dias de trabajo.~ Sefiale con vna {X) en la casilla correspondien~
te los 4faa que se sacrificsa.

0602 Turnos que se treabajsn.- Anotar la hora de inicio y terminmoidn

0631 de cada turno.Rjemp. 8% el turno se injola & las 5:30 He., y ter-

pina a las 13 horas,la snotacién se hace como sigue;

0530 1300

IV, -CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DE LOS DEPARTAMENTOS

CUADRO O7 CORRALES MATRRIALES DE CONSTRUCCION Y SUPERFICIE -
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Eate cumdro tiene por objeto conocer la superfioie y el material

con que estin cﬂonn'truido- cada uno de los corrales que existan por
especie,o una pm todas las especies en sl establecimiento.Su 1lenade
deber{ hecerse utiligando un renglém pars cada corral,de acuerdo a
las siguientes indicaciones,:

Notas- And&n de descarga se considera el frea gque se utiliza para
descargar a 1os anixsles de los transportes que consiste en una plata-
forms a la altura de los vehfculos para que los snimsles bajen adecus-
damente sin saltratarse,

Columa 1.~ Superfioie,- Anotsr un (1) cuando la superficie mes hasie
ds 50 metroxz cuadrados,un (2) cuando sea de 51 a 100 metros cusdrados,
wn (3) cusndo ssa do 101 a 300 y un (4) cusndo sea mayor de 301 n"’.
Columma 2,— Pinos.~ Indicar con vn (i) ocusndo el pisoc sea de tierra,
un (2) empedrado y wn {3) de cemento.

Columna 3.~ Cercas.- Anotar un (1) cuando el material de las cercas
sea de madera,un (2) alambre de plas,un (3) tela de slambre,un {(4)
tubo,un (5) tabique,un (6) masposterfa y un (7) oi no existe,

Columna 4.~ Comederos,~ 32ffalar con un (1) cuando o) material utilisado
sea de paders,un (2) mamposter{a,un (3) tabique,un (4) cencreto y un
{5) =1 no existe.

Columna 5.~ Bebederos.~ Cusndo e) material sea de madera anotar un (1),
un {2) mamposterfm,un (3) tedique,un (4) conoreto y un (5)si no existe,
Columna 6.~ Cobertizos,— Sefialar con un (1) cuando &l material sea za-
cate,un (2) tejamanil,un (3) lémina de ocartén,un (4) lémina de asbesto,
‘un (5) lénine galvanisada,un (6) béveds oatalens,un (7) teja,un (8)

concreto y un (9) si no existen,

CUADRO 08 ASED DR 108 GORRALES |
0801 Xstercolero.- -Anotar oon ua (1) a1 los desechos B¢ depositsn en
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el estercolero,oon un {2) en caso contrario yun (3) si no extste,

0802 Desalojo del estiércol.— Anotar un (1) »i el estidrcol o gallinaza
se recoge diariemente,un (2) si se recoge oada tercer dfa,un (3)
81 la recoleccién ee realiza cada dos dfas,un (4) =i se recoge so-
manalmente,y un (5) 61 el perfodo de recoleccién es meyor de unes
semana.

0803 Destino del estiércol.- Indicar con un (1) si se tira cerca del
rastro y un (2) s1 se tira lejos del establecimiento,

0804 Lavado de los corrales.- Indique con un (1) si se realiga diaria-
mente,con un (2) &1 es cada tercer dfa y ua (3) 21 la periodicided
entre lavado y lavado es mayor.

CUADRO 09
DEPARTAMENTO DB PROCESADO, Superficie y Areas,
Este cuadro tiene por ubjeto registrar el espacio que ocupan las

* gonas que integran el Departamento de procesado que exista en el rastro.

Su registro se haré utilizendoe un renglén para cade drea,siguendo las

indicacicnes que a continuecidén se memcionan,

Columna superficie,~ Sefialar con un (1) cuando la superficie sea hasta

de 25 metros cuadrados,un (2) ouando sea de 26 a 50 metros ound.raéos,

un (3) cuando sea de 51 & 100 metros cuadrados,un {4) cuando sea de

101 & 200 metros cuadrados y un (5) ouando sea mayor de 201 metros -

cusdrados,

Aress,- Las dreas que puede tener un rastro se indican con las columnas

de la 1 a la 9, en el oumdro 09,

Cuando estas dreas oxistan snotar wn (1) y,un (2) en caso oont;‘n.rio.

Notai~ M este cuadro quede excluido el departamento de procesado de

aves, ol ocual se desoribe en el cuadro siguisnts,
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CUADRO 10 DEPARTANENTO DR PROCEIADO DE AVES

1001 Andén de dssomrge.- Indiocar con un (1) si estd separado del andén
de cerge y ds los demds depertementos,un (2) en caso contrario.

1002 Linea,- Indicar con un (1) 81 el rastro estd equipado con linea
ocompleta,un (2) s1 os ssmicompleta,{conos para el sscrifiolo,des,
plumaderos,ete,) y wa (3) si es manuel,

1003 Zona de sacrificio.~ Sefialaxr con un (1) si esatd soparada de las

dexdis gzonas,dal depurtomento de procesado y cem un (2) en caso contrario.

1004 Zona de ssngrsdo.- Sefialar con un (1) sl existe en el trayecto de
1la linea y ostd blen protegida,un (2) si es por medio del sistema
de conos y un {3) otros métodos (meas,suelo ate.).

1009 Zona de escaldado,.~ Indicaxr con un (1) =i se reslizs entomdtiocsmen~
te,un {(2) an caso Contrario.

1006 3Zona de desplumedo.~ 31 se efectds en forma mecénica anotar un (1)
y uwn {2) 21 se practica msnualmente,

1007 Zoba de svisceracidn.- Indicar con un (1) si se practica en la -
Iines del equipo mecénico,y con un (2) si se practica sobre mesas,
y un (3) si no ss practica,

1008 Imépeccifn.- Sefisler con un (1) si 1a inspscoiln es anterior a la
evinceracién,un {(2) =1 es posterior y un (3) ouando no se realisa,

1009 Mduto.- Indiosr con un (1) si se deposita en vagonetas,un (2)

_ intinn.nn(ﬂntariulym(n en el suelo.

1010 Zona de terminade.~ Indicar com un (1) si se colores,un (2) ai wss
uboiu yun (3) si se ocolorea y se embolss,

1011 Conserveoidn.- dAnotar con un (1) si se utiliee hislo,un (2) si se
congelsn y un (3) el no se utilise ningin procedimiento de conser-
vacida.

1012 Andén de carga,~ 31 existe m.pmdiontuqnto del sndén de des-
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carga,anotar un (1), un {2) 81 me utiliza el mismo andén para -

carga y descarge,y un (3) cuando no exista.

CUADRO 11 DEPARTAMENTO DR PROCESADO Caracter{sticas de la

oconstruceidn,

Bate cuadro servird para registrar el tipo de materiel y constru-
coién utilizado en cada uno de los departamentos de procesado.Su regis-
tro se hard utiliszando un rengldén pars oada departemento siguiendo las
indicaoiones que a continmuacidén se mefislan,

Coluzme Material en Piso.~ Anotar un (1) cuando el piso del departamen-
to ses de tierra,un (2) empedrado, un (3) adoquin (pledrs,laja,cantera
etc, Y,un (4) cemento y un (5) cuando mea mosaico,

Columna "C" Muros, material utilizado en la construccién,.- Anotar un

(1) ouando las paredes estén construidas con bajareque,un (2).con mmdersa,
wn {(3) con adobde,Un (4) con pledra,y un (5) ocon tabique o ladrillo,
Columna "L*, Muros,material utilizado en los acabados,~ Anotar con un

(1) cusndo el material utilizado eea impermeable y de fdoil aseo (pin-
turs de aceite,cemento,mosaico,azulejo,otros), y un (2) ocuando no exis-
ta lambrin impermeable.

‘Columna techos,- Anotsr un (1) cuando el material utilirado sea ldmina
‘de cartén, un (2) ldmine de asbesto,un (3) lémina galveniseda,un (4)
l€mina de pldstico,un (5) lémina de aluminio,un (6) tejm, un (7) ladri-
1lo,un (8) conoreto y un (9) otros,

Columna "P* Tipo de proteccién en puertas.- Seflaler con un (1) si las
puertes tienen malla mosquitero,un {2) el existen sistemss de oierre
automdtico,un (3) si hay cortinas de sire y un (4) si no hay pioteccﬁn.
Columne *¥*, Tipo de proteccidn en ventanas,- Marcar con un (1) si tie- .
nen malls~mosquitero,ym (2) si tienen vidrio,un (3) si tienen ambas y
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un (4) si carecen de protecci&n.‘

CUADRO 12 BQUIPO DR 1,08 DEPARTANENTOS DE PROCESADD

El llensdo de éste ouadro se hard utiliesndo un renglén para el
equipo de cada departamento,de acuerdo a las siguientes indiocaciones,
Columnea sistemas de rieles.- Indicar con un (1) si el sistean de rieles
empieza en ol cajén de sacrifictios y termina sin interrupciones en el
andén do' carga, un {2) si el sistems es parcial y un (3) 81 no existe.

/’

~ PERCHAS Y GANCHOS
Coluzme *F*, Sefinlar con un (1) ei son sufiolentas,un (2) si s=on insufi-
clentes y,con un {3) si no existen,
Coelumna *¥*, Indicar con wn (1) si1 las perchas y ganchos zon de mcero

o fierro,con un (2) si mon de msdera y un (3) ol ac;n nixtosn,

NER3AS
Colura “B*, Anotar con un (1) si existen y un (2) en caso contrario,
Colupna *)", Anotar un (1) si las mesas son de material impermeable
(granito,cemento,meders reoubierts de lémina,eto,),un (2) si son de
medera sin ningdn racubrimiento,y un (3) si no existen,

CUADRC 13 PROCESO PARA BL SACRIFICIO

ZlL llenado de este cuadro se hard utiligande un renglén para cada
aspecie,ntendiendo a 1les siguientes indioaciones,

" Columna 1. Descanso.- Seflalar con un (1) si 1os animales descanssn

- 24 He, o mis sntea de ser sacrificados, un (2) si el uoﬁtic:lo o8 an-
tes de ocumplir las 24 horas y,un (3) si se sacrifican inmediatamente

- después de su llegade al rastro, '
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Columna 2.- Métodos de insensibilisacibn.- Sefielar con un (1) s1 el
saorificio se resliza con insensidiliszacién por puntille,un (2) con
pistola de percusién,un (3)si se utiliza eleoricided,un (4) i me uti-
1iza ol mago y un (5) 8i no se insensibiliza.
Columna 3,- Ssngredo.- Indicar con un (1) si se efectia suspendido y
un (2) 1 se efecta en el suelo.
Columna 4.~ Captacidn de sangre.- Sefiular ocon un (1) si es por medio de
un oolector (entendiendo por colector el sistems d¢ pileta de eangrado
con tuberfa de conducciln y depésito de slmacenamiento),un (2) sl se
recoge en cubetas,y un (3) =i me vierte al drenaje.
Columna 5.- Desuello.- Colocar wn (1) si se efectda suspendido y un (2)
8t Be realiza sobre el suelo.
Columma 6.~ Evisceracién.~ Anotar un (1) cuando se efectia suspendida
y un (2) en caso contrario.
Columne 7.~ Javado de oanales,~ Indicer con un (1) si se hace con agua
a presidn,un (2) con cubeta y un {3) con lienzo hdmedo,
Columne 8,~ Tramsporte interno de visceras.- Sefialar con un (1) sl
existen duotos,un (2) carretillas o vagonotas y wun {(3) si se arrastran
sobre el suelo,
Columna 9.~ Desalojo de pieles,.~ Sefialar con un (1) si las pieles son
retiradas inmediatamente de la zona de desuello y con un {2) en caso

contrario.

CUADRO 14 DEPARTAMENTO DB VISCERAS
Columna 1.~ Yocaliszsoidn.- Indique con un (1) oi estd aislado de los
ddmlu departamentos y un (2) en oaso oontrﬁrio. |
Columna 2.~ Lavado.- Sefiale con un (1) si el lavado de las viaceras se

efectis en forms meednioca y con un (2) si se hace en forma manuel,
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Columna 3.- Pileta.a.- Indigue con un (1) ai el lavado de las visceras
ae realiza en piletas,un {2) si se resliza en tines y un (3) si se re-
aliza sobre el suelo.

Columma 4.- Agus.-Seflele con un (1) si las piletas o depdsitos donde
se lavan las visceras,cuentan con tomas direstas de agua y si descar-
gsn en ellas,un (2) si se trae por medio de mangueras y un (3) si se
acarresn ocon cubstes u otros utensilios,

Columna 5.~ Perches y mesas.~ Sofiale con un (1) si existen perchas y
mesas para las visceras y un (2) en cmso de existir perchas,un (3) si
dnicamente hay mesas y un (4) si no existe nade.

columna 6.~ Transportacidén,~ Indique con un (1) si el transports de
las vfaceras hacia el andén de carga se realiza en recipientes,un (2)
an carros de material impermeabdle,un (3) en caso de que la tranaporta-

ecién se efectie sobre la espalda y un (4) 81 se arrastran en el suelo,

CUADRO 15 LIMPIEZA DEL, BQUIPO Y DEPARTAMENTOS DE PROCESADO

1501 Lavado y desinfecoién de equipo.— Anotar un (1) si se lavan y
desinfectan entes de su utilizacién,un (2) si sélo ee lavan,y un
(3) i no s& lavan.

1502 Aseo de los Dspartamentos,~ Sefizlar con un (1) s1i se hace después
de cada turno,con un (2) si se efectda a1l término de las labores
del dfa, y un (3) en caso de no presentarse ninguna de las dos

situsoiones anteriores.

GUADRO 16 DEPARTAMENTO DE PRITURAS
1601 Existencia,.- inotar un (1) si existe y, un (2) en caso contrario.
1602 Utilizecién,~ Colooss un (1) si se utilize y un (2) en caso con-

trario.
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Bnergético utilizado.~ Jefialar con (1) el se utiliza lefia,un (2)
potrdleo y un (3) gas,

CUADRO 17 VARIOS
Departamento de pieles,- Indigue con un (1) ai estd asparado de

donds departamentos y con un {2) en camo contrario.

1702 Laboratorio.~ Sefialar con un (1) si existe y ocom un (2) en ecaso

1703

1704
1705

contrario,

Tipos de sndlieis,- Jeflalar con un (1) sl se realiza triquinos-
copia y bacteriologfa, un (2) sl sflo se realiza trigquinoscopia
y un (3) i dnicamente se sfeetda bacteriologfa,

Anfiteatro.~ Sefialar con un (1) si existe y un (2) si no existe.
Doul_ojo de pluma y faneras.- Indicer con un (1) en caso gne se
desslojen diariasmente del rastro,un (2) cada tercer dfa y un (3)

cade 3 dfas o mds,

CUADRO 18 CAMARAS DE REFRIGERACION Y CONGELACION

Rl registro de este ouadrp se hard atendiendo las siguientes in-

dicacionent

Columns cantided.~ Para los rubros 1801 y 1802 anotar un (1) si exinste
una cémara,un (2) s4 existen 2 y un (3) i existen 3 o mde cdmaras,

Columna temperatura,- Cuando se refiere a la cémera de refrigeracién

seflalar con wn (1) cuando la temperatura sea de 2 & 5°¢. un (2) de 6 a

9 yun (3) 21 hay 10 6 més,.Bn cuanto & la odmars de congelsoidn mefia-
ler (1) »i la temperatura estd de 0° a -10%,,un (2) de-11 a -15%,,y
un (3) de ~16 a ~-25%.,

Colume Capsoidad.- Indicar en los rubros 1801 y 1802 con (1) cumnde

pueda colocar hasta 20 canales,un (2) de 21 a 40,un (3) de 41 a 60
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un (4) de 61 a 100 y un (5) 101 y mde.

Columnsa espacio.~ Indicar con un (1) st el espacio entre cans) y canal

os de 25 om, y un (2) =i es menos.

CUADRO 19 CALDERAS

1301 Funcionamiento.- Anoter con un (1) ef funciona y un (2) en caso
contrario.

1902 Energético utilizado.- Anotar con uvn (1) si usen leMa,un (2)
petréleo,(3) avs y (4) electriocidad,

CUADRO 20 AGUA
2001 Or{gen del agus,~ Anotar un (1) si es de la red munioipal, un
(2) a1 proviene de poso profundo, un (3) sguas fredticas (noria),
un (4) elgibe y un (5) si son sguas superficisles (cansles,manan-
tialea,rfos,ste. ).
2002 Capacidesd del depdsito.- Indicar con un (1) si la capacidad del
depéeitc es de 1,000 a 5,000 litros, un (2) 5,001 2 10 000, un
(3) de 10 001 a 20 000 litroms, wn (4) de 20 001 a 3O 000 litros,
y un (5) cuando tenga capacidad para mfes de 30 001 litrose,
2003 Proteccidén.~ Indicar con un (1) si el depSsito astd protegido con
tape y un (2) en cmso contrario.
2004 Calided del agus,.- Indicar con un (1) o1 es agua potadble y un
(2) 51 no lo es,
Para 1o anterior se requerirdn los resultados de los andlisis
bacteriolégicos reslizados en ¢l Wltimp mes en un laboratorio oficisl,
© que esté reconcoido por 1a sutoridad sanitaria.Ba oase de no existir

énton,se tomardn las muestras correspondientes para que se sfectien

4ichos andlisis,
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CUADRO 21 DRERAJE

Rxistencia.~ Anotar un (1) oi existe y un (2) si no existe.Bn este
caso se entenderd por drenaje la instalacién hidrdulica oocults,
destinada a la recclecoién de las asguas utilizedas en el proceso
de faenado de caneles y visceras,as{ como los que provengen del
lavado de los locales y equipo.

Cafios desagusdores,~ Sefiaslar con (1) 8i son de naterial impermea-
ble,y ds inclinacién spropiada,para que puedan oconducir las aguas
citadas en sl pérrafo anterios,a los drenajes colectores que co-
munjcan con el desague y, un (2) si no se cumplen estos requisitos,
Capacidad,.~ Anotar un (1) si son sufiocientes,un (2) cuando no lo
asean,Entidndese por suficientes,cuando se obsorve que las mguas
escurren libremente al eatar funcionando el rastro normalmente,
Pratamiento,~ Seffalar con un(l) si las aguas servidas scn trata-
das antes de su destino finael y un (2) en caso contrario.
Destino.- Sefiular con un (1) =21 van el drenaje de la ciudad,un =
(2) 8i van a lae fosas sépticas, un (3) si van a terreno cercano

&l rastro y un {(4) si van al rfo,arroyo,lego,eto,

CUADRO 22 FABRICACION DE HIELO (Llénese ol cuadro 22 solamente
_ ‘ en rastros para aves).

Pabricacién de hielo.- Indicar oon un (1) si existe fdbrica de

hielo en &1 rastro,un (2) si se adquiere de otra fabrica,y un -

(3) si no se utilize,.

Oslidad sanitaria del hielo,- Proceder como en el inociso 2003,

CUADRO 23 INSPECCION SANITARIA

Ofiocine de inspecoién,- Indicar con un (1) st existe una oficina
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espeaffica para el inspector senitario,un (2) si se comparte con
otras personas y un (3) en caso de no existir.

Inspecoidén sanitaria de la carne,.- Indicar con un (1) si se rea~-
lisa y oon un (2) si no se resliza,

Periodicidad,~ SeNalar con un (1) s8i le inspeccidén se realira -

diarisnente,con un (2) si es cada tercer dfa,con un (3) si la ins-

. peccién so hace nds espmcinda,y con un (4) @i no se hace inapeccién,

2304

230%

2401

2402

2501

2502

Quian la realiza.-~ 3i la inspecolén es efectuada por un Médico ~

Veterinario se mnotaxd un (1),si es hecha por un pasante de Vete-

‘rinaria un (2),81 ea resligads por un agente sanitario un (3) y

un (4) p.or otras persanas,

Dependencia del Inspeotor.~ Indicar con un (1) en caso de que el
inspector pertenezca a los Servicios Coordinados,y con un (2) s
depende del Muniocipio,oon un (3) si depende del propietario del

raestro,y con un (4) 81 depende de otras instituciones,

CUADRC 24 TRATAMIENTO DE LOS DECOMISOS

Destino de los decomisons,~ Anotar con un (1) si se destruyen y
un (2) »i se industrializen,

Procesamientos para su destrucoidén.— Indicar con un (1) si se -

petrolizgan,un (2) si se incineran,y un (3) si se ussn otros métodos,

CUADRO 25 SBRVICIOS SANRITARIOS

Tipo de mevicio.- Indicar com un (1) si es servicio tipo inglés

y un {(2) si es letrina,

Tipo de material en pisos.- Anotar un (1) cusndo es empsdrsdo,un
(2) adoquin,(loga,canteras,etc,),un (3) cemento,un (4) mosaico y

wn {5) de tierra,
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Tipo de material en paredes.- Indicar con un (1) si son de piedra,
un (2) si es adobe y un (3) cuando es tebigque o ladrillo,

Acabado en muros.~ Sefialar con un (1) si son impermeables y de f4-
cll aseo y un (2) en caso contrario.

Drenaje.~ Sefialar con un (1) el existe y un (2) en caso contrario.
Deotino de las aguas servidas,- Indicar com un (1) si descargan em
la red municipal,con un (2) =i se vierten al desagtie general del
rastro y con un (3) 81 se descargen & fosa séptica. .

Regaderas,~ Anotar un (1) sf hay X § 2,un (2) si hay 3 § 4,un (3)
8 hay 5 6 6 y un (4) ouando haya mds de 7.

Para contestar las preguntas 2508, 2509 y 2510 utilizer la clave
aatableocida para regadera (2507).

Lockers,- Ihdioa.r con un (1) i hey un locker para cada trabajador,
un {2) si bay uno para cada dos trabajadores y, un (3) si no hey
lockers,

Jabén,toallas y papel higiénico.- Anotar con un (1) mi existen y
un (2) 81 no existen.

Agua,~ inotar un (1) &i todos loa serviolos sanitarios descritos
anteriormente cuentan constantemente con agua y wn (2) en 08B0 =

contrario.

CUADRO 26 TRANSPORTE DE CANALES Y VISCERAS

Tipo de transporte.- Indioar con un (1) cusndo el transporte se
realice en camiones sanitarios exolusivamento,un (2) cuando se -
realice en camiones senitarios y oajuelas,un (3) si se efectda en
camiones sanitarios,cajuelas y carretillas y un (4) en cajuelas y
carretillas.

Propiedad.- Anotar un (1) en caso de que el transporte ssanitario

de la carne se realioc en camiones munioipales y un (2) en oaso
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de ser puti@u. Yy un (3) en caso de ser particular y muniecipal,
Acondioionemiento.

YLetra "A".~ Indique con un (1) si los vehficulos son utilizasdos
nicements para el transporte de cenales o v{sceras y con un (2)
en caso contrario.

Tetra "B*.~ Indicar con un (1) si los transportes cuemtan con caw
jes cerradas,con un (2) sl son descubiertos y con un (3) cuendo -
oxistan de embos tipes.

Letra %C".~ Sefinle con un (1) si las cajas estén recubiertas con
ILéuina galvanizada,con un (2) de acero inoxidable y con un (3) =i
no presenta ninguna de las 2 situaciones anteriores,

Letra "D*.~ Sefiale con (1) ®s1 cuenta con ganchos y un {2) en canso
occntearic,

Letra "R®.~ Indicar con un (1) »si el transporte de visceras se ~
hace en tinas,un (2) en el suelo,un (3) en tinas y en el suelo,
Anote con ndmeros ardbigos el total de los vehfculos desyinados
al transporte de canales y viaceras,

Rjemplos S1 ss tratase de 3,se registrard:

03

2605 Vehfoulos con licenois sanitaria.- Para los rubros 2605 y 2606 -
y
2606 utilisar 1a clave snterior (2604).

CUADRO 27 PROMEDIO MENSUAL DE SACRIFICIO FOR RSPECIE

Anotar en las casillas correspondientes el promedio mensual de oa-

orificio por especie,debiéndose obtener 4ste,del total de animales sa-

crificedos en el afio,divididos entre dooce xeses, En caso de que el ras-

tro no tenga un sfio de funcionamiento o1 promedio se rdtorird e los -
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meses laborados,

Rjemplos Si se tratase de un promedio de 2980 se anotard:

0002980

CUADRO 28 PROMBDIO MENSUAL DE DRCOMISOS POR ESPRCIE
Columnas Cabegas,Canales y Visceras.- Anotar en las oasillas correspon-
dientes ol voldmen mensunl de decomisos,siguiendo 6l ejemple anterior,
en el rubro visceras,deberd entenderse por limpias el pulmén,coragén e
higedo y por sucias, panza, intestinos y rifiones,asimismo no se deberdn
considerar para este £in fracciones de viacera,sino que ya sea que se
trate de partes, como medio pulmén, medio hfgado ¢ una penza, se tomard

siempre como una viscera completa,

CUADRO 29 CINCO PRIMERAS CAUSAS DE DECOMISO EN CARNE Y 3
PRIMERAS EN VISOERAS. (Promedio mensual).
Del 2901 al 2907, me snotardn en el renglén "A" en orden descen-
dente de acuerdo & su ndmero, les S causas cegin enfermedad,que mfs -
decomisom tengan. Otro tento se hard en el renglén "B* para visceras

contemplando Unicamente las 3 primeras causas de decomiso,
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DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS COGRDINADOS
DE SALUD PUBLICA EN LOS ESTADOS,
DIRECCION MEDICA Y DE CONTROL SANITARIO.
SUBDIRECCION DE CONTROL SANITARIO.

CONTROL DE LA FORMA.

0l. CONTROL.

olo1
0102
G103
0104
0105

Nimero de folio

Clave del Es tado

Clave de la Jurisdiceién

Clave del encuestadoer

Fecha Ll I

1L, -

IIL -

FUNDAMENTACION LEGAL DE LA INSPECCION.

02. FUNDAMENTACION.

Enbase alos Articulos 1, 2,3, Fracciones I, II, II, IV y IX; 5, 11, 79/

83,110,112, Fracciones I, III, IV y XIV y 122 del Cédigo Sanita
los Estadod Unidos Mexicanos y en oficio No de fecha.

rio de -

girado por el Director del Centro de Salud de

practica la inspeccidn sanitaria

CARACTERISTICAS GENERALES DEL RASTRO.

03. LOCALIZACION.

. SAR LU1S TLATILCO
ggg; b{tﬁlﬁi: "RASTRO l‘:NUNll)gIPAgﬂDE ﬁITJ(A}ALPXN' =
L]

0303 Nomb
0304 Direcoiom AV-FERROCARRIL, ACANBARO TOLUCA # 16
0305 Teléfono VONTETPTO TE NATCR it edo
0306 Nombre del duciio o PIO DE NAUCALPAK :
0307 Oficina Administrativa g
0308 Ubicacién respecto a la poblacidn
0309 Direccifn de los vientos dominantes
04, SITUACION LEGAL.

e s 1
0401 Institucidon de la que depende
0402 Fecha de apertura ~1°]11016|7
0403 No, de Licencia Sanitaria NO _TIENE ESTA BN ;
0404 Fecha de expedicidn TRAMITE
05. PERSONAL ler.turno 2o, turno 3er.turno
0501 Total de personas 83
0502 No. de obrerog 40
0503 Obreros con tarjeta sanit. 4]0}
0504 Obreros con uniforme 2
0505 Obreros con uniforme limpig 0l0
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06 Difasy horario de trabajo.

0601 Dfaz de trabaiolnl [LIXIMIXIMX[y [XIv: XIS [ XE
0602] Horario del primer turno 0fa

0603} Horario del segundo turno
0604] Horario del tercer turro

IV.- CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DE LLOS DEPARTAMENTOS,

07 Materiales de construccidn

y superficie de corrales. 08. Aseo de los corrales,
Materia 0801] Estercolero
112)3]413]6 0802] Desalojo del estiércol o gallinazd X)
o 0] 3 o 0803 Desting
L w| €Y LY} .
No. dd ,‘1?, .:.,_ g"i g 0804| Lavado k|
érden| Corral MIEICISIZlS

0701 |Andén de ' '
descarga 09.

L 1 Departamento de procesado
0702 |Tods. Esp

superficie y dreas.
0703 |Bovinos |4] 3] 4/4]4]9 P 4
Q704 |Suinos
0705 |Ovinosg 1]213 141516171819
0706_[Caprinos o
0707 lEquinos ;5 o
0708 {Caneins o |3 : &=
0709 |Animales R @
enfermos 2= of o g ol-2 5 o
i BT =] I I Bee) ] I I
0710 |Corrales S I I ]t e
engorda 'cgmﬁﬁagﬁwi‘_‘
0711 [Area de No.dq Departa- IR E e ol ol v e
reposo_aves drden| mento, w] U] v Of 1] S} 3 <
0901 | Uno todas
10 Departamento de proce- gspecies
da.dpo de aves ) 0902 | Bovinos [311}1/1 1]
00! jAndén de descarga 0303 Sm_nos
002 ! Linea 0904 | Ovinos
PN 0905 | Caprinos
1003 1 Zona de sacrificio ~
1004 | Zona de saperado - 0906 EQ“"I.OB
1005 § Zona de_escaldado 0907 1 Conejog
1006} Zona de desplumado 0908 | Otros

1007 1 Zona de eviagceracidn
10081 Zgna de inspeccion
1009 | Deposito

1010 Zona de terminado
1011] Conservacion

1012] Andén de carga
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. ) 12 Equipo de los Departamentos
11 Depto.de procesado. Carac- de procesado.

teristicas de la construccion.
. < o
Material| G <
U n
o €03 % LR
2] @ o] %w
No.dd ER1E D o 22
érden|Departamento| Ml 1=[BIv £ ;:&; =
[
1101 | Bovi sl1|81al2 No. de Ea s
9 ovinos 4 drden|Departamento |FEJMIE]\
1102 {Suinos
1103 |Ovinos 1201 |Bovinos 2111111
1104 {Caprinos 1202 |Suinos
1105 |Equinos 1203 {Ovinos
1106 |Conejos 1204 jCaprinos
1107 {Aves 1205 | Equinos
1108 |Frituras 41/%{1i18}14 1206 _|Conejos
1109 |Refrigeracién] 4]8{11814
1110 {Congelacion ;
»
13 Proceso para el-sacrificio. 14 Depto. de visceras
. 12 3le=1] 58] PR le
% Y :E g =i= .'t:'-: i
g e CHRE 2t 53] EEEIPME
] T HBREREEER No.de| Deptos, de | J>1={=| 2|z
L Q b E =] = K2 . . Yelsly =
0. £ REIRM | =| 51 drden | visceras ] g R -
3z ] 5.5: it Nt I I I B 1201 |1l Depto. para
K a of ot 81 1T} < S 2= todas las
5 o #AZ Al S ; >l 8 5_:5‘ especies
7 Q atslats el S ala 1201 _|Bovings 1lelijiprla
- _ 1203 |Suinos
1301 | Bovinos FARRIBIESRERED] 1204 |Ov. y Capr.
1302 {Suinos 1205 [Equinos
1303 | Ovinos 1206 Otros
1304 i Caprinus
1305 |{ Equinos
1306 {Conejos 15  Limpieza del equipo v
1307 |Aves Deptos, procesado
1501} Lavado v desinfecyidn 2]
1502) Aseo de los Deplos. 2
16 Departamento de frituras.
160! | Existencia
1602 t Utilizacidn : 1 17 Varios
1603 | Energético utilizado 3 1701 | Depto. pieles b}
1 702 | Laboratorio 2

703 Tipo de analisis
1704} Anl(iteatro

- : 1705 l)")ei.g%lép:sde plumas 1




18 Cimaras de refri

%0

e 19 Calderas 21 Drenaje
geracién y conge-
lacién 1901} Funcionamiento |1 {2101} Existencia 1
o -2 E =] o 1902 Energét. utilizado 2 2102{ Cadlos desapuadores 1
v ;-';Cnnceﬁ:?_ g ;3 2103} Capacidad 1
s 9} to g £l 'é 2104 Tratam.de aguas 2
7.\ o) 21O o 2105} Destino 4
101 Refri 2l1l3]2 20 Agua.
ég;xz' 20011 Origen de) agua 2
1802) 1R 2002 | Capacidad del depésito 5
2003} Proteccidn 1
2004} Calidad 1
22 Fabricacidn de hielo.
. o 2201} Fabricacién de hielo
23 Inspeccidn sanitaria. 2202} Calidad del hielo
2301} Oficina de inspeccidén 1
2302 ] Inspeccidn sanitaria de la carne 1
2303] Periodicidad 1 . .
2304] Quién 1a realiza I 24 Tratamiento de los decomisos. b
2305] Dependencia del Inspector 1| |2401} Destino de los
J decomisos
2402] Procedimientos para
su destruccion i
25 Servicios sanitarios.
2501 § Tipo de servicios 1
2502 ) Tipo de material en pisos 32500l Minpitarios 2
2503 § Tipo de material en paredes 312510 Lavabos 2
2504 | Tipo de acabado 1{2511} Lockers 1
2505 | Drenaje 1i2512] Jabén, toallas .
2506 | Destino aguas servidas 1y y Papel higiénico
2507} Repaderas 22513 Apua 1
2508 W.C. 412514 {Aseo 1
26 Transporte de canales y vigceras. :
2601] Tipo de transporte 27 Promedio mensual de sacrificio
2602} Propiedad 2 por especie.
A 1 {27011 Bovinos 3191219
B 11| 12702} Suinos
2603{ Acondicionamiento 2703{ Ovinos
D 1} 12704} Caprinos
B 11 |2705] Equinoes
2604 i NGmera de vehiculos 3} 5| 12706 Conejos
2605|No.de vehic, con Lic. Sanit, Eat, | 3] 5] 1L707] Aves
2006 No.de vehic. con'Lic.Sanit. Fed,




28 Promedio mensual de decomisos por especie.

No.de Visceras
drden | Especie Cabezas Canales Limpias Sucia
2801 }Bovinos 448 1l6 301 25 {34616

2802 |Suinos

2803 tOvinos

2804 [Caprinos

2805 | Equinos

2806 }Conejos

2807 jAves

29 5 Primeras causas de decomiso en canales y 3 primeras en visceras.

>

i- Putrefaceién ;- Tuberculosis a: Traumatismos
123901' - Abscesps ¢- Neumonfa
ovines - Distomatosis 2 _Enfisema Pulmonars- Abscenos Hepdticos.
2902 [ ol 2 o
Suinos 4= -
- 2 jd e
By e — ——
2903 & - & &
Ovinos % oA
= = 3
2904 c & =
Caprinos 4. L
[Fe -H 33
2905 L i =
Equinos 42 s
i= 2- 3=
2906 & A E
Conejos 4= 8
: - 2= B
2907 L i B
Aves 4o L
[ Ad | Fl 3.~
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V1I.-INTERPRETACION DE RESULTADOS
DATOS OBTENIDOS CON LA ATLICACION DE LA CEDULA DE RASTROS

CARACTERISTICAS GENERALES DEL RASTRO
03,.~LOCALIZACION

El rastro municipal de Naucalpan de Judrez Eetado de México
80 localiza en la Avenida PFerrocarril Acdmbaro-Toluca # 16 de
la colenis San Tuis Tlatilco,perteneciente al municipio de

Faucalpan de Judrez Méx.,con teléfono ndmero 5 76~60-60.

04,-SITUACION LEGAL

Rete rastro depende del municipio de Naucalpan de Judreg
Bstado de México y se dedica al sacrificio y procesamiento de
bovinos,poreinos,ovinos y caprinos.Inicié sus labores el dfa 18
de oqtubru de 1967,n0 cuenta con licencisa. sanitaria actualizada,
la cual se encuentra en trdmite.Cuenta con su oficina administra-
tiva,estd situado fuera de la sona residencial y la direccidn de

los vientos dominantes no es hacia la poblacién,

05.~PERSORAL

B el drea de bovinos hay un total de 83 trabajadores,que
laboran de lunes a sabado con un horario de 4 a 10:30 horas.

Lalmhyoria de los trabajadores no cuenta con el uniforme
completo y aunque los requerimientos de higiéne no son 1038 =
éptimos,ne cuenta ocn las condiciones mi{nimas de limpieza para

desarrollar bien el trabajo.Todoes cuentan con su tarjeta sanita-~

ria actualizads,
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CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DE LOS DEPARTAMENTOS
07.-MATERIALES DE CONSTRUCCION Y SUPERFICIE DE L0S CORRALES
La superficie del andén de descarga mide 15 m?aproximadamente
¥ cuenta con piso de cemento.Existen 10 corrales para el descanso
de los bovinos,en una drea de 1400 m2 con una capacidad total de
unas 460 cabezas de bovinos,REstos corrales cuenten con piso de
cemento,cercas de qontencidn de tubo,comederos y bebedsros de con-

creto,y no cuentan con cobertizos,

08.-ASK0 DE LOS CORRALES

Yos desechos se depositen en el estercolero,los cuales se
recogen diariamente y son llevados lejos del rastro a rellenos
sanitarios,los corrales solamente se barren,nunca se lavan por

no considerarse necesario.

09.~DEPARTAMENTO DR PROCESADO SUPERFICIE Y AREAS

Kl rastro se divide en dos plantas,una superior que tiene
una superficie de 200 m2 aproximadamente y otra inferior de la
misma medida,Bn estas plantas se encuentiran los departamentos
de sacrificio,sangradc,desuello,eviscerado,inspeccidn,lavado,

refrigeracién y andén de carga,

11,.-DRPARTAMENTO DR PROCRSADO CARACTERISTICAS DE LA
CONSTRUCCION |

PROCESADO  DE BOVINOS

El departamento de procesado tiene pisos de cemento,muros

de ladrillo con material impermeable de fdcil aseo (mosaico),
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el techo es de cohcreto,no hay proteccién en puertas’y todas

las ventanas tienen su vidrio para su proteccién,

REPRIGERACIOR
Ia camara de refrigeracién tiene pisos de cemento,paredes
de ladrillo cubiertas con material impermeable de fdcil aseo

y el techo es de concreto.

12,-BQUIPO DE 103 DRPARTAMENTOS DE PROCESADO
El sistema de rieles se interrumpe en la zona de desuello,
por lo que éste sistema es parcial,se cuenta con suficientes per-

chas y ganchos de acero y con mesas de material impermeabls,

13.-PROCESADO PARA EL SACRIFICIO

Ya mayorfa de los animales son sacrificados entes de cumplir
24 héras de descanso,el método de insensibilizacidn utilizadé es
| el de conmocidén por medio del impmcto de una pistola de émbolo
oonlto,olhsangrado se realiza con el animal suspendido y la san-
gre es conducida por un ducto 8 un deposito de 2000 .L.de capacidad

La evisceracién y desuello se realiza con la canal suspendi-
da y el lavado de las canales se realiza con agua & presién,el
transporte interno de las vi{sceras se realiza por medio de ductos
¥ carretillas.las pileles se retiran inmediatamente de la zona de

desuello y eviscerado,

14.~-DEPARTAMERTO DE VISCERAS
Esta aislado de los demds departamentos,el lavado de las

visceras se hace manualmente en piletas que cuentan con tomas
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directas de agua,hay mesas y perchas suficientes para las
viasceras que son transportadas hacia el andén de carga en

carretillas de material impermeable,

15.~LIMPIRZA DEL BQUIPO Y DEPARTAMENTOS DE PROCESADO
El equipo solo se lava,no se desinfecta.l,08 departamentos

ge asean al termino de cada turno de irabajo.

16.=-DEPARTAMENTO DE FRITURAS

S1 existe y funciona utilizando gas,(solo en cerdos)

17.-VARIOS
El departamento de pielea estd separado de los demds
departamentos,no existe laboratorio,el horno crematorio no fun-~

ciona y no hay servicio de anfiteatro.

18,.~CAMARAS DE REFRIGERACION

Hay dos cémaraa de refrigeracién,pero solo se utilizas une
por no ser necesario que trabajen las dos,la cdmara que trabaja
tiene una temperatura de 4°c, con una capacidad de 60 ocmnales,

existiendo una separacién de las canales de 5 a 10 cm,

19.-CALDERAS
51 funcionan y el energético que se utiliza es diesel.

20.-AGUA
Su origen es de la red municipal,contando ademds de un

pozo profundo.Hay dos depositos o cisternas,una con capacidad
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de 32 000 litros y la otra de 150 000 litros y las dos tienen
m tapa de proteccién.la calided del agua de la red municipal
‘es potable,

21 .~-DRENAJR

Si existe y cuenta con cafios desaguadores de material imper-
meable y de inclinacién apropiada para conducir el agua servida
a los drenajes colectores,contando con suficiente capacidad,

Eatas aguas no reciben tratamiento previo y el desague llega
al canal de las aguas negras,

23.~-IRSPECCTON SANITARIA .

Hay una oficina especi{fica para la inspeccién Médico Veteri-
neria,la inspeccién sanitaria de la carne se realiza diariamente
i.\or dos Médicos Veterinarios que dependen de los Servicios Coor-
dinados de Salud Pblica en el Estado de México,con un horario
de .6 2 12 horas de lunes a sabado,contando con un gyudante que se

encarga de sellar las canales,cabezas y visceras ya inspeccionadas,

24 .~-TRATAMIENTO DE LOS DECOMISOS
Los decomisos se destinan = la produccién de harina de carne
para la elaboracién de amlimentos balanceados para la nutricién

animal ,Bstf harina se produce en el mismo rastro.

- 25.~-SERVICICS SANITARIOS
Son de tipo Inglés con piso de cemento,paredes de ladrillo

pubiertas de mosaico impermeable y de fdcil aseo,disponen de su-
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ficiente agua y el desague se vierte 8l drenaje general del
rastro.los baffos cuentan con 4 regaderas,4 mingitorios,12 W¢ y
4 lavabos,Cada trabajador dispone de un locker.®n los bafios no
se dispone de jabén,toallas ni papel higiénico.Estos lugares

ge asean diariamente,

26.~TRANSPORTE DE CANALES Y VISCERAS
Se realiza en transportes sanitarios partioculares,dedicados
exclusivemente al transporte de carne,cuenten con cajas sanita-
riag recubiertas con lamina galvanizada,ademds tienen ganchos
para colgar las canales,el transporte de las v{sceras en estos
camiones es en tinas y en el suelo.EL mimero de vehfculos es
variable y de diferentes capacidades,aproximadamente hay unos

35 camiones,todos con licenciae sanitaria,

27.-PROMEDIO MENSUAL DE SACRIFICIOS EN BOVINOS
| 3929 Cabezas de bovinos

28,~PROMEDIO MRENSUAL DE DECOMISOS EN BOVINOS (Perfodo 1982-84)
Canales 1.60 Cabezas 4.8
Visceras limpias 307.5

sucias 3.66

{ Ver ouadro 4 grdfica 4).
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29,.-CINCO PRIMERAS CAUSAS DE DECOMISO EN CANALES,CINCO RN
CABEZAS Y CINCO EN VISCERAS
CARALES
1.~Putrefaccidn 4.~Abscesos
2,-Tuberculosis 5.~Neumon{a
J.~Traumatismos
' {Ver cuadro 1 gréfica 1).
CABEEAS
1.-Abscesos 4 .-Congestidn
2.-Tuberculosie 5.—~Traumatismos
3.-Putrefaccién
( Ver cuadro 2 gréfica 2).

VISCRRAS
1.-Distomatosis 4 .-Abscesos en higado
2.~Enfisema pulmonar 5.=-Cirrosis hepdtica

3.-Congestién pulmonar
{ Ver cuadro 3 grdfica 3).




CUADRO 1 PRINCIPALES CAUSAS DR DECOMISO EN CANALES DE BOVIRO
BN X1, RASTRO MUFICIPAL DB NAUCALPAN MRX, 1982-84,

ARo 1982 1983 1984

Bovinos sacrificados 38,786 49,631 53,034

Promedio Neneual de 3,232 4,135 4,419 TOTAL
seorificlo

Cuusas de Decomimo # % # < # < » . # %
1.- Putrefaccién 11 50,57 T 4T.45 1450 . 69.04 325 56.52
2.~ Tuberculosis 2 9.19 6  40.67 6 28,57 14 24,34
3.~ Traumstismee 8,5 29.08 1.25 8.47 0 ] 9.75 16,95
4.~ Abscesos 25  1.14 25 1.69 0 -0 +50 .86
5.~ Neunonfa 0 0 0 0 L% 2,38 +50 .86
6.~ Cengestién 0 o 25 1,69 0 .0 425 43

TO0TAL 21,78 99.98 14.75 99.96 2 - 99,98 . 57.50 99.98

Puentey Libre de regietros de la Inspecoién Sanitaria.
Serviocios Coordinades de Salud Péblica en el Eatado 4o Méxieo,
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" GRAYICA 1 PRINCIPALES CAUSAS DE DEOOMISO RN CANALES DE BOVINO
EN EL RASTRO MUNICIPAL DE KAUCALPAN MEX, 1982-84.

Putrefaccién

Tuberculosis

Traumatismos

Puentos Libro de registros de la Inppecocidén
Sanitaris Servicios Coordimados de Selud
Pdblica en o) Estado de Néxico.

Abscesosn

Neumon{a

Aftos

o0

¢ O

82 83 64

Congestién
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CUADRO 2 PRINCIPALES CAUSAS DR DECOMISO EN CABRZAS DE. BOVINO
BN XL RASTRO MUNIOIPAYL DB NAUCALPAR, 1982-84,

Ao 1982 1983 ‘ 1984 TOTATL
Osusas de Decomise  # % f < # < ¢ s
1.~ Abscesos B 5352 29 .42 17 50 84 48
2,- Tubercwlosis 26 36,6 16 22,85 10 29,4 | 52 2.7
3.~ Putrefacciéa 4 5,63 5 T.24 5 14,70 14 . 8
4.~ Congestila 1 240 7 10 1 2.94 9 5.14
5.~ Traumatismos 2 2,81 1 1.42 o 0 3 1.7
6. Contaminaoida o 0 12 17,14 o o 12 6,85
7.~ Iinfosdenitis 0 0 0 0 1 2.94 - .57
TOTAL | T 99.98 10 95498 99,99

Puentes Libro de registros de la Inspeccién Sanitarie
Sorvicios Coordinados de Salud Pdblica en ¢l Bstade de México.




44
40

36

32
28

24
20

16

12

GRAPICA 2 PRINCIPALES CAUSAS DR DECOMISO EN CABEZAS DE

BOVINO IR EL RASTRO MUNICIPAL DB NAUCALPAN MEX,

ARoS

MES

82 83 &84

Puente: Libdro de registros de la Inspecoidn
Sanitarie Servicios= Coordinados de
Salud péblicn en el Estado de México.
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OUADRO 3 PRIRCIPALES OAUSAS DE DEOOMISO RN VISCERAB DE BOVINO
EN EI RASTRO MUNICIPAY, DE RAUCALPAN MEX., 1962-84,

afo 1982 1983 1984 TOTAL
Causas de Decomiso ¥ % ¥ % ¢ # e # %

1.- Distoms hepétics 824 35,59 1689 3512 . 1208 30,75 A 33.67
2.~ Bafisens pulmonar 605 26,13 1269 26,39 - 972 24,74 2846 25.7%
3.~ Congestidn pulmonar T2 16.06 70 1476 - 870 22,14 1952 17,66
4.~ Abmcesos en higado 455  19.6% 1015 211 773 19;51 2243 20.29
5.~ Cirrosis hepktion 12 o52 92 -~ 191 12 1.8 176 1.59
6.~ Congestin VIA 10 43 2 .04 r .08 14 112
7.~ Tuberculosis VTA 13 56 7 A4 0 12 ;30 32 +28
8.~ Adherancias VTA 13 56 8 a0 4 .10 22 19
9.= Putrefacoids VTA 5 .7 17 35 6 a8 -2 24
10,-Abscesos VTA 3 12 0 o - 6 15 9 .08
1l,~Adherencias y sbscesos VIA 3 »12 2 <04 .3 .01 8 407
PO AL 2315 99.08 4808 99.08 . 3928  99.98 . 1051 99.98

VEAs VISOERAS TORACO=

Puentes Libro de registres de la Inspeccidn Sanitaris ABDORIFALES.

Servicios Coordinades de Salud Péblica e el Betade de México.

€9
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GRAFPICA 3 PRIRCIPALES CAUSAS DE DECOMISO EN VISCBRAS DR BOVINO
i BN EY, RASTRO MUNICIPAL DE NAUCALPAN MEX. 1982-84,
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CUADRO 4 VOLUMEN DB SACRIFICIO Y DBCOMISO BN VISCERAS, CABBIAS Y
CANALES DB BOVINO EN EL RASTRO MUFICIPAL DE NAUOALPAN ¥EX,
EY X0 PERIODO 1982-1984,

ARO 1982 1983 1984
VOLUMEN DR SACKIFICIO 38,786 49,631 53,034 TOTAL
’ 5 '8 # '3 # $
DROONISO XN VISCERAS 2,315  96.14 4,808 98,26 3,928 98.61 1,05 97.93
DECOMISO XN CABBZAS T 2,94 0 1.43 34 85 17% 1.%5
DNCOMISO BN CANALES 21,75 +90 14,75 030 a 52 57.% «50
B .
POTAL 2,407.75 99.9 4,892,7% 99.9 3,983  99.9 11,283.5 99,99

Fuentes Litro de registros de la Inspecoién Sanitaris .
Servioios Coordinados de Halud Pébtlios en el Bstado de México.

o0
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GRAFICA 4 VOLUMEN DE DRCOMISOS RN VISCERAS, CABEZAS Y

CANALES DB BOVINO EN EL RASTRO MUNICIPAL DE
NAUCALPAN MEX, 1982-84,
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TIEMPO QUE DURA EL SACRIFICIO Y PROCESAMIENTO

Tomando en cuenta los dfas en que hay un mayor volumen de
sacrificios,se realizé un muestreo durante 13 ocasiones anotando
1as cantidades de bovinos procesados en esos dfas,asf como el
tiempo de inilcio y f£inal de las labores,se determiné que en ~
promedio el rastro tiene una capacidad de msacrificio de 29 bo-
vinos por hora,abarcando un promedio de seis horas y media por
dfa de trabajo.

También se determino por medio de la observacién-durante
13 dfas,el tiempo en que tarda un bovino en recorrer toda la -
linea de sacrificio y procesamiento,desde que el animal es arres-
do desde los corralas de daacénso hasta que la canal es acomodada
en el_andén de carga,dando como resultado un promedio de una

hora con cuarenta y seis minutos por animal,
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VII.-DISCUSION

Considerando que la mayor{a de los bovinos en &ste rastro,
son sacrificados antes de las 24 horas establecidas en los regla-
mentos correspondientes (6,11),es importante seflalar que una de
las causas de esto,es porque generalmente la procedencis de -
entos animales es de lugares no muy distentes como Querétaro,por
lo que las 24 horas de descanso no 8e hacen tan necesarias,no asf
en los bovinos gue llegan de lugares més alejados come Tamaulipas
y San Luis Potosi,donde son sacrificados al dfa siguiente de su
1l egada,cumpliendose las disposiciones reélamentarias e indica-
cionee de algunos autores (3,15).

B lo gue se refiere m las instalaciones del rastro,varios
autoreé en sus indicaciones dadas sobre las condiciones y caracte-
ristices de las instalaciones de los rastros,seflalan la importan-
cia que tienen los cobertizos en los corrales de descanso para
proteger 2 los animales de las inclemencias del tiempo (4,1%5,22),
pero debldo a que los animales no duran muncho tiempo en estos y
a que en éste lugar no hay condioiones climéticas extremosas,no es
de muncha importancia su instalacidn,

El bafio de los animales antes del sacrificio proporcina
beneficios que facilitan la higiéne, el sengredo y desollado de
lo8 animales,sin embargo uno de los problemas que afrenta éste .
ragtro es8 1a falta de suministro de agua potable en suficiente
cantidad,motivo por el cual los animales no son bafiados antes del
sacrifiocio,prestando mayor atencién al retiro inmediato de las

pleles de la zona de sacrificio y lavado de las canales,
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Tomando en cuenta las disposiciones hechas por los reglamen-
tos en lo que respecta a la higiéne y presentacidn de equipo y
uniforme completo de los obreros como cascos,delantal blanco,
botas de hule,overol,portacuchillos etc.,Se puede decir que la
meyorfa de los trabajedores que laboran en el procesado de la car-
ne no cuentan con uniforme completo,y que la higiéne de eatos se '
encuentra un poco descuidada (14,19).

Ia falte de equipo pars el procesamiento,es uno de los pro-
blemas de éste rastro,ya que no se cuenta con una mfquina descor-
nadora pare hacer de une menera méds eficaz y rdpida estd maniobra
ya que en la actuslidad se hace manualmente con una hacha y en el
suelo,que es una fuente de contamineoidn para la cabeza,También en
el corte del esternén se hace por medio de una hacha que dificulta
la répida operacién de esta maniobra (3,19).

Auhado a estas deficlencias encontramos que no se lleva a ca-~
bo un programa de desinfeccién del equipo,que serf{a importante -
para mejorar las condiciones sanitarias del procesamiento (2,25).

Bn cuanto al personal encargado de la inspecciof saniteria,
dste es suficiente y capaz de realizar las labores que implice la
inspeccidén sanitaria de los animales que se sacrificen para el -
consumo humano,sdlo es indispensable que el rastro se constituya
con los elementos que estan sefialados en las normas sanitarias
legsles y de aquellos recursos de la.industria actual a desarro-
1lado en equipo mecdnico para mejorar tento las condiciones de
trabvajo como de higiéne (2,17),

B el manejo de la cédula de rastros y su instructivo se

presentaron varias dificultades como por ejemplo,la simbologia

f que se maneja para su 1lenado se confunde & la hora de registrar-
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la en la cédula.pBr lo que se deberfa aclarar bién cada uno de
los rubros,ademds varias de las respuestas no encuadran dentro
de las alternativas que ofrece la cédula por lo que se confunde
al 1llenarla.Al hacer el andlisis de los resultados obtenidos de
esta cédula se observ$ que faltan munchos puntos por cubrir para
calificar bién las condiciones saniterias de un rastro,como por
ejemplo de la cepacitacién para el trabajo,de las garantfas para
les trabajadores,del control de fauna nociva etc.(10,23),

Debido a estas dificultades,se requiere gue la cédula de
rastros se actualice haciendo un mejor estudio de las condiocio~
nes sanitarias imperantes en un rastro para obtener mejores bene-
ficios y nos de un panorama general de-las condiciones en las que

ss encuentren los rastroa delrpais.
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VIII.~CORCLUSIONES

Tomando en considersacién las condiciones en que se encuen-
tran la mayorfa de los rastros municipales del pafs,en el sacri-
ficio y procesamiento de los bovinos de abasto y de acuerdo a los
datos obtenidos con la splicacidn de la cédula de rastros se pue-
de calificar al funcionamiento y las condiciones sanitarias de
las instalacliones,personal y equipo como buenas,sin llegar al
éptimo por las deficiencies sefialadas con anterioridad,

Pn cuanto al tiempo del procesamiento en lfnea de acuerde
al mimero de trabajadores y al volumen de sacrificio,se determind
que se cumple las necesidades de matanza segdn los requerimientos
hechos por los introductores de genado.

™ lo referente a la inspeccidén sanitaria de la carne,se
observé que las principales caueas de decomisos se registran en
vi{sceras y una minima perte en canalea y cabezae y que las cau-
sas de decomiso son principalmente por prohlemas de tipo infecc—
4080 y algunsm causas debidas a un mal manejo,como por ejemplo
traumatismos,contaminacfon y putrefaécidn.con 10 que Be ocacionn :
una baja en la produccién de alimento necesario para la alimenta-

cién de la poblacién y pérdidas para los ganaderos,

Calificacidén por dreas de trabajo en base a la comparacién
sobre estudios resligados de las condiciones sanitarias de otros
rastros del pafs (5,10,11,12,16,18,20).

1.=-Dascarga Bueno

2,~Corrales de descanso Bueno
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. 3.~Cajén de sacrificio

4 ,-Sangrado

S.-Desollado

6.~Descornado

7.-Rviscerado

8.~Corte de la canal

9.-Lavado de la canal
10.-Departamento de viaceras
11.~-Andén de carga
12.-Inspeccién sanitaria

13.-Transporte sanitario

Excelente
Excelente
Bueno
Malo
Bueno
Excelente
Bueno
Regular
Excelente
Bueno

Bueno.
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IX.~SUGERENCIAS

1l.-Bstablecer a todos los animales un descanso minimo de
24 horas antes de ser sacrificados,para que se encuentren en buen-
as condiciones para obtener carna de buena cslidad e higiéne,

2.~Proporcionar un bafio @ los animales antes de ser sacrifi-
cados para que lleguen limpios al procesamiento y facilite el -
pangrado y desollado.

}.~Que Be mejdre el equipo para el procesamiento que permita
wn sacrificio salubre,como por ejemplo la médquina descornadora,
sierra eléct~ica para el corte de esternén,funcionsmiento del
horno crematorio ete.

4.~Proporcicaar equipo de seguridad para los obreros,as{ como
dotarlos del uniforme completo para que desempefien mejor sus la-
hores( caaoon,ovéroles,nandilen.botas.guantes.portacuehnloa etc.).

5.-Impartir educacidn higiénica al personal para el mejor
ocumplimiento de su trabajo,como por ajemplo aseo personal,hdbitos
de slimentacién en lugares adecuados,uso adecuado de los sanitarios
stcetera, |

6.-Que se instale un laboratorio que suxilie las 1aboi‘ea de
la inspeccién sanitaria tendiente a mejorar la higiéne y calidad
de la carne,

7.-Haéer un programa de desinfecciones peridicas a las
instalaciones y equipo para evitar focos de contaminacidn en el
rastro.

8.-Que los servicios sanitarios sean provistos de suficien-
te cantidaed de regaderas,toallas,jabén y papel higiénico para me-
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jorar las condiciones de sanidad en los trabajadores,

9,-Que se mejore y actualice la cédula de rastros,as{ como
su instructivo para que se snalicen de una mejor memera las con-
diciones sanitarias de los rasiros,

10.-Que los Servicios Coordinados de Salud Péblica en el
Estado de México haga estudios de las condiciones sanitarias del
rastro,aplicando la cédula de rastros y enviando los ordenamientos

para mejorarlas,as{ como las correcciones propias a la cédula,
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