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HJTRCCllCCTCN 

El 31 de dic:iembru de 1949 fuo expcJi.Ja lo Ley de la ]nd"' +-rili?A

ción Sonitaria de la Carne, Tipo Inspección Federal, y su Reglamento -

del 13 de febrero de 1950, publicados en el Diario Cficiel el 17 de 

enero ;1 e 13 de febrero de 1950, edom5s du lo~; /\cuerdos ndici.C\nales. 

El clecreLo fue firmadL por el Prusidenle de 1 a ílep~bica, dende en "'·e

entonces el Lic, Miguel Aleman Valdez. En dicho decreto se declare c.te

interPs públko la insta1nción y funcionamiento de plantes empacadoras, 

enlatadoras y refrigeradoras o almacenes frigoríficos "Tipo Inspección 

Federal". En el Art. 30 de dicho decroto se este!Jl2ce el sacrificio de 

equinos así como la industrialización de lo cErne ci.~, éstos. (a). 

Las plantas Tipo 1nspecciór, rectoral tuvierón su arigén en les nece 

sidades creadBs con motivo de le aparición de la f'iet1re Aftosa en 1946-

en México.(1,8). 

Este epizootia provocó un muy considerable derrumbe econémico den

tro de } a ganadería nacional, ye c;ue cuando fue creuda la ComiE;ión Méxi 

co-Americena para le Erradicoclón de le Fiebre Aftosa, se apl~có el sa

crificio Je mi 1 es Lle cebezas de ganado como medide de err.ergencie. A es 

te procedimiento se le denominó "Rifle Sc:ni t:ario" y les indemnizeciones 

pegadas por le Comisión estaban muy por debajo del va·or real.(1). 

En los años de 194? y 1948 fueron sacrificadas miles de cabezas de 

ganado con este procedimiento, enterrándoles en zenjas, tretan:Jo con P.s 

to de evitar que se propagñra la epizootie. Por lo consiguiente no se

hizo espen.:r la crisis econAmice an la ganadería del pal;;, en virtud de 

que el r:cJbíernr de E .U .A, ordenó eJ cierre de sus fronteras e las ::.m¡:.o! 

tac:i oner. de gr nado mexicano, •Jn c.1anto se comprobó '?Lle la Fiebre Af tose 

hc.bíe cundido en la Rep(1blica Mexicr.:ne, ( 1) . 

El objetivo principal del decreto era cprobechor en el Territorio

:.:;·,r;ion8l >2::. c¡;.rnes procerlen'.c~' cJ,·' 3acrificio de ::·:ri::?Lio princip: 'mente 

del nor'.:e de le Rerúblice Mexi c .. nf,, n.n vi r!.wl de oue ~~r>lo E.e acepti"'b< -



hc1bía neces) dad de Pprobudwr rJ8 :.;na manera u ot ni lé1s CEH'n~é- 1 pro•l1K--

to~ y StJbproduc t:os que se nbtenian dnl SE'cri ficin obligado de las exis

tenciªs nacionales.(1), 

En s" origéri l '''°' p lm1 t-.c..;;. Tipo Iw,pecc i ñn Federal eslaba:i OLltorir:-

J·JS p'orf' ormror crn g¡nad11 n.-•oro, i''lÍrnole '.je desec'10 n de b.:ijo rencii-

mierito (vacas sen1s, toros, t1ueyed, pera preparar carne deshues<:>de y -

refri(;'3r<>da, d marcarlo de E .U.f<,. (?). 

Entn' 1950/GO le!- errpresr's f:'..;.1rah;:'ri cc.10 un conjunto de empresoi.-

inde;:'-erd~ entes y algunas i nt1J¡_irac;_,s cun un capital fijo rejucido, con -

una línea de prodt1cci fr1 de limitada y con mcrr'.< :O preestablecido. (?} . 

En r:sLoé vei.-ite años, sin l'···r'arqrJ, se hen ' . .io trarn:;formanio, hon -

expandido su radio de i.cc ión, di 1.ersi fice.:c su pr.•ducci ón y penet.rec.ir.i ·

crecicnterr,enb-' nl niercc.dc de consum:· "n l 1~rno. (?). 

~,1 c,rr auiorizm:a p:ira ~ i "Per<..c.ión t:ndo p:é.:nlc Tjpr· Tnspección 

Federal deberá de culirir uné1 cuotf, Rnuéil de: $10,000.00 r;ue será pagedf.'-

en la Oficino Fedcr¡:' dr. Haciendé d;;i Estado donde '•e ubique le planta, 

lr cu~l deberc cubrir a más terder los 61timos Jias de anero. Tembifin-

webera cubrir ur.~ cuota mensual igu::¡l a lo ciJnt.ided que erogue en la 

inspección del establecimiento le S.A.R.H., que pagerá en le misma Ofi

cina Federal de Hacienrla.(8). 

lo'. sello:'. y disposi th·n~. espc~:i3les par¡¡ idenl.i.ficar los prod1JC--

tos inspeccionados y aproLodos para el ganado ec:uino es~':n debinementC?-

aclarados en el P..rt. 198, incisos r; y h, del íleglemento p.Jra estrJ tipo--

de plante:;, fste Artículo dicP. que para idrmtificar le r: cenales, par-

tes de éstas o bien produc~ os en barn Je carne de cabello, deberf\n ser-

de forma octogonal peora las canales y de forma tr8pezoi ·.lal para lm. r::r',!2 

ciuc'.:o:-., Fig. 1, Y pélrc les canal.e~:, p2~':v; de é':':as C' productos r-in ba

se de carne r.1G tcéf'lil; · 1 n' f oc. 1;r·. '·1-ic . ( Gxc.epto ·. 'bi:l ~ Clt,;, r!et-.r,,rán S!Jr-

Je forma tri un[j•J] rer p<irr cenoj r:!r; )' Je formfl ele t :'apur:io pare los prr:du~ 



'.l 

tos, rig. 2. Estos sc1' los y dispositi1·ci; rl~b<Jn :.ur m< rcmlot' con i:intn-

colo'.' verde:~ :¡uc ha ;.;iJc de~.t:n;01;Jc ror d mL.rnn CJP.glurnonto, .r,r\·. :"OS, -

incbo e, para lo marca de equinos. !_e utili;•flción obligatoria de este 

tipo de sellos y tinta e:-ta dispuesto en el Art. 21G, incisos e y b, y-

e1 i\rt. 229 ·.cue dke ;·ur fl1 ser omr~< •;uGlmJo el p;"cuucto de equi.no se de 

be r.::¡xi:.:.:.ficar en 1e et.:.quc;l;.c1 lt1 c. '.'ecic? enimal, •;icndo ósta do r.olor -

11erde 1 ver apéndices. (8). 

Los decomisos c,ue se contemplan en este Reglamento se encuentran -

e:.:pecificado:. en los ArtícuJ.r:is ?6 y '!'1 pare la insnF.mción anté-mortem y 

para 1a inspección post-mortem en Jos Artículos de'.. 134 el 145, siendo-

las cau:Jas: 

- Carbó:-1 ::intor;iático ( Gangrene Enfh:,c:natose ) • 

- Fiebre Carbonosa o Antrax. 

- Lesicnes Je Vacunas sin Cicatrizar. 

- Gume c. Paperas. 

- Púrpura Hemoré.gica (Fiebre Petec;uiol ). 

- P1zo':uría ( Hemoglobinuria Enz6otioa ) , 

- Encefalitis Equina Infecciosa, 

- Encefeli tis Tóxic : .. 

- Anemi3 Infecciosa (Fiebre del Pantano). 

- Durina ( Tri°panosomiasis ). 

- Influenza Equina. 

- Osteoporosis Generalizada. 

- 1.:~1eroo. 

- Claudicac: ón InEarnator:i.'a Aguda,_ 

- Fistule Exténso. 

- Procesos Inflematorios en Vísceras. 

- Neoplasics. 

- :.113::.ono:-L. 

Inflemz:-.doneo. Going' ionares y Articul"re~. (.B). 



T .I.F, E-53 

If\r:PECCIDNADO 

y 

APROBADO 

T. I.F. E-53 

INSP. Y r'.PROOADO 

PRODU'.:'-" DE CARrJC 

DE CP.BALLO 

Fig. 1 Sellos pr.·ra_identifiCar.canales, pB?'te::; de éetas o productos -

en baso de carne de caballo. 

PROOUCIO DE 

CARNE ~ ::;¡urnc 

Fig. 2 Sellos para idei;i:t:I. ficar· canelas, parteG rée éstas o producto1;; -

en base de cElme d~ acém~la u '(¡tres e~uinos (Excepto caballo). 



Hü;tori z, de? le Empresa 

, . 
._) 

l..a c.,pr..:sn se com•truyú mitre ~oc: ¡ i.os de ~95~ y 1960, y 110 e..,,pezo 

a trabajar hasta el año de 1961, fue construida a iniciativa del~ 

Unión de Introductore:-., e-filiada e la U11ión Grmouer:i, esta planta fun-.:.. 

cionó solo t:re m8ses debi.lo .:i la Ji :erencir, do cri tC?rios en Cud1'.o e -

la o~imir•Ltrac:ón po:-- ;.~rt:e .le 'o: soc:r;. /\ñor; dcspuó ;, 19G?, f_,c ren 

teda pura que funcionara como Rastro de Equinos, pero iiolrunentc funcio

nó un me:s por razones desconociuas. En esta oc<ición la planta permane-

ció cen·f,do hasto c;uE? fue adquir~dc. po:-- par1 Jculures, estas personas lo 

acondicionaron de modo que su funcionamiento fuera oráctico, moderno y

funcional, la adquisici6n de la planta fue en 1!J?1 e inició su funciona 

miento el 3 de mayo d8 1S73, como F'¡o-::'.:a T.1.1. 50 pare el sacrificio -

de bovino:-, así f1 ncionó husta abri:. de 1 <JS:::. Desptoé~. fue odc:;uiride 

por el Gr'JPO Al fa, Di visión Alimento; , octunlo. rropiet,~irios, y le 

hicieron funcio~ar el '. de ebril dE 1?34 pare. el sacrificio de ec:uincis, 

obtenienr1o cJl regisi ro como Planta T .I.F. E-53 e1 13 de agosto del mis-

mo año. 

Le finalided de le plunta es mantener un buen ritmo de producción-
. ~ 

para a.d me.nt.ener _una cantiúad aceptable en la exportación de su produ.!?, 

to, una vez obtenido para ésto, la aprobación del ;.:arcado Común Europeo, 

objetivo principal de la empresa. 

La empresa cuenta con 18 emp::.eados de confianza, 48 obreros !;in~:i-

cali::ados, pero para trabajar a toda su capacidAd la plcnta requiere de 

un total de ?O obrero:;, 

Lé.: dirección de la planta dete!illinó lo!i Estedo!i de San Luis Potosí 1 

T amaulipa:o, ¡,;u evo León y el norte ce VerE!cru~ como 1 o zona de captación 

de ganado, pero sí llegara a la planto ganado úe otro lugar no des~ina

do, Jo p1:2den recibir.(Cor.1uniceción oersonal del Lic. Pedro Perrf.:=11 1 

Jerente ~e ·~e PJ¿:n:a), 



Cl.LflDRD I DRGANIGAN.'J\ ADUNISTRATIVO DE LA PLANT/I., 

/DIRECCION 1 

1 
1 CONTADOR GENERAL : : GEiT.' '.CIA GEliUlAL] 

1 

1 1 1 
1 c!T~ '1E !v'iANTENTIHENTO 1 1 JEFE DF PRCDUCCION 1 1 CLMPRADDR rn::: GAMAOO 1 

1 1 
1 1 1 1 1 

h:::VT Tfl DE SUPERVJC>OA CC SUPERVIGDíl DE LA SUPERVIGCn 8': SENTAOS ·-·' --- ' 

1 . rr . . ··: DESHUt::SE Pl/\NTi1 DE BEM:F I UM~IEi'.,"1 DE COMPRA ,,, . 
i 

CllJ 

;i~, 
í':icni.e: Lic. Pedro Pcrafon, Gerente deJ._a, Plonta, · 



U ·~í '. '-' ~ Geogro ficr> . : 

Norte y Noreste: 

Sur: 

Sures~e: 

E:cte: 

Noroeste: 

Coordenedcs: 

Longitud Oeste 

del l.leri :lieno 98º23' 

al Mer:éie.no 102º14' 

SUPERFICIE: SUPERFICIS 

ESTA7AL NACICNl\L 

62,480 1 1 96?, 183 

63,068* 1 1 953, 201* 

Nuevo Le6n. 

Guanejuetn y Querélaro. 

Hidalgo. 

Zacateca~. 

La ti l:ud Norte 

Del Pil'relelo 

al Par:i.lelo 

<¡{, CON RESPECTO A 

LA.SUP. NACIONAL 

3.19 

3.22 

AL.TUR.~ SOORE EL 

NIVEL DEL MAA 

""· 
1 ,864 mts, 

7 

::- Supcrf:~::.c esti"'tal. ::.cg(111 e' n· ··l'c Je 1':·77 .!r1 [)[Tf::'·l/\1 (cifre rn·c1J---· 

minar).(~'. 
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CC/JCEPTO UNIDAD ESTADO NACIONAL "/o DEL TOTAL NAL. 

Di ·;isión rol:f.tico 

l.'wücip: o; i.'unic; pi ri 55 2,3S1 2.34 

Loca2.i dodc:.; Localirlad 4,439 125,JOO 3.54 

Locé'".idadcs c!e 

a 99 Hab . Número 2,370 ?8,806 3.01 

... 
Pobkción 

Total HobitP-nte 11673,693 66 1846,8.33 . 2.50 

ilcrnbn2..; Habitante B.::>4.300 33'039,30? 2.53 

l/.ujeres Habitante 839,513 33 1607,526 Vl8 

Pob:c:ción Ecor1órnicwnente Activa 

Total HabitEinte 532,115 2.41 

Actividsdc 0 

Primaria:.; Habitcnte 161,346 3.18 

Acti vi :Jedes 

Secundarias Habitante ?IJ,720 

Actividades 

Terciarias Habitante 121,?30 51225,2?2 2.33 

Desocupado,; Habitante 2,947 124,391 2.;3? 

Econania 

Produc::o I,!2 L1illone'.; 

t.ernc E:"uto de Pesco 62' 194 4 1276,490 1 .45 

3P-ctcr . .;gr!:! Mi~-·~ ones 

~ccuer:.c: de Pe-:0:·1 7,r·7" .'l57' 1J1 1.98 

-'· Inr: 1 :e :Ji 1 vi cu~ t-.:r~:, Ceze y ~J ···.ca~ 



Cf'iJCl~PTQ UNIDr1n 

Ciector Wnc r.:n1ones 

rolf de Pesos 

Sector Tndus 

t-.rit. r1'1cnu- Uillones 

fcrturer."l de Pesos 

Sector Con! Millones 

trucción de Pe;:;os 

Sector Elcc r.!illones 

tri cid ad de Pesos 

Sector Dis- Millones 

tribuciónº de Pesos 

Sector Re~·.to r.lillcne!:i 

de Servic:.o.: 

Ganadería 

E-ovinos 

Porcinos 

Qvinos 

Caprinos 

Ceballeir+ 

Asnal·= 

Mular = 

1..ie Pe:,oc; 

Cabeza 

C1;1beza 

8ebe,za 

cabeza· 
-~.:.._;.=:-_ 

Cabe" za 

8ebeza 

Cabeza 85¡ 

rr:rAl)íl Nf1CIC1NAL 

1,808 291,374 

1J,5-:'J 985,01J 

5,6?? ·~.6?, 193 

442 42,035 

17,521 11 278,667 

16,11.\8 1'046,077 

1105s;259 •·. 361634,o?s 
' .. ·, -

374,409 1813?3;328 

'329,942 61 65?,110 

.. 998,.309 10 1289,754 

391 •. ess 

88,?48 

66,053' 

'. " ', 

-:f Incluye extracción do· Petroleo y:G~s ~!aturál • 

~',DEL TOTAL NAL. 

D.62 

1 .37 

2,05 

t.05 

1.37 

1,54 

0.66 

2.04 

5,49 

9.?0 

9 

" Incluye Comercio, Restaurantes, . Hoteles, Tro.ns11ortes, Almacentm1iento

Y Co~unicaciones, 

+ o·.:'.:o ob'LcmicJo ha·:ta 1981. 

= Doto obtrmido ln":te '!SSO. 
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CONCFPTC UNIDAD ESTADO ~~CJONl\L o' DEL TCTt-: rv;,:_. 

Cc1rt·d nn;-. 

:.r1ng. Toté1l de 

Carreteras Km. 6,956 213,381 3.26 

rr:incipBles Km. 1,53? 44,230 3.56 

Sccurnkrias Km. 1,20? 50,884 2.37 

Rura 1 e". Km. 4,1?8 11\1,2E{"1 J , .. , •· ... 

Vias Ferraas Km. 1,130 25,498 4.43 

Comunicaciones 

Oficinas d2 

Correos Unidad 282 11'419 2.4? 

Administra-

ciones Unidad 32 1,352 2.35 

SL<curr.ales Unidad 9 263 3,42 

f'.gencias Unidad 122 4,529 2.69 

Expendio~ Unidad 119 5,265 2.26 

Teléfonos 

Aparatos en 

Servicio Unidad 83,651 5 1 981,928 1.40 
.- ---

Longitud de 

Linees Km. 298,9?8 . 1_.02 

Educeci6n 

Analfabetas Habitante .. '19s;2G~ 3.0? 

Sin Instrucción 

Primaria Habitante 3.15 
-o';- e_·•---

Con Instrucción 

Prime. Comp. Hab:i.bnte 1-:J,279 8' 40'.'.', (;~.1L :::.06 

Con Instrucción 

Pos t-Primc. Habiti'!nte 185,0?;~ 10 1 965,S::'l 1.Rq 



11 

cnt-.:::EPTO UNIIJAD é'"STf1DC' NAr: lTJM.~.L •' OC::L TOTAL Nl\L • 

Poli1 aci6n Incü¡¡¡ena 

Náhuatl HabitEmte 127,319 11376,989 9.25 

Huasteco Habitante S0,890 103,'788 49.04 

p !lllé Hebitr,,1te 4,670 5,649 82.67 

Otorní Habitan to 604 306, 190 0.20 

Zepoteco Habitante 201 422,937 0.05 

Otros Habitante 9,556 2 1965,485 0.32 

(2, 3, 4, 6, 9, 10, 11) 
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OBJET!VC6 

a) Determinar el abostecimienlo de lo Planta T.I.F. E-53 durante

el periodo comprendido de cgosto de 1984 a mayo de 1985. 

b) Establecer la procedencia cie la materia prlmo, así como la 

le distribución del producto t:ermJ r>Pdo. 



''ATERIAL Y :.\ETrDOS 

Unidad Ganadera San Luis Potosi, Planta T.I.F. E-53. 

f,latr:n:::a: 

Capacidad de Refrigeración: 

Caracidad d~ Congelación: 

Capacidad de Conservación: 

Superficie Construida 

200 animales/Turno de Trabajo. 

260 Canales. 

12 Toneladas. 

50 Toneladas. 
. . 2 
2,655.96 Mts. 

Inventario de E'ienes Muebles e Inmuebles 

CONCEPTO 

Corrules je Recibo 

Corra<cs de Anté-rnortem 

Embarcaderos 

Corro). es de Inspección 

Corrales de SoC'pechosos 

Sola de ;,:atanza 

Cámaras de Refrigerec:i ón 

Cámaras de Congele:ción 

Cámaras de Conservac i6n 

Cé.maras para Oecaniso~ 

Cámara para Cabezas 

Cámara de VÍé•Ccrac, 

Sala de Oe::hue:.e 

AreL ne Oficinas 

Comedor 

uodcga dr'.> Pa:;turF 

o Enfermos 

No. 

1? 

5. 

3 

4 

2 

2 (Una administrativa y otra 

del Médico Veterinario). 



CONCEPTO 

Tal) er 

A, mucén de Tankuje 

Ca.se;;;; de Vigilancia 

bubestación Eléctrica 

Cuarto de Móquino·· 

Calderas 

Cisternas 

Cocedores 

Incineréldor 

Andén de Carg<'-

A 1 mocén rle i'ieles 

Pozo Profundo 

Anfitedro 

Tanque Aéreo pare Agua 

Pila de Recuperaci6n Je egua 

Equipo , · 

Compresorns de ~~~rig'E!ració~ 
Compresor de Air~ ; 

Planla de RP.ndimiento 

Cocedores 

Prense 

T-r1:¡ue de Almacencrniento de AceililJ,o 

CalrJora'.: 

1.~ 

No. 

2 (Uno pc-rf! material de m':•nteni 

2 

3 

2 

6 

2 

2 

miento y otro para material

de empaque) . 



CONCCPTO 

Caj6n de Insensibilización 

Malacate de Piolado 

Arr -. de Sangrado 

Lflv·.bos éo PeJa1. 

Esterili¿adoros 

Despielactora 

Sierra de Canal.eG 

Pistolus de Agua 

Bomba ~ Presión 

Básculas de Piso y Riel 

Extractores de Aire 

Campana para Sol ictc.. dE V'"por 

Toalleros ( TonJ.las Desecheble:i) 

Jaboneras 

Aecip.' entes pora· Basura 

Carros Percha 

Carros S:;Jión 

r.:esa ele Lavado de Vísceras Aojas 

Mesa de Lavudo da Vísceras Blancas. 

Sala de Deshuese 

Mesas par;;. Deshuese 

Rampa de Rodillos 

Carros Tina 

L::ivoboc; 

Er;terilizadores 

8iiscu1 ;• 

Oescensor de Canales 

r:n. 

8 

9 

2 

2. 

2 

8 

8 

8 

4 

. 2 

? 

5 

2 

2 

1S 



CONCEPTO 

!.'esa rJe FlejeJ.:i 

Carro Plutaforma 

Er,uipo para ol Peroonal 

Cé:SCO 

Ropa Blanca (Camisa y Pantalones) 

Mandii Blanco Aulado 

No. 

3 

Garnier Metalice (Portacuchillos da Acaro Inoxidable) 

Cuchillos ~on Mango 3ani tario 

Cadena y Chaira 

Gotas rle Hule 9lancas. 

Costo de la Materia Prima 

E .. ero de 1985 de $ 125.00 a $ 130.00 

de $ 95.00 e $ 100.00 

Febrero de 1985 o 130.00 

$ 100.00 

Marzo r.. 145.0:J 

$ 125.00 

Abril de 1985 de "" 145.00 a $ 14?.00 ~' 

$ 105.00 

_,,_ VOria eJ precio negún el e!:lt;:;.do de cErnes riel f1nimol. 

0 Precio por i~G. del animt:l en pie. 

1[; 

CabaJlo*º 

Burra*º 

Caballoº 

Burroº 

Caballoº 

Burroº 

Caballo*º 

Burroº 



1 ',' 

Pérdit.k·c, Econ6inicns por DecomLos 

l.8 L:!mprc ' pcr tr:iriar p: c:int.fl du benefid o no U ene ¡i6rdiclas oconó-

mic,,s por decanisou, ya c:11e todos los producto;. decomisados 'se meten a

las cocedorec:-. para fomar parte del tankeje, que es, la carne residual

co:-.irl;: j: rren"cd.:i ~unto con o 1 hue::;o, la!; vio ceras blancas y ol decomi-

so. 

Porcentaje de Producción 

Debido o las ~odificaciones de la planta y n que el personal ·se 

encuer1tra en periodo de adie!•tromiento para que el funconomiento de la

planta, en las salar. de matanzc y deshuesado sea totLümente eficiente -

por 1 o cuo1. la planta este trabajando entre un 40 y un 5fY/.i ::le su c-croc;!, 

dad instalada. 

Recepción de Ganado 

¡, 1 llegar el camión a la planta es p<i:::.ado por un bada que contiene 

Creolina rJiluirJe en agua (200ppm), ya desembarcado el ganado, el camión 

pa:oa al área de lavado donde se limpia 'c!e e!~tiércol y otros productos -

orgánicos, una vez levado se desinfecta con Hipoclorito de Sodio median 

te una bomba de asperción. 

El ganado es desembarcado· y pasado inmediatamente a la bás'cula pa

ra ser pesado, unu vez realizedo hto, los animeles son conducidos a 

los cor:reles de reposo o recepción donde se 'e::; proporciona agua, a me

nos que :.Juren más da 24 hrs. en :'.o~ corrales se len proporciona al.iman

to, en los corrales e' dond!:! se rcollzo lñ inspección anté-mortem por -

el Méd·lco Veterinario responsable (;J. V .r.). 

!n3pecci6n Anté-mortem 

'.:omentos antes do iniciar e1 :,;acrl.ficio cl82. g<inado la Gerencia du-

1.o -:'"riresc ontreciü el 1.1. V .r. ele 1 n pl .. :nta :. 0 ho.' ;:'. de control de r.1at · nw 
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y las guíe'.: se.ni tari.a:, o comprntrn::e:; quo amp.:iren la movilización do1 -

¡;¡anudo, "nr' vez •;ue l1e ccr::¡1robcclo ('.ltrJ e:,¡ i en r.:g1• .e proccJe ;_: 

inspección anté-mortem bajo dos criterios: 

1) '::otátic<-: Se observé: 1a actitud del gan:· .-Jo :.• su estado general, se-

revise: o. e 3de onimnl J ~ ~ucocc.1 c1Jnjun ~j vcl y Ja muco~1c ne sel, le boca, -

sensivilidad uc 21 piel cle1 cueUo '.' e: lomo. 

2) :Jinémict: Se hace primero ¡Jl paso y luego al trote, se revise CJl an-

dar tomcndo en cuente flexibilidad y rigidez, agilidad o tor¡JEl;z._a, incor

rli.naci6n Jel mnvimientc por e:-ruerzo Jel rifíón, inmovilidad, c1aullicacio 

nes y p~obleinas articulares.· 

Pfl?'EI é~to se utiliza un pasillo donde el M,V.r. ocupa µn lugar est2 

blecido para él, en éste existe un cejón metáH:::o para guerdar terjotao

( fomas 125 y 128, ver apéndices) , termómetro 1 fichas da idan_ti ficación

para ~arcar algún animal enfermo o sospechoso. El ganado inspeccionado-

por lote!: a partir!<: .. ·, elaboranclo::e en coda una de éstas una torj9ta de -

control de inspección ant6-mortem (forma 128). Así llaga el ganado a 

lo'.'i corrales de enté-mortem con su tarjete de control y las guias sanita 

ries correspondientes. Lo:; cnimale: ..iOSpecho.sos o enfermos pasen a un -

corral ais1 udo y acon::ficionado ~K.,·c. ésto.;. Una ve: realizada la inspec-

ción y ~otificación de".. ganado el i.:.\ .r. c'a la orJen para que se proceda 

al paso Je los animales el baño de a~perción pare enseguida pasar al 

área de escurrido y po:.toriorrnentc a1 cajón de in:;en•;ibEización. 

i'ntns •le iniciar el sacrificio se entrega eJ. !.l.V .r. o a1 oyurlcnte -

oficia~ le hoja do control rJe la in .pección j~1nto con les gufrs ::.anita-

rias dol gam1t10 a sr·crificar. Despué·· el _ganado pasa a la sala de maten 

za para su ~;acrificio e inspección post-mortem. 

· La sr. la '.le metanzD "'ste d:'. vidida rm tro É'reo::: 

e) Area ~uciü: Comprende d :·:engrodero y el cuorto de lav~r.o ¡¡,, 

1.·.bcert''." b1<rr:-,': (e'..'.,o r;uf.1r' o )C encuentrr cl:l•.il:' !o-



b) f\rc<·' ;:;cmisucin: Comprendn eJ departiJl!lonto de p<:'tm; y co! gado al 

riel ha~;ta el término Lle l.;i eviiceración. 

e) /\rea Limpia: 

1nsensibi1 i:-ación 

Comprende desde el fu-ea de partido de canales haota 

las cámaras de rofriger~ción. 

r,: ::.-,egar el. ganado al cej6n, donJc pas<::n de uno en uno, es si;jet_2 

do y se procede a la in:.;ensibilización medio.nto la utl 1.izaci6n de pint2 

la Je perno cPutivo, o bü-.; por mecifo de shock eléctrico, una vez rea

lizado ésco, el animal sale del cajón p0r la rompa y es cmerra~o de la

pata izquierda (pialado) y elevado al riej. por medio de un malacc.te, 

donde ' .. e desliz;;: por gn.Ned~d hcc;ta el áren de ~~angrec!o. 

Sangrado 

E1 obrare c:.;ta equipado con dos cuchillos, uno pt~ra hacer l:l inci

·;ión de la piel, que VD da la punta de la mandibula hasta la regi6n del 

encuentro, y otro para la punci6n de venas (golfo de las yugulares). 

una 'Je;: que e:. ilnimal este tolnlmento desengre::!o so procede e quitar lo 

piel de .'.< c<:bcza y el despren·ü'"iento de ln mismr: pora ponerle en una

percha gin:toria, efectuanctose el trimamlo, qu es el 1:.mpiado de portes 

de piel que pudieran quedar al hacer el despielado, pare después pasar

a lavars8 e inmediatamente er- colocada en el cerro percha. 

Antes de:.. dei;prendimiento de la cabeza los animales se identificf.ln 

por medio de fichas (serie de tres) numeradas, una destinada a la Cúbe

za, una pare las ví~ceras y otra para la canal. 

Al desprender le cabeza se sepornn el esófilgo y la tréquea y:"ª 1,! 

gan pera eviter e~currimientos que contaminen 'ªcanal. E: animal pase 

al área donde '.;e de:;pn:mden li'.:J m<inos !' las patas, al desprender les fl1E 

nos :JC' cubre ol mufíon con la piol pare que no u; con~amine, las poto·; -

se de:;pie1;;n ho·;t.::i ol corvej6n >' r;e 1-'.:ce el ccmbio rle piul por rola:~ 

(carret:.11_as). 
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Do:.;piele ... o 

r··.' ·: ¡:i;-0cEi.lim:iEm':o :e i11~r::ü í"'>r C'l. dcspi1:1L·~::: do lar. ~.iit:f'n<':~, .:e-

despren:len lo:º genitales en el macho o la ubi·e, se hace el despiolado -

dol CJbdcmen, paro evitar que so contemine la canal ce liga el. recto y -

"º Cül""<: el .:-.ni2~o pericn~1, se cor~ci 1'1 coln, se hL'ce el dc~>phJlado de 

1 o:; brazo;: y de r:qui paso e l;,, móc;ui.nc ¡Jos¡:; ir: 1 . ..-.doro ;.!onc!e 1'c1rminr. e: : i3-

pa:;o. 

Cvisceración 

En el área de eviscercdo se abre la cavidad cbdc:minal y parte de -

la toracice, J.c::. visearas bl<incas (intc:?stinos delgado y arueso, estana

go y aparato urogc:?nital) son Jepocitad2i..i en lu chcrole inferior del e;,_ 

rro riñón y las vísceras rojm; (pulmones, hígado, riñone ... , corczón J' 

bazo) se tlepos:l tan en J c. charole superior del m~.:cmo carro, ar;uí cu don

de '.:e ] }.e•:~ a cebo k inspección tl8 vi:::coras de la cual hablerc:nos mas

o.ctelanto. 

Las vfaceras rojas son lavadas y colgadas en el carro percha, las

vísceras bl~ncas son pasadas a la sale de lavada y de ahí a los cocado-

re::;. 

Una vez realizo:lo el eviscerado la canal pasa o ser cortarla en dos 

partes para obtener dos medias canales, aquí es donde "ª lle~o o cabo -

ls inspeccj ón tle éstas, después al trimeado do :!.c. ccir.al, una vez termi

nado este prc.::cdimiento, las medias canales pasan para ·;er :!.e.vades por

rnectio de agt •e a presión mediante pintoJ.as, ya limpios 1.as canal os pnso.n 

e lo básculr de rJ.cl donde '.:on pesc:das pnra ser J.lev;,~das despuén r. les

cánmros de refrigsreción. 

r::J. obrero en ccdr. peso, jespués de cadr corte debe esterili;::1!:' '.1U

mo.tcriol (cuchillos y chaira) y levorse l;-:: menos, la sierre de rfiJacin

é 8 ec.~·nrilizr. eri cc:do corfo de ccnr;:J., E:!. agua en €:~.o C!lteriÚ;rn:Jore.: -



Inspocció11 : 'o.;t-rnortom 

'.2 inc.¡x .. <~ión ¡:.ci;;.,-nortcrn se oc~'º J1accr en ':.l c-:·:b.:;zc, ví;C 1!r::J!1 y -

en la canal. 

Inspección uo la cabeza: Primero se Jebe hacer una inspección 

ocul<.'r ¡JE;r<: detcrninc.r que e'.·'.:e c~:r·nta rJ·-~ jmpurcc2';, pelo, J!Y .el o in-

c;::ntr, agr.,nuc'm:'.onto de le_ cchozr- debido.,. rbce--o:-., 1_nnt-..T··nno~. u '"'ri

-;,~.,, enformerJé.des en 1.as ojo:;, e;:ihelic:rnD1: o p«Jecimientos en lo:; pár;J!:!, 

clos. Ge localizan Jos gnng:'..ios mandibul nre~:, retrofóringeos y pcrotí-

rJeos, se palpen y solo sercn incididos cuando hry ,,ospecha r~e nlgún pn

:lecimicn'.:o. Se im;pecciona l_a lengua por palpcción para daternind la

pci: .. Lb:'..e existencir ~e úlceras, quistes o abceso::;. 

In~peeción de les víscen·.c.: Las vío.e::¡ras son o.bcervadas pera :-io-

tcr cambios de color, contaminación, inflamación o cbcc.:;os. Los pulmo

nes :,e palpan perc. determinar la precencia ele tumores a abcesos, :,e Pal 
pc.n lo:j gang3.ios bronqui::-:les y mediDstínicos. E: hígado se observa [Ja

ra localizar focos de necrosis, coagulas, obcesos u otras anomalirlncies. 

El corazón se incide en E'Illbos ventrículo~ para determinar le posible 

presencie ,:Jo Cü;tycercu::; :_;p;::i., r::. bazo se inspecciona por poi pación al 

icuc::1- que ":.o;, ganglio::. mesentéricos, el estomago y los in to.;tinm:. 

Inspección de canales: Lo~ canales son inspeccionndas por pclpe-

ción de los ganglios preescapulares, precrurales e ilíacos intemos, 

sc:-.o se ~ncirfan los ::;ospechosos, el diafragma ss: decomi. '' por ru~i.nr: 

debido a que :;e encuentran con frecuencic. larvc:s de :.Jtrcingy1.us vulqorb. 

ue5hue~edo ' 

fintes d<> ;.1eacr le cenal n la sala de de~;huese se checa la tcr:iper~ 

tu:rD de e~ ... c r,ue debi;: cl::i ,-cr entre 2 y 4.4°C. y la :mln debe tener unc

t•sr:iperet:ur< ele 10°C., une vez deten;iinadc: 6:".ta~; por el r: .V.r. o el 

'-· .:.Jon1:r af' cit:l ::e inicia el proce:m. 

l.r: CE'.rit:: :ie rJJ vide en lio .. ; par~:es 2 } · · C':.;.tL1rc de lr· primer& vér':ebra 



'•..imbnr y ne hace el deshue:.arJo dn la pier11<:. por un '<.:e.Jo y lt.. cot;tillac• 

y t!~ 1 J:r't'."J.ZO nnr cd ~"'O· 

Une ve1 realizado al dcshum;ad'J se empaca la carne por piezas, 

Fig. 3 1 en cejes de r:ertón cubiertas en cA1 interior por •;no bolsa un -
poHflti:!.eno, fJ:..tcs cajw-: llevrm un peso promedi.o de ?5 l<s., entec; de 

·~rr cerruJ¡v·. deben ser inspccciori<:.!r·, ~Jor eJ M.V.r. o pe:· e' r;udrnLc

oficioJ paro evi Ü'r que Devr-:n co¡.guln:·, e!"".pinas o cualr.:lier ctro t:onla 

minonte, de. pués se procede ol cerrodo y flejcrfo lle los mir·m;1é:. 

Las caj:.;; ye cerradas pasun c1 1 ri cooarn de congelación th:inde ponn_s 

necen durante 24 hrs. a :ma temperatura de -29°C. para que lE' carne sa 

congele en su totalidad. Una vez conoelada se pesan a la cámara de con 

··crvc ción donde 1 e temperatura es de -15 r: -20°C, Llande pennanecen 

hast;i su embar we. 

PreperBción ::!el Tunkr:je y el Aceitillo 

Al coc8Jor se meten vísceras blances, decomisos blando y duro, pe

llejos resul.tc:Jos del trimeado y cF.irne residual, cabezos, patas y hueso, 

t·odes les pe1'ter; dure:, antes de entrar el cocimiento son pc:sadas por el 

molino. El cocimiento se hoce rmr merlio de vu;;or c- 120°C. y une pre-

~' i.ón de 15 1 bs. durante un tiempo ele 5 a 6 hrs, . 

Una vez terminado el proceso do cocci6n se saca o les pailas, en -

las que 2e conduce a la prense. c:1 ·e tierie una capC'eidrd de 150 Ko. y unu 

presión de 300 lo:.. , con lo c:..iol se libera el acei.tillo c:_uedando el 

Tankaje ·en rueL.!as (qµesos) las cuales :;n c.lrrmcenen en una salo limpir, 

fresrc y ~8cn, determinada pare e3te fin. 

E: l\ceitillo SP. rec1;pera en la:; paila~,; pare ser lavado (purifica-

;:io), estas pen 1 a::. tiensn c:nc cr í.ié:Ciducl de 1, ?Oíl '<::;., e· Aceitillocse ca 

~ ienb y :e le adicionan 9 l<g. de sal com~1n (Né'Cl) y 0.5 Kg. ~lo ·sosa 

'.~!·JC1r 1 :), 1o CLJt:l..hc =:iclo di::u:Jl~·a.prcviernente en 70 lt_, ·~ic ... ~GLH- t·l D0"C .. 

'·'''º vez puc· to 6 :l:o :·e cmuL;ificéJ porfecl.· r~ente [JOr medio ::r;¡ t:iro r: 



prer.ión duruntri ~O l'lins., se rotirc tod" ln c~puma c~'·e ;:;n furw- y ;e 

.!eje. re; D::··r Juronh:? 1n mi.nimo de 'J hrc., }'El rop'J;n,'o ···-P. ·Jcpo:itf' on el 

tanque ue plmacenarniento para de~>pués ser embú!'Cado, el asiento que 

::¡ueLla en les poilcs se descchn (50f'J ~~g. aproximadementa). 



F~g . .1 CORTES EN LA CANAL OC EQU!l\0, 

3 



1) H-Lc;¡ (Pierna)¡ 2 y 3) 11--rore (Cuarto De1.ontero); t1.) ! '-Ten 3/'.J, 

''. "en '."',''.' y H-T :in 3/U (FEclc:: Chico, t.',e.J:ic.:na y Gr::n::lc rc~;pecthamon1·e) ¡ 

5) H-:.,trip (Lomo y Aguayon)¡ 6) H-KN (E'ola); ?) H-Out (Contracarú)¡ -

B) H-Ins (Cara). 

Otos prmk1ctos que !'le empe.can par<' r.:.i venta :ion: 

Cerne R (Peckced.c :Je lo:; corte:; y macetGros)¡ 11-Uvc (1-'ig;"do)¡ H-

Tange:: (Lengua)¡ 

H-Spleen (Bazo)¡ .,... 
Pulmone~; H-Heart (Corazón); 

Sesos (Encefalo). 

H-Ki..!ney (Riñones)¡ 

Nota: Los nombres que se encuentran fuera del parentesis son la moyo

rfo en in¡¡1 o. debido o c,tie e~ .• lo c;ue :io pretendo exportar. 
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CUADRO II PROCEDENCIA OEL GANA.DO 

::-~.;T;{·"- f,GOJ. .. ::r-or. CX:T, NOV. 'JIC, ENE. FEB. r·.'M~. ABR. ::~,Y[) TOTAi. \~ 

,_• ,L • , TC:..01 397 C•1S ?06 180 :,r) J/1 ::352 1 ':'?2 1'42é.i 1 '~~9'.) G,900 r:r,, r:n 

T,\'. ','.l.i -ry,~. ]'l'l 2:-:12 '.'26 8'.l 5'7 GC 98 150 ~-,. 1 CD 1'1\88 15.00 ¡,~ 

"UC:·, .~ J3 110 91 52 332 J2 650 !- • [)~ 

r·JUtvc LEr::· 5 ffi 16 83 1?? G2 110 11 1 ; (j'"'C' ). . ::.37 

~! 1:::¡_:~ ~ ~iU ,J J1 '.] ~ -, 13 1 r: 11 102 1.02 

\.'C: },··c.:~uz n . ,..: 8 ?8 0.7~ 

GUI\: .'~ ..... \TO " .'.'\ J 11 0.11 

- ·.c:.r::::::;:\:; 3 3 o.oc 
TOTr'.L 620 1 ,075 1 ,081 315 120 38S 871 1,504 1,820 1,:::70 9,8[;1 100.00 

::· Porcentaje ciel gran total, 



CUl\DílC III ANIMALES SACRIF ICAOOS 

AGílS. · SEPT. OCT. NOV. DIC. rn;:. FES. 

.. 

C,'.fll'IL .OS 279 60?. 51? 101 73 3tU" 441 

lJURflOS 311 448 523 ·. 200 43 !315 4:'1 

/\CC:~ ~ILA.: 30 ".5 .· i¡:I 14 5 .,,. 
'::.> 9 . 

TOTA1 520 1;075 1,0S'o 315 120 ses 871 

''orr.;untaje del gran total, 

W\R. ABR. ~vwr 

?SS 758 771 

?30 f386 77C 

15 21 21 

1 ;50"'i 1,820 1,mo 

rrr,~.1 

c.,?98 

4,85C 

207 

r:,861 

~/;¡. 

48.65 

49.~4 

2. 11 

100.CO 

r J 
CD 



Cl'AORO TJ 

rnmuc~n ,'.30STO SEPT. 

C/11! :·- rn Cf,t'~/L··:· 57 2~',~ ~D.1 '780 

CF1Rr·IE ;:i:::srnu,;, ·:} 4C:,21J ?5, 1J7 

vrsrn· :¡~;. 1G, 282 2C., 660 

CUE:1ri,:;::· u,'304 12,022 

REt\OI!liir::tllTr:: 31,585 !i0,570 

/1CEJTI1.! O''· " 1, 720 3,020 

HAr:rr:·, e .11·rf~ 11, 186 ~2,fJ')2 

l~Cf·Y'·,TlJS" G ?1 

i:· Expresado en Kilogrcmos. 

0 Hcrinc Carne/Hueoo (Tankaje). 

" t '(1mnro de F etas Cncontraclos. 

rncoucros ItJDUSTflif,: ES y r110DL'CCION 

OCTL'roP': NO\/, DIC. ENERO Fr::IJ. 

1D.1 
_,.,_ 
'-- ¡~ 25,??G 12, S/~ G?,820 '; '1, '7139 

B" .,.,., 
.. 1 ~ _, :D,90C 10, ,·,19 '."t\ ,e- 50,BJ6 

27,C.º': 7,21:' - .- ~r; 

' JJ 18,43: 1S,500 

12 '7'.'3 3,48'.1, i ,384 9 ..... '"'.'..., 8,509 

41,4SO 13,450 5,140 54,44? 17,4.S1 

2,0S".J 1,040 '395 3,ZjQ 3,2'.JO 

23,'.:~'J 8,875 4,215 16,741 10,llSJ 

.:;1 1S 5 50 110 

ra.::zo f\BíiIL 

1 :''.~' (Ü(j 153 :J8::' 

s··.~ ilt;G 128 ~40 

2C',100 37,33S 

1:0,CIJO 1G :27 

'":'-:\ 1 ;ir- 80 226 

c,,640 4, 185 

33,533 35, 160 

179 145 

r:1wo 

·1¿¡3 Q?¡] 

117 rr· 1 
_;,. ·' 

51 cr,n 

16. 11S 

f,O 687 

3,0?'; 

31,?('4 

155 

fJ 
t:J 
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CUADRr \ CCMEílC J fil. I ZAC 1.0N 

MES PRCXXJCTO CANTID1\D DESTINO 

Agosto Carne Residual 26,919 Kg. México, D.F. 

Tenkaje 11 ,385 K~, Fresnillo 1 Zac. 

ScpLiL11bre Canales 12,689 Kg. ~·resni. l lo, Zac. 

Cortes 4,5?5 Kg. FrusnU 1 o, z,,c, 

Carne AeEidual ?3 1429 Kg. MáxLcc, O.F. 

Vísceras 8,580 Kg. Méx'co, n.F. 

Tankeje 18,?80 Kg. Fresnillo, Zac. 

Pieles 1 1 ?06 Piezas LPón 1 Gto. 

Oc'.ubre Cortes 10,800 Kg. FrosnU 1 o, Zac. 

Carne Residual 5J,:::'?1 Kg. 'Jóxicn, D.F. 

Vísceras .3, 192 !<J. Ags., r .. ~: • 

Tankeje 20,235 Kg. Fresnillo, 7._,r;. 

Acei t-í 11 o 9,9'.?(J Kg. Fresnillo, Zar:.. 

Pieles 1 1358 Piezas Leó:i, Gte. 

Noviembre Carne Residi..r-:. 51,?48 Kg. r-..;éxico, D.F. 

Vísceras 3,808 Kg. '1éxi.co, D.F. 

Tankaje 19 13?0 K!J. Fresni1 lo, Zac. 

Pieles 426 Piezas León 1 Glo. 

D.icieml:ire Carne Residual 24,919 Ko. México, D.F. 

Pieles SS p; ,·1zas León Gte. 

Enoro Carne Residual '.?9,?4? Kg. ,, .... 1.iex1cn, D.F. 

Vísceras ?00 Kg. ~1i'>xico, D.F. 

Pi9les· ~ºº Piews León 1 Gto. 

Febrero Carne nesiduel 39,4S3 Kg. México, D.F. 

Vísceras 2,905 Kg. México, D.F. 

Tankaje 20,35!'i Ko. Fresnillo, Zac. 

Acei tillo ?,0íl0 Kg. Fresni1 lo, Zac. 
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CDNTINUACION CUADfil' V 

MES PRCDUCTO CANTIDAD DES~INO 

Febrero Pieles 984 Piezes Le6n, Gto. 

Cerdé1 110 Kg. México, O.F. 

Marzri Carm~ Residual 85,630 Kc;. México, D.F. 

Vísceras 5,?00 Kg. Méxko, D.í. 

Tankaje 13,82Q Kg. Fresnillo, Zac. 

Pieles 999 Piezas León, Gto. 

Cerda 50 Kg. México, º·". 
Abri) Cerne Residual 126, 181 Kg. México, O.F. 

Ví!:ceras 4,:175 Kg. México, D.F. 

Tankaje 51,880 Kg. Fresnillo, Zac. 

Mayo Sarna Residual 123,66? Kg. México, Q,F' 

Carne Residual 27,425 Kg. rresnil1o, LflCo 

Vísceres 6, 188 Kg. México, D.F, 

Tankaje 25,230 Kg. Fresnillo, Zcc. 

Pieles , ,851 Piezas León, Gte. 



CUADRO VI OCGOMISO:J 

l'!SPECC1 r• AGO. SEP. OCT. NOV. DIC. F:NE. rrn. MAR. ABR. MAYO TOTAL 

l·NTC:-· 'f'RTE:'.,'. 

:_·: ·.:rrr :~f: -:- 1 ! CO,lRAL 3 3 3 1 2 3 J 4 3 2 27 

'. ORit-Ur--D'.':S -- -- - -- -- 1 -- -- -- -- 1 

Ir\:=:FECCION 

Pr'T-VORTEM 
' ' 

Cf1W.L 'CS y Pf'ílTES ...•. :I'.; 

1:. '(1 ' •··. 
··. 

PIE;.' JA Y ABCESOS -- 1 - -- •' --.. - 2 2 -- 6 

r.:ELANCSIS 1 ' :. 
2 .1 3 2 1 12 -- - -- --. . ' 

ICTERICIA -- -- 2 --
·.· - -- -- -- -- - .2 

r,l\Qi_ICXIA -- -- - -- 1 2 2 4 -- -- 9 

L1JGAor1'.c 

ABCE- .e~; 55 80 195 72 29 139 118 217 200 158 1 ,262 

CAnc rENOSI:3 12 20 45 11 6 .'39 55 84 ?8 [,G 416 

rELANGIECTASIS 8 :?:: -- 18 6 58 47 BS 51 46 344 

CIRROSIS 1 4 -- -- -- 1 -- 12 6 2S 49 -
Dl?CT::M':AACIOtlES 2 -- -- -- - -- - -- -- -- 2 

El-'UirJOCOCOSIS 2 -- - -- -- 9 -- - -- 4 15 

[JY'.:OrGi';\ 1 6 - 3 -- 68 33 32 6 2 151 

'.HA NOS E - -- - -- -- -- 6 -- 2 4 12 



CUflDflO VII RENílIMIEUC ílE LA CAN/\L OC [",AQ/11~~ 

,J12.0 f·J· 1·1íl.Ofl<;1 

PESO EN C/\NAl. 165.5 ~:g. 53.04';(. 

PESG DE VISCERAS ROJAS 19.5 Kg. 

fJ[:,c DE LA FIEL 15.5 K¡;. 

111 .'' Kg. 

* Incluye snngre, vísceras blancas y su contenido, cabeza, patas y 

merma. 

_, -r.UA.DRO VIII RENDIMIENTO DE LA CAW\L OC ruRRD 

PESú EN PIE 150.4 Kg. 100. oa;b 

PESO rn CANAL 68.4 Kg. 45.47/, 

PEGO DE VISCERAS AOJAS 11.5 Kg. 7 .64~~ 

PESO OC LA PI':L ~.9 Kg. s. 58'l(, 

DffERENCIA* 60.6 Kg. 40.:11¡~ 

* Incluye sangre, vfoceras bla·ca!'l y su contenido1 caueze., pct2~> '/ 

mnnna. 



CUAff;'.! TX ílENf)[~.:TF.:Nfíl Dt. L/, CAN!\L u: LOS D1FU~D 1T['j cr 1r: [·j, 

CORTE 

REGIJLi\fl 

it- •\I 

H-H,3 

H-Cl'T 

H-Sr:1IP 

H-TEN'2/3 

H-TEN 3/U 

'IL 1rso 

CABILl.0 

1 t1. ::-0<:'· 

3c-. :-:-r,' 

3.oc:' 

o. ll2';' 

1.18'.~ 

SLl:lílO 

1'7.89'¡/, 

39.0:"''.' 

5.4CJ<f, 

8.52~1 

21.017(. 

:vi 



DI,SCUSIONES 



Dontro dol Departamento 'm E:.mpac<<.Jor11:0 T. I .F. e.xi..,' on or._iern;;mien--

la:; diferentes '.:olas de trabajo y el equipo, ropa e implr:mrmto ~ de lo·,

trebaJadore:-, limpie:><' on todas'¡,·_, innt,'acione•.; (bañoc, bod8gas, t:tc.) 

el h•.ien monejo !13 :LO"-' rinimnln'.; tonto vi vos r.omo en r.:-.n:-il, c;uc 1.ndas le:: 

',a:; por aJ. to. T<:mbién lle be r::vi:,;:1r el control de p3.r·~p:, (me ~cas y rnc!-

loro·;), así c0010 li' calidad de egua que se utiliza en la ¡.:¡lanta duren te 

los diferentes pror.eso::;, ademfa; de llr2vflr a cebo l_a inspección nntó-mo,: 

tem y post-mori:er-., Al tomar en cuenta lol.. anteriores ordenamientos so-
·~. 

h;~ce con 2 o finalidc·d ~; ta:iarlos como punto de compc:red ón con otro: -

¡:;¡,strm;, yo senn Municipo:'..es o Estate-:!.e;:;. 

En otro ',ipo d8 pj.antas {Municipa18s o ~stotalr;s) el Médico Voterl:, 

nr:rio se <Jncarafl de una sola c:::ti vid ad, por lo tanto, al no hccor o: 

ni::mo 3mbas :.nsp2ccionc:¡ (anté-mort:8m y post--riorter1) puo-'.e darse el ca-

so de existir di fcrenci as de criterio do inspección y .:tlg(in nnim"' 1. .,;os-

;Jcchoso e lo:. in:·.p'Jccién anté-mor::2m, :x.ir~• <:: 1 i;1spector de canaJ es y 

vísceras puede pasar j nodvcrtido. En cuanto a la .:"8Visi6n uc les in::--

to1aciones en es;::e tipo de plantas el Médico Vot1?rinario inspeccor no -

se encarga de revisar éstas antes de iniciar el sacrificio. 

En específico en la Planta T .I.F, E-53 se llevan a cabo mejoras 011 

1 c::s in::'. alaciones debido al interes por por7e de la empresa para ·poder-

exportar su prcducto, e:; tas madi ficaciones fuerón so} ici tndo::; por los 

inspectores clel Mcrc:ido Com,jn Europeo. 
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[n i;lóxico a dif:irencia de otro'.' pnÍLor>, al cr\yl11: y olro'.' Ct;uinos 

de .. U ne.Jos u: consumn nc.c:!onDl y ( lr. e>:port:·,ción ::;on genardrnantc Je 

desecho, con bojas rendimientos en canal y enfermo:_; en muchos casos, 

nunca hu exintido una explotación de equinos destineda a lci producción

lio cerne, )o c1;n} consideronclo $U preci(I de cxportoci6n, pngauo en dol!; 

re~,, ':?S realmrm';e un despn·rlicln. fJor todo c~to, no exü:tr en f'6xico -

una tecnologfo para le produccién de Cllbcl los con éste fin, por lo cunl 

ten·..;riamo:> que adoptcr una exlranjera, o bien, crear unn propia con és

ta finaHdad, con e:: !:o lograriamos no solo producir c.;2rne Je calidad y

obtener bueno3 resultadon, sino que tendríamos la merma que el sacrifi

cio llega a producir en la población equina del país mfü; controlado. 

t'or oi:ra parte, en lo e;: te respecta a su efici enci;:¡ como p'!"nd•.Jcto-- _ 

res de carne, en animal es wJul tos ·se pueden obtener aumontos de 1. órden

de 1.2 a 1.3 Kg. diario::: en peric~Jos de 45 día::i de engorda, en el caso

Llc potros criados con éste fin los aur.1entor. van de ;-> r 2. 5 ('.J. dic,rio5-

en los primaron tres meses de v:ici'-'• ele 1 a 1.5 Kg. diarios hasta al año 

y de 100 grs. diarios hasta los 18 meses, edad de sacrificio, obtenien

dose un •endimiento en canal del 56 el saro. 
En eJ. analis:i.s branctológicu de lEJ carrie de equino no presenta Ji

f cremcia significativa en cuento a .su contenido Lle proteína )1 energfr: -

con rc5pecto a la carne de bovino. Ante esta situación cons:L~leremos 

que la producci6n de ce:.baJJ os para consumo humano e:> une alternativa 

viable para la obtención je carne pare exportación y en un m()Tlsnto dado 

Gomo aporte de proteínA éc origen animal G la dieto del mexic3no, ver -

cuadro ;\. 



:;t J/\D:iU X cmPOCICION y CONTL::NIDO Er [F\GETICO DE !1Nil.'AU:s ne ABASTO. 

( _[GU~J O'DF.CU_ ). 

ESPECIE AGUA PROTEINA GRASA rm.ERALE:S ENERGIA 

19 

º' r' ,. o' ~1ci:l/ 100 gr• . ,, .- ,, 

'30\IIMr 

r~;agrt~ 66.C 18.Cl 13.7 1.0 213 

'..iemirnagr2 60.0 1?.5 21.7 0.9 203 

Grt'sa 'J5,0 16.3 28.7 o.e 345 
_. 

TERNE!ll\ 

1.:.:grn ?'2.7 20.s 2.4 1 • 1 142 

Semimocrra 69.f 19.? 9.5 1.0 177 

GrQso. 67.1 12.9 12 .1 0.9 20? 

cvrnu 
'. 

í.1agra 69.0 18.2 12.5 1.0 199 

::Jemimagra '36.3 16.4 26.4 0.3 32:i 

Grasa 45,4 13.0 39.0 0.7 fl.08 
·····•· 

CERDO 

r\":agrél 50.0 14.1 35;0 a.e 393 

Semimagra <'.12.0 11 .9 45.0. 0.6 450 

Gra,-n 35.0 9;5 .· 55.0 0.5 566 

'-'1\TO 63.? 18,1 b.2 1.0 243 

=-JJ_I' 73.3 20.c 5.6 1 .1 144 ,___ 

.::.:,Oi\U_Q 75.2 20.6 2.7 1.0 118 
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Unidad Ganadera de San Luis Potosí, S.A. de C.V. 
ESTABLECIMIEf\JTO Tl.F Nu.E-53 

S . .L\. R. H. 
SAN LUIS POTOSI S LI . MEXICO 

CARNE DE EQUINO 

PRODUCTO 
DE 

MEXICO 

PAllA CONSUMO HUMANO 

PE:SO BRUTO ____ . __ KGS 

TARA ______ KGS 

___ KGS. 

I 
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SECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA 
Subsecretaría de Ganadería 

OIRECClílN GENERAL DE SANIDAD ANIMAL 
DEPARTAMENTO DE EMPACADORAS 

T.I. f. 

AVISO. l1t1 tliqueh sólo mi rtlir>4• 11r ti fj, V, A11pom~lt 
1 l11pHlor11 aulorimles por el Doto, d• E.,mdom l, U, 

D MEXICO RECHAZADO 

D MEXICO RETENIDO 

N9 . 061 
(YEI IEVEISI) 

II 

R E :r E t-J t o·~A i 

M'; E, ·,,x· 1 :ó·~'o'} 
':l., '•.r v" .~ .'l''i' - •i '~~~,_ .... ~-"f- -

IÍl:OittTAlllA OC ACllllDUL ~UIU. Y llANAO[lllA 
IUBHCIUTA.IUA or OANllUJffllA 

CMA8COON D•NERAL 01! &ANJC.A.O ANIMAL 
OUAJillA.MrtfTO fM .. .4.QACJ'OIU.9 T,l,r. 



FORMAD.1; 125 

SECRETAIUA DE AGRIUJL'IURA 
Y RECUrunS HIDRAUUCUi 

Dirección General de Sanidad Animal 
Dcpartílmrnto Emp.icadorasT.1. F. 

IDENTIFICACION ANTE - MORTEM 

No. Identificación . ..... , ........ . 

Proce~ncia , ........... , .... , 

E•p~cie y Sexo , ........ , ....... . 

Destino . .. , ..... , , ••. , . , , . , , . , 

Temperatura . . , .. , , , ....•.. , , ... 

Peso, •.•.. , .... , , , .. , , . , , , , . , 

Cauu1 de Retención • , • , ••••• , ••..• 

Soaificado en el l!at, No. , •• , , , , , , '•' , 
Fecha y Hora , , , , , , , •• , . , ••. , .. 

M. V, RESPONSABLE 

III 



IV 
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