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T.- TINTRODUCCION.

EL OBJETIVO AL REALIZAR ESTE TRABAJO FUE EL DE APLTCAR LOS CONOCTMIEN
TOS ADQUIRIDOS,CONTRIBUYENDO DE UNA MANERA REAL A LA SOLUCION DE UN PROBLE-
MA SOCIOECONOMTCO COMO 1O ES LA EZXISTENCIA DE ZONAS MARGINADAS EN NUESTRO -
PATS. PARA ELLO SE ELIGIO QUERETARO, ESPECTALMENTE LA REGTON DE LA STERRA
GORDA POR CONTAR CON LOS CONTACTOS ADECUADOS PARA QUE ESTE ESTUDTIO SE LLE-
VARA A EFECTO Y POR LO MISMO, CONTAR CON UNA ALTA PRORBABILIDAD DE QUE ESTE
ANTEPROYECTO TENGA UNA PRONTA REALIZACION,

COMO ES SABIDO, DURANTE ESTE SIGLO EI MUNDO, DIVIDIDO EN ALTAMENTE -
INDUSTRIALIZADO Y ESCASAMENTE INDUSTRIALIZADO, SE HA CARACTERTZADO POR BUS
CAR SU DESARROLLO ECONOMICO, LO CUAL SE DEMUESTRA AL INCREMENTAR SU INDUS
TRIALTZACION, QUE ES A SU VEZ UNA MEDIDA DEL CRECIMIENTO ECONOMICO DE UN
PUERLO. AQUEL TIENE COMO OBJETIVO ALCANZAR EL ME IORAMTENTO DE LAS CONDI-—
CIONES DE LA VIDA HUMANA ENTENDIENDOSE COMO TAL; EL AUMENTO DE BIENES, --—
TANTO AGROPECUARIOS COMO TNDUSTRTALES Y DE SERVICIOS QUE CRTGINEN UNA MA-
YOR ECONOMTA.

ULTTMAMENTE MEXT1CO HA LOGRADO IN SICNTFTICATIVO CRECIMIENTO INDUSTRIAL
STN EMBARGO. EI PROBLEMA FUNDAMENTAL EN ESTA EVOLUCION HA STDO LA TENDEN-
CIA A CONCENTRARSE EN UN LTMTTADO NUMERO DE CENTROS URBANOS, DESCUTDANDO
AL SECTOR ACGROPECUARIO, PROVOCANDO CON ETLTO UN DESEGUILTBRIO CON RELACICN
AL SECTOR RURAL; LO CUAIL NO DEBE SER SINO MAS BTEN AUMENTAR LA PRODUCCTON
DEL CAMPO A LA PAR QUE AUMENTAR LA PRODUCCION DEI. CAMPO A LA PAR QUE Al-
MENTAN 1.0S CENTROS TNDUSTRTALES. FEN OTROS PATSES Z1 SECTOR RURAL, QUE ES
LA MINORTA, ALTMENTA AL RESTO DE LA POBLACION DEBIDO A SU ALTA PRODUCTIVI-
DAD. UNO DE NUESTROS OBTETIVOS SERA, EL DE ALCANZAR UN EQUILTBRIO ENTRE
LOS SECTORES RURAL E TNDUSTRIAL, LO QUE QUEDARA REPRESENTADO CON DATOS QUE

PUEDAN DARNOS GRAFICAMENTE UNA CURVA COMO LA SIGUIENTE:



PORLACTON —
QUE SE DEDICA -

A LA PRODUC--
CION AGRICOLA

POBLACTON QUE SE DEDICA A LA PRODUCCION TNDUSTRIAL

TAMBIEN ES CTERTCO QUE LAS CARACTERISTICAS FISICAS DEL TERRITORTO HAN LT
MITADO ESTE DESARROLLO.

POR TAL MOTIVO SE HA SEGUIDO EL CRITERIO DE PROPORCIONAR A LAS REGIONES
REZAGADAS LOS MEDIOS QUE LE PERMITAN ACELERAR SU DESARROLLO. SI ESTE SE
EFECTUA ADECUADAMENTE PERMITIRA UN MEJOR APROVECHAMIENTO DE LOS RECURSOS
HUMANOS Y NATURALES ELTMINANDO LA WECESIDAD DE MTGRACIONES HACTA CENTROS
URBANOS, 1.0 QUE DARA MAYORES OPORTUNIDADES A LA POBLACTON PARA ELEVAR SU
INGRESO, CUYO TRABAIO Y ESFUERZO SE TRADUCTRA ENN UN FORTALECTMTENTO DE LA
PRODUCCTON Y DE LA PRODUCTTVTDAD.,

PARA EL DESARROLLO REGTONAL ES NECESARTO EFECTUAR EL ANALISIS DE LOS -
FACTORES QUE DETERMINAN LA LOCALTZACTON TINDUSTRTAL EW DASE A LOS RECURSOS
NATURALES, ECOJOGICOS Y OBRAS DE TNFRAESTRUCTURA (CARRETERAS, FERROCARRILES,
DTISPONTRILIDAD DE ENLERGIA ELECTRICA, AGUA, DRENAJE, COMBUSTIBLE,ETC.) EXTS--
TENTES, AST COMO LA PROXTIMIDAD DE LAS FUENTES DE ABASTECIMIENTOS,DTSPONIBI-
LTDhAD DE RECURSOS HUMANOS Y DE TERRENOS ADECUADOS, FACILIDADES DE TRANSPOR-
TE, ADMINISTRATIVAS, BANCARIAS Y DE BIENESTAR SOCIAL (EDUCACION,CAPACITA---
CION DI MANO DFE OBRA, SALUBRIDAD Y ASISTENCIA, VIVIENDAS, ZONAS DE ESPARCI-
HIENTO,.CENTROS COMERCTALES,E TC.) Y EN FORMA ESPECTAL TNCENTIVOS FTSCALES,

1.AS TNDUSTRIAS DEDICADAS A PROCESAR PRODUCTOS PRIMARTOS (AGRTICULTURA



GANADERTA, SILVICULTURA, FESCA " MINERTA) FIGURAN ENTRE LAS DE MAXTMA PRIO
RIDAD, YA QUE SU ESTABLECTMIENTO SATTSFACE LAS NECESIDADES DE LA MAYORTA
DE LA POBLACION} GENERA EMPLEOS, MEJORAN LA DISTRIBUCION DEL INCRESO) PER_
MITEN AHORRO DE DIVISAS Y PUEDEN AYUDAR EN FORMA SUSTANCIAL AL TINCREMENTO
DE LAS EXPORTACIONES. PARA LLEVAR A CABO ESTO SE HACEN ESTUDIOS DE PLA -
NTFTCACION ADECUADOS, YA QUE ESTA REPRESENTA LA FORMA MAS ESPECIFICA Y ME--
TODTCA DE LAS POLITICAS DE DESARROLLO ECONOMTCO Y SE REPRESENTA EN FORMA DE
PROYECTOS QUE PUEDEN DEFINTRSE COMO EL '"ANALISIS Y TOMA DE DECISIONES PARA
ACCTONES FUTURAS, A FIN DE LOGRAR OBIETIVOS GENERALES Y METAS ESPECIFTCAS
MEDTANTE EL USO DE MEDIOS OPTIMOS, CON EL PROPOSITO DE LOGRAR EL BEWEFICIO
SOCIAL QUE DE EL SE ESPERA".
A CONTINUACION SE ENUMERAN LOS PUNTOS NECESARIOS PARA LA REALTZACION
DE UN PROYECTO:
1. -MERCADO DEL PRODUCTO.
2. -LOCALTZACION, CERCANTA A LOS CENTROS PRODUCTORES Y DE CONSUMO,
3.-CAPACIDAD DE LA INDUSTRIA, EN FUNCTON DE LA DISPONTBTLIDAD DE MA-
TERTA PRTMA Y DEL TAMARO DEIL MERCADO,
(.~ PROGRAMACION DE PRODUCCION,
S.~- DTAGRAMAS DE PROCESO Y LINEA DE EQUIPO.
6.- DTSTRIBUCTON GENERAL DE LA PLANTA.
7.- NORMAS DE PRODUCCION Y CONTROL.:
8.- DETERMTNACION DE LA INVERSTON,
7.- COSTOS DE PRODUCCION,
10.- ORGANTZACTON.
11.- PRUEBAS PILOTO,
12.- OPERACION,
LA TNVESTIGACTON Y CONOCIMTENTO DE LAS DIVERSAS CONDICTIONES REGIONALES
CONDUCIRAN A AMPLTAR, PROFUNDIZAR LIMITAR U OMITIR DETERMINADOS ASPECTOS

EN FUNCION DEL GRADO DE DESARROLLO QUE PKESENTAN Y DE TAS PERSPECTTIVAS QUE



wly-
BRTNDAN, TOMANDO EN CUENTA LA OFINTON DE L/ POBLACION QUE SE VE DTRECTAME§
TE AFECTADA.
LOS PROYECTOS BIEN ESTUDIADOS PODRAN CONTRIBUTR A DESPERTAR INTERES
POR DESARROLLARSE Y TENDRAN MAS PROBABILIDADES DE ATRAER LA ATENCION DE
1.0OS POSIBLES E.JECUTORES Y BENEFICTARIOS,
NO DEBE PERDERSE DE VISTA QUE COMO ESTE ES UN ESTUDIO SOCIOECONOM[COr
EL HOMRRE IJUECA UN PAPEL PREPONDERANTE Y POR LO TANTO, LOS ESFUERZOS DEBEN
ESTAR ENCAMINADOS AL LOGRO DE UN BIENESTAR QUE LE CREE UN ESPIRITU DE SEGE
RIDAD Y SUPERACION CONTINUA.
TT7.-QUERETARO.
a) GENERALIDADES.
EL ESTADO DE QUERETARO REUNE UN NUMERO TMPORTANTE DE CARACTERISTICAS
QUE LO HACEN APTO PARA SER CONSIDERADO UN LUGAR APROPIADO PARA UNA LOCALl
ZACION TINDUSTRIAL ADECUADA. ESTAS SON:
1)-COSTO DE MANO DE OBRA RAZONARLE;
7?.-CONDICIONES LADORALES ACEPTABLES;
3.-1.0S TERRENOS Y LA CONSTRUCCION SON BARATOS;
4 -SU POSICION GEOGRAFICA ES EXCELENTE EN RELACION CON LOS MERCADOS PRIN-
CTPALES DEL PATS;
5.-VIAS DE COMUNTCACION BUENAS /CARRETERAS PANAMERTCANA);
6.-SERVICIOS PUBLTCOS: COMBUSTIBLES LIQUIDOS Y GAS NATURAL DE SALAMANCA (52
BRE TODO EN LA CTUDAD DE QUERETARO)Y,
ENERGTA ELECTRICA: SALAMANCA. EL TNFIERNTLLO, CELAYA y ILAS ROSAS, QRO. - -
(ESTAS ULTIMAS SON PLANTAS AUXTLTARES)
ACUA: CUENTA CON DOS CUENCAS HIDROLOCICAS, AL SW LA DEL LERMA Y EN EL
RESTO LA DEL PANUCO:
7.~ LOS SECTORES PUBLICO Y PRIVADO ESTAN HACIENDO UN DECIDIDO ESFUERZO POR

ATRAER INVERSIONES Y

£.- LA EXISTENCTA DE UN SECTOR INDUSTRIAL QUE CREA NUEVAS DEMANDAS Y OFRE.



CE NUFVOS INSUMOS,

ENTRE LAS TNDUSTRTAS QUE MAS BZNEFTCTARTAN CON SU UBICACION A CUERETA
RO CONSIDERANDO ESPECIALMENTE EL CRECTIENTE MERCADO REGIONAL, ESTA LA DE -
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS: EMPACADORAS .JALEAS MERMELADAS Y ALIMENTOS
INFANTTILES ENTRE OTROS,

' EL CRECIENTE CONGESTIONAMIENTO DE LA ZONA METROPOLITANA ‘EL D.F. IN—
CLUYENDO LA PRINCIPAL AREA INDUSTRIAL DEL ESTADO DE MEXICO ADYACENTE AL -
MISHOY, HA ENFOCADO LA ATENCION, TANTO DEL SECTOR PUBLTCO COMO DEL PRIVADO,
SOBRE EL RESTO DE LA ZONA CENTRAL QUE COMPRENDE AL PROPIO D.F, Y A LOS --
ESTADOS DE MEXTCO, HIDALGO, MORELOS, PUEBRLA, TLAXCALA Y QUERETARO, ESTE -
ULTI™O SE ENCUENTRA EN EL CORAZON DE LA ZONA, EN TODA ELLA LA ECONOMIA
SE BASA PRINCIPALMENTE EN LA ACRICULTURA CUYA PRODUCTIVIDAD ES REDUCIDA E
TNSUFICTENTE PARA SERVIR COMO MEDIO DE VIDA A UNA CRECIENTE POBLACION)--—
POR LO QUE EL TNGRESO EN ALGUNAS PARTES DE ESTA , ES EL MAS BATO DE TODO -
EL PAIS, LO QUE HA OCASTONADO QUE LA PORLACTON TIENDA A EMJCRAR A ZONAS
DE MAYOR PRODUCTTVTDAD.

QUERETARO SE ENCUENTRA ENCLAVADO ENTRE LAS PRTINCIPALES ARTERUAS CAMT
NERAS Y FERROVIARIAS DEL PAIS; ES SIGNIFICATIVO QUE APROXIMADAMENTE UN --—
707. DE TODAS T.AS TMPORTACTONES POR LA FRONTERA NORTE, EI. OCCTIDENTE Y POR
EL MAR (EXCLUYENDC 1OS PUERTOS SITUADOS AL SUR DEI. ESTADO, ENTRE EILOS -~
VERACRUZ Y ACAPULCO)Y, PASAN POR AQUT 1O OUE HA OCASTORNADO QUE 10OS SERVI--
C10S Y EL COMERCTO SURJAN EN LA CONFLUFNCTA DE LAS COMUNTCACIONES Y OCUPEN
UN LUGAR TMPORTANTE COMO FUENTE DE TNGRESOS. JUNTO CON LA GANADERTA Y LA
TNDUSTRIA,ESTA ULTTMA ES ACTUALMENTE EL NUMERO UNO EN ESTE RENGLON. LA A
CRTICULTURA, T.A MINERTA Y OTRAS ACTTVIDADES PRIMAR[AS TIENEM EL LUCAR MAS
BATO0O COMO PROOVEDORAS DE INGRESO,

LOS PRINCIPALES PRODUCTOS INDUSTRTIALES DE QUERETARO SON:

MAQU[NARYA PESADA PARA LA CONSTRUCCTION DE CAMINOS Y OBRAS



FCTINAS RETRAMIENTAS

TRANSMTSTONES PARA AUTOMOVILIES

MAQUTNAS AGRICOLAS

COMPRESORAS

MAQUINAS DE COSER

PLASTTCOS

NITROGENO LTQUIDO

ALIMENTOS INFANTILES

PRODUCTOS LACTEOS

ALTMENTOS Y CONCENTRADOS PARA ANTMALES

CEREALES

ENLATADOS

HILADOS Y TETTDOS DE LANA Y ALGODON

N1LOS DE COSER.ETC,

DENTRO DE NUESTRO PARTICULAR INTERES APARTE DE DOS IMPORTANTES INDUS
TRTAS EN EL ARFA DE PROCESAMIENTO DE ALTMENTOS, EN ESPECIAL DE FRUTA, HAY
OTRAS DOS DE MENUR TMPORTANCTA UKIC/DAS EN SAN TUAN DEL RTO, UNA OUE SE DE
DTCA A ENLATADOS DE CARNE , FRUTA Y LEGUMBRES Y LA OTRA A JUGOS Y VINOS.

RESPECTO A LA AGRICULTURA, EN QUERETARO SUCEDE COMO EN MUCHAS PARTES
DEL PAJS, SUFRE AUN DE UNA BATA PRODUCTTVIDAD , DERIDO PRINCIPALMENTE A --
TECNTCAS PRIMITIVAS, FALTA DE RIEGO (SON TIERRAS DE TEMPORAL) Y MALAS CO-
MUNTCACTIONES DENTRO DEL ESTADO.

EN 10S VALLES DE LA REGION SUDOCCTDENTAL DEL ESTADO, LAS CONDICIO--—
NES SON FAVORABIES PARA LA AGRICULTURA Y AOUT ES DORDE SE HAN TNCEEMENTADO
LAS OBRAS DE RTEGO Y SE TIENE UN MAYOR ADELANTO TECNOLOGICO EN ESTE C AMPO;
MTENTRAS OUE 1A REGTON HACTA EL NORTE DEI ESTADO, I'RESENTA 1.AS CARACTERIS

TICAS PRTMERO MENCIONADAS. EN ESTA ZONA SE PRETENDE INCREMENTAR 1A FRUTIT



1

CULTURA POR SER MAS APROPIADA A ESOS LUGARES Y DE MAVOR PRCDUCTTIVIDAD QUE
10S CULTTVOS TRADICIONALES DE MATZ Y FRI10L.

ACTUALMENTE 1.A MINERTA EN EI ESTADO SE ENCUENTRA ESTANCADA DEBIDO AL
ALTO COSTO DE EXTRACCION fPOR FALTA DE TECNCLOGTA) DE LOS MTNERALES Y A
LAS FLUCTUACTONES DE PRECTIO DE LOS MISMOS EN LOS MERCADOS INTERNACTONALES,

Ry ECOLOGTA
1.~-STTUACTON GEOGRAFICA.

SE ENCUENTRA ENCLAVADO EN LA REGTON CONOCIDA COMO ALTIPLANO MERTDIO-
NAL, EN LA PARTE CENTRAL DEL PATS. LIMITA AL NORTE CON SAN LUTS POTOST Y
GUANATUATO, AL ESTE CON HTDALGO, AL SUR CON EL ESTADO DE MEXTCO Y MTCHOA-
CAN Y AL OESTE CON GUANAJUATO . GEOGRAFICAMENTE SE UBICA ENTRE 1LOS 20°01"
Y 21° 3R' DE LATITUD NORTE Y ENTRE LOS 99° 04' y 100° 34' de TONGITUD AL
QESTE DE GREENWICH fFIG, T1).
2.-MEDTIO FISTCO,

ENCONTRANDOSE SOBRE EL EJE MONTANOSO QUE DIVIDE LA MESETA DE ANAHUAC
EN LAS PORCTONES ORIENTAL Y OCCIDENTAL y LA PARTE MERIDIONAIL DE LA ENTIDAD
SE CONOCE COMO STERRA QUERETANA Y LA SEPTENTRIONAL COMO STERRA GORDA, ---
SIN EMBARGCO, DENTRO DE LO QUERRADO DEL TERRITORTIO ENCONTRAMOS QUE MAS DE
LA MITAD DE SU SUPERFICTE TOTAL SE PUEDE CONSTDERAR PLANA O DE POCA PEN--
DIENTE RODEADA DE ALTAS MONTANAS TALES COMO: LA SIERRA DE GALINDO QUE LI-
MITA CON LOS LLANOS DE QUERETARO Y SAN JUAN DEL RT0O Y SE LOCALIZA AL SUR;
AT, NORTE Y NOR-ESTE SE ENCUENTRAN LAS MAYORES ELEVACTIONES: LA STERRA DE PT
NAL DEL ZAMORANO, LA DE PINAL DE AMOLES Y LA DE EL DOCTOR, ESTAS DOS ULTT-
MAS SEPARADAS ENTRE ST POR EL VALLE DEL RT0O EXTORAZ Y SE CONOCE COMO ST1E~—
RRA GORDA‘FTG.2), DEBIDO A SU PRESENCTA, POR SU FUNCTON DE PARTE--AGUAS -
CONTTINENTAL, SE DIVIDE AL ESTADO EN DOS ZONAS, UNA HUMEDA CORRESPONDIENTE
A LA VERTIENTE DEL GOLFO DE MEXICO Y OTRA SECA ENFOCADA HACTA EL ALTIPLA-

NO,LO QUE REPERCUTE DTRECTAMENTE EN LA DISTRIPUCION DE LAS ESPECTES VEGE-
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TALES NWATURALES: BOSQUES DE CONTFLRAS EN I1.AS VERTTENTES ESTE Y NORESTE DE
LAS SIERRAS DE PINAL DE AMOLES Y EL DOCTORy ESPECIES TROPICALES Y SUBTRO-
PICALES EN LAS CUENCAS DE LOS RIOS JALPAN. LAS ALBERCAS Y EL MOCTEZUMA: -
Y PLANTAS XEROFITAS EN LA PARTE CENTRAL Y SUR DEL ESTADO.

ADEMAS SE CONSIDERA QUE LA NATURALEZA DE LOS MATERIALES CON JTUGAN CON
EL PAISAJE DE LA ENTIDAD, POR LO TANTO PODEMOS DETERMINAR QUE EN EL ESTA-
DO HAY DOS TIPOS DE MODELADO MORFOLOGICO: POR UNA PARTE LOS TERRENOS VOL
CANICOS DEL CENTRO Y SUROESTE Y POR LA OTRA FORMAS DERIVADAS DE LOS MATE
RTALES CALTZ0S,

3. -SUELOS.

LOS SUELOS PREDOMINANTES EN LA ENTIDAD SON: CHERNOZEM O NEGROS, MUY
BUENOS PARA LA AGRTCULTURA EN LA PARTE DEL BAJIO Y LIMITES CON SAN LUIS-
POTOST; INSTTU DE MONTANA CON VEGETACION RAQUITTCA, EN LIMITES CON EL ES
TADO DE MEXTCO Y PARTE DE LOS LIMITES DE GUANAJUATO; CASTAROS O CHESNUT
DE CLIMAS SEMIDESERTTCOS Y TEMPLADOS, EN PEQUENA PARTE EN LIMITES CON HT-
DALGO, ARBUMIFEROS, CAFE, CAFES ROJIZOS EN EL NOROESTE Y PODZOLES (CENI-
Z0S APTOS PARA BOSQUES O PASTOS) EN EL RESTO DE LA ENTIDAD,

4. - HIDROLOGTA,

DE ACUERDO CON LAS CUENCAS HIDROGRAFTCAS, QUERETARO SE ENCUENTRA COM
PRENDIDO EN SU MAYOR PARTE EN LA CUENCA DEL RIO PANUCO CONSTITUIDA POR -~
1LOS RTOS SAN TUAN Y EXTORAZ, AMBOS TRIBUTARTOS DEI. RTO MOCTEZUMA ; EL CUAL
STRVE EN SU MAYOR PARTE COMO LIMITE NATURAL CON EL ESTADO DE HIDALGO Y ES
EL PRINCTPAL FORMADOR DEL PANUCO,

LA PARTE OCCTDENTAL DEL ESTADO CORRESPONDE A 1A CUENCA DEL LERMA-SAN

TIAGO Y ESTA FORMADA POR LOS RIOS DEL PUEBLITO Y OUERETARO OUE UNTDOS --
SON AFLUENTES DEL RIO DE LA LAJA TRIBUTARIO DEL LERMA.

AL NORTE DEL ESTADO SE ENCUENTRA EL RIO TALPAN QUE SE UNE AL RIO SAN
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TA MAFTA, TRTBUTARIO DEL RIO TAMUIN, STRVIENDO DE LIMITE CON EI. ESTADO DE
SAN LUIS POTOST (F1G.3»

SE HA CALCULADO QUE EL. ESCURRTMTENTO MEDTO ANUAL DE 1.0S RT0S DEL ES-
TADO ES DE 674 MTLLONES DE METROS CUBTCOSy DE 1.0S QUE SE APROVECHAN APROXT
MADAMENTE UN 307,
5.- CLTMAS

LOS CLITMAS PREDOMTNANTES SON: EL CALTDO HUMEDO EN 1.LA PARTE NORESTE
CON ALTURAS MENORES DE 1000 m.s.n.m.; EL TEMPLADO EN LAS ZONAS DE ALTA MQN

TANA) CON MAS DE 1800 m.s.n.m.: HACIA EL SUROESTE Y PARTE CENTRAL SE PRE—

SENTA EL CALTDO SECO (FT1G.4).
6.~ TEMPERATURA.

ILAS ISOTERMAS SON DE 20-22° C HACTA EL NORESTE Y SUROESTE Y DE 15°C
EN EI. RESTO DE LA ENTTDAD.
7.-P RECTPITACIONES PLUVTALES.

1.LAS PRECIPITACIONES PLUVIALES SON DE CARACTER CONVECT[VO Y ESTAN TNTT
MA'TENTE RE1LACTONADAS CON 1.A TOPOGRAFTA , DE AHI[ QUE T.A PARTE NNRTE SEA T.A
MAS TIUVTOSA Y 1.AS TSOYETAS LOCALTIZADAS PARA EL CALTNDO-HUMEDO SEAN DE —
800-1/00 wm ; PARA EL TEMPLADO SON DE 500-800 vim Y PARA EI, CALTDD SECO -
DE 400-600 mm (FTG 5)
g,~ VECETACTCN

I.LAS VARTACTONES QUE SE OBSERYAN EN FI, ASPECTO DE LA VECETACTON(FTIG 5)
NO SO1.0 ACUSAN DTFERNCTAS EN T.A TOPOCRAFTA,STNO GUE SON CONSECUENCTA NT-—
RECTA DE CAMPTOS EN EI1. CLTMA Y EN EL TTPO DE SUETO. POR 16 TANTO, SE PRF-
SENTA FN T.A Z0NA OCCTDENTAL) TA VECETACTON NATURAL OQUE CONSTSTE DE CACTA-
CEAS (nop~les, garamlbullos v huizaches), MEZQUTTES Y BOSQUES DE ENCfNO Y -
AUN PTNOS EN 1.AS ZONAS ELEVADAS EN ALGUNOS TSIQTES EN LA PARTE SUR (STE—
RRA DE CALTNDO) Y NORTE (STERRA DE PINAL DEL ZAMORANO) DE ESTA REGTON, --

1.A VEGETACTON NATURAI, DE ESTA PARTE SE ENCUENTRA MUY ALTERADA YA QUE HA -
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fig. 4, CARTA DE CLIMAS
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(fig. : CARTA DE VEGETACION  (Mapa)
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STPO STEMPRE TA RECTON 1AS DENSATUENTE OCITADA POR ET, HOMBRE,

EN 1A PARTE CENTRAL SE TNSTALA EI MATORRAL DESERTTCO CON TAS STGUTEN.
TES ESPECTES DO{TNANTES: OCOTTITOS Y GORERNADORA Y EN ALGUNOS LUGARES PAIL
XK

ENTRE ??%0-2500 m. SE TNSTALA UN CHAPARRAI. QUE REPRESENTA 1A TRANST-
CTON DE TAS ZONAS ARTDAS Y SEMTARIDAS A ZONAS TEMPTADAS-HUMEDAS.

DF 105 2500-7770 1, S8 PRESENTA I ENCTRAR BN STRIOS CALTZ0S Y PROFUN.
POS FN TADERAS DE SUFTGTENTE  IMCLINACTON, A MEDIDA QUE LA ALTTTUD AUMEN-
TA Y 1A TNCLTNACTION DEI. TERRENO DISMTNUVE APARECE FE1 PINAR. MAS ARRTBA DE
10S 2200 m, SON FRECUENTES 1.0S OYAMEIES

A PARIE VORYT Y MORESTE, POR ESTAR FXCUESTAS A 1A ACCTON DE 108 VIEN
TOS WUMEDOS DEJ ESTE, PRESENTAN ALGUNAS MODTFICACTONES EN CUANTO A LA ALTT_
TUD EN QUE SF ENCUENTRAN O LOCALIZAN 1.0S TTPOS DE VEGETACION YA DESCRITOS.
EI. ROSCUE TEMPTADO SE DESARROTIA PERFECTAMEXTE TAGTA 10S 1200m, DE ALTTIUD.

DE 10S 1%00-1700 . SE APRECTA UN TTPO DE MATORRAT. EN DONDE SE TNTER -
CATAN ATGUNOS ZIEMENTOS DE 1A TTERRA TEMPLADA ¥ DE 14 CALTENTE. DOR ARA IO
DE 1O 1500 o SE TNSTATA TA SETVA BASA GO ESPECIYS COMO ANATET v RL BOSO'E
PE GATERTA COMSTITUIDO POR SABINOS.

) ASPECTOS DFEMOCRAFTCOS 3 SUCTOECOROMTCOS

PTOMAT G BT OUERETARO TITIE INA SHPPR a0y ju 11 F6% 02 0 Gn Py pE
SU CTERRTTORTO EN 18 MUNTCTPTOS (FIG. 7). SEGUN EI CENSO DE 'Y70 SU PORIA—

CTON TFUE COM0 SE VE EN EI CUADRO STGUTENTE:



CUADRO T

ESTRUCTURA DE LA PORLACTON

CLASTFTCACTON  DE NIMEROD DE UART-  YRESPECTO AL  YRESPECTO A YRESPECTO

TA PONTACTON . TANTES . AL ESTATAT. LA ECONOMTCA A TA PRIA
MENTE ACTIVA CTON NACTO
ESTATAT. AL.

TOTAL 435573 1,00

ECONOMTCAMENTE

ACTTVA 128084 26.38 0,98

DEDICADA A 1A
AGRTCULTURA GA

NADERTA STIVT-

CULTURA PESCA

Y CAZA (1549 L8, 0% 1.19

FUENTE: ESTADOS UNTDOS MEXTCANOS , SECRETARTA DE INDUSTRTA Y COMERCTIO. TX
CENSO GENERAJ. DE POBLACTON. QUERETARO. 1970

].A DENSTDAD MEDTA EN LA ENTTIDAD ES DE 41.25 ha' /km2, UN 76,47 DE LA
PORTACTON TOTAL HARTTA EN LOS MUINTCTPTOS PRI CEXNTRO . SUR Y SUROQESTE DNT. ES
TADC: QUERETARO. CORREGTDORA , SAN 1UAN DET. RTO, PEDRO ESCOREDO . WEQUfSOUTé
PAN, HUTMTLPAN ; COLON , EZEQUTET, MONTES , EL MARQUES Y AMEAICO, QUE REPRESEN
TAN EL 45.23 % DE LA SUPERFICIE TOTAL (CUADRO ?), LO OUE SE DEBE PRINCI--
PATMENTE A LAS CONDTCIONES FAVORABLES PARA LA AGRICULTURA (‘CUENTA CON OBRAS
DE RTEGOY Y OPORTUNTDADES DE EMPLEOS EN J.AS THNDUSTRIAS, COMERCIO Y SERVI—
CTOS OUE AN SURCGTDO SOBRE TODO DE T.A CONTTUERNRCIA DE 1.AS COMUNTCACTONES --
FERROVIARTAS Y POR CARRETERA Y AUNADO A UH DECTDILO MMPULSO POR ATRAER TN
VERSTONES  TANTO DEIL GOBTERNO ESTATAJ. COMO DE 1.A TNTCTATTVA PRTVADA., DE -
UNA MANERA PREPONDERANTE SE OBSERVA ESTO EN I.A CAPITAI, DEL ESTADO, 1A CTU
DAD DE QUERETARO . QUFE ES T.A ZONA MAS DESARROTTADA Y DRNSAMENTE PORT.ADA DFE
ESTA REGTON, SECUTDA POR SAN TUAN DEI. R10 QUE CUﬁNfA TAMBTEN CON UN MOVT—
MIENTO TNDUSTRTAL Y COMERCTAL THMPORTANTE.  AMBAS CTUDADES, SON CENTROS VI
TAIFES PARA TAS COMUNTCACTONES , TANTO PARA LA FRONTERA NORTE CO#O PARA EI

OCCTRIRITE Y PIURTOS PRPTHCTPATES DU MV NTD DED PAIS, TA DT STACTA TRITRY
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ETL D.¥.Y QUERETARO ES DE 221 Kil POR CARRETERA /2% hr» Y FE[. D.F.-SAN IUAN
DEI. RTO '71 Kn POR CARRETERA 72 Ur) TARLA T.- ADEMAS CUENTA CON UNA BUL
NA DOTACION DE AGUAS SUBTERRANEAS, LO QUE HA QUEDADO DEMOSTRADO POR PER-
FORACTONES HECHAS EN SAN .JUAN DEL RTO, LO TMPORTANTE ES APROVECHAR CORREC
TAMENTE ESTE RECURSO.MEDIANTE UBTCACIONES ADECUADAS DE POZOS.

EL, RESTO DE LA POBLACION 23.47 VIVE EN LA ZONA LLAMADA REGTION DE 1A
STERRA GORDA DE QUERETARC QUE REPRESENTA El 54,727 DE SU SUPERFiCIE TOTAL
SU DESARROLLO NO HA TDO AL PAREITO DE LA ANTERTOR PORQUE NO CUENTA CON 1.AS
CONDTCTONES FAVORADLES QUE AQUELLA TIENE. SUS CZRACTERISTICAS SON NO HO-
MOCFNEAS: UNA ARTDA O DESERTICA , OTRA DE MONTANA:ALPINA Y POR ULTIMO LA
SUBTROPTCAL DE ALTURA:; SE ENCUENTRA T.OCALTZADA HACTA EI. NE DEL ESTADO Y
COMPRENDE 1.0S MUNTCTIPTOS DE CADEREYTA, TOLTMAN , SAN rOAQUT_N, PENAMT LLER,
PTINAL DE AMOLES y ARROYO SECO , LANDA DE MATAMOROS Y TALPAN RESPECTTVAMEN-
TE. /CUADRO ?)

PARTE SE COMUNTCA CON SAN TUAN DEI. RTO POR MEDIO DE JTA CARRETERA SAN
JUAN DET, RYO—XILTTLA,S.L.P..(CARRETERA FEDERAYT, # 170> QUE CRUZA POR: SAN
TUAN DEL RTO-TEQNI SQUIAPAN-EZEQUTEL MONTES -CADFREYTA-PTINAL DE AMOLES- JAT
PAN-LANDA-XTLTTLA,

EN EZFQUIET, SONTES  ESTA LA DESVIACTON A QUERCTARO Y [N UNA PARTE DR
TIEA TN B r o v v A

EN L IRAYMO CADEFEYTA-PTNAL DE ATOIRS TENEINOS PRIMERO T.A DESVIACTON
ACSAN T0ANUTT Y TUECO JAS ADELANTE LA DE PERAILIER,

PEOTATDR D pARTE IMA CARPETERA A FTO VI S DL PAS I POROARNOYO
SECO “TARTA 7T FIG,

TOOCCUENTA CON VIAS FERROVIARTAS Y POCO SE TUREDE HARLAR SORRE 1.AS CO-
HURTOACTONES FUETRO DI TOS MISHOS MUNMICTPIOS, JOR RO CENERAL, TOS CAYMINOS
SON DE TERRACERTA , DE MANO DE OBRA Q STMPLEMENTE PRECUAS. VSTO HA TN--
FLIDIDD PROUNA MANERA DETERMINANTE EN BT, POCO DESAPROIIO OHE HA TODPADO T &

RECTOY:



CUADRO

CUERETARO

(Valle de
Cuerétaro)

dos valles: de
Querétaro y Jo-
fre. '

Sierra del
Zamorano;

al centro;
Valle de Chi
chimequillas;
al sur: lome-
rios; al ceste:
Sierra de Sta.
Rosa.

MUNICIPIO CORREGIDORA EL MARQUEZ PEDRC ESCOBLDO
TNFCRYACION
PO2LACION (HAEB,) 16,4950 163,063 27,228 20,242
SUPERFICIE (sz) 245.8 759.9 787 .4 290.9
- p o, 2 .
DENSIDAD (Hab/Km ) 68.96 204.58 34,58 65,58
ALTURA SOBRE EL
“IVEL DEL MAR (m) 1800-2400 1800-2350 1850-2400 1900
OROGRAFTA Planicies Se asienta en Al norte: Planicies (Valle de

San Juan)

CUENCAS HIDROLOGT-

Rio del Pueblito

.
Rfo Queretaro lo

Manantiales de

No tiene rios pero sf

CAS NATURALES. cruza, existen -
varios vasos de
almacenamiento
de regular impor
tancia, por ej.—
La Presa de Sta.

Catarina.

diversos tipos arroyos que sirven co-
cerca de la ca mo conductores y reco--
becera municigal. lectores en presas vy
El Rio Querétaro bordos.,

Jo atravieza,
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CCNT.
EDATOLOGIA Chesnut en lome- chesnut en lome- chresnut en lome- chesnut en 4% (e
(SUELOS) rios y montanas rios y montanas Tigs v Tontaias su superficie;
cherncsen en pla- chernosen en pia coernosec 2n ola chernosen en e, - nS
nicies nicies nicies
VEGETACICHN ° Aguacate (perea Palma {Yucca bre Cavcdn (Criindro C*iano{Cereus s
americana) viifolia) - aunitée sn) Tzano verde (Mar:i-
Sovate(}oelia sp) Granjeno (Celtis iZa ce zgaitn i thocereus sp.so.
Palma Abanico (tra pallide) sa monacrcistra) Organo verde o mwori-
hea sp.) Chaca-Shishote Tunco f{RKiz2rber- to Leraireocer so.
Pitayo rojo (L.Ce Bursera sp) iing spinocsa) Nor:l Piatyopuntize §;
reus Quer=ataricus) Palo tobo (Ipo- Lincd fCondalia  Pirul (Schinus moliz)
Orgaro Verde (Mori monea sp) ~exicana) Huizache (P rosopis
to) Lemaireocereus Viz ganchuda Viz ganchuda (Neo iuli-flore)
dumortierii) tieomamm:lariae ~mamillariae thil
Tepozén (Buddleia thildeae) iz2 sp. pova)
sp). " Guapilla (hech Cuapilla ({hechtia
Orquideas (Laelia tia sp.) SDY.
sp. Carambullo (Myr Palima {Yucca fili
tvllocactus geo leran
metrizans) B Jitsro “lomsireoce
Sovate (Pasili- reus Cuoretaricus)
ron Sp). vezquite (Prosopis
Huizache {Aca ‘uiivlora
cia sp). Yopal (Ununtiae sp)
Chilito (Mamilla Granieno (Celtis pa
ria sp). - ilice,

Firvl (Schinus
nelle)

Q
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Mo detectado Interés en el ramo de la

No tiene importancia

No detectado

ARTESANTA
joveria de o6palcs, plata
v oro,
INERTA e Yo tisne importancia, Alguna importancia Sin importancia
en la ewplcotacion '
da canteras de nig
éra,
TURISYO  meemememee-- Mecdienamente im- L e P T ettt
portante,
LUENTE: SECRETARIA DE AGRICULTURA Y CGANADERIA.
Extension Agricola
Quar=taro, 1975,



cCUu DR O 2
HMURICIPIO CaLon EZEQUIEL »ONTES TZCUISGUT A PAN
INFOOMACTION
POBLACTION (HA3) 20,4638 10,910 18,424
SUPERFICTZ (K ) 764.,9 245.8 343, 6
-y ') . -
DENSIDAD HAB/Km< 56,8 46,38 2o
ALTURS SOLRE EL
NIVEL DEL 4R {(m) 1500-2430 1700-21 1700-2100
OROGRAFTIA PLANICIES PLANICIE; SOLO LANICTES BEL
al 8w la la Pefia de BDer- Valle de Tecuis-
Sierra de nal con 2330 m, quiapan,
la Llave s.n.m,, puede Cumbres més c¢ie-
censiderarse vadas: Cerro del
como licntuficso Mastranzo con
dentro del nu- 226C m.s.n.xo
nicioin,
CUERCAS HIDROLO- En los 1{mi- El rfo Moctezuma Abundan*es aguas
CGITAS NATURALES, tes con el en la parte sur subterraneas ter

mun*cipio de
Tolimdn se

forma el 1o
Tolimadn, con
ia unién de

cgos avenidas:
una que toca
ia cabeceras

wanicipal de
Coldén y la o
tra sale del
TorQY e, A=

del muricivic
limitandc
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Hicalgo

ric San
Juzu o ncra\1ekc;
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demas la Presa 4l-
Fredo V.heniil que
riege so.¢ rierrées

de Toelimar

PRECIPITACION PLU- 90C-100C . wites 800 a lo laveo ca: 360 &l nerte
VIAL MEDIA ANUAL con (Guensfiato, & 20 Sl Gl ecte
() de la sureriicig’ move-gent,
' 70C-8QC entra 550-750 ¢n el ros-
Ste, lsriva v to.
rie Toliwdn
500-72C el res
tc. De 1o -
sept.
TEMPERATURA ME- 16.5° en ¢l 18.5° C i&6.,5°C
DIA ANUAL Zamorand
12,6° e7 resz-
e,
VIENTOCS Lo faverecer - Por estar en 1o paAv- Sy -
las perturuazio te central del nar:e- ios viantoe en fel,
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terales, conre sufre los vienice -- Peory estzr sl sur -
todo el St cansacdss ner gel uas
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DISTANCIA ENTRE QUERETARO Y LAS PRINCIPALES

1.- Ciudades Fronterizas

Mexicali
Nogales

C. Julrez
Piedras Negras
Nuevo Laredo

Reynosa

-Matamoros

Puertos
Tampico

Veracruz
Manzanil lo
Mazatlan
Guaymas

Noroesre
Hermosillo

Culiacén

Central Norte
Ledn

Aguascalientes
Durango
Torreon
Chihuanhua

Norte
San lLuis Potosi

Saltillo
Monterrey

Qeste y Sur
Guadalajara

Morelia

CIUDADES DEL PAIS,

ferrocarril (Km)
2512

2129
1727
1087
1022
1001

1087

701
652
719
955

1702

1853

1173

170
339
836
890

1368

257
648

754

365

201

carretera (Km)
2570

2147
1817
1091
972
963

1058

698
670
713
949

1734

1869

1197

186
313

733

993

1441

203
649

744

325

186
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DISTAICTA FUTRE [QD PRIVCTFALYS CENIRQT PRODUCLORES DY L2 5YERPL COR
DAY CERTROS DZ CONSUMO DEL uESTADO Y ~ALREDEDORES,

San Juan del Rfo-Tequisquiapan 20 Km, Carrcter? Pavimentadax
Tequisquiapan-Ezequiel Montes 6 n " "
Fzequicl Montes-Cadorevta I " "
Frequiel 'entes-Cueretaro 62 v " "
cadereyta-entronque San Joagqain 32 ¢ " "
Entrongue S~n Joaquin-San Joaquin 32" " actuslmelte en
pavimentak?on;***

Lerronquae Sqn foagnin-L Doctor 26 " "

v 10 km du¢ terraceria,

Ent ronque San Joaquin-Maconf he M carretera ¢n paviwen-
tacion v 17 km de te-
rraceria, Tk

Caderevia-lfiguerillas ot Carvoteva pavimoy, tada¥
y 2 Fm d2 terraceria

Cadereyta-Pival de Amoles 95 " Carretera caviwmentsidan

Pinal de Awoles -Escanelilla 25 " " "

Escanelilla-Quirambal 4 " Camino de ‘terraceria,

(Quirambal-Rancho Nuevo ‘ 0.5 " Camino de brecha

Pinal de Amoles-SanPedro Escanela 27 " Carretera pavimentada¥*

y 16 Km. de terraceria,
Escanelilla-Ahuvacatldn 5 " Carretera pavimentada*
huacatlan- jalpan 16 " " "
jalpan-lLanda de Matamoros 53 v " "

lLanda de ttatamoros~-Xilitla 55 " " "

Jalpan-Arroyo Seco 50 " " " dedcke

Arroyo Seco-Rfo Verde 57 " " "W dedede

% carretera federal numero 120
ok " " y estatal
el " esiatal.

VUENTD s Tpformacion Divecta 1975,
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(Mapa)

(fig. 8): VIAS DE COMUNICACION

COMUNICACIONES

COMUNICACIONES

FEDERAL DE CUOTA

PAVIMENTADA
REVESTIDA

FERROCARRIL
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AUN SU AGRICULTURA , QUE ES SU PRINCIPAL ACTIVIDAD ECONOMICA (CUADRO &),
ES RUDIMENTARIA, NO SE USAN: SEMILLAS MEJORADAS , INSECTICIDAS , FERTILI--
ZANTES , NT MAQUINARTA AGRICOLA.

PARA LOGRAR TMPULSAR ESTA ZONA SON NECESARIOS ESTUDIOS SOCIOECONO-
MTCOS Y TECNICOS QUE LLEVEN A UN DESARROLLO ECONOMICO REAL DE LA POBLA-
CTON MEDTANTE UN ADECUADO Y RACIONAL APROVECHAMTENTO DE SUS RECURSOS NA
TURALES 4 ORGANTZANDO LA PRODUCCTON Y REALTIZANDO UNA COMERCTALTZACION ~----
"EQUTTATIVA" CON EL MERCADO NACIONAL, ORTGINANDO UN DESARROLLO SOCIAL
QUE EVITE LA EMTGRACTON QUE AQUT TIENE UN SIGNIFICATIVO INDICE , POR LAS
CONDTCTONES ACTUALES ; BASTA MIRAR EL CUADRO 5 SOBRE; ALIMENTACION, CON-
DICTONES DE VIDA Y SERVICIOS.

ACTUALMENTE SE ESTAN DANDO LOS PASOS NECESARIOS PARA LOGRAR LO AN-
TERTOR , TANTO POR PARTE DEL GOBTERNO ESTATAL COMO POR PARTE DE LA SECRE-
TARTA DE LA PRESTDENCTA MEDIANTE PROGRAMAS DE INVERSIONES PUBLICAS PARA
EL DESARROLLO RURAL. UNO DE ELLOS ES EL PROGRAMA FRUTICOLA , YA QUE LA
FRUTICULTURA PUEDE COADYUVAR EFICAZMENTE EN EL DESARROLLO DEL SECTOR A-
GRICOLA, PUES POR LA ALTA DENSIDAD ECONOMICA DE SUS PRODUCTOS , ES UNA AC
TIVIDAD AGROTNDUSTRTAL QUE SATISFACE NECESIDADES TANTO DEL MERCADO TNTER
NO COMO DEL EXTERNO, SIMULTANEAMENTE, LA UTILIDAD QUE GENERA , REPERCUTE
EN SATISFACTORES Y SERVICIOS; LOS PRIMEROS, REPRESENTADOS POR ALTMENTOS
EN FORMA DE FRUTA FRESCA E TINDUSTRTALIZADA Y LOS SEGUNDOS, TRADUCIDOS EN
LA CENERACION DE ECONOMTAS EXTERNAS COMO LA ELABORACION DE FERTILIZANTES,
TNSECTICIDAS Y FUNGICIDAS , FABRICACION DE EMPAQUES, ALMACENAMTENTOS , TRANS
PORTES Y ESTABLECTMIENTO DE PLANTAS PARA PROCESOS INDUSTRIALES , ENTRE O--
TRAS ACTIVIDADES CONEXAS.

AST PUES; CON NUESTRO TRABAJO TRATAMOS DE PLANTEAR, DE ACUERDO A LA

STTUACTON FRUTTCOLA ACTUAL DE LA MANZANA Y EL DURAZNO DE LA REGION, POST-
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BLES SOLUCIONES PARA DESARROLLAR [NDUSTRIAS QUE APROVECHEN ESTOS RECUR-
SOS NATURALES,CON UNA ALTA RENTABILIDAD QUE POR CONSIGUIENTE SE REFLEJA
RA EN UNA DISTRTBUCTON O DERRAME DE DINERO QUE TRAERA COMO CONSECUENCTA
EL MEJORAMIENTO SOCTOECONOMICO DE LA POBLACION,

DENTRO DE LA SIERRA GORDA SOLO NOS INTERESAN CUATRO MUNICIPI0S QUE
POR SUS CONDICIONES CLTMATOLOGTCAS Y TOPOGRAFICAS SON LOS ADECUADOS PA-
RA CULTTVOS DE MANZANA Y DURAZNOS , ESTOS SON: PINAL DE AMOLES , CADEREY
TA, SAN JOAQUIN Y TOLTMAN,

1.0OS REQUERTMTENTOS- ECOLOGICOS PARA LOS CULTIVOS MENCIONADOS SON:
PARA MANZANA; ALTURA DE 1400-1900 m. QUE ES LA OPTIMA; CLIMA TEMPLADO
FRTO, SUELOS PROFUNDOS Y BTEN DRENADOS Y REQUERIMTENTOS DE FRIO TNVER-
NAL ENTRE S00-700 HORAS-FRIO A TEMPERATURAS MENORES DE 7.2° C.PRINCIPAL
MENTE.
PARA DURAZNO: ALTURA DE 1400-2100 M QUE ES LA OPTIMA; CLIMA TEMPLADO
CON TNVIERNO BENIGNO, EN LOS QUE LAS VARIACTIONES TERMTCAS SON POCO OSCI-
LANTES: SUELOS LIGERAMENTE ARENOSOS O ARCILLOSOS QUE SE ENCUENTREN BIEN
DRENADOS .

SE ELTIGIERON ESTOS PRODUCTOS POR SER LOS DE MAYOR PRODUCCION EN
LA ZONA Y A PESAR DE ELLO, CARECER DE UNA COMERCTALTZACION ADECUADA -
PUES HASTA HOY , LOS HUERTOS SON DE TIPO FAMILIAR PREPONDERANTEMENTE Y
EN 1.A MAYOR DE LAS OCASTONES NO OBEDECTIERON A UNA BUENA LOCALIZACION
ECOLOGTCA SINO MAS BTEN A LOS DESEOS DE 10S PROPTETARIOS O POR LAS CER-
CANTAS DE CENTROS DE POBLACION QUE REPRESENTAN MERCADOS POTENCTALES PARA
El. COMERCTQ DE LA FRUTA, LA MAS DE LAS VECES 4 ESTOS HUERTOS CARECEN DE
ASTSTENCTA TECNICA, POR LO TANTO NO USAN TNSECTICIDAS Y FUNGICTIDAS, NO
SE EFECTUAN CAJETEADOS , DESHTERBES Y PODAS EN LA FORMA CORRECTA Y EN -

SU *fAYORTA NO TIENEN SISTEMAS DE RIEGO; TODO ESTO, INFLUYE EN LA CALI--
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DAD DE ESTOS FRUTOS, QUE EN ESTA ZONA VA DE MEDIANA A BAJA, A PESAR DE TE--

NER VARIEDADES COMO LA RED DELICIOUS, DOBLE RED DELICIOUS O STARKING, GOL-
DEN DELICIOUS Y JONATHAN EN LA MANZANA Y FLOR DASON Y AMARILLA EN EL DURAZ-
NO APARTE DE LAS VARIEDADES CRIOLLAS EN AMBOS. ASTMISMO, INFLUYE EN LA CANTI
DAD PUES LA PRODUCCION QUE SE OBTIENE NO ES LA QUE PUDIERAMOS LLAMAR OPTIMA,
QTRO PROBLEMA QUE INFLUYE EN ESTAS CARACTERISTICAS (CALIDAD Y CANTIDAD),
SON LOS METEOROS: GRANIZADAS, HELADAS Y AUN NEVADAS QUE MALTRATAN TANTO EL
FRUTO COMO AL ARBOL (FOTOS HUERTOS). AUN MAS, LA CARENCIA DE VIAS DE COMU
NICACIONES OCASIONA QUE LOS PROPIETARIOS SAQUEN SU PRODUCTO, SIN NINGUN CUI
DADO ESPECIAL, EN BURROS Y CAMINEN VARIAS HORAS HASTA LLEGAR A LOS MERCA----
DOS, QUE POR LO GENERAL SON LAS CABECERAS MUNICIPALES, A DONDE LOGICAMENTE
LLEGA LA FRUTA MALTRATADA Y A VECES MUY GOLPEADA, PROVOCANDO DIFICULTADES -
PARA VENDERLA DANDO POR RESULTADO QUE EL PRECIO SE ABATA LO QUE VA EN PER-
JUICIO DEL PRODUCTOR Y MAS PORQUE NO SE SELECCIONA LA FRUTA SINO QUE SE- --
EMPACA EN CAJAS O REJAS A GRANEL, POR LO CUAL MUCHOS PROPIETARIOS PREFIE--
REN NO CORTAR SU FRUTA O SE LAS DAN A COMER A LOS CERDOS DESAPROVECHANDO, -
INDUDABLEMENTE JUNA FUENTE DE INGRESOS QUE PODRIA SER MUY IMPORTANTE, ASI
MISMO SE DESAPROVECHAN POTENCIALES FRUTICOLAS (ZONAS O REGIONES), POR LA --
DIFICULTAD DE HACER LLEGAR HASTA ELLOS LOS ARBOLES E IMPLEMENTOS NECESARIOS
PARA EL ESTABLECIMIENTO DE HUERTOS, QUE PODRIAN ORIGINAR UN DESARROLLO SOCIO
ECONOMICO IMPORTANTE EN LA COMUNIDAD O COMUNIDADES CERCANAS A ESTOS, DE
AHT LA NECESIDAD DE BRINDAR ALTERNATIVAS PARA LA UTILIZACION DE LAS FRU---
TAS MENCIONADAS ; DENTRO DE LAS CUALES SE TIENE: LA ELABORACION DE COMPO-
TAS, MERMELADAS, JALEAS, JUGOS, APROVECHAMIENTO DE BAGAZO DE LA MANZANA PARA
OBTENER PECTINA Y TRANSFORMACION DE LOS DESPERDICIOS EN ALIMENTO PARA GANADO
PARA PODER ELABORAR UN PROYECTO QUE SE AJUSTE A LAS CONDICIONES MENCIO-
NADAS NOS FUE NECESARIO OBTENER UNA INFORMACION DETALLADA DE LOS MUNICIPIOS
QUE NOS TNTERESAN (CUADRO 6) Y LAS ZONAS ESPECIFICAS DENTRO DE ELLOS QUE SE
PUEDEN CONSTIDERAR COMC IMPORTANTES PRODUCTORES DE MANZANA Y DURAZNO. (CUA-

DRO 7).
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CONT.

EDAFOLOGIA Comple jo de montana Pincipalmente - Compleo de Zona limftrofe con Pi--
(SUELOS) y rendzina. rendzina y en pe montafa y nal tipo rendzina Zona
quenas porcioneg rendzina limitrofe con Tolimdn y
complejo de mon- Edo. de Guanajuato tipo
tana. chesnut.
Resto del Municipio com
plejo de montana.
VEGETACION pPlédtano y Platanilio Hiuizache (Acacia Organo ver- Cardén /Cylindro oununtiae
(Platanus sp.) farnesia) de o norito sp).
Quir&uwbaro (Liquiam- Granjeno (Celtis (Lemaireoce-~ Chilito (Mammillaria sp)
bar styraciflua) pallida) rus sP) Agritas (Exhinocereus -
Sabino (Taxcdium mu- Tepehuaje (Lvsi- merckerii)
cronatum) loma divaricatha) Guapilla Viejita (Mamwillariez ha-
Cola del Diablo Patol (Erytrina (Hechtia sp) niana)
Perskiopsis sp.) nerbacea) Maguey (Aga- Huizache (Acacia farne--
Chilito (Mammillaria Pitayo (Lemaireo- Biznaga del Nopal siana)
pygrea) cereus treleasii) burro (Fero- Pitayo (Lemaireocereus)
Vinitos (Coryphanta Pitayo rojo (L,CE- cactus maro- queretaricus).
asteria sp. nova) reus Queretaricus) discus)
Piedra viviente Organo verde (Mar Viejita Ma-
Toumeva pseudomacro ginathocereus maE mmillara gi-
helia) ginathus) seliana)
Nopal sin espinas Nopal sin espinas Tepehua je
(Nopalea sp) (Nopalea sp) Lysiloma di-
Carddn (Cylindro- varicatha)
opuntiae sp) Cola del dia-
Vinitos (Coryphan blo (Pereskia
- ta sp,) velutina)
ACTIV]IDADES FCONOMICAS
AGRTCULTURA Fs »] +4s desarrollado Subdesarroilada y  Es 1a actividad TInsignificante por falta
v en esta actividad, pe- su fruticultura - mds ‘mportante., de tierra laborable la
PRINCIPA{ES ro su produccidn agr{- también, aunque - fruticultura subdesarro-
CULTIVAS. i s deficieste, lo se <comevrcia con -

migmo pasa fru-

trcartnra,

TOon sy

ella en San Tuis
POT0ST.

1lada,



CONT,
CULTIVOS Maiz, mango, guaya- Mafz, cafa de azQ Maiz, pldtano Maf{z, nogal y aguacate
ba vy frutos tipicos car y mango corrien café, cana,
de tierra caliente te. mango, guava-
ba y otros.
GANADERIA Semiabandonada, pero Importance Es importente Muy bajo desarrollo
puede llegar a ser pero estd en
el mavor productor - pocas manos.
de carne de 1la enti-
dad,
INDUSTRIA ~  =====-===--=--ee- —cccmcccecoo | meeececeeoa-- Explotacifn de damiana y
: orégano silvestre,
COMERCIO Minime : Impurtante 0 6 =eesec-m-~a- En pequefla escala
ARTESANTIA  -=s====  sss=ss---ee m---ec-es | mm-s-es-eo-
MINERTA no se detecta no se explota no da ingreso no se explota ahora
TURISXO ~  ====e=== me-escso--- emm-ee-e- memee-me—e-
FUENTE:

SECREITARTIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA.- EXTENSTON AGRICOLA, QUERETARO, 1975.
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MUNTCTPTO CADEREYTA SN JOAGQUTN TOLIMAN PINAL DE AMOLES
INFORMACTON

POBLACTON (Hab) 28534 5395 11947 19644
SUPERFICIE (Km<) 1121 499 724.7 611.9
DENSIDAD (EAB/km2)  25.2 10.8 16.5 32.1

ALTURS SOBRE

EL NIVEL DEL MAR (m)  1300-2400 1200-2200 17502400 900-2920

Caderevta

Mineral de

20€0 San Joaquin
FEl Doctor 2171
2714
ORCGRAFTA Gran parte Montarioso v Montafioso con Muy montafioso. Elevaciones
ocupado por muyv acciden= pequefias pla- mdximas: Montcfia  Puerta -
la Sierra tado, no exis nicies, Eleva del Cielo, Cerro Pelon, El
Zorda, al - ten planicies ciones més al Pildbn y Lla Tinaja.
sur amplios de considera- tas: Montaias
valles pla- cidn sdlo ca- El Fraile, La
nos. facdas v micro- Mufieca y EIl
zonas, Frontén
CUENCAS HIDRC- Al este el Al este el rio Lo atravieza Existen numerosos y caude-
LOGICAS NATURA- Rio Moctezuma Moctezuma, al el rio Tolimén losos manantiales que for-
LES. norte el Extoraz desembocande en man el rio Jalpan.

Arroyo de Tetla
(temporal)

El Extoraz
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CLIMATOLOGTA

PRECIPITACION PLU-
VIAL MEDTA ANUAL
(rm)

z. semidesértica
mayor de 350
z.alpina; 800
resto: 600

Hacia el norte
(55%): 950
resto; 500-800

Al Oeste (15%)
950
resto 600-750

Hacia el oeste (10%):
600
resto: 800-900 o mas

TEMPERATURA MEDIA
ANUAL

z, semidesértica
mayor de 21°C

z, alpina: wmenor
de 17°C
resto sobre 17°C

z,4rida: 17
20°

z. alpina
12°C

z.,alpina 15°C
resto 19°C

z.alpina menor de
17°C
resto hasta 20°C

VIERTOS Se encuentra al Forma parte Se encuentra Forma parte del partea-
§. del parteaguas del parteaguas al S. del par- guas, al NE lo afectan
continental por y es afectado teaguas, por los vientos en &pocas -
lo santo recibe por las pertur lo tanto reci ciclénicas y al sur lo
~los beneficios baciones c1c1§ be los benéfi afectanlos vientos de -
de las perturba- nicas de! Col- cios de las - marzo y abril,
ciones cicléni- fo y los vien- perturbacio-
cas (lluvia); - tos del SE de nes cicloni-
vientos de abril. abril y mayo cas; vientos

de abril y -
mayo. )
CLIMA Himedo & semihi- Himedo con esta- Semihdmedo con Semiseco, invierno seco

NOTA:

medo 8in estacioén
seca bien defini
da.

Semifrfo sin o
con estacion in-
vernal definida.
(E1 Doctor)

Seco con invier-
no y primavera
secos. Templado
sin estacién in
vernal definida
(Cadereyta)

Seco con invier
no v primavera se
cos sin estacidn
invernal definida

cién seca bien

definida inver-
nal, Semifrfo -
sin estacibn in
vernal. -

Semifrio sin es-

tacién invernal
bien definida a

semiseco con in-
prima

vierno y
vera secos,

Templado sin es-

tacién invernal
-definida,

(zona semidesértica)

Clasificacién Bioclimitica segin K&ppen.

estacdn seca
bien definida
Semifrio con
estacién in-
vernal inde-
finida a se-
co con prima-
vera e invier
no secos.

Célido a semicdlido
cambio térmico invernal
bien definido

CSlido himedo sin esta-
cién seca bien definida
8in estacidn invernal
definida.
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EDAFOLOGIA z.8rida; chesnut 787 del munici- z.alpina complejo Al Norte: renzina

(SUELOS) z,alpina comple- pio complejos de montafia resto; compleo de monta-
jo de montafia de montefa, resto (z.arida’ fia

resto; chesnut chesnut,

VEGETACION Pirul (Shinus Pino (Pinus sp) Garambullo (Myrti Palo Bobo (Ipomoea murucoi
molle) Capulin (Prunus llocactus geometri des"
Mezquite (Pro serotina) zans) Palma (Yucca filifera)
sopis juliflo Cedro (Juniperus Palma (Yucca sp) Vara de Cohete (Dasilirion s8p)
ra) flaccida) S4vila (Aloe sp) Organo verde (Marginathocereus
Vinito (Thelo- Tepozdn (Buddle- Guapilla (Hechtia marginathus)
cactus wagneria ia 8p) veridee) Viejito (Cephalocereus pal-
nug var) Huizache (Acacia Soyate (Dasiliron sp) merii var,cometes)
Orqufdeas (Lae cornigera) Vara de Cohete Vinito (Corypantha filifera)
lia sp) Pitayo (L,Cereus (Dasiliron longi- Chilito (Mamillariae albe-
Peyote (Lopho- queretaricus) folia) Biznaga (Neolloydia 8p)
ta diffusae) Palma (Nolina Pirul (Schinus Granjeno (Celtis pallida)
Guapilla (He- 8p) sp) Maguev (Agave sp)
Palma (Yucca - Vara de Cohete Huizache (Acacia
filifera) (Dasiliron lon- sp)
Pino (Pinus sp) gifolia) Biznaga china
Vara de Cohete  Soyate (Dasili- (Echinoffoulocac-
Dasiliron longi rion sp. tus sp.)
folia) Chilito (Mammilla Chilito (Mamillaria
Gallitos (Tillan ria wedermania) 8p).

ACTIV1IDADES ECONOMTIC AS
AGRTICULTURA Minima, la fru Ipsignificantes, la Sin importancia, se minima, la fruticultura
Y ticultura esta fruticultura prin- encuentra mids desarro subdesarrollada (tipo

PRINCIPALES subdesarrollada cipiante en clima llada la fruticultura. alpino y subtropicall
en E1l Doctor,- frio.
Higuerillas vy

CULTIVOS mdrgenes del -

Moctezuma, da
mds ingresos.
Maiz, frijol,
manzana, duraz
no, aguacate

Mafz, manzana y pe- Maiz, frijol, aguaca-
ra. te, chabacano, duraz-
no, manzana, pera,

Ma{z, manzana, pera,
mango.
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GANADERIA

En vias de de-
sarrollo nrin-
cipalmente en
ganado menor,

Subdesarrollada

Actividad secundaria
a nivel ruy 3ajo

Nivel minimo

INDUSTRIA

importante

COMERCTIO

Muv importante

ARTESANTA

Muy importante

muy importante

MINMERIA Imporzante Actualmente va Inoperante medianamente impor-
-no es im portante tante,

TURISMO = ========-=== === c--sm-e-se-oem- | smsssse---e- | ms-ossos-oseo-o--

FUENTE: SECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERTA

EXTENSION AGRICOLA
QUERETARO 1975.



POBLACTICN ZCONOMICAMENTE ACTIVA Y ANALFARETA
MULICIPTO PORLACTON DE 12 &850S5 Y MAS LCONOMICA- POBLACICN DE 10 ARNQS Y MAS
MENTE  ACTTVA
TOTAL OCUPADOS DESCCUPADOS AGRICULTURA, TOTAL ANALFABETAS
GANAD, Y SILVI
CUITURAL
QUERETARO 123084 120924 S 61549 316472 1200%7
Amoles 5215 4975 240 3579 1243¢ 6562
Arroyo Seco 31:9 3077 852 25567 6590 2568
Cadereyta 77213 6914 293 3950 18250 5433
Jalpan 3643 3562 S1 3027 95092 4032
Landa de
Matamoros 3358 3323 65 2387¢ §431 4670
Pedamiller 2715 2620 95 1397 7096 2960
San Joaquin 1390 1374 io 659 3264 1951
Toliman 3062 2611 151 2028 8C83 3336
Sierra Gorda 29785 28756 1029 20115 73649 35812
FUENTE: ESTaDOS UNIDOS MEXICANOS

SECRETARIA& DE TUDUSTRIA ¥ COMERCIO
IX CENSO GENER:L DE PCBLSCIOn 1970
ESTADO DE QUERETARO

CUADROS 14,21,23,
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CUADRO 5

ALT>ENTACION, CONDICIONES DE VIVIENDA Y SERVICIOS

HMUNICIPIO No. de viviancas Viviencda Vivienda con Vivienda que Vivienda Vivienda
que no consumiz- de un piso de tie- no dispone que no dis con E.e-
ron en ningldn ¢ia cuarto rra. de agua en- ponen de lectrica
de la semana tubaca drena je

+
carne(%) leche(%)y (7O A (%) (%) )

QUERETARO 42,5 62.99 45,93 51.33 48,35 75,8E0 37.5

Amoles 73.069 "0 -7 65.585 9l.46 82.27 96.03 3.95

Arroyo Seco 73.01 31,74 €0.35 §7.60 86.08 98.74 < 13017

Cadereyta 50.40 ¢C. 388 09,34 70.76 80.22 96.12 20.°91

Jalpan €5.932 84,54 63.9¢ 40.31 64,96 95.84% 11.93

Landa de

Matamoros 72.72 32.9% 12,67 92.21 89.186 98,48 10.85

Penamiller 53.47 95.25 59,11 24,32 72.02 98,05 14,38

San Jjoaquin 40,66 74,92 51.63 72.491 53.42 £g.19 21.60

Toliwan £3.28 $0.24 €C. 73 76.61 35.%6 56.37 13.33

Sierra fSorda 1,98 35,62 £3.0 ~3.39 75,31 95.98 14,25

+ Yo se considerzron las viviendas cue se avastecen de hidrantes.

FUENTE: ESTADOS UNIDOS MEXTC:NOS- SrCRETARIA DE TNDUSTRTIA Y COMERCIO
TX CENSO GENERAL DE PCBLACION, QUERETARO, 1970 - CUADROS 33 y 37.
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MUNICIPIO VIVIENDAS QUE DISPONEN VIVIENDAS QUE USAN PARA
SOLO DE RADIO (%) COCINAR LENA O CARBON( %)

QUERETARO 51,14 67.02

Amoles 50.97 96.54

Arroyo Seco 58.52 98.48

Cadereyta 50.44 91.89

JALPAN 46.13 96.93

LANDA DE

MATAMOROS 49.45 98.94
PENAMILLER 56.84 95.67

SAN JOAQUIN 58.16 86.30

TOLIMAN 47.84 93.52

STERRA GORDA 52.29 94.78
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¢c U A D R O 6

MUNICIPIOS SAN JOAQUIN PINAL DE AMOLES CADEREYTA TOLTMAN
INFORMACION

INFRAESTRUCTURA

CARRETERAS: :

FEDERALES Entronca con Carr., San Juan Carr. S.J.R. gntroncue carr.
carr. 120 { del Rio Xilitla Xilitla Panamericana-To
S J.R.Xilitla) (120) (120) limdn

ESTATALES Entronque carr. Entre algunos po Entre algunos Entre algunos pobla
120-San Joaquin  blados poblados dos. -

(parte pavimen-
tada y parte te
rraceria)

CAMINOS DE
TERRACERTA Entre poblados Entre poblados Entre poblados Entre poblados

SERVICTIOS

AGUA Potable, de ma- Potable Potaple Potapble
nantiales

En l]a cabecera municipal y poblados mds importantes, red domiciliaria e hidratantes.

EPOCA DE SE-

QUTA abril-mayo

DIAMETRO DE LA En la red general En la red gene-
TUBERTA EN LA L'y en las tomas ral 12" y 4" y
CARBECERA MUNICI- DO~ICIliarias 1/2" en las tomas do-

PAL miciliarias 1/2"
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CAPACIDAD DEL

DEPOSTTO EN LA 40,000 1t 4800 m>, existen

cabecera dos pozos, el cos-

to es $ 1.25/ m°
(subsidiada),

ELECTRICIDAD Llega de Hui- Llega de Celaya;cuen- Llega de Celaya,
chapan, Hical- tan con este servicio: hay una subesta-
go; cuentan la cabecera,San Pedro cibén en Caderey-
con este ser- Escanela, Escanelilla, ta.
vicio la cabe Ahuacatlan, Quirambal,
cera munici-- Huales y Madroifo.
pal y San Cris
toval. -

DRENAJE Alcantarillado Alcantarillado s6lo en En la cabecera li-
sGlo en la cabte la cabecera, lfnea de 12", nea de 10", sobra-
cera; linea sobrado para la pobla-- da para la pobla-
de 12-196", no cion actual. cidén actual, pue
cuenta cor una de satisfacer pO:
salida adecua- blacion cinco ve-
da. ces mayor.

COMBUSTIRLE En la cabecera Gas natural en tanques Gas natural surti-

£as natural sur

tido de Queréta-

ro y SaAn Juan -
del Rio; petrd-
leo y gasolina
poco,

domiciliarios surtido
de Querétaro y San Juan
del Rio, petrdleo y ga-
solina poco.

de de Querétaro vy
San Juan del Rfo.
Petrdleo vy gasoli-
na, hay un depodsi-

to en la cabecera

de 1000 m3 aprox.,
otro en Vizarrdn.

TELECOMUNICACTONES

Radio, teléfono,

Radio,correo y te-

telégrafo(viene de
Cadereyta las lineas
de ambas y sufre fre
cuentes interrupcio-
nes)

correo

légrafo.

RIALO "teléfono,te  radio,
grafo,
fono

rreo,

tele”
tele”
y co-
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BANCOS OFICIA-

LES Y PRIVADOS. Ninguno Ninguno Estdn aprobadas sucursales
del Banco de Cré&dito Rural
(Oficial) y del Banco Nacio

nal de México(privado)
OFICINAS PUBLICAS Presidencia Presidencia Muni- Presidencia Municipal, ofi
Municipal y cipal, una oficina cinas de: Hacienda, Recur-

Receptoria de Hacienda y la - sos Hidréulicos,S.A.G.

de Rentas.

Subtesoreria del -
Estado.

S.E.P. Plan Judrez (construc
tora oficial) CONAZA, ------
CONAFRUT, C.F.E., ING. AGRI-
COLA (las cuatro Gltimas des-
centralizadas) Ministerio Pub.

ESCUELAS:
FEDERALES
(PRIMARTIA)

PAR TICULARES
INCORPORADAS

Una completa
en la cabece-
ra y 19 hasta
3er. afo en el
resto del muni
cipio.

Una primaria -
completa y una
secundaria, en
la cabecera.

Una completa en la

cabecera y 7 hasta

3o. en el resto del
municipio.

Una primaria comple
ta en la cabecera.

Dos completas en la cabecera
y una secundaria completa; -
10 primarias completas, en -
el resto del municipio.

CENTROS DE CaA-
PACITACION

Centro de Desa-
rrollo de la Co
munidad del --
I1.P.1.Q.

Centro de Desarrollo

de la Comunidad del
I1.P.1.Q.

Centros dedicados a activida
des de la mujer de la S§,.E,P.
y del 1.P.I1.Q.

SERVICIOS
MEDICOS

Centro de saludC
de S.S.A. cuenta
con un pasante y
una enfermera,

“(en la cabecera)

Un Hospital Rural
de §.5.A. (en la ca
becera)

Un Hospital Rural de S.S.A.
un hospital del T1,M.S.S. de
apoyo al campo.

una clinica del 1,5,5.S.T.E,
esto en la cabecera; en res-
to: dos hospitales y centros
de salud de S.S,A,

TRANSPORTES

Li{neas Unidas San
-Joaquin:Qro.S.J.

Flecha Blanca
-Qro.Xilitla,Qro-a-
rrovo Seco.

Flecha Amarilla:D.F.-Caderey- _
ta, Flecha Blanca: S.J.del Rio-
Cad. Qro-Pefiamiller-Xilitla



CONT.
Qro.~Arroyo Seco
Cadereyta, .
Flecha Azul:
Qro. Peflamiller
Lineas Unidas San
Joaquin:Qro. -S.J,
RECURSOS NATURALES.

FRUTALES Huertos familia- Huertos de manzana en Pi- Huertos de manzana: Huertos de durazno:
res (banos) en v nal, San Pedro Escanela, El Doctor, Maconi Panales, San Miguel
cercanos a la ca Escanelilla, Madrodo Huertos de durazno: Tolimdn y Tolimén.
becera, de manza nuertos de durazno: El Doctor e Higueri Adem8s hay planta-
na vy durazno. No Bucaréli, Quirambal, llas. "~ ciones en la ribe-
se ha desarrolla San Pedro Escanela, ra del rio Extoraz,
do la fruticultu Ahuacatlan.
ra aunque el te-
rreno es adecua-
do, en todo el -
municipio,

CANTIDAD 8000 &rboles en Manzana 7500 Kg/Ha. Manzana 2C0O &rboles Pocos 4ropoles
produccifSn de man se cultivan 40 Has. produccidn promedio
zana con rendi-- Durazno 4500 Kg/Ha. 35 Kg/drbol
miento aprox. de se cultivan 50 Has. Durazno casi no hay
20 Xg/drbol. Aproximadamente en
2000 arboles en ambos casos 278 &r
produccién de du boles/Ha. suponien
razno. _ do distancia 6x6

VARIEDADES Manzana:Red Deli- Manzana; Red Deli- Manzana: Red Deli- Durazno; Nuevo,
cious, Golden vy cious, Golden, Jona cious, Golden, Cris canino, criollo
Cristalina, prin- than, Gigante, prin talina, principal--
cipalmente, cipalmente - mente.

Durazno: criollo Durazno: Fler Dason Durazrno: amarillo
y amarillo v criollo. y criollo.
CALIDAD Mediana en ambos Mala en manzana v Buena en ambos.,

buena en durazno




CONT.
ESTACIONALIDAD:
FLORACTION Manzana: Feb~marzo I}Manzana: feb.marzo Manzana; junio= = o meeeeece-aoa-
Durazno:enero-reb, Durazno: ene.f{co, agosto = =eeccessca-=-
Manzana: Mavo- junlo Manzana:Mayo-junio  aseccesecceca--
COSECHA Durazno; Abril-wmavo Durazno: abril
PRECIO Manzana $2.00 kg. Manzana:; $3.00 kg. Manzana $ 3.00 Kg.  —=m-me=memeeco-a-
RURAL caia 0 reja ce - menudeo menudeo
25-30 Kg a $6o0.00 Durazno:$1.50 kg. Durazno $ 1.50 kg.
menudeo menudeo
pulgdén en la man-
PLAGAS . zana v otras en el  deeemeee e
durazno,
METEOROS Granizo, generalmente Granizo y heladas Heladas = ecececaceccem-=-
en Mayo
ASTSTENCIA
TECNICA AGn no hav En Fase inicial En fase inicial En Fase iniciail
CONSUMO Si, como fruta fres §Si, como fruta Si, como fruta Si, como fruta -
DIRECTO ca. fresca. fresca fresca.
CONSUMO
INDIRECTO No existe No existe No existe No existe
CENTROS DE Quereéctaro a Queretaro a 169 Kwm Querétaro a 73
CONSTMO 137 Km. San Juan del Rio a Km
San Juan del Rio 143 Km, San Juan del
a 112 Km Rio a 48 Km
FLETES $700.00/camidn de $200.00/ton de Pinal-Cadereyta
7 ton. a Querétaro en camiodn.,
EMPAQUE cajas v rejas de cajas y rejas de madera, el du cajas y rejas de ma-
madera, a granel razno lo seleccionan y lo em- dera a granel.

pacan en cajas especiales.
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DISTANCIA ENTRE LOS
CERTROS PRODUCTORES
Y LA CABECERA MUNI-

CIPAL

El principal cen
tro productor es
t§ en la cabece-
ra.

Escanelilla-Pinal
25 Km

San Pedro Estane-
la~-Pinal 27 Km,
Ahuacatlén-Pinal
30 Km
Bucareli-Pinal a
4 1/2 hr. en bu-
rro.

En la misma cabe
cera B

E!l Doctor-Ca-
dereyta 65 km.
Maconi 77 Km,
Higuerillas-
Cadereyta 48
km,

FACTORES LIMITAN-
TES.

Altos costos de
transporte por
la lejanfa entre
centros producto
res y de consumo.

Costos altos de
los fletes, defi-

cientes vias de co-
municacion entre -

los centros pro-

ductores y la cabe

cera municipal

Deficientes vias

" de comunicacion

entre los centros
productores y la -
cabecera municipal

INSUMOS AUXILIARES

Azicar

Acido Cf{trico

Envases de Hoja-
lata

Envases de Vidrio

DISPONIBILIDAD
REAL

Existen distri-
buidores de UNPA
SSA en Querétaro
y Celaya.
Productores de
Colima o Labo-

-ratorios de M&
xico, D.F.

Distribuidores
HYLSA en Queré-
taro y Fébricas
-en México D.F.

Fabricas de vi-
drio del D.F. o
Monterrey

CANTIDAD MINIMA
Bultos de 50 Kg

Yuno)

Un saco de 50 Kg
Minimo 20 sacos

Bolsas minimas
100

COSTO

$ 112.8
por bu
to.

$ 1l4.o
por Kg

$ 920 ~
1524

FACTORES LIMITANTES

5 Fletes por cuenta del

1- comprador

o " "

millar

segun
tamafo
$ 925-
1180
millar
segin
tamafio
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EQUIPO

MATERTALES DE

Compatiias del
D.F. o Celaya

Companias en

Bajo Cotizaciones

Un porciento para

Fletes por cuenta del

Continua elevacion de

comprador.

los costos

CONSTRUCCION Querétaro v San las Cias. hay que actualmente,
Juan del RYo. cotizar los mate-
riales.
ASPECTOS SOCTIOECONOMICOS DE LA POBLACTON
INCREMENTO % Anual 3%. En la cabecera
se estdn estable-
ciendo nuevas fa-
milias por la crea
cién de obras como
e} hospital del T.
M,S.S. y Programas
de Inversiones PO-
blicas.
20-25 muertes/
DECREMENTO afio en todo el
municipio.
307 estd emigrando emigracion por inmigracién por la
debido a falta de falta de traba creacidn de obras,
MIGRACION ocupacidn, pues la jo, pues la mi esto sucede en la
mineria que era - nerfa que era cabecera,
su fuente de traba su principal -
jo ha decaf{do por— fuente de tra-
la baja del precio bajo ha decaf-
del mercurio. do.
DISTRIBUCION Concentrada en la Concentrada en la Concentrada en la
POBLACIONAL cabecera y disper- cabecera y disper «cabecera y disper-
sa en rancherias sa en rancherfas sa en rancherf{as.
No. DE PERSONAS

PROMEDIO POR FA
MILIA

6

6

6
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NIVEL EDUCATIVO Entre la gente mavor hav Alto? de analfabet s- Fl Iindice de anal
Y CULTURAL un alto graco de analia- mo entre la gente ma- fabetismo es me--
betismo, disminuvenco en vor disminuve en la - nor entre la gen-
tre la zente ioven, 2000 gente joven, unad mino te ioven que en -
nipos en edad escelar, - ria completa la primg la de mavor edad.
la mayor pob. eatre 15- ria. -
30 atos.

MANO DE CBRA NO

CAPACITADA Abundante Abundante Abundante
MANO DE OBRA CA Existe sélo en el ramo de No existe No existe
PACTTADA la miner?s,.
INGRESO PRCMEDTO $25.00 en la cabecera $20.00 en la cabecersa $ 20.00 en la catecera
POR FAMILIA/dia $ 15.00 en algunas ran
cherias. $ 15.00 en el campo. $ 15.00 en el resto.

Aproximadamente el 0% son ingresos en forma eventual.

INDUSTRTAS EXIS- No hay en la zona. No hav en la zona. Coonerativa de mirmec

TENTES. les de Vizarrén, Pe-
ffoles (mineza)
UNIBISA (ind. Textil)
Stange Pese, S.A.
{exnortadora de espe--
cies: ordgano)
Manufacturera Torres
{petacas).

Alfarerfa y Cerdmica,
Talabarteria, rateria-
les de construccifn de
tabique.
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INFLUENCIA DE
LAS GRANDES EM
P ACADORAS.

Ninguna

Ninguna

Ninguna

ESTUDTIOS SEME-
JANTES PARA LA
REGTON.

Uno hecho por
P.I.D,E.R,
PLANO del Mu-
nicipio.

Por P,I.D.E.R.

Censos, Estu-
dios de Exten-
sion Agricola.
Planos de Pinal
v del Municipio.

J

Por P,I.D.E.R.
y varias depen
dencias,

FUENTE: Informacion directa de las
PRESIDENCIAS MUNICTIPALES,

1975.
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C U ADTR RO 7
AMOLES
PQBLADOS AHUACATLAN ESCANELILLA PINAL DE QUIRAMBAL RANCHO NUEVO SAN PEDRO
INFORMACION AMOLES ESCANELA
CATEGORTA
POLITICA Pueblo. Pueblo Pueblo Rancho Rancho Pueblo
No. de Vi-
viendas 140 102 146 55 53 100
POBLACION (Hab) 1500 475 1139 300 290 500
JEFES DE FAMILIA 147 99 200 50 49 97
EDUCACTION
GRADO MAXINO 60, 4o. 60. 4o, 20. 60.
TOTAL DE
ALUMNOS 293 94 210 70 60 200
No. de
MAESTROS 7 2 6 2 1 4
No. de
AULAS 6 2 7 1 1 4
POBLACION ECONOMICAMENTE ACTIVA
SECTOR PRIMARIO 300 160 150 100 100 127
OTRAS ACTIVIDADES 50 225
GANADERTA: VACUNO, 80 20 100 34 80
CAPRINO 50
PRINCIPALES CUL- Mafz, fri- Matz, frijol Mailz, fri- Maiz,frijol Mafz,frijol Maiz, frijol

TIVOS: jol,duraz- durazno. jol,duraz durazno. durazno. manzana, duraz-
no. manzana. no,manzana no,manzana.

MATERIALES DE Adobe,pie- madera,paja Adobe,made- Varas,palos Varas, palos Adobe,piedra

CONSTRUCCION dra,tierra. tierra. ra,tierra. paja,tierra. paja,tierra, tierra.

OBRAS HIDRAU-

LICAS. Agua potable

FLECTRIFICA- prov. manantial

CION s si si si No hay infor

macidn

Si




CCNT.
CAMINQS pavimentado pavimentrado pav meniain de herradura de herradura terraceria
OTRAS VTAS Teldsrafo Radio,Te. -

o Correo grafo,corrzo Correo
ABASTECIMIEN Manantial Mapantial Nacimiento No se tiene Manantial
TO DE AGUA Manantial Rio {Aguaie) informaciodn Sistema
ELTMINACTICN Fosa v alcan- Fosa
DE EXCRETAS tarillado
CENTROS DE
SALUD S st si
OTRAS INSTA- Plaza Civi Alumbrado Alumbrado pd Canchita Plaza C{vica

LACIONES

ca, alumbra
do publico,
cancha,ce~-
menterio ,

niblico
cementerio

blico, cemen
terio,edifi-
cio publico.

cementerio

Cancha, alum-
brado publico
edificio pG--
blico,cemente
~io,

FUENTE:

SECRETARTA DE LA PRESIDERCIA.

PRCGRAA DE INVERSIONES PARA EL DESARRCLLO RURAL,
REGICN SIERRA GORDA DE QUERETARC,
Programa 1974-197%
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C U A D R O 7

CADEREYTA

POBLADOS CADEREYTA EL DOCTOR HIGUERILLAS VISTAHERMOSA VIZARRON DE
INFORMACION DE MONTES MONTES
CATEGORTIA
POLITICA Ciudad villa Rancho Rancher{a villa
No. de VIVIEN No se tiene
DAS. informacién 180 200 80 No se tiene
informacidén
POBLACION (Hab) 4898 833 680 438 1350
JEFES DE FA-
MILTA No tiene 180 200 56 No tiene infor-
informacién macién
EDUCACTON
GRADO MAXIMO 60 y 3er afio 60. 60. 30. 6o.
de sec.
TOTAL DE A-
LUMNOCS 1034 166 193 100 No tiene informacion
No. de Maes-
tros 31 3 4 1 6
No. de Aulas 26 3 4 2 7
POBLACTION ECONOMICAMENTE ACTIVA
SECTOR PRIMARIO No tiene 64 188 156 30
informacién
OTRAS ACTIVIDA- No se tie- 82 5 1 127
DES. ne informacion
GANADERTA: No se tiene . 70 100 150 300
VACUNO inf.
CAPRINO No se tiene inf3000 700 500 120
PRINCIPALES Maiz, ftijol Ma{z,frijol Ma{z,frijol Maiz,frijol Matz, frijol
CULTIVOS haba,manzana durazno (po- calabaza cebada, cala-
durazno (poco) co) baza
MATERTALES de Tabique,pie cantera nix marmol, piedra
CONSTRUCCTON dra caliza
OBRAS HIDRAU
LICAS - u " bordo canal




CONT. - 6l -

ELECTRIFI-

CACION Si Si Si Si Si

CAMINOS pavimentada terracer{a terracer{a de herradura pavimentada

OTRAS teléfono, te Correo correo

VIAS 1égrafo, co- telégrafo
rreo

ABASTECI- Pozo profun- Manantial, Manantial, Rfo,canal Manantial

MIENTO DE A- do. Sistemas sistemas hi sistemas

GUA. tomas drantes tomas, hi

drantes.

ELIMINACION  Alcantarilla- = ===c----- Fosa sép- = = =-==---- Fosa séptica

DE EXCRETAS do, fosa sép- tica, ai- . aire libre
tica, aire - re libre.
libre

CENTROS DE

SALUD si 8i si

OTRAS INSTALA Plaza c{vi- Plaza civi Alumbrado pa Alumbrado Plaza Civica

CIONES ~ ¢y, instala  ca,alum-- blico, edifi pGblico vy edificio pé
ciones de-- brado pﬁbll cio publico, cementerio blico,alumbrado
pertivas,alum co, cemente cementerio. piblico, cemente
brado péblico, rio, canchas
cementerio, - deportivas,
rastro.

SAN JOAQUIN
POBLADOS AZOGUES LOS POZ0OS SAN JOAQUTIN

INFORMACION

CATEGORIA -

POLITICA Rancho Rancho Mina

No. de Yivien

das. 37 38 175

POBLACION No se tie- 220 1500

(HAB) ne inf.

JEFES DE FA

MILIA B 37 36 175

EDUCACTION
GRADO MAXIMO 3o, 3o. 60,

TOTAL DE ALUMNOS 50 65 427



CONT.
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No.de MAESTROS 1 1 12
No.
DE AULAS 1 1 6
POBLACION ECONOMICAMENTE ACTIVA
SECTOR PRIMARTO 35 3 50
OTRAS ACTIVIDA-
DES 6 20 175
GANADERTIA:
VACUNO 8 330
CAPRINO 1000
PRINCIPALES Msiz, frijol Maiz, fri- Maiz,man-
CULTIVOS durazno jol,manza zana,
na,duraz-
no.
MATERIALES DE piedra,
CONSTRUCCION arena madera piedra, -
madera
OBRAS HI-
DRAULICAS .= ~ ======= = <sec=mce-a  =eccecmc-=--
ELECTRIFI-
CACTON 81
CA MINOS herradura brecha terraceria.
OTRAS radio, co-
VIAS rreo, telé-
grafo y telé
fono.
ABASTECIMIENTO manantial Jaguey,mapan  Manantial de
DE AGUA tial fuera - fuera,tres hi
del pueblo, drantes, sis-
hidrantes. tema tomas
ELIMINACION Alcantarillado,
DE EXCRETAS fosa séptica
CENTROS DE SALUD si

OTRAS INSTALACTIONES Auditorio,alumbtrado péGblico, mercado, rastro

edificio pGblico,forestacién, cementerio.
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TOLIMAN

POBLADOS TOLIMAN PANALES SAN MIGUEL TOLIMAN

INFORMACION

CATEGORIA

POLITICA ciudad Rancher{a Pueblo

No. de VI-

VIENDAS 416 100 125

POBLACION (Hab) 2476 500 500

JEFES DE

FAMILIA 412 95 no se tiene inf.

EDU CACION

GRADO MAXIMO 6o. 60, 60,

TOTAL DE .

ALUMNOS 602 150 150

No. de MAESTROS 15 3 9

No. de AULAS 14 3 8
POBLACION ECONOMICAMENTE ACTIVA

SECTOR PRIMARIO 175 115 200

OTRAS ACTIVIDADES 200 6

GANADERIA:

VACUNO 20 254 300

CAPRINO 200 80

PRINCIPALES Maiz, frijol Maiz, frijol Maiz,frijol

CULTIVOCS aguacate, du- durazno jitomate, du-

razno razno
OBRAS HIDRAU- Presa de alma- Presa de almace-
LICAS cenamiento namiento.

tres pozos
ELECTRIFICA-
CION Si Si
MATERIALES DE
CONSTRUCCION cal _piedra piedra
OTRAS VIAS telégrafo

correo,teléfo—

no, radio
ABASTECIMIENTO Manantial, rio, bordo manantial

DE AGUA

s{stema tomas




CONT,

ELTMINACION
DE EXCRETAS

Alcantarillado,
fosa septica, &
re libre,

1

CENTROS DE
SALUD

si

OTRAS TNSTA-
LACICNES

Piaza, cancha,
alumbrado y adi-
ficio piblicos,
cementerio

Plaza, cesmenterio,
centro de orienta-
cidn familiar.

FUENTE: SECRETARIA DE LA PRESIDENCIA.

PROGRAMA DE INVERSIONES PUBLICAS PARA
EL DESARROLLO RURAL,
REGION STIERRA GORDA DE QUERETARO.
PROGRAMA 1974-1976,
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SAN PEDRO ESCANELA

EL EJTDO DE SAN PEDRO ESCANELA SE LdCALIZA AL ESTE DE LA CABECERA MU
NTCTPAL ( PTNAL DE AMOLES); PARA LLEGAR A EL SE RECORREN TIT Kmn.DE CARRETE
RA PAVIMENTADA RUMBO A JALPAN , DE AHI SE TOMA UN CAMINO DE MANO DE OBRA
CON UNA TONGTITUD DE 16 Km. LLEGANDO AL POBLADO. TIENE UNA SUPERTFICIE DE
264 Ha., 134 DEDTCADAS AL CULTIVO 50 DE BOSQUES Y 30 DE AGOSTADERO,

SE ENCUENTRA A 1475 m s.n m.; SU CLTMA ES CALIDO HUMEDO CON PRECI--
PITACTONES EN VERANO; SU TEMPERATURA MAXTIMA ES DE 23° C, LA MEDIA DE 22°
Y LA MINTMA DE 16° C; LA PRECTPITACION PLUVIAL MEDTA ES DE 850 mm.; los
VIENTOS DOMTNANTES SON DEL NW, PRESENTANDOSE EN FEBRERO Y MARZO; SE RE--
GISTRAN GRANTZADAS EN MAY(O-JUNTO,HELADAS EN DTCTEMBRE-ENERO Y NEVADAS
ESPORADTCAS Y SUAVES EN DIC.- ENERO,

REFERENTE A LOS HUERTOS DE LA ZONA , COMO LA ASISTENCIA TECNICA ESTA
EN TASE TNTCTAL 4y AUN LOS PROPTETARIOS NO HACEN PODAS 4y ENCALADOS DE TRON
CO>NO FERTILIZAN 4, SOLO ALGUNOS DESHTERBAN (4), NO HACEN CAJETEADOS NO --
HAY COMBATE DE PLAGAS TALES COMO CHINCHE Y MUSGO EN LA MANZANA Y PULGON
EN EL DURAZNO 4 TAMPOCO SE COMBATEN LAS ENFERMEDADES , 1A MAS FRECUENTE LA
ACALLA,

EL NUMERO DE ARBOLES POR EDADES QUE HAY EN ESTE LUGAR ES: PARA LA

MANZANA , 4 DE 1-4 ANOS) TTT DE 4-8 ANOS, 276 de 8-~ mas, TOTAL 391 ARBO-

’
LES-

PARA EL DURAZNO, 68 DE 1-4 ANOS 51&‘ de 4-fanos, 99 DE R—MAS, TOTAL
311 ARBOLES,

LA PRODUCCION ES MUY BATA DEBIDO PRINCTPALMENTE , A QUE SU EXFLOTA-
CION CARECE DE TODA TECNICA Y ES A NTVEL FAMILTAR EN SU MAYORTA, LA --
S.A.G. POR MEDIO DEL DEPARTAMENTO DE EXTENSION AGRTICOLA HA ESTABLECTDO

EL. SERVICTO DE ASTSTENCTIA TECNTCA EN ESTA ZONA, LA CUAL ESTA EN FASE I-

NTCTAL COMO YA SE DT1.10,
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CU4DRO 7'

SAN PEDRO ESCANELA

PROPIETARTIO TIPO DE PRCPIE TIPO DE TIPO DE DISTANCIA VARIE- ESPECIES FRUTALLS
DaD. HUERTA RIECC A VIAS DE DADES. MANZANAS DURAZNO

COMUNTICA- No. d4rboles

CION.
Pedro }Mendoza Pequedio propieta Familiar Temporal 20 m.terra- criollas 1 19

rio. ceria
Carmen Cruz " " " 1 1" " " 18
Juan Mendoza " " n " 30 m " " )
Eusebio Aguilar " " " " 100 w " " 10
Manuel Carranza " " " n 200 m M " 23
Leonor Hernéndez " " " " " " n 16
Alejandro Coronel " " " " 300 w " n 3 4o
Eliseo Vargas " " " n T T 3
Jjose Ramirez " 0 " " 200 0 n 10
Apolinar Mendoza " " Comercial " 10 m " Blanca 100
Red
Santiago Mendoza " " " Gravedad " " criolios 10 95
Jveces/afo

Fraacisco Mendoza. " " " Temporal 20m " Blanca,Red 267 30
Quintin Martinez " " Familiar " " " criollas 25
Alfonso Martinez " " " " 40m " " 4 %
Margarita Carranza " " " " 250 M n 2
AdE].a GC‘)meZ " " " ) 1] 1" 3] 8
Raymundo Mendoza " " " " 300 M. M " A



A

ESCANELTLLA.

EL EJIDO DE ESCANELTLLA SE LOCALIZA AL NORESTE DE LA CABECERA MUNTCT
PAL (PINAL DE AMOLES) A UNA DISTANCIA DE 25 kM. DE ESTA , TOMANDO LA CARRE
TERA PAVTME&TADA RUMRO A JALPAN. TIENE UNA SUPERFICTE DE 567 Ha., 336 DE
CULTTVO Y 231 DE AGOSTADERO.

SE ENCUENTRA A 1180 m.s.n m.; su CLIMA ES CALIDO HUMEDO CON PRECIPI-
TACTONES EN VERANO; SU TEMPERATURA MAXTMA 24.5° C, 1A MEDTA DE 22.3° C Y
LA MTNTMA DE 18.5° C; LA PRECTPTTACION PLUVIAL MEDTA ES DE 992.7 mm.;
VIENTOS DOMINANTES DE NORTE A SUR EN FEBRERO Y MARZO; SE REGISTRAN GRANT-
7ZADAS EN MAYO- TUNTO , HELADAS EN NOV.-—ENERO CON POCA FRECUENCIA Y NO SE -
PRESENTAN NEVADAS,

RESPECTO A LOS HUERTOS QUE SE REGISTRAN EN ESTE LUGAR CAST TODOS -
SON DE TTPO FAMTLIAR Y CARECEN DE ASISTENCTA TECNICA: NO PODAN, NO ENCA
LAN EL TRONCO, NO FERTTLTZAN , UNOS POCOS DESHTERBAN , RO HACEN CAIETEADOS,
NO COMBATEN PLAGAS {PULGON EN ET. DURAZNO Y PUICON Y CONCHUEIA EN LA MAN-
ZANAY Y TAMPOCO LAS ENFERMEDADES,

ET, NUMERO DE ARBOLES POR EDADES QUE HAY ES: PARA LA MANZANA 44 DE
-4 ANOS , UNTCAMENTE , POR 1O TANTO , TOTAL 44 ARPOLES; PARA EL DURAZNO
252 DE 1-4 ANOS, 3 DE 4-8 ANOS, 26 DE 8-MAS , TOTAL 281 ARBOLES.

LOS MANZANOS SE ENCUENTRAN EN FORMA ATSLADA Y STN NINGUNA LABOR CUL
TURAL, COMO YA SE MENCIONO; SU PRODUCCION ES DE 7500 Kg/ha.

EL DURAZNO TTENE MAYOR IMPORTANCTA YA QUE EXTSTE MAYOR CANTIDAD DE
ARPOLES QUE DAN UNA PRODUCCION ACEPTABLE , ESTA ES DE 2400 Kg/ha., AUN w
CUANDO TAMPOCO SE REALIZA NINGUNA LABOR CULTURAL; EL PRECTO RURAL QUE

SE ALCANZA ES § 1.50/kg.
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S C A > 5L 1T 1
PROPIETARIO TI?C DE 2R0PIZ TIZC DX TIPC DE DISTANCTA A VARIE~- ESPECIES TRUTALES
DAl DUERT A PTEGO YTAS DE COMU DADZES MANZANA DURAZNMO
NTICACICN No, drboles
Guacalupe Carvanza peq.oropie~ rfamiliar Sraveaad nie de cexr. crivllas >
rario c/15 dias
Sabino Herrera " " c 15 dies " ' ! 16
Alberto Carranza ejidal " Temporal 1 km, " 55
varia Carranza ejidal " " 120 m " 6
Valentin Herndndez " " " 200 m " S
Rernardo Carranza " comercial Gravedad 100 m " 20 108
c/15 dias
Alberto Carranza " " Terporal 100 m " 24 83
( 360 en vivero)
Cornelio Gloria " familiar " 10 . " 3
leancro Carranza H " " " " 4
;-iaf]’_a Carranza o [X) it n 1 a

FUENTE: SECRETARIA DI

COMISICN NACTIONAL DE FRUTICULTURA

INVENTARTC FRUTICOLS

1975,

AGRICULTURA Y GANADERIA
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I11.- LOCALIZACIONES.

a) GENERALIDADES.

PARA LA LOCALIZACION DE UNA PLANTA PROCESADORA DE FRUTALES Y EN GENE
SE NECESITAN CUBRIR LOS SIGUIENTES PUNTOS:

DISPONIBILIDAD DE UN ABASTECIMIENTO ADECUADO DE MATERIA PRIMA.
ADECUADAS FACILTDADES PARA DESECHAR LOS SOLIDOS Y AGUAS DE DESPERDICIO

Y PARA PREVENCION DE MALOS OLCRES,

3.-ABUNDANCIA DE AGUA POTABLE O ADECUADA AL PROCESO.

4,-DISPONIBILIDAD DE COMBUSTIBLE APROPIADO Y ENERGIA ELECTRICA PARA EL

PROCESO.

5.-MANO DE OBRA SUFICIENTE Y CAPACITADA.

6.-MEDIO AMBIENTE LIBRE DE CONTAMINACION Y AMBIENTE INDUSTRIAL APROPIADO.

7.-ADECUADAS FACILIDADES DE TRANSPORTE,

8.-AREA ADECUADA PARA SITUAR LA PLANTA CON SUS NECESIDADES INICIALES Y PA_

RA UNA EXPANSION FUTURA,

9.-CLIMA APROPIADO PARA LA OPERACION (SOLO SE REQUIERE PARA EL PROCESO DE

(SECADO).

1, -

ENSEGUIDA SE DARA UNA BREVE EXPLICACION DE CADA UNO DE LOS PUNTOS.

EL AREA DE LOCALIZACION DE LA PLANTA ESTA USUALMENTE DETERMINADA POR
LA DISPONIBILIDAD DE MATERIA PRIMA Y POR LAS CERCANIAS A LOS MERCADOS.
LA CALIDAD DEL PRODUCTO TERMINADO Y EL COSTO UNITARIO DE OPERACION DE
PENDEN GRANDEMENTE DE LA CALIDAD, GRADO, CONTENIDO DE SOLIDOS Y COSTOS
DE MATERTA PRIMA. ESTOS ASPECTOS DE CALIDAD Y COSTOS DE MATERIA PRIMA
SE APLICAN NO S0j0 A LAS CONDICIONES DE TIEMPO DE COSECHA SINO TAMBIEN
A LAS CONDICIONES DE COMO ES ALIMENTADA A LA LINEA DE PREPARACION,

1.0OS REQUERIMIENTOS DE UNA BUENA LOCALIZACION INCLUYEN:

A) DISTANCIA DE EMBARQUES MINIMAS (AYUDA A REDUCIR LOS DANOS DURANTE EL -

EMBARQUE REDUNDANDO EN COSTOS)., LA CERCANIA DEL ABASTECIMIENTO DE LA

MATERIA PRIMA PROVOCA UN COSTO TOTAL DE MANEJO MINIMO, DEL HUERTO AL

LUGAR DE USO FINAL,
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.B) EL AREA BAJO CONSIDERACION, DERE SER CAPAZ DE PRODUCIR SUFICIENTE CAN-
TIDAD DE FRUTA DE TAL MANERA QUE LAS RELACIONES USUALES ENTRE OFERTA
Y DEMANDA NO SE VEAN AFECTADAS POR LOS REQUERIMIENTOS DE UNA NUEVA --
PLANTA DE PROCESO.
EL AREA NO DEBE ESTAR CERRADA A LOS GRANDES MERCADOS DE CONSUMO.

2.- UNA PLANTA QUE PROCESA FRUTALES, TENDRA APROXIMADAMENTE UN 307 DE DESPER-
DICIOS SOLIDOS CON RESPECTO A LA ENTRADA TOTAL DE MATERIA PRIMA, ASI COMO
CANTIDADES CONSIDERABLES DE AGUA CONTENIENDO SOLIDQS.

DICHOS DESPERDICIOS SOLIDOS SON USADOS ALGUNAS VECES PARA ALIMENTAR GANA-
DOSI ES QUE NO CONTIENEN COMPUESTOS QUIMICOS U OTROS CONTAMINANTES DA-
NINOS O REPULSIVOS PARA LOS ANIMALES,.

EXISTEN OTRAS SALIDAS PARA ALGUNOS DESPERDICIOS SOLIDOS TALES COMO: MANU
FACTURA DE CEBOS PARA INSECTOS, ALMIDON, PECTINA Y OTROS PRODUCTOS SECUN-
DARIOS. ESTAS SALIDAS NO SIEMPRE DAN UTILIDAD A LA PLANTA PERO OFRECEN
MEDIOS ADICIONALLES DE DISPOSICON DE DESPERDICIOS; EL BAJO VALOR DE ESTOS
ORIGINA QUE SE INCURRA EN UN CARGO MINIMO PARA SU TRANSPORTE.

LOS DESPERDICIOS LIQUIDOS SUELEN MANEJARSE DE LA SIGUIENTE MANERA: COLA-
DO O TAMIZADO, FILTRACION, CENTRIFUGACIOW, SEDIMENTACION, IRRIGACION, ES
PREADO, DESCARGA EN CORRIENTES Y CANALES O EN SISTEMAS DE ALCANTARILLADO
MUNICIPAL. EN ESTE ULTIMO, SE DEBE TOMAR EN CUENTA QUE EN NUESTRO CASO,
SE VA A ORIGINAR UNA SOBRECARGA PARA EL SISTEMA, POR LO TANTO SE DEBE
AGRANDAR LA RED DE DRENAJE DE ACUERDO CON LAS AUTORIDADES ESTATALES Y --
MUNICIPALES,

3.- EL AGUA EN UNA INDUSTRIA TIENE VARIOS USOS: LAVADO DE MATERIA PRIMA, LIM
PIEZA E HIGIENE DE LA PLANTA, GENERACION DE VAPOR, LAVADO DE LA MATERIA
PARCIALMENTE PROCESADA, ENFRIAMIENTO Y OTROS PROPOSITOS, COMO SE VE,EL
AGUA ESTARA SIEMPRE EN CONTACTO CON EL PRODUCTO, POR TANTO, DEBE SER PU
RA Y NO CONTENER MALOS OLORES O CONTAMINANTES CONFORME A LOS ESTANDARES

DE POTABILIDAD.
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DEBE HACERSE PATENTE QUE ES NECESARIA LA CONSERVACION Y AHORRO DE AGUA PR

MEDIO DE:

a) RECIRCULACION O REUSO DE  AGUA DONDE SEA PERMISIBLE;

b) USO JUICIOSO DEL AGUA EN TODO TIEMPO EN CONSONANCIA CON LAS NECESIDADES
MINIMAS DE CADA OPERACION ;

¢) UN EQUIPO DISERADO PARA LA UTILIZACION EFECTIVA DEL AGUA;

D) ELIMINAR EL USO DE AGUA PARA ALGUNAS OPERACIONES SI ES POSIBLE (SUSTI

TUIR EL TRANSPORTE POR AGUA POR TRANSPORTE MECANICO).

.- LOS REQUERIMIENTOS DE COMBUSTIBLE DEPENDEN DE SU iSO EN LAS DIFERENTES E

TAPAS DE LOS PROCESOS; PERO DEBE TOMARSE EN CUENTA, QUE LA EFICIENCIA DEL
USO DEL CALOR, SERA GRANDE ST SE USA FUEGO DIRECTO, QUE SOLO SERA POSIBLE

SI EL COMBUSTIBLE ES LIMPIO Y POCO SULFATADO (GAS)

.~ LOS REQUERIMIENTOS DE ENERGIA ELECTRICA DEPENDEN GRANDEMENTE DEL TIPO DE

SISTEMA DE OPERACION USADO.

.= EL AREA CONSIDERADA PARA SITUAR LA PLANTA DEBE TENER DISPONIBLE,YA SEA LOCAL-

.~ LAS

- LAS

MENTE O DENTRO DE UNA DISTANCIA RAZONABLE,UN ABASTECIMIENTO DE MANO DE O-
BRA CAPAZ DE ALREDEDOR DE 200 INDIVIDUOS O MAS.

DEBE ESTUDI . "% LA ACTITUD GENERAL DE LA COMUNIDAD CON RESPECTO AL TRABAJO
Y A LA INDUSTRIA,

PLANTAS DE PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS REQUIEREN DE CONDICIONES DE OPERACION
HIGIENICAS, POR LO TANTO, LA LOCALIZACION NO SERA RECOMENDABLE EN UN AREA
QUE SE SABE ALTAMENTE INFESTADA POR INSECTOS, ROEDORES Y OTRAS FUENTES DE
CONTAMINACION, NI DONDE ESTEN CORRIENTEMENTE PRESENTES CONTAMINANTES NO-
C1vOS COMD SON LOS PRODUCIDOS POR: MOLINOS DE PULPA DE PAPFL, PLANTAS QUF
MICAS, PLANTAS DE TRATAMIENTO DE AGUAS NEGRAS, CIUDADES CARBONIFERAS, IN
CINERADORES, REFINERIAS DE PETROLEC Y PLANTAS BLANQUEADORAS.

PLANTAS DEBEN ESTAR ADECUALAMENTE SERVIDAS POR CAMIONES Y SI ES POSTBLE
POR FERROCARRIL PARA ASEGURAR EL MOVIMIENTO PUNTUAL DE LOS PRODUCTOS. LAS

VIAS DE COMUNICACION DEBEN SER ACCESTBLES EN CUALQUIER EPOCA DEL ARD.
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8.- LA uﬁxcacxou DE LA PLANTA REQUIERK LAS STCUIENTES NECESIDADES:
A.~ AREA PARA LA PLANTA PROCESADORA Y OTRAS ESTRUCTURAS (OFICINAS, INSTALA--
CIONES SANITARIAS, ENFERMERIA, etc.)
B).- AREA PARA MANIOBRAS, CARGA Y DESCARGA DE CAMIONES Y CARROS DE FLETE IN--
CLUYENDO COMBINACIONES DE CAMION-TRAILER);
C).- AREA DE ESTACIONAMIENTO PARA CARROS DE EMPLEADOS Y VISITANTES Y PARA CA-

MIOKES,
D).- ESPACIO PARA EXPANSION FUTURA DE LA PLANTA,

b).- ANALISIS DE LOS MUNICIPIOS PROPUESTOS,
" EN BASE A 1O ANTERIOR SE HA DECIDIDO HACER UNA COMPARACION DE LOS DATOS
OBTENIDOS PARA CADA UNO DE LOS MUNICIPIOS ESTUDIADOS EN EL CUADRO 64 QUE

NOS AYUDARA A ELEGIR EL LUGAR ADECUADO PARA LA LOCALIZACION DE LA PLANTA,

CUADRO 8
SAN JOAQJIN PINAL DE AMOLES CADEREYTA TOLIMAN
1. manz, dur, manzana durazno manz. dur. manz. dur.
MATERIA PRIMA MUY PO~
(TON) 160 40 300 225 7 -——- -=-= CO
INCREMENTO (a) (b) (c) (d) (e) (f)

DISPOSICION DE TERRENO DISPONIBLE PARA SOLIDOS; ALCANTARTI NO SE CONTI-
SOLIDOS Y AGUA LLADO EN LAS CABECERAS MUNICIPALES; 'LINEA DE TINUO LA IN-
0'

DE DESPERDI_ 12-16" 12" 1 VESTIGACION

cI10 SIN SALIDA SALIDA AL RIO PUES SU PRO-

(DRENAJE) EN LOS TRES, SOBRADA PARA LA POBLACION DUCCION NO ES
IMPORTANTE,

3

AGUA POTABLE SE TIENE AGUA POTABLE CON TOMAS DOMICILIA-
RES E HIDRANTES EN LAS CABECERAS MUNICIPA-
LES Y PRINCIPALES POBLADOS.

MANANTIAL MANANTIAL POZO

4,
a) COMBUSTIBLE GAS NATURAL SURTIDO DE QUERETARO Y SAN JUAN
DEL RIO, EN TANQUES,
POCO PETROLEO Y GASOLINA DEPOSITO DE
PETROLEO Y
GASOLINA EN
VIZARRON Y EN
LA CABECERA
MUNICIPAL(1000m )

b) ENBRGIA CUENTA CON ESTE SERVICIO LA CABECERA MUJNICIPAL
ELECTRICA Y PRINCIPALES POBLADOS SUBESTACION.
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SAN JOAQUIN

PINAL DE AMOLES

CADEREYTA

5.
MANO DE OBRA

LOS DATOS DEL

HA HABIDO EMIGRA-

ESTA HABIENDO UNA

IX CENSO VA-- CIONES POR FALTA INMIGRACION POR -
RIARON CONSI- DE TRABAJO, POR LA CREACION DE O-
DERABLEMENTE, QUE HA DECAIDO BRAS PUBLICAS

EN LA ACTUALLI LA MINERIA,

DAD LA POBLA-

CION QUE ES -

ESENCIALMENTE

MINERA, ESTA

DESOCUPADA Y

HAY FUERTE E-

MIGRACION,

MANO DE OBRA NO CAPACITADA ABUNDANTE,

6.-
CONTAMINACTION
Y AMBIENTE IN
DUSTRIAL.

CONTAMINACION POR
MOSCAS E INSECTOS
EN LA CABECERA MU
NICIPAL. EXISTEN
INDUSTRIAS EN: MA
CONI (PENOLES)
VIZARRON (MARMOL)Y
OTRAS EN CADEREYTA
QUE NO_CONTAMINAN.

NO HAY CONTAMINACION POR INSECTOS
Y NO HAY INDUSTRIAS CERCANAS PUES
LA MINERIA YA NO SE TRABAJA,

7

A) TRANSPORTE LINEAS UNIDAS FLECHA BLANCA FLECHA AMARILLA

SAN JOAQUIN DE QUERETARO DEL D,F,
DE QUERETARO FLECHA BLANCA DE
QUERETARO

FLECHA AZUL Y LINEAS
UNIDAS DE SAN JOAQUIN
DE QUERETARO

B) DISTANCIA A QUERETARO

A CENTROS 137 Km 169 Km 73 Km

DE CONSUMO A SAN JUAN DEL RIO:

112 Km 143 Km 48 Km

8
AREA ADECUADA -SI HAY TERRENOS SUFICIENTES PARA LA INSTALACION
PARA SITUAR
LA PLANTA
=2 NOTA:

a) ACTUALMENTE LOS ARBOLES SON JOVENES, ASTI QUE TODAVIA NO LLEGAN A SU MA-

XIMA PRODUCCION, ADEMAS, CON ASISTENCIA TECNICA SE PUEDE LOGRAR QUE SE OB--

TENGA UNA MAYOR COSECHA.
b)
LA PRODUCCION NO HA SIDO CONSTANTE PUES SE HAN VISTO LOS ARBOLES ATACADOS

POR UNA ENFERMEDAD, EN CUANTO ESTO SE SOLUCIONE ES DE ESPERARSE QUE LA PRO-

DUCCION AUMENTE SIGNIFICATIVAMENTE.

c)

SE VAN A PLANTAR 30 Ha. en 1976 QUE DURANTE LOS PRIMEROS CUATRO AROS KO IN-
CREMENTARAN LA PRODUCCION, EL AUMENTO EQUIVALDRA AL 757 DE LA PRODUC ----



d)

E)

F)
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CION ACTUAL, HOY EN DIA NO EXISTEN, EN ESTA ZONA, PLANTACIONES SIN
PRODUCIR.

EXISTEN 15 Ha. CON ARBOLES JOVENES QUE EN TRES ANOS INCREMENTARAN LA
PRODUCCION EN UN 20% (1O DE ELLAS, CUANDO MENOS, TENDRAN RIEGO), ADE
MAS PARA 1976 SE PLANTARAN 25 Ha. POR PROGRAMAS OFICIALES SIN CONTAR
1.0S PEQUEROS PROPIETARIOS, QUE INCREMENTARAN LA PRODUCCION UN 407%
MAS PARA 1980.

EN AMBOS CASOS, CONTANDO, POR SUPUESTO, CON LA ASISTENCIA TECNICA A-
DECUADA,

EN EL DOCTOR SE PLANTARON EL ANO PASADO 1150 ARBOLES QUE ENTRARAN -
EN PRODUCCION EN TRES ANOS MAS, SE INCREMENTARA APROXIMADAMENTE ~-
SEIS VECES MAS ESTA PRODUCCION,

EXISTEN MUY POCOS ARBOLES DE DURAZNO, PORQUE SE LE DA MAYOR IMPORTAN
CIA AL AGUACATE, QUE ES SU PRINCIPAL FUENTE DE INGRESOS.

FUENTE: Informacion directa, 1975.
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CONCLUSIONES,

COMO RESULTADO DE LA COMPARACION ANTERIOR, SE ELIMINA TOLIMAN POR SER SU
PRODUCCION INSICNIFICANTE Y POR ESTAR FUERA DEL AREA DE INFLUENCIA DE LOS
CENTROS PRODUCTORES DE LOS OTROS TRES MUNICIPIOS.

LA DIFICULTAD QUE PRESENTA PINAL DE AMOLES ESTRIBA EN EL HECHO DE
QUE LA CARRETERA ES MUY SINUOSA Y DIFICIL (ALTURA: 2300 m.s.n.m) POR LO -
QUE EL TIEMPO Y COSTO DE TRANSPORTE AUMENTA CONSIDERABLEMENTE. ADEMAS CA
RECE DE UN ADECUADO SERVICIO DE COMUNICACION (NO HAY TELEFONO,; EL CORREO
Y EL TELEGRAFO SON DEFICIENTES)

EN CADEREYTA, SU CABECERA MUNICIPAL TIENE EL INCONVENIENTE DE CON
TAR CON UNA EXCESIVA CONTAMINACION POR INSECTOS; ADEMAS, LOS CENTROS PRO-
DUCTORES QUEDAN LEJOS DE ELLA Y ES EL UNICO LUGAR EN TODO EL MUNICIPIO -~
QUE CUENTA CON TODOS LOS SERVICIOS: AGUA, ELECTRICIDAD, DRENAJE, TELEFONO
CORREO Y TELEGRAFO. SU PRINCIPAL CENTRO PRODUCTOR ES K1 DOCTOR QUE SE LO
CALIZA APROXIMADAMENTE 17 KM DEL ENTRONQUE DE LA CARRETERA A SAN JOAQUIN,

SAN JOAQUIN CUENTA CON LOS REQUISITOS MINIMOS PARA UNA LOCALIZA-
CION ADECUADA, QUEDA EN UN PUNTO ESTRATEGICO PARA LOS CENTROS PRODUCTORES
DE PINAL Y EL DOCTOR YSUS CENTROS PRODUCTORES ESTAN CERCANOS O EN LA CA-
BECERA MUNICIPAL, TOMANDO EN CUENTA QUE NUESTRO PROPOSITO INICIAL FUE EL
DE CREAR FUENTES DE TRABAJO PARA UﬁA ZONA MARGINADA QUE CARECE DE UNA AC ~
TIVIDAD ECONOMICA IMPORTANTE, HEMOS LLEGADO A LA CONCLUSION DE QUE LA CA-
BECERA MUNICIPAL DE SAN JOAQUIN ES EL LUGAR ADECUADO PARA LA INSTALACION
DE LA PLANTA COMO UNA PRIMERA ALTERNATIVA, PUES POR OTRO LADC PRESENTA --
INTERESANTES PERSPECTIVAS DE INCREMENTO EN OBRAS DE INFRAESTRUCTURA; EN-
TRE ELLAS LA TERMINACION DE LA CARRETERA QUL UNE A LA CABECER., MUNICI--
PAL CON LA CARRETERA SAN JUAN DEI. RIO-XTLITLA, QUE VIENE'' A DAR APOYO A
NUESTRA PROPOSICION.

LA SEGUNDA ALTERNATIVA SERIA LA CABECERA MUNICIPAL DE PINAL DE
AMOLES, YA QUE SU PRODUCCION FRUTICOLA ES ALTA; SIN OLVIDAR LA OBJECION

MENCIONADA ANTERIORMENTE RELATIVA A LOS ALTOS COSTOS DE LOS FLETES, CREE
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MOS QUE A MEDIDA QUE SE VAYA CRECIENDOC EL MERCADO DE LOS PRODUCTOS QUE SE
ELABOREN EN BASE A UN ADECUADO CONTROL DE CALIDAD, ESTOS COSTO8 SE PODRAN
ABSORBER PUES AUMENTARA LA RENTABILIDAD DE DICHOS PRODUCTOS,
IV.- ANALISIS QUIMICOS.

a) GENERALIDADES.

CON EL OBJETO DE LOGRAR UNA MAYOR UNTFORMIDAD EN LA CALIDAD DEL PRO
DUCTO A OBTENER, SE CREYO NECESARIO LLEVAR A CABO UNA SERIE DE ANALISIS CON
RESPECTO A LA CALIDAD DE LA FRUTA, SUELO Y AGUA, SOBRE TODO DEL MUNICIPIO
DE SAN JOAQUIN, DEBIDO A QUE ES EN ESTE LUGAR DONDE ESTARA ESTABLECIDA LA
PLANTA INDUSTRIALIZADORA DE FRDTA,

LOS ANALISIS DE LA FRUTA APARECEN REPORTADOS EN PORCIENTOS DE ACT-
DEZ, AZUCARES, HUMEDAD Y CENIZAS; EN LOS DE SUELOS SE REPORTAN: LA TEXTURA,
EL PH, LA CONDUCTIVIDAD ELECTRICA Y LA MATERIA ORGANICA; POR ULTIMD, EN LOS
DE AGUA SE REPORTAN: LA DUREZA TOTAL, LA ALCALINIDAD, EL PH Y LA CONDUCTI-
VIDAD ELECTRICA.

COMD SE VE, CADA UNO DE LOS ANALISIS REPORTARA CIERTOS CONOCIMIEN
TOS QUE SERVIRAN PARA DETERMINAR CIERTOS LIMITES EN CUANTO A LA MANERA CO
MO0 SE PROCESARA Y EL EQUIPO QUE DEBERA UTILIZARSE, DE ACUERDO A LAS CARAC
TERISTICAS ESPECIALES DE CADA UNO DE LOS ASPECTOS ANALIZADOS,

DEBE HACERSE NOTAR, QUE NO FUE POSIBLE ANALIZAR LOS DURAZNOS DE
NINGUNO DE LOS LUGARES PRODUCTORES, PUES EN. FL MOMENTO DE REALIZARSE ESTE
ESTUDIO, YA SE HABIA TERMINADO LA COSECHA, PERO AUN ASI, TOMANDO EN CUEN-
TA QUE LA PRODUCCION DE DURAZNO ES LA SIGUIENTE EN IMPORTANCIA DESPUES DE
LA MANZANA EN ESTA ZONA (CUADRO 8), Y QUE DE ACUERDO CON LA INFORMACION -
PROPORCIONADA POR LOS PROPIETARIOS DE LAS HUERTAS Y TECNICOS FRUTYCOLAS
TANTO DE LA COMISION NACIONAL DE FRUTICULTURA COMO DE LA DIRECCION GENERAL
DE EXTENSION AGRICOLA DE LA SECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA, EL DU--

RAZNO ES DE UNA CALIDAD ACEPTABLE, SE DECIDIO INCLUIRLO EN EL CALENDARIO

DE PROCESAMIENTO, YA QUE SE OBTENDRIA UN PRODUCTO DE BUENA CALIDAD CON UN
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AMPLIO MERCADO Y ADEMAS SE ALARGARIA LA EPOCA DE INDUSTRIALIZACION LO QUE
VENDRTA A REDUNDAR EN UN MAYOR NUMERO DE HORAS DE TRABAJO Y POR TANTO EN

UN MAYOR BENEFICIO ECONOMICO PARA EL PERSONAL Y EN GENERAL PARA LA COMUNI-

DAD.
b) FRUTA.
MANZANAS DE PINAL DE AMOLES, QUERETARO
VARIEDAD 7%AZUCARES REDUCTORES 7% ACIDEZ pH %CENTIZAS 7% HUMEDAD
DIRECTOS ac, malico
Red Delicious 3.57 0.17 4.30 0.10 87.0
Starking 3.90 0.22 3.80 0.30 87.0
Rayada 3.75 0.22 3.93 0.14 87.0
Jonathan 3.90 0.28 3.00 0.15 388.0
Gigante 6.37 ' 0.14 3.60 0.15 87.0
Blanca 2.42 0.18 3.55 0.16 90.0
Golden Delicious 3.75 0.18 3.79 0.14 87.0
Criolla 4,47 0.16 3.70 0.23 87.0
PRUEBAS ORGANOLEPTICAS (no. DE JUECES 9)
VARIEDAD S ABOR COLOR CONSISTENCIA JUGO
DULCE ACIDO
RED DELICIOUS buena mala rojo regular buena
Starking mala mala ro jo regular regular
Rayada mala mala rojo-amarilla buena buena
Jonathan mala buena  roje-amarilla buena buena
Gigante mala regular verdeamarilla buena buena
Blanca regular buena amarilla buena buena
Golden Deli
cious regular mala amarilla buena buena

Criolla mala mala rojo-amarilla regular regular
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MANZANAS DE "EL DOCTOR'" , CADEREYTA, QUERETAROQ

VARTEDAD 7% AZUCARES REDUCTORES 7.ACIDEZ 7HUMEDAD ‘(ﬁ
DIRECTOS TOTALES AC ,MALICO ‘

Gigante 10.0 12.36 0.45 87.0

Cristalina 7.25 7.38 0.29 87.0 YYIMIGA

Starking 6.38 10.31 0.38 87.0

Red Delicious 10.06 10.19 0.66 87.0

Golden Delicjous 5.99 9.27 0.35 87.0

PRUEBAS ORGANOLEPTICAS (No. de JUECES 8)

VARTEDAD SABOR "COLOR CONSTITENCIA JUGO
DULCE ACIDO

GIGANTE regular verde-amarilla buena regular

Cristalina buena amarilla buena regular

Starking buena roja buena buena

Red Delicious regular-buena roja buena regular

Golden Delicious buena amarilla buena buena

EL, ANALISTS MICROBTOLOGICO INDICA QUE LA FRUTA NO UABTA SIDO ATA
CADA POR HONGOS, ADEMAS NO PRESENTABA PICADURAS DE INSECTOS, POR LO QUE
EN TERMINOS GENERALES, SE PUEDE CONSIDERAR QUE LA FRUTA ESTA SANA,

LA TRUTA ANALIZADA DE PINAL DE ANMOLES FUE GOLPEADA POR EL GRA--
NIZO, LO WE AFECTO SUS FUNCIONES FISIOLOGICAS, ESTO EXPLICA LAS DIFEREN
CIAS TAN GRANDES EN LOS RESULTADOS OBTENTDOS DE ESTA FRUTA CON RESPECTO A
LA DE "EL DOCTOR'" , QUE NO TUVO ESTE PROBLEMA A PESAR DE SER DE COSECHA -
TARDTIA.

COMO LAS CONDICTONES CLTIMATOLOGICAS Y EDAFOLOGICAS SON SIMILARES
EN 1.0S LUGARES PRODUCTORES: SAN JOAQUIN, EL DOCTOR Y PINAL DE AMOLES, ES

DE SUPONERSE QUE LA CALIDAD DE LA FRUTA SEA TAMBIEN SIMILAR,
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c) SUELOS.

PARA LOGRAR UNA INTERPRETACION ADECUADA DE LOS ANALISIS DE SUE-
LOS REALIZADOS EN LOS LUGARES PRODUCTOKES DEBERAN TOMARSE EN CUENTA LOS
SIGUIENTES ANTECEDENTES:

LA MAYORIA DE LOS TERRENOS MUESTREADOS SON DE TEMPORAL, NO CUEN-
TAN CON ASISTENCIA TECNICA DE NINGUNA CLASE, NI SE SIGUEN PRACTICAS DE
FERTILIZACION, ADEMAS SE ACOTUMBRAN INTERCALAR LOS CULTIVOS COMO MAIZ
Y FRUTALES; ACTUALMENTE SE PRETENDE CULTIVAR SOLO FRUTALES,

LOS RESULTADOS OBTENIDOS SE PUEDEN OBSERVAR EN LAS SIGUIENTES -
DOS HOJAS.

INTERPRETANDO DICHOS RESULTADOS, EN TERMINOS GENERALES, SE PUEDE
CONCLUIR QUE LOS SUELOS DE SAN JOAQUIN SON BUENOS SUELOS DE TEMPORAL,
UTILIZANDOLOS ADECUADAMENTE SE PUEDE OBTENER AL MAXIMO LA UTILIDAD QUE
PRESENTEN; LOS SUELOS DE PINAL DE AMOLES SON MEJORES ENCUANTO A LA
TEXTURA, SE PUEDE ASEGURAR QUE SON LOS MAS DESEABLES, PERO SON POBRES
EN CUANTO A LA MATERIA ORGANICA Y A LOS ELEMENTOS COMO NITROGENO, FOS-
FORO, POTASIO PRINCIPALMENTE,

AMBOS, COMO YA SE DIJO, REQUIEREN DE FERTILIZACTON Y MAYORES --
CUIDADOS (ASTSTENCIA TECNICA), PARA MEJORARLOS Y ASI OBTENER CULTIVOS

CON UN ALTO RENDIMIENTO Y CALIDAD,



MUELSTRA
CLASIFICACION
TEXTURA

P
CLASTIF{CACION
COND. ELLEC. A 25o C

EN  mmws cm,

L MATERLY ORG.
CLASH CACION
NITROGLNO  NITRICO

XGOiLN.
INTERPAETACION
NITROGENO  AMONIACAL
KG/IA

INTERPRETACION
FOSIFORO KG/ 1A
INTERPRETACION
POTASIO KG/ HA
INTERPRETACION
CALCIO  KG/TA
INTERPRETACION
OTROs
INTERIRETACION

MULESTRA
CLASIFICACION TEXTURA
i
CTASIICACION
COND, VEIRr, N 25 G,

< mmhos/ em.

%, MATERIA ORC.

CLASIFICACION

-87 .
PINAL DL AMOLES

1 2 3
ARENO-LIMOS A ARENOSA ARCILLO-ARENOSA
h 7 7
NECTRA NECTTRA NECTRA
0.9 0.3 v.9
1.5 1.s 1.8
PORRIE POBRLE POGIRLY
20 10 10
MUDLA PORRE POLRLE
10 10 10
POBRE POSRIZ POBRE
25 15 25
MEDLA MEDLA MLEDIA
250 300 250
MEDLA RICA MEDIA
1000 1000 1000
MEDIA MEDIA MEDIA
MeO v Mn MO v Mn MgO v Mn
POBRL, POBRL POBRL
SAN JOAQUIN
1 2 3
ARCILLO-LIMOS A MIG ARCILILO/ ARCILIO-L.IMOS A
LIMOSA

7.4 7.7 7.4

[LICERA/ ALCALINO 1.IG. / ALCALINO LIG/ ALCALINO

0,20 0.20 0,10
3.89 1.26 3.41
RICO PO3RE RICO

ARDNGSA
6
ACIDA

2
2.5
MIEDIA

15
MUDIA

10

POBRE

25
“MEDLA
250
MEDIA
750
POBRE
MO v Mn
POGRE

+

MIG/ARCILIOY/
LIMOSA
7.0

LIG. /ALCALINO

(.08
1.26

POBRE

w
(=

ARENO -ARCILIOGSA ARENO-LINMOSA

7 7

NEUTRA NEUTRA
2 2
2.5 2

MEDIA MLDLA
20 10

MLEDIA POBRE
10 10

POBRE POBRE
20 20

MEDLA MUEDIA
250 300

MEDIA RICA
1000 1000

MEDIA MUEDIA

MO v Mn MzO v Mn

POBRL POBRE

hoja

5 6

MIGAJON-ARCILLOSA  MIG, - ARCILIOSA

7.5 7.7

.7
LLIG. /JALCALINO LIG. / ALCALINO

012 0. (04
3.12 1.54
RICO POARE
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d) AGUA.
SE TOMARON MUESTRAS DEL AGUA DE 5AN JOAQUTN, OBTENTIENDOSE 1.0S SIGUIENTES
RESULTADOS:

ANALISTS QUIMICO

DUREZA TOTAL

i

240 p.p.m. de CaC0j3

ALCALINTDAD £ 270.55 p.p.m. de HC05
SULFATOS = no se encontraron.

pH = 8.04

CONDUCTIVIDAD

ELECTRICA = 350 micromhos
ANALTSIS MICROBIOLOGICO

COLIFORMES 2 alto contenido, superior al promedio permitido.

ANALIZANDO LOS RESULTADOS ANTERIORES SE PUEDE CONCLUTR QUE:
LA DUREZA TOTAL ES MUY ELEVADA, DEBIDO PRINCIPALMENTE A LA PRESEN-
CIA DFE BICARBONATOS QUE DAN LUGAR A LA LLAMADA DUREZA TEMPORAL. LOS ME--
TODOS DE ABLANDAMIENTO DE AGUA PARA ESTE TIPO DE DUREZA SON:
POR ERULLICION
Ca (ncog) 2 A 5 CacCoj $-+ Hy O 4 co, T
POR NEUTRALIZACION CON HIDROXIDO DE CALCIO EN CANTIDADES ESTEQUIO-

METRTCAS

. h ¢ +  H,0
Ca(HCO3) 2 + Ca (ou)2 5 2 CaCo, 2

QUE VIENEN SIENDO LOS METODOS MAS ECONOMICOS, AUNQUE EXISTEN OTROS COMO EL
DE SECUESTRACION, EI DE INTERCAMBIO IONICO, ETC., QUE NATURALMENTE RESULTA
RAN MAS COSTOSOS Y SIN EMBARGO SON LOS MAS RECOMENDABLES PARA ASEGURAR OP
TIMOS RESULTADROS,

POR OTRO LADO, EL ALTO CONTENIDO DE COLIFORMES REPRESENTA UN PELIGRO

PARA 1A POBLACION Y EN NUESTRO CASO, UN PELIGRO DE COMNMTAMINACION DE LOS PRO

DUCTUS, POR LA OCURRENCIA DE REACCIONES INDESEARLES. ES RECOMENDABLE POR



i
o
(X&)

1

TANTO, LA INSTALACION DE UNA PLANTA POTABILIZADORA EN LA CABECERA MUNICI-
PAL DE SAN JOAQUIN, AUXILIADA POR UNA PLANTA SUAVIZADORA (PARA ELIMINAR
EL PROBLEMA ARRIBA MENCIONADO) DE MANERA INTEGRADA, DEL MODO SIGUIENTE:
PLANTA POTABILIZADORA: TRATAMIENTO DE PRECIPITACION CON
SULFATOS, CAL Y CLORO
FILTRO CARBOACTIVADO PARA ELIMINAR
EL EXCESO DE CLORO
AGUA POTABLE (DURA)
PLANTA SUAVIZADORA: INTERCAMBIO CATIONICO
DESGASIFICADOR
INTERCAMBIO *&IONICO
AGUA POTABLE CON 2-3 p.p.m,

DE CARBONATO DE CALCIO.
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c) EVALUACTION DE JUGOS COMERCTIALES.
SE EFRCTUO UNA COMPARACION ENTRXE LOS DIFERENTES JUGOS COMERCIALES OUE AC-
TUALMENTE SE ENCUENTRAN EN EL MERCADO CON OBJETO DE EVALUAR SU CALIDAD,
ESTE ESTUDIO SE REALIZO EN LOS JUGOS, POR SER UNO DE LOS PRODUCTOS DE MA-

YOR CONSUMNO.

PRUEBAS ORGANOLEPTICAS (No.de JUECES 5)

JUGO DE SABOR SABOR COLOR CONSISTENCIA OTROS
MANZANA DULCE ACIDO
TIPO I EXCESIVO EXCESIVO DEFINIDO REGULAR SABOR ENMASCARA
DO
"2 REGULAR EXCESIVO DEFINIDO REGULAR SABOR ARTIFICIAL
w3 REGULAR REGULAR DEFINIDO REGULAR SABOR INDEFINIDO
"4 EXCESIVO ESCASO DEFINIDO REGULAR SABOR A LATA
"5 EXCESIVO EXCESIVO DEFINIDO VISCCSA SABOR LIGERAMENTE
CARACTERISTICO
JUGO DE
DURAZNO
TirO 1 REGULAR EXCES1VO DEFINIDO REGULAR SABOR A LATA
" 2 BUENO BUENO DEFINTDO POCO ES_ SAROR CARACTERIS-
PESO TICO
"3 EXCESTVO REGULAR DEFINIDO MUY ES- SABOR CARACTERIS-
PESO TICO

DE LO ANJERIOR SE CONCLUYE QUE LA CALIDAD DE LOS JUGOS NO ES LA OPTIMA;
CABE HACER NOTAR QUE EL SADOR A METAL O LATA DETECTADO, SE DEBE A LA FALTA
DE RECUBRIMIENTO DE BARNIZ EN LAS LATAS,

HACIENDO UN ANALISTS DE ESTO, SE PUEDE DECIR, QUE LAS FOSIBILIDADES DE -
COMPETIR, QUE TIENEN LOS PRODUCTOS QUE SE PROPONEN ELABOPAR, SON AMPLIAS
EN BASE A UNA MEJOR CALIDAD QUE LA QUE ACTUALMEWTE OFRLCEN PRODUCTIOS SIMI-
LARES, ELLO PROBADLEMENTE REPERCUTIRA EN EL PRECIO DE VENTA, PERO ES DE
ESUERARSE QUE ST EL PRODUCTO ES DE BUENA CALIDAD EL PUBLICO CONSUMIDOR Lu
ACEPTARA AUNQUE TENGA QUE PAGAR UN POCO MAS, 10 IMPORTANTE ES ARRIR 1OS
CANALES DE COMERCTALTZACION ADECUADOS Y LLEGAR AL CONSUMIDOR EN OFTIMAS

CONDICIONES DE CALIDAD Y PRECIO.



ADEMAS SE DETERMINARON LAS DENSIDADES DE CUATRC JUGOS TOMADOS
‘AL AZAR, CON OBJETO DE DIFERENCIAR BEBIDA DE NECTAR, OBTENIENDOSE LOS

SIGUIENTES RESULTADOS:

BEBIDA DE MANZANA DENSIDAD - 1.074 g/ml
NECTAR DE MANZANA " 1.065 g/ml.
BEBIDA DE MANZANA " 1.062 g/ml
NECTAR DE DURAZNO " 1.060 g/ml

PRACTICAMENTE SE PUEDE CONCLUIR (SIN OLVIDAR EL ERROR EXPERI-
MENTAL), QUE TANTO LA BEBIDA COMO EI. NECTAR TIENEN SIMILARES DENSIDA-
DES, POR LO QUE SE ESTA HABLANDO, REALMENTE, DEL MISMO PRODUCTO; CABE

HACER NOTAR QUE LA MARCA COMERCIAL ES LA MISMA EN LAS DOS PRIMERAS,



V.- DESCRIFCION DE LO3 PROCESUS DE INDUSTRIALIZACION,
a) PROCESOS.
COMO YA SE DIJO EN LOS CAPITULOS ANTERIORES, EL PROPOSITO DE
ESTE ESTUDIO ES CONTRIBUIR AL DESARROLLO DE UNA ZONA MARGINADA UTILI-
ZANDO SUS RECURSOS NATURALES, EN ESTE CASO, LA FRUTICULTURA QUE SE ES
TA INCREMENTANDO SIGNIFICATIVAMENTE Y QUE PRONTO SERA UNA DE LAS PRIN
CIPALES FUENTES DE INGRESOS EN EL ESTADO. AL INCREMENTARSE LA PRODUC
CION, UNA PARTE DE EI.LA PUEDE SER DESTINADA A LA INDUSTRTIALIZACION,
LO QUE LE DARA UN VALOR AGREGADO A LA FRUTA, CONTRIBUYENDO CON ESTO
4 ELEVAR EI, INGRESO DE ESTA ZONA.
LOS ESTUDIOS QUE SE LIAN LLEVADO A CABO SOBRE ALGUNAS VARIEDA
DES FRUTALES (MANZANA Y DURAZNO), NOS DEMUESTRAN QUE SON APTOS PARA
LA INDUSTRIALIZACION EN FORMA DE COMPOTAS, MERMELADAS, JBLEAS, ATES
FRUTA SECA Y JUGOS, POR LO QUE AQUI SE PROPONEN ALGUNOS PROCESOS DE
INDUSTRIALIZACION QUE DE SER FACTIBLES, DE ACUERDO A UN ESTUDIO ECO-
NOMICO, PODRAN PONERSE EN PRACTICA,
LAS ETAPAS MAS IMPORTANTES Y COMUNES EN ESTOS PROCESOS SE DE
FINEN ENSEGUIDA:
LAVADO.~ DEPENDIENDO DE LA CONSTITUCION DE LA FRUTA PUEDE SER POR AS
PERSION A FRESION (EL MAS SATISFACTORIO), POR AGITACION Y
POR TNMERSION.
ESCALDADO O BLANQUEO. CONSISTE EN CALENTAR LA MATERIA PRIMA EN AGUA
HIRVIENDO O VAPOR, LA INTENSIDAD DE ESTE VARTIA EN FUNCION
DEL GRADO DE MADUREZ DEL PRODUCTO VEGETAL DE QUE SE TRATE.
EL TIEMPO Y LA TEMPERATURA DE ESCALDADC SE CALCULAN DEL MODO
SIGUIENTE: AL VACIAR LA FRUTA AL TANQUE DE AGUA HIERVIENDO,
ESTA DEJARA DE HERVIR (6 » Tj), POCO DESPUES EL AGUA con -
LA FRUTA VOLVERA A HERVIR Y TENDREMOS (O 5, T2 ); LA DIFE-~

RENCIA ENTRE €5 y 6] SE LLAMA TIEMPO DE ESCALDADO ¥ A LA -
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DIFERENCIA ENTRE T; y T2 TEMPERATURA DE ESCALDADO. 8US OBJE
TIVOS SON LAVADO DE LA MATERIA PRIMA Y AL MISMO TIEMPO UNA
ESTERILIZACION SENCILLA QUE ABLANDARA EL PRODUCTO FACILITAN
DO SU ENVASADO; EN ALGUNOS CASOS, SE ELIMINAN OLORES Y SABO
RES INDESEABLES. SE PREFIERE USAR VAPOR PARA EVITAR PERDIDA
DE NUTRIENTES,

MONDADO. ES8 EL PELADO DE LA FRUTA, PUEDE HACERSE A MANO O POR MEDIOS
MECANICOS. ES UN FACTOR QUE PUEDE AFECTAR LA CALIDAD DEL

" PRODUCTO.

"EXHAUSTING" O AGOTADO. SE LLEVA A CABO PRINCIPALMENTE EN PRODUCTOS QUE
SE HAN ENVASADO EN FRIO Y ES UN PASO ANTERIOR A LA ESTERILIZA
CION FINAL. CONSISTE EN LA ELEVACION DE LA TEMPERATURA DEL
PRODUCTO, ORIGINANDO LA ELIMINACION O EXPULSION.DE AIRE Y O-
TROS GASES PRESENTES EN EL ENVASE; SERALANDOSE QUE LA PRESEN
CIA DE OXIGENO NO ES ACEPTABLE YA QUE PURDE REACCIONAR CON
EL ALIMENTO O CON EL ENVASE, LO CUAL AFECTARI'A LA CALIDAD, HL
VALOR NUTRITIVO Y POR CONSIGUIENTE EL VALOR COMERCIAL DE LOS
ALTMENTOS ENVASADOS,
EN EL AGOTADOR SE HACE CIRCULAR VAPOR CUYO CALOR PROVOCA EL -
CALENTAMIENTO Y POR TANTO LA EXPANSION DEL ALIMENTO DESALOJAN
DO EL AIRE O GASKES PRESENTES,

ESTERILIZACION. ES UN PROCESO QWE SIEMPRE SE DEBERA API;.ICAR A TODOS AQUELLOS
PRODUCTOS QUE SE DESEEN CONSERVAR EN ENVASES HERMETICOS. SU -
OBJETIVO ES PREVENIR LA ACTIVIDAD ENZIMATICA Y LA ACCIOM DE -
LOS MICROORGANISMOS PRESENTES EN LOS ALIMENTOS,
SE REALTZA POR MEDIO DE CALOR, USANDOSE EQUIPOS DE ESTERILI-
ZACION LLAMADOS AUTOCLAVES, EN DONDE SE ALCANZAN TEMPERATURAS
MAYORES A LA DE EBULLICION DEL AGUA, TAMBIEN 8K ACOSTUMBRA -
LOGRAR LA ESTERILIZACION MEDIANTE BARO MARIA, EN EL CASO DE

FRUTAS CUALQUIERA DE LOS 2 METODOS SE PUEDE EMPLEAR.
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COMPOTAS
LA COMPOTA ES UN PRODUCTO DE I'RUTA ENTERA O SEMIENTERA QUE ILE
VA COMO VEHICULO UNA SOLUCION CONCENTRADA DE AZUCAR A MAS DE 33°BRIX SIN -~
REBASAR LOS 36° BRIX.
DESCRIPCION DEL PROCESO,
SE VAN A OBTENER DURAZNOS Y MANZANAS EN ALMIBAR ENTEROS Y EN MI

TADES.
I.-RECEPCION.

SE RECIBIRA LA FRUTA QUE LLEGUE DE LOS HUERTOS EN REJAS, LAS QUE SE PESA-
RAN AL MOMENTO DE DESCARGARLAS, ANOTANDO EI. PESO BRUTO PARA OBTENER EL
PESO NETO DE ENTRADA DE LA FRUTA AL DESTARARSE,

2.~ SELECCION Y CLASIFICACION

SE DESECUARA LA FRUTA DANADA, ENSEGUIDA SE CLASIFICARAN POR TAMANOS:

DURAZNO MAN ZANA
EXTRA 2 3/8 PULGADA PRIMERA 2% pulgada
PRTMERA 2 "ooS SEGUNDA 2 1/4 ®
SEGUNDA 1 3/4 s TERCERA 2 a 2 1/4 "
TERCERA menor de 1 3/4" CUARTA 2'"" o m2nos

LOS DURAZNOS DE CALIDAD EXTRA Y SANOS SE FROTARAN CON UNA FRANELA Y

SE COILOCARAN EN CAJAS CUIDADOSAMEMTE PARA SU VENTA DIRECTA.

LOS DURAZNOS DE CALIDAD PRIMERA Y SEGUNDA SE UTILIZARAN PARA LA FABRI-
CACION DE COMPOTAS YA SEA ENTERAS O EN MITADES.

LOS DURAZNOS DE CALIDAD EXTRA DESECHADOS POR MAGULLADURAS, POR EJEMPLO,
Y LOS DE TERCERA CALIDAD SE USARAN EN LA ELABORACION DE PUIPAS.

LAS MANZANAS DE CALIDAD PRIMERA Y CUARTA SE EMPLEARAN EN L/ FABRICACION
DE PULPAS,

1.AS MANZANAS DE CALIDAD SEGUNDA Y TERCERA SE UTILIZARAN EN ELABORAR COM
POTAS O ALMIBARES,

TAMBIEN SE TOMARA EN CUENTA LA MADUREZ DE LA FRUTA EN LA CLASIFICACION

LA QUE PODRA SER MANUAL.
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DURAZNC .

ESCALT ADO,

LOS DURAZNOS DE LA CALIDAD PRIMERA Y SEGUNDA SE PASAN AL TANQUE DE ESCAL -

DADO QUE ESTARA A UN VOLUMEN ADECUARO DE AGUA HIRVIENDO. POR EXPERIMENTA
CION SE FIJARA EL TIEMPO QUE ES NECESARIO ESCALDAR LA FRUTA, ADEMAS, ESTO
DEPENDE TAMBTE!! DEL GRADO DE MADUREZ DE LA MISMA,

MONDADO Y DESHUESADO,

EL MONDADO CONSISTE EN PELAR LA FRUTA ESCALDADA; ESTA OPERACION SE LLEVA

A CABO MAS RAPIDAMENTE POR LA FACTLIDAD DE ELIMINAR LA CASCARA DE LA FRUTA
INMEDTATAMENTE SE INSPECCIONARA Y DESECHARA LA FRUTA MUY ABLANDADA, ST SE
VAN A TENER MITADES, LOS FRUTOS MONDADOS SERAMN PARTIDOS Y DESHUESADOS,

MANZANA,

LAVADO

LAS MANZANAS SE LAVAN EN TANQUES APROPTADOS, CON OPRJETO DE ELIMINAR TIERRA
PEDUNCULO Y RESTOS DECALIZ,

MONDADO Y DESCORAZONADO,

LA FRUTA SE FELA O MONDA, SE DESCORAZONA, COLOCANDOSE LAS MANZANAS AST
PREPARADAS EN UNA SOLUCION SALINA AL 3% CON EL OB.ETO DE INACTIVAR LAS
ENZIMAS QUE PRODUCEN EL OSCURECIMIENTO DE LA PULPA; LA FRUTA DEBE PERMANE
CER SUMERGIDA PARA QUE NO REACCIONE AL CONTACTO COW EL AIRE,

LAVADO E INSPECCION,
SE LAVAN T.AS MANZANAS CON EL FIN DE DESALARLAS Y SE ELIMINAN LAS PARTES O
FRUTOS MANCHADOS,
ESCALDADO.

INMEDTATAMENTE DEL PASO ANTERIOR SE SUMERGEN LAS MANZANAS E' AGUA A TEMPE
RATURA DE 85-88° C DE 2 A 6 MINUTOS SEGUIDAS DE UN BARO DE AGUA FRIA,

EN ESTE PUNTO AMBAS FRUTAS TIENEN LA MISMA SECUENCIA,

LLENADO.

SE LLENAN LAS LATAS O FRASCOS CON LA CANTTDAD ADECUADA DE FRUTA Y SE VAN

PASANDO A LA JARABEADORA EN DONDE SE LES ADICIONA JARABE CON UNA GPADUA--
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CION DL 43 ? 45°BRIX, DEPENDIEWD:: LI BPIX DE T.A FRUT; ,PARA QUE SE OBTEN—
GA UNA GRADUACTION EN EL PRODUCTO FINAL DE 30-34°BRIX Y UNA TEMPERATURA DE
APROXIMADAMENTE 92-95° C.
EL LLENADO DERE SER DE TAL FORMA QUE EL JARABE CUBRA“HASTA UNA ALTURA DE
8 mm., DE LA FRUTA Y QUEDE UN ESPACIO DE!O wmm, ENTRE LA SUPERFICIE DEL JA
RABE Y LA TAPA DE LA LATA O FRASCO,
AGOTADO.
ESTE PASO PUEDE O NO LLEVARSE A CADO, DEPENDIENDO DE QUE TAN CALIENTE ESTE
EL JARABE AL VACIARSE EN LAS LATAS,- AQUI SE TRATA DE ELIMINAR EL AIRE DE
LOS ENVASES Y ASEGURAR UM BUEN VACIO. EL AGOTADOR DEBE ESTAR A 92°C; EN

LOS DURAZNOS SE TRATARA DE ALCANZAR 71°C Y EN LAS MANZANAS 88°C, EN EL

“CENTRO DE LA LATA RESPECTIVAMENTE, AL MOMENTO DE ENGARGOLAR,

ENGARGOLADO.
SE PUEDE NACER DIRECTAMENTE DESPUES DEL PASO No.7. LAS LATAS PASAN A —
UNA ENCARGOLADORA EN DONDE SE TAPAN, LOS FRASCOS PUEDEN TAPARSE MANUAL--

MEWTE,
ESTERII.TZACION,

SE COLOCARAN LAS LATAS O FRASCOS CERRADOS EN CANASTILLAS PARA PASARLOS A
AUTOCLAVES O TANQUES DE BANO MARIA, EN DONDE PERMANECERAN POR UN TIEMPO
ADECUADO, QUE DEPENDERA DEL TAMANO DEL ENVASE A ESTERILTZAR.

ENFRIADO

UNA VEZ CUMPLIDO EL TIEMPO DE ESTERILIZACION, SE SACAK LAS CANASTILLAS Y
SE METEN EN UN TANQUE DE ENFRIAMIENTO HASTA ALCANZAR 40°C, LUEGO SE DEJA
RAN SECAR EN MESAS, CON SU CALOR RESIDUAL PARA EVITAR PROBLEMAS DE OXIDA
CION.

ETIQUETADO.

UNA VEZ SECOS, SE ETIQUETARAN LAS LATAS O FRASCOS.

EMBALAJE.

SE ACOMODARAN EN CAJAS DE CARTON. EN ESTE TIPO DE™ PRODUCTOS, GENERALMEN

TE SE COLOCAN 24 LATAS POR CAJA.



14,- ALMACLNAMIENTO,
SE ALMACENARAN LAS CAJAS EN UN LUGAR ADECUADO PARA QUE DESPUES DE CIERTO
TIEMPO, PUEDAN HACERSE PRUEBAS DE CALIDAD; UNA VEZ REALIZADOS ESTAS Y OB

TENIENDOSE RESULTADOS SATISFACTORIOS, LOS PRODUCTOS PODRAN SER DISTRIBUI

DOS PARA SU VENTA.
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MERMEL JAD

CONCEPTOS GENURALES,

LA ELABORACION DE LA MERMELADA SE BASA EN LAS LEYES QUE GOBIER
NAN LA FORMACION DEL GEL, STENDO LOS PRINCIPALES FACTORLES RESPONSABLES EL
AZUCAR, LA PECTINA Y EL ACIDO.

LA MERMELADA ES UN PRODUCTO OBTENIDO POR LA GELIFICACION DE LA
PULPA DE ALGUNA FRUTA, A LA CUAL SE HA ANADIDO PREVIAMENTE LA OPORTUNA DO _
SIS DE AZUCAR Y, EVENTUALMENTE, LAS CANTIDADES ADECUADAS DE ACIDO Y PECTI-
NA,

BREVE EXPLICACION ACERCA DE LA FORMACION DE UN GUL.

LA PECTINA ES UNA ESTRUCTURA QUE ESTA CONSTITUIDA POR POLIMEROS
LINEALES DE ACIDO GALACTURONICO, EN EL CUAL LOS GRUPOS CARBOXILOS ESTAN -
PARCIALMENTE ESTERTIFICADOS CON METANOL Y GENERALMENTE SE ENCUENTRA EN ASO
CTACION CON ADABANOS, GALACTANOS Y OTROS POLISACARIDUS:

FORMULA T.

POSIBLE ESTRUCTURA DE LA PLECTINA

an
cony

EN 1M MEDTIO ACIDO, LA TECTINA ESTA CARGAL:A NEGATIVAMENTE; LA A-
DICION DE AZUCAR AFECTA AL EQUILIBRIO PECTINA-AGUA Y A LOS CONGLOMERADOS
DE PLECTINA DESESTABILTZADOS, FORMANDO UNA RED DE FIBRAS QUE A SU VEZ FOR-
MAN UNA ESTRUCTURA QUE ES CAPAZ DE SOSTENER A LOS LIQUIDOS.
LA RED PECTINICA TIENE DOS CARACTLERISTICAS:
lo.- SU CONTINUIDAD,/LA CUAL ESTA DETERMINADA POR LA CONCENTRACION DE
LA MISMA PECTINA;
2°.- LA RIGIDEZ DE LA ESTRUCTURA, QUE ESTA DIRECTAMERNTE RELACIONADA CON
LA CONCENTRACION DE AZUCAR Y LA ACIDEZ.

N INA ALTA CONCENTRACION DE AZUCAR, SE SOSTIENE MENOS AGUA
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EN LA ESTRUGCTURA; COMO EL ACIDO ENI JRLCE LAS FIBRAS T'E LA RED, ENTONCES --
SI 1A ACIDEZ ES MAS ALTA QUE LA REQULRIDA, AFECTA LA ELASTICIDAD, RESULTAN
DO UNA JALEA DURA: O BIEN, SE DESTRUYE LA ESTRUCTURA DEBIDO A LA DESCOMPO
SICION DE LA PECTINA O A SU HIDROLISIS. SI POR EL CONTRARIO, LA ACIDEZ ES
BAJA, DA LUGAR A FIBRAS DEBILES QUE NO SON CAPACES DE SOPORTAR AL JARABE
OBTENIENDOSE UNA JALEA POCO FIRME,

SE HA DETERMINADO QUE LA FORMACION DE GEL TIENE LUGAR SOLAMENTE
DENTRO DE CIERTOS LIMITES, LOS CUALES SON: pH OPTIMO: 3.0 Y UNA CONCENTRA-
CION OPTIMA DE AZUCAR DE ALREDEDOR DEL 67.5%.

CARACTERISTICAS DE LAS FRUTAS A EMPLEAR,

LA MANZANA ES RICA EN PECTINA Y DEFICIENTE EN ACIDO (MALICO PRIN
CTPALMENTE), MIENTRAS QUL EIL DURAZNO ES DEFICIENTE EN AMBOS,

POR ESTAS CARACTERISTICAS, LA MANZANA ES APTA PRINCIPALMENTE PA-
RA LA ELADORACION DE MERMELADAS. TAMBIEN EL DURAZNO PUEDE EMPLEARSE EN LA
ELABORACION DE MERMELADAS AGREGANDO CANTIDADES ADECUADAS DE PECTINA Y A-

CIDO.
N\ EL GRADO DE MADUREZ DE LA FRUTA INFLUYE DE UNA MANERA DETERMI-

NANTE EM EL CONTENIDO DE PECTINA, SI LA FRUTA ES VERDE O SEMIMADURA (70%),
SU CONTENIDO ES ALTO Y CONSECUENTEMENTE LA NECESIDAD DE ADICIONAR PECTINA Y
ES MIN1MA; A MEDIDA QUE SE LLEVA A CABO LA MADURACION, LOS FERMENTOS Y -
ENZIMAS CAMBIAN LA PECIOSA EN PECTINA Y ESTA A SU VEZ, EN ACIDO PECTINICO
Y PECTICO, POR LO QUE A LA FRUTA MUY MADURA ES MNECESARIO AGREGARLE MAYOR
CANTIDAD DE PECTINA, YA QUE SOLO ELLA TIENE PROPIEDADES GELATINIZANTES,
DE LO ANTERIOR SE DEDUCE QUE ES MAS CONVENIENTE EMPLEAR FRUTA SEMIMADURA
PARA LA ET.ABORACTION DE MERMELADAS,

LA PECTINA QUE SE USA PUEDE SER COMERCIAL O PREPARADA EN LA MIS
MA FADRICA. LA PECTINA COMERCIAL SE ENCUENTRA A LA VENTA, COMUNMENTE, EN
TRES VARIEDADES: DE RAPIDO CUAJADO, DE LENTO CUAJADO, AMBAS EN FORMA LI--

QUIDA O EN POLVO, Y POR ULTIMO PECTINA DE BAJO METOXIL, SOLO EN FORMA DE

POLVO. POR LO QUE RESPECTA A LA PECTINA PREPARADA, ESTA SE OBIIENE DE LA
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CONCENTRACTON AL VACIO DE JUGO YA SEA DE FRUTA DE DESECHO y/o DE REST---
DUOS (CASCARAS, SEMILLAS, etc.)

FACTORES IMPORTANTES EN LA ELABORACION DE MERMELADAS,

LA BUENA CALIDAD DE UNA MERMELADA ESTA DETERMINADA POR LOS SI-

GUTENTES FACTORES:

a) CONTENIDO DE SOLIDOS SOLUBLES EN 1.A MERMELADA, SIENDO LOS PRINCIPALES
TNGREDTENTES: AZUC*R, JARABE DE GLUCOSA, PECTINA Y FRUTA O PULPA DE -
FRUTA ;

b) EQUILTBRIO DE SACAROSA-AZUCAR INVERTIDA EN LA MERMELADA;

¢) ACIDEZ Y EL VALOR DEL pH EN ELLA,

DESCRIPCION DEL PROCESO,

1.- RECEPCION.

SE DARA PREFERENCIA A LA FRUTA RECIEN COSECHADA, LA CUAL PUEDE IR DI
RECTAMENTE AL PROCESO O BIEN SE CONSERVARA PARA TRATARLA POSTERIORMEN-
TE. SE DEBE TOMAR EN CUENTA QUE NINGUN METODO DE CONSERVACION, POR --
MUY PERFECTO QUE SEA, ES CAPAZ DE REEMPLAZAR CON VENTAJA AL FRUTO FRES
CO EN LA ELARORACION DE MERMELADAS; POR LO TANTO, SE HA DE ELABORAR --
TANTA MERMELADA DE FRUTA FRESCA COMO SEA TECNTCA Y ECONOMICAMENTE POSI
BLE.

LOS TRES METODOS COMUNMENTE EMPLEADOS PARA CONSERVAR FRUTA DESTINADA
A LA FABRICACION DE MERMELADAS SON:

a) CONSERVACION POR CONGELACION ;

b) CONSERVACION POR METODOS QUIMICOS;

c) CONSERVACION POR ESTERILIZACTON,

2.- SELECCION.

SE REALIZA CON EL OBJETO DE TEMER UN GRADO DE MADUREZ Y SANIDAD UNIFOR
ME DE LA FRUTA A PROCESAR.
3.~ ESCALDADO Y MONDADO.

SE SUMERGEM 1OS FRUTOS (DURAZNQ UNICAMENTE) EN AGUA HIRVIENDO POR 2 a 3 min,
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DESPUES SE COLOCAN EN AGUA FRIA, LIiMIMANDOSE LA CASCAR/A POSTERIORMENTE,
LAVADO 7 CORTADO,
SE LAVAN LOS FRUTOS (MANZANA) Y ENSEGUIDA SE CORTAN., EN AMBOS CASOS -
ES NECESARIO COLOCAR LA FRUTA AST TRATADA, EN SALMUERA, PARA PREVENIR
OSCURECTIMIENTOS EN LA PULPA QUE OCURRE POR LA ACCION DE LAS ENZIMAS, A
LAS QUE HAY QUE INMIBIR,
INSPECCTON.,
CONSISTE EN UNA ULTTMA Y DEFINITIVA SEPARACION DE LA FRUTA QUE NO REUNA
1.AS CUALTDADES MINIMAS NECESARIAS.
PRECOCTDO,

ES UN TRATAMIENTO QUE TIENE POR OBJETO ABLANDAR LA FRUTA HASTA UN CIERTO

'LIMITE, FACILITANDOSE EL TRABAJO DE DESPULPADO; ADEMAS, SE EFECTUA UNA

DESACTIVACION DE LAS ENZIMAS (OXIDASAS).

DESPULPADO,

ES LA SEPARACION DE LAS PARTES SOLIDAS (PULPAS Y SEMTLLAS) DEL JUGO,.
COCCI0ON DE LA MERMELADA.

INMEDTATAMENTE SE CARGAN LAS PAILAS O MARMITAS CON EL PESO REQUERIDO

DE PULPA PARA EVITAR QUE SE OXIDE (NO DEBE MEZCLARSE PULPA DE FRUTA
FRESCA CON LA DE FRUTA CONSERVADA PORQUE NO SE ORTIENE UN PRODUCTO UNT_
FORME),

SE ARADE LA MITAD DE LA CANTIDAD DE AZUCAR Y AGUA CALCUILADA, ESTA DE-
BE SER LA ABSOLUTAMENTE NECESARIA PARA OBTENER EL PESO FINAL CORRECTO.
TODO ESTO SE HIERVE, EN CONTINUA AGITACION, DURANTE 3-~4 min,; LUEGO, -
SE ACREGA EL AZUCAR Y AGUA RESTANTE, CONTINUANDOSE LA COCCION HASTA --
CERCA DEL PUNTO FINAL, SIENDO EL TIEMPO MEDIO DE COCCION DE 10 a 20 =--
MINUTOS.

DURANTE LA COCCION SE AJﬁSTARA CONTINUAMENTE LA COMPOSICION DE SU FORMU

LA, SEZGUN LA RECETA ELEGIDA, TOMANDO EN CUENTA LAS VARIACIONLES DE LA —

CONSISTENCTA DL LA PULPA. POR CCNSIGUIENTE, EL RENDIMIENTO TEORICO -
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DE (%4 RECETA PREESTABLECIDA CC RICTAMENTE, DEBERA BASARSE EN EL PORCEN
TAJE DE SOLIDOS SOLUGLES Y DE NO EXISTIR PERDIDA DE ELLOS DURANTE LA
COCCION, ES SEGURO QUE EL PRODUCTO FINAL CONTENDRA LA CANTIDAD TOTAL
DE SOLIDOS DE SUS INGREDIENTES, ES NECESARIO, ENTONCES, ESTABLECER

EL PORCENTAJE APROXIMADO DE SOLIDOS SOLUBLES DE CADA UNO DE LOS INGRE--

DIENTES EMPLEADOS,LOS CUALES SON:

a) AZUCAR 100%

b) JARABE DE GLUCOSA 82% (43° BAUME)

¢) TPECTINA 10% (EXTRACTO DE PECTINA LTQUIDA COMER_
CIAL)

d) FRUTA O PULPA DE FRUTA 7-12%

LOS TRES PRIMEROS SON CIFRAS CONSTANTES Y EL CUARTO VARTA SEGUN LA CON-

SISTENCIA Y GRADO DE MADUREZ DE LA FRUTA,

EL RENDIMIENTO TEORICO SE CALCULA POR MEDIO DE LA SIGUIENTE FORMULA:

W o= S x 100
A
W =2 RENDIMIENTO TEORICO EN PESO.

S = SOLIDOS SOLUBLES EN PESO

A = PESO TOTAL DE LOS SOLIDOS SOLUBLES CONTENIDOS EN LA RECETA,
POR LO QUL RESPECTA AL EQUILIBRIO SACAROSA-AZUCAR INVERTIDA, LA CAN--
TIDAD DE AZUCAR INVERTIDA DEBE SER MENOR QUE LA CANTIDAD DE SACAROSA,
EL PORCENTAJE OPTIMO ES 35-40%. LA INVERSION SE DEBE A: EL ACIDO PRE
SENTE, LAS EMNZIMAS DE LA FRUTA Y LA MISMA COCCION, FORMANDCSE PARTES
IGUALES DE DEXTROSA Y LEVULOSA,

FORMULA 2

INVERSION DEL AZUCAR

C1oM22011  + Hp0 —— C@H1206 + cC lit2 Of
SACAROSA AGUA LEVU1.OSA DEXTROS A

EL GRADO DE INVERSION ESTA INFLUENCIADO POR TRES FACTORES:
a) pH :
b) TEMPERATURA DE COCCION

C) TTEMPO DE COCCTON
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EL AZUCAR INVERTIDA INMPIDE LA CRISTALIZACION DE LA SACAROSA EN LA MER
MELADA, 10 CUAL ES ESENCTAL PARA LA BUENA CONSERVACION DEL PRODUCTO;
UNA BAJA INVERSION PROVOCA LA CRISTALIZACION DEL AZUCAR Y UNA ELEVADA
O TOTAL TNVERSICON LA GRANULACTION DE 1.A DEXTROSA; EL AZUCAR ES5 UNA DE
L.LAS MATERTAS PRIMAS MAS ESTABLES EN LA PRODUCCION DE MERMELADAS,

LA COCCION ES DE VITAL IMPORTANCTA, COMO EL CONTROL DE LAS MATERIAS -
PRTMAS.

UN TIEMPO DE COCCION CORTO ES TMPORTANTE PARA CONSERVAR EL COLOR Y SA-
BOR NATURAL DE LA MERMELADA,

UNA EXCESIVA COCCTION AUMENTA EN GRADO EXTREMC LA TWVERSION DUEL AZUCAR,
EL TIEMPO DE COCCION ES FUNCION DI LA RELACION ENTEE EI. VOLUMEM DE LA
PAIILA Y SU SUPERFICTE DE CALENTAMIENTO EFECTIVA Y DE LA CONDUCTIVIDAD
DE T1.A MEZCLA A COCER.

DERE HACERSE UNIA DISTINCION ENTRE LA TEMPERATURA DE CALENTAMIENTO Y LA
TEMPERATURA DE COCCION, I.A PRIMERA ES LA TEMPERATURA NECESARIA PARA --
EMPEZAR A TRABAJAR EN LAS PAILAS Y LA SEGUNDA ES LA TEMPERATURA PRECI-
SA PARA HERVIR LA MEZCLA DE MERMELADA HASTA QUE ALCANCE EL PESO TEORI
CO DE 1.A RECETA., LA TEMPERATURA DE COCCTION DE LA MERMELADA ESTA INFLUEN
CIADA POR LA DENSIDAD DE LA MEZCLA Y LA PRESTION ATMOSFERTCA.

CUANDO YA ESTA PROXIMO EL PUNTO FINAL, SE ANADE LA PECTINA, EL ACIDO Y
1.A FRUTA EN TROZO, ESTA, CON EL OBJETO DE DAR MAYOR VISTA AL PRODUCTO
Y AGRADAR AL PALADAR,

EN CUANTO A LA ADICION DE ACTIDO ES NECESARIO MANTENER CONSTANTE SU CON-
TENIDO EN LA MERMELADA, AUMENTANDOLO EN ALGUNOS CASOS Y NEUTRALIZANDOLO
EN OTROS, LA ACIDEZ TOTAL DEBE SER COMO MINIMA 3% Y NO DEBE EXCEDERSE
DE 8%. EL ACIDO CITRICO ES EL DE USO MAS FRECUENTE.

El. ESTARLECIMIERTO DEL FUNTO FirALL SE EFECTUA CON 1.4 AYUDA DFL. TERMOME-

TRO Y DE J.A ESPUMADERA, LA CUA[ ¢0NSISTE EN UNA CUCHARA DE METAL POCO -
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PROFUNDA. SE SUMERGE ESTA EN LA MERMELADA E INMEDTATAMENTE SE SOSTIENE
EN ALTO, SI LAS COTAS DE MERMELADA CAEN DEL UTENSILIO Eii FORMA DE COPOS,
FL ENCARGADO EXPERIMENTADO SABE QUE EL PUNTO FINAL ESTA PROXTIMO. PARA
EL CASO DE NO TENER LA SUFICIENTE EXPERTENCTA DEBE INTRODUCIRSE UNAS --
GOTAS DE MERMELADA CALTENTE EN UN VASO DE AGUA FRIA, ST LLEGAN AL FONDO
DEL VASO SIN DESINTEGRARSE ES QUE HA ALCANZADO EL PUNTO DE GELATINTZA--
CTION.

EL ESTABLFCIMIENTO DEL PUNTO FINAL POR MEDIO DEL TERMOMETRO SE REALTZA
HACTENDO MEDTCTONES CONTINUAMENTE HASTA QUE SE AICANZA EL PESO CORRECTO,
STENDO ESTA LA TEMPERATURA DEL PUNTO FINAL, LA CUAL SERVIRA DE ORTENTA—
CION PARA FUTURAS COCCTONES.

EL PUNTO FINAL OPTIMO DE LA COCCION SE DETERMINA POR MEDIO DEL PESO DE
PRODUCTO TERMTNADO Y SU CONTENTDO EN SOLIDOS SCLUBLES.

EN CONDICIONES NORMALES LA VARTACION ENTRE EL PESO EFECTIVO Y EL PESO
TEORICO NO DERE EXCEDER DE O.9Kg. APROXIMADAMENTE

CONTROL DE CALIDAD.

LA DETERMINACION FINAL DE LOS SCLIDOS SOLUBLES EN EL PRODUCTO, SE CBTTE
NE CON UN REFRACTOMETRO, EN TANTO QUE EL pH CON UN pHmetro.

VACTADO DE LAS PATLAS.

EL. VACTADO DELE REALIZARSE TNMEDIATAMENTE DESPUES DE HAERER ALCANZADO

EL PUNTO FINAL, PARA EVITAR LA INVERSION ELEVADA DE SACAROSA,
PREENFRIAMIENTO,

ESTA FASE TIENE POR OBJETO CONTROLAR Y MANTEMER LA BUENA MARCHA DE LA
ELABORACION, EVITANDD AST UM CAMRIO DE COLOR A CAUSA DE TA CARAMELIZA-
CION. EL PREENFRIAMIENTO DE LA MERMELADA NO DEBE SER INFERIOR A 1.0S

82,
ENVASADO.

EN ESTA PARTE DEL PROCESQ LLE~ 24 !CS TARROS O ENVASES, 1LOS CUALES HAN



13-,

-107 -
SIDO PREVIAMENTE LAVADOS E INSPECCTONADOS; ESTOS, PASAN A UNA MESA DON-
DE SON LLENADOS CON EL PRODUCTO YA SEA EN FORMA MANUAL O EN FORMA AUTO-
MATICA,
ERFRIAMIENTO,
UNA VEZ LLEMOS LOS TARROS DE MERMELADA NO DEBEN ENTFRIARSE CON DEMASTADA
RAPIDEZ, FEL ENFRIAMIENTO SE EFECTUA POR MEDIO DE AIRE Y CONSISTE EN -
PASART.O LENTAMENTE A TRAVES DE UN TUNEL PROVISTO DE CHORROS DE AIRE O
BIEN GUARDADOS EN UNA HABITACION FRIA CON CORRIENTES DE AIRE, HASTA -
QUE LA MERMELADA ESTA BIEN GELATINIZADA,
COLOCACION DE ETIQUETAS Y ACONDICIONAMIENTO FINAL,
LOS ENVASES SE LLEVAN A LAS MESAS DE ACABADO MEDIANTE CARRETILLAS O -~
TRANSPORTADORES, DESPUES DE LIMPIAR LOS DERRAMES Y COLOCAR LAS TAPAS,
SON ROTULADAS LAS ETIQUETAS QUE SE PEGAN AUTOMATICAMENTE, ENSEGUIDA --
LOS ENVASES SON INSPECCTONADOS Y POR ULTIMO SE COLCCAN EN CAJAS QUE--
POSTERIORMENTE SE ALMACENAN EN LUGARES APROPIADOS.
NOTA. SE PRETFTIERE PREPARAR JARABE DE AZUCAR EN LUGAR DE AGREGAR AZUCAR
Y AGUA POR SEPARADO PARA EVITAR LA CARAMELIZACION QUE ENMASCARA EL VER-

DADERO SABCR DE LA MERMELADA,
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JALEAS.
CONCEPTOS GENERALES,
LA ELABOKACION DE 1.A JALEA SE BASA EN LAS LEYES QUE GCOBTERRNRAN LA FOR-
MACTON DE LA GFEf., AL JGUAL QUE EN LAS MERMELADAS,.
LA JALEA ES EL PRODUCTO RESULTANTE DE LA COCCION, EN CTERTAS CONDICIO-
NES, DEL JUGO T'E FRUTA CON UNA DETERMINADA PROPORCION DE AZUCAR, ENTRE
DICHAS CONDICIONES, SE INCLUYE LA PRESENCIA DE PECTINA EN CANTIDAD SUFI
CIENTE A FIN DE OBTENER LA CONSISTENCIA PRECISA. LA PECTINA EN CUESTION,
PUEDE ATORTARLA LA MISMA FRUTA, ST LA CONTIENE NATURALMENTE; EN CASQ --
CONTRARTO, HAY QUE ADTCIONARLA. TAMBIEN PULDER RESULTAR NECESARIO ANA-
DIR CIERTA CANTIDAD DE ACIDO, ST ESTE ESCASEA EN EL TIPO DE FRUTA EMPLEA
DO,
DESCRTPCION DEL PROCESOQ.
SELECCION.
LA FRUTA SE SELECCIONA POR SU GRADO DE MADUREZ (707 APROXTMADAMENTE )
Y SU TAMARO (EN DURAZNO LA CALIDAD TERCERA Y LA ELTMINADA EN LA EXTRA,
EN LA MANZANA LAS CALIDADES PRIMERA Y CUARTA),
ESCALDADO Y MONDADO,
EL DURAZNO SE LESCALDA PARA FACILITAR SU MONDADO, LUEGO DE EFECTUAR ESTE
SE COLOCAN LOS FRUTOS PELADOS EN UNA SALMUERA,
LLAVADO Y CORTADO,
LA MANZANA SE LAVA EN TANQUES APROPIADOS; NO SE MONDAN NI SE DESCORA--
ZONAN, SE CORTAN Y SE INSPECCIONAN, ELIMINANDO LAS PARTES DANADAS, SE
COLOCAN ENSEGUIDA EN UNA SOLUCION SALINA,
PRECOCIDO.,
AMBAS SE PRECOCEN, CORTANDO LA FRUTA EN PIEZAS PEQUENAS, EN SUFICIENTE
AdUA HIRVIENDC CON EL OBJETO Di ABLANDAR LA PULPA DURANTE UN TTEMPO DE
10-15 min. GENZRALMENTE S§1 USA . UAL VOLUMEN DE AGUA QUE 9E FRUTA,

DESPULPADO,
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AMBAS PASAN POR ESTA OPERACION EN LA QUE SE SEPARA LA PULPA DEL JUGO.
CLARIFICADO,
SI SE REQUIERE JUCO CLARIFICADO, EL JUGO OBTENIDO EN EY. PASO ANTERIOR
SE FILTRA O SE CENTRIFUGA,
PRUERAS,
ANTES DE INICTIARSE LA ELABORACION DE LA JALEA SE DEBE DETERMINAR LA --
CANTIDAD DE PECTINA EN EL JUGO Y SU ACIDEZ, CON EL OBJETO DE CONQCER
LA CANTIDAD Dif AZUCAR QUE SE DEBE ANADIR Y QUE VARIARA DE ACUERDO CON
LA ACIDEZ DE LA FRUTA,
LA PRUERA DE P&CTINA SE HACE BASADA EN LA PROPIEDAD QUE TIENE EL ALCO-
HOL DE COAGULARLA,
SE TOMAN 10 ml, DEL JUCO & TEMPERATURA AHBIENTE, SE 1.LE ANADE lOwml. DE
ALCONOIL., SE AGITA Y SE DEJA REPOSAR 10 min. SE VACIA EN UNA CHAROCLA -

PUDIENDOSE OBSERVAR LOS SIGUIENTES RESULTADOS:

COAGULO GELATINOSO JUGO MUY RICO EN SE ANADE %
PECTINA Kg DE AZUCAR
POR LITRO DI
JUGO.
PRECTIPITADO GELATI JUGO MODERADAMEN SE ANADE 1/4
NOSO (2 o MAS COA- TE RICO EN PECTI Kg. DE AZUCAR
GULOS) NA B POR LITRO DK
' JUGO.
PEQUENA CANTIDAD - JUGO POBRE EN -- SE AGREGA PLC
DE SEDIMENTOS GRU- PECTINA. TINA. B

MOSOS ( NO SE FOR-
MAN COAGULOS.

LA PRUEBA DE ACIDEZ CONSISTE EN TOMAR 10- ml. DE JUGO Y PONERLOS EN UN
FRILENMEVER, ANADIR DE 50 a 100 ml. DE AGUA DESTILADA Y UNAS 3-5 GOTAS
DE FENOLFTALEINA (2 g/1000 cc. DE ALCOHOL AL 50%), TITULAR LA MUESTRA
CON SOIUCION DE S0SA (NaOH) 0.1 N HASTA COLORACION ROSADA,

UN CONTENIDO ACIDO DE 0.5-1% ES SATISFACHORTO,

ELATDORACTON DE LA JALEA,

SE DEJA HERVIR EL JUGO SUAVEMENTE ESPUMANDOLO, LUEGO SE ACREGA LA CAN-
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TIDAD DE AZUCAR DETERMINADA, AGITANDO HASTA DISOLVER COMPLETAMENTE.
E1. COCIMIENTO DEBE SER RAPTIDO PARA QUE LA JALEL ADQUIERA ERILLANTEZ,
WO RESULTE CORRIOSA Y NO SE OSCUREZCA. NO CONVIENE ESPUMAR EL JUCO
DESPUES DE ACREGADA EL AZUCAR PARA NO INTRODUCIR AIRE, QUE FORMA- -~
BURBUJAS EN LA JALEA FRIA, ADEMAS SE  PUEDE CRISTALTZAR.

CUANDO SE ACERCA EL FINAL DE LA COCCION, ST ES NECESARIO, SE AGREGA
PECTINA Y ACIDO.

EL PUNTO FINAL OCURRE CUANDO EL JUGO HTERVE A GRANDES BOBBOTOUES,
ENTONCES SE TOMA UNA MUESTRA Y CUANDO DOS GOTAS SE JUNTAN TNDICARA
OQUE LA JALEA ESTA LTSTA, SCE PUEDEN HACER PRUEBAS DE DETERMINACTION
DEL PUNTO DE JALEA Y DEL PUNTO DE EBULLICION, ESTO ES EXPERIMENTAL,
CONTROL DE CALIDAD,

UNA MANERA DE DETERMINAR EL PUNTQ FINAL DE COCCTON DFE LA JALEA,ES
CONTROLAR EL CCNTENiDO DE SOLIDOS SOLUBLES POR MEDIO DEL REFRACTOML-
TRO (68% APROXTHMADAMENTE) Y EL pH CON UN phMETRO (ALREDEDOR DE 3),--
TAMBIEN SE DEBEN REALIZAR PRUEBAS RAPIDAS PARA DETERMINAR LA CANTIDAD
DE AZUCAR QUE SUFRE TNVERSION; SI DICHA PROPORCION ES DE UN 30-50% -
DE L& TASA ORTIGINAL, NO HAY QUE ESPERAR QUE SE PRODUZCAN TRASTORNOS
PERO SI ES MAYOR O MENOR EL PORCENTAJE, SE PUEDE HACER 1.A OPORTUNA
CORRECCION REDUCIENDO EL TIEMPO DE COCCION O DISMINUYENDO LA ACIDEZ
ST HUBO AUMENTO Y ANADIENDO ACIDO O AZUCAR INVERTIDA SI HURO DISMINU
CION,

VACIADO,

INMEDTATAMENTE SE RETIRA LA JALEA DE LA PATLA DE COCCION Y SE LLEVA
Al. TANQUE DE LLENADO; EN ESTE PASO SE EFECTUA UN PREENFRIAMIENTO DEL
PRODUCTO AL TRASLADARLO DE UN PUNTO A OTRO POR MEDIO DE CONDUCTOS O
VAGONETAS ENFRIADOS CON ACUA; LA TEMPERATURA A QUE SE ENFRIE EJERCE-
RA UN NOTARLE EFECTO, SI SE REDUCE DEMASIADO (POR DEBAJQ DE La TEMPERA

TURA DE SOLIDTIFICACION DE LA PLCTIJA)  SEPRESENTARAN ALTERACIONES AL

AIRARSE EL PRODUCTO CUANDO SE LLEY 11 LOS FRASCOS, SI LA JALEA SE VA
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A PONER EN ENVASES HERMETICA' Zil/F. CERRADOS, LA TEMPERATURA SERA LA
SUFICIENTE PARA ASEGURAR QUE EL PRODUCTO ESTE ESTERIL EN EL MOMENTO
DEL LLEWADO. POR LO TANTO , ES NECESARIO COMPROBAR QUE EL SISTEMA
DE PREENFRTAMIENTO USADO PUEDA CONFERIF UNA TEMPERATURA REGULABLE A
LA MASA QUE LLENE LOS BOTES (ALREDLDOR DE 88°C. APROXIMADAMENTE).
ENVASADO, |

SC LLENAN 1.0S FRASCOS EN CALIENTE, ESTOS PREVIAMENTE FUERON LAVADOS,
ENJUAGADOS Y SECADOS,

CERRADO,

SE CIERRAN 10S FRASCOS CON EL PRODUCTO CALIENTE, LO ANTES FPOSIBLE
PARA ASEGURAR UN CERRADO HERMETICO YA QUE EL VACIO QUE PROVOQUE AL
ENFRIARSE EL PRODUCTO IMPIDE LA DESCOMPOSICION Y EL ATAQUE DE MICRO
QRGANISMOS, EVITANDO ASI EL PASO DE ESTERILIZACION.
ESTERILIZACION.

SE LLEVA A CABO CUANDO LA TEMPERATURA DE LLENADO ES INFERIOR A LA --
QUE SE ESTABLEZCA COMO OPTIMA, DESPUES DE CERRALOS LOS FRASCOS, SE.
SUMERGEN Ei BANO MARIA POR UN TIEMPO QUE SE DETERMINA SEGUN SU TA-
MARO .,

ENTRIADO.

INMEDIATAMENTE SE ENFRIAN (HAYAN SIDO O NO ESTERILIZADOS) SUMERGIEN
DOLOS EN TANQUES DE AGUA FRIA O HACTIENDOLCS PASAR PCUR CHORROS DE Al-
RE, ESTO SE EFECTUA CCN EL ORJETO DE PREVENIR UNA EXCESIVA INVERSION
DE LA SACAROSA Y CONSERVAR EL COLOR EN EL PRODUCTO.

ETIQUETADO,

SE SECAN Y SE ETIQUETAN 1OS ENVASES,

EMBALAJE,

SE ACOMODAN LOS FRASCOS SEGUN SU TAMARO EN DIFERENTES CAJAS.
ALMACENAMIENTO, SE ALMACENAN LAS CAJAS EN LUGARES APROPIADOS, CIERTO
TTEMPO DESPUES SE TOMAN UNOS FRASCOS AL AZAR DC DIFERENTES LOTES Y SE

ANALIZAN PARA COMPROBAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO FINAL, APROX, 20 DIAS.
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ATES,
EL ATE ES UN PRODUCTO QUE SE OBTIENE DE PREFERENCIA CON LA PULPA MOLIDA
Y FINAMENTE TAMIZADA DE LAS FRUTAS PECTINOSAS; CONTIENE UN ALTO PORCEN-
TAJE DE AZUCAR Y TIENE UNA CONSISTENCIA PASTOSA,

DESCRIPCTON DEIL PROCLSO,

RECEPCION. |
SE EFFCTUA EN EL ANDEN DE RECEPCION, PESANDOSE Y OBTENTENDO EL PESO RETO
DESPUES DE DESTARAR,
SETLECCTON.

DE PREFERENCIA SI ESCOGE LA FRUTA MADURA QUE NO CONTENGA CLOROFILA (amarilla)

ESCALDABO Y MONDATO,

Ef, DURAZNO SE ESCALDA Y SE MONDA, COLOCANDOTO FuSEGUIDA EN SATLMURERA,
LAVADO Y CORTADO,

LA MANZANA SE TAVA Y SE CORTA EN PIEZAS PEQUENAS Y SE CONSERVAN EN SAL-
MUERA MIENTRAS St EFECTUA EL SICUIENTE PASO.

PRECOCIDO.

SE COLOCA I1.A FRUTA CORTADA EN UNA PATLA CON AGUA CALIENTE Y SE MANTIENE
DURANTE UN TIEMPO ADECUADO CON OBJETO DE ABLANDARLA,

DESPULPADO,

LA FRUUTA PRECOCIDA SE PASA A UN DESPULPADOR PARA OBTENER UMNA PASTA.
ELABORACION,

LA PASTA OBTENIDA SE COLOCA EN UNA PAILA, CALENTANDOSE LUNTAMENTE, MIEN
TRAS SE LE ADICIONA AZUCAR, ACIDO CITRICO Y PECTINA EN CANTIDADES ADE--
CUADAS, AGITANDOSE HASTA QUE LA PASTA YA NO SE PECUE AL RECIPIENTE,
VACTADO.

UNA VEZ TERMINADA LA OPERACION ANTERTOR, EL PRODUCTO SE VACIA A MOLDES
DE MADERA O DE ACERO INOY1DABLE,

ENFRTAMIENTO, |

LOS MOLDES SE DEJAN ENFRTAR LAST . QUE SE SOLDIFIQUE LA PALTA,

EMPACADO



SE DESMOLDA LA PASTA SOLIDA Y 5F ENVUELVE EN PAPEL ENCERADO O EN CELO-

FAN,

10.- ALMACENAMIENTO.

LOS ATES YA OBTENIDOS SE ALMACENAN PARA SU DISTRIBUCTION Y VENTA.
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FRUTA SECA.
LA DESHIDRATACION. Y EL SECADO TIENEN POR OBJETO LA CONSERVACION DE -
LOS ALIMENTOS, SU CARACTERISTICA FUNDAMENTAL ES LA REDUCCION DEL CON-
TENTDO DE HUMEDAD A NIVELES INFERIORES A AQUELLOS QUE PERMITEN EL DE-
SARROLLO DE MICROORGANISMOS,
EXTISTEN DIFERE&TES METODOS DE DESHIDRATACION (CONTENIDO DE HUMEDAD -~
2-10%) Y DESECACION (CONTENIDO DE HUMEDAD DEl12-24%) DE FRUTAS, PERO
HAY QUE DISTINGUIR ENTRE FRUTAS DESECADAS CORRIENTES Y FRUTAS DESHI-
DRATADAS CON MUCHO MENQS CONTENTDO DE AGUA,
EN FRUTAS DESECADAS EXISTEN DOS METODOS:
FRUTAS DESECADAS AL SOL.
EN ESTE METODO LA HIGIENE ES DEFICIENTE YA QUE NO SE PUEDE MANTENER
Y CONTROLAR CORRECTAMENTE DEBIDO A QUE EL SECADO SE HACE A LA INTEM--
PERIE Y POR 1.0 TANTO NO EXISTE PROTECCION CONTRA LA CONTAMINACION POR
POLYC, INSECTOS, ETC,
FRUT" DESECADA AL AIRFE,
CONSISTE EN SECAR LA FRUTA POR MEDIOS ARTIFICIALES, PERO DERE PREPARAR

SE ANTES DE ACUERDO A LA SIGUIERTE SECUENCIA:

ESCALDADO.- DESYUES DE SELECCIONADA LA FRUTA, SE DEBE ESCALDAR CON AGUA

CALTENTE ANTES DE CORTARLA Y PASARLA AL SULFITADOR, CON EL OBJETO DE
COCINAR PARCTIALMENTE LOS TEJIDOS VOLVIENDO LAS MEMBRAANAS CELULARES --
MAS PERMEADBLES A LA TRANSFERENCIA DE IUMEDAD, AYUDAR A RETENER EL CO-~

LOR NATURAL Y LO QUE YA SE DIJO EN LA INTRODUCCION DE ESTE CAPITULO.

AZUFRADO, UNA VEZ CORTADA LA FRUTA EN TROZO SE FUMIGA DURANTE 30 min.

a 2 HORAS CON SO,. SUELE BASTAR CON 3.25 Kg. DE AZUFRT/TONEADA DE --
FRUTA Y LA CONCENTRACION DE SO, [EN LA CAMARA DE SULFURACION DEBE OSCI
LAR  ALREDEDOR DE UN 2%, ESTE DEBE PENETRAR COMPLETAMENTE EN LOS TEJI-

DOS DE LA FRUTA ST SE QUIERE EVITAR EL OSCURECIMIENTO INTEPNO DURANTE
LA DESECACION, ADEMAS AYUDARA A PROTEGER MEJOR EL CAROTENO Y EL ACIDO

ASCORBICO AUNQUE CAUSA GRANDES PERDIDAS DE TIAMINA, PERD LA MAYORTA DE
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DE LAS FRUTAS AZUFRADAS NO SON CONIFIARLES Dé SER LAS MEJORES FUENTES DE
TIAMINA Y SI DE ACIDO ASCORBI.O Y CAROTENO,

ESTA OPERACION SE LLEVA A CABO, EN OCASIONES, POR TNMERSION O POR ASPER
CION CON UNA SOLUCION DE SULFATO DE SODIO, PERO EL RESULTADO NO ES SIEM
PRE SATISTACTORTIO YA QUE LA PENETRACION NO SUELE SER COMPLETA,
DESECACION, SE EFECTUA EN SECADORES DE TUNEL O DE CHAROLAS. LOS PRIME-
ROS TIENEN LA VENTAJA DE QUE COMBINAN UNA GRAN CAPACTDAD CON UNA EXCELEN
TE CALIDAD DE PRODUCTO, ESTOS SECADORES PUEDEN FUNCIONAR A CONTRACORRIEN
TE O EN PARALELQ, CADA TIPO CON DIFERENTES CARACTERISTICAS, COMO SE ESPE
CIFICA MAS ADELANTE.

FUNCIONAN HACIENDO PASAR UNA CORRTENTE DE AIRE CALIENTE SOBRE EL ALIMEN-
TO EXTENDIDO EN BANDEJAS COLOCADAS EN VAGONETAS QUE ESTAN DENTRO DEL TU
NEL., ST CIRCULA EN SENTIDO CONTRARIO A LA ENTRADA DE DICHAS VAGONETAS
SE DICE QUE ES A CONTRACORRIERTE Y SI CIRCULA EN EL MISMO SENTIDO QUE -
ES EX PARALELO,

LOS SECADORES 4 CONTRACORRIENTE FUNCIONAN DE LA STGUIENTE MANERA: EL -
AIRE PASA TOR ENCIMA DEL MATERIAL MAS SECC A UNA TEMPERATURA RASTANTE~-
BAJA (70°C) QUE NO PERJUDICA AL PRODUCTO DANDO LUGAR A UNA EVAPORACION

A LO LARGO DEL TUNEL, ESTO TMPLICA, QUE EL AIRE ESTARA MUCHO MAS FRIO

AL LLEGAR AL EXTREMO HUMEDO (ENTRADA DE VAGONETAS); LA EVAPORACION ES -
RELATIVAMENTE LENTA DURANTE ESTA ETAPA PERO AUN AST LA STMPLICIDAD Y E-
CONOMIA DE SU FUNCIONAMIETO HACEN QUE ESTOS SECADORES GOCEN DE GRAN PO
PULARIDAD YA QUE EN COMPARACION EL TUNEL EN PARALELO RESULT#4 ANTIECONOIM
CO A PESAR DE QUE EI. AIRE MAS SECO Y MAS CALILENTE CGINCIDE COM EL MATE-
RIAL NUMEDO ASEGURANDO UNA VELOCIDAD DE OPERACION MAYOR, EL AIRE CIRCU-
LANDO EN ESTA CONDICION QUEDA PARCIBLMENTE FRIO, SU TEMPERATURA VA PAU
LATINAMENTE CAYENDO A MEDIDA QUE PASA SOBRE LAS SUCESIVAS VAGONETAS -

DEL TUNEL. LA TEMPERATURA DE BULBO SECO DE ESTL PUEDE HABER CAIDO EN -
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EL EXTREMO FINAL DESDE 95° C A 65°C, ARRASTRA UNA CARGA TLEVADA DE A-
GUA Y HA PERDIDO GRAN PARTE DE SU POTENCIAL DE DESECACIOMN. LA ELEVA-
DA CANTIDAD DE AGUA QUE EL AIRE ARRASTRA NO PERMITE LA RECIRCULACION
DE UNA PORCION CONSIDERABLE DEL AIRE, POR LO QUE SE NECESITA QUE LLE
GUE CONTINUAMENTE AIRE FRIO A LOS CALENTADORES, ESTO TRAE COMO CONSE~
CUENICIA QUE COuSUMA MUCHO CALOR.

1.0S SEGUNDOS, SON CAMARAS DE SECADO( ILUST, 9') QUE TRABA.JAN DE MANERA
INTERMITENTE Y SE CARGAN DESDE EL EXTERIOR; EL AIRE CALIENTE SE DEJA
PASAR POR ARRTBA DEL PRODUCTO HUMEDO HASTA QUE EL CONTENIDO DE HUMEDAD
SEA EL DESEADO, EL PRODUCTO A SECAR SE COLOCA SOBRE CHAROLAS, BANDE--
JAS O LECHOS, O ES |NTRODUCILO EN CARROS CON RUEDAS. EL FONDO DEL LE
CHO ESTA CONSTITUIDO POR ENREJADOS METALICOS O PLANCHAS PERFORADAS
CORSTRUTDAS CON MATERTALES RESISTENTES A LA CORROSION Y AL CALOR, -~
CUANDO SE USAN ESTAS, HAY PELIGRO DE UN CALENTAMTENTO LOCAL DEMASIADO
FUERTE DEBTNO A UNA CONDUCTIVIDAD MAS LELEVADA, PERO ST SE USA EL ENRE-
JADO METAILICO, ESTE PELIGRO DISMINUYE. CUANDO SE HACE UN CARGAMENTO
TCOMPLETO, LA PARTE DEL PRODUCTO QUE SLE ENCUENTRA EN EL DORDE DE LAS
CHAROT.AS, NO ESTARA SUFICIENTEMENTE EXPUESTO A LA CORRIENTE DE AIRE
CALIENTE Y POR TANTO PUEDE PRODUCIRSE UN SECADO TRREGULAR EN EL CON--
TENTDO DE DICHAS CHAROLAS. SI EL PRODUCTO A SECAR ES MUY FINO, SE PUE
DEN USAR 7TELAS METALICAS QUE FORMEN UnA CURIERTA SOBRE EL LECHO DOXNDE
SE ENCUENTRE AQUEL.

EN GEMERAL, LEL AIRE LS CALENTADO CON VAPOR, PERO PARA TEMPERATURAS SU
PERIORES A 150°C SE PUEDEN USAR GASES DE COMBUSTION, SIEMPRE Y CUANDO
NO 1IAYA OBJECION AL CONTACTO DE ESTOS GASES CON EL PRODUCTO. LAS ALE
TAS DEL VENTILADOR DEBEN ESTAR COLOCADAS FUERA DE LA ZONA DEL CALOR Y
CUANDO ESTO NO ES POSIBLE, DEDEN REFRIGERARSE,

LA CANTIDAD DE AIRE DE CIRCULACION SE ELEVA YABTTUALMENTE DE 80 a 95%
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Y EN LA PRIMERA PARIE DEL SECADO, LA TEIPERATURA Y LA INUMEDAD DEL ATRE
DEBEN SER REGULADAS DE TAL MANERA QUE EL PUNTO LE ROCTIO SE ENCUENTRE -
SUFICICNTEMENTE BAJO.

LA PERDIDA DE CARGA EN EL INTERIOR DEL SECADOR NO DEBE SOBREPASAR EN
GENERAL, DE 10S 25 a 50 cm.DE ALTURA DE AGUA, ESTA CAMARA DE SECADO IN
TERMITENTE SIRVE PARA TRATAR PRODUCTOS DE CUALQUIER FORMA, AUN CUANDO
SE TRATE DE MATERTALES FINOS PARA 1OS CUALES NO SERIA VENTAJOSO USAR UN
SECADOR CONTINUO,

EL PODFR DE EVAPORACTON DE ESTAS CAMARAS VARTA ENTRE 0.15 a 1.5 Kg. de
AGUA/m2 DE SUPERFTCIE DE CHAROLA Y POR HORA (Kg/m“hr).

ST EL ATRE ES CALENTADO CON VAPOR, SERA NECESARTO UN CONSUMO DE VAPOR
DE 2.2 a 2.5 Kg/Kg DE AGUA EVAPORADA.

.OS TIEMPOS DE SECADO PUEDEN SER DE 24 hr. DEPENDIENTO DE LA CARGA.

1A FIG.9 NOS MUESTRA UN CORTE DE UNA CAMARA DE SECADO DE EMPLEO COMUN,
LAS PAREDES SON RECTANGULARES Y ESTAN ATSLADAS PARA EVITAR LAS PERDIDAS
DE CALOR; EN EL INTERIOR SE ENCUENTRA UNA ARMADURA DE HIERRO DE CANTOS
LIGEROS SOBRE LA CUAL REPOSAN LAS REJILLAS O CHAROLAS, QUE PUEDEN SER
TRANSPORTADAS POR VAGONETAS. SE DEBE REPARTIR EL AIRE DE MANERA REGU-
LAR EN EL INTERIOR DEL SECADOR POR LO QUE TIENE COMO ADITAMIENTOS UNOS
BAFLES PARA GUTAR FL ATRE Y AST REDUCTR LAS RESISTENCIAS AL PASO DE --
ESTE EN LOS LUGARES DONDE CAMBIA DE DIRECCION Y DE ESTA MANEFA IGUALAR
LAS VELOCIDADES DE CTRCULACION DEL AIRE SOBRE LAS REJILLAS, EN ESTE
CASO EL AIRE FRESCO ASPTRADO POR EL VENTILADOR (e) ES CALENTADO POR EL
RADTADOR (f) CUANDO SE UTILIZA SOLO AIRE FRESCO, ESTE SE EVACUA EN -
(d), LAS CONDICIONES DE SECADO NO PUEDEN ENTONCES SER ADAP TADAS A LAS
FASES SUCESIVAS DE SECADO, SOLO POR LA REGULACION DE LA TEMPERATURA Y
LA CANTIDAD DE AIRE. LA APLICACION DEL PRINCIPTO DE CICLAJE DE AIRE

PERMITE HACER .VARTAR EL ESTADO DE ESTE DENTRO DE LIMITES, EXPANDIENDO



e

«
Q
=
oy
\ =
r— -~
—————A
1
\ \\ Tll?jJI_ ﬂll]#llllJl ﬁ?l?L ﬁﬁ m
J _ o _
| JUEn “
U —_
L a0 [ I =
; Il i
J / m | | !
il m
LC I
N 7: g _ '
N q .
ﬁﬁ”“,f _
1~ U "
] N h ~ _|‘
N - ” L mlJ
N N
Iy
!KIFF(r\F\r.\L_\J_\r\1 lkﬁlﬁT H ﬁ] L




/@

&Y\
| L
@H . i
\\\




123 .

LC5 POR MEDTO DE MANIOBRAS EN LA VALVULA DE SALIDA; UNA PARTE DEL ATRE
DE SALIDA HUMEDO ES ELIMINADA MIENTRAS QUE LA OTRA PARTE SE RECIRCULA
EN LA CAMARA JUNTO CON EL AIRE FRESCO. SI SE DISPONE DE UNA DERIVACION
(h) COMO SE MUESTRA EN LA FIG.10, KL NIVEL DE PRESTON PUEDE BAJARSE SU-
FICIENTEMENTE EN EL SECADOR PARA PRODUCIR UNA LEVE CAIDA DE PRESION
SOBRE EL AIRE DE SALIDA, CREANDO CON ESTO, UNAS CONDICIONES DE TRABA--
JO MAS FAVORABLES, YA QUE EL PERSONAL NO ES MOLESTADO POR LOS ESCAPES
DE AIRE CALIENTE O DE VAPOR.
UNA VEZ TERMINADA LA DESCRIPCION DE LOS PUNTOS GENERALES DEL PROCESO
PROSIGUE LA DESCRIPCION DEL PROCESO DE SECADO EN ST.

DESCRIPCION DEL PROCESO.
RECEPCTON Y SELECCTION.
SE PROCEDE A RECIBIR Y SELECCTONAR LA MATERIA PRIMA Y ES EN ESTE PUNTO,
DONDE SE PESA LA FRUTA Y SE RECHAZA AQUELLA QUE NO CUMPLA CON LA CALIDAD
REQUERTDA PARA EL SECADO (SE DEJA LA MADURA Y POCO GOLPEADA).
LAVADO.
SE LAVA LA FRUTA EN UNA LAVADORA O EN UN TANQUE LAVADOR; UNA VEZ QUE
ESTE PERFECTAVMENTE TIMPIA SE PROCEDE A PREPARARLA.
PREPARACTON .
LA PREPARACTON SE HACE EN MESAS DONDE LA FRUTA ES CORTADA SEGUN SE RE--
QUIERA: LA MANZARA SE CORTARA EN RODAJAS Y EL DURAZNO EN MITADES; LA --
FRUTA AST CORTADA SE COLOCA EN CHAROLAS DISTRIBUYENDOLAS DE MANERA ADE-
CUADA Y DE ACUERDO A UN PESO DETERMINADC, EST0 ES: LA MANZANA DE  =----
5-10 Kg/m” Y LOS DURAZNOS DE 15 Kg/m?.
AZUFRADO.
UNA VEZ LLENAS LAS CHAROLAS SEPASAN AL SULFITADOR DONDE SE AZUFRA EL _
PRODUCTO CON MECHA DE AZUFRE A RAZON DE 20 g/m° DE ESPACIO DEL SULFITA-

DOR, EL TIEMFO DE AZUFRADO PARA LAS MANZANAS ES DE 2 hr. Y PARA EL DU-
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RAZNO E% DE 1% hr. EN LUGAR DE AZUFRE SE PUEDE USAR TAMBIEN BISULFITO DE
SCDIO PARA EL AZUFRADO.

ST NO SE VA A METER DE INMEDIATO LA FRUTA AL SULFITADOR DEBERA MANTENER-
SE EN SOLUCION DE CLORURO DE SODIO AL 3% PARA EVITAR LA OXIDACION,

SECADO.

CUANDO 1.AS CHAROLAS HAN SIDO SACADAS DEL SULFITADOR, SE PESAN PARA POSTE--
RIORMIENTE METERLAS AL SECADOR, ESTE ES DEL TIPO DE CHAROLAS MOSTRADO EN -
LA FIG. 9 y 10, PUES LA PRODUCCION PEQUENA NO AMERITA EL USO DE UN SECADOR
DE TIPO CONTINUO. EL TIEMFO DE SECADO ES APROXIMADAMENTE DE 24 hr, CUANDO
LAS CHAROLAS SE LLENAN DE LA MANERA ANTES MENCTONADA,

ENFRIAMIENTO,

UNA VEZ SECADO EL PRODUCTO SE RETIRA DEL SECADOR Y SE DEJA ENIRIAR EN UN
CUARTO DURANTE 30 a 40 MIN. CON OBJETO DE HOMOGENEIZARLO, PUEDE SER PRE-
CISO RESULTURAR LA FRUTA EXPONTENDOLA 20 MIN, A LOS GASES PRODUCIDOS AL -
QUEMAR EL AZUFRE O EL BISULIFITO DE SODTIO, PERO LOS PRODUCIOS TERMINADOS NO
DEBEN CONTENER MENOS DE 500p.p.m. NI MAS DE 2000 p,p.m. DE S0, -

EMPACADO,

UNA VEZ QUE SE NAN CUMPLIDO TODOS LOS REQUERIMIENTCS QUE EXIGE UN BULN -
PRODUCTO DLSECADO, SE PROCEDE A EMPACARLO  CUANDO AUN NO SE ENCUENTRA -
COMPLETAMENTE FRIO, PARA EVITAR QUE SE PARTA, EN BOLSAS DE CELOFAN CON -
REVESTIMIENTO PLASTICO QUE SE CERRARAN HERMETICAMENTE..

ALMACENADO,

LAS RCLSAS CERRADAS SE COLOCAN EN CAJAS Y SE ALMACENAN EN UN LUGAR SECO

Y AL ABRIGO DE LA LUZ SOLAR PARA PREVENTIR EL DETERTORC DEL TRODUCTO,
NOTA.- El secado nomejora la madurez inicial, por lo tanto se requerir4
madurez y solicdez 6ptima de la fruta,s

La innccesaria 2xposicion al sol debe evitarse pues incrementa la pérdida

de 802.
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PARA LA FA3RICAC!ON DE JUGQ DE MANZANA

DIAGRAMA DE BLOO.UE S

Y NECTAR DE DURAZINO

I 4
recepcion

e
d alcda

7
m\o nd (]

4
seleccion | , -
lavado | - ! :

é

despulpado

a4

Pasfeurizag tc;n

4

enlatado

‘

efterilizacidn

engargoliado

notaciones

manzana
y

durazneo

manzanaga

durazno

enfriado

——40"‘1“0'(.“’0

imacenado




=10y -

NECTAR 1ra DURAZNO,

IIN LA ELABORACION DE NECTARES SE PREFIERN LOS DURAZNOS AMARILLOS DEBI

DO A SU DELTCADO SABOR Y SUAVE CONSTISTENCIA DESPUES DEL TRATAMIENTO DE CALOR.
DESCRIPCION DEL PROCESO,

RECEPCTION.
SELECCION E INSPECCION,
LOS DURAZNOS PASAN SOBRE UNA BANDA DE INSPECCION PARA ELIMINAR LA FRUTA DA—
NADA Y EL MATERIAL EXTRARNO,
ESCALDADO Y MONDADO,
ESTE PASO ES NECESARIO SOBRE TODO ST LA FRUTA NO ESTA COMPLETAMENTE MADURA,

PUES EVITA EL SABOR AMARGO EN EL NECTAR; PARA HACERLO, SE SUMERGE LA FRUTA

- EN AGUA HIRVIENDO DURANTE 1a2 min. APROXIMADAMENTE, ENFRIANDOLA ENSEGUIDA, -

4, -

YA SEA POR [*15RSTON O ROCIANDO LA FRUTA CON AGUA FRIA. SE MONDA TINMEDIATA-
MENTE DESPUES, ALGUNAS VECES ES NECESARIO IRLA COLOCANDO EN SOLUCIONES CON
ACTDO ASCORBICO O CITRTCO O BIEN EN SOLUCTON SALINA PARA RETARDAR LA DECOLO-
RACION DEL PRODUCTO,

PRECOCTDO.

ESTA OPERACION SE REALIZA EN PATLAS O COCEDORES CON VAPOR CONTINUO A 82°C.
DESPULPADO,

SE RECOMIENDA UN TAMIZ DE 0.020-0.033 pulgadas.

MEZCLADO,

UNA TONELADA DE FRUTA APROXIMADAMENTE DA 492 1.(130 galones) DE PULPA; POR
CADA 378.5 1 de PULPA SE ANADEN 240.35 1. DE JARABE DE SACAROSA DE 30°BRIX.
ESTE DEBE PREPARARSE CON 3 PARTES DE SACAROSA POR UNA PARTE DE DEXTROSA. A
VECES ES NECESARIO AGREGAR UNA PEQUENA CANTIDAD DE ACIDO CITRICO PARA AJUS-
TAR EL pll DEL NECTAR a 3.7-3.9.

DEBE WACERSE NOTAR QUE EL JUGO PRENSADO O SEA EL QUE LIBERA LA PULPA ES ME-
JOR QUE EL JARABE POR LA FINURA DE LA PULPA DEL JUGO, POR TANTO SE RECOMIEN

DA UNA RELACION DE 2 PARTES DE JUGO A 1 DE JARABE O USAR TODO EL JUGO Y AGRE
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GAR LA PARTE CORRESPONDIENTE DE JARABE, OBTENIENDO ASI, MAYOR CANTIDAD DE -
NECTAR Y DE MEJOR CALIDAD,
7.-EXNIAUSTER,
SE PASA EL NECTAR TERMINANDO POR UN AGOTADOR ANTES DEL PASO SIGUIENTE PARA B
LIMINAR EL AIRE QUE PUDO HABERSE INCORPORADO DURANTE LA PREPARACION; EL EXCE
SO DE AIRE AFECTA EL COLOR Y EL SABOR.
8.-PASTEURIZACION.
EL PROCESO DE PASTEURIZACION ALTA TEMPERATURA-CORTO TIEMPO O FLASH, ES EL ME
TODO MAS CONVENIENTE DE TRATAMIENTO DE CALOR PARA LOS NECTARES DE FRUTA Y --
PUEDE SER CON CAMBIADORES DE CALOR TUBULARES O DE PLACA. ST EL pH DEL PRODUC
TO ESTA POR ABAJO DE 4.5 LA PASTEURIZACION DURARA 30 seg. a 110°C.
9.-ENLATADO,
EL NECTAR PASTEURIZADO SE VACIA EN LATAS BARNIZADAS, QUE DEBEN ESTAR EN PER-
FECTAS CONDICIONES.
10.-ENGARGOLADO,
SE DEBE CERRAR A 88° C (190°F)’ SE IMVIERTE Y MANTIENE ASI DURANTE 3 min.,
ANTES DEL ENFRTIAMIENTO. ST LA PASTEURIZACION NO FUE DEL TIPO FLASH, LOS NEC
TARES PUEDEN LLENARSE EN CALIENTE,CERRARSE Y ESTERILIZARSE POR 20-30 min. A
UNA TEMPERATURA DE }00°C CUANDO SON LATAS MAYORES DEL no.l. SI SON DEL Neo.l
O MENORES SE RECOMIENDA ESTERILIZAR DURANTE 15-20 MIN, TAMBIEN A l00°C,
11.-ENFRIAMIENTO,
LAS LATAS SE ENFFRIAN INMEDIATAMENTE EN AGUA FRIA HASTA QUE LA TEMPERATURA -
PROMEDIO DEL CONTENIDO ALCANCE DE 35-40°C. SI EL ENFRIAMIENTO NO ES COMPLETO
PUEDE OCURRIR UNA DECOLORACION Y AFECTAR EIL SABOR Y ST SE SOBREENFRIA LAS --
LATAS NO PUEDEN SECARSE COMPLETAMENTE Y SE PUEDEN ENMOUECER.
12.~-ALMACENAMIENTO,
LAS LATAS DE NECTAR DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR FRIO Y SECO, SE RECOMIENDA

UNA TEMPERATURA DE 10-16° C PARA INCREMENTAR LA VIDA DE ANAQUEL DE LAS LATAS.
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JUGO DL M/T:ZANA,
PARA QUE UN JUGO DE MANZANA SEA AGRADABLE AL PALADAR DEL CONSUMIDOR
PROMEDIO, DEBE TENER APROXIMADAMENTE UN 12% DE SOLIDOS TOTALES Y 0.5% o MAS
DE ACIDOS TOTALES (COMO ACIDO MALICO). ES RECOMENDABLE UNA ACIDEZ TOTAL --
ALTA PUES ESTIMULA LAS PAPILAS GUSTATIVAS.
| DESCRIPCION DEL PROCESO.
1.~RECEPCION.
2.~SELECCTION.
LAS MANZANAS QUE SE USEN DEBERA& ESTAR LIBRES DE FERMENTACIONES, PUTREFACCIO
NES,etc,
3.-LAVADO Y CORTADO,
SE LAVAN PERFECTAMENTE Y LUEGO SE CORTAN.
4, -DESMENUZADOR,
-ES UN MOLINO DESMENUZADOR QUE TIENE POR OBJETO TRITURAR LA FRUTA PARA OBTENER
UN ALTO RENDIMIENTO DE JUGO.

5 DESPULPADO,

|
.
1

I, \

SE DEBE USAR UN TAMIZ FINO., SE OBTIENEN 643,45 1. de JUGO POR TONELADA DE

FRUTA.
6.~ MEZCLADO,
SE MEZCLAN EL JUGO, LA PULPA Y UNA CANTIDAD PROPORCIONAL DE JARABE DE 30°BRIX
7.- PASTEURIZACION, |
SE PASA EL JUGO POR UN INTERCAMBIADOR DE CALOR DEPLACA ENFRIADO POR RECIRCULA
CION DE AGUA FRIA, EL METODO MAS USUAL ES EL DE FLASH.
8.- ENLATADO.
SE ENVASA POR ARRIBA DE 80°C
9.~ ENGARGOLADO,
IGUAL QUE EN EL NECTAR DE DURAZNO.
10.- ESTERILIZACION,
SE PUEDE ESTERILIZAR POR CORTO TIEMPO SI SE CONSIDERA NECESARIO,
11.- ENFRIAMIENTO,



12.- ETIQUETADO, EMBALAJE Y ALMACENAMIENTO,
PARA LOGRAR UN APROVECHAIMENTO INTEGRAL DE LA FRUTA, PODRIAN UTILIZARSE LOS
DESPERDICIOS DE ESTA CON OBJETO DE ELABORAR ALIMENTO PARA GANADO,
EL PROCEDIMIENTO A SEGUIR ES RELATIVAMENTE SENCILLO: LOS DESPERDICIOS SE PO-
NEN A SECAR AL SOL, LUEGO SE LLEVAN A UNA MEZCLADORA DONDE SE LES ANADEN ~-
1OS NUTRIENTES O COMPLEMENTOS NECESARIOS, ENSEGUIDA PASAN A UNA MOLIENDA Y
POR ULTIMO SE EMPACAN DE LA MANERA ADECUADA,
HASTA AHORA LOS RESULTADOS OBTENIDOS EN EL LABORATORIO RELATIVO A ESTE TIPO
DE ALIMENTO, SOBRE TODO A PARTIR DE CITRICOS, SON DESALENTADORES, PUES AUN
NO HAN ALCANZADO LOS REQUISITOS MINIMOS NECESARIOS DESDE EL PUNTO DE VISTA
COMERCIAL, POR TANTO TODO LO HECH!) A ESTE RESPECTO SE PUEDE CONSIDERAR EN

FASE EXPERIMENTAL.
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b) PRODUCCION ESTIMADA PARA 1975.
LA PRODUCCION ESTIMADA PARA 1975 EN LOS PRINCIPALES CENTROS PRODUC-

TORES DE MANZANA Y DURAZNO DE LA SIERRA GORDA DE QUERETARO ES LA SIGUIENTE:

CUADRO 9.

LUGAR DURAZNO (TON.) MANZANA (TON).
PINAL DE AMOLES 225 300
(considerando todo el Mpio.

SAN JOAQUIN 40 160
(considerando todo el Mpio.

EL DOCTOR, CADEREYTA ' 7

TOTAL 265 467

c¢) CALENDARIO DE PROCESAMIENTO,
LA TEMPORADA DE COSECHA DE ESTOS FRUTALES NOS PERMITE ELABORAR EL

SIGUIENTE CALENDARIO:
CUADRO 10.

FRUTA EN, FEB. MAR. ABRIL, MAY, JUN. JUL. AGOS. SEPT. OCT. NOV, DIC.

MANZANA XXX X XXXX X XK XXX XKXXXK XXX
DURAZNO 19.0:0.0.9.9.0.0.0.9.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.¢

d) CAPACTIDAD DE PRODUCCION ACTUAL y a 5 ANOS,

EN BASE A LO ANTERIOR SE HACEN LAS SIGUIENTES PROPOSICIONES:

PARA MANZANA, INICIAR LAS OPERACIONES DE LA PLANTA CON 1 Ton/dia o
SEA UN PROMEDIO DE 125 Kg/hr., CONSIDERANDO UN TURNO DE 8 HORAS. TOMANDO EN
CUENTA UN MES DE TRABAJO EQUIVALENTE A 25 DIAS HABILES Y LA TEMPORADA DE &
MESES, EL TOTAL DE DIAS HABILES ES 100, TENIENDO POR LO TANTO 100 TON/TEMPO-
RADA, QUE REPRESENTAN EL 21.4% DE LA PRODUCCION TOTAL, TOMANDO COMO BASE LA

ESTIMADA EN 1975.
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1 Ton x 100 dias = JUO Ten
d{ temp.

]
T
m
S

% Prod. Est. de 1975 = 00 Ton/temp. x 100 - 21.4
467 Ton/temp.
PARA DURAZNO, INICIAR LAS OPERACIONES DE J.A PLANTA CON 1 Ton/dia
0 SEA UN PROMEDIO DE 125 Kg/hr. EN UN TURNO DE 8 HORAS. LA TEMPORADA CONS
TA DE 3 MESES VYV 1.0S DIAS HARILES POR MES SON 25, POR LO TANTO SERAN 75 -
DIAS/TEMPORADA, OBTENIENDO 75 Ton/Temp. DE FRUTA PROCESADA QUE REPRESENTA
E£I. 28,37 DE.LA PRODUCCTON ESTIMADA EN 1975.

1 Ton x 75 dias = 75 _Ton
dia temp. . temp.

% Prod, Est. de 1975 = 75 Ton/ temp. x 100 = 28,3
265 Ton./temp.

LOS CALCULOS DEL EQUIPC SE REALIZARON TOMANDO COMO BASE 1 TON/dia
MAS UN INCREMENTO DE 75% APROXIMADAMENTE A 5 AROS, QUE EQUIVALEN A UN PRO--
MEDTO DE 220 Kg/br.

LA PRODUCCION ESTIMADA DE 1976 a 1980 SE MUESTRA EM EL DIAGRAMA
DE BARRAS, SE CONSIDERARON INCREMENTOS DEL 11, 13, 16 y 21% PARA LOS ANOS
DE 1977, 1978,1979 y 1980 RESPECTIVAMENTE, SOLO ES LA FRUTA QUE SE ESPERA -
PROCESAR.

EN CASO DE QUE EL INCREMENTO DE LA PRODUCCION SEA MAYOR DEI ESPE-
RADO, SE PROPONEN LAS SIGUIENTES ALTERNATIVAS:

a) AUMENTAR EL NUMERO DE TURNOS

b)  AUMENTAR LOS DIAS HABILES DE TRABAJO

c) ANMBAS.

TENIENDO EN CUENTA LA CALIDAD DE LA FRUTA SE ESTINMA LA SIGUIENTE
DISTRTBUCION PARA LOS DIFERENTES PRODUCTOS QUE SEVAN A ELALORAR, PARA EJEM-

PLIFICAR, SE TOMARAN COMO BASE LOS Kg/dfa QUE SE ESPERAN PROCESAR EN 1980.
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CUADRO 11
CALIDAD PROCESO % Keg/hr DESPERDICIOS Kg/hr Kg/turno
% Kg/hr real real

la, Secado

orejones 20 44 40 18 26 208
2a, compota 35 77 10 8 69 552
la, Jugos y

nectares 25 55 10 5 50 400
ba, Mermelada

jalea y a

te 20 44 0 0 75% 600

TOTAL 100 220 31 220 1,760

- *REPRESENTA LA SUMA DE LA 4a. CALIDAD MAS EL TOTAL DE DESPERDICIOS. CONSI--
DERANDO COMO DESPERDICIOS AQUELLAS FRUTAS QUE NO REUNAN LOS REQUISITOS MINI-
MOS PARA SER PROCESADAS EN LOS TRES PRIMEROS PROCESOS.
DEL TOTAL DE MERMELADAS, JALEAS Y ATES SE DESTINA EL 857% PARA LAS DOS PRIMERAS
Y 15% PARA EL ULTIMO.

ES MUY IMPORTANTE NOTAR QUE LA DISTRIBUCION DE LA FRUTA PARA PROCESO
ESTARA AFECTADA EN MAYOR O MENOR GRADO POR LAS PREFERENCIAS DEL CONSUMIDOR -
EN EL MERCADO EN CUANTO A GUSTO, NECESIDAD Y MEDIOS ECONOMICOS, POR LO QUE
PARA QUE LA OFERTA NO SEA MAYOR QUE LA DEMANDA ES NECESARIO HACER UN ESTUDIO
DE MERCADO QUE NOS DE A SABER APROXIMADAMENTE CQUE PRODUCTOS DE LOS QUE SE -
PROCESARAN TENDRA MAYOR ACEPTACION, LO QUE ORIGINARA UN MEJOR APROVECHAMIEN-—-
TO DE EQUIPO, MATERIA PRIMA, ETC, QUE NATURALMENTE REPERCUTIRA EN UN MAYOR
BENEFICIO ECONOMICO, PUES EL PRODUCTO TENDRA ASEGURADA SU VENTA Y POR TANTO
AUMENTARAN LAS UTILIDADES..

e) ESTUDIO DE MERCADO.
EL ESTUDIO DE MERCADO SE REALIZO EN LA CIUDAD DE QUERETARO, YA QUE

ESTA CIUDAD SERA EL PRINCIPAL CENTRO CONSUMIDOR DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR;
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PARA LLEVARLO A CABO, SE TOMO COMO BALE UNO DE LOS CENTROS COMERCIALES QUE
FUERA REPRESENTATIVO DE LAS PREFERENCIAS DEL CONSUMIDOR PROMEDIO, COMPARAN
DOSE LOS RESULTADOS CON LOS OBTENIDOS EN UN CENTRO COMERCIAL OFICIAL (CONA
SUPO), AL QUE POR LO GENERAL, ACUDEN COWSUMIDORES DE MAS ESCASOS RECURSOS

ECONOMICOS QUE EN EL PRIMER CASO, LLEGANDOSE A LAS SIGUIENTES CONCLUSIONES:

TABLA ITI

DEMAND A PRESENTACTON

1.~ Compota de durazno en mitades Tarro de 1 Kg., lata de
860 ml.

2.- Compota de durazno enteros Igual que el anterior.
"3.- Né&ctar de durazno Lata de 315 wl.
4,~ Mermelada de durazno Tarro de 500 g.
5.- Ate de durazno Bloque de 5 Kg.aprox,
1.~ Puré de manzana Lata de 860 ml.
1'"- Jugo de Manzana Lata de 315 ml..
2.- Jalea de manzana Tarro de 300 g.
3.~ Ate de mauzana Bloque de 5 Kg. aprox,

NOTA.- 1LOS PRODUCTOS HAN SIDO COLOCADOS EN ORDEN DE IMFORTANCIA SEGUN SU DE-
MANDA,
LA COMPOTA DE MANZANA HASTA LA FECHA NO TIENE UN MERCADO ACEPTABLE,
EN LA TABLA IV SE REGISTRAN LAS CAFPACTIDADES Y LOS COSTOS PROMEDIO
DE 1LOS PRODUCTOS QUE ACTUALMENTE SE CONSUMEN EN LA CIUDAD LE QUERETARO EN

ESTE RENGLON,
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TABLA 1V
CO3TOS Y CARACTERISTICAS DE LOS PRODUCTOS ELABORADOS DE DURAZNO Y MANZANA
QUL ACTUALMENTE SE CONSUMEN EN LA CIUDAD DE QUERETARO,

3) DATOS RECOPILADOS LN COMERCIAL MEXICANA DE QUERETARO,S.A, a PRINCIPIOS
DE ENERO de 1976.

PRODUCTO MARCA PRECIO AL PUBLICO PESO NETO [ENVASE

DURAZNOS EN MITA
DES EN ALMIBAR DEL CENTRO $ 26.00 900 g. Frasco

DURAZNOS EN MITA-
DES EN ALMIBAR -
( AMARILLOS) PANDO $ 15.20 860 g. Lata

DURAZNOS AMARILLOS
EN MITADES EN AL-
" MIBAR EXTRA PANDO $ 17.10 860 g. Lata
DURAZNCS AMARILLOS
EN MITADES EN ALMT
BAR T CALMEX $ 21.20 860 g. Lata

DURAZNOS ENTEROS CLEMENTE

EN ALMIBAR JACQUES $ 13.00 850 g. LATA
DURAZNOS ENTEROS

EN ALMIBAR EMBASA $ 16.50 850 g. Lata
DURAZNOS EN MITA-

DES EN ALMIBAR EMBASA $ 20.60 850 g. Lata
DURAZNOS AMARILLOS

ENTERQS DEL CENTRO $ 17.80 880g. Frasco;
NECTAR DE DURAZNO  DEL FUERTE $ 3.20 350 ml. lLata
NECTAR DE DURAZNO  JUMEX $ 1.70 165 ml, Lata
NECTAR DE DURAZNO  JUMEX $ 3.20 350 ml. Lata
NECTAR DE DURAZNO  JUMEX $ 9.o00 1200 ml. lLata
NECTAR DE DURAZNO  VALLE REDONDO $ 1.70 165 ml. Lata
NECTAR DE DURAZNO  VALLE REDbNDu $ 3.20 350 ml. Lata
NECTAR DE DURAZNO  HERDEZ $ 1.90 165 ml, lata
NECTAR DE DURAZNO  DEL CENTRO $ 4.35 355 ml. Lata

(%)

BEBIDA DE DURAZNO DEBERE $ .20 355 ml. Lata
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PRODUCTO MARCA PRECTO AL PUBLICO PESO NETO ENVASE
MERMELADA DE DURAZNO KRAFT $ 10.70 500 g. Frasco
MERMELADA DE DURAZNO CLEM, JACQUES $ 12,10 500 g. Frasco
MERMELADA DE DURAZNO DEL CENTRO $ 6.30 250 g Frasco
MERMELADA DE DURAZNO DEL MONTE $ 11.20 500 g Frasco
MERMELADA DE DURAZNO MC Cormick $ 7.30 280 g. Frasco
MANZANAS EN ALMIBAR HERDEZ $ 10.60 860 g. Lata
MANZANAS EN ALMIBAR PANDO $ 10.20 860 g. Lata
NECTAR DE MANZANA RERDEZ $ 1. 9 165 ml. Lata
Nectar de Manzana HERDEZ $ 3.20 355 ml, Lata
NECTAR DE MANZANA JUMEX $1.70 165 ml. Lata
NECTAR DE MANZANA JUMEX $ 3.20 350 ml. Lata
NECTAR DE MANZANA JUMEX $ 9.00 1200 ml. Lata
NECTAR DE MANZANA VALLE REDONDO $ 1.70 165 ml, Lata
NECTAR DE MANZANA DEL FUERTE $ 3.20 350 ml. Lata
BEBIDA DE MANZANA DEL CENTRO $ 4.35 355 ml, Lata
BEBIDA DE MANZANA VIGOR $ 3.50 350 ml. Lata
JUGO DE MANZANA . VALLE REDONDO §$ 3.40 355 ml. Frasco
8in pulpa

JUGO DE MANZANA WELCHH'S $ 4.95 475 ml.  Frasco
sin pulpa

JALEA DE MANZANA C. JACQUES $ 8.80 300 g Frasco

b) DATOS RECOPILADOS EN LA TIENDA CONASUPO DE LA CiUDAD DE QUERETARO A
PRINCIPIOS DE ENERO DE 1976.

DURAZNOS ENTEROS RILA $ 10.80 860 g. Lata
en almibar

DURAZNOS ENTEROS SAN MIGUEL $ 11.85 860 g. Lata
DURAZNOS EN MITADES SAN MIGUEL $ 14,40 860 g. Lata
DURAZNOS ENTEROS C. JACQUES $ 13.25 860 g. Lata
en almibar

DURAZNOS EN MITADES C. JACQUES S 14,85 860 g. Lata,

en almibar
DURAZNOS ENTEROS DEL CENTRO $ 15,00 1 k Frasco

DURAZNOS EN MITADES DEL CENTRO $ 18.00 1 k Frasco
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PRODUCTO MARCA PR CIO AL PUBLICO PESO NETO ENVASE
NECTAR DE DURAZNO DEL VALLE $ 2.40 350 ml. Lata
JUGO DE DURAZNO VALLE REDONDO $11.90 1 1t. Frasco
NECTAR DE MANZANA PANDO $ 1.60 175 ml. Lata
JUGO DE MANZANA DEL VALLE $10.90 1 lt. Frasco
JUGO DE MANZANA WELCH'S $10.20 945 ml. Frasco
BEBIDA DE MANZANA JUMEX $ 2.40 350 ml. Lata

JALEA DE MANZANA C. JACQUES $ 8.45 300 g. Frasco
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VI-EVALUACION ECONOMICA,

PARA LLEVAR A CABO LA EVALUACION ECONOMICA DE ESTE ANTEPROYECTO Y
ESTABLECER LOS ESTADOS FINANCIEROS PROFORMA QUE AQUI APARECEN, FUE NECESA-
RIO PARTIR DE LAS SIGUIENTES BASES:

PARA DETERMINAR LA CANTIDAD DE INSUMOS AUXILIARES COMO AZUCAR, PEC
TINA, ACIDO CITRICO, etc. Y MATERTALES COMO ENVASES Y EMPAQUES, SE SIGUIERON
RECETAS STANDAR REPORTADAS EN LA LTITERATURA PARA CADA UNO DE LOS PROYECTOS
A ELABORAR.

LOS COSTOS DE EQUIPO, INSUMOS Y MATERTALES SE OBTUVIERON POR COTI-
ZACTON DIRECTA. LOS INCREMENTOS, EN LOS DOS ULTIMOS, PARA ESTIMAR LAS --
PROYECCIONES SE BASARON EN EL AUMENTO PROMEDIO DE LOS COSTOS EN LOS AROS -
ANTERIORES,

SE TOMARON COMO BASE LOS SALARIOS ESTABLECIDOS POR LA COMISION DE
SALARIOS MINIMOS PARA LA ZONA CORRESPONDIENTE, PUBLICADOS POR EL DIARIO O-
FICIAL EN DICIEMBRE de 1975, EN LO QUE RESPECTA A OBREROS; LOS SALARTOS PRO
FESTONALES SE TOMARON DE ACUERDO A LO ACTUALMENTE ESTABLECIDO COMO PROMEDIO.
AMBOS SALARIOS SE INCREMENTARON EN LA PROPORCION QUE GENERALMENTE SE ACOS-
TUMBRA,

EL CALCULO DE LOS SERVICIOS SE EFECTUO DE LA SIGUIENTE MANERA:

EL COMBUSTIBLE SE CALCULO PARA LA MAXIMA CAPACIDAD DE TRABAJO DE LA CALDERA,

POR LO TANTO, NO SE INCREMENTA ANO CON ARNO, PERO EN EL CASO DEL COMBUSTIBLE

PARA EL SECADOR, LA CANTIDAD SE INCREMENTO DE ACUERDO AL AUMENTO EN LA PRODUC

CION DE OREJONES.

PARA EL CALCULO DEL AGUA SE CONSIDERO QUE SE USA EN:

a) 1.AVADO, ESCALDADO Y ENFRIAMIENTO, REQUIERE DE 9 LITROS PROMEDIO POR LATA
DE PRODUCTO TERMINADO (DATO DEL FABRICANTE);

b) CALDERA, REQUIERE DE 10.44 LITROS/min. (DATO DEL FABRICANTE);

c) USO SANITARTIO, SE CONSIDERARON 400 m>/ ado QUE INCLUYEN ASEO Y LIMPIEZA

DE LA PLANTA, OFICINAS, etc. Y [EL CONSUMO POR CONCEPTO DE ASEO PERSONAL



a)

b)

c).
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CONSIDERANDO 50 PERSONAS EN 1A PLANTA,

PARA LA ENERGIA ELECTRICA SE TOMARON EN CUENTA 1LOS SIGUIENTES ASPEC-
TOS:
CONSUMO POR USO DE MOTORES 17379 Kw/temporada;

ALUMBRADO INTERTOR DE LA PLANTA 200 Kw/25 m’ o SEA 11200 Kw/temporada,

ALUMBRADO EXTERTOR 12 LAMPARAS DE 25 WATTS O SEA 578 Kw/ano.
LOS COSTOS UNITARIOS DEL PETROLEO, AGUA Y ENERGIA ELECTRICA SE CONSIDERA
RON CONSTANTES DURANTE LOS 5 ANOS DE LA PROYECCION,

EL COSTO TOTAL DE LOS SERVICIOS SE PRORRATEO DEI. MODO SIGUIENTE: EL
50% EN COSTO DE PRODUCCION'Y EL OTRO 507 EN GASTOS DE ADMINISTRACION Y
DE VENTAS A PARTES IGUALES.

LOS COSTOS DEL TERRENO Y LA CONSTRUCCION DEL EDIFICIO SE OBTUVIERON
POR INFORMACION DIRECTA EN LA ZONA, ASI COMO EL IMPUESTO PREDIAL,

LAS AMORTIZACIONES Y DEPRECIACIONES SE TOMARON EN BASE AL ARTICULO
21 DEL CAPITULO 11, FRACCION T, a) y b) DE LA LEY DEL IMPUESTO SOBRE LA
RENTA.

LA DEPRECTIACION, AMORTIZACION, IMPUESTO PREDIAL, PAPELERIA Y OTROS
SE PRORRATEARON DE LA MISMA MANERA QUE LOS SERVICIOS.

EL PRESTAMO A LARGO PLAZO, QUE ES EL 35% DE LA INVERSION FTI.JA, SE
PAGARA EN CANTIDADES IGUALES DURANTE 5 ANOS CON UNA TASA DE INTERES DEL
127 ANUAL SOBRE SALDOS INSOLUTOS,

SE CONSIDERO EXENTO DEL PAGO DI IMPUESTO A ESTE TIPO DE PROYECTO DE
ACUERDO A LO ESTABLECIDO EN EL CAPITULL UNICO, ARTICULO 5, FRACCION 1V,
g) y h) DE LA LEY DEL IMPUESTO SOBRE LA RENTA Y QUE ESPECIFICA QUE: "ES
TAN EXENTOS DEL PAGO DE IMPUESTO, LOS SUJETOS A QUIENES LA SECRETARTIA -
DE HACIENDA Y CREDITO PUBLICO HAYA AUTORIZADO PARA GOZAR DE LA EXENCION,
PORQUE LA HUBIEREN COMPROBADO MEDIANTE LA DOCUMENTACION RESPECTIVA....Y

ADEMAS QUE LOS INGRESOS SE DESTINEN EXCLUSIVAMENTE A LOS FINES PARA -
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LOS (UE FUERON CONSTITUIDAS... ASOCIACIONES Y SOCIEDADES LOCALES DE
CREDITO AGRICQLA, PECUARIO Y EJIDAL, EN LOS TERMINOS DE LA LEY FEDE--
RAL DE REFORMA AGRARIA Y DE LA LEY DE CREDITO AGRICOLA"«

SE CONSIDERO QUE LAS UTILIDADES FUERAN ACUMULABLEs PARA ACELERAR
EL DESARROLLO DE ESTA INDUSTRIA, COLOCANDOSE EN EL RENGLON SUPERAVIT
DEL BALANCE PROFORMA DE ESTE ANTEPROYECTO,

CABE ACLARAR QUE TANTO LOS COSTOS DE PRODUCCION COMO LOS GASTOS =~
GENERALES SE PRORRATEARON PARA CADA UNO DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

EN BASE A LOS KILOGRAMOS DE FRUTA EMPLEADA,



. . (a ) ]
INVERSION FIJA
EQUIPO Y MAQUINARIA

1 LAVADORA ROTATIVA 1 SCLLADORA DE BOLSAS 27149

4 MARMITAS DE ACERO INOXIDABLE (250 L.) ESTRUCTURA Y MALACATE A, 29870

2 CANASTILLAS . N 1 CALDERA 148300

L BANDA 6 m, 3 BASCULAS 245060

1 MESA PARA LLENADO ACOPLADA 1 SULFITADOR 63000

1 WGREGADORA “i.» CONTINCA 1 SCCADOR DE CILAROLAS 206336

1 AGCOTADOR PASTEU RIZADOR . 2 IFRLEGADERGS 11648

2 POLILNGARGOLADORAS OTRGS (35 ¢ MAQ. Y EQ.) 1Qi842_ 2201687 ~---A
2 AUTOCLAVLS VLRTICALLS TUBERIA (25 ¢ DE A ) 550422

18 CANASTILLAS ' INSTRUMENTACION 105000

6 CARRCS PARA CANASTILLAS ABLANTE (8% de A ) 176135

2 MESAS EDIFICIO 1725000

2 ENGOMADORAS POLIN M -4 ' TERRENO 150000

| AGITADOR RASPADOR . EQUIPO SEGURIDAD (19 A) 22017

1 DESMENUZADOR OBRA ELECTRICA (4.2 ¥ MAQ,

1 DESPULPADOR M -6 Y EQ.) 92471

TAMICES Y PARTES PARA DESPULPADOR OBRA ELECTRICA(2.8 % EDIF.) 48300

1 AJUSTADORA POLI - TAP M -3 MOB. OFIGNA ' 73385

1 BOMBA DE ACERO INOXIDABLE EQ. DE TRANSPORTE 100000 3042730  --- B
1 DSCO TOTAL INV. FIA 5244417 . C
4 TORCEDORES

1 LAVADORA DE BOTES VACICS e

1116167

1 AGITADOR PARA ALMIBAR 7176

1 PASTEURIZADOR 317179

3 BOMBAS 87308

1 LLENADORA DE PISTON 33428

2 TANQUES DE ENFRIAMIENTO . 22724
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( b)
INCREMENTOS AL PRECIO UNITARIO CON RESPECTO AL ASO  ANTERIOR INMEDIATO
1976 1977 1978 1979 1980
% pa % o %
INSUMOS  Kg. DIZ FRUTTA/DIA 0 1000 11 1110 13 1254 16 1455 21 1760
COSTO Ko MANZANA § 0 3 5 3.15 5 3.3 s 1.5 5 3.65
DURAZNO  $ 0 L5 10 1.65 10 1.8 10 2 10 2.2
INS. AUX. COSTOKg.AZUCAR S 0 112.85/50Kg O 112.85/50Kg O 112,457 0~ 112.85 0 112.85/50 Kg;
SO0 Ky SORE
COSTO Kg. AC.CITRICO 3 0 13, 9c 5 14,6 5 15.35 5 16.1 5 16.9
COSTO Kg. PECTINA  § 0 68 _ 5 71.4 5 75 5 78.7 S 82.65
COSTO L. AGUA s 0 0.8/m 0 0.8/m° 0 0.8/m° 0.8/m3 O 0.8/m3
COSTO Kg.BISULFITO  $ 0 60 5 63 5 66 5 69 5 72.45
MATERIALES COSTO LATAS 2, S © 1.524 10 1.6764 10 1,844 10 2.0284 10 2.2313
" FRASCO1L. § 0 4.877 10 5.365 10 5.9 10 6.491 10 7.14
FRASCO 250 ml § 0 2,22 10 2,442 10 2.6862 10 2,9548 10 3.2503
“ " 500ml. S 0 2,926 10 3.2186 10 3.5404 10 3.8%45 10 4.284
" CAJAS L L. S 0 2,357 10 2.593 10 2.8519 10 3,137 10 3.451
CAJAS 2} S ) 3.75 10 4.123 10 4.338 10 4. 991 10 5.49
CAJAS 250 s 0 2.5 10 2,75 10 3,025 19 3.328 10 3.66
500 $ 0 3.125 10 3,434 10 3.781 10 4.159 10 4.575
' BOLSAS 230 g. S 0 0.2 10 0,22 10 0.242 10 0. 266 10 0.293
PAPLL ENC. S 0 0.8 10 0.88 10 0.968 10 1,063 10 L1713
LETIQUETAS S 0 0.2 10 0.22 10 0.242 10 0.266 10 0.293
* PETROLLO s 0 0.2 0 0.2 0 0.2 0 0.2 0 0.2
" CAJA ATE $ 0 2.5 10 2.75 10 3.03 10 3.33 10 3.666
" Orejones S 0 2. 10 2.2 10 2.42 10 2.66 10 2,93



ZONA ECONOMICA No.

SALARIOS

DIARIO OFICIAL

SALARIO/DIA

OBRERO NO ESPECIALIZADO (S. M) 36,35
OBRERO ESPECIALIZADO 8.M,) 53.20
VELADOR (5. M) 48.40
ENCARGADO (Compras Almacén) (S.M.) 45.00
TOMADOR TIEMPO (CONTRATOS)

CAJERA "

SECRETARIAS "

AUXILIAR DE CONTABILIDAD "
TECNICO LABORATORISTA "

INGENIERO DE TURNO (l. Q. "
CONTADOR PUBLICO "
GERENTE (C.P., L.LALE., L.LQ) "

19756

SALARIO/MES 7
1,117,

1,626
70

NOTA: 10 % DEPENDIENDO DE LO QUE SE ESTABLEZCA

MANO DE OBRA DIRECTA (7 meses)
/mes

27 OBREROS NO ESPECIALIZADOS 1,117.40
MANO DE OBRA DIRECTA (12 meses)

3 Obreros no especializadns para embalaje y etiq. 1,117.40
1 Obrero especializado (Mant.) 1,626.40
2 Almacenistas 1,117,140
1 Encargado almacén compras 1,373.%5
1 Velador ’ 1,479.65
1 Tomador de Tiempo 3,300.00
2 Mozos 1,117.40
2 Secretarias 2,500.00
1 Cajera 3.500.00
1 Auxiliar de Contabilidad 4, 000.00
1 Técnico Laboratorista 4,000.00
1 Ingeniero de Turno (I. Q. 7,000.00
1 Contador PGblico 7,000.00
1 Gerente (C.P., L.LALE., L.QJ) 8, 000.00

/Anual

211,188

23,465.
19,517,
26,517,
16,309,
17,753,
42,000,
26,817,
60, 000,
42, 000.
48, 000.
48, 000,
84, 000.
84,000,
96, 000.

MARZO 30 DICIEMDIE

40
.40
.65
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536 QUERLTARO NORTE, SALARIO MINIMO
1975, PAG. 51,141

1977 L9 7R i

SALSRUO/MES 7 SALARIO/MES U

12 1,251.50 12 1,401,770 12
12 1,821.60 12 2,040.20 12
12 1,657.20 12 1,8536.10 12
12 1,540.85 12 1,725.75 12
10 3,850.00 10 +4,235.00 10
10 3,850.00 10 +4,235.00 10
10 2,750.00 10 3,025.00 10
10 4,400.00 10 4,840.00 10
10 4,400.00 10 +,840.00 10
10 7,700.00 10 8,470.00 10
10 7,700.00 10 8.470.00 10
10 8,800.00 10 9,680.00 10

D79

, 569,
2,285,
2,071,
1,932.
4.658.
4,638,

oo

4.

L LWL W
3

2
2
2
1
1

S W oL
Z
@ -1 =~

SALARIO/MES

90
00
30
85
50
50
50
00

.00
.0
.00
.00

12
12
12
12
10
10
10
10
10
10
10
10

L9930

(NCREMENTO EN BASE ANTERIOR)

SALARIO/MUS

1,750

2,359,
2,328,
2,164,
L1124,
L1241

15

DLW

EN LOS REGLAMENTOS O POLITICA DE LA SOCIEDAD QUE SE FORME

Sueldo Indiv./ Sueido Tot.

.00

40
00
60
00
s0
0o
50
00
00
00
00
00
00
00

Sueldo Indiv. Sueldo Tot. Sueldo Indiv, Sueldo Tot.
/mes /Anual /mes /Anual
1,251.50 236, 533.50 1,401.70 264,921.30
1,251.30 26,281.50 1,401.750 29,435.70 1.569
1,821.60 26,859.00 2,010, 20 24,482.00 2,285,
1,251.50 30,036.00 1,101.70 33,.640.35 1,560,
1,3540.85 18,490.20 1,725.75 20,709.05 1,932.
1,657.20 19,886.50 1,336.10 22,272.00 2,078,
3,850.00 46, 200.00 +4,235.00 50,820.00 4,658,
1,251.50 30, 036.00 1,401.70 33.640.35 1,3569.
2,750.00 66, 000. 00 3,025.00 72,600.00 3,327.
3,850.00 46, 200.00 4,235.00 50,820.00 4,658,
4,400, 00 52,800.00 4, 840.00 58,080.00 5,324.
4,400.00 52, 800.00 4, 840.00 58,080.00 " 5,324.
7,700.03 92,400.00 8,470.00 101,640.00 9,317
7,700.00 92,400.00 8,470.00 101,640.00 9,317
8,800.00 105, 600.00 9,680.00 116,160.00 10,648

.90

.00
.00

20
00
15
10
65
00
15
00
00
00
00
00

32,967.
27,420.
37,677,
23,194,
24, 945.
55, 902.
37,677,
79, 860.
55, 902,
63, 888.
63, 888.
111, 804.
111,804.

2
,660.25
. 836.

5, 856.
10,248.7
10, 248.
11,712,

559.

758.

iR R N R S N
aa (&
@ IS
< ac

—
o
-

10, 248.
00 10, 248.

127,776.00 1,712,

758.:

164.8

80

36, 923.
30,710,
42,198,
.40
27,939.
61,492,
42,198.
87, 846.
61,492,
70, 277.
70, 277.
122, 984.
122, 984.
140, 553.

25,977

00
40

10
20
40
00
20
00
00
40
40



1976

1977

COMPOTAS

INSI'MOS  AUXILIARES
AZUCAR (KG,, ARO)
AC. CITRICO "
PLECTINA "
BISUILIFITO "
AGUA (LT./AR0)
MATERIALLES
LATAS 2§
FRASCCS 1 L,
" 250 ml.
500 ml.
CAJAS
CAJAS 1 L.
CAJAS 250
CAJAS 500
BOLSAS 250 Gr.
PAPLEL. ENCERADO ( m.)
ETIQUETAS 41087
INSI"MOS  AUXILIARES
AZU'CAR (. KG./ ASO)
AC. CITRICO
PECTINA

9367

BISULFITO

AGTA (L. 7 ARO) 11943

MATERIALES
LATAS 2} 43607

FRASCOS 1 L.

8440

10760

41087

2} 1212

DURAZNO MANZANA

13643

17395

66424

2708

06424

151 4

19308

73731

=144 -~

()

INCREMENTO DE INSIIMOS AUNILIARLS EN BASE AL ANO ANTLRIOR INMEDIATO

JUGOS JALLAS
DR, MANZ. Di'R, MANZ, DIUR,
13725 21181 8175 22695 13015
72 95 105 208 62
47 108 74
34275 49900 4403 6030 6524
54075 87400
41933 116388
33360
4507 7284
1748 4850
1390
54075 22181 41933 116388 33360
15225 24620 9043 25191 14447
108 144 116 221 59
52 120 82
38059 55400 4932 6666 7234
60033 97050

ML RMLELADAS

5732

29511

1230

29511

12784

24

6385

ATES OREJONES
VR, MANZ.,  DUR. MANZ.
3060 4947
19 11
22
23 38
803 1045
10080 16296
934 1508
S046 8150
3397 5491
2 13
24
26 42
887 1157



FRASCOS 250 ml.

500 ml.
CAJAS 1 L.

2;

250

500
ROLSAS 250 gr.
PAPEL ENCLERADO (m.)

ETIONETAS

1978 INStIMOS  AUTXILIARILS

AZIJCAR  ( KG. / ANO) .

AC. CITRICO
PECTINA
BISULFITO
AGUA  ( L./ ANO)
MATERIALLS
LATAS 2%
FRASCCS 1 L.
" 250 ml.
500 ml.
CAJAS 1 L,
2;
250
500
BOLSAS 250 gr.
PAPEL LENCERADO (m)
ETIQUETAS
1979 INSUMOS  AUXILIARES
AZUCAR (KG. / ARO )

1901

45607

10582

13492

51522

2147

51522

12279

3072

73731

17109

21813

83296

3471

83296

19851

60053

17175
144

43007

67866

67866

19963

8088

97050

L 27814

192

62618

109572

9140

109672

32273

-145

46396

1934

46390

10217

131 °

58

. 5586

52417

2184

52417

11855

129191

5383

129191

28459

260
135

7548

145948

6081

145948

33021

37031

1543

37031

16320
77
93

8169

41833

1743

41833

18936

1365

32758

14442
28
68

7206

37006

1542

37006

16757

1035

5601

3838

27

997

1171
6328

4452

1674
9040

6204

14

1304

1891
10221

7197

11189

29

12640

18089

47

20436
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AC. CITRICO 180 241 152 302 90 32 27 17
PECTINA 68 157 108 79 32
BISULFITO 34 55
AGUA ( L./ ARO) 15655 25309 49897 72675 6425 - 8724 9533 8354 1151 1504
MATERIALES
LATAS 2} 59783 IN648
FRASCOS 1 L. 78758 127272
250 ml. 60821 169343
500 ml 48539 42939
CAJAS 1L 6563 10606
2} 2491 4027
" 250 2534 7050
500 2023 1789
BOISAS 250 gr. ’ 14667 23711
PAPEL ENCERADO ( m) 1358 - 2194
LTI ETADO 59783 98648 78758 127272 60821 169345 48539 42939 7341 11856
1980  INSUMOS AUXILIARES
AZI'CAR  (KG. / ARO) 14853 24012 24147 39038 14339 39942 22906 20271 5380 8707
AC. CITRICO 217 289 184 365 109 39 32 20
PECTINA 82 190 130 96 38
BISULFITO 41 67
AGUA  { L./ ANO) 18937 30614 60355 95826 7855 10573 11500 © 10094 1384 1820
MATERIALLS
LATAS 2} 72313 116907
FRASCO 1 L. 95265 153948
250 ml. 73569 204837
500 ml. S8713  S5iv42
CAJAS 1L, 7939 12829
" 2% 3013 4871
250 : 3066 8535
Bolsas ™ 250 gr. 2447 2164 17741 28681
E 4
PiéggEgﬁgERADo 72313 116907 . 95265 153948 73353 204R37 58713 51942 8881 14344

1643

2654



COSTOS

1976

CGSTO DIRECTO DE FAB.. Kg/ato S/ a0

MAT. P. MANZANA 100000 300000
DURAZNO 75000 112500
INS. AUX. AZUCAR 121398 273995
PECTINA 305 20740
AC. CITRICO 595 8271
BISULFITO DE Na 61 3660
AGUA 136927 __X_H__
719277
MANO DLE OBRA DIR.
SULELDOS (27 obreros no
egpecializados /7meses ) __?l}£§§‘
COSTO TOTAL DIR, 93(H65
GASTOS [IND. DL FAS.
SULLDO SUPERVICION
(Ing. dc wimoy 12 meses) 84000
SULLDO LAB. (tecnico) 48000
SULLDO MANTLENIMIENTO
(un obrero especializado) 19517
SUELDO 2 AT.MACENISTAS 26818
" ENCARGADO ALM, 16509
SUELDO TOMADOR TIEMIO 42000
VIGILLANCLA 8878
ASEQ (persona una) 13409
“ EMPAQUE Y ETI.
(3 personasj/7meses) _3316_5_
SUBTOTAL 28259
PRESTACIONES ( 159, ) M. O.IND. 42389
" " M. O. DIR, 31678

MATERIALES MANT, 13% /EQ.Y MAG. 28445
" LAB.(10%/M.0.D.) 21119

TOTALES
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DL

1977

Kg/ano

111000
83250
134709
338

716

68

<151971

»

S/ano
349650
137363
304037

24134
10454
4284

121

830043

236534

1066577

92400
52800

21859
30036
18490
46200

9943
15018

26282

313028
46954
35480

28445
23653

(d)

FABRICACION

1978
Kg/ano S/ano
125400 413820
94030 169291
152160 343425

28575
13339

76 5016

137

171740

933603

264921

1238524

101640
58080

24482
33640
20709
50820
11137
16820

52015
39738

28445
26492

Kg/ano
145300
109123
176584

444
1041
89

199227

1979

J/ado
509250
2182390
398551

34943
16760
6141

168 ,,

1184055

296711

1480706

111804
63338

27420
37611
23194

384099
57615
44507

28445
29671

Kg,/ano
176000
132000
213601
536
1255
108

248938

1980
S/ano
642400
290400
432098
44301

21210
7824

1488432

332309

1820741

122984
70272

30710
42198
25975
61492
13970
21099

425625
63844
49846

28445
33231



4720
SERVICIOS (AGUA,
COMBUSTIBLL?, 12, ELEC) 43288
SEGUROS(2 anual. v, F,
€XCcepio {ransporie) 103222
DEPRECIACION (Maq, Lq .
Eq de oiicina, 1055 a 10 Alos) 320903
DEPRECLACION LEDIFICIO (37anual) 25875
" TRANSPORTE (207, ") 10000
AMORTIZACION (Gastos de Inat, 5%/
[nv. Iija) 21679
IMPUESTO PREDIAL 12775
OTROS { 27) 9334
TOTAL DE GASTGS IND. 958223
TOTAL G.DIR Y G,IND, 1888688
ENVASES:FRASCO 1 L.C/etiq 141475 718269
LATAS 24 " 107511 185349
FRASCO, 250ml1, 158321 383137
500 ml, 62871 196335
BOLSAS 250 ¢ 26376 5275
PAPEL ENCER, 22442 _ 4592 _
COSTO ENVASES 1493157
EMPAQUES: CAJAS 1 L. 11791 27791
© 250 6598 16493
t2 1480 16800
© 500 2620 8188
' ATE 660 1650
" OREJONES .660 1320
COSTO DE EMPAQUE 72244
COSTO TOTAL DE PRODUCCION 3454 089

i

PAPELERIN Y UTILES
DE ESCRITORIO (1Y / Inv. Flja)
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4936
45197
103222
320903
25875
10000
21679
12775
_9omL
1002118
2068695
154103 877420
119338 226312
175387 467412
69789 239977
29278 6442
27105607
1823170
13093 33950
7317 20122
4973 20514
2908 9986
732 2013
732 _ _19k9
88195
3980060

177538
134818
198365
78839
33076
3062

14796
8265
5618
3285
828
827

5178

47095

103222

320903
25875
10000

1051240
2289764
1090438
281230
580852
298200
8005
2265694
42196
25002
25494
12420
2509

_ 2002 _
109623
1663081

5420
51183
103222
320903
25875
10000
21679
12775
__11009_
1106403
2587169
206030 1392145
156431 358915
230166 741318
91478 380395
38378 10208
352 _ 889 _
2892070
17169 53859
19390 31916
6518 32532
3812 15854
960 3197
960 _"_2253_
139911
5619150

249213
189220
278406
1106535
16422
;4297

20768

11601
7884
4611
1161
1161

5759

56475

103222

320903
25875
10000

1169314
2990055
1852400
477648
986476
506468
13602
3848432
71670
42460
43283
21095
4249
186159
7024646



TOTAL

CANTIDAD  §/ ARO

MANZANA 100000 300000
AZUCAR 74953 169237
AC. CITRICO 337 4684
PECTINA 162 11016
BISULFITO 38 2280
AGUA 80102 .65
487282

MANO DE OBRA DIRECTA 120679
TOTAL COSTO DIRECTO 607961
GASTOS INDIRECTGS 547557
TOTAL C. DIREC. Y G. INDIREC. 1155518
EI)IEJTA_ISQES FRASCO 1 L. 87400 443730
LATA 2, 66424 114515

FRASCO 250 ml, 116388 281659

500 " 29511 92252

BOLSAS 230 gr. 16296 3259

PAPEL ENCERADO m, 1508 2836

TOTAL COSTO ENVASL 938251
EMPAQUES : CAJA 1 L, 7284 17168
2} 2768 10380

250 4850 12125

500 1230 3844

ATE 408 1020
* ORLJONES 408 _ 816

45353

TOTAL ENVASE Y EMPAQUE 983604
2139122

CGSTO TOTAL PROCLSO
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(e)
COSTGS DI PRODUCCION MANZANA 1976
COMPOTAS JUGOS JALEAS MERMELADAS  ATES OREJONES
CANT. S/ ANO CANT. $/ ANO CANT. S$/ANO CANT. $/ ANO CANT. $/ANOCANT. $/ ARNO
31500 44500 22500 67500 19029 57087 9871 29613 5100 15300 12000 36000
13643 30792 22181 50063 22695 51223 11517 25994 4947 11165
9% 1334 208 2891 22 306 11 153
108 7344 54 3472
38 2280
17395 L4 49900 40 6030 __ 5 5732 3 1045 v 1 o
125306 118937 118550 59590 26619 38280
38014 27153 22964 11912 6135 14481
163320 146090 141 514 71502 32774 52761
172481 123203 104192 54050 27925 65706,
335801 269293 245706 125552 60699 118467
87400 443730
66424 114515
116388 281659
29511 92252
16296 3259
1508 2836
7284 17168
2768 10880
4850 12125
1230 3844
408 1020
N _—_—— R _—— _— 408 816
124895 460898 293784 96096 3856 4075
460696 730191 539490 221648 64555 122542
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COSTOS DL PRODUCCION  DURAZNO 1976
TOTAL COMPOTAS JUGCS JALLAS MLERMELADAS ATES
CANTIDAD  $/ ANO  CANT’ §/ANO CANT. S/ANO CANT. $/ ANO CANT. $/ARO CANT. $/ANO
DURAZNO 75000 112500 23625 35438 16875 23313 8844 13265 12831 19246 3825 5738
AZUCAR 46415 104758 '844CC 19049 13725 30977 8175 18451 13015 29375 3060 6906
AC. CITRICO 258 3587 72 1001 105 1460 62 862 19 264
PECTINA 143 9724 47 3196 74 5032 22 1496
BSULFITO 23 1380
AGUA 56825 .46 10760 . . 9. 34275 . 27 4463 . . 4. 6524 . 5. 803 _ 1
231995 54496 57318 36376 54520 14403
MANO DE OBRA DIRECTA 90510 28511 . 2_0(16_5 10673 15484 4616
TOTAL CCST. DIRECTO 322505 83007 77683 47049 70004 19021
GASTOS INDIRECTOS 410665 129361 92399 18425 70255 20943_
TOTAL COST. DIR, Y G. IND. 733170 212368 170082 95474 140259 39964
ENVASES: FRASCO 1L, 54075 274539 54075 274539
C/ET. .
- LATA 2, 41087 70834 41087 70834
FRASCO 230 ml, 41933 101478 41933 101478
500 33360 104283 33360 104283
BOLSAS 250 gr. 10080 2016
PAPEL. ENCERADO 934 1756 934 1736
TOTAL QOSTO ENVASE ;5:9—0g (3046 K)
EMPAQUBS : CAJA 1 L, 4507 10623 4507 10623
CAJAN 2} 1712 6420 1712 6420
250 1748 4370 1748 4370
500 1390 4344 1390 4344
" ATE 252 630 252 630
" OREJONES 252 504 - ' ) ,
26891 T T T T o
TOTAL ENVASE Y EMPAQUE 581797 77254 285162 105848 108627 2386
1314967 - 289622 153524 2p1322 248886 42350

COSTO TOTAL PROCESOS

OREJONES
CANT. $/ ANO
9000 13500

23 1380
14880
10861
25741
49282
75023

10080 2016
252 504 . .

2520

77543



- 151 -

COSTOS DE PRODUCCION

TOTAL

CANT. $/ANO

MANZANA 111000
AC.CITRICO 402
AZUCAR 83230
PLCTINA 180
BISUT.FITO 42
AGUA 88916
MANO DE OBRA DIR.
TOTAL COSTO DIR,
TOTAL GASTOS IND.
TOTAL C.D. Y G.IND,
ENVASES:
CON ETIQ.LATAS 2} 73731
FRASCOS 1L. 97050
250 ml, 129191
500" 32758
ROLSAS 250 . 18089
PAPEL ENCERADO m, 1674
TOTAL COST. = LNV,
EMPAQUES: CAJAS 1 L. 8038
2! 3072
250 5383
* 500 1365
©ATE 452
“ OREJONES 452

TOTAL EMPAQUE Y ENV,
COSTO TOTAL PROCESO

349650
5869
187849
12852
2646
* 70

558936

_ 133162
694098
L 57265

1266737

139823
542024
343906
112642
3930
3463 _
1145838,
20972
12672
14803
4687

1201209
2467946

MANZA NA

1977

COMPOTA - JUGO JALEA MERMELADA
CANT., $/ARO CANT. $/ANO  CANT. $/ANO CANT.? $/ARO
34965 110140 24973 78671 21122 66534 10957 34515
144 2102 21 3227 24 350
15144 84180 24620 55567 25191  .56856 12784 28853
120 8568 60 4284
19308 1S 55400 44 6666 5 6385 5
14435 136384 135190 68007
2576 To_3412 25720 _13342
186911 166796 160510 81349
_180383° ° _ 128843 " _108%7 56524
367294 295639 269877 137873
73731 139823
97050 542024 o
129191 343906
32738 . 112642
T ——— —— ———————
507117 837663 613783 250515
8088  20972"
3072 12672
5383 14803
1365 4687
152495 562996 358709 117329
519789 858635 628586 255202

ATE

CANT,

5661
13

3491

1674

452
452

OREJONES
$/AS0 CANT, $/AN0
17832 13320 41948
190
12393
42 2646
___l_._ —— —
30416 14604
15897 ~ 16219
37309 60823
29203 Z68718”
66513 129541
18089 3980
3463
69976 133521
10243
e
4709 124974
71219 134515



TOTAL
CANT.” 5/ ANO
DURAZNO Kg. © 83250 137363
AZUCAR 51479 116188
AC, CITRICO 314 4385
PECTINA 158 11282
BISULFITO " 26 1638
AGUA 63055 51
271107
MANO DE OBRA DIRECTA 101372
TOTAL COSTO DIRECTO 372479
GASTOS [INDIRECTOS 429479
TOTAL COST. DIR, Y G. IND. 801938
ENVASES : LATAS 2, 43607 86489
C/ETIQ.
FRASCO L L., 60033 33339
250 ml. 43396 123500
500 ml. 37031 127335
BOLSAS 250 g 11189 2462
PAPLL ENCLRADO 1036 2144
TOTAL COSTO ENVASLE 677332
EMPAQUES : CAJAS 1L, 5005 12978
Co2) 1901 7842
230 1934 5319
500 1543 5299
ATE 280 770
" ORLJONES 280 _616
32824
TOTAL ENVASE Y EMPAQUE 710156
1512014

COSTO TOTAL PROCLSO
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COSTOS DE PROMCCION  DURAZNO 1977
COMPOTA JUGO JAI,E}\S MERMELADA ATE
CANT. $/ANO CANT. §/ANO CANT. $/ANO  CANT. S/ aANO  CANT.
26224 43270 18731 30906 9816 16196 14243 23501 4246
9367 21141 15225 34363 9043 20410 14447 32607 3397
108 1577 116 1694 69 1007 21
52 3713 82 5835 24
11943 _ 10 38059 _ 30 4932 C4 7234 _ 6 887
64421 66876 42017 62976
31933 22808_ 11953 17343
96354 89684 53970 80319
135287 96631 50638 73478
231641 186315 104—(;08 15—3;9_;
45607 86489
o 60053 335396
146396 123506
37031 127335
1036
(5601 K)
5005 12978
1901 7842
1934 5319
1543 5299
280
94331 348374 128825 132634
325972 534689 233433 286431

$/ANO  CANT,

7006
7667

307
1714

16695
_si70_
21865
21905

43770

T2144

770

OREJONES

9990

26

11189

280

2914
46684

s/ ARO
16484

1638
18122
12165_
30287
51540

81827

2462

616

3078
84905



MANZANA
AZUCAR

ACIDO CITRICO
PECTINA
BISULFITO
AGUA

MANO DE OBRA DIRECTA
TOTAL COSTO DIRECTO

GASTOS INDIRECTOS
TOTAL GASTOS DIRECTOS Y G. IND,

ENVASES: FRASCO 1 L.
C/ ETIQ.
" 21/2
" 250 mi. -
" 500 mi. ~
BOLSAS 250 g.
PAPEL ENCERADO (m)
TOTAL ENVASE

EMPAQUES: CAJAS 1 L.

" 21/2

" 250 mli.

" 500 ml.

" ATE

" OREJONES
TOTAL EMPAQUE

TOTAL EMPAQUE Y ENVASE

COSTO TOTAL PROCESO

COSTOS DE PRODUCCION

TOTAL
CANTIDAD 3

125400 413,820.00
94028 212, 221.00
494 7, 583.00
203 15, 225.00
47 3,102.00
100489  __ 80.00
652, 031. 00
151, 383. 00
803,414.00
600, 708. 00
11404, 122.00
109672 673, 605. 00
83296 173, 755. 00
145948 427,365.00
37006 139, 971.00
20436 4, 946.00
1891 __4,304.00
1'423, 946.00
9140 26, 066, 00
3471 15, 751. 00
6081 18.395.00
1542 5,830.00
511 1,248.00
511 1,237.00
68, 827,00
1'492, 773. 00
2'298,187.00

-153-.

19178

COMPOTA JUGO
CANTIDAD 3 CANTIDAD $

39501 130, 353.00 28215 93,110.00
17109 38,615,00 27814 62, 776.00
192 2,947,00
21813 17.00 62618 30.00
168, 985.00 158, 883.00
47,686.00 34,061.00
216,671.00 192, %44.00
189, 223.00 135,159.00
405,89%4.00 328,103.00
109672 673, 605. 00

83296 173, 756.00
9140 26, 066.00

3471 15, 751. 00
189, 506.00 699, 671.00
595,400.00 1'027, 774. 00

MANZANA

JALEA

CANTIDAD $
23862 78, 745.00
28459 64, 232.00
260 3, 991.00
135 10,125.00
7548 6.00
157, 099. 00
28, 806. 00
185, 905. 00
114, 307. 00
300, 212. 00
145948 427, 365.00
6081  18,395.00
445, 760, 00
745, 972. 00

MERMELADA ATE
CANTIDAD 3 CANTIDAD 3

12379  40,851.00 6395  21,103.00
14442  32,596.00 6204  14,002.00
28 430.00 14 215.00

68 5,100.00
7206 6.00 1304 1.00
78, 983.00 35,321.00
14, 944.00 7,720.00
93, 927.00 43,041.00
59,300, 00 30,634.00
153, 227.00 73,675.00

37006 139, 971.00
1891 4,304.00

1542 5,830.00
. 511 1,548.00
145,801.00 5, 862.00
299, 028. 00 79, 527.00

15048

47

20436

511

OREJONES
CANTIDAD 3

49,658,

3,102,

52,760.

18, 166.

70, 926,

72, 085.

——

143, 011.

4, 946.

1,237

6,183

149,194



DURAZNO
AZUCAR

ACIDO CITRICO
PECTINA
BISULFITO
AGUA

MANO DE O. DIRECTA
TOTAL COSTO DIRECTO

TOTAL
CANTIDAD S

94050 169, 291.00
58132 131, 204.00
375 5, 756. 00
178 13,350.00
29 1,914.00
71251 57.00
321,572.00
435,110.00

GASTOS INDIRECTOS
TOTAL G. DIRECTOS Y G. L

ENVASES: FRASCOS 1L.

C/ETIQ. "

BOLSAS
PAPEL ENCERADO
TOTAL ENVASE

EMPAQUES: CAJAS

TOTAL EMPAQUE

2/1/2
250 ml.
500 ml.
250 g.
(m)

1L.

21/2

250 MI1.
500 "
ATE
OREJONES

TOTAL EMPAQUE Y ENVASE
COSTO TOTAL PROCESO

87866
51522
52417
41833
12640

1171

5656
2147
2184
1743
317
316

450, 532.00

885, 642.00

416,833.00
107,475.00
153, 487.00
158, 229.00

3,059.00

2,665.00
841, 748.00

16,130.00

9, 743.00
6,607.00
6,590.00
961.00
765.00

40, 796.00
882, 544.00
1'768, 186.00

COMPOTA
CANTIDAD N

29626
10582

53.327.00
23, 884.00

13492 11.00

77,222.00

35, 765.00

112, 987.00

141, 919.00

254, 906. 00

51522 107,475.00

2147 9, 743. 00

117, 218.00
372,124.00
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DURAZNO 1978
JUGO JALEA
Cantidad $ CANTIDAD S
21161 38, 090.00 11090  19,962.00
17175 38, 764.00 10217 23,060.00
144 2,210.00 131 2,011.00
58  4,350.00
43007 34. 00 5586 4.00
79, 098.00 49,387.00
25, 546. 00 13,388.00
104, G44. 00 62, 775. 00
101, 369.00 53,125.00
206, 013,00 115, 900,00
67866 416, 833.00
52417 153,487.00
5656 16,130.00
2184  6,607.00
432, 963.00 160, 094.00
638, 976.00 275, 994. 00

MERMELADA
CANTIDAD 3

16091 28, 964.00
16320 36,834.00
77 1,182.00
93 6,975.00
8169 7.00
73,962.00
19,425.00
93,387.00
77,081.00
170,468.00

41833 158, 229,00

1743

6,590.00

164, 819.00
335, 287.00

ATE
CANTIDAD N

4796  8,633.00
3838  8,662.00
23 353.00
27 2,025.00
997 1.00
19, 674.00
5,790.00
25,464.00
' 22,974.00
48,438.00
6328 Kg. Temp.
1171 2,665.00
317 961.00
3,626.00
52, 064.00

OREJONES

CANTIDAD
11286

29

12640

316

$
20,315.00

1,914.00
22,229.00

13,624.00

35,853.00

54,064.00

89,917.00

3, 059.00

765.00

3,824.00
93, 741.00



MANZANA
AZUCAR

ACIDO CITRICO
PECTINA
BISULFITO
AGUA

MANO DE OBRA DIRECTA
TOTAL COSTO DIRECTO

Gastos Indirectos

TOTAL GASTOS DIRECTOS Y GASTOS IND.

ENVASES
C/ETIQ. FRASCO 1 L.
LATAS 21/2
FRASCO 250 ml.
" 500 mi,
BOLSAS 0.250 Kg.

PAPEL ENCERADO (m)

TOTAL ENVASE

EMPAQUE: CAJAS 1 L.
" 21/2

" ATE

" OREJONES

TOTAL EMPAQUE

TOTAL ENVASE Y EMPAQUE

COSTO TOTAL PROCESO

TOTAL
CANTIDAD

145500 509, 250,00
109099 246, 237.00
592 9,531.00
236 18,573.00
55 3, 795.00
116566 93.00
787,479.00
169, 549.00
957,028.00
632,230.00
1'589, 258. 00
127272 859, 977.00
96648 221, 749.00
169345 545,426.00
42939 178, 648.00
23711 6,307.00
2134 5,490.00
1'817,597.00
10606 33,271.00
4027 20, 099.00
7056 23,483.00
1789 7,440.00
593 1,975.00
593 1,577.00
87, 845.00

1'905, 442. 00

3'484, 700.00
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PROCESOS MANZANA 1979
COMPOTA JUGO JALEA MERMELADA ATE
CANTIDAD CANTIDAD CANTIDAD CANTIDAD CANTIDAD

45832  160,412.00 32738  114,583.00 27688  96.908.00 14362  50,267.00 7420 25, 970.00
19851 44,804.00 32273 72,840.00 33021  74,528.00 16757 37,821.00 7197 16, 244.00
241 3,880.00 302 4,862.00 32 515.00 17 274.00

157 12,356.00 79 6,217.00
25309 20.00 72675 58.00 8724 7.00 8354 7.00 1504 1.00
205, 236. 00 191, 361. 00 188, 661.00 94, 827.00 42,489.00
53,407.00 38,149.00 32,264.00 16,736.00 8,647.00
258, 643, 00 229, 510. 00 220, 925. 00 111, 563.00 51, 136, 00
199,150. 00 142, 254.00 120, 310. 00 62,406.00 32, 242.00
457, 793, 00 371, 764. 00 341, 235. 00 173, 969. 00 83,378, 00

127272 859, 977.00
96648 221, 749,00
169345  545,426.00
42939 178, 648.00
11856 Kg./Aio
2194 5,490.00
10606 33, 271. 00
4027 20, 099, 00
7056  23,483.00

1789  7,440.00
593  1,975.00
241, 848. 00 893, 248. 00 568, 909. 00 186, 088. 00 7,465. 00
699, 641,00 1'265, 012. 00 910, 144. 00 360, 057,00 90, 843. 00

OREJONES

17460

35

23711

583

CANTIDAD

61,110.00

3,795.00
64, 905. 00

20,346.00

FASE AL LRAS

85,251.00

75,868.00

— 290,
161,118.00

6,307.00

1,577.00

7,884.00

169, 003. 00



DURAZNO
AZUCAR

ACIDO CITRICO
PECTINA
BISULFITO

AGUA Lt/Afo

MANO DE OBRA DIRECTA
TOTAL COSTO DIRECTO

GASTOS INDIRECTOS
TOTAL GASTOS DIREC. Y G. INDIREC.

ENVASES:
C/ETIQ. FRASCO 1 L.
/Afo " 21/2
FRASCOS 250 ml.
g 500 ml.

BOLSAS 0.250 K
PAPEL ENCERADO
TOTAL ENVASE

(m)

EMPAQUE: CAJAS 1 L. /Afo
" 21/2 "
" 250
" 500
“ ATE "
" OREJONES

TOTAL EMPAQUE

TOTAL ENVASE Y EMPAQUE

COSTO TOTAL PROCESO

TOTAL
CANTIDAD 3

109125  218,250.00
67485 152,314.00
449 7,229.00
208 16,370.00
34 2, 346.00
82661 67.00
396,576.00
127,162.00

523, 738,00
474,173.00

997, 911.00

78758 532, 168.00
59783 137, 166.00
60821 195, 892.00
48539 201, 947.00
14667 3,901.00
1358 3,399.00
1'074,473.00

6563 20588.00
2491 12,433.00
2534 8,433.00
2023 8,414.00
367 1,222.00
367 976,00
52, 066.00

1'126, 539.00

2'124, 450.00

PROCESOS
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DURAZNO

COMPOTA NECTAR
CANTIDAD 3 CANTIDAD $
34375 68,750, 00 24553 49, 106.00
12279 27,714.00 19963 45, 056.00
180  2,898.00
15655 13.00 49897 40,00
96,477.00 97,100, 00
40, 057,00 28, 611.00
136, 534. 00 125, 711,00
149,367.00 106, 688. 00
285, 901,00 232,399, 00
78758 532,168.00
59783 137,166.00
6563 20,588, 00
2491 12,433.00
149, 599. 00 852, 756.00
435, 500.00 785, 155. 00

1979
JALEA
CANTIDAD 3

12867 25, 734.00
11855 26, 757.00
152 2,447.00
68 5,352.00
6425 5.00
60, 295.00
14,994.00
75, 289.00
55,910.00
131,199.00
60821 195,892.00
2534 8,433.00
204, 325.00
335, 524.00

MERMELADA ATES
CANTIDAD  § CANTIDAD §
18670  37,340.00 5565 11,130.00
18936  42,739.00 4452 10, 048.00
90 1,449.00 27 435.00
108 8,500.00 32 2,518,00
9533 8.00
90, 036. 00 24,132.00
21, 756. 00 6,485.00
111, 792,00 30,617.00
81,126.00 24,181.00
192, 918.00 54, 798.00
48539 201, %47.00
7341 Kg./Afo
1358 3,399.00
2023 8,414.00
367 1,222.00
210, 361.00 4,621.00
403, 269. 00 59,419.00

OREJONES

CANTIDAD 3

13095 26,190.00
A 2,346.00

28,536.00

15, 259.00

43, 795.00

56,901.00

ALY Boa s LA

100, 696.00

14667 3,901.00

361 __ 976.00

4,877.00

105,573.00



MANTANA CANTHgégT‘Alﬁ/ANO
MANZANA 176000 642400
AZUCAR 131970 297857
AC, CITRICO 713 12050
PECTINA 286 23 638
BSULFITO 67 4854
AGUA 148927 _ 119
980918
MANO DE 0, D, 189891
I'TOTAL COSTO DIREC. 1170809
GASTOS INDIRECTOS 668179
TOTAL C. DIR, y G, IND, 1838988
ENVASES: FRASCO 1 L, 153948 1144295
o/stauera 2% 116907 295108
230 m1, 204837 725799
500 ml, 51942 237739
BOLSAS 230 ¢. 28681 8404
PAPEL ENCLR, 2634 7312
TOTAL ENVASE Y CCSTO 2418637
EMPAQUES : CAJA LL, 12829 44273
25 4871 26742
" 250 8535 31238
" 500 2164 9900
" ATE 717 2624
" OREJON, 717 210l
116878
TOTAL EMPAQUE Y ENVASE 2535335
4374523

COSTO TOTAL PROCESOS
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PROCESGS

COMPOTAS  _
CANTIDAD $/ANO
55440 202356
24012 “34195
06l_ __25
256576
_59316
316392
210476
526868
116907 295108
4871 26742
321850 -
848718

MERMELADA

$/ANO CANTIDAD $/ANO CANT. $/ANO

DL MANZANA 1980
JUGO _ JALLA
CANTIDAD $/ANO CANT,
39600 144540 33491 122242 17373
39038 " 88109 39942 90149 20271
289 1884 365 6169 39
190 15704 96
95826 __77. 10573 - _8_ 100%
237610 234272
32725 36134
280335 270406
150340 127148
430675 397554
153948 1144295
204837 725799
51942
12829 44273
8535 31238
2164
1188568 757037
1619243 1154591

A

TES ORIEJONLS

CANT. $/ANO

63412 8976 32762 21120 77088
45752 8707 19652
659 20 338
7934
67 4854
_8_ 1820 __1_ e
117765 52733 81942
. 18744 9085 22787
136309 62438 104729
65956 34077 80182
202465 96515 184911
237739
28681 8404
2654 7312
( 14344 K)
9900
717 2624
oo .. 7o 2101
247639 9936 10505
450104 106451 195416
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COSTOS
PROCESOS DE DURAZNO 1980
TOTAL COMPOTAS GO JALEA MERMELADA ATTS
CANTIDAD $/ANO CANT. $/ANO C. $/ANO C. §$/ANO C. §/A%0 ¢, s/a80
DURAZNO 132000 290400 41580  9ld76 29700 65340 15554 34241 22584 49685 6732 14810
AZUCAR 81631 184241 14853 © 33523 24147 54500 14339 32363 22906 51699 5386 12155
AC. CITRICO 542 9160 217 3667 184 3110 109 1842 32 541
PECTINA 20 20663 82 6777 130 10745 38 3141
BISU LFITO 41 2970
AGUA 100031 __ 80 18937 15 60355 49 7855 . 6 11500 . 9 1384 1
507514 125014 123556 76497 113980 30643
MANO DE O. DIR. 142413 44862 32044 16792 - 24367 7263 _
TOTAL CQS. DIRLC. 649932 169876 155600 93289 138347 37902
GASTOS INDIRECTOCS 501135 157858 - 112755 59088 85740 25558
TOTALC. DIR. 'Y G. IND. 1151067 327734 268335 152377 224087 63470
EN/V QSTEISGE'II‘TAW:(B tL 95265 708105 95265 708105
In LATA 2} 72313 182540 72313 182540
FRASCO 250 ml, 73569 250677 73569 260677
"500 " 59713 268729 58713 268729
BOLSAS 250 gr. 17741 5198
PAPEL ENCERADO | 1643 4526 1643 4526
TOTAL COST. ENVASE 11329775 (8881 K.)
EMPAQUES : CAJALL. 7939 27397 7930 27397
o2 2013 16541 3013 16541
T 20 3066 11222 3066 11222
' 500 2447 11195 2447 11195
" ATE 444 1625 14d4 1625
" OREJONES 444 ;6‘19%%_ R R L o R
TO\?\L E#@&%E 1499056 199081 755502 271899 279924 - 6151
COSTO TOTAL PROCESOS 2650123 526815 1003857 424276 504011 69621

OREJONES
CANT. 5/ANO
15840 34848
41 2970
37818
17090-
54908
60136_
115044
17741 5198
e 1301
6499 7
121543



GASTOS DE ADMINISTR®CION
SUELDGS
PRESTACIONES
GERENCIA (50 %)
SERVICICS
PAPELERIA
IMPUESTO PREDIAL
DEPRECIACION MOBILIARIO OFICINA
EDIFICIO
DEPRECIACION TRANSPORTE
AMORTIZACION
OTROS
GASTCS DE VENTA

SUELDGS

PRESTACIONES
GERENCIA . (50 ¢ )
SERVICICS

PAPELERIA

IMPUESTO PREDIAL
BEPRECIACION MOBILIARIO OF,
EDIFICIO
- TRANSPORTE
AMORTTZACION
OTRGCS
 GASTGS FINANCIERCS
INTERESES / PRESTAMO
TOTAL GASTCS GENERALES

208439
31266
72450

153527
2360
6388
5189
12538
5000
10839
4767,

4439
666
72450
1533
2360
6387
850
12937
5000
10840
4767_

GASTCS
1976

361188

122249

220265
703702
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GENERALES
1977

229372
34405
79695

1552
2468
6388
5189
12938
5000
10839

_4986_

4971
746

(f)

392833

79695

1553
2468
6387
850
12937
5000
10840
4983

130432

176212
699477

TOTALES

1978
252408
37861
87665
1552
2589
6388
5189
12938
3000
10839

5230 427659

5568
835
87665
1553
2589
6387
850
12937
5000
10840
3230

139454

132159
699272

1979

277760
41664
96431
1552
2725
6388
5189
12938
5000

10839

1980

305661
45849
106074
1552
2880
6388
5189
12938
5000
10839

5504 465990 5817 508187

' 6237
936
96431
1553
2725
6387
850
12937
5000°
10840
30

6984
1048
106074
1553
2880
6387
850
12937
5000
10840
149400  S817 160370

88106 44053

70349 . 712610



TOTAL
Kg /ANO  $/ ANO
1976 MANZANA 100000
GASTOS ADMON. 1206393
" VENTAS 69857
FINANCIEROS "2 "+ 125866
GASTOS GENLRALES 402116
1977 MANZANA 111000
GASTOS  ADMON. 224476
VENTAS 74533
FINANCIEROS 100693
GASTOS GENERALES 399702
1978 MANZANA 125400
GASTOS  ADMCN 244377
" VENTAS 79688
FINANCIE ROS 75519,
GASTOS GENERALLS 399584
1979 MANZANA 145500
GASTOS ADMON. 266280
VENTAS 85371
FINANCILROS 50840
GASTOS GENLRALLS 401997
1980  MANZANA 176000
GASTOS ADMON. 290393
o PIRANCIEROS _;Ef}g_

GASTOS GENERALELS

407206

-160 -

(8)
GASTOS GENERALLS ' ' PROCLSO MANZANA
COMPOTA JUGO JALEA MERMLELADA

Kg/ANO $/ANO  Kg/ANO $/ANO  Kg/ANO $/ANO Kg/aNO $/ANO

31500 22500
65014 46438
22005 15718
_35648 _ . 28320
126667 90476
34965 24975
70710 50507
23478 16770
3178 22656 _
125906 89933
39501 28215
76979 54985
25102 17930
23788 16992
125869 89907
45832 32738
83877 59914
26891 19209
15859 - 11328_
126627 90451
55440 39600
91474 65338
s %
128269 91621

19029

21122

23862

27688

33491

39275
13293

42715
14183
9161
76059

50672
16246
_ 9581
76499

55259
17438
_47%

77487

9871

10957

12379

14362

20373
6895

22159
7357
9940

39456

24124
7866

7435

39445

26284
8427
4970 _

39681

28665
9046
_ 285

40126

ATE

OREJONES

Kg/ANO $/ANO Kg/ANO $/ARO

5100

5661

6395

7420

8976

10526
3563

11448
3801
5135

20384

13579
4354
2567

20500

12000
24767
8383

13320
26937
8944
12083

47964

15048
29325
9562
9062

47949

17460
31934
10244

6041

48239

21120



ANO

1976

1977

1978

1979

16880

DURAZNO

Gastos de Administracién
Gastos de Ventas

Gastos Financleros
Gastos Generales

DURAZNO

Gagtos de Adminigtracién
Gasws de Ventas

Gastos Financieros
Gastos Generales

DURAZNO

Gastos de Administracidn
Gastos de Ventas

Gastos Financieros
Gastos Generales

DURAZNO

Gastos de Administracién
Gastos de Ventas

Gastos Fimnancieros
Gastos Generales

DURAZNO

Gastos de Administracién
Gastos de Ventas

Gastos Financieros,
Gastos Generales

TOTAL

Kilos/Ano

75000

83,250.

94050

109125

132000

$/Afo

154, 795.00
52,392.00
_94,399.00

301, 586.00

168,3567.00

55, 899,00
_75,519.00
299, 775.00

183, 282.00
59, 766. 00

56, 640.00

299, 688.00 -

199, 710.00
64, 029.00
37,760.00

301, 499.00

217, 794. 00
68, 730.00

18,880.00

305, 404.00

23625

26224

29626

34375

41580

DURAZNO

COMPOTA
Kilos/Afio

$/Afo

48,760.00
16,504.00
29, 736.00
95, 000.00

53,033.00
17,608.00
23,1789.00
94,430.00

57, 734.00
18,827.00
17,842.00
94,403.00

62, 910. 00
20,170.00
11,894.00
94,974.00

68, 605.00
21,650.00
5,947.00
96, 202. 00
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GASTOS

JUGO

Kilos/Afno

16875

18731

21161

24533

29700

$/Ano

34,829.00
11, 788.00
21,240.00
67,857.00

37,880.00
12,577.00
16, 892.00
67,449.00

41,238.00
13, 447.00
12, 744,00
67,429.00

44, 934.00
14, 406. 00

8,497.00
67,837.00

49, 004. 00

15,464.00
4,248, 00
68, 716. 00

GENERALES
JALEA MERMELADA
Kilos/Afho $/Afo  Kilos/Afo $/Ano
8844 12831
18, 254.00 26,482.00
6,178.00 8, 963.00
11,131.00 16,150.00
35, 563.00 51,595.00
9816 14243
19,851.00 28,803.00
6, 591.00 9, 564.00
_8,904.00 12,920.00
35, 346.00 51, 287.00
11080 16081
21,612.00 31,358.00
7,047.00 10, 225.00.
6,679.00 9,690.00
35,338.00 51,273.00
12867 . 18670
23, 548.00 34,168.00
7,550.00 10, 955,00
4,452. 00 6,460.00
35,550, 00 51, 583.00
15564 22584
25,680.00 37,263.00
8,104.00 11, 759.00
2,226.00 3,230.00
36,010.00 52, 252,00

ATE

Kilos/Alo  $/Ano

3825

4246

4796

6732 .

7,895.00
2,672.00
4,814.00

15,381.00

8,587.00
2,851.00
3,852.00

15, 290.00

10, 185.00
3,265.00
1,926.00

15,376.00

11,107.00
3,505.00
963. 00

15,575.00

8000

9990

11286

13095

15840

OREJONES
Kilos/Afo

$/Af0

18,575.00
6,287.00
11,328.00

36,190.00

20,203.00
6,708.00
9,062.00

35,973.00

21, 994.00

7,172.00
6,797.00

35, 963.00

23, 965. 00
7,683.00
4,531, 00

36,179.00

26,135.00
8,248.00
2,266.00

36, 649,00



1976

1977

1978

1979

1980

TOTAL
COSTO TOTAL PROD, 2139122
GASTOS GENLERALLS 402116
TOTAL 2541238

COSTO UNITARIQ/PROD, EMPACADO

- COSTO TOTAL PROD. 2467946
GASTOS GENLRALES 399702
TOTAL 2867648

COSTQO tINIT, /PROD, EMPACADO

COST. TOTAL DE PROD:y 2896895
GASTOS GENERALLS 399584
TOTAL 3296479

COST.UNITARIO /PROD. EMPACADO

COST.TOTAL DL PROD. 3494700
GASTOS GENERALES 401997 _
TOTAL 3896697

COST.UNITARIO/PROD. EMPACADO

COST.TOTAL PROD, 4374523
GASTOS GLNLERALLS _ 407206
TOTAL 4781729

COST.UNITARI(/. PROD. EMPACADO
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(h)
COSTOS DE PRODUCCION MAS GASTOS GENERALES  MANZANA
COMPOTA JUGO JALEA MERMELADA ATE OREJONES
UNIDAD: $/ANO  UNIDAD $/ANO UNI $/AN0  UNI $/AR0 UNI S/ANO  UNI $/ANO
66424 460696 87470 730191 116388 539490 29511 221648 8150 64553 1629 122342
_ 126667 - om_94T6 __6519__ _3%92 _ 20508 48354
7363 820667 616009 261340 85003 170796
8.85 9.4 5.30 8.85 10. 45 10.5
73731 519789 97050 858635 129191 628386 32758 255202 9046 71219 18089 134515
_ 125966 8993 _ 76059 _ 39486 20384 _ 27964
645695 948568 704645 294658 ~91603 182479
8.75 9.8 9.0 10.10 10.10
83296 595400 109672 1027774 145948 745972 37006 299028 10221 79527 20436 149194
125879 __89907_ _76036__ 39445~ _2078, __17949
721269 1117681 822008 338473 99905 197143
8.65 10,2 5.60 9.15 9.80 9.65
96648 699641 127272 1265012 169345 910144 43939 360057 11856 90843 23711 169003
_ 126627 _90451_ _ 76499 _3968L 20500 > _48239
..826268 1355463 986643 399738 111343 217248
8.55 10, 65 5.8 9.3 9.4 9.1t
116907 848718 153948 1619243 204837 115459% 51942 450104 14344 106451 28681 195416
_ 128269 _ote2L _ITa8T _30190_ 20768 48865
976987 1710864 1232078 490300 127219 244281
A.35 11.lo 6.0 9.45 8.85 8.5



1976

1977

1978

1979

1980

TOTAL

COSTO TOTAL PROD,
GASTOS GENLERALES

1314967
301586

TOTAL 1616553
COST. UNIT. / PROD, EMPACADO

COSTO TOTAL PROD, 1512114
GASTOS GENERALES 299775
TOTAL 1811889

COST. UNIT. / PROD, EMPACADO

COSTO TOTAL PROD, 1768186

299688

2067874

GASTOS GENLRALLES
TOTAL

COST. UNIT. / PROD. LEMPACADO

COSTO TOTAL PROD. 2124450

CASTCS GENLERALES 301499

TOTAL 2425949
COST. UNIT. / PROD. EMPACADO

COSTO TOTAL PROD. 2650123
GASTOS GENERALES 305404
TOTAL 2955527

COST. UNIT. / PROD., EMPACADO
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COSTOS DE PRODUCCION MAS GASTCS GENERALLS

COMPOTA JUGO
UNIDAD  $/ANO  UNIDAD §/ANO
41087 289622 54075 455244
95000 67857
384622 523101
9.35 9.70
45607 325972 60053 534689
_H430 87449,
120402 602138
9.20 10,0
51522 372124 67866 638976
94413 67429
166527 706405
9.05 10, 40
59783 135500 78758 785155
94974 57837
530474 852992
8.90 10.85
72313 526815 95265 1003857
96202 L 88716
623017 1072573
8.60 11.25

JALEA
UNIDAD $/ANO

41933

46396

52417

60821

73569

DURAZNO

MERMELADA

201322 33360
35563
236885

5.65

233433
35346

268779
5.80

37031

275994
35338 _

311332
5.95

41833

335524 48539
35550
371074

6.10

424276 58713

460286
6.25

UNIDAD 5/ANO

2488806
51595

300481
9.0

286431

31287

337718
9.10

335287
17

386560
9.25

403279
183

454862
9.40

S04011
252

556263
9.50

ATE
UNIDAD
5046

5601

6328

7341

8881

OREJONLS
$/ANO  UNIL $/AS0
42350 10088 77543
1381 361%_
57731 113733
11,45 11.30
46684 11189 84905
15290_ 35973
61974 120878
11,05 10.80
52064 12640 93741
15282 3593 _
67346 129704
10. 65 10. 25
59419 14667 105573
15376 36179
74795 141752
10.20 9.65
69621 17741 121543
15575 _ 36649
86196 158192
9.70 8.90
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(1)

COSTO TOTAL DEPRODUCCION

1976 1977 1978 1979 _ 1980
COSTO TOTAL DE PRODUCCION
DE MANZANA Y DURAZNO 3454089 3980060 4665081 5619150 7024646
GASTOS GRALES. TOTALES _ 703702 699477 699272~ _703496 712610
TOTAL o 4157791 4679537 - 5364353 6322646 7737256
VENTAS NETAS (30 7, de utilidad) . 5405128 6083398 6973639 8219440 10058432
INDICE DE LIQUIDEZ 1,24 2.17 2.83 3.28 3.35
CAPITALIZACION DEL CAPITAL
PAGADO 29,29 , 32,96 % 37.78 44.53 : 54,50 %'
RETORNQ SOBRE INVERSION ( ROI) 15,17 3, 17.08 % : 19.57 % -23.07 ¢ 28.23 9,



CAPITAL DE TRABJO

. EFECTIVO (1mes /C.D. y G. G.

menos dep, y amort. )
INVENTARICS : MATERIA PRIMA
(1 mes / costo M. P.)
PROD. TLERM,
(2 meses/ costo total)
PROD. PROC.
(1/2 mes / costo total)
REFAC. (1.3%,/
MAQ. y EQ.)
CULENTAS POR COBRAR (2 meses/
VTAS. al 30 %, de utilidad)

menos: CUCNTAS POR PAGAR
(3 mescs / M, P.)

1976

309645

326383

692965

173241

23445

9003353

2431534

979149

1452385,

~ (D
1977 1978
316286 336517
391630 478417
779923 894059
194981 223515
28445 28445
1013900 1162277
2725165 3123230
1174890 1435251
1550275 1687979

1979 1980
379537 460584
602291 789003
1053774 1289543

263444 322386 !

28445 28445
1369907 1676405

3697398 4566366

1806873 2367009

1890525 2199357



INVERSION  FIJA

+ INVERSION DIFERIDA

Y GASTOS DE PREOPERA-
CION. Y ARRANQUE

TOTAL INV. DIF. Y GASTOS
CAPITAL DE TRABAJO

INVERSION TOTAL
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INVERSION

GAST. PREOP, Y ARRANQIE

G. de INST.(4% /L F.)

HONORARIOS/ PROYECTO .
(9.5% /INV. F.) .

EFECTIVO

INVENTARIOS a) MAT. P,
b) PROD, T.
c) PROD. PROC.
d) REFACCIONES

CUENTAS POR COBRAR

CUENTAS POR PAGAR

)

TOTAL ( M. N))

5244417
156717 '
210443

500000
867160
309645
326383
692965
173241
28445
900855
2431534
979149

1452385
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(1)
CUADRO DE DEPRECIACIONES
_ ARO  VALOR DL ADQUISICION DEPRECIACION ACUM!TLADO VALOR EN LIBROS

~IEBLES DE OFICINA 1976 73385 “7%8?']5’3” 7338.5 66046. 5
1977 73385 7338.5 14637, 0 55708, 0
1978 73385 7338.5 22015. 5 51369, 5
1979 73385 7338.5 29354. 0 44031, 0
1980 73385 7338.5 36692. 5 36692.5

(3 7 annal)

EDIFICIO ' 1976 1725000 51750 51750 1673250
1977 1725000 | 51750 103500 1621500
1978 1725000 51750 155250 1569750
1979 1725000 51750 207000 1518000
1980 1725000 51750 258750 1466250

(10 % an-al)

EQUIPO Y MAQUINARIA 1976 3196035 319603. 5 319603. 5 2876431. 5
1977 3196035 : : 319603. 5 639207.0 2556828. 0
1978 3196085 319603, 5 958810. 5 2237224.5
1979 3196085 3195603, 5 1278414.0 ~1917621.0
1980 3196035 319603, 5 1598017. 5 1598017, 5

( 20 %, anual)
TRANSPORTE ) 1976 100000 20000 20000

80000
1977 100000 20000 40000 60000
1978 100000 20000 60000 40000
1979 100000 20000 80000 20000

1980 100000 20000 100000 0



1976

GASTOS DI PREOPLERACION

Y  ARRANQUL

GASTOS DE INSTALACION

1977

1978

1979

1980

HONORARIOS

GASTOS DE PREOPLRACION
Y ARRANQUL

GASTOS DL INSTALACION
HONORARIOS

GASTOS DL PREOPMERACION

-16%-

CUADRO DE AMORTIZACIONES

VALOR DE ARQUISICION AMORTIZACION ACUMUILLADO VALOR EN LIBROS
156717 7810 7836 148881
210443 10522 10522 199921
_500000_ 25000 25000 175000
867160 43358 823802
155717 | 7830 15672 141045
210443 10522 21044 189399
500000 25000 : _ 50000 450000
BO/TGO 86716 780744

Y  ARRANQE 156717 7836 23508 133209
GASTOS DL INSTALACION 210443 10522 31566 178877
HONORARIOS 500000 21000 75000 425000
867160 130074 737086

GASTOS DL PREOPERACION
Y ARRANQUE 156717 7836 31344 125373
GASTOS DL INSTALACION 210443 10522 42088 168355
HONORARIOS 500000 25000 100000 400000
867160 173432 693728

GASTCS DE PRCOPERACION
Y ARRANQUE 156717 7836 39180 117537
GASTOS DE INSTALACION 210443 10522 52610 157833
HONORARIOS 500000 ' 25000 125000_ 375000

867160 ' 216790 _ 650370



ACTIVO

CIRCULANTE

FIJO

mencs:

EXCEDENTES DE EFECTIVO
EFECTIVO UARA OPERACION

INVENTARIOS

CUENTAS POR COBRAR

TERRENO
EDIFICIO, LQO., MAQ., y EQ. OF.
menos: DEPRECIACION

CARGOS DIFERIDOS
AMORTIZACION

PASIVO

CIRCULANTE

FIO

CUENTAS POR PAGAR

PRESTAMO A LARGO PLAZO
INTERESES POR PAGAR

CAPITAL CONTABLE

CAPITAL SOTIAL
SUPERAVIT

(m)
BALANCE PROFORMA
1976 1977 1978
1224550 2558367
309645 316286 336517
1221034 1394979 1664365
900855 1013900 1162277
2431534 3949715
150000 150000 150000
5094417 5094417 5094417
398692 797384 1196076
4845725 4447033
867160 867160 867160
43358. 86716, 130074
823802 780444 -
8101061 9177192
979149 1174890 1435251
1835545 1468436 1101327
220265 3034959 176212 2819338
5066102 6357654
3918552 3918552 3918552
1147550 2439102 391966+
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5721526

4048341

737086.

10506953

132159 2608737

7838216

1979

4171689

379537

1947954

1369907
7869087

150000
5094417

1594768
_—3649649

867160
173432
693728

12212464

1806873

734218
83106 2629197

9583267

3918552
5664713

1980

6029227
460584
2429377
1676405
T 1059559

150000
5094417

1993460

3250957

867160
216790

650370

14496920

2367009

367109
14033 2778171

11718749

3918552
7800197 !



.
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ESTADO DE PERDIDAS Y GANANCIAS

1976 1977 1978 . 1979 1980
VENTAS NETAS 5405128 6083398 6973659 . 5219440 " 10058432
menos: COSTO DE PRODGCCION 3454089 3950060 1665081 5619150 7024646
UTILIDAD BRUTA 1951039 2103338 2308578 2600250 3033786
menos: GASTCS GENERALES 703702 699477 699272 - 70349 712610
UTILIDAD NETA ANTLS DMP, 1247337 - 1403861 1609306 1896794 2321176
menos: LS. R, (*)y REP, UTIL, - 99787 . 112309 - . 128744 151744 155694 -
UTILIDAD NETA LKUIDA 1147550 1291552 1480562 1745051 2135482

(*) Segin Art. So.. Inciso C de la Ley del Impucsto Sobre la Remta,

RENTABILIDAD (%) 15.17 17,08 ' 19,57 23,07 28.23



_ ORIGEN
_UTILIDAD DEL EJERCICIO

" 'DEPRECIACION  (D.A. )
AMORTIZACION  (D.A. )

CUENTAS POR PAGAR (A.P.)
EFECTIVO PARA OPERACION (D.A.)

APLICACION
EFECTIVO PARA OPERACION (A.A.)
INVENTARIOS (A, A))
CUENTAS POR COBRAR (A, A.)
PRESTAMO A LARGO PLAZO (D. P.)
INTERESES POR PAGAR  (D.P.)

AUMENTOCS . O DISMINUCIONES DE
EFECTIVO
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ORIGEN Y APLICACION DE RECURSOS

1977 1978
1291552 148C562
398692 398692
43358 43358
195741 260361
0 1204319

1929343 3387292
6641 0
173945 269386
113045 148377
367109 367109
44083 44033

704793 828925

1224550 2558367

1979
1745051
398692
43358
371622

2515347

0
283589
207630
367109

44053

5074070

902381

4171689

1980
2135462
395692
43338
560136
4090642

0
481423
306498
367109

44053

7228310

1199083

6029227
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ANALISIS E INTERPRETACION DE LOS ESTADOS FINAN-
CIEROS DE ESTE ANTEPROYECTQ EN EI. PRIMER ANO,

INDICES LTIMTTES ANTEPRUYECTO

INDICE DE LIQUIDEZ EFECTIVO + ¢ x ¢ 1-15 1.24
PASIVO CIRCUL.

INDICE DE CAPITAL DE TRABAJO = A.C. 2-2.5 2.48

P.C,

CAPTITAL CONTATNLE/ SUMA DE PASIVOS 21,0 1.67

CAPITAL CONTABLE/ ACTIVO FI.JO 1.0 1.05

VENTAS/ CUENTAS POR COBRAR = N 6

Rs = 365 dias/ N ' 60 dfaz 50

1 = VENTAS/ACTIVO FIJO =1.0 1.12

R = (UTILTDAD NETA/ACTIVO FIJO) 100 =157 22,687

R = VENTAS/ CAPITAL CONTABLE 2.0 1.07

(UTILIDA NETA/CAPITAL SOCIAL) 100= CA-

PITALTZACTON DEL CAPITAL PAGADO =107 26,247,

(UTTLIDAD NETA/VENTAS) 100 210 7, 21.237%

(UTILIDAD NETA/CAPITAL CONTABLE) 100 215 % 22,657

R,0.1. = (UTILTDAD NETA/ INVERSION TOTAL) Z8-10% 15.17%



CCSTGS FHGS

SULLDOS MANO DL OBRA INDIRECTA
DIRECTA

PRESTACIONES ( M. O, DIR. E INDIR. )
MANO DE OBRA INDIR, ( VENTAS)
MATERIAL DE MANT. Y LAB,
SERVIQCS INDIRECTOS
SERVICIOS EN VENTAS
SEGURGS
DLPRECIACION
AMORTIZACION
IMPULESTO PREDIAL
PAPELERIA Y OTRGS
GASTOS DE ADMON,
DEPRECIACION VLENTAS
AMORTIZACION  VLNTAS
IMPUESTO PREDIAL  VENTAS
GASTOS FINANCIERGS

COSTCS VARIABLES

MATERIA PRIMA E INSUMOS AUXILIARES

SCRVICIOS DIRECTOS
ENVASES Y EMPAQUES
PAPELERIA Y OTRCS

282596
211188
74067
77555
49564
160
1553
103222
356778
21679
12775
14254
361188
18787
10840

719277
43428
1565401
7127

CGTAS

1976

18228358

2334933

4157791
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313028
236534
82434
85412
52098
160
1553
103222
356778
21679
12775
14907
392833
18787
10840
6387
176212 .

830043
43037
1911365
7453

(n)

GENERALES

1977

1885639

2793898

TOTALLS
1978
346764 384099
264921 296711
91753 102122
94068 103604
54937 38116
160 160
1553 1553
103222 103222
356778 356778
21679 21679
12775 12775
15637 16429
427659 463990
18787 18 787
10840 10 840
6387 6387
132159 . 58105
1960079
973603 1184055
47535 51023
2375317 3031981
7819 8229
HO27H
3364333

2047358

4725288

425625
332309
113690
114106
61676
160
1553
103222
356778
21679
12775
17394
508187
18787
10840
6387

1488432
56315
4034591
8697

6322646

1980

2149221
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(0)

GRAFICA DEL PUQ’TO DE EO\UILIBRIO

millones $

costod
variables
costos
totales
! costos
‘- t JO‘
, o . . . ,
1 2 3 4 5 6 7 ventas
- illones
'é% mi
} T v P + = $
25% 509, ! 759 100 %
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DETERMINACION TEORICA DEL PUNTO DE EQUILIBRIO,

P.E, = COSTOS FIJOS

1.~ COSTOS VARIABLES,
VENTAS TOTALES

% P.E. = COSTOS F1.J0S

VENTAS - COSTOS VARTABLES

X

$

100 =

3 196 966.00

59.4



- 176 -

VII1.- ORGAVIZACION DE LA EMPRESA,

LA ORGANIZACION DE LA EMFRESA [NCLUYE:
T.- DIRECCION DE LA EMPRESA
T1~ CONSTITUCION Y ESTRUCTURACION DE LA EMPRESA
(ORGANTIZACION DE LOS PRODUCTORES)
I.- LA DIRECCION DE LA EMPRESA PUEDE ESTAR CONSTITUIDA FOR LOS ASOCIADOS O

POR PERSONAS AJENAS A LA SCCIEDAD,
TOMANDO EN CUENTA LAS CARACTERISTICAS DE LA INDUSTRTA, OQUE ES DE TIPO
RURAL, SE PROPONE QUE SEA ADMINTSTRADA ADECUADAINUIMNTE FOR PERSOMAS AJF-
NAS A LA SOCIEDAD, DEBIDO A QUE TANTO LOS EJTDATAITCS Curw LOS PEQUERNOS
PROPIETARIOS NO TIEMEN LA SUFTCIENTE PREFARACION PARA DIRIGIR DICHA EM-
PRESA, POR LO TANTO, SE PAGARA A UN PROFESTIOMAL (C.P,,L,A,E.), CUE ABU-
MIRA EL CARGO DE GERENTE ADMINISTRATIVO O DIRECTOR, ERCAPGANDOSE DE DTg
TRIBUIR Y REGLAMENTAR LAS LABORES DE LA EMFRESA, EWTRE 10S DTSTTHTOS --
DEPARTAMENTOS QUE SEAN NECESARTOS, STIENDO SUS ZCTIVIDARES ESENCTALMENTE
EJECUTIVAS; A SU VEZ, EL GERENTE ESTARA AHXTL.TADC PPCR IN! ESPECIALISTA EN
CONSERVACICN, ELABORACTION Y EMPACUE DF ALTMEMNTOS V POR UN CONTADOR TARA
MANEJAR LOS LIBROS DE LA EMPRESA,
EN EL ORGANIGRAMA DE TA SIGUIECNTE HOJA, SE MUESTRAN T.AS ACTYVIDLDES DR
CANDA WNO DE LOS DIRECTIVOS, SIENDO EL MTSHO GURENTE CUTEN ATENDERA LA
PARTE COMERCTAL.

1T7.- CONSTITICION Y ESTRUCTURACION DE LA EMPRESA (ORCANTIZACTION DE PRODUCTORES)
EL CARACTER DE LOS FRUTICULTORES DETERMINARN EL TIFCO DE SOCTIEDAD QUE SE
FORME

a) SI SON EJIDATARIOS QUE DISFRUTEN DE T.A POSESION DEFTNITIVA DE SUS TIE--
RRAS, SE PROPONE ESTABLECER UNA SOCTEDAD LOCAL DE CREDITO EJIDAL O BIEN

UN GRUPO SOLIDARIO EJIDAL..

h) SI SON PEQUENOS PROPIETARIOS SE SUGIERE FORMAR UNA SOCILDAD DE RESPOMNSA
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BILIDAD LIMITADA( S.R.L.), U’A SOCIEDAD ANONIMA (S,A.), UNA SOCIEDAD
COOPERATIVA O UNA SOCIEDAD bi P'RODUCCION RURAL,

RREVEMENTE SE TRATARAN, EN FORMA GENERAL, LAS SOCIEDADES ANTES MENCIO-
NADAS:

a) SOCIEDAD LOCAL DE CREDITO EJIDAL O GRUPO‘SOLIDARIO EJIDAL.

ESTE TIPO DE SOCIEDADES PUEDEN CONSTITUIRSE A:

1) SOLICITUD DE LOS EJIDATARTOS

2) PROMOCION DEL BANCO DE CREDITO RURAL

3) PROMOCION DE LA SECRETARTA DE AGRICULTURA Y GANADERIA.

EN LOS TRES CASOS, LA INICTATIVA SE TURNARA AL DEPARTAMENTO DE CRE
DITO AGRICOLA DE LA OFICINA MATRIZ, EL QUE OPTNARA SOBRE LAS POSIBILI~-
DADES DE OPERAR CON LOS NUEVOS ORGANISMOS EN PROYECTO O EN SU CASO, PA-
RA QUE AQUELLOS PUEDAN OBTENER CAPITAL DE FUENTES PRIVADAS POR CONDUCTO
DEL MISMO BANCO O DIRECTAMENTE,

COMO PASO TNTCIAL, DICHO DEPARTAMENTO EFECTUARA UN ESTUDTO QUE PERMITA
JUZGAR SOBRE LA CONVENIENCIA ECONOMICO-SCCIAL DE CONSTITUIR ESTA &UEVA
SOCIEDAD. (EN ESTE CASCO, EL MENCIONADU ESTUDIO SE 1A LLEVADO A CABO CO-
}) TASE INICTALEN ESTE ANTEPROYECTO)

EL ORGANIZADOR DEBERA APLICAR SUS CORNOCTIMIENTOS TECNICOS Y DE CRITERIO
PERSONAT, PARA DEFINTR LOS PUNTOS OUE DEBERAN TOMARSE MAS EN CUENTA Y -
CU'6LES TNFLUTRAN SUPERFICIALMENTE, TANTO EN FORMA TMDIVIDUAL, TRATANDQ
CALA ETIDO POR SEPARADO, COMO kN CONJUNTO. CONCLUIDO EL ESTUDIO, ET. -
MISMO DEBERA SENATLAR A LOS EJIDATARIOS, LOS PROBLEMAS ¥ DIFTICULTADES CUE
EXTSTAN O QUE PUEDAW PRESENTARSE Y LA TORMA PRACTICA DE RESOLVERLOS; EX-
PILTCANDOLES, ADEMAS, 10S DERECHOS Y OBLIGACTUNES QUE ADGUIERENM 1.0S MIEM-
BROS ORGANIZADORES O FUNDADORES DIZ UNA SOCTEDAD.

OTRA OBLIGACION INMEDIATA DEL ORGANIZADOR, ES MOSTRAR A LOS EJIDATARIOS
LAS DISPOSICIONES RELATIVAS MAS IMPORTANTES DE 1LLA LEY DE CREDITO AGRI1CO-

LA Y ENSERNAR LES A INTERPRETAR CON ACTERTO, LAS DISPOSTCJTONES MEDULARES

DEL CONTRATO SOCTAL.
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LA DOCUMENTACION NECESARIA PARA LA CONSTITUCION DE LA SOCTEDAD ES:

1,- SOLICITUD DEL;EJIDO PARA SER ORGANTIZADO EN SOCTEDAD.

2.- ESTUDIO ECONO&ICO, AGRICOILA Y SOCIAL DEL EJIDO.

3.- COPTA DE LA AUTORIZACION DE LA OFICINA MATRIZ PARA LA ORGANIZACION
DEL EJIDO O EJIDOS EN SOCIEDAD,

4,- COPTA DEL PLANO O CROQUIS DEL EJIDO,

5.- COPTA DEL ACTA LE POSESION DEFINITIVA DEL EJIDO,

6.~ RELACION DE EJIDATARIOS EN POSESION DE PARCELA QUE INTEGRAN EL EJI-

LU
7.- COPIA DEL ULTIMO CENSO AGRARIO AUTORIZADO,

8.- CONVOCATORIA PARA LA ELABORACICN DE LA ASAMBLEA PARA LA INSTAURACION

DE LA SOCIEDAD.

9.- CONTRATO SOCIAL ‘FORMA CRED, 208.N)
10.- RELACION DE SOCTS FUNDADORES (POR ORDEN ALFABETICO DE APELLIDOS).
11.- TARJETA F., CRED, ORG.3 N.

EL ESTUDIO ECONOMICO, AGRICOLA Y SOCIAL SE FORMULARA EN ORIGINAL Y
CUATRO COPIAS, UNA DE ESTAS SE ENVIARA DE INMEDTATO AL DEPARTAMENTO DE
CREDITO AGRICOLA PARA OBTENER LA AUTORIZACION,; LA CONVOCATORIA SE FOR-
MULARA EN OCHO TANTOS, DE LOS CUALES CUATRO SE FIJARAN EN LOS LUGA--
RES MAS VISIBLES DEL POBLADO Y EL CONTRATO SOCIAL EN SEIS TANTOS, DE
LOS CUALES DOS QUEDARAN EN EL REGISTRO DE CREDITO AGRICOLA; LA DEMAS
DOCUMENTACION SE LEVANTARA EN ORIGINAL Y TRES COPIAS, DE TAL MANERA --
QUE UNA VEZ QE ESTE REQUISITADO EL EXPEDIENTE, SE PUEDAN FORMAR 4
LEGAJOS PARA DARLE 1A SIGUIENTE DISTRIBUCION:

a) UN TANTO PARA LA SOCIEDAD;

b) UN TANTO PARA LA JEFATURA DE LA ZONA;

c) UN TANTO PARA LA AGENCIA,

d) UN TANTO PARA LA OFICINA MATRIZ (EL ORIGINAL).

ENSEGUIDA SE EXPLICARA DE MANERA BREVE, ALGUNOS DE LOS PI'NTOS MEN-
CIONADOS QUE SE CONSIDERAN DE MAS INTERES:

El. DOCUMENTO CON QUE SE INICIA PROPIAMENTE El. TRAMITE PARA LA ORGANIZA-
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CION DE UNA SOCIEDAD PUEDE S5ER HECHQ POR EL COMISARTADO EJIDAL O -
POR LOS TNTERESADOS, FOR OTRO LADO, DE ACUERDO CON 1O ESTABLECTDO
POR EL ARTICULO 45 DE LA LEY DE CREDITO AGRICOLA, LA SOCIEDAD,ﬁUEDE
FORMARSE CON UN MINIMO DE 10 SOCIOS ENTRE 10S CUALES, NO NECESARIA—
MENTE DEBEN FIGURAR LOS EJIDATARIOS QUE THTEGRAN LAS AUTORIDADES EJI
DALES. LA SOLICITUD LA BARAN 1.0S THTERESADOS A LA JEFATURA DE FONA,
2,- UNA VEZ RECIBIDA LA SOLICITUD, EL ESTUDIU SQCTOECONOMTICO Y AGRY
COLA EFECTUADO INICIALMENTE EN ESTE PROYECTO, SE TURHARA AL DETARTA-
MENTO DE CREDITO AGRICOLA PARA QUE CON DASE A EL, FSTE EN TOSIBTLI-
DADES DE AUTORIZAR O NEGAR LA ORGANTZACION DE 1A SOCTEDRAD,
3.~ UNA VEZ CONCLUIDO EL PASQ ANTERIOR Y CONSIDERNRO GUR UUFQ 1A --
AUTORIZACION PARA ORGANIZAR LA SOCIEDAD, 1A JEFATURA DE ZONA DERERA
TENER CONOCIMIENTO DE ELLO POR MEDIO DE LA SECCTON DE ORCANTZACION
DEL CITADO DEPARTAMENTO Y LUEGO SE PROCEDE, DESDE LUEGO, A LLEVAR A
CATO LA ORGAN1ZACTON.
5.- LA COPIA DEL ACTA DE POSESTON DEFIRITIVA DEL EJIDC S7% ENICE EX
ACATAMIENTO DEL ARTICULO 46 DE LA LEY DE CREDITO AGRICOLA, YA QUE
DE ACUERDO CON ESTE ORDENAMIENTO NO PUEDEN SER QRCANTZADOS J0OS ETIT-
DOS QUE SOLO DISFRUTEN DE POSESTON PROVISTONMAL.,
é.— LA CONVOCATORTA PARA LA CLELEDRACION DFE LA ASAHMRLEA PARA LA THS-
TAURACION DE LA SOCIEDAD SE LANZA CON 8 DTAS DI ANTICTIPACICHM, PERO
UNA VEZ CONSTITUIDA LA SOCIEDAD LAS DEMAS CEDRUTAS OUFE SE FQRIMULLN YA
SEA PARA ASAMBLEAS ORDINARTAS O EXTRAORDINARTAS SE [AMZARMAM CON 5 --
DIAS DE ANTICITACTON,
9.- CONTRATO SOCTAL F.Cred. 208.N,,DE ACUERDO CON T.A FECHA Y HURA -~
FIJADOS EN LA CONVOCATORTA SE LLEVARA A CABO LA ASAMBLEA CINERAL DE
1.OS EJIDATARTOS, EN L& CUAL SE PREGUNTARA ST St ESTA DE ACLUEPDO LN
OQUE SE CONSTTTUYA DICHA SOCTEDAD, APPOBADRA LA COtB TTTUCTON S8 DARA
LECTURA AL ARTICULQO 47 DE LA LEY MENCIONUADA YV DE ACUERDC COH LAS

FRACCIONES IT y III DEL MISMC Y LOS ARTICULCS 37y 4Y DE LA MISHA -

R R
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LEY, SE DESIGNEN A LAS PERSONAS QUE CONSTITUYAN LA CONISION.DE ADMINTS~-

TRACION Y LA JUNTA DE VIGILANCIA DE LA SOCIEDAD, ADEMAS, 1.A ASAMBLEA ~--

NOMBRA AL PRESIDENTE DE LA CUMISION DE ADMINISTRACION PARA QUE QFSEMPE—
23

NE EL CARGO DE SOCIO DELEGADO, FINALMENTE SE LLENARAN LAS FORMAS DEL

CONTRATO SOCIAL Y SE RECABARAN LAS FIRMAS DE 7TODOS Y CADA UNO DE LOS --

MIEMBROS DE LA SOCIEDAD.

EL REPRESENTANTE DEL BANCO AUTORIZARA EL DOCUMENTO, FIRMANDO Y SELLAN
DO ESTE CON EL CARACTER DE JEFE DE ZONA EN FUNCTOW DEL NOTARIO.

UNA VEZ CUMPLIDOS ESTOS REQUISTITOS SLE PROCEDERA A RECISTRAR DICHO
DOCUMENTO CON EL REGTSTRADOR DE CREDITO AGRICOLA RESPECTIVO, CUMPLIENDO
CON LO DISPUESTO POR LA FRACCTON T DEL ARTICULO 99 DE LA NISMA LFY.
IT.-FORMULADO EL CONTRATO SOCIAL SE PROCEDERA A LLEMAR LA TARJETA ~-=-=-

(F.CRED,.ORG 3N) CONSIGNANDO EN ELLA LOS DATOS DE ACUEPDO CON LOS CONCEP-

TOS QUE SENALAN LAS COLUMNAS, i

ELECCION DE LAS AUTORIDADES DE LA SOCTEDAD.
LA DOCUMENTACION RELATIVA AL CAMBIO DE AUTORIDADES DE I.A SOCTEDAD DE
CREDITO EJIDAL, CONSTA DE:
1) CONVOCATORIA PARA LA ASAMBLEA GENERAL ORDINARTA DE SOCTOS.
2) ACTA DE ASAMBLEA EN LA QUE CONSTE LA ELECCION DE LOS MIEMBROS DE LA
COMISION DE ADMINISTRACION, DE SU PRESTDENTE COMO SOCTO DELEGADO Y
DE LA JUNTA DE VIGILANCTA,
3) RELACION DE SOCIOS .
REQUISITOS NECESARIOS PARA SOLICTTAR CREDI[TO,
L.OS REQUISITOS PARA SOLTCITAR CREDITO AL BANCO DE CREDITO RURAL 50N
LOS SIGUIENTES:
1.-CONSTANCIA DE TENENCTA EXPEDIDA POR LA SECRETARIA DE LA REFORMA AGRA-
2.-FECHA DE RESOLUCION PRESIDENCTAL O ENTREGA PROVISTONAL., e
3.-RESOLUCION EJIDAL CON FE DE UN REPRESENTANTE DE LA SECRETARTA DE LA RE

(TORMA ACRARTA. -
4.~ACTA DE ASAMRLEA. NUMERO DE EJIDATARTOS EN la. v 2a. CONVOCATORTA.---

R



5.- ANEXAR PLANO,
b) PEQUENOS PROPIETARIOS,
COMO SE SENALO CON ANTERIORIDAD, 1.0S PEQUENOS PROPIETARIOS PUEDEN--
CONSTITUIR UNA SOCTEDAD DE RESPONSABILIDAD LIMITADA, UNA SOCIEDAD ANONI
MA, UNA SOCTEDAD COOPERATIVA O UNA SOCIEDAD DE PRODUCCION RURAL, LAS -
TRES PRIMERAS ESTAN SENALADAS EN LA LEY GENERAL DE SOCIEDADES MERCANTI-
LES Y LA ULTIMA POR LA LEY DE CREDITO RURAL,
EL ARTICULO S5o. DE LA LEY GENERAL DE SOCTEDADES MERCANTILES ESTABLE
CE QUE '"SE CONSTITUIRAN ANTE NOTARIO PUBLICO Y EN LA MISMA FORMA SE HA-
RAN CONSTAR SUS MODIFICACIOKBS.
EL ARTICULO 6o. DE LA MISMA LEY, INDICA QUE "LA ESCRITURA CONSTITU-
TIVA DE UNA SOCIEDAD DEBERA CONTENER:
T.- 10S NOMBRES, NACIONALIDAD Y DOMICILIO DE LAS PERSONAS FISICAS O MORALES
DICHA SOCIEDAD.
11.- SU OBJETIVO.
II1.- SU RAZON SOCIAL O DENOMINACION.
[V.- SU DURACION.
V.- EL IMPORTE DEL CAPITAL SOCIAL.

VI.- LA EXPRESION DE LO QUE CADA SOCIO APORTE EN DINERO O EN OTROS BIENES, EL
VALOR QUE SE LES ATRIBUYE Y EL CRITERTO SEGUIDO PARA SU VALORIZACION.
CUANDO EL CAPITAL SEA V.RIABLE ASI SE EXPRESARA, INDICANDOSE EL MINIMO QUE
SE FIJE,

VI1.- SU DOMICILIO.
VIII- LA MANERA CONFORME A LA CUAL DEBA ADMINTSTRARSE ESTA Y LAS FACULTADES DE
LOS ADMINISTRADORES.

IX.- EL NOMBRAMIENTO DE LOS ADMINISTRADORES Y LA DESIGNACION DE LOS QUE HAN DE

LLEVAR LA FIRMA SOCIAL.

X.- LA MANERA DE HACER LA DISTRIBUCION DE LOS BENEFICIOS U UTILIDADES Y DE

LAS PERDIDAS, EN CASO DE HABERLAS, ENTRE SUS MIEMBROS,

X1.- EL IMPORTE DEL FONDO DE RESERVA,
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XITI.- LOS CASOS EN QUE LA SOCIEDAD HAYA DE DISOLVERSE ANTTCIPADANMENTE.
XI111-LAS BASES PARA PRACTICAR LA LIQUIDACION DE LA SOCIEDAD Y EﬁxMODO
DE PROCEDER A LA ELECCION DE LOS LIQUIDADORES CUANDO UAYAN SIDO

DESIGNADOS ANTICIPADAMENTE".

ENSEGUIDA SE DARA UN PANORAMA GENERAL DE ESTE TTPO DE SOCIEDADES.
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SOCIEDAD T RESPONSABTILTIDAD LINITADA,

EL CAPITULO IV, ARTICULC 5% DE LA LEY GENERAL PH SOCTEDADES MERCAN--
TYLES, ESTABLECE QUE ESTE TIPO DiE SOCTEDAD ES "LA QUE SE CONSTTTUYE ENTRE
SOCT0S QUE SOLO ESTAN OBLIGAbOS AL PAGO DE SUS APORTACTONES SIN:QUE LAS
PARTES SOCTIALES PUEDAN ESTAR REPRESENTADAS POR TTTULOS NEGOCIABLES A -

LA ORDEN O AL PORTADOR, PUES S0LO SERAN CEDJRLES EM 10S CASOS Y CON ---
LOS REQUISITOS QUE ESTARLECE LA PRESENTE TLRY".

AL IGUAL QUE EN LAS SCOCIEDADES DE NOMBRE COINCTTVC, EL CAPTITAL ES-
TARA FORMADO POR PARTES SOCTALES QUE NUNCA POSRAM SER AT PORTADOR NT SE-
RAN ENDOSABLES, PUES LA ADMISTON O SEPARACTON DE I SOCTIC SO0 PODRA ~-
LLEVARSE A CABO MEDIANTE EL CONOCIMIENTO Y ANUENCTA TE 105 DEMAS SOCTOS

CUYO NUMERO, POR DISPOSTCIOM Dil, ARTICUTO &1 DE LA TEY UNCTGUADA, MO - .

PODRA SER MAYOR DE 25 SOCT0S,

A S

EL. CAPITAL SOCIAL NUNCA SERA INFERIOR A $ 5,000.00 SE DIVIDIRA -
EN PARTES SOCTALES QUE PUEDEN SER DE VALOR Y CATVGORTA DELITGUAIES, PERO T
SERAN DE $ 100.00 o MULTTPLOS DE EIL,

AL CONSTITUIRSE LA SOCTEDAD, EL CAPTTAL NDELERA FE3TAR INTEGRAVENTE
SUSCRITO Y EXHIBIDO, POR LO MENOS, EL 507 DEL VAIOR DE CADA PARTE SOCTAL.

EL NOMBRE DE LA SOCTEDAD EXISTIRA BAI0 UNA RAZON SOCTAT O DEHOMNTHA
CION, QUE SE FORMARA CON EI. NOMBRE DE UNO O ™MAS SQCT0OS, SUsUIDOS DE.LAS
TNTCIALES S.R.l.., SEGUN 10 ESTABLECE LI ARTTCULO 59 DE LA MTSHA 1EY,

PUESTO QUE EL CAPITAL SOCIAT, ESTARA FORMADO POR PARTES SOCTALES,
LLAS ASAMBLEAS RECTIBIRAN EL NOMDBRE DE ASANRIEAS IYF SGOTOS Y SERAN EYT. OR-
GANO SUPREMO DE LA SOCTEDAD., LAS DRECISTONES SE TOMARAN 1O HAYORTA DU
VOTOS DE LOS SOCIOS QUE REPRESENTEN, POR 1O “ENOS, FL 50% DE DICHO CAPT
TAL. LOS PUNTOS MAS THPORTANTES A TRATAR LN ELLAS SLRAN: PROCEDER AL
REPARTO DE UTILIDADES, NOMBRAR Y REMOVER A 105 GERENTES,DRSTGNAR A ---
LA JUNTA DE VIGILANCIA, MODIFTCAR FI, CONTRATO SOCTAL, cltc. Y TENDRAN
LUGAR EN EL DOMICILIO SOCIAL DIE LA EMPRESA, AT, FENOS UNA VEZ AL ANO LN

LA FECHA FTJADA EN EL CONTRATO. CADA SOCTO COZARA DE UII VGTO  POR -~
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CADA $100.00 DE SU APORTACION, SALVG LU QUE EL PROPIO CONTRATO ESTA--~-

BLEZCA SOBRE PARTES SOCIALES PRIVILEGIADAS,

SOCIEDAD ANONIMA,

ESTE TIPO DE SOCIEDAD ES TIPICAMENTE DE CAPITALES, SU DENOMINACION
ESTARA SUJETA AL CAPRICHO DE SUS FUNDADORES, PERO STEMPRE DEBERA INDICAR
SE OUE SE TRATA DE UNA S.A,

EL ARTICULO 89 DE LA LEY GENERAL DE SOCIEDADES MERCANTILES ESTABLE-
CE QUE "PARA PROCEDER A LA CONSTITUCION DE UNA SOCTEDAD ANONIMA, SE RE-
OUTERE:

QUE HAYA CINCO SOCIOS COMO MINIMO Y QUE CADA UNO DE ELLOS SUSCRIBA UNA
ACCION POR LO MENOS,

QUE EL CAPITAL SOCIAL NO SEA MENOR DE $25,000.00 y QUE ESTE INTEGRAMENTE
SUSCRITO.

(WE SE EXHIBA EN DINERO EFECTIVO CUANDO MENUOS EL 20% DEL VALOR DE CADA
ACCTUN PAGADERA EN NUMERARIO.

OUE SE EXHIBA INTEGRAMENTE EL VALOR DE CADA ACCION QUE HAYA DE PAGARSE
EN 10DO O EN PARTE, CON BIENES DISTINTOS DEI NUMERARIO'™.

EL CAPITAL SOCIAL DE ESTE TIPO DE SOCIEDADES, 'ESTA REPRESENTADO
POR TITULOS LLAMADOS AGCIONES, QUE CONSTTTUYEN PARTES ALICUOTAS Y PUE--
DEN SER ADQUIRIDAS POR CUALQUIER CAPITALISTA".

LA SOCIEDAD NO OFRECE AL PUBLICU EL NOMBRE DE SUS SOCIOS COMO UNA
GARANTIA MAS DE CREDITO, SIMPLEMENTE OFRECE COMO GARANTIA EXCLUSIVAMEN-
TE SU CAPITAL,

EN CASO DE CRISIS, 1.0S ACREEDORES NO PODRAN EXIGIR RESPUNSABILI-
DAD A LOS SOCIOS, PUES E;LOS SON RESPONSALIES PARA CON LA SOCTEDAD POR
I.A APORTACION INTEGRA DEL IMPORTE A QUE SE REFIERE LA ACCION O ACCIO--
NES SUSCRITAS POR ELLOS.

LA ASAMBLEA GENERAL DE ACCIONISTAS ES EL ORGANO SUPREMO DE LA SO
CTEDAD, SUS RESOLUCIONES SERAN CUMPLIDAS POR EL GERENTE O A FALTA DE -

ESTE, POR EL ADMINISTFADOR ¢ POR EL COLSEJO DE ADMINISTRACION. DICHAS



=175 -

ASAMBLEAS PUEDEN SER DE DOS TIPOS: ORDINARIA Y EXTRAORDINARTA, REUNIEN
DOSE PARA ELLO EN EL DOMICILIO SOCIAL DE LA EMPRESA. LAS DELlﬁﬁlMER
TIPO DEBEN CELEBRARSE CUANDO MENOS UNA VEZ AL ANQ, DENTRO DE LOS CUATRO
MESES SIGUIENTES A LA FECHA DEL BALANCE ANUAL. SU FINALIDAD ES CONO-
CER EL RESULTADO DE LAS ACTIVIDADES DURANTIE EL ANO ANTERIOR, EXPRESADAS
POR EL BALANCE, ASI COMO TOMAR LOS ACUERDOS RELATIVOS A LAS DISPOSICIO-
NES DE LAS UTILIDADES Y AL NOMBRAMIENTO DE LOS MIEMBROS DEL COMSEJO DE
ADMINISTRACION, EL QUE A SU VEZ. NOMBRARA AL GERENTE GENERAL DE LA COM-
PANTIA, CUYAS ACTIVIDADES SON EXCLUSIVAMENTE EJECUTTVAS, ES DECIR, EJE-
CUTAR LAS DEC}SIONES TOMADAS POR EL CONSEJO., UNA ASAMBLEA ORDTNARTA
SERA LEGITIMAMENTE RECONOCIDA SI ESTAN PRESENTES, POR 1.0 MENOS, LA MI-
TAD DEL CAPITAL SOCIAL Y LAS RESOLUCIONES SE TOMARAN POR MAYORIA DE VO
TOS PRESENTES,

EN LAS DEL SEGUNDO TIPO, SE TRATARAN ASUNTOS ESPECIALES COMO: MO~
DIFICACIONES DE LAS DISPOSICIONES BASICAS NE LA ESCRITURA SOCIAL, AU--
MENTO O REDUCCION DE LA DURACION O EL CAPITAL DE LA SOCIEDAD, CAMBIO
DE OBJETIVO O NACIONALIDAD, TRANSFORMACION O FUSION CON OTRAS SOCIEDA-
DES, EN GENERAL, CUANDO SE TRATEN ASUNTOS PARA LOS QUE FOR LEY O POR
DISPOSICION DE LA ESCRITURA SOCIAL, SEA NECESARTO UN QUORUM ESTECIAL,-
PARA LA CONSTITUCION LEGAL DE UNA ASAMBLEA EXTRAORDINARIA SE REQUIERE
DE LA PRESENCIA DE CUANDO MENOS 3/4 PARTES DEL CAPITAL SOCIAL Y SUS --
DECISTONES SON VALIDAS CUANDQO ESTAN APOYADAS, POR LO MENOS DE LA MITAD
DE DICHO CAPITAL.

SOCIEDAD COOPERATIVA.

ESTE TIPO DE SOCIEDADES SON REGIDAS EN MEXICO, POR LA LEY GENERAL
DE SOCIEDADES COOPERATIVAS, TIENE CARACTERISTICAS MUY ESPECIALES, SO-
BRE TODO EN LA FORMA EN QUE SE REPARTEN LAS UTTLIDADES OBTENIDAS ENTRE

SUS SOCIOS. ESTA SE EFECTUA NO A BASE DEL CAPTITAL APORTADO POR CADA

UNO, SINO EN PROPORCTION AL IMPORTE DEL TIEMPO TRARAJADO POR CADA SOCIO,.
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SU CAPITAL ESTA REPRESENTADO POR TITULOS SEMEJANTES A LAS ACCIONES
QUE LA LEY LLAMA "CERTIFICADOS DE APORTACION" Y QUE STEMPRE SON EXTENDI
DOS A NOMBRE DEL SOCIO QUE LO SUSCRIBE, 3

EN CUANTO A LA RESPONSABILIDAD DE SUS MIEMBROS PARA CON TERCEROS,
CON QUIEN LA SOCIEDAD TRATA, PUEDE SER LIMITADA O SUPLEMENTADA, ENTEN--
DIENDOSE EN ESTE ULTIMO CASO, QUE LOS SOCIOS RESPONDEN ADEMAS DE SU APOR
TACION AL CAPITAL, POR TODAS LAS OBLIGACIONES DE 1A SOCTIEDAD SUBSIDIARIA
MENTE DE MODO INDIVIDUAL, INDEPENDIENTEMENTE DE LOS OTROS SOCIOS, HASTA
POR UNA CANTTDAD DETERMINADA EN EI PACTO SOCIAI Y QUE NUNCA DEBERA SER-
MENOR A DOS VECES SU APORTACION,

SOCIEDAD DE PRODUCCION RURAL.

SEGUN EL ARTICULO 68 DEL CAPITULO III DE 1A LEY DE CREDITO RURAL
""LAS SOCIEDADES DE PRODUCCION RURAL TIENEN PERSONALIDAD JURIDICA Y ESTﬁ:
RAN INTEGRADAS POR COLONOS O PEQUENOS PROPTETARIOS (WE EXPLOTEN EXTEN-- .
SIONES NO MAYORES A LAS RECONOCIDAS EN LAS LEYES AGRARIAS, STEMFRE OUE
CONSTITUYAN UNA UNIDAD ECONOMICA DE PRODUCCION',

EL ARTICULO 69 DE LA MISMA LEY ESTABLECE QUE "ESTE TIPO DE SOCIEDA+
DES SE CONSTITUIRAN CON UN MINIMO DE 10 SOCIOS Y DEBERAN ADOPTAR PREFEREN
TEMENTE EL REGIMEN DE EXPLOTACION COLECTIVA". CUANDO SE ADCQPTE ESTE SIS
TEMA, LA TIERRA NO CONSTITUIRA GARANTTA HIPOTECARIA DE LOS CREDITOS QUE
SE CELEBREN CON LA BANCA OFICIAL O PRIVADA, SALVO QUE SE TRATE DE PRESTA
MOS REFACCIONARIOS,

LAS SOCIEDADES DE PRODUCCION RURAL PODRAN CONSTITUIRSE CON RESPONSA-
BILIDAD LIMITADA, ILIMITADA O SUPLEMENTADA,

EN CUANTO A LA CONSTITUCION DEL CAPITAL SOCIAL, SE UARA CON APORTA-
CIONES DE SUS SOCIOS CONFORME A LAS NORMAS STGUIENTES:

1.- EN LAS SOCIEDADES DE RESPONSABILIDAD TLTMITADA NO SE REQUIERE APORTA

CION INICIAL.
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11.- EN LAS DE RESPONSABILIDAD LIMITADA, LA APORTACION INTCIAL SERA LA NE-
CESARIA PARA FORMAR UN CAPITAL MINIMO DE $ 50,000.00 'S
I1I.- EN LAS DE RESPONSABILIDAD SUPLEMENTADA, LA APORTACION INICTIAT. SERA LA

NECESARIA PARA FORMAR UN CAPITAL MINIMQ DE $ 25,000.00

LAS SOCIEDADES QUE SE CONSTITUYAN CON ARREGLO A ESTA LEY, AL SOLI
CITAR EL CREDITO DEBERAN PRESENTAR UN PROGRAMA LE ACTIVIDADES ¥ SUS~--
FUENTES DE RECURSOS, PARA LA APROBACION DE LA INSTITUCION QUE LAS A--
CREDITE.

LA ADMINISTRACION DE LA SOCILEDAD SE SUJETARA A LAS BASES SICGUIEN
TES:
A.- LA AUTORIDAD SUPREMA SERA LA ASAMBLEA GENERAL DE SOCTUS,EN LA QUE
CADA SOCIO TENDRA UN VOTO,.
B.- LA ASAMBLEA GENERAL DESIGNARA UNA COMISION DE ADMINISTRACION INTE-
GRADA POR CINCO SOCIOS QUE DURARAN EN SU CARGO TRES ANOS v S5E ENCARGA-
RA DE LA DIRECCION Y REPRESENTACICH DE LCS ASUNTOS DE DTCHA SUCTEDAD.
ADEMAS DESIGNARA UN GERENTE, QUE EN ESTE CASO, NO SERA S0CIO DE LA MIS
MA, EN LAS SESIONES DE LA ASAMBLEA, UN REPRESENTANTE DEL BANCO ACRE
DITANTE PODRA INTERVENIR CON VOZ PERO SIN VOTO Y SE REUNTIRA PARA APRO-
BAR SUS PLANES DE TRABAJO Y DE CREDITO, CUANDC MELOS, UNAYEZ EN CADA
CICLO PRODUCTIVO Y TAMBIEN CON OBJETO DE CONOCER LAS OPERACTONES REA-
L.LIZADAS EN EL ULTIMO EJERCICIO., A DICHAS SESTONES PODRAN ASTSTIR IM
REPRESENTANTE DE LA DELEGACTON AGRARIA Y ASESORES TECNICOS DE LAS DEPEN
DENCIAS RELACIONADAS CON LA PRODUCCION Y COMERCTALTZACTION DE LOS PRO--
DUCTOS DEL CAMPO,

LOS DERECHOS DE LOS SOCTIOS DE ESTA SOCIEDAD, SOLO SERAN TRAMNSMIST
BLES CON EL CONSENTIMIENTO DE LA ASAMBLEA,

CUANDO DICHA SOCIEDAD TENGA OBLTGACIONES CON AJGUNA INSTITUCION FI

NANCIERA TAMBIEN SE REQUERIRA DE SU AUTORIZACTOMN PARA QUE ELLO OCURRA,

RESPECTO AL ACTA CONSTITUTIVA DE La SOCIEDAD, ESTA DERERA CORTENER:

R S
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I.- LOS NOMBRES Y DOMICILIOS DE LAS PERSONAS QUE LA CONSTITUYAN.
II- LA RAZON SOCIAL Y SU DOMICILIO.
11T SU OBJETO Y SU DURACION.
I8Y EL REGIMEN DE RESPONSABILIDAD QUE SE ADOP TE,
\Y EL REGIMEN DE EXPLOTACION DE LOS RECURSOS,
VI LA FORMA DE CONSTITUIR O INCREMENTAR EL CAPITAL SOCTAL Y 1A VALUACTON
DE LOS BIENES Y DERECHOS, EN CASO DE QUE SE APORTEN,
VIT LA MANERA CONFORME A LA CUAL HAYA DE ADMINISTRARSE Y 1.AS FACULTADES DE
LOS ADMINISTRADORES,
VIII LOS REQUISITOS DE CONVOCATORIA Y FUNCIONAMIENTO DE LAS ASAMBLEAS,
X LOS REQUISITOS PARA LA ADMISION, EXCLUSION Y SEPARACTOM DE SOCTOS. -
X LA MANERA DE HACER LA DISTRIBUCION DE UTILIDADRES Y PERDIDAS ENTRE LOS ;

SOCI0S. "’
XL LAS REGLAS PARA SU DISOLUCION Y LIQUIDACION. : 1"

XIT LAS DEMAS NORMAS QUE DEBAN OBSERVARSE EN SU FUNCIONAMIENTO Y DESARROLLO, ‘'
POR ULTIMO, YA QUE LA SOCIEDAD VA A ESTAR ADMINISTRADA POR GENTE EX-
TRANA A LA MISMA, ES PERTINENTE ESTABLECER UN ORGANISMO DE VIGILANCIA -
MIXTO FORMADO POR UNA O VARIAS PERSONAS CON SOLTDOS CONOCTIMTIENTOS DE CON
TABILIDAD, FINANZAS Y LEGISLACION Y POR UN NUMERO IGUAL DE SOCIOS, QUE -
HAYAN SIDO DESIGNADOS POR LA ASAMBLEA GENERAL DE SOCTOS, DEBIENDO REUNIR
LOS SIGUIENTES REQUISITOS: NO SER EMPLEADOS DE LA SOCIEDAD O PARIENTES
CONSANGUINEOS DE LOS ADMINISTRADORES EN LINEA RECTA, SIN LIMITACJIONES DE
GRADO, LOS COLATERALES DENTRO DEL CUARTO Y LOS AFTNES DENTRO DEI, SEGUNDO,
LOS CONSEJEROS TENDRAN UNA MISION PURAMENTE DIRECTIVA Y LA DEL GE--

RENTE SERA ANTE TODO EJECUTIVA;LA DE LA JUNTA DE VIGILANCTA SERA ESENCIAL

MENTE DE VIGILANCIA Y ESTA DEBE SER EMINENTEMENTE TECNICA Y EFECTIVA,
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VIII.-FINANCIAMIENTO,

PARA FINANCIAR ESTE ANTEPROYECTO SE ACONSEJA SOLICITAR Uﬁl@RE§
TAMO AL BANCO DE CREDITO RURAL,CUMPLIENDO CON LOS REQUISITOS MENCIO
NADOS EN EL CAPITULO ANTERIOR. SE CONSIDERO QUE DICHO PRESTAMO FUE
RA DE UN 357 SOBRE LA INVERSTON FIJA, QUE ES EL 7 MAXIMO QUE EN GE-
NERAL OTORGA UN BANCO (INICIATIVA PRIVADA), EL RESTO SERAN APORTA--
CIONES DE 1LOS QUE CONSTITUYAN LA SOCIEDPAD O BIEN, SE BUSCARA UN -
MAYOR CREDITO POR PARTE DEL MENCIONADO BANCO U OTROS CREDITOS POR
PARTE DE FINANCIERAS U OTROS BANCOS,

EL PRESTAMO SE PAGARA EN CANTIDADES IGUALES DURANTE 5 ANOS, - ‘
CON UN TASA DE INTERES DEIL 127 ANUAL SOBRE SALDOS INSOLUTOS, SE--

GUN SE CONSIDERO EN ESTE ESTUDIO (VER BALANCE: PASIVO FI.JO Y PASI-

ROV

VO DIFERIDO). ADEMAS, SE FIJO COMO CONDICION DE ESTE ANTEPROYECTO,
QUE DICHO PRESTAMO SE EMPEZARA A PAGAR A PARTIR DEL PRIMER ANO DE

OPERACION (1976).
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J¥._ CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES,

1.~ Ul TIMAMENTE MEXICO HA CRECIDO INDUSTRIALMENTE, PERO ESTE CRECINIENTO NO
KA SIDO HOMOGENEO EN TODO EL PAIS, PUES HA TENDIDO A CONCENTRARSE EN --
CIERTOS CENTROS URBANOS CREANDO ZONAS MARGINADAS, 1O QUE PROVOCA ENIGRA
CIONIES DE ESTAS A 1.AS ZONAS INDUSTRIALES, TRAYENDO COMO CONSECUENCIA --
(UE SE DESCUIDEN LOS RECURSOS NATURALES OUE RTEN PODRIAN SER APROVECHADOS
EN SU LUGAR DE ORIGEN ST SE PROPORCIONARAN 1OS MEDTOS ADECUADOS PARA SU
LXPLOTACION, POR LO TANTV, ES INDISPENSABLE CONOCER ].OS RECURSOS Y NE-
CES'UADES DE LA ZONA QUE SE DESEE IMPULSAR. EL ESTADU DE QUERETARO ES
N ETEMPLO DE ESTA PROBLEMATICA.

2, EL ESTADO DE QUERETARO PRESENTA UNA ECOLCGIA POCO UNTFORME QUE HA DADO

LUGAR A UNA MARCADA DIFERENCLA EN SU DESARROLLO SOCIQECONOMICO, CREANDO
DOS ZONAS LA OCCIDENTAL Y 1.A ORIENTAL. LA PPIMERA CUENTA CON ARUNDAN-
TES RECURSOS, MIENTRAS QUE LA SEGUNDA ES UNA ZONA MARGINADS POR 1.0S ES-
CASOS RECURSOS CON LOS OUE CUENTA, NO OPSTANTE, ESTC'S PODKIAN SER APRO-
VECIHADOS RACTONAL E TNTEGRAMENTE PARA SU' “# JORAMIENTO |
LS ReCOMENDABLE QUE SE INTENSTFIQUE EL (Ui TTVO DE FRUTALES, COMO 1A --
MANZANA Y EI. DURAZNO, LOS QUE SE PRODUCE: EN CANTIDADLES AFRECTABLES EN
DICHA ZONA, CONOCIDA COMO REGION DE LA SYVRRA CORDA, AUNADA A UNA AS(S
IENCLA TECNTCA ADRCUADA Y ASTMISIN SE HACE NOTAR, LA MECESIDAD DE TMDUS
TRIALTZAR AQUELLA FRUTA QUE POR ALGUNA CAUSA NO PUEDA SALTR AL MERCADO
COMO FRUTA FRESCaA, EVITANDOSE ASI, LAS PERDIDAS POR ESTE COHCEPTO,
3,-EI. MUNICLPIO DE SAN JOAQUIN REUNE 10S REQUER&MLENTOS MENTMOS NECESARIOS
PARA UNA LOCAI.IZACTON INDUSTRIAL ADECUADLA, LLEGANDOSE & EST: CONCLUSION
DESPUES DE COMPARAR 1.AS CUATRO 7ZONAS PRODI'CTORAS DE MANZANA Y DURAZNO
MAS TMPORTANTES DE LA S1ERRA GORDA,
ES NECESARTU CONTAR CON LA PARTICIPACION DE LCS HABITANTES bE ESTA ---
ZONA Y DE LAS AUTORIDADES COMPETENTES PARA LOGRAR QUE RSTE ANTEPROYECTO
SE LLEVE A CABO, LO CUAL REDUNDARA EN BENEFTCIO DE LA MISMA REGION Y DE

SUS NABITANTES,
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LOS ANALISIS QUIMICOS INDICAN QUE LA CALTDAD DE LA FRUTA MO ES OPTIMA;
QUE LOS SUELOS EN GENERAL, SON POBRES Y QUE EL AGUA ES DURA Y NO PO--
TABLE. 5
POR TANTO, ES RECOMENDABLE UNA ADECUADA ASTSTENCIA TECNICA (AGRONOMOS
Y TECNICOS FRUTICOLAS) PARA EL MEJORAMIENTO DE LOS SUELOS Y DE LA --
FRUTA, AST COMO, LA INSTALACION DE UNA PLANTA POTARTLIZADORA AUXIITA--
DA DE UNA PLANTA SUAVIZADORA, TANTO EN EL CASO DE INSTALAR LA PLANTA
COMO EN BENEFICIO DE LA POBLACION QUE CONSUME ESTA AGUA.
1.A EVALUACION DE LOS JUGOS COMERCTIALES ENLATADOS O ENVASADOS QUL AC-- Ny
TUALMENTE SE ENCUENTRAN EN EL MERCADO, INDICA QUE SU CALIDAD DEJA MUCHO
QUE DESEAR, POR LO QUE ES DE ESPERARSE QUE ST SE COMPTTE CON CALIDAD, “r
LOS RESULTADOS SERAN SATISFACTORIOS, ?
1.0S PROCESOS PROPUESTOS SON ESTANDARES Y TIENEN LA VENTATJA DE PODER~ -~
SE ADAPTAR A LAS DITERENTES CONDICIONES DE LA FRUTA,
SE TOMO COMO BASE 1 TON/DIA DE FRUTA PARA PPOCESAR Y SE CONSIDERO QUE
EL INCREMENTO DE LA PRODUCCION PARA 1960 SEA EL MISHO PARA LA FRUTA A
PROCESAR, ESTO AUNADO A UN RAZONAMIENTO LOGTICO DIO COMO RESULTADO UNA
PROYECCION A 5 ANOS CON LOS SIGUIENTES INCREMENTOS: 11, 13, 16 y 21%
PARA LOS ANOS DE 1977 a 1980 RESPECTIVAMENTE. ESTA PROYECCION SE ATIS
TA A UN MODELO DE REGRESION LOGARITMICA.
ADEMAS, SE REALIZ0 UN SOMERO ESTUDIO DE MERCADXO PARA DETERMINAR LA PRE
FERENCIA DEL PUBLICO, EN CUANTO A PRODUCTOS DE ESTE TIPO SE REFTERE, EN
EL PRINCIPAL CENTRO DE CONSUMO DEL ESTADO, 10S RESULTADOS OBTENTDOS --
MUESTRAN QUE EL ANTEPROYECTO ES FACTIBLE Y DESEABLE, YA (QUE CUENTA CON
LA MATERIA PRIMA SUFICIENTE Y UN MERCADO LOCAL, REGIONAL Y AUN NACTONAL
ACEPTABLES E INSATISFECHOS.

LA EVALUACION ECONOMICA DIO COMO RESULTADO UNA RENMTABILIDAD DE 15.17%;

UNA CAPITALIZACION DEL CAPITAL PAGADO DE 29.29%, UN TNDICE DE LIQUTDEZ
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DE 1.24 Y UN PUNTO DE EQUILI"RIO DE 59.4% ESTO NOS INDTCA LA BONDAD DE

ESTE ANTEPROYECTO Y LO ECONOMICAMENTE ATRACTIVO QUE ES.

7.-PARA LA INSTALACION DE LA FABRICA SE RECOMIENDA FORMAR UNA SOC}@DAD DE
PRODUCCION RURAL, PORQUE LA MAYORIA DE 10S DUENOS DE LOS HUERTOS DE MAN
ZANA Y DURAZNO ESTABLECIDOS EN LA SIERRA GORDA, SON PEQUENOS PROPIETA--
RIOS. EXISTEN TAMBIEN EJIDATARIOS, PERO SON UNA MINORIA Y BIEN PUEDEN
INTEGRARSE A LA EMPRESA YA SEA COMO PROVEEDORES DI FRUTA O COMO TRARBAJA
DORES EN LA PLANTA;ES NECESARIO, ASTIMISMO, MOTIVARLOS PARA QUE INTENSI
FIQUEN LA INSTALACION Y CUIDADOS DE HUERTOS EN SUS TIERRAS, CON QOBJETO
DE QUE EN UN FUTURO MUY CERCANO, TENGAN UNA PARTICIPACTUN }MAS DTRECTA
EN LA EMPRESA Y POR TANTO MAS BENEFICIOS,

8.-EL BANCO DE CREDITO RURAL PROMUEVE LA INSTALACION DE ESTE TIPO DE INDUS .-
TRIAS PARA BENEFICIO DEL CAMPO, OFRECIENDO FACILIDADES Y OTORGANDO CRE-

DITOS DE ACUERDO A UN ESTUDIO QUE EL MISMO REALIZA Y QUL ESTE ANTEPROYEé“
TO PODRIA SER LA BASE Y EL AVAL QUE PRESENTEN 108 SOLICTTANTES; ADEMAS

DE CUBRIR LOS REQUERIMIENTOS ESTABLECTIDUS POR EL MISHO BAHC

ES DE DESEARSE QUE ESTE TTPO DE AYUDA Al, CAMPO SE INTENSIFIQUE Y SE DE

EN UNA FORMA PRONTA, PARA ACELERAR EL DESARROLLO DI ESTE SECTOR.

T W gy
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MODELO DE REGRLSION LOGARITMICA.

P log vy x log vy x2 var x var y' , N
(x-x )2 (y' - 9-)
1 5.2430 5.2430 1 4 0.01214
2 5.2882 10.5764 4 1 0.00422
3 5.3404 16.0212 9 0 0.00016
4 5.4057 21.6228 16 1 0.00276
5 5.4886 27.4430 25 4 0.02115
15 26.7659 80.9064 55 10 0.0%4043
y' = log y x = 1976, 1977, ....,198020 = S
y == 175000, 194750, 219050,
254500 y 36£000
x =15 = 1 y' = _26.7659 = 5 35313 i
5 y oz s
R IN
log y = & - )8 X
log y = ‘a + b x
ilOS y = na4+ b $x
ix logy = a‘_x - bix2

a: 4logy x5 - 2x$x logy b - nfx log y -£x £lop y

2

2 2 =

nixz - (&%) n § x - (4£x)

Sustituyendo los valores correspondientes, tenemos:

a = 5.17057 b = 0.06087

log vy 5.17057 + 0.06087 x

6l x o 6 log y = 5.53579
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P R U E B A S:
1.- Correlacibn,
A
P ﬁ vdar X
var y'

Sustituyendo los valores correspondierntes,

‘}) - 0.96

Como 04 P<1
entonces es vilido el
2.- Limites de Confianza,

~2 1
G-yi T

o€, 13

T -

C ER S
E A - A L
(Yi) =9 = tey 0 v
g¢
ét = 0.001126 grados de libertad = n - 2 = 3
‘nivel de significancio = ©2/2 - .025
tablas = 3.182
?/2 A 0“/\ Al

’, GV ) i ~ 1 [

' Y “:4/2 y you E (v iymi. E(? iy min,
6.76 x 10 2.60 x10”2 0.083  5.23144 5.21044 L14844
3.38 x 10° % 1.83 x10”° 0.058  ".2923] 5.3%071 5.23431

-2
2.25 x 10° % 1.50 x10 0.048¢  5.35313 5.640118 5.30518
3.98 x 10° % 1.83 xio"’ 0.058 5.41405 5.47205 5.35605
6.76 x 10 2.60x 10 0.083  5.47492  5.55742 5.39192

v si}3;5 1

mas confiable

prondstico.

(xj -

jg (x -
13

+

b-v
1
1
~=
3]
'
o >

tencmos:



B SR R

Pt L [AA.I;ILI.'A‘!

Cixi 6o 1wes  80-1i
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3.- PRUEBA DE DURBIN-WATSON.

N €. 2 2

Ei_._y y 3 1-61“1 8i (Ei‘—j-l)
-4 =4

0,01156 -0.01567 1.34 x 10 2.46 % 10
. -4 -4

-0.00411 v -~0.00867 0.17 x 10 0.75 x 10
-0.01278 0.00643  1.63 x 10°%  0.20 x 1074
-4 -4

-0,00835 0.02203 0.70 x 1O 4.85 x 10

0.01368 1.87 x 1074

L71 x 10 8.26 x 10

(9]

7

D = él( 8 i €i-1)2

Sustituyendo los valores correspondientes, teneuwos:

D= 1.446 Sz 0.277

COMO Ks_ 0.5 y siﬁz 0 mas confiable; entonces aste prondstico

-es VALTDO
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