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T.- TNTRODUCCION. 

EL OBJETIVO AL REALIZAR ESTE TRABA JO FUE EL DE APLICAR LOS CONOCTMIEN 

TOS ADQUIRIDOS>CONTRIBUYENDO DE UNA MANERA REAL A LA SOLUCION DE L~ PROBLE

~1A SOCIOECONOMTCO COMO LO ES LA EXISTENCIA DE ZONAS t1ARGLNADAS EN NUESTRO -

PATS. PARA ELLO SE ELH~IO QUERETAROJ ESPECIALMENTE LA RECTON DE LA SIERRA 

GORDA POR CONTAR CON LOS CONTACTOS ADECUADOS PARA QUE ESTE ESTUDIO SE LLE

VARA A EFECTO Y POR LO MISMO, CONTAR CON UNA ALTA PROBABIL1DAD DE QUE ESTE 

ANTEPROYECTO TENGA UNA PRONTA REALIZACION. 

CO MO ES SABIDO: DURANTE ESTE SIGLO EL MUN DO, DIVIDIDO EN ALTAMENTE -

INDUSTRIALIZADO Y ESCASAMENTE INDUSTRIALIZADO, SE HA CARACTERIZADO POR BUS 

CAR SU DESARROLLO ECONOMICO; LO CUAL SE DEMUESTRA AL INCREMENTAR SU INDUS

TRIALIZACION, QUE ES A SU VEZ UNA MEDIDA DEL CRECIMIENTO ECONOMICO DE UN 

PUEBT.O. AQUE L TIENE COMO OBJETIVO ALCANZAR EL ME TORAMIENTO DE LAS CONDI

CIONES DE LA VIDA HUMANA ENTENDIENDOSE CO MO TAL; EL AUMENTO TJE BIENES , -

TANTO AGROPECUARIOS COMO INDUSTRIALES Y DE SERVICIOS QUE ORTCTNEN UNA MA

YOR ECONOMT A. 

ULTTMAMENTE MEXTCO HA LO GRADO lm SIGNTFICATIVO CRECI MI ENTO INDUSTRIAL 

STN EMBMl,O ; EL PROBLEMA FUNDA MENTAL EN ESTA EVOLUCION HA STDO LA TENDEN

CIA A CONCENTRARSE EN UN LT MITADO NUHERO DE CENTROS UR BANOS, DE SCUTDANDO 

AL SECTOR AGROPECUARIO) PROVOCANDO CON ELLO UN DESEQUILIBRIO CON RELACICN 

AL SECTOR RURAL; LO CUAL NO DEBE SER STNO MAS JITEN AUMENTAR LA PRODUCCTON 

DEL CAMPO A LA PAR QUE AUMENTAR LA PRODUCCION DEL CAMPO A LA PAR Q.JE Alt. 

MENTAN l.OS CENTRO S TNDUSTRT ALES. EN OTRO S PAISES EL SECTOR RURAL, QUE ES 

LA MlNORIA, ALIMENTA AL RESTO DE LA POJ\Li\CION DEBIDO A SU ALTA PRODUCTIVT-

DAD. UNO DE NUESTROS OR TETIVOS SERA, EL DE ALCANZAR UN EQUILIBRIO ENTRE 

LOS SECTORES RURAL E INDUSTRIAL, LO QUE QUEDARA REPRESENTADO CON DATOS QUE 

PUEDAN DARNOS GRAFICAMENTE UNA CURVA COMO LA SIGUIENTE: 



POJ\LAC10N 
QUE SE DEDIC A 
A LA l'RODUC-
CION AGRI COLA 

/ 

POBLJ\CION QUE SE DEDIC A A LA PRODUCCION I NDU STRIAL 

TMIUIEN ES CTER TO QUE LAS CARACTE RI STTC AS FISICJ\S DEL TERRITORIO HAN LT 

MI TADO ESTE DESARROLLO. 

POR TAL MOTIVO SE HA SEGUIDO EL CRITERIO DE PROPORCIONAR A LAS REGIONES 

REZ/l.G ADAS LOS MEDIO S QUt: LE PERMITAN ACELER f\R SU DESARROLLO. SI ESTE SE 

EFECTUJ\ AD ECUAD .l\ ~·lENTE PERMITIRA UN MEJOR APROVECll AMI ENTO DE LOS RECURSOS 

ll l!M1\iWS Y NATURALES EL TMINANDO L.". NECESID AD DE MTGR AC IONES l! ,\CT r\ CENTRO S 

URBANOS , LO QUE DARA :MAYORES OPORTUNIDADES A Li\ POBLACTON P 1\RA ELEVAR SU 

INGRr:so , ClfYO TRAllAJO y ESFUERZO SE TRADUCTRA Ei': UN FOHT 1\LECT 1"'1E~iTO DE LA 

PIWDUCCTON Y DE LA PRODUCTI VTD .l\D . 

PA i~ .\ EL Df~SJ\ i{fWLLO RECTONAL ES NECESARTO ErnCTUAR EL 1\NllL-:SI S DE LOS -

FACTORES QUE D !~TElU! lNAN LA LOCALJ Z/,CTON TNIJT JSTRT/\l. El~ f.A::JE 1\ LOS EECURSOS 

N ATUR/\LES , ECOI .OG I COS Y OBRAS DE TNFRAESTRUCTURJ\ ( C /\l\RETEl~l\S , FERROCARRILES , 

DTSPONTJ\ILTDAD Dl': ENERG IA ELECTinCA , AGUA , DHENAJ E, COMBUSTIT>LE,ETC. ) EXTS --

TENTES ' ASI c m10 LA PROXH1ID.\D DE LAS FUENTES DE Al\ 1\STECI MIENTOS' DTSPONIJH -

LTD AD DE RE CU RSOS HU Mt,NOS Y DE TERRENOS ADEC UADOS, FACILI DADES DE Tl{AN SPOR-

TE , J\DtíINI STRATT VAS, Bi\NCARIAS Y DE BIENESTAR SOCli\L (EDUCJ\CION , CAPACITA---

CION DE i'\ANO DE OBRJ\, SALUBRIDAD Y AS ISTENCIA , VIVIENDAS, ZON1\S DE ESPARCl-

MI ENTO ' CENTROS cm1ERC IALES 'E TC.) y EN FOJU:,\ ESPECI AL INCENTI VOS FI SC 1\LES . 

LAS INDUSTRI1\S DEDICADAS A PROCESAR P RODUCTOS PR H\J\R IOS ( 1\CRICULTUR/\ , 
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GANADERTA 1 S1LVTCULTURA 1 FESCA ·, },11NERTA) FIG URAN ENTRE LAS DE MAX TMA PRIO 

RID AD 
1 

YA QUE SU ESTABLECI MIEN TO SATTSFACE LAS NECESIDADES DE LA MAYORIA 

DE LA PO BLACION j GENERA EMPLEOS J MEJORA'l LA DISTRIBUCION DEL INGRES01 PE~ 

MlTEN AHORRO DE DIVISAS Y PUEDEN AYUDAR EN FORMA SUSTANCIAL AL INCREMENTO 

DE LAS EXPORTACIONES. PARA LLEVAR A CARO ESTO SE HACEN ESTUDIOS DE PL~ -

NIFTCAC ION ADECUADOS, YA QUE ESTA REPRESENTA LA FORMA MAS ESPECIFICA Y ME -

TODICA DE LAS POLITI CAS DE DESARROLLO ECONOMTCO Y SE REPRESENTA EN FORMA DE 

PROYECTOS QUE PUEDEN DEFINTRSE COMO EL "ANALISIS Y TOMA DE DECISIONES PARA 

ACCIONES FUTURAS , A F1N DE LOGRA R OB IE TrVOS l.ENERALES Y METAS ESPECIFTCAS 

~IBDTANTE EL USO DE ME DIOS OPTI MO S, CON EL PROPOS ITO DE LOGR AR EL BEN EFICIO 

SOCIAL QUE DE EL SE ESPERA". 

A CONTINUACION SE ENUMERAN LOS PUNTOS NECESARIOS PARA LA REALIZACION 

DE UN PROYECTO: : 

1.-~IBRCADO DEL PRODUCTO. 

7.. -LOC ALIZACION. CERCANIA A LOS CE NTROS PRODUCTORES Y DE CONSUMO . 

3. - CAPACIDAD DE LA INDUSTRIA. EN FUNCTON DE LA DISPONIB ILIDAD DE MA-

TERIA PRI MA Y DEL TAMAílO DEL MERCADO. 

¡, - PROG RAMACION DE PRODUCCION. 

e;. - DT AC. RMIAS DE PROCESO Y LINEA DE EQU IPO. 

6 - DT STRinUCTON GENER AL DE LA PLAN TA . 

7 . - NORMAS DE PRODUCCION Y CONTROL. · 

8 - DETER i·ITNACION DE LA INVERSTON. 

1. - COS TOS DE PRODUCCION. 

10.- ORC.ANIZAC TON. 

11.- PRUE BAS PILOTO. 

12.- OPERACION. 

LA TNVESTIGACTON Y CONOCIMIENTO DE LAS DIVERS AS CONDIC IONES REG IONALES 

CONDUCIRAN A A'·fPLIAR , PROFUNDIZAR LIMTTAR U OMITIR DETERMU\ADOS ASPECTOS 

EN FUNCION DEL GRADO DE DESARROLLO QUE PRESEN T/l!'l Y DE LAS PERSPECTTVAS QUE 
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RRTND AN ) TOMANDO EN CUENTA LA or l NTON DE u PORLACTON QUE SE VE DTRECTAMEN 

TE AFECTADA. 

LOS PROYECTOS BIEN ES.TUDIADOS PODRAN CONTRIBUIR A DESPERTAR INTERES 

POR DESARROLLARSE Y TENDRAN MAS PROBABILlDADES DE ATRAER LA ATENCION DE 

LOS POSIBLES EJECUTORES Y BENEFICIARIOS . 

NO DEBE PERDERSE DE VISTA QUE CO MO ESTE ES UN ESTUDIO SOCIOECONOMIC01 

EL HO ~!R RE TUECA UN PAPEL PREPONDERANTE Y POR LO TANTO, LOS ESFUERZOS DEBEN 

ESTAR ENCAMINADOS AL LOGRO DE UN BIENESTAR QUE LE CREE UN ESPIRITU DE SEGU 

RTDAD Y SUPERACION CONTTNUA . 

TT. - QUERETARO. 

a ) GENERALIDADES . 

EL ESTADO DE <;UERETARO REUNE UN NUMERO I MPORTANTE DE CARACTERISTICAS 

QUE LO HACEN APTO PARA SER CONSID ERADO UN LUGAR APROPIADO PARA UNA LOCAL! 

ZACION INDUSTRIAL ADECUADA. ESTAS SON: 

1 l -COSTO DE MANO DE OBRA RAZONA BLE; 

?.-CONDICIONES LA P,ORALES ACEPTABLES; 

1 . -LOS TERRENOS Y LA CONSTRUCCION SON BARATOS ¡ 

4 . -SU PO SICION GEOGRAFICA ES EXCELENTE EN RELACION CON LOS MERCADOS PRIN

CIPALES DEL PAIS ; 

5. - Vlft,S DE CO MUNTCACION BUENAS rcARRETERAS PA.l\JAMERICANA) ¡ 

6. - SE RV TCIOS PUBLTCOS: CO MBUSTI BLES LIQUTOOS Y GAS NATURAL DE SALAMANCA ( s~ 

RRE TODO EN LA CTUDAD DE QUERETARO ) . 

ENERGT A ELEC'l:RICA: SALAMANCA! EL INFIERNILLO: CELAYA y LAS ROSASJ QRO. - -

(ESTAS ULTTMAS SON PLANTAS AUXILT ARES ) . 

AGUA: CUENTA CON DOS CUENCAS HIDROLOl.ICAS, AL SW LA DEL LERMA Y EN EL 

RESTO LA DEL PANUCO: 

7 - LOS SECTORES PUBLICO Y PRIVADO ESTAN HACIENDO UN DECIDIDO ESFUERZO POR 

ATRAER INVERSIONES Y 

I?.. - LA EXISTENCIA DE UN SECTOR tNDUSTRIAL W E CREA NUEVAS DEM ANDAS Y OFRE 



-5 -

CE NUEVOS J~l SUMOS. 

ENTRE LAS INDUSTRIAS QUE MA.3 lV'..NEFTClARIAN CON SU UBICACION A QUERET~ 

RO CONSIDERANDO ESPECIALMENTE EL CRECIENTE MERCADO REGIONAL, ESTA LA DE -

PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS: EMPACADORAS JALEAS MERMELADAS Y ALIMENTOS 

INFANTILES ENTRE OTROS. 

-=t. EL CRECIENTE CONGESTIONAMIENTO DE LA ZONA METROPOLITANA (EL D.F. IN

CLUYENDO LA PRINCIPAL AREA INDUSTRIAL DEL ESTADO DE MEXICO ADYACENTE AL -

MI SM0) 1 HA ENFOCADO LA ATENCION, TANTO DEL SECTOR PUBLICO COMO DEL PRIVAD01 

SORRE EL RESTO DE LA ZONA CENTRAL QUE COMPRENDE AL PROPIO D.F. Y A LOS -

ESTADOS DE MEXTCO; HIDALGO, MORELOS, PUERLA, TLAXCALA Y QUERETARO, ESTE -

ULTP~O SE ENCUENTRA EN EL CORA ZON DE LA ZON A. EN TODA ELLA LA ECONOMIA 

SE BASA PRINCIPALMENTE EN LA AGRICULTURA CUYA PRODUCTIVIDAD ES REDUCIDA E 

1NSUFIC1ENTE PARA SERVIR COMO MEDIO DE VIDA A UNA CRECIENTE POBLACION: --

POR LO QUE EL TNr.RESO EN ALGUNAS PARTES DE ESTA J ES EL MAS BATO DE TODO -

EL PAfS ¡ LO QUE HA OCASIONADO (JJE LA PORLACION TTEN DA A EMIG RAR A ZONAS 

DE MAYOR PRODUCTTVTDAD. 

cpERETARO SE ENCUENTRA ENCLAVADO ENTRE LAS PRINCIPALES ¡',RTERTAS CAf'-1T 

NERAS Y FERROVIARIAS DEL PAIS¡ ES SIGN I FICATIVO QUE APROXIMADAMENTE UN --

70% DE TODAS tAS IMPORTACIONES POR LA FRONTERA NORTE, EL OCCIDENTE Y POR 

EL MAR r EXCLUYENDO LOS PUERTOS STTUADOS AL S UR DET. ESTADO, ENTRE ET.LOS -

VERllC RUZ Y ACAPULC0) 1 PASAN POR 1\QUI
1 

LO QUE !!A OC:J\STONADO q_JE LOS SERVI-

CTOS Y EL COMERCIO SURTAN EN LA CONFLUEN CIA DE LAS COMUNI CACION ES Y OCUPEN 

UN LUGAR I MPORTANTE COMO FUENTE DE IN GRESOS: JUNTO CON LA C:ANADERIA Y LA 

TNDUSTRIA, ESTA ULTIMA ES ACTUALMENTE EL NUME RO UNO EN ESTE RENGLON. LA A 

C:RfCULTURA > LA MlNERIA Y OTRAS ACTIVIDADES PRIMAR lAS TIENEr EL LUCAR MAS 

BATO COMO PROOVEDORAS DE INGRESO. 

LOS PRINCIPALES PRODUCTOS INDUSTRIALES DE cpERETARO SON: 

M:\(J.JrNARTA PESADA PARA LA CONSTRUCCT.ON DE CAMTNOS Y 01\R llS 
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TRAN SMTS lONES PARA AUTOMO VILES 

MAQUTNAS AGRICOLAS 

COMPRESORAS 

MAQUlN AS DE COSER 

PLASTTCOS 

NITROGENO LIQUIDO 

ALIMENTOS INFANTILES 

PRODUCTOS LACTEOS 

ALI MENTOS Y CONCENTRADOS PARA ANIMALES 

CEREALES 

ENLATADOS 

HILADOS Y TE TTDOS DE LANA Y ALGODON 

11 I LOS DE COSER . ETC. 

DENTRO DE NUESTRO PARTICULAR INTERES APARTE DE DOS IMPORTANTES lNDUS 

TRIAS EN EL AR r: A DE PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS 1 EN ESPECIAL DE FRUTA, HAY 

OTRAS DOS DE MENuR TMPORTANCT A UHIC l DAS EN SAN TUAN DEL RIO, UNA QUE SE DE 

DTCA A ENLATADOS DE CARNE, FRUTA Y LEGUMBRES Y LA OTRA A .JUGOS Y VTNOS. 

RESPECTO A LA AGRICULTURA, EN QUERETARO SUCEDE COMO EN MUCHAS PARTES 

DEL PATS; SUFRE AUN DE UNA T\A TA PRODUCTIVTDAD, DEBIDO PR1NCIPALMENTE A -

ECNTCAS PRI MTTTVAS, FALTA DE RIEGO (SON TIERRAS DE TEMPORAL) Y MALAS CO

MUNTCACIONES DENTRO DEL ESTADO. 

EN LOS VALLES DE LA REGTON SUDOCCTDENTAL DEL EST AD01 LAS CONDIC IO- -

NES SON FAVOR/\13LES PARA LA AGRICULTURA y AOUI ES DONDE SE HAN TNCREMENTAno 

LAS OBRAS DE RTEGO Y SE TIENE UN MAYOR ADELANTO TEC NO LOCICO EN ESTE CAMPO.: 

MTENTRAS OUE l.A REGTON HACT A EL NORTE DEI. EST/1DO; PRESENT A l.AS CARACTERIS 

TICAS PRTMERO MENCION ADAS . EN ESTA ZONA SE PRETENDE INCRE 1ENTAR LA FRUTT 
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CULTURA POR SER MAS APROPIADA A ESOS LUGARES Y DE MA''OP. PRODllCTlVIDAD QUE 

LOS CULTIVOS TRADICIONALES DE ~AfZ Y FRl TOL. 

ACTUALMENTE LA MINERIA EN EL ESTADO SE ENCUENTRA ESTANCADA DEBIDO AL 

ALTO COSTO DE EXTRACCION fPOR FALTA DE TECNOLOG1A) DE LOS MTNERALES Y A 

LAS FLUCTUACIONES DE PRECIO DE LOS MIS MOS EN LOS MERCADOS INTERNACTONALES. 

f\ ) ECOLOGT A 

1 .-STTUACION GEOGRAFICA. 

SE ENCUENTRA ENCLAVADO EN LA REGION CONOCIDA COMO ALTIPLANO t-iERTDIO

NAL, EN LA PARTE CENTRAL DEL PAIS. LIMITA AL NORTE CON SAN LUTS POTOSI Y 

GUANA fUATOi AL ESTE CON HTDALGO l AL SUR CON EL ESTADO DE MEXTCO Y MTCHOA-

CAN Y /\L OESTE CON GUANAJUATO • GEOGRAFICAMENTE SE UEICA ENTRE J.OS 20º0I ,. 

Y 21º 3~' DE LATITUD NORTE Y ENTRE LOS 99º 04 ' y 100º 34 ' de LONGITUD AL 

OESTE DE GREENWICH fFIG . I). 

2. - MEDIO FISTCO. 

ENCONTRANDOSE SOBRE EL E TE 10NTAÑOSO QllE DIVTDE LA MESF. Ti\ DE ANAHUAC 

EN LAS PORCIONES ORIENTAL Y OCCIDENTAL > LA PARTE MERIDIONAL DE LA ENTTDAD 

SE CONOCE COMO SIERRA QUERETANA Y LA SEPTENTRIONAL CO MO SIERRA GORDA. 

SIN EMBAR\,0 1 DENTRO DE LO QUERRADO DEL TERRITORIO ENCONTRAMOS QUE MAS DE 

LA MITAD DE SU SUPERFICIE TOTAL SE PUEDE CONSIDERAR PLANA O PE POCA PEN-

DIENTE RODEADA DE ALTAS MONTAf\l AS TALES COMO: LA SIERRA DE GALINDO QUE LI

MTTA CON LOS LLANOS DE QUERETARO Y SAN fUAN DEL RTO Y SE LOC ALIZA AL SUR: 

AL NORTE Y NOR-ESTE SE ENCUENTRAN LAS MAYORES ELEVACIONES : LA SIERRA DE PT 

NAL DEL ZAMOR /\N 0 1 LA DE PINAL DE AMOLES Y LA DE EL DOCTOR~ ESTAS DOS ULTI

MAS SEPARADAS ENTRE SI POR EL VALLE DEL RTO EXTOR 1\Z y SE CONOCE co ~~o STE 

RRA GORDAl"FTG. 2). DEBIDO A SU PRESENCIA; POR SU FUNCTON DE PARTE--AGUAS -

CONTINENTAL 1 SE DIVIDE AL ESTADO EN DOS ZONAS, UN ,\ HUMEDA CORRESPONDIENTE 

A LA VERTIENTE DEL GOLFO DE MEXICO Y OTRA SECA ENFOCADA HACIA EL ALTIPLA

N0 1 LO OUE REPERCUTE DIRECTAMENTE EN LA DISTRIP.UCIO:~ DE LAS ESPECIES VECE-
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(fig.~ : CARTA TOPOGRAFICA (Mapa) 
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TALES ¡..¡ ATURALES: BOSQUES DE cmnfl:RAS EN J,AS VERTI ENTES f.S TE y NORESTE DE 

LAS SIERRAS DE PINAL DE AMOLES Y EL DOCTOR; ESPECIES TROPICALES Y SUBTRO

PICALES EN LAS CUENCAS DE LOS RIOS JALPAN . LAS ALBERCAS Y EL MOCTEZUMA: -

Y PLANTAS XEROFITAS EN LA PARTE CENTRAL Y SUR DEL ESTADO. 

ADEMAS SE CONSIDERA QUE LA NATIJRALEZA DE LOS MATERIALES CON TUGAN CON . 

EL PA1SA TE DE LA ENTIDAD, POR LO TANTO PODEMOS DETERMINAR QUE EN. EL ESTA

DO HAY DOS TIPOS DE MODELADO MORFOLOGICO: POR UNA PARTE LOS TERRENOS VOL 

CANICOS DEL CENTRO Y SUROESTE Y POR LA OTRA FORMAS DERIVADAS DE LOS MATE 

RTALES CALTZOS. 

3 . -SUELOS. 

LOS SUELOS PREDOMINANTES EN LA ENTIDAD SON: CHERNOZEM O NEGROS, MUY 

BUENOS PARA LA AGRICULTURA EN LA PARTE DEL BA TIO Y LIMITES CON SAN I.UIS

POTOST; TNS1TU DE MONTAflA CON VEGETACION RAQUITTCA, EN LI MITES CON EL ES 

TADO DE MEXTCO Y PARTE DE LOS LIMITES DE GUANA TUATO; CASTAfJOS O CHESNUT 

DE CLIMAS SEM TDESERTTCOS Y TEMPLADOS , EN PE~EílA PARTE EN LIMITE S CON HI

DALGO; ARBUMIFEROS, CAFE, CAFES RO TIZOS EN EL NOROESTE Y PODZOLES fCENI

ZOS APTOS PARA BOSQUES O PASTOS) EN EL RESTO DE LA ENTIDAD. 

4 - HIDROLOGT A. 

DE ACUERDO CON LAS CUENCAS H lDROGRAFTC AS < QUERETARO SE ENCUENTRA co~ 

PRt:NDIDO EN SU MAYOR PARTE EN LA CUENCA DEL RIO PAN UCO CONSTITUIDA POR -

LOS RTOS SAN TUAN Y EXTORAZ 1 AMEOS TRIBUTARIOS DEL R IO MOCTEZUMA, EL CUAL 

SIRVE EN SU MAYOR PARTE COMO LIMITE NATURAL CON EL ESTADO DE HTDALG O Y ES 

EL PRINCIPAL FORMADOR DEL PANUCO. 

LA PARTE OCCTDENTAL DEL ESTADO CORRESPON DE A LA CUENCA DEL LER MA-SAN 

nN-:o y ESTA FORMADA POR LOS RIOS DEL PUEBLI TO y OUERETARO <)UE UNTDOS 

SON AFLUENTES DEL RIO DE LA LAJA TRIBUTARIO DEL LERMA. 

AL NORTE DEL ESTADO SE ENCUENTRA EL Rto TALP AN QUE SE UNE AL RlO SA~ 
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TA MAF'.TA, TRIRUTARIO DEL RIO TAMU TN, SIRVfENDO DE LH!TTE CON EL ESTADO DE 

SAN LUTS POTOST rnc.3 1 

SE HA CALCULADO QUE EL. ESCURRT MT ENTO MEDIO ANUAL DE LOS RIOS DEL ES

TADO ES DE 6% MTLLONES DE METROS CUBTCOS~ DE LOS QUE SE A'k-'ROVECllAN APRO X T 

MADAMENTE llN 307 •• 

5. - CLTMAS 

LOS CLIMAS PREDOMTNANTES SON: EL CALTDO HUMEDO EN LA PARTE NORESTE 

CON ALTURAS ~1ENORES DE 1000 m.s . n.m . ; EL TE MPLADO EN LAS ZONAS DE ALTA MCN 

TA~! AJ CON MAS VE IROO m.s.n.m . j HACIA EL SUROESTE Y PARTE CEN TRAL SE PRE

SENTA EL CALTDO SEC O fFT G.4). 

6 . - 1'E'1PERATUR A. 

LAS ISOTER t-1AS SON DE 20-22 ° C HACT A EL NORESTE Y SUROESTE Y DE 15 ºC 

EN EL RESTO DE LA ENTTDAD. 

7.-P RECTPITACIONES PLUVIALES. 

LAS PRECTPTT1\CIONES PLUVIALES SON DE CARACTER CONVECTT VO Y ESTAN TNTT 

'1N 1ENT E REJ.AC í ON ADAS CON T.A TOPOl. RAFT A , DE AH [ QUE LA PARTE NORTE SEA L'\ 

'11\S 1.I.UVTOS/\ Y LAS TSOYETAS LOCALIZADAS PARA EL CALTDO-HUMEDO SEAN DE 

800- 1 /, 00 11' 111 PARA EL TEMPLADO SON DE líoo -eoo p ir~ y PARA EL CALTDO SE CO -

DE L. oo- GOO n11n (FT \. )) 

8,.- ''F.G ETACT ON 

T.AS \T ;\RT /\CTONES QU E SE 01\SEf~''i\N EN EL ASPEC1T• DEL/\ VEG[Ti\\.TON(f'T\. ?: ) 

NO SOi.O ACU Si\N DTFERNCTAS F.N l.A TOPO\.RAFfi\ 1SlNO OUF. SON CONSF.CUENCT.\ lH-

RECTI\ m: C/\ ' lBTOS EN ET. CLP1A Y EN EL Tr PO DP: SUP:TO . POR T.O T ,'\NTO, SE PRE 

SENT ¡\ EN T.I\ í'.ON ¡\ occ T DENT ¡\ L ) T .A VEG ETAC TON N i\Tll R" J. QPE CON s T ST P: D[ e ACTA

C E f\S (nop;iles , g ;ir::imbu ll os v huizn c hes ), MEZQUTTES Y BOSQUES DE ENCINO Y -

AUN PTNOS EN !.AS ZONAS ELEVADAS EN ALGUKOS TST.OTES EN LA PARTE SUR (STE-

RRA DE \.ALTNDO) Y NORTE (SIERRA DE PTNAL DEL ZAMORANO) DE EST . .\ REl.TON . --

1.A VEl.ETACTON NATURAL DE ESTA PARTE SE ENCUENTRA MUY ALTERADA YA QUE HA -
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fig . 41: CARTA DE CLIMAS (Mapa) 
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(fig. 6,: CARTA DE VEGETACION (Mapa) 
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EN Ji\ PARTE CENTRAL SE TNSTM,A EL ;1ATORRAL DESERTTCO CüN TAS S TGUTEN 

TES ESPECTE S no:nNANTES: OCOTTT .TOS y GOHER1'!ADORA y EN AI.l.UNOS J,Ur. ARES PAT . 

~· · \ . 

ENTRE ni::o-7'100 in. SE TNSTAJ.A UN CHAPARRAL QUE REPRESENTA LA TRANST 

CT0N DE L'\S 7.0N .l\S .t\RTDAS Y SE MT ARrDAS A ZONAS TP1P TADAS-HlP.-1F. DAS. 

f' ( l ~; FN l.J\f) J·:ru1:·; l.l)~ Sl!Fr CTENTE H IC:UNACTflN. ¡\ rn:nrn /\ QUE LA ALTT TUD AlJl·1EN-

T.i\ y T./\ TNCLTNACTON DEL TERRENO 01s ~nNUYE /\PARECE EL PINAR; MAS J\RRTni\ DE 

T.OS / .'.i no rn. SON FHEClJENTES LOS OYA'1ELES 

J A J' ,\j \ IT: ' 'CRT:7 y llOHES TE' rcw EST 1\R F.X !'l 'f~";T\S \ u . 1\CCT(l: ! PE J(I S V TH! 

TOS llll ~nmos Df.J ESTE' PRESENTAN AU;UN AS MOOUICACTONES EN CUANTO A LA ALTT 

TUD EN QUE SE ENCUENTRAN" O LOCALIZAN LOS TTPOS DE VEC.ETJ\CION YA DESCRITOS , 

F, J. PO ~~CUE T E ~1 PT. . .\DO SE DCSARR OJ.T .A I'F.Rrf.CT .\!· fl~:\T E lli\C T 1\ LOS 1 ~OOrn . DE AJ.TTTUD. 

nE T.OS 1soo-1 Roo 1'1 - SE APRECIA UN TTPO DE MATORRAT . EN nmmE SE TNTER- -

CAT. AN AT .CUNOS F. J.PfENTOS DE LA TTERR/\ TE'1PT./1nl\ y nE T.A C AT.T EN T F:. POR Ar.A 1(1 

n¡.; l.i\ T.ER TA CO!'!STTTlflDO POR SAIHNOS. 

,. ) ,1\SPECTOS or: :- 1or:R.AFTCOS ) SOC TOECO>~ mFCOS 

su Tr~ru<. TTCIUO EN 18 '·!UN 1CTPTOS (FTl.. 7 ). SECUN ET CF.NSO DE 1 1 70 su PO HT.A-

CTON Fl'E C0 '10 SE VE EN ET C11ADIW ST CUTENTJ·: : 
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CU 1\ DRO T 

ESTRUCTURA DE Li\ POBLACTON 

e J.¡\ ~; r FT (, /\C H lN D F. NUMERO DE JJ¡\ P,T

T.!\in'ES . 
i:P-ESPECTO AL ~'.R ESP f:CTO A n/ RESPECTO 

T /1 r1 >FT .t\CT(IN . 

TOTAL 

ECONOMTCA'IENTE 

ACTTVA 

DEDTCADA /\ LA 

A\.RTCULTURA G/\ 

N /\DE R T A S fI.11 T -

CU LT!JR /\ PESCA 

Y C1\ %/\ 

AL EST/1T AL. 

1 /f\Qf./1 26. 1 B 

J ,/\ EC O'. lO' fTC A 

t·!ENTE ACTIVA 
1\ t" rm 111 
C TON NACIO 

ESTAT!\T . AL. 

l. 00 

0,98 

1. 19 

FUENT E: ESTADOS UNTDOS MEXTCANOS , SECRETAR TA DE INDUSTRIA Y COMERCIO . TX 
CENSO GENERl\T. DE I'OIIL/\CTON. QUERETARO. l 9 70 

TA DEN S TDAD '1EDI !\ EN LA ENTTDAD ES DE /~ 1 . 7 r, h ~ 1 /K~1 '2., l'N 7 6. f,¡_ DE LA 

PfWl .i\C TON TOTJ\T . ll 1\ l \T T/\ EN LOS !·11i:''T \.T PT<1S f1F.T. C !~'.'lTR O SUR Y ~)llROESTF. DE T. f. S 

Tf\TJO: QllE:Irn T/IRO~ COR RE\.TDORA' S/\N llJ/\N DEL R ro ' PEDRO ESCO f'. EDO . TEQlJTSOOT~ 

PAN, HUTMTLP/\N, COLON, EZE(l}TET. \IONTES , EL MARQUES Y AMEALCO~ QUE REPRESEN 

T/\N EL L15 . 23 % DE LA SUPERFICIE TOTAL <CUADRO/)> LO QUE SE DE BE PRINCT-

PALMENTE A LAS CONDI CIONES FAVORABLES PARA LA AGRICULTURA fClJ ENTA CON OBRAS 

DE RTEGO'\ y OPORTUNTDADES DE EHPLEOS EN L /\S TNDllSTR 1 J\S ., cmfE HCTO y SERVI-

CTOS 0UE l!/\N SllR\. TDO SO J\RE TODO DE T.!\ CONFT.UENC TA DE I.AS C0 ~ !1.JN TCACTON ES -

FERRO\lf/\RT/\S y POR C/\RRETER/\ y 1\ UN /\DO A ur'! nr:crn r1;0 f~ 11'ULS0 POR ATHAER TN 

VERSTONF,S T/\NTO DEL CORTERNO ESTATAL com DE LA TNTCCATTVA PRIVAD/\. DE -

UN/\ ~IANERA PREPONDERANTF.: SE onsrnvA ESTO EN T./\ CAPrTliT . DEL ESTADO , LA CTlJ 

n11n Df. Qllf'~R ET/\RO -' QUE ES l.!\ ZON /\ 11/\S Df.SAR RO T J.AD 1\ \' nr.:t~S •\l !f, ~; rE POBT.ADA DF. 

EST/\ RF.:r; rm1 , SF,\.lJTDA POR SAN TU/\N DEI. RlO QUE CUENT /\ T,1\~! JH F.N CON llN MOl/T-

'Hf.NTO TNDUS TH r AL Y COMERCIAL PWORTANT E. /\'·IRAS CIUDADES ~ SON CF:NTHOS VT 

T AJ.F:S PARA L AS COMUNTCACIONES ' TANTO P1WA L/\ f'ROtHERA NORTE cm10 PARA El. 
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l. ARBOTO SECO 

2. JALPAli 

3. I. •• UJD.l DB ICATilOROS 

4 • PilU.L DE AMOLES 

5. 'PEÑ.A 111 LIBR 

6. SJJl JOAQUIJ 

'-..... 1. TOLHWl 

8 • CADiREYTA 

9. EZEQUIEL MONTES 

i n. COLON 

11. TBQUISQUI.lPAN 

12. EL llAHQUIZ 

13. PEDRO ESCOBEDO 

14. Sil JU.Ali DEL ~IO 

15. QUERETQRO 

16 . CO HREGlDORA 
17 . HUIMILPAff 

18. .AXEALCO 
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EL D.F.Y QUE RETARO ES DE 221 Kl l POR Ci\RRETERA f/:\: ) hr 1 y Er . D.F.-S AN IUAN 

DEL RíO 1 7 1 K:n POR CARRETERA f 'l !lr) Ti\RLA l. - ADEMAS CUENTA CON UNA BUE 

NA DOTACION DE AGUAS SUBTERRANEAS~ LO QUE HA :QUEDADO DEMOSTRADO POR PER

FORACTONES HECHAS EN SAN .JUAN DEL RTO ) LO TMPORTANTE ES APROVECHAR CORREC 

TNfENTE ESTE RECURSO MEDIANTE UB1CACIONES ADECUADAS DE POZOS. 

EL RESTO DE LA POBLACION 23 . 4% VIVE EN LA ZONA LLAMADA REG10N DE LA 

SIERRA C:ORDA DE QUERETARO <!JE REPRESENTA EL 54, 72% DE SU SUPERFICIE TOTAL 

SU DESARROLLO NO HA TDO AL PAREIO DE LA ANTERIOR PORQUE NO CUENTA CON LAS 

CONDTCTONES FAVORABLES <!JE AQUELLA TIENE. SUS Ct'\RACTERISTICAS SON NO HO

MOGFN EAS: UNA ARTDA O DESERT1CA, OTRA DE MONTAÑA: ALPlNA Y POR ULH MO LA 

SUBTROPTCAL DE ALTURA; SE ENCUENT RA LOCALTZ1\DA HACT A EL NE DEL ESTADO Y 

CO'fPRENDE LOS ' ílJNTCTPTOS DE CAD EREYTA, TOLT MAN, SAN IOAQUIN, PEÑNHLLER, 

PT.NAL DE AMOLES ,- ARROYO SECO, LANDA DE MATAMOROS Y fALPAN RESPECTIVAMEN-

TE. fCUADRO 1 ) 

PART E SE CO'flJ NTCA CON SAN TlJ AN DEL RIO POR 11r:nro DE T /\ CARRET ERA SAN 

. l lf AN DE L R TO - X TLTTL 1\~S.L.P. {CARRETERA FF.DER/IT , lf 170) QUE CRUZ A POR: S AN 

TU ,\N DEL RTO-TEQUl SQU T i\P AN -EZEQUTF.L llON TF:S -CADF.REYT/\-PTN AI. llE /\'!OLES - JA! 

P AN - L AN DA- X l U 11.A . 

EN F.í'.FQU r F. L .·10~~TES ES T A L 1\ DES': 1 r1r: J ( 11'J /1 QJJF.: r\f·:T/ITW y EN UN/\ P :\RT E DE 

EN n . '[ R,\'10 CMliT F.YT i\ -PTN 1\ I. D I~ 1\ ' '0lí".;, l TtJE ilO S PRIMERO T.1\ fl ES \' f/ICION 

/\ SN·! l (l ;\í)l1T !~ y T.nu:o :111.s /\DEL ANT E LA DE l'FF:11·ir f,T i-:n. 

SECO 1 T 1\l\f.I\ r r · F r r. . . ~ 

: :o cur:rn A CON V TAS FEH ROVT/\RL-\S y roco SE f'Uf.llE ll AH.\.T{ SOP.RE LAS co-

· 1tn:1r:\C ] (l;ffS li[NTRO DE LOS '. lJS~t\)S :HJNJCTPf \)S , i'UH 1.0 CENER/1 L, r.os Ci\'HNOS 

S01' TIE TERR ACER 1A 'DE '1 /\l~ O DE OBR A o ST 1PLEME:nE p.rn:c IL\S . J·:STO HA TN--



r:UNICIPIO 
"'.:'.\ ?CR ~'ACION 

POBLACION ( HA B. ) 

SL'PERFICIE (Krn
2

) 

' 2 
DEN SID AD ( Ha b/ Km ) 

AL7UPA SOBRE EL 
~i "'.: VEL ::lEL MAR (m) 

OROGRAFIA 

CL".T~C AS P.::DROLOGI 
C ,\S ~;A TUR.~LES. 
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CUADRO 2 

CORREGIDO RA 

16 , 950 

245. 8 

68 . 96 

1800 - 2l.OO 

Pl an ic i es 
(Vall e de 
Que ré ta ro} 

Río del Pue bl i t o 

OüERETARO 

16 3,063 

75 9 .9 

204 . 58 

1800 - 2350 

Se as ienta en 
dos valle s: de 
Querétaro y Jo
fre. 

Río Queté'taro lo 
cruza, exi sten -
var ios vasos de 
almacena miento 
de re gul ar i rr. poE_ 
tanc i a , ror ej . 
La Pr e sa de Sta . 
Cat a ri.na . 

EL MARQU EZ 

2 7 , 228 

787.4 

34 . 58 

1850- 2400 

Al norte: 
Sierra de l 
Zamorano; 
al centro: 
Valle de Ch i 
ch í mequi ll as; 
al sur: lome
ríos; a l oeste: 
Sierra de Sta. 
Rosa . 

Manantia l es de 
diversos tipos 
cerca de la ca 

PEDRO F.:SCObE:DO 

20, 24 2 

290. 9 

68 . 58 

1900 

Planicies (Valle de 
San Juan) 

No tiene ríos pero s! 
arro yos que sirven co

mo conductores y reco--
be cera municipal. lectores en pr esas y 
El R{ o Qtier é taro bo r dos. 
l o a tra\' i eza. 
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ó5C ~ c e en la Si erra 700 
_¡;.:::-::. o seDt . c ~ i Za morano . ~ uni o- agost o . 

: s º e 

rcc1 en r es to 
j:· :üo -sept.-

l '.'; . :., er. e l Zü 
: ~.o ::- ano 

17 . 2 º e en rel 
r ~ sco 

F~ r t urtaciores c i cl~nica s ~e a mbo s 
~~ t o rales, s oor e todo d2 1 Golfo de 
~ ~::.;_ co 

lS º C 

Lo favorece r. i.: ;s 
~ erturbacion~s ci 
c l5n~ cas ciP a~~ o s 

Ji ~oraleti e n ; s oe 
cial la s de: ~o i - . 

f0 de ~!exicc, 

Se cc c~n : t ofu S ca c o ~ otoílo Sc':: is<:: co con iL 
·.'\.:::rno y pr ima 
·; f !:: ::i s ecos . 
T;.;;r: ola do s l.n es 

S e c o e :; n o t •) r. o 
e inv ~::~ ~ u s e -

cos . 
Ser;;:caL ::'. '.i con 
~ ~1" .' l t~ r :--. . ;: n i ;-.r~o . 

r: ~ .-. vi erno se-
c: cs . 
S 2 ": i.c álidC' con 

· '-' ~ erno ':P. :--. 1 
. -

t.:- c !on inv~rn o 1 
':.: n def i n ic '1 . 

e i nviernos s~cos . 

Te~plado si n c a ~

b io ter mi co inve~
n.::i l 'o ien clc !"i: .i_(:, ; , 

:\~CT . .; : ¡_ ; cl.:? s if i c ::: ci.::c . c s de a c u<: r do a La emp l eada pcr . KOPPEN 
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Chesnut en lome
rios y montar:as 
chernos en en pl a 
nicies 

P.gua ca te (p e rea 
americ a na ) 
Soyate (Noel i a sp) 
Pal ma Aban i co (b r~ 

hea sp.) 
Pitayo rojo (L.C! 
reus Queretaricus) 
Organo Verde (Mor! 
to) Le maireocereus 
e u r:.o rt i e r i i ) 
Tepoz'¿ (E udd leia 
sp ) . 
Orquí deas (Laelia 
sp. 

chesnut en l o ~e

r t os y :;ion tañas 
c hernoseri. en p_la 
nicies 

Pa l~a (Yu cc a br e 
vl ifo lia) -
Gran j e no (Celt i s 
.Ealli da ) 
Ch a ca-Sh ishote 
Bursera sp ) 
Pal o bobo (I po 

monea s p ) 
Viz ganchuca 
¡·¡ eo ma c1 n¡ i. lar i a e 
thild eae ) 
Guapilla (hech 
tia sp. ) 
Garam bu i lo (~'.y r 

t yll ocactus ge~ 
metriza ns ) 

Soya te (D ;:i sili
r on sp ) . 
Huizache (A ca 
cia s p ,i . 
Ch il i to (Ma mil l~ 
ria sp ) . 
Firl.11 ( Sch i. nus 
n~e 11 e :1 

e i: es ne t e i.: 1 o;:; e - c :: e s n u t en i: ~~ ¿e 
~i c s y ~o ~tanas su su pe r f icie; 
:. . ~ := r c: v s 12r. -~ rl pla c ··: e r :. \) Sen en e ~ ,._ :~ s to. 

n i c i. es 

C 3 r ~6 n ~Cy~ i n¿ro C r ~ a n o ( Cereus s~ ) 

:c u n ~t2 e s ;::-, C. n~ 2no verde ( ~ 'ac: i

[ ~a ci e ga Lo ~~ { ~o na cho c ereus sp.s :::- . ~ 

s a c,,or:a n c -i. s tr .:i) O r;~.s n o ve rde o nc•r i_
_' unco f!(-!_e r ber- to Le r:- a ireocer S D . ; 

1 ~ r1a s p i :. e: s a ) 
":. i ~ Có fC ·J: : ¿ al ~a 
:-, e xica n 2 ) 

No pa l Pl atyo punt i a e sp . 
Pi~ u l ( Sc h inus ~01 ~ 2) 

Hu izache (P ros opis 
Vi z g a nc~ u d a (N eo 
~~a ~ i!l ~r L a e thiT 
,:: '3 2 S ? . ¡; .) V a) 

Gua oilla ( hechtia 
s p ) . 
~)a ~ r:'. 2 (Yccca f il i 
- '= !" é) 

r i t Gyo ' L ~ rnaireoc~ 

~ eus Cucr 2 t ar i cus ) 
: ez qui te f? rosopis 

~ t.: l i f ~C t" Ll ) 

~· o p 3~ ((.'i ~: u :1 t i a e sp ) 
.'] ran j eno (Ce i tis p~ 
11 i c:a . 

jul i - f loraJ 
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Ag1.:a ;:: a ce s 
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~:· : 
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.r~ ~ - -~ 1' ·-: 1::'.::: --:-.!lo r 

'~ = :-; . :~ r ~ 

¿-2 ; :·.;_; :- :..: sus 

D S S , e o ~; o ~· : e 

~::·:-ortante ·.! n la z or. 2 

~2 :-:.e::.o , '> ''lta pr,:;: 
e'. t.~ e t L v i_ G a el ; l ~ :J ja en -
1 2 zu~a ~~ ~ eGpo ra l i 

- ~: >:o rt: r.. · ' · ~:..; ra .~n -
'. 'i \·21 su ~-¿ ·; ~:' :.r oLl<I -

'~ -: , ~ 2 I :- :.....: [ .: L:°l t U "C c3 

"' ' :·, '· .... ~ l ;-:·a :o . 

;J ! z , t ~ 1. j ·:· ~ . Eo rr él -
:e s 

·1v iíl : p o r ~2 ·ot e la pr o 
· · _ 12 e: ~ é) r c1 e~ -, e teos 

:·: ·1- : .1:: • 

:. s e I e er. ~ ... (~ 1 r: C"u .s -
.;: i. :~~0 s · ·:.::- rt ~: n -

r t~ • el e l Es e a d u • 

:: 'H 1RT.J.J!T :2 

s 

8e e s pec ial in r er e s Al ta p r~ 

en e l Vnll:::; ho r - du c tividad 
ti e;.: 1 t ura ·,: u-, ru 
d i ri en ta r ia , 
f r uticul t~ra r u ¿ l 

0. er.taria . 

en zona s de 
r L·::::;o ~ baj ¿¡ 

Ct : ~:JS de 
c ;.:.:-:) ori:i] . 

~'.a { z , f r i ju~ , 
c ~ '.-: 1d a , le!<t <: j éJ 
~; ,-, , a 1 :'a 1. fa 

t r .: ·; o ~- · '1 ! ~ , f r f_ 

s o r- j ol , tr i 

. ~g' ;aca 1:A v cu r az-;-:o . 

:·,~ y i.~por t .:-::n c e 

~<' , ce ba da 
s o r go , fe-

!.'" ~-- ;• : \ . s . 

¡ ':.•: · i. "1port z:.:"'._ 

;;2 ~ued'-' co r.-
s i.c'e1.-a r co~o 

'"~; ¿e r.:a yo ; 
r: :Ci ce de pr2 
é vcció n cie -
~CG e y 5~ ~ 

~ ~ r i vado s, 

n es i ~' por -
~a !i :: e . 
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Inte~és en el ra mo de la 
joyer ( a de ópal os, plata 
y or o . 

~ :o tiene importanc :.a . 

~ e dianamente i~-

port a nte. 

~ - ¡;EN TE: SEC ;;.ET .~. RIA DE AGRICCLTCRA Y GANADERIA. 
Exte nsíon Agrícola 
Qt:e~~~aro, 1975. 

No ti en¿ importancia No detectado 

A l gu~a i~po rtanc i a 

en la exD l ota c i on 
de c 2n tcras de D i ~ 

dra. 

Sin i ¡¡¡ portancia 

' ··'!fA:~.: 
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e u A m~ o 2 

cc10:: EZE QUIEL . :·'.:Jt·:TES 

20 ,493 10, 910 

764.9 245 . 8 

~6 . 8 44.38 

l Süü - 2450 1700- 2100 

PLANIC IES PLANICIE; SOLO 
al S ~ la la Pena de Ber -
Sierra de 
ia U av e 

En lo s lími 
tes con e l 
1!lunici pio de 
Tol i1:1á:1 se 
forr:1a e 1 d.o 
Tol in:éi n, co n 
ia unié:i de 
üos avenidas: 
un.:; que toca 
! a c3 becera 
¡;.unící?al de 
Colón y la o 
t ra sale del 
7.~!· 1or1 :·:1.· 1 , /l. -

na1 con 2550 ro. 
s.n. m. , puecie 
conside r ars e 
co mo l ío n t.::1f.o so 
dentro cie l 1:1u 

nicioi .. l . 

El r{o ~o c t ezu rna 
en In parte s ur 
dei mu n ~c ~µí c 

li mi ta n~o cun el 
es tado d ~ ~idal go 

Ti: Q'...J' I So:_· I;. \p _t._~~ 

i 8 ,~24 

343. 6 

o~ 

_: _: . 1.") 

1700- 2100 

p;_,p..in c::!'.:S DEL 
Valle de Tequís 
quiaoan . 
Cu m~res más .;l e 
vadas: Cerro de l 
Mas tr a nz o con 
2 2 6C rr: • s • n • ::: • 

Abundant es ag uas 
s u b terra'neas ter 
i : .Jie~ ; el r io San 
Ju2: 1 1 0 :3tra·\· iez a ; 
cue ~ta ade m~s c o~ 
presas: El Cente 
nu ~ lo v Paso de -
Ta bi. éiS . 

\ 
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PRECIPITACION PLU 
VIAL MEDI A A:.'iUAL 
( IC'.'.1 J 

TE MPERATUEA YiE 
DIA Af:U,\L 

VIENTOS 

demás l a Presa Al 
Fred o V . ho~fil que 
r i e ga s 0~0 rie ~ras 

de: Te J i ;..éÍ :~ 

C L !·: A T O L O G 

900 - 1000 : (~i tes 
con Gu2n~ _~ .; ato . 

70C - SOO e ;·1:: r ·= 

800 a 1 o l .:n ¡::,c 
río :;oc~:.3 :.u~~a 

¿; ·~ 1 
/')'"" ' -..._, 

de l a s u~c r~ i c ic • 
550 - 750 ~n el r2 s -

St2 . ~ · '. art }. 3 ~. ~ to. 
r Í O ':i·o} i ;·:.á Il 

C•l'0 - "720 2: res 
t o . De i u·,. j_ r. 

sept. 

:i. 6 . 5° en e: " 
Za r..vrano 
l ·~·· . 6 º e ., i~ S -

t:G • 

Lo favorec e :· 
l a s pe r tu:-;,:, :: i o 
nes c1e 2 ::-.:.io: l i 
tora] eñ, sn :_-.•:- e 

t o do e l e o '¡ f <· 1 

ad e irás e é] s i. ·. o e o 
el Est;; do, '=:-, 2s 

pecial 
, 
i. .=i :: 

e Les, so :·. 
1: ::: í1 i 

..: i::.: [: 
das p,::- ~ o~ ·.-i en 
tos tior i..:.~J e s < ~ ·2 

f..br i 1 . 

i s .. .s 0 e 

Po r es:-c ~ · e!·i l.1 D r-:i~ · -

te ce:·!r ré, } c.iel :·,n r: ,- 
a gua s c0nt i ncn~a l ~r 

su fre l o s vi e ~trs - 
ca usrJd· .. - ~ ')C:r l::~ :--- -:., ·

t urbac: o ~ es cic~ C G ~~~ 

pero s i J o~ car ac t e --
rís t i cv~ Ce '~ ~· -· i ·, _, ._ .L. 

56C c:.ij 

: ce :i" 

:--,o rte 
QC t C 

n : ~:· e - s e :1 t . 

l t. . 5ºC 

SG:-~ it :·::-c::tan tes 
l;:~s vien t cr en fef.',, 
y r:1 2 ~ ::-.:c ,, 

Fer es~ar ,- , 
Cl .l sur -

de~ ~,c:. r tl:: c ~ ue. s c o~ 

:: ine r. :.31, las ?er 
tu!";.:·nci o n-:s cicl6 
n:ca~ ~el Golf c lo 
a fect~n e ~ foroa s2 
c undario . 
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?ir'.o rpi ~. ~ .: sp) 
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s p J . 

Pi r ul ( S : .. ;rns mo 
~~e \ 
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?i .. ; · L 12rn.3 i r coc2::-eus 
s ;) . 
!3 i ~: .: :·~ ~ ._--: e e l o ra e; .J 

·~ F -~'.- · c :: c: u s l atis 
p i. , 

Gl:-i~ · . .,_:-; .~: :-_ .o :- o ( L;:;rre~ 

tr :. -:· 2n :::: üta) Gu api -
~ l :· : e e ~ --. : i a s p ~~ • 

Pa > 0 ; 'Yu ::ca fi life 
r ., 

L • 

!·iezqui.t :~--o scpi s Gü ~ · .. ;:· :_; ._ ~o (!\~yrt:' li o 

.1 L: i :f l o r.~ 

?it (-:i yc 
c~r12u:.. e' 

:~ ~no :· : .. r e, 

ceae s ~ 

}: i 2 !12 g ---~ 
1:,- ,-'\.,-c C2 ,~ 
·--· 

e~: e ~ 

-'. reo-- e -· 
s ·, 

j 2 ·:: -
j) ... . .... -
r. :c . 

:.i ·~ 

·~:i::;et r i za ns ) 
:· ;.:a r..i.11 :ir ir. 

~ . .: '-: i riu s 

r.: 1es: ;1: t : ,, . ... .:ls 
l ;-: , - ...... ._ e ~: ·: 

E. ~ . ontes ' Col bn (: ' 
de s u su perfic i e ) ; 
chern0se~ en e l res te. 

P.:i :o) ( E:: :-: :ri na her
ba ce a ·: 
r: o :-ia l \Opc: i~ t iae 
s ? ) .• 
;; iz :. i3 g -~ ci e ci u l e e ( F ~ 
rocac : us qi ) . 
S o~ a te ( DJ s ili ro n c e 
ci ros a nur.i) 
Ch i l ito (Ma ~illaria 

sp) . 
~e zq~it e (Pros opis 
jul:ifhra) 

r T I s E e e: o ~ ~ : e /'. s 

Zona co : ::: : e , de 
;, i:. ~ ~ :- n · ~ -.. : .. · i. da J 
ccrc a nf - . :s cobe 
d o ~ El ~ que z; -
zona de rc - ~ oral • 
.: o;. b.:i j e : -: ::d i iú e!2 
to ; hort : c~ ~ ~ura, 

con buena s re sulta 

L r • • 

' · : '.;io~1ai co n pu -
i..' ;- cc ~ - :-: !=':Jl ta- d os; 2lg_!:! 
ii. o : :· .: · os tie:1c1; 44 .l. e 

ge ~ . ~ 0 ~~ 1°J eo y otros 
cie ,: · - .. o: e n gra;-, e s e~ 

l ~ , , l t. i v o de~ m2 -

guc : co :; ou enos resul
t a c o s e:on6micos 

Los ren d i ~i e n tos s o ~ 

vari abJc s desde ba jo 
a altos e n cultivos 
t ra diciona l es; l a Ir'.' 
ticultura s6 l o e n u ~ -
cu 1 t í \ ' O, pe ro es i r. :;:;oE 
tante en la econo~ía -
del municipio . 
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· ·: r_ crd·= 
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QI.~2RE T . · '. ._ , 1 975 . 

G : ~: C .:..... S 

' -\',J ~ .... f:- j i c :~ ,- v i0 . 

~u oo t i e~e i ng re sos 
i~oo rt ~n te s, po~ es 
1::: con c epto . 

Es ei s eg undo en i m
po rr ancia co mo oro ve~ 

c..!or- a~ i:1,;resos ; r.:il:!-
'l ~~ ('> 
• J... - ) pi e dras no ?re c io 
sas, Ó?al o , 0D s ic~:_~¡i2 . 

Es el ~a s i~~or tan te -
fa ctor e c onÓ~i c o del -
~~ 1 n 1c1p10 . 
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T A B L A I. 
DISTANCIA ENTRE QUERETARO Y LAS PRINCIPALES 

CIUDADES DEL PAIS. 

l. - Ciudades Fronterizas ferrocarril (Km) carretera (Km) 
Mexica li 2512 2570 

Nogales 2129 2147 

c. Ju~rez 1727 1817 

Piedras Negras 1087 1091 

Nuevo Laredo 1022 972 

Reynosa 1001 963 

·Mata moros 1087 1058 

7 .- Puertos 
Tampico 701 698 

Vera cruz 652 670 

Man zani 1 lo 71 9 713 

Mazat1i.in 955 949 

Guaymas 1702 1734 

3.- Norn es r e 
Hermosi ~l o 1853 1869 

Cul i ac~n 1173 1197 

Centra 1 Nor te 
Lenn 170 186 

Aguascalientes 33 9 313 

Durango 836 733 

Turr eon 890 993 

Chihuanua 1368 1441 

5 . - Norte 
San Lui s Potosi 257 203 

Sa 1 ti l lo 648 649 

Monterrey 754 744 

6 .- Oeste y Sur 
Guadalajara 365 325 

Morelia 201 186 
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1~ a d c 1«~yta - e11tronque San Jo,1q11Ín 
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Carrcter~ Pavimentada* 
11 11 

" " 
" " 
11 " 
" a et u :J l me H t ,, 

p.Jv i. 111ent <J.L. ion. ,•,·;"'' 
11 11 

y JO k111 dl• t:erracerfa. 
carretera en pavi 111en

tació11 y 17 km de te
r r ;i e e r i :J • :, ''* 
c .1 1:ri:t er ;1 i' ;1v í lrl '2 1. ( ;:id .1"< 
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11 11 
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(fig. 8 ): VIAS DE COMUNICACION {Mapa) 

CO MU N 1 CACIONES 

COMUNICACIONES 

111 
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AUN SU AGRICULWRA > ~ ES SU PRINCIPAL ACTIVIDAD KCONOMICA (CUADRO 4), 

ES RUDIMENTARIA' NO SE USAN: SEMILLAS MEJORADAS' rnsicnCIDAS 'F!RTILI-

ZANTES, NI ~~INARIA AGRICOLA. 

PARA LOGRAR IMPULSAR ESTA ZONA SON NECESARIOS ESTUDIOS SOCIOECONO

~COS Y TECNICOS ~ LLEVEN A UN DESARROLLO ECONOMtCO REAL DE LA POBLA

CTON \iE:DtANTE UN ADECUADO Y RACIONAL APROVECHAMTENTO DE SUS RECURSOS NA 

TURALES, ORGANIZANDO LA PRODUCCION Y REALIZANDO UNA COMERCIALtZACION ---

"EQUTTATtVA" COO EL MERCADO NACIONAL, ORtGINANDO UN DESARROLLO SOCIAL 

~E EVITE LA E'-fTGRACION ~E AQUt TIENE UN SIGNIFICATIVO INDICE , POR LAS 

CONDICIONES ACTUALES, BASTA ~!tRAR EL CUADRO 5 SOBRE: ALIMENTACION, CON

DlCTONES DE VIDA Y SERVICIOS. 

ACTUALMENTE SE ESTAN DANDO LOS PASOS NECESARIOS PARA LOGRAR LO AN

TERIOR, TANTO POR PARTE DEL GOBIERNO ESTATAL COMO POR PARTE DE LA SECRE

TARIA DE LA PRESIDENCIA '1EDIANTE PROGRAMAS DE INVERSIONES PUBLICAS PARA 

EL D:i<:SARROLLO RURAL. UNO DE ELLOS ES EL PROGRAMA ·FRUTICOLA, YA ~E LA 

FRUTICULTURA PUEDE COADYlN AR EFICAZMENTE EN EL DESARROLLO DEL SECTOR A

GRICOLA, PUES POR LA ALTA DENSIDAD ECONOtttCA DE SUS PRODUCTOS 1 ES UNA Af 

TIVTDAD AGROINDUSTRIAL ~ SATISFACE NECESIDADES TANTO DEL MERCADO INTE! 

NO COMO DEL EXTERNO~ STMULTANEAMENTE, LA UTILIDAD ~E GENERA, REPERCUTE 

EN SATTSFACTORES Y SERVICIOS; LOS PRIMEROS,REPRESENTADOS POR ALIMENTOS 

EN FORMA DE FRUTA FRESCA E INDUSTRIALIZADA Y LOS SEGUNDOS, TRADUCIDOS EN 

LA \.ENERACION DE ECONOMIAS EXTERNAS COMO LA ELABORACION DE FERTILIZANTES, 

INSECTICIDAS Y FUNGICIDAS , FABRICACION DE EMPA~S, ALM.ACENAMTENTOS, TRAN~ 

PORTES Y ESTABLECIMIENTO DE PLANTAS PARA PROCESOS INDUSTRIALES, ENTRE O-

TRAS ACTIVIDADES CONEXAS. 

AST PUESj CON NUESTRO TRABAJO TRATAMOS DE PLANTEAR, DE ACUERDO A LA 

STTUACION FRUTICOLA ACTUAL DE LA ~ANZANA Y EL DURAZNO DE LA REGION, POST-
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BLES SOLUCIONES PARA DESARROLLAR rNDUSTRIAS QUE APROVECHEN ESTOS RECUR

SOS NATURALES,CON UNA ALTA RENTABILIDAD ~E POR CONSIGUIENTE SE REFLEJA 

RA EN UNA DISTRIBUCTON O DERRAME DE DINERO QUE TRAERA COMO CONSECUENCIA 

EL '1EJORAMIENTO SOCTOECONOMICO DE LA POBLACION. 

DENTRO DE LA SIERRA GORDA SOLO NOS INTERESAN CUATRO MUNTCIPTOS QUE 

POR SUS CONDICIONES CLTMATOLOGTCAS Y TOPOGRAFICAS SON LOS ADECUADOS PA

R .~ CULTTVOS DE MANZANA Y DURAZNOS • ESTOS SON: PIN AL DE A'l>LES 1 CADERE}'., 

TA , SAN JOAC~JIN Y TOLI MAN. 

l.OS RE~ERP1TENTOS ECOLOGICOS PARA LOS CULTl:VOS MENCIONADOS SON: 

PARA MANZANA¡ ALTURA DE 1400-1900 m. ~E ES LA OPTIMA; CLIMA TEMPLADO 

FR TO, SUELOS PROFUNDOS Y BTEN DRENADOS Y RE~ERIMtEl'l'rOS DE FRIO INVER

NAL ENTRE ~00-700 HORAS-FRIO A TEMPERATURAS MENORES DE 7.2º C. PRINCIPAL 

'IBNTE. 

PARA DURAZNO: ALTURA DE 1400-2100 M QUE ES LA OPTIMA; CLIMA TE\fPLADO 

CON TNVIERNO BENIGNO, EN LOS QUE LAS VARIACIONES TERMTCAS SON POCO OSCI

LANTES; SUELOS LIGERAMENTE ARENOSOS O ARCILLOSOS QUE SE ENCUENTREN BIEN 

DRENADOS. 

SE ELIGIERON ESTOS PRODUCTOS POR SER LOS DE MAYOR PRODUCCION EN 

LA ZONA Y A PESAR DE ELLO, CARECER DE UNA COMERCTALIZACION ADECUADA -

PUES HASTA HOY , LOS HUERTOS SON DE TIPO FAM1LIAR PREPONDERANTEMENTE Y 

EN T.A MAYOR DE LAS OCASIONES NO OBEDECIERON A UNA RUENA LOCALIZACION 

ECOLOGTCA SINO MAS BTEN A LOS DESEOS DE LOS PROPIETARIOS O P.OR LAS CER

CAN TAS DE CENTROS DE POBLACION QUE REPRESENTAN MERCADOS POTENCIALES PARA 

EL C0"1ERCT O DE LA FRUTA. LA MAS DE LAS VECES 1 ESTOS HUERTOS CARECEN DE 

ASISTENCIA TECNICA, POR LO TANTO NO USAN INSECTICIDAS Y FUNGICIDAS, NO 

SE EFECTUAN CAJETEADOS, DESHTERBES Y PODAS EN LA FORMA CORRECTA Y EN -

Sl! ''lAYORTA NO TIENEN SISTEMAS DE RIEGO; TODO ESTO, INFLUYE EN LA CALI--
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DAD DE ESTOS FRUTOS, QUI EN ESTA ZOMA VA DE MEDIANA A BAJA, A PESAR DE Tl-

NER VARIEDADES COK> LA RED DELICIOUS, DOBLE RlD DELICIOUS O STARKING, GOL

DEN DELICIOUS Y JONATRAN EN LA MANZANA Y FLOR DASON Y AMARILLA EN EL DURAZ

NO APARTE DE LAS VARIEDADES CRIOLLAS EN AMBOS. ASIMISK), INFLUYE EN LA CANT! 

DAD PUES LA PRODUCCION QUE SE OBTIENE NO ES LA QUE PUDIERAM>S LLAMAR OPTIMA. 

on'RO PROBLEMA QUE INFLUYE EN ESTAS CARACTERISTICAS (CALIDAD Y CANTIDAD), 

SON LOS METEOROS: GRANIZADAS, HELADAS Y AUN NEVADAS Q.JE MALTRATAN TANTO EL 

FRUTO COK:> AL ARBOL (Foros HUERTOS). AUN MAS. LA CARENCIA DE VIAS DE COMU 

NICACIONES OCASIONA QUE LOS PROPIETARIOS SAQ.JEN SU PRODUCTO, SIN NINGUN CU! 

DADO ESPECIAL, EN BURROS Y CAMINEN VARIAS HORAS HASTA LLEGAR A LOS MERCA---

DOS, QUE POR LO GENERAL SON LAS CABECERAS MUNICIPALES, A DONDE LOGICAMENTE 

LLEGA LA FRUTA MALTRATADA Y A VECES MUY GOLPEADA, PROVOCANDO DIFICULTADES -

PARA VENDERLA DANDO POR RESULTADO ~ EL PRECIO SE ABATA LO QUE VA EN PER

JUICIO DEL PRODUCTOR Y MAS POR~ NO SE SELECCIONA LA FRUTA SINO ~E SE- -

EMPACA EN CAJAS O REJAS A GRANEL. POR LO CUAL MUCHOS PROPIETARIOS PREFIE-

REN NO CORTAR SU FRUTA O SE LAS DAN A COMER A LOS CERDOS DESAPROVECHANDO 1 -

INDUDABLEMENTE;UNA FUENTE DE INGRESOS Q.JE PODRIA SER MUY IMPORTANTE. ASI 

MISMO SE DESAPROVECHAN POTENCIALES FRUTICOLAS (ZONAS O REGIONES),POR LA -

DIFICULTAD DE HACER LLEGAR HASTA ELLOS LOS ARBOLES E IMPLEMENTOS NECESARIOS 

PARA EL ESTABLECIMIEN'ro DE HUERTOS, QUE PODRIAN ORIGINAR UN DESARROLLO SOCIO 

ECONOMICO IMPORTANTE EN LA COMUNIDAD O COMUNIDADES CERCANAS A ESTOS, DE 

AHI LA NECESIDAD DE BRINDAR ALTERNATIVAS PARA LA UTILIZACION DE LAS FRU--

TAS MENCIONADAS; DENTRO DE LAS CUALES SE TIENE: LA ELABORACION DE COMPO

TAS, MERMELADAS, JALEAS, JUGOS, APROVECHAMIENTO DE BAGAZO DE LA MANZANA PARA 

OBTENER PECTINA Y TRANSFORMACION DE LOS DESPERDICIOS EN ALIMENTO PARA GANADO 

PARA PODER ELABORAR UN PROYECTO Q.JE SE AJUSTE A LAS CONDICIONES MENCIO

NADAS NOS FUE NECESARIO OBTENER UNA INFORMACION DETALLADA DE LOS MUNICIPIOS 

~E NOS INTERESAN (CUADRO 6) Y LAS 1.0NAS ESPECIFICAS DENTRO DE ELLOS QUE SE 

PUEDEN CONSIDERAR COK> IMPORTANTES PRODUCTORES DE MANZANA Y DURAZNO. (CUA

DRO 7). 
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CONT. 

EDAFOLOGIA 
(SUELOS) 

VEGETACION 

AGRJCLLTURA 
y 

PR INCl PAi ES 
CP1.TTV0': . 

Compl ejo de monta i'\a 
y rendz ina. 

Pl átano y Platanil l u 
( Platanus sp. ) 
Qu irámbaro (Liquiam
ba r s t y rae i f 1 u a ) 
Sabino (Taxodiu m mu
cronatum) 
Co la del Dia blo 
Perski o ps is sp.) 
Chilit o (Mammillaria 
pygr.iea) 
Vinitos (Coryphanta 
astería sp. nova) 
Piedra viviente 
Toume ya pseudomac r~ 

helia ) 
Nopal sin espinas 
(Nopalea sp ) 
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Pi nc ipalmente -
rendzina y en p~ 

quenas porciones 
complejo de mon 
t ana . 

l!uizache ( Aca c ia 
farnesia) 
Granjeno (C e ltis 
pallida) 
Tepehuaje (Lysi

Co mpleo de 
montana y 
rendzina 

Or gan o ver
de o 11 1orito 
(Lemai reoce
rus sP) 

loma d ivaricat ha ) Guapil la 
Patol (Erytrina ( Hechtia sp ) 
11erbacea) Mague y (Aga -
Pitayo (Lemaireo- Biznaga del 
cereus trelea s ii ) burro (Fero
Pitayo roj o ( L.CE- cactus maro
reus Quereta ri cus ) discus) 
Organo verde (Mar Viejita Mn
gi.nathocereus maE mrni11a r a gi-
ginathus) se liana) 
Nopal sin espinas Tepehuaje 
(Nopal ea sp ) Lysi loma di-
Card6n (Cylindro- vari catha) 
opuntiae s p) Cola del dia
Vinitos (Corypha~ hlo f Pereskia 

- -------- ta sp.)___ _ ve lutina) 

Zona li mftrofe con Pi -
nal tipo rendzina Zona 
limítrofe con Tolimán y 
Edo. de Guanajuato tipo 
chesnut. 
Rest o del Municip io com 
plejo de montana. 

Cardón rcyli ndro onu nt i ae 
s p). 
Ch i 1 i t o ( Ma mm i 11 a r i a s r ) 
Agritas (Exhinocereus -
merckerii) 
Viejita (Mammi llar iz ha
niana) 
Huizache (Acacia farne-
Nopal siana) 
Pitayo (Lemaireocereus) 
queretaricus). 

A e TI V J DAD Es F: __ c_o_~_O_M_:..I_C_A_S ____________ ~ 
E~ i->1 1· .. h desil rrollado Subd esar roi1ada y - Es 1a actividad Insignificante por falta 
e ;1 es :a a c t iv idad, pe- su fruticultura - más ; mpo r t ante. de tierra laborable la 
ro s u producci6n agrf- t a mhién, au nque - Fruticu ltura subdesarr~ 

: .; .' s d e f l e i e, ' t e , 1 v 
mi 81110 pasé! c o n su fru
t 1 t·: 1 ~t\ 1r ~ • . 

se ,.: , ¡1 1e rcia co1·1 -
e 1 l a en San T.u is 

P01üS I. 

l la Ja . 



CON T. 

CULTI VO S 

GAN ADERI A 

INDUSTRIA 

COMERCIO 

ARTESANIA 

MINERIA 

TURISr'.0 

FUENTE: 

Maí z, mango , gu a ya 
ba y frutos t {picos 
de tierra ca liente 

Semia ban donada , pe r o 
pue de llegar a se r 
el ma yo r producto r -
de carne de l a ent i 
dad. 

¡.¡b ir.io 

no se detect a 
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Maíz, caña de azQ 
car y ~ang o corr i en 
te . 

Importante 

I mp0rt an te 

no se explota 

Ma iz , plátano 
café, caña, 

mango, gua ya
ba y o tros. 

Es import 2n te 
pe!'o está en 
pocas manos. 

Ma{z, no gal y agua cate 

Muy ba jo desarrol lo 

------------- Explotación de damiana y 
or égano s ilvestre. 

------------ En pequeña escala 

no da ing reso no se explota ahora 

SE2 RSTARI A DE AGRICULTUR..4 Y GANADERI A.- EXTENSION AGRICOLA, QUERETARO, 1975. 
•' 

tt 
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C U A D R O 4 

Ml"N ICTPIO 
INFORMACIO"K 

c.;D EREYTA 

POBLAC ION (Ha b) 28554 

-
') 

SüPERFIC IE ( Km~ ) 1131 

DENSID AD (HAB / km2 ) 25 . 2 

AL TURA SO BRE 
EL NIVEL DEL MAR ( m) 1300- 2400 

OROGRAFIA 

CUENCAS HIDRO 
LOGICAS N .<\TURA
l ES. 

Cade re yta 
2060 
El Doc t or 
2714 

Gr?.n parte 
oc•..:paco po r 
la Sie rra 
.-:;orda , al -
sur a mplios 
valles pla 
nos. 

Al es te el 
R. ío };oc tezuma 

S . .\N JOAQL'Dl 

5395 

!+99 

10 . 8 

1200-2200 
_Mineral de 
San Jo aquín 
2171 

Monta ños o y 
muy acc i. den 
tado, no ex i~ 

ten pla nic ie s 
de cons idera 
ci ón sólo ca 
ña ¿a s y micro 
zonas . 

Al este e l do 
i''.octe zuma, al 
norte el Exto raz 
Arroyo de Tetla 
(temporal) 

TOLIMA:ll 

11947 

724 . 7 

16.5 

1750- 2400 

t-:o ntañoso con 
pequ eña s pla 
nicies. Eleva 
ciones más al 
tas: ·Monta ñas 
El Fraile , La 
Muñeca y El 
Frontón 

Lo atrnvie za 
el río Tol i man 
desembocando en 
El Extoraz 

PINAL DE . .\1- '.0LES 

19644 

611. 9 

32 . 1 

900- 2920 

Muy montaños o. El evaciones 
máxi mas: Mont<ña Puerta -
del Cielo, Cerro Pelon, El 
Pi lón y !a Tinaja . 

Existen nume r osos y caud~ 
l os os manantiale s que for 
man el rí o Jalpan . 

• 



lilmT. 

PIECIPITACION PLU
VIAL MEDIA ANUAL 

(111111) 

TEMPERATURA MEDIA 
ANUAL 

VIDTOS 

CLIMA 

-- 4J --

C L I M A T O L O G I A 

z. semidesértica 
mayor tle 350 
z.alpina: 800 
resto: 600 
z. ••midel6rtica 
mayor de 21°C 

z. alpina: menor 
de 17•c 
re1to sobre 17•c 

Se encuentra al 
s. del parteagua1 
continental por 
lo tanto recibe 
-101 beneficios 
de las perturba
ciones cicl6ni
cu (lluvia); -
viento• de abril. 

Hacia el norte 
(554): 950 
resto: 500-800 

z.,rida: 17 
20° 
z. alpina 
12•c 

Forma parte 
del parteaguas 
y es afectado 
por la1o pertur 
bacionH cicl6 
n1cas de l Go l
fo y los vien
tos del SE de 
abril y mayo 

Húmedo a semihú- Húmedo con eata
medo sin estación ci6n aeca bien 
seca bien defini definida inver
da. - nal. Semifr{o -
Semifr{o sin o sin estaci6n in 
con estacion in
vernal definida. 
(El Doctor) 
Seco con invier
no y pr irnavera 

secos. Templado 
sin estaci6n in 
vernal definida 
(Cadereyta) 
Seco con invier 
no v primavera se 
cos sin estaci6n
in" ernal definida 

vernal. 
Semifrio sin es
taci6n invernal 
bien definida a 
semiseco con in
vierno y pr i m~ 
vera secos. 
Templado Sin es
taci6n invernal 
-definida. 

(zona semi<lesértico) 
NOTA: Clasificación Biocl1r•1~tica según Koppe,n. 

Al Oeste (15't) 
950 
resto 600-750 

z.alpina 15°C 
resto 19°C 

Se encuentra 
al S. del par
teaguas, por 
lo tanto reci 
be los beneti 
ríos de l as:
perturba c-;_o
nes cicloni-
cas; vientos 
de abril y -

Hacia el oeste (lOl): 
600 
resto: 800-900 o mas 

z.alpina menor de 
17°C 
resto hasta 20ºC 

Forma parte del partea
guas, al NE lo afectan 
los vientos en épocas -
cicl6nicas y al sur lo 
dfectaqlos vientos de -
mar zo y ab r i l. 

mayo. _ _ ____ _ 

Semihúmedo c0n 
est{li?iSn seca 
bien defini<la 
Semifrio con 
estaci6n in
vernal inde
finida a se
co con prima
vera e i.nvier 
no secos. 

Semiseco, invierno seco 
Cálido a semicálido 
cambio tlrmico invernal 
bien definido 
C~lido húmedo sin esta
ci6n seca bi en deflnlda 
sin estación invernal 
definida. 



G.ONT. 

EDAFOLOGIA 
(SUELOS) 

VEGETACION 

AGRICULTURA 
y 

PRINCIPALES 

CULTIVOS 

-44 -

z.árida: chesnut 787. del munici
z.alpina comple- pio complejos 
jo de montana de montana, 

resto: chesnut 

Pirul(Shínus 
molle) 
Mez41uite (Pro 
sopis julifl~ 
ra) 
Vinito (Thelo
cactua wagneri! 
nul var) 
Orqu{deas (Lae 
lia ap) 
Peyote (Lopho
ta di ffuaae) 
GuapilJa (He
Palma (Yucca -
fílifera) 
Pino (Pínus sp) 
Vara de Cohete 

Pino (Pinus ap) 
Ca.,lin (Prunua 
aerotina) 
Cedro (Juniperus 
flaccida) 
TepozAn (Buddle
ia ap) 
HuiZache (Acacia 
cornígera) 
Pita yo (L.Cereus 
queretaricus) 
Palma (Nolina 
sp) 
Vara de Cohete 
(Da si liron lon
gifolia) 
Soyate (Dasili-

Dasiliron longi rion sp. 
folia) - Chilíto (Mammilla 
Gallitos (Tilla~ ria wedermania) -

z.alpina complejo 
de montana 
resto (z.arida' 
chesnut. 

Garambullo (Myrti 
llocactua geomet~! 
zana) 
Palma (Yucca sp) 
Sávila (Aloe sp) 
Guapilla (Hechtía 
ver idee) 
Soyate (Dasilíron sp) 
Vara .de Cohete 
(Daail i ron longi
folia) 
Pirul(Schinus 
sp) 
Huizache (Acacia 
sp) 
Biznaga china 
(Echínoffoulocac
tus sp.) 
Chilito (Mamíllaría 
sp). 

Al Norte: renzina 
resto: compleo de monta

na 

Palo Bobo (Ipomoea murucoi 
des ' 
Palma (Yucca filifera) 
Vara de Cohete (Dasilirion sp) 
Organo verde (Marginathocereus 
marginathus) 
Viejito (Cephalocereus pal-

mer i i var,cometes) 
Vinito (Corypantha filifera) 
Chilito (Mamillariae albe
Biznaga (Neolloydia sp) 
Granjeno (Celtis pallida) 
Maguey (Agave sp) 

A C T I V l D A D E S E e o N o M I e ~ s 

Mínima, la fru 
ticultun est¿ 
subdesarrollada 
en El Doctor,
Higueri ! las 'f 
margenes del -
Mo ctezurr.a, da 
más ingresos. 
Ma í z , fr i jo 1 , 
manzana, dura_:. 
no, aguacate 

Insi gnificantes, la 
fruticultura prin
cipiante en e li.ma 
frio. 

Maíz, manzana y pe
r a. 

Sin importancia, se 
encuentra más desarro 
1lada la fruticultura. 

Ma iz, frijol, aguaca
te, chabacano, duraz
no, manzana, pera. 

mfn ima, la fruticultura 
su odeaarrollada (tipo 
alpino y subtropicall 

Maíz, manzana, pera, 
mango. 



CONT. 

GANADE RIA 

INDUSTRIA 

C0!'1ERCIO 

ARTESANIA 

MI NERI A 

TURIS~-D 

En vía s de de 
s arrollo pr i n
cipal ;nente en 
gana do menor . 

I;nportante 

Muy inpo r tante 

}!uy impo rtan te 

I rn po r ::ante 
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Sub de s arrollada 

En pe que ña es ca l a 

Actual ment e ya 
·no es i n ?Ortant e 

FUENTE: SEC RETARIA DE AGR ICULTURA Y GANADERIA 
EXTEN SION AGRICOLA 
QUERETARO 1975 . 

Ac tividad secund a r i a Nivel mini;no 
a nivel ruy ~ajo 

------------ en pequ eña esc ala 

muy importante 

Inoperante medianamen te i mpor 
tante . 
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e r A D R o 4
1 

PO BLAC ID:~ ECOi\Oi '. IC ,\;.1E1'1TS ACTi íf A v_ :~\l AL? AEETA 

:-11JNIC IPTO PO BLACION DE 12 AfOS Y ~~S ECGNOMICA- POBLACION DE 10 A~OS Y ~AS 
~~NTE I\CT I VA 

TOTAL OCUPADOS DESCCCPADOS AGR ICULT0RA, 

QCERETARO 12 2031+ i209 34 ......... .... ...... 
O L C,0::: 

Amole s 5215 4975 240 

Ar r oyo Seco 315 9 30 7 / 82 

Cade rey t a 7213 69 14 299 

Ja 12an 3643 3562 Sl 
La nda de 
~~a ta r.io r os 3338 3323 65 

Peña mil l e r 2715 2620 95 

Sar. J o.s quin 1390 1374 16 

To l i r.ia:", 3062 2Si1 1 l e; ' 
J l. 

Sierra Go r da 29785 28736 102 9 

FUENTE: ESTADOS UNIDO S HEXI CP~~os 

SECRETARIA DE INDUSTRI A Y COMERCIO 
I X CEN SO GENER;..L DE POBL;CI On 19 70 
ES TADO DE QUE RETARO 
CUADROS 14 , 21, 23 . 

G~)AD . Y SIL'/I 
C\ ' I -rup.,A_. 

61J 4 9 

357 9 

25 07 

3950 

3027 

23 7C. 

1397 

6b9 

::. 02 s 

20 11 5 

TOTAL ANALF P.BETAS 

3164 72 12001::$ 7 

1243 é 6662 

6b90 2568 

182 50 9433 

9092 4032 

8431 4670 

70 '16 2960 

336ó 1951 

8C38 3336 

73649 35812 
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C U A D R O 5 
ALH'.EN TACIO~l 9 CONDICIONES DE l/ I VIENDA Y SERVICIOS 

:-!UNI C IPIO No . de viv ien¿a s 
que no cons umie 
r on en ning ~n ¿ (a 
de la se rr:ana 

Viv i enda 
de un 
cuarco 

Vivienda con 
p i so de ti_e 
rra . 

Vivi~nda que 
no d i s po ne 
de agua en
tubada 
+ 

Viviend a Vivienda 
que no dis con E. e 
ponen de - lectrica 
d rena j e 

carne ( :~ ) l ec he ( ~~) ( ~1• 1 ( '."',) __ _ _ ____ _ ( % ) ( % ) ( ~~ ) 

QUE RE TARO 

P.mole s 

Arroyo Se co 

Cadereyta 

J a 1 pan 

L.:Jnd a de 
~ l a ta 2oros 

Peña miller 

San Joa quín 

Tol i:nan 

Si e r :- a Gor ci a 

43 . 6 62 . 99 

73 . ó9 ~O . .i 7 

73 .0l 8 1 . 74 

50 . 40 90 . 88 

60 . 93 84. 54 

72 . 72 ¡) ..., a~ o .J . ,,_ 

53 . 47 88 . 25 

40 . 4 6 74 . 92 

63. 23 'J O . 24 

(, l Oh 
., . . ~· :s .s . 6 2 

45 . 93 51. 33 48 . 35 

ó: .s5 9 1 . 46 82 . 27 

60 . 35 8 7. 60 86 .0S 

69 . 34 70 . 76 80 . 22 

63 . 9b :10 . 81 84 . 96 

72 . 4 7 92 . 21 89 .1 8 

59 . 11 ¡:.4 . 8 2 72 . 0 2 

5~ . 63 72 . 1.Jl 53 . 42 

60 . 73 76 . 61 S S . 96 

::. 3 . ~G >=:.3 . 39 7 ~ .. 5 1 

+ ~o se conslcierJron l a s viv iendas que se a ba s ce c en de h i dra nte s. 

FL'DlTE : ES~ ;..DOS L'N IDOS '.'.EXTC .lNOS - SECR.ETARit\ DE INDUSTRI A Y CO MERCIO 
IX CENSO GENER.'IL DE POBLACION, QUERET .A RO , 1970 - CUADROS 33 y 37. 

75 . 80 37. 5 

96 . 03 8 . 95 

98 . 74 13 . 17 

96 . 12 20 . 91 

95 . 36 11. 93 

98 . 48 10 . 85 

98 .0 5 14.38 

88 . 19 21 . 60 

96 . 37 13.33 

95 . 98 14. 39 



CONT. 

MUN ICIPIO 

QUERETARO 

Amoles 

Arroyo Seco 

Cadereyta 

JALPAN 

LAN DA DE 
MA TAMOROS 

PE ÑAMILLER 

SAN JOAQUIN 

TOLIK6.N 

SIERRA GORDA 
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VIVIENDAS QUE DISPONEN 
SOLO DE RADIO (%) 

51,¡4 

50.97 

58.52 

50.44 

46.13 

49.45 

56. 84 

58. 16 

47 .84 

52.29 

VIVIENDAS QU E USAN PARA 
COCI NA R LEÑA O CARBON( %) 

67 .02 

96.54 

98.48 

91. 89 

96. 93 

98.9 4 

95.67 

86 .30 

93.52 

94.78 



MUNICIPIOS 
INFORMACION 

C ARRE TER AS : 
FEDERALES 

ESTATALES 

CAMINO S DE 
TERR ACERI A 

AGUA 

EPOCA DE SE 
QUIA 

DIAHETRO DE LA 
TUBERIA EN LA 
CABECERA HUNICI 
PAL 
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C U A D R O 6 

SAN JOA QUIN PIN AL DE AMOLES 

I N F R A E S T R U C T U R A 

Entronca con 
carr . 120 ( 
S J . R. Xi litla ) 
Entronque ca rr. 
120- San Joaqu in 
(parte pavimen
tada y parte te 
rracer ia) 

En t re po blados 

Carr . San J ua n 
del Río Xilitla 
<1 20) 
Entre al gunos p~ 

blados 

Entre pob lados 

S E R V I C I O S 

CADEREYTA 

Cc.rr. S.J .R . 
Xi l itla 
(120 ) 
Entre algunos 
poblado s 

Entre pob lados 

TO LI MAN 

2ntron c; ue carr. 
Pana mer i cana-To 
1 imán . 
Entre al gu nos pobla 
dos . -

Entre poblados 

Potable , de ma - Potable Po table Pota ble 
nant i ales 
En ¡a cabecera mu n i c ipal y poblados más i mportantes, red domi c iliaria e hid ratantes. 

a br il - ma yo 

En la red general 
4" y en las tomas 
DOm CI lia r ia s 1 / 2" 

En la red gene 
ra l 12" y 4" y 
en 1 a s to rnas do -
miciliaria s 1 / 2" 



CONT. 

CAPACID.AD DEL 
DEPOSITO EN LA 
ca becera 

ELECTRIC !DAD 

DRENAJE 

CO :'IBUSTIBLE 

TELEC OMUNI CACIONES 

40,000 lt 

Lle ga de Hu i 
c hapan, Hicial 
go; cuenta n 
con este ser
vicio la ca be 
cera mun ici -
pa l y San Cris 
to 0a 1. 

Alcantarilla do 
sólo en la cabe 
cera; línea 
de 12 - 16", no 
cuenta con: una 
sal id a adecua
da . 
En la ca becera 
gas natural sur 

tido de Queréta~ 
ro y SAn Juan -
del Río; petró
ieo y gasolina 
poco . 

- so -

Llega de Cela ya;cuen
tan con este servicio: 
la ca becera,San Pedro 
Escanela, Escane li lla, 
Ahua cat lan, Quira mbal , 
Hua le s y Madroño . 

Alcantarilla do só l o en 
la cabecera, línea de 12'', 
sobrado para la pobla -
c ion actual. 

Gas natura l en tanques 
domiciliar i os surt i do 
de Querétaro y San Juan 
del Río, petróleo y ga
solina poco. 

4800 m3 , existen 
dos pozos, el cos
to es $ 1.25 / m3 

( su bsidiada). 
Llega de Celaya, 
hay una su besta
ción en Caderey
ta. 

En la ca becera lí
nea de 10", sobra
da para la pobla 
ción actual, pue 
de satisfacer po~ 
blacion cinco ve 
ces ma yo r. 
Gas natural surti
do de Querétaro y 
Sa n Juan del Río . 
Petr¿leo y gasoli 
na, hay un depósi-

to en la ca becera 
de 1000 m3 aprox., 
otro en Vizarrón. 

Radio, TeTefOOo-,--_- Radio , cor reo Y te- Rad 10 , telé fo no , te 
1 • f -telégra fo(viene de ~eg ra o. 

Cadereyta las líneas 
de ambas y sufre fr.::_ 
cuentes interrupc i o -
nes) 
correo 

radio, te l~
g r a fo , te le~ 
fono y co 
rreo. 



CONT. 

BANCOS OFICIA
LES Y PRIVADOS. 

OFICINAS PUBLICAS 

ESCUELAS: 
FEDERALES 
(PRIMARIA) 

PAR TI CU LARES 
INCORPOR /\DAS 

CENTROS DE CA
P AC ITAC ION 

SERVICIOS 
MEDICOS 

TRANSPORTES 

Ninguno 

Presidencia 
Municipal y 
Receptoría 
de Rentas. 

Una completa 
en la cabece
ra y 19 hasta 
3er. ai'\o en el 
resto del muni 
cipio. 

Una primaria -
completa y una 
secundaria, en 

la cabecera. 
Centro de Desa
rrollo de la Co 
munidad del --
I.P. I.Q. 
Centro de salud C 
de S.S.A. cuenta 
con un pasante y 
una enfermera. 
(en la cabecera) 

Líneas Unidas San 
-Joaquín:Qro.S.J. 
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Ninguno 

Presidencia Muni
cipal, una oficina 
de Hacienda y la -
Subtesoreria del -
Estado. 

Una completa en la 
cabecera y 7 hasta 
3o. en el resto del 
municipio. 

Una primaria comple 
ta en la cabecera.-

Centro de Desarrollo 
de la Comunidad del 
I.P.I.Q. 

Un Hospital Rural 
de S.S.A. (en la ca 
becera) 

Flecha Blanca 
-Qro.Xilitla,Qro-A
rrovo Sec9. 

Están apro badas sucursales 
del Banco de Cr6dito Rural 

(Oficial) y del Banco Nacio 
nal de México(privado) -

Presidencia Municipal, ofi 
cinas de: Hacienda, Recur: 
sos Hidráulicos,S.A.G. 
S.E.P. Plan Juárez (construc 
tora oficial) CONAZA, _____ : 
CONAFRUT, C.F.E., ING. AGRI
COLA ( las cuatro últimas des
centralizadas) Ministerio Pub. 

Dos completas en la cabecera 
y una secundaria completa; -
10 primarias completas, en -
el resto del municipio. 

Centros dedicados a activ í da 
des de la mujer de la S.E.P~ 
y del I.P.I.Q. 

Un Hospital Rural de S.S.A. 
un hospital del I.M.S.S. de 
apoyo al campo. 
una clínica del I.S.S.S.T.E. 
esto en la cabecera; en res
to: dos hospitales y centros 
de salud de S.S.A. 
Flecha Amarilla:D.F~Caderey
ta, Flecha Blanca: S.J.del Río~ 
Cad. Qro-Pei'\amiller-Xilitla 
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CONT . 
~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

FRUTALES 

CANTIDAD 

VAR IEDADES 

CALIDAD 

Qro .- Arroyo Seco 
Cad e re yta. 

Fl echa Azu l : 
Qro . .. Peñamiller 
Lí nea s Unida s Sa n 
Joa qu í n: Qro . -S. J . 

R E C U R S O S N A T U R A L E S. 

Huer tos f ar:iil i a 
res (5año s ) en y 
cercano s a la ca 
be c e r a, de manza 
na y dura zno . No 
se ha desarrolla 
do la f rut i cu l t u 
ra aunque el te 
rreno es a de cua
do, en todo el -
mun ic i pio , 
8000 ~ r bole s en 
pr odu cc ión de man 
zana con ren di --
mient o ap r ox . de 
20 Kg / ar bol . 
2000 ~r bole s en 
producción de du 
r azno . 

Manzana : Red Deli 
c i ous, Gold en y 
Cr istalina , prin 
c ipal mente. 
Durazno : cr iollo 
y amarillo 

Mediana en ambo s 

Huertos de manzana en Pi 
na l , Sa n Pedro Es canela , 
Escanel i lla , Ma dr oño 
hue rt os de du razno: 
Buca r éli, Qui rambal, 
San Ped r o Escanela, 
Ahu acatlan. 

Ma nzana 7500 Kg/Ha . 
se cultivan 40 Ha s. 
Durazno 4500 Kg / Ha . 
se cultivan 50 Ha s. 
Ap r oxi ma damente en 
a mbos caso s 27 8 ár 
bol es / Ha . su ponie~ 
do di st ancia 6x6 -

Ma nzana: Red Deli 
cious, Go iden ,Jon~ 

t han , Gigant e , pri~ 

c ipal men t e 
Du r a zno : Flor Dason 
y cr iollo . 

Mala en ma nzana y 
buena en dur azno 

Huertos de man zana : 
El Docto r, Ma coní 
Huerto s de durazno : 
El Doctor e Higueri 
l la s. 

Ma nzana 200 á r bo les 
producción pr om edio 

35 Kg / ár bol 
Du r a zno casi no hay 

Manzana: Red Deli
c iou s, Golden, C ri~ 

t ali na, pr incipal -
men t e . 
Durazno: a marillo 
y cr i ol lo . 

Buena en a mbos. 

Huerto s de du r azno : 
Panale s, San Miguel 
Toli mán y Toli mán . 
Además ha y planta 
c iones en la ri be 
ra del r í o Exto raz. 

Pocos ár boles 

Durazno: Nuevo , 
can ino, cr iollo 
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CONT. 

ESTACIONALIDAD: 
FLOR ACION Ma nzana : Fe b- marzo 

Durazno:ener o - F e ~. 

Manz ana : feb . marzo 
Durazno: ene. f e o . 

COSECH A 

PRECIO 
RURAL 

PL..;GAS 

METEOROS 

ASISTENCI A 
TECNICA 

CON SUMO 
DIRECTO 

CONSU~-!O 

IND I RECTO 

CENTROS DE 
CONSL'MO 

FLETES 

EMPAQUE 

Manzana : Ma yo- j unio 
Durazno: Ab r il - mayo 

Manzana $2 . oo kg . 
ca j a o re j a ci e -
25 - 30 Kg a $60 . 00 

pul gón en l a ~an 

za na y 'ot r as en el 
dur a zno. 

Manzana : l'ía yo - j un i o 
Durazno: a bríl 

Ma nza na : $3.oo kg . 
menu deo 
Dura zno:$1 . 50 kg . 
menudeo 

Granizo, gener a l mente Gr anizo y he l ada s 
en Ma yo 

Aún no ha v En Fa s e ini c i al 

S i. , como f ruta f r e~ Si , corr.o f r u ta 
ca. fresca. 

No ex i ste 

Queretaro a 
137 Km. 

San Juan de l Río 
a 11 2 Km 

$700 . oo / camión de 
7 ton. a Querétaro 

ca j as y re j as de 
ma de ra, a gra nel 

No exist e 

Queretaro a 169 Km 
San Juan del Río a 
143 Km . 

$200 .oo / t on de Pi nal-Ca dere yta 
en ca mión . 

ca j as 
razno 
pa can 

y r e j a s de madera, el d~ 
lo se lecc ionan y lo em
en ca jas e speciales. 

Manzana : j unio 
a gos to 

Ma nzana $ 3 . 00 Kg . 
menudeo 
Durazno $ l. So kg . 
menu deo 

Heladas 

En fa se i n i c ial 

S i. ' co rno fruta 
fre sca 

No exi ste 

Querétaro a 73 
Km 
San J uan de l 
Río a 6.8 Km 

ca j as y rejas de ma 
dera a granel. 

--------------

En F.Jse i nic i al 

Si , como f ruta -
f r esca. 

-
No existe 



CONT. 

DISTANCIA ENTRE LOS 
CKRTROS PRODUCTORES 
Y LA CABECERA MUNI
CIPAL 

FACTORES LIMITAN
TES. 

INSUM>S AUXILIARES 

Azúcar 

Acido Cítrico 

Envases de Hoja
lata 

Envases de Vidrio 

El principal cen 
tro productor es 
t.§ en la cabece-
ra. 

Altos costos de 
transporte por 
la lejan{a entre 
centros product~ 
res y de consumo. 

DISPONIBILIDAD 
REAL 

Existen distri-
huidores de UNPA 
SSA en Querétaro 
y Celaya. 
Productores de 
Colima o Labo-
-ratorios de M~ 
xico, D.F. 

Distribuidores 
HYLSA en ~eré
ta ro y Fábricas 
-en México D.F. 

Fllbricas de vi
drio del D.F. o 
Monterrey 
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Escanelilla-Pinal 
25 Km 
San Pedro Escane
la-Pinal 27 Km. 
AhuacatUn-Pinal 
30 Km 
Bucaréli-Pinal a 
4 1/2 hr. en bu
rro. 
En la misma ca be 
cera 

Costos altos de 
los fletes, defi
cientes v{as de co
municación entre -
los centros pro
ductores y la cabe 
cera municipal -
CANTIDAD MINIMA 

Bultos de 50 Kg 

)uno) 

Un saco de 50 Kg 
Minimo 20 sacos 

Bolsas mín imas 
100 

El Doctor-Ca
dereyta 65 km. 
Maconí 77 Km. 
Higuerillas
Cadereyta 48 
km. 

Deficientes vías 
de comunicacion 
entre los centros 
productores y la -
cabecera municipal 

COSTO F AC'roRES LIMITAN TES 

$ 112.85 
por bul-
to. 

$ 14.oo 
por Kg 

$ 920 _ , 
1524 
mi llar 
segun 
tama~o 

$ 925-
1180 

mi llar 
según 
tama~o 

Fletes po·r cuenta del 
comprador 

" " " 
11 11 11 

11 11 11 

" 11 

11 11 



CON T. 

EQUIPO 

MA TERIALES DE 
CONSTRUCCION 

INCREMENTO 

D EC REMEN TO 

MIGRACION 

DISTRIBUCION 
PO BLACIONAL 

No. DE PERSONAS 
PROMEDIO POR FA 
MILI A 

Compañía s del 
D.F. o Celaya 

Co mpañías en 
Qu e r éta r o y Sa n 
Jua n del Río . 
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Bajo Cotizaciones 

Un porc iento pa ra 
las Cí as. hay que 
cotiza r los mate 
r i a le s . 

Fletes por cuenta del comprador. 

Con t inu a elevacion de los costos 
actua l mente. 

ASPEC TOS SOCIOECONOMICOS DE LA PO BLACTON 

20-25 mue r te s / 
año en t odo e 1 
mun i cipio. 

30% está emi gr ando 
de bi do a falta de 
ocupación, pues la 
minería que e r a 
su f uen te de t ra ba 
. h d ; . -JO a eca 1ao por 
l a baja de l pr ecio 
del me rcur io . 
Concentrada en la 
ca becera y di s per
sa en rancherías 

6 

3 i~ Anua 1 

emig r a c i on por 
falta de traba 
jo , pues la mi 
nería que era
su principa 1 -
fuen te de tr a 
ba jo ha decaí
do . 
Concen trada en la 
ca becera y di s per 
sa en rancherías-

6 

3%. En la cabecera 
se están estable 
c iendo nue vas fa
milias po r la crea 
ci6n de obras co-;;:;;;
e¡ hospital del I. 
M.S.S. y Progra mas 
de Invers ione s Pú
bl i ca s. 

i nmigración por la 
creación de ob r a s, 
esto suc ede en la 
ca becera. 

Concentrada en la 
ca becera y d i s per
sa en rancherías. 

6 

/ 



CONT , 

Nr,/ El EDUCATIVO 
Y CULTU RA L 

~tANO DE OBRA NO 
CAPACIT AD,.1. 

MANO DE OBRA CA 
PACITADA 

INGRESO PRO}IBDIO 
POR FAMI LIA / d ia 

INDUSTRIAS EXI S
TENTES . 

- 56 -

En t re l a ge nte mayo r hay 
un alto gra¿o de analfa 
he tis mo , d i s mi nuyen¿o en 
t r e la gen t e jove n , 2005 
niños en edad e s co la r, -
l a ma yo r pob . en tr e 15 -
30 años . 

A b u n d a n t e 

Exi st e s ólo en el ra mo de 
l a mi ne r:'a . 

$25.o o en la cabecera 
$ 15 . oo en alguna s r an 

cher[a s. -

Aprox i r.ia da mente el CO!~ son 

~:o nay er.. la z ona . 

$ 

Alto% d e analfa bet' s
mo ent r e la gent e ~a

yo r dis minuy e en la -
gente joven , una mi n~ 

r{a compl e ta la prim~ 

r ia . 

A b u n d a n t e 

No ex i st e 

$20 . oo en la cabecera 

15 . oo e n e l ca mpo . 

i ngre s os e n forfl'a e ve ntual. 

No ha y en la zo na. 

El í ndice de ana l 
faoet; s mo es me - 
no r e n tr e la ge n 
t e j oven que en -
la de mayo r edad . 

A o u n d a n t e 

No exi ste 

$ 20 . oo en la ca bece ra 

$ 15 . oo e n e l rest o . 

Coope r ati va de ri1ár_:c 
le s de V~za rr ó n, Pe 
ñoles (mine~a ) 

UNIBI SA (ind . Text i l) 
S t a ng e Pes a , S . A. 
(expo r t a do r a de es pe - 
c i es: o r égano ) 
~anufa ct u r era To rr e s 
(petaca s ) . 

Alfarería y Cerami ca, 
Talaba r ter í a , l·la ter ia 
le s de cons t ruc c i 6n de 
t a bique. 



CONT. 

INFLUENCIA DE 
LAS GRANDES EM 
PACADORAS. 

ESTUDIOS SE~!E

JANTES PARA LA 
REGION. 

Ninguna 

l!no hecho por 
P.I.D.E.R. 
PLAl.'llO del Mu
nicipio. 

FUENTE: Informa c i. on d i recta de las 
PRESIDENCIAS MUNICIPALES, 
1975. 

-57 -

Ninguna 

.Por P. I.D.E.R. 
Censos, Estu
dios de Exten
sión Agri_cola. 
Planos de Final 
y del Municipio. 

Ninguna 

Por P.I.D.E.R. 
y var i as depen 
dencias. -



PQBLADOS 
INFORMACION 
CATEGORIA 
POLI TI CA 
No. de Vi-
viendaa 
POBLACION (Ha b) 

JEFES DE FAMILIA 

GRADO MAXINO 

TOTAL DE 
ALUMNOS 
No. de 
MAESTROS 
No. de 
AULAS 

SECTOR PRIMARIO 

OTRAS ACTIVIDADES 

GANADERIA: VACUNO, 
CAPRINO 
PRINCIPALES CUL-
TIVOS: 

t-f.ATERIALES DE 
CONSTRUCCION 
OBRAS HIDRAU-

58 -

e u A D R o 7 

A MOLES 

AHUACATLAN ESCANELILLA PINAL DE WIRAMBAL RANCHO NUEVO SAN PEDRO 
AMJLES ESCANELA 

Pueblo Pueblo Pueblo Rancho Rancho Pueblo 

14o 102 146 55 53 100 
1500 475 1139 300 290 500 

147 99 200 50 49 97 

E D u c A c I o N 

60. 4o. 60. 4o. ~o. 60. 

293 94 210 70 60 200 

7 2 6 2 1 4 

6 2 7 l 1 4 
POBLACION ECONOMICAMENTE ACTIVA 

300 160 150 100 100 127 

50 225 

80 20 100 34 80 
so 

Maíz, fri - Maíz, fr(jof -Ma i z, fr i - Maíz, fri j ol Ma 1z,frijol Maíz, fr ijol 
j ol,duraz - durazno. j ol,dura~ durazno. durazno. manzana, duraz-
no . manzana . no~~nzana no, manzana. 
Adobe,pie- madera,paja Adobe,made- Varas,palos Varas, palos Adobe,piedra 
dra,tier!"él· ___ tierra. ____ ra_,tierra. paja,tierra. paja,tierra. tierra. 

LICAS. A ua potable 
ELECTRIFICA- prov. manantial 
CION s; s i. s i. s i No hay infor 

maci6n Si 



CONT. 

CA:·'INO S 

OTRAS VP.S 

AB ASTEC I>!I EN 
TO DE AGUA 
EL U·1INAC10N 
DE EXCRE TAS 
CENTROS DE 
SALUD 
OTRAS I NSTA
LACIONES 

p a'_; ~:i·· en t ado pavi "1enrado 

Te l ég r afo 
Corr eo 

:.1ananti_a l 

s ; 

;.1a na n t: ¡al 
Río 

Pla za Civi Alu mb r ado 
ca , al umbri p~ b l i co 
do pú b l i co: c eme n t er ;o 
ca nc ha,c e--
men te r l. o . 

F PENTE: SECRETARI A DE LA PRES IDEriCIA . 

59 -

pav' rn en ~ " -.' ::: 

Ra d i o , Te >5 -
g r a f o , correo 
\~a r: a nt ;_al 

Fosa y a ~can 

t a r i l lado 

s i. 

de he rra du rn 

Na c ;_mien t o 
(¡\_~ua ie \ 

Al umb ra do pQ Ca nchit a 
b l i co, c erne~ ce me n t e r i o 
te r io ,e di f i-
c i o púb lico. 

PROGRA '.IA DE INí.' ERSIONE S PARA EL DESARROLLO RURA L. 
REG I01~ SIE RRA GORDA DE QUE~TARC . 

Pro g ra na 197 4- 19 76 

de he rra dura 

No se ti e ne 
info r ma c i6n 

terrac e r i a 

Corre o 
Manan ti al 
S i st ema 
Fosa 

s i 
Plaza Cí vi ca 
Cancha, alu m
brado pú blico 
edificio pu-
bl i co,ce men t_:: 
~ 1 0. 



POBLADOS 
INFORHACION 
CATEGORIA 
POLI TI CA 
No. de VIVIE!! 
DAS. 

POBLAC ION <Ha b) 

JEFES DE FA
MTLT A 

GRADO MAXUI> 

CADEREYTA 
DE ~NTES 

Ci udad 
No se tiene 
informac i 6n 

4898 

No t i ene 
i nformación 

60 y 3er af\o 

- 60 -

C U A D R O 7 

C A D E R E Y T A 
EL DOCTOR HIGUERILLAS 

Villa Rancho 

180 200 

833 680 

180 200 

EDUCACION 

60. 60. 

VISTAHERMOSA 

Ranchería 

80 

438 

56 

3o. 

VIZARRON DE 
~NTES 

Villa 

No se tiene 
i nformac i ón 
1350 

No tiene infor
mación 

60. 
de sec . 

TOT AL DE A-
LUMNO S 1034 166 193 100 No tiene informac i on 

-No. de Maea -
tros 31 3 4 1 6 
No. de Aulas 26 3 4 2 7 

POBLACION ECONOMICAMENTE ACTIVA 

SECTOR PRIMARIO No tiene 
i nformac i ón 

64 188 156 30 

OTRAS ACTIVIDA
DES. 
GANADERIA: 
VACUNO 
CAPRINO 
PRINCIPALES 
CULTIVOS 

!-•ATERI ALES de 
CONSTRUCCtoN 
O'BRAS H IDRAU 
LICAS 

No se tí.e- 82 5 1 12 7 
ne informac i ón 

No se tiene • 70 100 150 300 
inf. 

No se tiene i nf)OOO 700 500 120 
Ma i z,fti jol Ma{z, f ri jol Mafi,frljol --- Mafz~frTjol _____ Mafz, fr ij ol 

Tab i. que, pi e 
dra -

i• " 

haba,manzana durazno (po- cala baza ce bada, cala-
durazno (ooco) co) baza 
cantera ni x 

bordo 

mar mol , pied r a 
ca J f za 

canal 



CONT. 

ELECTRIFI
CACION 

CAMI NOS 

OTRAS 
VIAS 

ABASTECI
MIENTO DE A
GUA. 

ELIMINACION 
DE EXCRETAS 

C!NTROID! 
SALUD . 
OTRAS INSTALA 
CIONES -

POBLADOS 
INFORMACION 
CATEGORIA -
POLITICA 

No. de Ti vi en 
das. 
POBLACION 
( HAB l 
.TEFES DE FA 
MILIA ' 

GRADO MAXIt-0 

- 61 -

Si S i S i S i Si 

pav i mentada terracer{a terracer!a de herradura pavimentada 

teUfono, te 
lligra fo, co-:: 
rreo 
Pozo profun
do. Si ste11111• 
tOllllll 

Alcantar i lla
do, fosa slip
tica, aire -
libre 

•i 
Ph&a c{vi
c•, insta la 
ciones de-:' 
p•rt i vss,alum 
brado público, 
cementer i o,
r••tro. 

AZOGUES 

Rancho 

37 
No se tie-
ne i n f. 

3 7 

3o. 

Correo 

Manantial, 
1ut .. 1 hi 
drante1 

Manant i al, 
sistemas 
tomas, hi 
dra n tes .-

Fosa sép
tica, ai
re libre. 

Rfo,canal 

correo 
telégrafo 

Ma na nt i al 

Fosa sl1!ptica 
aire libre 

si s i 
Plaza c[vi Alumbrado pú --~umbrado ·-- Plaza-CI vi ca 
ca,alum--- bl i co , ed i fI p6blico y edific i o ~ú 
brado p~bli cio público, cementerio blico,alumbrado 
cb, cemente cementerio. p.ú'blico , cemente 

. rio, canchas -
deportivas. 

SAN JOA~IN 

LOS POZOS SAN JOA~1N 

Rancho Mina 

38 175 
220 1500 

36 175 
EDUCAC TON 

3o. 60. 
TOTAL DE ALUMNOS 50 6 5 427 



CONT. 

No.de MAESTROS 
No. 
DE AULAS 

SECTOR PRIMARIO 

OTRAS ACTIVIDA
DES 

GANADERIA: 
VACUNO 
CAPRINO 

1 

1 

35 

6 

1 

1 

3 

20 

8 

- 62 -

12 

6 

POBLACION ECONOMICAMENTE ACTIVA 

so 

175 

330 
1000 

PRINCIPALES 
CULTIVOS 

M8 { z , fr i jo 1 - - .Ma !z , fr í - Ma { z , man -
durazno jol,manza zana. 

na,duraz:-

MATERIALES DE piedra, 
CONSTRUCCION arena 

OBRAS HI
DRAULICAS 

ELECTRIFI
CACION 
CA MINOS 

OTRAS 
VIAS 

herradura 

ABASTECIMIENTO manantial 
DE AGUA 

ELIMINACION 
DE EXCRETAS 

CENTROS DE SAi.UD 
OTRAS INSTAL ACIONES 

no. 

madera 

brecha 

Jaguey, manan 
tial fuera~ 
del pueblo, 
hidrantes . 

piedra, -
madera 

si 
terracerfa. 

radio, co
rreo, tel~
grafo y tel~ 
fono. 
Manantial de 
fuera, tres h.!_ 
drantes, sis
tema tomas 

Alcantarill ddo , 
fosa séptica 

si 
Auditorio ,a lumbrado público, mercado, rastro 
e~ificio público,forestacl6n , cementerio. 



POBLADOS 
INFORMACION 
CATEGORIA 
POLI TIC A 
No. de VI
VIENDAS 
POBLACION (Kab) 

JEFES DE 
FAMILIA 

G RAOO MAX I l-0 
TOTAL DE 
ALm~os 

No. de MAESTROS 

No. de AULAS 

SECTOR PRIMARIO 
OTRAS ACTIVIDADES 

GANADERIA: 
VACUNO 
CAPRINO 
PRINCIPALES 
CULTIVOS 

OBRAS HIDRAU
L ICAS 

ELECTRIFICA
C ION 
MATERIALES DE 
CONS TRUCC ION 
OTRAS VIAS 

ABASTECIMIENTO 
DE AGUA 

'l'OLIMAN 

ciudad 

416 
2476 

412 

60. 

602 
15 

14 

175 
200 

20 

C U A D R O 7 

TO LIMAN 

PANALES SAN MIGUEL 'l'OLIMAN 

Ranchería Pueblo 

100 125 
500 500 

95 no se ti e ne inf. 
EDU .CACION 

60 . 60. 

150 150 
3 9 

3 8 

POBLACION ECONOMICAP~NTE ACTIVA 
115 

254 
200 

200 
6 

300 
80 

Ma{z,frijol--~~Maiz, fri jol Maíz,fr ijol 
ji tomate, du
razno 

aguacate,du- durazno 
razno 
Pre sa de al ma
cenamiento 
tres poz o s 

si 

ca 1 
teUgrafo , 
correo,tel~fo 
no, radio 

Manantial, 
sistema tomas 

Pr e sa de almace
na miento. 

si 

piedra piedra 

rio, bor do manantial 



CONT . 

ELP,INACION 
DE EXCRETAS 

CENTROS DE 
SALUD 

OTRAS INST • .\
LACIONES 

Al cantar i. l lado, 
fosa sep t i ca, a i 
re l ib re. 

si 

P l az a, cancha, 
a lu mb r ado v edi -

, J 

fi.cio publ i cas, 
ce menter io 

FUENTE:: SEC RE TARIA DE LA PRE SID EN CI A. 
PROGRAMA DE INVERSIONES PUB LIC AS PARA 
EL DESARROLLO RURAL . 
REGION SIE RRA GORDA DE QGERETARO . 
PROG RAMA 1974- 1976 . 

- 64 -

si 

Pl aza , ce~ent erio , 

centro de orienta
ción f a mili.3 r. 
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SAN PEDRO ESCANELA 

EL ETTDO DE SAN PEDRO ESCANELA SE LOCALIZA AL ESTE DE LA CARECERA MU 

NICIPAL ( PTNAL DE AMOLES)¡ PARA LLEGAR A EL SE RECORREN II K·11. DE CARRET!:_ 

RA PAVP1ENTADA RUMBO A JALPAN , DE AHI SE TOMA UN CAMINO DE MANO DE OBRA 

CON UNA LONGITUD DE 16 Km. LLEGANDO AL POBLADO. TIENE UNA SUPERFICIE DE 

'1 64 !la. , 1fl L1 DEDICADAS AL CULTIVO 50 DE BOSQUES Y 30 DE AGOSTADERO. 

SE ENCUENTRA A 1475 m s.n m.; SU CLIMA ES CALIDO HUMEDO CON PRECI--

PTTACTONES EN VERANO¡ SU TEMPERATURA MAXIMA ES DE 23º C, LA MEDIA DE 22º 

Y LA MTNI ' IA DE 16º C¡ LA PRECIPITACION PLUVIAL MEDIA ES DE 850 mP1. ; los 

VIENTOS DOMTNANTES SON DEL NW, PRESENTANDOSE EN FERRERO Y MARZO; SE RE--

GISTRAN GRANIZADAS EN MAYO-JUNTO, HELADAS EN DICIEMBRE-ENERO Y NEVADAS 

ESPORADICAS Y SUAVES EN DIC.- ENERO. 

REFERENTE A LOS HUERTOS DE LA ZONA, COMO LA ASISTENCIA TECNICA ESTA 

EN FASE TNTCIAL, AUN LOS PROPIETARIOS NO HACEN PODAS, ENCALADOS DE TRO~ 

CO ~ NO FERTTLIZAN , SOLO ALGUNOS DESHIERBAN r 4 \NO HACEN CAJETEADOS NO -

HAY C01'1BATE DE PLAGAS TALES COMO CHINCHE Y MUSGO EN LA MANZANA Y PULGON 

EN EL DURAZNO ~ TAMPOCO SE COMBATEN LAS ENFER ~·1EDADES , LA MAS FRECUENTE LA 

AGALLA. 

EL NUMERO DE ARBOLES POR EDADES QUE HAY EN ESTE LUGAR ES: PARA LA 

MANZ ANA , 4 DE l-L1 AÑOS, 111 DE 11- 8 AÑOS, 27(, d e 8 - mas, TOTAL 391 ARBO

LES· 

PARA EL DURAZNO, 68 DE J -L, AÑOS '1f1/1 d e l1- 8 a i' os 1 9') DE R-MAS 1 TOTAL 

311 ARflOLES. 

LA PRODUCCION ES MUY BATA DEBIDO PRINCIPALMENTE ) A QUE SU EXPLOTA

CION CARECE DE TODA TECNICA Y ES A NIVEL FA:--11LTAR EN SU MAYORIA. LA -

S. A.G. POR MEDIO DEL DEPARTAMENTO DE EXTENSION AGRTCOLA HA ESTABLECIDO 

EL SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA EN ESTA ZONA, LA CUAL ESTA EN FASE I

NICIAL COMO YA SE DI TO. 
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CUADRO 7 ' 

SAN PEDRO ESCANELA 

PRO PIETARIO TIPO DE PROP IE TIPO DE TIPO DE DISTANC I A VARI E- ESPECIES FRUTALE S 
DAD . HUERTA RIEGO A VIAS DE DADES . MAN ZA."lAS DURAZNO 

COMUNI CA- No . ár bole s 
CION . 

Pedro l'!endoza ?equeño propiet~ fa ;nilia r Tempo r al 20 m. terra - cr io llas 1 19 
r ío . ceria 

Carmen Cruz 11 11 " " " " 11 18 

Juan Mendoza 11 11 11 11 30 m 11 11 2 

Eu s ebio A uil a r 11 11 11 11 100 m 11 11 10 

Manuel Ca rran za 11 11 11 11 200 m 11 11 23 
Leonor Hernánde z 11 11 11 11 " " 11 16 

Alej a nd r o Cor onel 11 11 " 11 300 m ,, 
" 9 40 

Elí seo Va r ga s " 11 " " " 11 3 

Jos e Ra mí r e z 11 11 " 11 200 11 11 10 

Apolina r Me ndoza " " Come rcia 1 11 10 m. " Blanca 100 
Red 

San tia go Mendoza " 11 11 Gravedad " " cr iollos 10 95 
Jveccs la ño 

Fr anci sc o Mencioza. " " " Temporal 20m 11 Blanca , Red 267 30 

Quint í n Ma r t[ne z " 11 Familia r " 11 " c riolla s 25 

Alfons o Martine z " 11 " " 40m 11 11 4 6 

Harga r i ta Car r anza " " " " 250 M " 2 

Adel a GÓmez " 11 11 ) 11 11 11 8 
Raymundo Mendo za " 11 11 11 300 M. " " 4 
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ESCANELILLA. 

EL E.TTDO DE ESCANELILLA SE LOCALIZA AL NORESTE DE LA CABECERA MUNICI 

PAL ( PINAL DE M!O LES ) A UNA DISTANCIA DE 2 5 KM . DE ESTA ~ TOMANDO LA CARRE 

TERA PAVT MENT ADA RUMRO A .JALPAN. TIENE UNA SUPERFICIE DE 5fi 7 Ha., 33 6 DE 

CULTIVO Y 231 DE AGOSTADERO. 

SE ENCUENTRA A J180 m. s.n ni. ; su CLI MA ES CALIDO HUME DO CON PRECIPI

TACIONES EN VERANO¡ su TEMPERATURA MAXT MA 24. 5 ° c, lA MEDIA DE 22. 3• c y 

LA MTNT MA DE 18 . 5 ° C; LA PRECIPITACION PLUVIAL MEDI A ES DE 992 . 7 nil'l . j 

VIENTOS DOMTNANTES DE NORTE A .S UR EN FE BRERO Y MAR ZO; SE REGISTRAN GRANI

ZADAS EN MAYO - TUNTO ) HELADAS EN NOV .-ENERO CON POCA FRECUENCIA Y NO SE -

PRESENTAN NEVADAS. 

RESPECTO A LOS HUERTOS QUE SE REGISTRAN EN ESTE LUGAR CASI TODOS -

SON DE TTPO FM1TLIAR Y CAREC EN DE ASISTENCIA TECN I CA: NO PODAN, NO ENC~ 

LAN EL TRONCO? NO FEKTILTZAN , UNOS POCOS DESHIERBAN , NO HAC EN CA TETEADOS, 

NO CO MB ATEN PLAGAS ( PULGON EN EL DURAZNO Y PULGON Y CONCHUELA EN LA MAN

ZANA ) Y TArrPOCO LAS ENFERME DADES . 

EL NU\.fERO DE ARBOLES POR EDADES QUE HAY ES : PARA LA ~IAN ZANA 66 DE 

J-6 A!llOS, UNTCM!EN TE , POR LO TANTO, TOTAL 411 AR P.01.ES; PARA EL DURAZNO 

2 52 DE 1-6 AFlOS' 3 DE 6- 8 Aílos , 2 6 DE 8 -MAS ') TOTAL 28 1 ARl30LES. 

LOS r!ANZA'llO S SE ENCUENTRAN EN FORl1A AI SLADA Y SIN NlNGUNA LABOR CUL 

TIJRAL 1 COMO YA SE MENC IONO; SU PRODUCCION ES DE 7500 Kg /h ;=l . 

EL DU RAZN O TIENE MAYOR I MPO RTANCIA YA ~E EXISTE MAYOR CANTIDAD DE 

AR BOLES QUE DAN UNA PRODUCCION ACEPTA BLE , ESTA ES DE 2600 Kg / ha . ) AUN -

CUJ\NDO TMfPOCO SE REALIZA NINGUNA LABOR CULTIJRAL; EL PRECIO RURAL QUE 

SE ALCANZA ES $ 1. 50/kg . 
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e u .:.. D R o 7 1 
! 

PROP1EVRi:O TI ?C DE: ??.OP IS 
D.~.D 

Gua¿al u pe Car : anza peq . propie 
tario 

Sabi no Her r era 11 

~l b e r to Ca rranza e jidal 

;var i a Carranza e ji da 1 

Valent in He r ná ndez 11 

Be rnardo Carranza 11 

Albe r to Carranza 11 

Cornello Glo r ia " 

Leanci r o Ca rranza 11 

r.:a ría Carranz a 11 

e s 

TI?C• "., u ::. 

El.fER:'_\ 

Far:ii.lia r 

11 

11 

11 

" 

cor.ierc La l 

11 

I a[;-i i_: lci :-

11 

" 

e A 

TIPO DE 

?.TEGO 

"\r 

Gra veciad 
c / 15 d f a s 
c · 15 días 

Te ~ip o ra 1 

11 

" 

Gr <ive dad 
c /15 día s 
Terr.pora 1 

11 

11 

11 

FUENTE : SECRET.t,RIA DE .~.GRI CULTL'R . .\ Y Gti NADE'.;.IA 

COI,í IS I ON ~AC IU\;. L DE FR.UTICUL-=-LTV\ 
INVENL\RIO FRUT I COL\ 1 '975 . 

E L I L l 

DI S'l' A::CI A .:. 
ur.:,s DE CO '.-'.l' 
NIU.CIOY 

:J i.e de carr . 

11 11 

1 km . 

120 m 

200 m 

100 m 

100 m 

100 ["¿] 

11 

" 

\f ._\R IE 
D.A.DE: S 

crio ll a s 

,, 

11 

11 

11 

11 

11 

11 

11 

11 

ESPE CI ES FRCTALES 
:-1.M~ ZANA Dl'2AZ>10 

~;o , 8 rhoie s 

16 

5 5 

6 

s 

20 10 8 

24 83 
360 en vi. vero 2 

3 

4 

4 
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III.- LOCALIZACIONES. 

a) GENERALIDADES. 

PARA LA LOCALIZACION DE UNA PLANTA PROCESADORA DE FRUTALES Y EN G!NB-

RAL, SE NECESITAN CUBRIR LOS SIGUIENTES PUNTOS: 

l.- DISPONIBILIDAD DE UN ABASTECIMIENTO ADECUADO DE MATERIA PRIMA. 

2.- ADECUADAS FACILIDADES PARA DESECHAR LOS SOLIDOS Y AGUAS DE DESPERDICIO 

Y PARA PREVENCION DE MALOS OLORES. 

3. -ABUNDANCIA DE AGUA POTABLE O ADECUADA AL PROCISO. 

4.-DISPONIBILIDAD DE COMBUSTIBLE APROPIADO Y DIERGIA !LECTRICA PAIA EL 

PROCESO. 

1.-MANO DE OBRA SUFICIENTE Y CAPACITADA. 

6.-MEDIO AMBIENTE LIBRE DE CONTAMINACION Y AMBIDTE INDUSTRIAL APIOPIADO. 

7.-ADECUADAS FACILIDADES DE TRANSPORTE. 

8.-AREA ADECUADA PARA SinJAR LA PLANTA CON SUS NECESIDADES D1ICIALES Y PA 

RA UN A EXP AN S ION FUTURA. 

9.-CLIMA APROPIADO PARA LA OPERACION (SOLO SE R!~.IERE PARA EL PROCESO DE 

(SECADO). 
ENSEGUIDA SE DARA UNA BREVE EXPLICACION DE CADA UNO DE LOS PUNTOS. 

1 . • - EL AREA DE LOCALIZACION DE LA PLANTA ESTA USUALMENTE DETERMINADA POR 

LA DISPONIBILIDAD DE MATERIA PRIMA Y POR LAS CERCANI AS A LOS MERCADOS. 

LA CALIDAD DEL PRODUCTO TERMINADO Y EL COSTO UNITARIO DE OPERACION DB-

PENDEN GRANDEMENTE DE LA CALIDAD, GRADO, CONTENIDO DE SOLIDOS Y COSTOS 

DE MATERIA PRIMA. ESTOS ASPECTOS DE CALIDAD Y COSTOS DE MATERIA PRIMA 

SE APLICAN NO SOLO A LAS CONDICIONES DE TIEMPO DE COSECHA SINO TAMBIEN 

A LAS CONDICIONES DE COMO ES ALIMENTADA A LA LINEA DE PREPARACION. 

LOS RE~ERIMIENTOS DE UNA BUENA LOCALIZACION INCLUYEN: 

A) DISTANCIA DE EHBAR~S MINIMAS (AYUDA A REDUCIR LOS DAROS DURANTE EL -

EMBARQUE REDUNDAi'lDO EN COSTOS). LA CERCANIA DEL ABASTECIMIENTO DE LA 

~TERIA PRIMA PROVOCA UN COSTO TOTAL DE MANEJO MINIKl, DEL HUERTO AL 

LUGAR DE USO FINAL, 
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B) EL AREA BAJO CONSIDERACION, DEBE SER CAPAZ DE PRODUCIR SUFICIENTE C~ 

TIDAD DE FRUTA DE TAL MANERA QUE LAS RELACIONES USUALES ENTRE OFERTA 

Y DEMANDA NO SE VEAN AFECTADAS POR LOS REQUERIMIENTOS DE UNA NUEVA -

PL&~TA DE PROCESO. 

EL AREA . NO DEBE ESTAR CERRADA A LOS GRANDES MERCADOS DE CONSU?-0. 

2.- UNA PLANTA QUE PROCESA FRUTALES, TENDRA APROXIMADAMENTE UN 307. DE DESPER

DICIOS SOLIDOS CON RESPECTO A LA ENTRADA TOTAL DE MATERIA PRIMA, ASI CO}() 

CANTIDADES CONSIDERABLES DE AGUA CONTENIENDO SOLIDOS. 

DICHOS DESPERDICIOS SOLIDOS SON USADOS ALGUNAS VECES PARA ALIMENTAR GANA

DOS! ES QUE NO CONTIENEN COMPUESTOS QUIMICOS U OTROS CONTAMINANTES DA

ÑINOS O REPULSIVOS PARA LOS ANIMALES. 

EXISTEN OTRAS SALIDAS PARA ALGUNOS DESPERDICIOS SOLIDOS TALES CO~D: MANU 

FACTURA DE CEBOS PARA INSECTOS, ALMIDON, PECTINA Y OTROS PRODUCTOS SECUN

DARIOS. ESTAS SALIDAS NO SIEMPRE DAN UTILIDAD A LA PLANTA PERO OFRECEN 

~IBDIOS ADICIONALES DE DISPOSICON DE DESPERDICIOS; EL BAJO VALOR DE ESTOS 

OR IGIN A QUE SE INCURRA EN UN CARGO MINIMO PARA SU TRANSPORTE. 

LOS DESPERDICIOS LIQUIDOS SUELEN MANEJARSE DE LA SIGUIENTE MANERA: COLA

DO O TAMIZADO, FILTRACION, CENTRIFUGACION, SEDI MEN TACION, IRRIGACION, E~ 

PREADO, DESCARGA EN CORRIENTES Y CANALES O EN SISTEMAS DE AlCANTARILLADO 

MUNICIPAL. EN ESTE ULTIMO, SE DEBE TOMAR EN CUENTA QUE EN NUESTRO CASO, 

SE VA A ORIGINAR UNA SOBRECARGA PARA EL SISTE~~. POR LO TANTO SE DEBE 

AGRANDAR LA RED DE DRENAJE DE ACUERDO CON LAS AUTORIDADES ESTATALES Y 

MUNICIPALES, 

3.- EL AGUA EN UNA INDUSTRIA TIENE VARIOS USOS: LAVADO nE MATERIA PRIMA, LI.!:! 

PIEZA E HIGIENE DE LA PLANTA, GENERACION DE VAPOR, - LAVADO DE LA MATERIA 

PARCIALMENTE PROCESADA, ENFRIAMIENTO Y OTROS PROPOSITOS, COMO SE VE,EL 

AGUA ES TARA SIEMP RE EN CONTACTO CON EL PRODUCTO, POR TANTO, DEBE SER P_!! 

RA Y NO CONTENE R MALOS OLORES O CONTAflINAi~TES CONFORME A LOS ESTANDARES 

DE POTABILIDAD. 
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DEBE HACERSE PATENTE ~ IS NECISARIA LA CONSERVACION Y AHORRO DI AGUA POt 

MEDIO DI: 

•) RECIICULACION O RIUSO D! ' AGUA ~DE SEA PERMISIBLE; 

b ) USO .nTICIOSO DEL AGUA EN TODO TIEMPO EN CONSONANCIA COM LAS NICISIDADES 

MINIMAS DE CADA OPERACION ; 

e) UN EQUIPO DISEAADO PARA LA UTILIZACION EFECTIVA DEL AGUA; 

D) ELIMINAR EL USO DE AGUA PAltA ALGUNAS OPEllACIONES SI IS POSIBLE (SUSTl 

TIJIR EL TRANSPORTE POR AGUA POR TRANSPORTE M!CANICO). 

4. - a ). - LOS REQUERIMIENTOS DE COMBUSTIBLE DEPENDEN DE SU LISO EN LAS DIFIRINTES_! 

TAPAS DE LOS PROC ESOS; PERO DEBE TOMARSE EN CUENTA, QUE LA EFICIENCIA DEL 

USO DEL CALOR, SERA GRANDE SI SE USA FUEGO DIRECTO, QUE SOW SERA POSIBLE 

SI EL COMBUSTIBLE ES LIMPIO Y POCO SULFATADO (GAS) 

b). - LOS REQUERIMIENTOS DE ENERGIA ELECTRICA DEPENDEN GRAHDIMENTE DEL TIPO DE 

SISTEMA DE OPERACION USADO. 

5.- EL AREA CONSIDERADA PARA SITUAR LA PLANTA DEBE TENER DISPONIBLE,YA SEA LOCAL-

MENTE O DENTRO DE UNA DISTANCIA RAZONABLE,UN ABASTECIMIENTO DE MANO DE O

BRA CAPAZ DE ALREDEDOR DE 200 INDIVIDUOS O HAS. 

DE BE ESTUDV . .- ' ¡;; LA ACTITUD GENERAL DE LA COMUNIDAD CON RESPECTO AL TRABAJO 

Y A LA INDUS TRIA. 

6.- LAS PLANTAS DE PROC ESAMIENTO DE ALIMENTOS REQUIEREN DE CONDICIONES DE OPERACION 

IHGI!NICAS, POR W TANTO, LA WCALIZACION NO SER A RECOMENDABLE EN UN AREA 

QUE SE SABE ALTAMENTE INFESTADA POR INSECTOS, ROEDORES Y OTRAS FUENTES DE 

c m ;TA."!.INACON' N l DONDE ES TEN CORRIENTEMENTE PRESEN TES CONTAMINANTES NO

CT VOS COK> SON LOS PRODUCI OOS POR: K>LINOS DE PULP A DE PAPEL, PLANTAS QUl

MICAS, PLANTAS DE TRATAMIEN TO DE AGUAS NEGRAS, CIUDADES CARBOMIFERAS, IN 

CIN ERADORES, REFINERIAS DE PETROLEO Y PLANTAS BLAN qJE ADORAS. 

7 .- LAS PLAN TAS DEBEN ES TAR ADECUADAMENTE SERVIDAS POR CAMIONES Y SI ES POSIBLE 

POR FERROCARRIL PARA ASEGURAR EL MOVIMIENTO PUNTUAL DE WS PRODUCTOS. LAS 

VIAS DE COMUN I CACION DEBEN SER ACCESIBLES EN CUALQUIER EPOC A DEL A~ D . 
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8.- LA UBICACION DE LA PUNTA R!~U:U LAS StCUIINT!S RECISIDADIS: 

A. - AREA PARA LA PLANTA PROCESADORA Y O'l'llAS ESTRUCTURAS (OFICINAS, INSTALA·-

CION!S SANITARIAS, DIFIRM!lIA, etc.) 

B) .- AR!A PARA MANIOBRAS, CARGA Y DESCAIGA DI CAMIONES Y CARROS D! FLITI IN--

CLUYENDO COMBINACIONES DE CAMION-TliILEll); 

C). - ARIA DE ESTACIONAMIENTO PARA CAUOS DI IMPLIADOS Y VISITANTIS Y PARA CA-

MIOM!S. 
D).- ESPACIO PARA EXPANSION FU'nJRA DI LA PLANTA. 

b ) ~ - AN ALIS IS DE LOS MUNICIPIOS PIWPUISTOS •• 

EN BASE A LO ANTERIOR SE HA DECIDIDO HAClll UNA COMPARACION DE LOS DATOS 

OBTENIDOS PARA CADA UNO DE LOS MUNICIPIOS ESTUDIADOS EN EL CUADRO 61 QUE 

NOS AYUDARA A ELEGill EL LUGAR ADECUADO PARA LA LOCALIZACION D! LA PLANTA. 

l. 
MATERIA PRIMA 
(TON) 
INCUM!NTO 
f.-
DISPOS IC ION DE 
SOLIDOS Y AGUA 
DE DESPERDI 
ero 
(DRENAJE) 

3. 
AGUA POTABLE 

4. 

CUADRO 8 

SAN JOAgJIN PINAL DE AM:>LES CADElllYTA TO LIMAN 

manz. dur. manzana durazno manz . dur. manz. dur. 
MUY PO-

160 40 300 225 7 --- co 
(a) (b) (e) (d) (e) (f) 

TERRINO DISPONIBLE PAllA SOLIDOS; ALCANTARI NO SE C<»ITI
LLADO IN LAS CABECERAS MUNICIPALES; LINEA DE TINUO LA IN-

12-16" 12" 10" VESTIGACION 
SIN SALIDA SALIDA AL RIO PUES SU PRO-
EN LOS TKES, IOBRADA PARA LA POBLACION DUCCION NO ES 

IMPORTANTE. 

SE TIENE AGUA POTABLE CON TOMAS DOMICILIA
RES E HIDRANTES EN LAS CABECERAS MUNICIPA
LES Y PRINCIPALES POBLADOS . 
MANANTIAL MANANTIAL POZO 

a) COMBUSTIBLE GAS NATURAL SUltTIDO DE QUERETARO Y SAN JUAN 
DEL RIO, EN TAN~ES. 
POCO PETROLEO Y GASOLINA DEPOSITO DE 

PETROLEO Y 
GASOLINA EN 
VIZARltON Y EN 
LA C ABICIRA 3 
MUNICIPAL(lOOOm ) 

b) E1'1RGIA CUEMTA CON ESTE S!lVICIO LA CABECERA MUJNICIPAL 
ELECTRICA Y PRINCIPALES POBLADOS SUBESTACION. 



5. 
MANO DE OBRA 

6.
CONTAMINACION 
Y AMBIENTE IN 
DUSTRIAL. 

7 
A) TRANSPORTE 

SAN JOAQUIN 

LOS DATOS DEL 
IX CENSO VA-
RIARON CONS I
DERABLEMINTE, 
EN LA ACnJALI 
DAD LA POBLA-
CION QUE ES -
ESENCIALMENTE 
MINERA, ESTA 
DESOCUPADA Y 
HAY FUERTE E-
MIGRACION. 
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PINAL DE AMJLES 

HA HABIDO EMIGRA
CIONES POR FALTA 
DE TRABAJO, POR 
QUE HA DECAIDO 
LA MINERIA. 

MANO DE OBRA NO CAPACITADA ABUNDANTE. 

NO HAY CONTAMINACION POR INSECTOS 
Y NO HAY INDUSTRIAS CERCANAS PUES 
LA MINERIA YA NO SE TRABAJA. 

LINEAS UNIDAS 
SAN JOAQUIN 
DE QUERETARO 

FLECHA BLANCA 
DE QUERETARO 

B) DISTANCIA A QUERETARO 
A CENTROS 137 Km 169 Km 
DE CONSlJM) A SAN JUAN DEL RIO: 

112 Km 143 Km 
8 

CADERIYTA 

ESTA HABIENDO UNA 
INMIGRACION POR -
LA CREACION DE O
BRAS PUBLICAS 

CONTAMINACION POR 
MOSCAS E INSECTOS 
EN LA CABECERA MU 
NICIPAL. EXISTEN 
INDUSTRIAS EN: MA 
CONI (PENOLES) -
VIZARRON (MARK>L)Y 
OTRAS EN CADEREYTA 
QUE NO CONTAMINAN. 

FLECHA AMARILLA 
DEL D.F. 
FLECHA BLANCA DE 
QUERETARO 
FLECHA AZUL Y LINEAS 
UNIDAS DE SAN JOAQUIN 
DE QUERETARO 

73 Km 

48 Km 

AREA ADECUADA -SI HAY TERRENOS SUFICIENTES PARA LA INSTALACION 
PARA SITIJAR 
LA PLANTA 

NOTA: 
a) ACTUALMENTE LOS ARBOLES SON JOVENES, ASI QUE TODAVIA NO LLEGAN A SU MA-

XIMA PRODUCCION, ADEMAS, CON ASISTENCIA TECNICA SE PUEDE LOGRAR QUE SE OB--

TENGA UNA MAYOR COSECHA. 
b) 
LA PRODUCCION NO HA SIDO CONSTANTE PUES SE HAN VISTO LOS ARBOLES ATACADOS 

POR UNA ENFERMEDAD, EN CUANTO ESTO SE SOLUCIONE ES DE ESPERARSE QUE LA PRO-

DUCCION AUMENTE SIGNIFICATIVAMENTE. 
e) 
SE VAN A PLANTAR 30 Ha. en 1976 QUE DURANTE LOS PRIMEROS CUATRO AROS NO IN
CREMENTARAN LA PRODUCCION, EL AUMENTO EQUIVALDRA AL 757. DE LA PRODUC ----



CION ACTUAL. HOY EN DIA NO EXISTEN, EN ESTA ZONA, PLN~TACIONES SIN 

PRODUCIR. 

d) EXIS TEN 15 Ha. CON ARBOLES JOVENES QUE EN TRES AÑOS INCREMENTARAN LA 

PRODUCCION EN UN 207. (10 DE ELLAS, CUANDO MENOS, TENDRAN RIEGO). AD~ 

MAS PARA 1976 SE PLANTARAN 25 Ha. POR PROGRAMAS OFICIALES SIN CONTAR 

LOS PEQUEÑOS PROPIETARIOS, QUE INCREMENTARAN LA PRODUCC ION UN 407. 

MAS PARA 1980. 

EN A~IBOS CASOS, CONTANDO, POR SUPUESTO, CON LA ASISTENCIA TECNICA A

DECUADA. 

E) EN EL DOCTOR SE PLANTARON EL ANO PASADO 1150 ARBOLES QUE ENTRARAN -

EN PRODUCCIClN EN TRES AÑOS MAS. SE INCREMENTARA APROXIMADAMENTE -

SEIS VECES MAS ESTA PRODUCCION. 

F) EXISTEN MUY POCOS ARBOLES DE DURAZNO, PORQUE SE LE DA MAYOR IMPORTAN 

CIA AL AGUACATE, QUE ES SU PRINCIPAL FUENTE DE INGRESOS. 

FUENTE: Informacion directa, 1975. 
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CONCLUSIONES. 

COMO RESU LTADO DE LA COMPARACION ANTERIOR, SE ELIMINA TOLIMAN POR SER SU 

PRODUCCION INSIGNIFICANTE Y POR ESTAR FUERA DEL AREA DE n:FLUENCIA DE LOS 

CENTROS PRODUCTORES DE LOS OTROS TRES MUNICIPIOS. 

LA DIFICULTAD ~ PRESENTA PINAL DE AM)LES ESTRIBA EN EL HECHO DE 

~ LA CARRETERA ES MUY SINOOSA Y DIFICIL (ALnJRA: 2300 m.a.n. m) POR LO -

QUE EL TIEMPO Y COSTO DE TRANSPORTE AUMENTA CONSIDERABLEMENT!. ADEMAS CA 

RECE DE UN ADECUADO SERVICIO DE COMUNICACION (NO HAY TELEFONO; EL CORREO 

Y EL" TELEGRAFO SON DEFICIENTES) 

EN CADEREYTA, SU CABECERA MUNICIPAL TIENE EL INCONVENIENTE DE CON 

TAR CON UNA EXCESIVA CONTAMINACION POR INSECTOS; ADEMAS , LOS CENTROS PRO

DUCTORES ~DAN LEJOS DE ELLA Y ES EL UNICO LUGAR EN TO DO EL MUN I CIPIO -

QUE CUENTA CON TODOS LOS SERVICIOS: AGUA, ELECTRICIDAD , DRENAJE , TELEFONO 

CORREO Y TELEGRAFO. SU PRINCIPAL CENTRO PRODUCTOR ES El DOCTOR QUE SE L.Q 

CALIZA APROXIMADAMENTE 17 KM DEL ENTRONQUE DE LA CARRETERA A S AN J OAQUIN . 

SAN JOAQUIN CUENTA CON LOS REQUISITOS MINI1'l>S PARA UNA LOCALIZA

CION ADECUADA, QUEDA EN UN PUNTO ESTRATEGICO PARA LOS CENTROS PRODUCTORES 

DE PINAL Y !L DOCTOR YSUS CENTROS PRODUCTORES ESTAN CERCANOS O EN LA CA

BECERA MUNICIPAL. TOMANDO EN CUENTA QUE NUESTRO PROPOS ITO INIC I AL FUE El 

DE CREAR FUENTES Dt TRABAJO PARA UNA ZON A MARGINADA QUE f: ARECE DE UNA AC -

TIVIDAD ECONOMICA IMPORTANTE, HEMOS LLEGADO A LA CONCLUS ION DE QU E LA CA

BECERA MUNICIPAL DE SAN JOAQUIN ES EL LUGAR ADF.CUADO PAR A LA IN STALACIO~ 

DE LA PLANTA C01'1> UNA PRIMERA ALTERNATIVA, PUES POR OTR0 LADO PRESENTA -

INTERESANTES PERSPECTIVAS DE INCREMENTO EN OBRAS DE INFHAESTRUC1URA; EN

TRE ELLAS LA TERMINACION DE LA CARRETERA QUt: UNE A LA CABECER.1 MUN I CI - -

PAL CON LA CARRETERA SAN JUAN DEI. RIO-XTLITLA, ~E VIEN Ell A DAR APOYO A 

NUESTRA PROPOSICION , 

LA SEGUNDA ALTERNATIVA SERIA LA CABECERA MUNICIPAL DE PINAL DE 

AMOLES, YA ~E SU PRODUCC ION FRUTICOLI\ ES ALTA; SIN OLVIDAR LA OlUEC ION 

MENCIONADA ANTERIORMENTE RELATIVA A LOS ALTOS COSTOS DE LOS FLETE S , CRE! 
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!l>S ~ A HEDIDA ~E SE VAYA CRECIENDO EL M!RCADO DI LOS PBOllUCTOS QUI SI 

ILABOllR EN BASE A UN ADECUADO CONTROL DE CALIDAD, ESTOS COSTOS SI PODUN 

ABSORBER. PUES AUMENTARA LA ltlllTABILIDAD DE DICHOS PRODUCTOS. 

IV.- ANALISIS ~!MICOS. 

a) GDIRALIDADES. 

CON EL OBJETO DE LOGRAR UlfA MAYOR UNIFORMIDAD EN LA CALIDAD DIL PRQ 

DUCro A OBTENER, SE CREYO NECESARIO LLEVAR A CABO UNA SERIE D! ANALIIIS COI 

RESPECTO A LA CALIDAD DE LA FRUTA, SUELO Y AGUA, SOBRE n>DO DEL MDIICIPIO 

DE SAN JOAQUIN, DEBIDO A QUI ES IN ESTE LUGAR DONDE ESTARA ESTABLECIDA LA 

PLANTA INDUSTRIALIZADORA DE FRDTA. 

LOS ANALISIS DE LA Fl.UTA APARECEN RIPORTADOS EN PORCI!Nn>S DE ACI-

DEZ, AZUCARES, HUMEDAD Y CENIZAS; EN LOS DE SUELOS SE REPOl.T.AN: LA TEXTURA, 

EL PH, LA CONDUCTIVIDAD ELECTRICA Y LA MATERIA ORGANICA; POR ULTIK>, EN LOS 

DE AGUA SE REPORTAN: LA DUREZA n>TAL, LA ALCALINIDAD, EL PB Y LA COMDUCTI-

VIDAD ILECTRICA. 

COK> SE VE, CADA UNO DE LOS ANALISII UPORTARA CI!l.1'>S CONOCIKIEN 

TOS ~ SERVIRAN PARA DETERMINAR CIERn>S LIMITES EN CUANTO A LA MAMllA C.Q 

K> SE PROCESARA Y EL E~IPO ~ DEBIRA UTILIZARSE, DI ACUEROO A LAS CARAC 

TERISTICAS ESPECIALES DE CADA UNO DI LOS ASPICros ANALIZADOS. 

DEBE HACERSE NOTAR, ~E NO FUE .POSIBLE ANALIZAR LOS DURAZNOS DE 
,., 

NINGUNO DE LOS LUGARES PRODUCTORES, PUES EN EL K>MENTO DE REALIZARSE ESTE 

ESTUDIO, YA SE RABIA TERMINADO LA COSECHA, PERO AUN ASI, TOMANDO EN CUEN-

TA ~ LA PRODUCCION DE DURAZNO ES LA SIGUIENTE EN IMPORTANCIA DESPUES DE 

LA MANZANA EN ESTA ZONA (CUADRO S), Y QUE DE ACUERDO CON LA ¡NFORMACIOM -

PROPORCIONADA POR LOS PROPIETARIOS DE LAS HUERTAS Y TECNICOS FRUTICOLAS 

TANn> DE LA COMISION NACIONAL DE FRlJTICUL'nJRA COK> DE LA DIRECCION GENERAL 

DE EXTENSION AGRICOLA DE LA SECRETARIA DE AGRICULTURA Y GAHADERIA, EL DU--

RAZNO ES DE UNA CALIDAD ACEPTABLE, SE DF.cIDIO INCLUil.LO EN EL CALENDARIO 

DE PROCESAMIENn>, YA QUE SE OBTENDRIA UN PRODUCTO DE BUENA CALIDAD CON UN 
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AMPLIO MERCADO Y ADEMAS SE ALARGARIA LA EPOCA DE INDUSTRIALIZACION LO Q.JE 

VENDRIA A REDUNDAR EN UN MAYOR Nill1ERO DE HORAS DE TRABAJO Y POR TANTO EN 

UN MAYOR BENEFICIO ECONOMICO PARA EL PERSONAL Y EN GENERAL PARA LA COMUNI-

DAD. 
b) FRUTA. 
MANZANAS DE PINAL DE AMOLES, QUERETARO 

VARIED AD %AZUCARES REDUCTORES % ACIDEZ pH i.CENIZAS 7. HUMEDAD 
DIRECTOS ac . malico 

Red De licio us 3.57 o . 17 4.30 0.10 87. 0 

Starking 3 . 90 o. 22 3 . 80 0.30 87 . 0 

Raya da 3.75 0.22 3.93 0 . 14 87. 0 

Jona than 3. 90 0 . 28 3.00 0 . 15 88.0 

Gigant e 6.37 0 . 14 3.60 0 . 15 8 7 .o 

Blanca 2.42 0.18 3.55 0.16 90.0 

Gol den Delicious 3. 75 0.1 8 3 . 79 0 . 14 87 . o 

Criolla 4 . 47 0.16 3 . 70 o.23 87.0 

PRUEBAS ORGANOLEPTIC AS (no. DE JUECES 9) 

VARIED AD s ABOR COLO R CONSISTENCIA JUGO 
DULCE ACIDO 

RED DELICIOUS buena mala rojo reg ular buena 

Stark i ng ma la ma la rojo reg ula r reg ular 

Rayada mala mala rojo-amarilla buena buena 

Jonathan mala buena .· ro j e- ama rilla buena bu ena 

Gi gant e mal a r egular verd ea marilla bu ena buena 

Blanca r egular buena ama rilla buena buena 

Gol den Del i 
c i ous reg ular ma 1 a arna r i ll a buena buena 

Crio lla rna la mala roj o -amarill a r egula r reg ular 
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MANZANAS DE " EL DOCTOR" , CADEREYTA , QUERETARO 

VARIEDAD % AZUCARES REDUCTORES 7.ACIDEZ 
DIRECTOS TOTALES AC.MALICO 

Gigante 10 . 0 12 . 36 0 . 45 

Cristalina 7 . 25 7 . 38 0.29 87 QU1iUOA .o 

Stark i ng 6 . 38 10.31 0.38 8 7.o 

Red Delicious 10 . 06 10.19 0.66 87 .o 

Gol den Delíci.ou s 5 . 99 9 . 2 7 o.35 87 .o 

PHUEBAS ORGANOLEPTICAS (No . de JUECES 8) 

VARIEDAD SABOR ·cowR CON S ITENC IA JUGO 
DULCE ACIOO 

GIGANTE regular verde-amarilla buena regu lar 

Cri_stalina buena amarilla buena regu l ar 

Starking buena roja buena buena 

Red Delicious regular - buena roja buena regular 

Gol den Delicious buena amarilla buena buena 

EL ANALISIS MICROBIOLOGICO INDICA QUE LA FRUTl1 NO HABIA SIOO ATA 

CADA POR HONGOS, ADEMAS NO PRES ENTABA PICADURAS DE 1NSr~CTOS , POR LO QUE 

EN TERMINOS GENERALES, SE PUEDE CONSIDERAR QUE LA FRUTA ESTA SANA . 

LA FRUTA ANALIZADA DE FINAL DE AmLES FUE GOLPEADA POR EL GRA- -

NIZO, LO QJ E AFECTO SUS FUNCIONES FISIOLOGICAS, ESTO EXPLICA LAS DIFERE~ 

CIAS TAN GRANDES EN LOS RESULTADOS OBTENTDOS DE E ~:> TA FRUTA CON RESPECTO A 

LA DE "EL DOCTOR" , QUE NO TUVO ESTE PRO BLEMA A PESAR DE SER DE COSECHA 

TARDIA. 

COMO LAS CONDICIONES CLIMATOLOGICAS Y EDAFOLOGICAS SON S IMILARES 

EN LOS LUGARES PRODUCTORES : SAN JOAQUIN, EL DOCTOR Y PINi.\L DE AMOLES , ES 

DE SUPONERSE QUE LA CALIDAD DE LA FRUTA SE.A TAMBIEN SIMilAR. 
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C ) SUELOS. 

PARA LOGRAR UNA INTERPRETACION ADECUADA DE LOS ANALISlS DE SUE

LOS REALIZADOS EN LOS LUGARES PRODUCTORES DEBERAN TOMARSE EN CUENTA LOS 

SIGUIENTES ANTECEDENTES: 

LA MAYORIA DE LOS TERRENOS MUESTREADOS SON DE TEMPORAL, NO CUEN

TAN CON ASISTENCIA TECNICA DE NINGUNA CLASE, NI SE SIGUEN PRACTICAS DE 

FERTILIZACION, ADEMAS SE ACOTUHBRAN INTERCALAR LOS CULTIVOS COMO M.AIZ 

Y FRUTALES¡ ACTUALMENTE SE PRETENDE CULTIVAR SOLO FRUTALES. 

LOS RESULTADOS OBTENIDOS SE PUEDEN OBSERVAR EN LAS SIGUIENTES -

DO S HOJAS . 

INTERPRETANDO DICHOS RESULTADOS, EN TER.MINOS GENERALES, SE PUEDE 

CONCLUIR QUE LOS SUELOS DE SAN JOAQUIN SON BUENOS SUELOS DE TEMPORAL, 

UTILIZANDOLOS ADECUADAMENTE SE PUEDE OBTENER AL MAX IMO LA UTILIDAD QUE 

PRES ENTEN ; LOS SUE LO S DE PINAL DE AMOLES SON MEJORES ENGUANTO A LA 

TEXTURA, SE PUEDE ASEGURAR QUE SON LOS MAS DESEABLES, PERO SON POBRES 

EN CUAN TO A LA MATERIA ORGANICA Y A LOS ELE MENTOS COMO NITROGENO, FOS

FORO, POTASIO PRINCIPALMENTE. 

AMBOS, COMO YA SE DIJO, REQU IEREN DE FERTILIZACION Y MAYORES -

CUID ADO S (ASISTENCIA TECNICA), PARA MEJORARLOS Y ASI OBTENER CULTIVOS 

CON UN ALTO RENDIMIENTO Y CALIDAD. 
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d) AGUA. 

SE TO'-IARON MUESTRAS DEL AGUA DE 8 1'N JO.<\QUTN, OBTENIENDOSE LOS SIGUIENTES 

RESULTADOS: 

DUREZA TOTAL 

ALCALINIDAD 

SULF ATO S 

pH 

CON DUC TI VID AD 

ELECUtICA 

COLIFORME S 

llNALISIS QUIMJ.CO 

: 240 p.p.m. de CaC03 

= 270.55 p.p.m. de HCO~ 

• no se encontraron. 

= 8.04 

= 350 micromhos 

ANALISIS MICROEIOLOGlCO 

• alto contenido, superior al promedio permitido. 

ANALIZllNDO LOS RESULTADOS /INTERIORES SE PUEDE CONCLUIR QUE: 

LA DUREZA TOTAL ES MUY ELEVADA, DEBIDO PRINCIPALMENTE A LA PRESEN-

CIA DF: BICAR BONATOS QUE D/\N LUGAR A LA LL AMADA DUREZA TEMPORAL. LOS ME--

TO DOS DE ABLANDAMIENTO DE AGUA PARA ESTE TIPO DE DUREZA SON: 

POR EilULLIC ION 

ca (nco3) 2 

POR NEUTRALIZACION CON HIDROXIDO DE CALCIO EN CANTIDADES ESTEQUIO-

METRTCAS 

C (lleº ) 2 e (011) ----~ 2 Ca C03 ~ + H20 a 3 + a 2 

QUE VIENEN SIENDO LOS METODOS MAS ECONOMICOS, AUNQUE EXYSTEN OTROS COMO EL 

DE SECUESTRACION, EL DE INTERCAMBIO IONICO, ETC., QUE NATURPLMENTE RESULTA 

RAN MAS COSTOSOS Y SIN EMBARGO SON LOS MAS RECO MEND AnLES PARA ASEGURAR OP 

TIMOS RESULTADOS. 

POR OTRO LADO, EL ALTO CONTENIDO DE COLIFORMC S REPRESENTA UN PELIGRO 

PARA LA POBLACION y EN NUESTRO CASO, UN . PELIGRO DE cmrTAMINACION DE LOS PRO 

DUCTUS, POR LA OCURRENCIA DE REACCIONES INDESEATILCS . E:'.. RECOMENDABLE POR 
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TANTO, LA INSTALACION DE UNA PLANTA POTABILIZADORA EN LA CABECERA MUNICI-

PAL DE SAN JOAQUIN, AUXILIADA POR UNA PLANTA SUAVIZADORA (PARA ELIMINAR 

EL PROBLEMA ARRIBA MENCIONADO) DE MANERA INTEGRADA, DEL MODO SIGUIENTE: 

PLANTA POTABILIZADORA: TRATAMIENTO DE PRECIPITACION CON 

PLANTA SUAVIZADORA: 

SULFATOS, CAL Y CLORO 

¡ 
FILTRO CARBOACTIVADO 
EL EXCESO DE CLORO 

AGUA POTABLE~ (DURA) 

~ 
INTERCAMBIO CATIONICO 

~ 
DESGASIFICADOR 

INTERCAMBIO *NIONICO 

AGUA ~ POTABLE 

PARA ELIMINAR 

CON 2-3 p.p.m. 

DE CARBONATO DE CALCIO. 
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e) EV ALU A'.; TON DE JUG0S COMERCIALES. 

SE EFE.C TUO UN A COMPARACION ENTRE LOS DifERENTES JUGOS CO MERCIALES OUE AC-

TUALMENTE SE ENCUENTRAN EN EL MERCADO CON OBJETO DE EVALUAR SU CALIDAD. 

ESTE ESTUDIO SE REAL IZO EN LOS JUGOS, POR SER UNO DE LüS PRODUCTOS DE MA-

YOR CONSUllO. 

PRUEB AS ORGANOLEPTICAS (No.de JUECES 5) 

J UGO DE SABOR 

MANZANA DULCE 

TIPO I EXCESIVO 

" 2 REGULAR 

,, 3 REGUL AR 

11 ' 4 EXCESIVO 

11 5 EXCESIVO 

JUGO DE 
DURAZNO 

TIPO l REGULAR 

" 2 BUENO 

" 3 EXCESIVO 

SABOR COLOR 

ACIDO 

EXCESIVO DEFINIDO 

EXCESIVO DEFINIDO 

REGULAR DEFINIDO 

ESCASO DEFINIDO 

EXCESIVO DEFINIDO 

EXCESJ.VO DEFINIDO 

BUENO DEFINIDO 

REGULAR DEFINIDO 

CONSISTENCIA 

REGULAR 

REGULAR 

REGULAR 

REGULAR 

VISCOSA 

REGULAR 

POCO ES 
PESO 

MUY ES
PESO 

O T RO S 

SABOR ENMASCARA 
DO 
SABOR ARTIFICIAL 

SABOR INDEFINIDO 

SABOR A LATA 

SABOR LIGERAMENTE 
CARACTERISTICO 

SABOR />. LATA 

SA ROR CARACTERIS
TICO 

SABOR CARACTERIS
TICO 

DI:: LO 1\HJ ERIOR SE COJ~ CLUYE QUE LA CALIDAD DE LOS JUGO S NO ES LA OPTIMA; 

CABE HACER NOTAR QUE EL SABO R A METAL O LATA DETECTADO, SE DEBE /\ LA FALTA 

DE RE CUBR IMIENTO DE BARNIZ EN LAS LATAS. 

HACIENDO UN ANALTSTS DE ESTO, SE PUEDE DECIR, QUE LAS POSIBILID,\DES DE -

COMPETIR, QUE TIENEN LüS PRODUCTOS QUE SE PROPONEN ELAROPAR, SON AMPLIAS 

EN BASE A UNA MEJOR CALIDAD QUE LA QUE ACTUALMDHE OFRCCT::N PHODUCTOS SIMI-

LARES, ELLO PWBABLEMENTE REPERCUTIRA EN EL PRECIO DE VENTA, PERO ES DE 

ESPERARSE QUE SI EL PRODUCTO ES DE BUENA CALIDAD EL PUBLICO CONSUHIDOR Ll) 

ACEPTARA AUNQUE n:r:GA QUE PAGAR UN POCO MAS. LO I MrORTANTE ES ABRIR LOS 

CAi~ALES DE COMERCIALI ZACION ADECUADOS Y LLEG AR AL CONSUMIDOR EN OPTH!AS 

CONDICIONE S DE CALIDAD Y PRECIO. 
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ADEMAS SE DETER1'11NARON LAS DENSIDADES DE CUATRO JUGOS TOMADOS 

·AL AZAR, CON OBJETO DE DIFERENCIAR BEBIDA DE NECTAR, OBTENIENDOSE LOS 

SIGUIENTES RESULTADOS: 

BEBIDA DE MANZANA 

NECTAR DE MANZANA 

BEBIDA DE MANZANA 

NECTAR DE DURAZNO 

DENSIDAD - 1.074 g/ml 

" 1.065 g/ml. 

" 
11 

1.062 g/rnl 

1.060 g/ml 

PRACTICAMENTE SE PUEDE CONCLUIR (SIN OLVID AR EL ERROR EXPERI

MENTAL), QUE TANTO LA BEBIDA COMO EL NECTAR TIENEN SIMILARES DENSIDA

DES, POR LO QUE SE ESTA HABLANDO, REALMENTE, DEL MISMO PRODUCTO; CABE 

HACER NOTAR QUE LA MARCA COMERCIAL ES LA MISMA EN LAS DOS PRIMERAS. 
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V. - DESCRIFCION DE LOS PROCESOS DE lNDUSTRIALIZACION. 

a ) PROCESOS. 

COMO YA SE DIJO EN LOS CAPITULOS ANTERIORES, EL PROPOSITO DE 

ESTE ESTUDIO ES CONTRIBUIR AL DESARROLLO DE UNA ZONA MARGINADA UTILI

ZANDO SUS RECURSOS NATURALES, EN ESTE CASO, LA FRUTICULTURA QUE SE E~ 

TA INCREMENTANDO SIGNIFICATIV AMEN TE Y QUE PRONTO SERA UNA DE LAS PRIN 

CIPALES FUENTES DE INGRESOS EN EL EST/>.DO. AL INCREMENTARSE LA PRODUC 

CION, UNA PARTE DE El.LA PuEDE SER DESTINADA A LA INDUSTRIALIZACION, 

LO QUE LE DARA UN VALOR AGREGADO A LA FRUTA, CONTRIBUYENDO CON ESTO 

A ELEVAR EL INGRESO DE ESTA ZONA. 

LOS ESTUDIOS QUE SE llAN LLEV ADO A CABO SOBRE ALGUNAS VARIEDA 

DES FRUTALES (MANZAN A Y DURAZNO), NOS DEHUESTR1\N QUE SON APTOS PARA 

LA INDUSTRIALIZACION EN FORMA DE COMPOTAS, MERMELr\DAS, JJl>LEAS, ATES 

FRUTA SECA Y JUGOS, POR LO QUE AQUI SE PROPONEN ALGUNOS PROCESOS DE 

INDUSTRIALIZACION QUE DE SER FACTIBLES, DE ACCERUO A UN ESTUDIO ECO

Nm!ICO, PODRAN PONERSE EN PRACTICA. 

LAS ETAPAS MAS IMPORTANTES Y COMUNES EN ESTOS PROCESOS SE DE 

FINEN ENSEGUIDA: 

LAVADO.- DEPENDIENDO DE LA CONSTITUCION DE LA FRUTA PUEDE SER POR AS 

PERSION A PRESION (EL MAS SATISFACTORIO), POR AGITACiúN Y 

POR INMERSION. 

ESCALDADO O BLANQUEO. CONSISTE EN CALENTAR LA MATERIA PRHtA EN AGUA 

HIRVIENDO O VAPOR. LA INTENSIDAD DE ESTE VARIA EN FUNCION 

DEL GRADO DE MADUREZ DEL PRODUCTO VEGETAL DE QUE SE TR.\TE. 

EL TIEMPO Y LA TEMPERATURA DE ESCALDADO SE CALCULAN DEL MODO 

SIGUIENTE: AL VACIAR LA FRUTA AL TANQUE DE AGUA HIERVIENDO, 

ESTA DEJARA DE HERVIR (B¡ , T1 ), POCO DESPUES EL AGUA CON -

LA FRUTA VOLVERA A HERVIR Y TENDREMOS (8 2, T2 ) ; LA DIFE-

RENC IA ENTRE 02 Y 01 SE LLAMA TIEMPO DE ESC/\LDADO Y :\ LA -
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DIFERENCIA ENTRE T1 y T2 TEMPERATURA DE !SCALDADO. IVI OBJ! 

TIVOS SON LAVADO DE LA MATERIA PRIMA Y AL MISK> TIEMPO UNA 

ESTERILIZACION SENCILLA ~E ABLANDARA IL PRODUCTO FACILITA,!! 

DO SU ENVASADO; EN ALGUNOS CASOS, SE ELIMINAN OLORES Y SABQ 

RES INDESEABLES. SE PREFIERE USAR VAPOR PARA EVITAR PERDIDA 

DE NUTRIENTES. 

IS EL PILADO DE LA FRUTA, PUEDE HACERSE A MANO O POR HIDIOS 

HICAMICOS. IS UN FACTOR ~ PUEDE AFECTAR LA CALIDAD DEL 

. PRODUCTO. 

"EXHAUSTING" O AGOTADO. SI Ll.IVA A CABO PRINCIPALM!NTE EN PRODUCTOS QUE 

SE HAN D'VASADO IN FRIO Y ES UN PASO MTERIOR A LA ESTERILIZ~ 

CION FINAL. CONSISTE EN LA ELEVACION DE LA TEMPERATIJRA DEL 

PRODUCTO, ORIGINANDO LA ELIMINACION O IXPULSION-DE AIRE Y O

TROS GASES PRESENTES EN EL ENVASE; S!RAUHDOSE ~E LA PRESE! 

CIA DE OXIGENO NO ES ACEPTABLE YA ~ PUEDE REACCIONAR CON 

EL ALIMDTO O CON EL ENVASE, LO CUAL AFECTARIA LA CALIDAD, H.. 

VALOR NUTRITIVO Y POR CCl{SIGUIENTE EL VALOR COMERCIAL DE LOS 

ALIMENTOS ENVASADOS. 

!N EL AGOTADOR SE HACE CillCULAll VAPOR CUYO CAL($ PROVOCA EL -

CALENTAMIENTO Y POR TAN'ro LA !XPANSION DEL ALIHINTO DESALOJA!!_ 

DO EL AIRE O GASIS PRES!N1'1S. 

ESTERILIZACION. ES 111 PROCESO~! SIEMPRE SIDEBERA APLICAR A TODOS A~LLOS 

PRODUCTOS ~ SE DESEEN CONSERVAR IN IRVASES HlllMETICOS. SU -

OBJETIVO ES PREVENIR LA ACTIVIDAD ENZIMATICA Y LA ACCIOI DE• 

LOS MICROORGANISK>S PRESENTES IN LOS ALIMENTOS. 

SI REAt'IZA POR MEDIO DE CALOR, USANDOSE E~IPOS DE ES'l'IRILI

ZACION LLAMADOS AUTOCLAVES, EN DONDE SI ALCANZAR rEMPlliTURAB 

MAYORES A LA DE EBULLICION DIL ltGUA. T.AlllllN I& ACOSTUMIRA -

LOGRAR LA ESTERILIZACIOR HIDURTE BAIO MilIA. IR EL CASO DI 

RUTAS CUAL~IERA D! LOS 2 Ml'IDIOS SE PUIDI EMPLEAR. 
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C O M P O T A S 

1 A COMPOTA ES UN PRODUCTO DE l'RUTA ENTERA O SI:MIENTERA QUE lL f 

VA COt-íO VEHICULO UN A SOLUCION CONCENTRADA DE AZUCAR A MAS DE 33 ºBRIX SIN 

REBAS AR LOS 36 º BRIX. 

DESCRIPCION DEL PROCESO. 

SE V fü~ A OBTEN ER DURAZN OS Y MAN ZANA S EN AL!-1IBAR ENTEROS Y EN M1 

TADES. 
I. - RECEPC ION. 

SE RECIBIRA L A FRUTA QUE LLEGUE DE LOS HUERTOS EN REJAS, L AS QUE SE PESA-

RAN AL MOMENTO DE DESCARGARLAS, /1NOTANDO EL PESO BRU'ID PARA OBTENER EL 

PESO NETO DE EN TRADA DE LA FRUTA AL DESTARARSE. 

2 ~ SELECCION Y CLASIFICACION 

SE DESECHARA LA FRUTA DAÑADA, ENSEGUIDA SE CLASIFICARAN POR TAMAÑOS: 

DURAZN O MANZAN A 

EXTRA 2 3/8 PULGADA PRI MERA 2 ~ pu l ga da 

PRH rER A 2 11 ~ SEGUN DA 2 1 / { ¡ 
Q 

SEGUNDA 1 3 / 4 Q TE RCERA 2 a 2 1/4 " 

TERCERA menor de 1 3/4" CUARTA 2" O ni.:! n O S 

LOS DURAZNOS DE CALIDAD EXTRA Y SANOS SE FROTARAN CON UNA FRANELA Y 

SE CO LOC ARt-N EN CA JAS CUIDADOS AME'.'lTE PARA SU VENTA DIRECTA. 

LOS DURAZNOS DE CALIDAD PRIMER A Y SEGUNDA SE UTILIZARAN PARA LA FAI3RI-

CACION DE COMPOTAS YA SEA ENTERAS O EN MITADES. 

LOS DURAZNOS DE CALIDAD EXTRA DESECHADOS POR MAGULLADURAS, POR EJEMPLO, 

Y LOS DE TE RCE RA CALIDAD SE USARAt~ EN LA EL ABORACION DE PIJl PAS. 

L AS MANZ ANAS DE CALIDAD PRIME RA Y CUARTA SE EMPLE A!\AN EN L/. FABRICACION 

DE PULPAS. 

LAS MAN ZANAS DE CALIDAD SEGUNDA Y TERCERA SE UTILIZARA.~ EN ELABORAR COM 

POTAS O ALMIBARES. 

T AM1H EN SE TOMARA EN CUEN TA LA MADUREZ DE LA FRUTA EN LA CL:\.Sl FIC ACION 

LA QUE PODRA SER M;\N UAL . 
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DllRA~"NC . 

3. - ESC l. LU,DO . 

LOS DURAZNOS DE LA CALIDAD PRIMERA Y SEGUN DA SE PASAN AL TANQUE DE ESCAL -

DADO QUE ESTARA A UN VOLUMEN ADECUADO DE AGUA HIRVIENDO. POR EXPERI~IBNTA 

CION SE FIJARA EL TIEMPO QUE ES NEC ES ARIO ESCALDAR LA FRUTA, ADEMAS, ESTO 

DEPENDE TAM1H F.n DEL GRADO DE Mf.Dll REZ DE LA MISMA . 

4. - MotW/\DO Y DES !lUESADO . 

EL MONDADO CONSISTE ~'N PELAR LA FRUTA ESCALDADA ; ESTA OPERAC ION SE LLEVA 

A CABO MAS RAPIDMIBNTE POR LA FACILIDAD DE ELIMINAR LA CASCARA DE LA FRUTA 

INNEDTATAMENTE SE INSPECCIONARA Y DESECHARA LA FRUTA MUY ABLANDADA. SI SE 

VAN A TENER MI TADES, LOS FRUTOS MONDADOS SERAN PARTIDOS Y DESHUESADOS. 

MANZANA. 

3' LAVADO 

LAS MANZANAS SE LAVAN EN TANQUES APROPT ADOS , CON OH.JETO DE ELIMINAR TIERRA 

PEDT.I'.-lCULO Y RESTOS DEC.o\LIZ . 

4 ' ~mNDADO Y DESCORAZONADO . 

LA f'!"l.LlTA SE PELA O MONDA , SE DESCORAZONA , COLOC ANDOSE LAS MiiN ZANA S ASI 

PREPARADAS EN UNA SOLUCION SALINA AL 3% co~ EL OBJE TO DE IN ACTIVAR LAS 

ENZIMAS QUE PRO DlJCEN EL OSCURECIMIENTO DE LA PULPA; LA FP.UTA DEBE PERMANE 

CER SU ME RGIDA PARA QUE NO REACC IONE /1L CONTACTO COl~ EL AlRE. 

S'.- LAV ADO E INSPECCION. 

SE LAVAN LAS MANZANAS CON EL FIN DE DESALARL AS Y SE ELIMIN AN LAS PARTES O 

FRUTOS MANCHADOS. 

6' • - ESCALDADO. 

INMED I ATAMENTE DEL PASO ANTERIOR SE SUt-IBRGEN LAS MANZANAS E'l AGU ,\ A TEMl'E 

RATURA DE 85- 88 º C DE 2 A 6 MINUTOS SEGUIDAS DE UN BAÑO DE AGUA FRIA. 

EN ESTE PUNTO AMBAS FRUTAS TIENEN LA MISMA SECUENCIA, 

7. - LLENADO. 

SE LLENAN LAS LATAS O FRASCOS CO N LA CAi\JTIDAD ADECUADA DE FRU TA Y SE VAN 

PASArrno .h. LA JARABEADORA EN DONDE SE LES ADICIONA J ARABE CUN Ul'li\ GP ADUA--
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CION m: 43 a 45ºBRIX, DEPKNDIEND.! lJl'.( Bf~n: DE LA FRUT1 ,P:\R,\ 0:J E SE OBTEN-

Gli UNA GRAOUACION EN EL PRODUCTO FTNAL DE 3ü-34ºBRIX Y UNA TEMPERATURA DE 

APROXI MADAMENTE 92-95 º C . 

EL LLENADO DERE SER DE TAL FORMA QUE EL JARABE CUBRA ·"HASTA UNA ALTURA DE 

8 mm . VE LA FRUTA Y QUEDE UN ESPACIO DElO mm. ENTRE LA SUPERFICIE DEL JA 

RABE Y LA TAPA DE LA LATA O FRASCO. 

8. - AGOTADO . 

ESTE PASO PUEDE O NO LLEVARSE A CAEO , DEPENDIENDO DE QUE TftN CALIENTE ESTE 

EL JARATIE AL VACIARSE EN LAS LATAS,- AQUI SE TRATA DE ELIMI NA R EL AIRE DE 

LOS ENVASES Y ASEGURAR UN BUEN VACIO. EL AGOTADOR DEBE ESTAR A 92 ºC; EN 

LOS DURAZNOS SE TRATARA DE ALCANZAR 71 ºC Y EN LAS MANZANAS 88 ºC, EN EL 

· CENTRO DE LA LATA RESPECTIVAMENTE, AL MOMENTO DE ENGARGOLAR. 

9.- ENGARGOLADO. 

SE PUED E HACER DIRECTAf!ENTE DESPUES DEL PASO No. 7. LAS LATAS PASA~ A -

UNA Ei~GARGOLADORA EN DONDE SE TAPAN, LOS FRASCOS PUEDEN TAPARSE í-lAN UAL--

ME:~TE. 

10 .- ESTE RI LTZACION . 

SE COLOCARAN LAS LATAS O FRASCOS CERRADOS EN CANASTILLAS PARA PASARLOS A 

AUTOCLAVES o TANQUES DE BAÑO MARIA, EN DONDE PER~:A~ECERAN po r~ UN TIEMPO 

ADECUADO, QUE DEPENDERA DEL TAMA ÑO DEL ENVASE A ESTERILIZAR. 

ll. - ENFRI ADO 

UNA VEZ CUMPLIDO EL TIEMPO DE ESTERILIZACION, SE S AC1~r~ LAS CANASTILLAS Y 

SE METEN EN UN TANQUE DE ENFRIAMIENTO HASTA ALCANZAR l1ü"C, LUEGO SE DEJA 

RAN SECAR EN MESAS , CON SU CALOR RESIDUAL PARA EVITAR PROBLEMAS DE OXIDA 

CION. 

12 .- ETI QU ETADO. 

UNA VEZ SECOS, SE ETIQUETARAN LAS LATAS O FRASCOS. 

13.- EMBALAJE. 

SE ACOMODARAN EN CAJAS DE CARTON. EN ES TE TIPO DE'· PRODUCTOS, GENERALMEN 

TE SE COLOCAN 2l1 LATAS POR CAJA. 
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14. - ALHAC J:.NAMIENTO . 

SE ALMACENARfü\J LAS CAJAS EN UN LUG AP, AD ECUADO PARA QUE DESPUES DE CIERTO 

TIEMPO, PUEDAN HACERSE PRUEBAS DE CALIDAD; UNA VEZ REALIZADOS ESTAS Y OB 

TENIENDOSE RESULTADOS SATISFACTORIOS, LOS PRODUCTOS POURAN SER DISTRIBUI 

DOS PARA SU VENTA. 
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CONCEPTOS GEN !:RALES. 

LA ELABORACION DE LA MERMELADA SE BASA EN LAS LEYES QUE GOBIER_ 

NAN LA FORMACION DEL GEL, SIENDO LOS PRINCIPALES FACTORES RESPONSABLES EL 

AZUCAR, LA PECTINA Y EL ACIDO. 

LA MERME LADA ES UN PRODUCTO OBTENIDO POR LA GELIFTCACION DE LA 

PULP A DE ALGUNA FRUTA, A LA CUAL SE HA AÑADIDO PREVIAMENTE LA OPORTUNA DO 

SIS DE AZUCAR Y, EVENTUALMENTE, LAS CANTIDADES ADECUADAS DE ACIDO Y PECTI-

NA. 

BREVE EXPLICACION ACERCA DE LA FORMACION DE UN GEL. 

LA PECTINA ES UNA ES TRUCTURA QUE ESTA cm:STITUIDA POR POLIMEROS 

LINEALES DE ACIDO GALACTURONICO, EN EL CUAL LOS GRUPOS CARBOXILOS ESTAN -

PARCIALMENTE ESTER1FICADOS CON METANOL Y GENERALMENTE SE ENCUENTRA EN ASO 

Cl ,\C i o:-1 CON MABANOS, GALACTANOS Y OTROS POLISACARIDUS : 

FORMULA T . 

POSIBLE ESTRUCTURA DE LA PECTINA 

o 

o 
cnorn'l 

EN ill! ~EDIO ACIDO , LA fECTINA ESTA CARGAL A ~ EGATIVAMENTE ; LA A-

DICION DE Aí.'.UC,\R AFECTA AL EQUILIBRIO PECTINA - AGUA Y A LOS CONGLOMERADOS 

DE PEC TINA DESESTAIHLI ZADOS, FORMAN DO Ul A RED DE FIBRAS QUE A SU VEZ FOR-

MAN Ul'J A ESTRUCTURA QUE ES CAPAZ DE SOSTENE R A LOS LIQUIDOS. 

LA RED PECTINICA TIENE DOS CARACTERISTICAS: 

lo. - SU CONTI NUIDAD, LA CUAL ESTA DETER1'11NADA POR L,\ CONCENTRACION DE 

LA MIS MA PECTINA; 

2 º. - LA RIGIDEZ DE LA ESTRUCTURA, QUE ESTA DIRECT.6 ~\E'.nE HEU.CIONADA CON 

U . CONCEN TRl\CION DE AZUC AR Y LA ACIDEZ. 

EN UNA ALTA CONCENTRACION DE AZUCAR, SF. SOSTlPrn ~mNOS AGUA -
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EN LA EST1UJC'l1JRA ; C0"-10 EL AC IDO EN l; JRJ:CE LAS FIBRAS DE LA RED, ENTONCE S -

SI T.A ACIDEZ ES MAS ALTA QUE LA RF.QUf.RIDA, AFECTA LA ELASTICIDAD, RESULTAN 

DO UNA JALEA DURA: O BIEN, SE DESTRUYE LA ESTRUCTURA DEBIDO A LA DESCOMPO 

SICION DE LA PECTINA O A SU HIDROLISIS. SI POR EL CONTRARIO, LA ACIDEZ ES 

BAJA, DA LUGAR A FIBRAS DEBILES QUE NO SON CAPACES DE SOPORTAR AL JARABE 

OBTENIENDOSE UNA JALEA POCO FIRME. 

SE HA DETERMINADO QUE LA FORMACION DE GEL TIENE LUGAR SOLAMENTE 

DENTRO DE CIERTOS LIMITES, LOS CUALES SON: pH OPTIMO: 3 .O Y UNA CONCENTRA

CION OPTIMA DE AZUCAR DE ALREDEDOR DEL 67.57.. 

CARACTERISTICAS DE LAS FRUTAS A EMPLEAR. 

LA MANZ /IN A ES RICA EN PECTINA Y DEFICIENTE EN ACIDO (MALICO PRIN 

CIPALMENTE), MIENTRAS QUE EL DURAZNO ES DEFICIENTE EN AMBOS . 

POR ESTAS CARACTERISTICAS, LA MANZANA ES APTA PRINCIPALMENTE PA-

RA LA ELABORAC ION DE MERMELADAS . TAMBIEN EL DURAZNO PUEDE EMPLEARSE Et~ LA 

ELABORACION DE MERMELADAS AGREGANDO CANTIDADES ADECUADAS DE PECTINA Y A-

CIDO. 
\ EL GRADO DE MADUREZ DE LA FRUTA INFLUYE DE UNA MANERA DETERMI-

N/1NTE EN EL CONTENIDO DE PECTINA. SI LA FRUTA ES VERDE O SEMI MADURA ( 70%), 

SU CONTENIDO ES AL TO Y CONSECUENTEMENTE LA NECESIDAD DE ADIC TONAR PECTINA ,¡ 

ES MINH!A ; A MEDIDA QUE SE LLEVA A CABO LA MADURACION, LOS FERMENTOS Y -

ENZIMAS CAMBIAN LA PEC1DSA EN PECTINA Y ESTA A SU VEZ, EN ACIDO PECTINICO 

Y PECTICO, POR LO Q¡JE A LA FRUTA MUY !-!ADURA ES NECESAIUO AGREG ,\RLE l'-IAYOR 

CANTIDAD DE PECTlNA, YA QUE SOLO ELLA TIENE PROPIEDADES GELATINIZANTES . 

DE LO ANTERIOR SE DEDUCE QUE ES MAS CONVENIENTE EMPLEAR FRUTA SEMUlADURA 

PARA LA ELABORACJON DE MEIU-'.ELADAS . 

L/\ PECTINA QUE SE USA PUEDE SER COMERCIAL O PREPARADA EN LA MI S 

MA FABRICA. LA PECTINA COMERCIAL SE ENCUENTRA A LA VENTA , COMlINMENTE, EN 

TRES VARIEDADES : DE RAPIDO CUAJADO, DE LENTO CUAJADO, AMBAS EN FORMA LI-

QUIDA O EN POLVO, Y POR ULTIMO PECTINA DE BAJO METOXIL, SOLO EN FORMA DE 

POLVO . POR LO QUE RESPECTA A LA PECTINA PREPARADA, ESTA SE OBTIENE DE LA 
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CONCENTRN.:ION AL VACIO DE JUGO YA SEA DE FRUTA DE DESECHO y/o DE RESl---

DUOS (CASCARAS, SEMILLAS, e tc.) 

FACTORES IMPORTANTES EN LA ELABORAC ION DE MERMELADAS. 

LA BUENA CALIDAD DE UNA MERMELADA ESTA DETERMINADA POR LOS SI

GUIENTES FACTORES: 

a) CON TENIDO DE SOLIDOS SOLUBLES EN LA MEIUlELADA, SIENDO LOS PRINCIPALES 

INGREDIENTES : AZUC ~. R , JARABE DE GLUCOSA , PECTINA Y FRUTA O PULPA DE -

FRUTA; 

b) EQUILIBRIO DE SAC ARO SA-AZUCAR INVERTIDA EN LA MER~~ELADA; 

e) ACIDEZ Y EL VALOR DEL pH EN ELLA. 

DESCRIPCION DEL PROCESO . 

1.- RECEPC ION . 

SE DARA PREFERENCIA A LA FRUTA RECIEN COSECHADA , LA CUAL PUEDE IR DI 

RECTAMENTE AL PROCESO O BIEN SE CONSERVARA PARA TRATARLA POSTERIORMEN

TE. SE DEBE TOMAR EN CUENTA QUE NINGUN METODO DE CONSERVACION, POR -

MUY PERFECTO QVE SEA, ES CAPAZ DE REEMPLAZ1\R CON VENTAJA AL FRUTO FRES 

CO EN LA ELA BOR1\C ION DE MERMELADAS; POR LO TANTO, SE JIA DE ELABORAR -

TANTA MERriELADA DE FRUTA FRESCA COMO SEA TECNICA Y ECONOMICAMENTE POSI 

BLE . 

LOS TRES METODOS COMUNMENTE EMPLE/..DOS FA RA CONSERVAR FRUTA DESTINADA 

A LA FAilRICACION DE ~!ERMELADAS SON : 

a) CONSERVAC ION POR CONGELACION; 

b) CONSERVAC ION POR HE TODOS QUU!I COS; 

e) CONSERVACION POR ESTERILIZACION . 

2. - SELECC ION. 

SE REALIZA CON EL OBJETO DE TENER UN GRADO DE MADUREZ Y SANIDAD UNIFOR 

}!E DE LA FRUTA A PROCESAR. 

3. - ESCALDADO Y MON DADO. 

SE SUMER.Gfil' LOS FRUTOS (DURAZNO UNICAMENTE) EN AGUA HIRVIENDO POR 2 a 3 min. 
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DESPUES SE COLOCP.N EN AGUA FRIA, ~ I.IMJ'1 /\M)0SE LA C.\SCAR/, POSTERIOR.MENTEº 

3'. - LAVADO "l CORTADO. 

SE LAVAN LOS FRU1DS (MANZANA) Y ENSEGUIDA SE CORTAN. EN AMBOS CASOS -

ES NECESARIO COLOCAR LA FRUTA ASI TRATADA, EN SALMUERA, PARA PREVENIR 

OSCURECIMIENTOS EN LA PULPA QUE OCURRE POR LA ACCION DE LAS ENZIMAS, A 

LAS QUE HAY QUE INHIBIR. 

4.- INSPECC I ON. 

CONSISTE EN UNA ULTIMA Y DEFINITIVA SEPARACION DE LA FRUTA QUE NO REUNA 

LAS CUALIDADES MINI~~S NECESARIAS. 

5.- PRECOCIDO. 

ES UN TRATAMIEWI'O QUE TIENE POR OBJETO ABLANDAR LA FRUTA HASTA UN CIERTO 

LIMITE, FACILITANDOSE EL TRABAJO DE DESPULPADO; ADEt-!AS, SE EFECTUA UNA 

DESACTIVACION DE LAS ENZIMAS (OXIDASAS). 

6.- DESPULPADO. 

ES LA SEPARACION DE LÍ\S PARTES SOLIDAS (PULPAS Y SEMILLAS) DEL JUGO. 

7. - COCC ION DE LA MERME LADA . 

INMEDil\TAMENTE SE CARGA...""l LAS PAILAS O MARHITAS CON EL PESO REQUERIDO 

DE PULPA PARA EVITAR QUE SE OXIDE (NO DEBE MEZCLARSE PULPA DE FRUTA 

FRESC A CON LA DE FRUTA CONSERVADA PORQUE NO SE OBTIENE UN PHODUCTO UNI 

FORME), 

SE AÑADE LA t--:ITAD DE LA CANTIDAD DE AZUCAR Y AGUA CALCULADA, ESTA DE

BE SER LA ABSOLUTAMENTE NECESARIA PARA OBTENER EL PESO FINAL CORRECTO. 

TOOO ESTO SE HIERVE, EN CONTINUA AGITAC10N, DURANTE 3-1+ min.; LUEGO, -

SE AGREGA EL AZUCAK Y AGUA RESTANTE, CONTINUANDOSE LA COCCION HASTA --

CERCA DEL PUNTO FINAL, SIENDO EL TIEMPO MEDIO DE COCCION DE 10 a 20 --

MINUTOS. 

DURANTE LA COCCION SE AJUSTARA CO NTIN UAMENTE LA COViPO SICION DE SU FORMU 

LA, SJ::GUN LA RECETA ELEGIDA, TOMANDO EN CUENTA LAS VARIACIONES DE LA :.. 

CONSISTENCIA DE LA PULPA. POR CONSIGUIENTE, EL RE ~: DrnIENTO TEORICO -



DE { '~; ~ lll'CETA PREESTABLECIDP. ce . í\:'. C T,\MF~\\l'rE ' DEBER <\ BASilRSE EN EL PORCEN 

TAJE DE SOLIDOS SOLU f. LES "{ DE NO EX ISTIR PERDIDA DE ELLOS DUR/INTE LA 

COCC ION , ES SEG URO QUE EL PRODUC TO F1NAL CONTENDRA LA CANTIDAD TOTAL 

DE SOLIDOS DE SUS INGRED IENTES. ES NECESARIO, ENTONCES , ESTABLECER 

EL PO~.CENT/\JE .i\PROXIMADO DE SOLI DO S SOLUBLES DE CAD /\ UNO DE LOS INGRE--

DIENTES EMPLEADOS, LOS CUALE S SON: 

a) AZUCAR 100% 

b) JARABE DE GLUCOS/\ 82% (43º BAUME) 

e) PECTINA 10% (EXTRACTO DE PECTINA Ll QUIDA COMER 
CI AL) 

d) FRUTA O PULPA DE FRUTA 7-12% 

LOS TRES PRU!E ROS SON CIFRAS CONSTANTES Y EL CUARTO VARIA SEGUN LA CON-

SIS TENCIA Y GRADO DE MADUREZ DE LA FRUTA . 

EL RENDIMIENTO TEORICO SE CALCULA POR MEDIO DE LA SIGUIENTE FORNULA: 

w .. S X 100 ---
A 

W -- RENDIMIENTO TEORICO EN PESO . 

S " SOLIDOS SOLUBLES EN PESO 

A = PESO 1DTAL DE LOS SOLIDOS SOLUBLES CONTENIDOS EN LA RECETA . 

P.OR LO QUE !~ESPECTA i\L EQUILIBRIO SACAROSA-AZUC AR INVERTID/\ , LA CAN --

TIDAD DE AZUCAR INVERTIDA DEBE SER MENOR QUE LA CANTIDAD DE SACAROSA. 

EL PORC ENTAJE OPTH :O ES JS-407. . LA INVERSION SE DEBE A: EL ACIDO PRE 

SEN TE, LAS ENZIMAS DE LA FRUTA Y LA MIS MA COCCION , FORl"lAN DO SE PARTES 

IG UA LES DE DEXTROSA Y I.EVULOSA. 

FORMULA 2 

INVERSION DEL AZUC AR 

C12H22011 

SACAROSA 

+ H2o ~ c6H1206 

AGUA LEVULOSA 

+ c61112 06 

DEXTROSA 

EL GR/\DO DF. INVERSION ESTA INFLUEN CIADO POR TRES FACTORES: 

a) pH 

b) TEMPERATURA DE COCCION 

C) TTEMPO DE COCCION 
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EL AZUCAR INVERTIDA IMPIDE LA CRISTALlZACION DE LA SACAROSA EN LA ME R 

MELADA, LO CUAL ES ESENCIAL PARA LA BUENA CONSERVACION DEL PRODUCTO; 

UNA BAJA INVERSION PROVOCA LA CR ISTALIZACION DEL AZUCAR Y UNA ELEVADA 

O TOTAL TN\'ERSTON LA GRANULAC ION DE LA DEXTROSA; EL AZUCAR ES UNA DE 

LAS MATERIAS PRIMAS MAS ESTABLES EN LA PRODUCCION DE MERMELADAS. 

LA COCCION ES Tl E VITAL I MPORTANCIA, COMO EL CONTROL DE LAS MA TERI;\S -

PRH'. AS. 

UN TIEMPO DE COCCION COR1D ES I MPORTANTE PARA CONSERVAR EL COLOR Y SA

BOR NATURAL DE LA MER1'1ELADA . 

UNA EXCESIVA COCCION AUMEt:TA EN GRADO EXTREMO LA INV EH SIOt-: Dt::L AZUCARº 

EL TIEMPO DE cace ION ES FUNCION DE LA RELAr'.ION ENTR E EL VOLUMEN DE LA 

PAILA Y SU SUPERFICIE DE CALENT.<\MTEN1D EFECTIVA Y DE LA COND UCTIVIDAD 

DE LA MEZCU. A COCER. 

DEBE HACERSE UNA DISTINCTON ENTRE LA TEMP ERATURA DE CALENT Al-'.JENTO Y LA 

TEMPERATURA DE COCCION, I.A PRIMERA ES LA TEMPERATURA NECES ARIA PARA 

EMPEZAR A TRABAJAR EN LP.S PAILAS Y LA SEGUNDA ES LA TEM1'ER.l\TURA PRECI 

SA P.A.RA HERVIR U . MEZCL/>. DE MERMELADA HASTA QUE ALCANCE EL PESO TEORI 

CO DE LA RECETA. LA TEMPERATURA. DE COCCTON DE LA MERMEL AD.I\ ESTA INFLUEN 

CIADA POR LA DENSIDAD DE LA MEZCLA Y LA PRESION ATNOSFERTCA. 

CUANDO YA ESTA PROXIMO EL PUN1D FINAL, SE AÑADE LA PECTINA, EL ACIDO Y 

LA FRUTA EN TROZO, ESTA, CON EL OBJE1D DE DAR MAYOR VISTA AL PRODUC1D 

Y AGRADAR AL PALADAR . 

EN CUAN1D A LA ADICION DE ACIDO ES NECESARIO MANTENER CONSTANTE SU CON 

TENIDO EN LA MERMELADA, AUMENTANDOLO EN ALGUNOS CASOS Y NEUTRALIZANDOLO 

EN OTROS. LA ACIDEZ 1DTAL DEBE SER COMO MINIMA 37º Y NO DEBE EXCEDERSE 

DE 8% . EL ACIDO CITRICO I~S EL DE USO MAS FRECIH.l'lTE . 

EL ESTAílLEClMíENTO DEL PL'N1D F U AL SE EFECTUA COI LA AYUD.I\ DH TER MOME

TRO Y DE LA ESPUMADERA, LA U 1'\ ! 1·11NSISTE EN UNA CUCHARA DE: ME TAL POCO -
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PROFUNDA. SE SUMERGE ESTA EN LA MERMELADA E IN~1EDTATAMENTE SE SOSTIENE 

EN AL1ú, SI LAS GOTAS DE MERMELADA CAEN DEL UTENSILIO Ei,¡ FORMA DE COPOS , 

EL ENCARGADO EXPERIMENTADO SABE QUE EL PUNID FINAL ESTA PROXTMO. PARA 

EL CASO DE NO TENER LA SUFICIENTE EXPERIENCIA DERE INTRODllCIHSE UN,\S -

GOTAS DE MERMELADA CALIENTE EN UN VASO DE AGUA FRIA, SI LL EG/l.N AL FONDO 

DEL VASO SIN DESJNTEGR .l\RSE ES QUE HA ALCANZADO EL PUNID DE GELATINTZA-

CION. 

EL ESTABLECIMIENTO DEL PUNTO FINAL POR HEl>IO DEL TE RMOMETRO SE RE ALI ZA 

HACTENOO r!EDTCIONES CONTINUAMENTE HASTA QUE SE AJ.CAn7.A EL l' ESO CORRECTO. 

SIENDO ESTA LA TE MPERATUR A DEL PUNTO FINAL, LA CUi\l. SERVTRA DE OlUEliTA

CTON PARA FUTU RAS COCCIONES. 

EL PUNTO FINAL OPTIMO DE LA COCCJ'ON SE DETERMINA POR MEDIO DEL PESO DE 

PRODUCID TERM1NADO Y SU CON TEN TOO EN SOLIDOS SOLU BLES. 

EN CONDICIONES NORMALES LA VARIACION ENTRE EL PESO EFECTIVO Y EL PESO 

TEORICO NO DEBE EXCEDER DE 0.9Kg. APROXIMADAMENTE • 

8. - CONTROL DE CALIDAD . 

LA DETERMTN/\CION FINAL DE LOS SOLIDOS SOLUBLES EN EL PHODUCTO, SE CBTTE 

m<.: CON UN REFRACTOMETRO, EN TAN ID QUE EL pll CON UN pHmet ro. 

9. VACIADO DE LAS PAILAS . 

EL V.1\CJADO DE BE REALIZARSE INMEDIATAMENTE DESPUES DE HABER /,l.C.l\N?:.h.DO 

EL PUNTO FINAL, PAP~!... EVITAR LA JNVERSION ELEVADA DE SACAROSA. 

10.- PREENFRIAMJEN TC . 

ESTA FASE TIENE POR OBJETO CONTROLAR Y MANTENER LA BUENA Mi\RCl!A DE LA 

ELABORACION, EVITANDO ASI UN CAMH TO DE COLOR A CAUSA DE t.A Ci\ R.i\MELIZA-

CIOtl . EL PRECNF RIAMTENTO DE LA MERMELADA NO DEBE SER INFERIO R A LO S 

82 ºC. 

11 .- ENVASADO . 

EN EST.11 PARTE DEL PROCESO LJ.E '' !'.N : es TARROS o ENVASES ' LOS cu :\LES HAN 
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SIDO PREVIAMENTE LAV/\DOS E INSPECCIONADOS¡ ESTOS, PASAN A UNA MESA DON 

DE SON LLENADOS CON EL PRODUCTO YA SEA EN FORMA MNWAL O EN FORMA AUTO

MATICA . 

12.- ENFR I A1'1I ENTO. 

UNA VEZ LLENO S LOS TARROS DE MERMELADA NO DEBEN ENFRIARSE CON DEMASIADA 

RAPID EZ. EL ENFRIAMIENTO SE EFECTUA POR MEDIO DE AIRE Y CONS ISTE EN -

PAS/\ RT.O LENTAMEt-JTE A TIUWES DE UN TUNEL PROVISTO DE CHORROS DE AIRE O 

BIEN GUARDADOS EN UNA HABITACION FRIA CON CORRIENTES DE AIRE, HASTA -

QUE LA MERMELADA ESTA BIEN GELATINIZADA . 

13.-. COLOC AC ION DE ETIQUETAS Y /\CONDICIONAMIENTO FINAL . 

LOS ENVASES SE LLEVAN .A LAS MESAS DE ACABADO MED IANTE CARRETILLAS O -

TRANSPORTADORE S, DES PUES DE LIMPIAR LOS DERRAMES Y COLOCAR I.AS TAPAS, 

SON ROTULADAS LAS ETI QUETA S QUE SE PEGAN AUTOMATICAMENTE , ENSEGUIDA -

LOS ENVASES SON INSPECCIONADOS Y POR ULTIMO SE COLOCAN EN CAJAS QUE -

POSTERIOR~IBNTE SE ALMACENAN EN LUGARES APROPIADOS. 

NOTA . SE PREFIERE PREPARAR JARABE DE AZUCAR EN LUGAR DE AGREGAR AZUCAR 

Y AGUA POR SEPARADO PAH.&. EVITAR LA CARAMELIZACION QUE ENMASC P.RA EL VER

DADERO SABOR DE LA MERMELADA . 
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JALEAS. 

CONCEPTOS GENERALES. 

LA ELABOR ACION DE LA JALEA SE BASA EN LAS LEYES QUE CO BIERN P,N LA FOR-

M,\CIO!~ DE LA GEi., AL IGUAL QUE EH LAS MER ME LADAS. 

LA JALEA ES EL PRODUC TO RES ULTAN TE DE LA COCCION , EN CIERTAS CONDICIO

NES, DEL J UGO I~ E FRUTA CON UNA DETERMINADA PROPO RC ION DE AZUCAR , EN TRE 

DICH AS CONDIC IONES , SE INCLUYE LA PRESENCIA DE PECTINA EN CAN TIDAD SUFI 

CIENTE A FIN DE OBTENER LA CONS IS TENCIA PREC ISA. LA PECTINA EN CUES TION1 

PUEDE APORT ARLA LA MISMA FRUTA , SI LA CONTIENE NATURALMENTF~ ; EN CASO -

CONTRARIO , HAY QUE ADICIONARLA . TAM BIEN PUEDER H. ESULTt\ll NECESARIO AÑA 

DIR CIEH TA CAN Tifl AD DE ACIDO, S I ESTE ESC AS EA EN EL TI PO DE FRUTA EMP LEA 

DO. 

DESCRIPCION DEL PROCESO. 

1.- SELECCION. 

LA FRUTA SE SELECCIONA POR SU GRADO DE MADUREZ ( 7 0i~ APROXTh.'\DAMENTE ) 

Y SU TAMANO (EN DURAZNO LA CALID AD TERCERA Y LA ELT MINADA EN LA EXTRA , 

EN L A MANZANA J. ,.\S CALIDADES PRIMERA Y CUARTA) . 

2. - ESCf.LDADO Y t-lONDADO . 

EL DURt\ZNO SE ESC ALDA PAHA FACILITAR SU MONDADO , LUEGO DE EFECTUAR ESTE 

SE COLOCAN LOS FRUTOS PE LADO S EN UNA SALMUERA. 

2'. - LAVADO Y CORTADO . 

LA MAN ZANA SE LAVA EN TANQUES APROP I ADOS ; NO SE MONDAN NI SE DESCORA-

ZONAN, SE CO RTAN Y SE Ii:JSPEC CIONAN , ELI MINANDO LAS PARTES DAÑADAS, SE 

COLOCAN ENSEGUIDA EN UNA SOLUCION SALINA. 

3.- PRECOCIDO. 

AMBAS SE PRECOCEN , CORTANDO LA FRUTA EN PIEZAS PEQUEÑAS, EN SUFICIEN TE 

AGUA HIRVIENDO CON EL OBJETO DE ABLANDAR LA PULPA DURANTE l ~N TTEl"!PO DE 

10-15 min. GEN~RALMENTE SI:: l' SA. ,. ;uAL VOLU MEN DE AG UA Q1JE ')S FRUTA . 

4.- DESPUL PAílO. 
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AMR/l.S PASAN POR ESTA OPERACION EN LA QUE SE SEPARA LA PULPA DEL JlH~O. 

5.- CLARIFIC ADO. 

SI SE REQUIERE .JUGO CLARIFICADO' EL JUGO OBTENIDO EN EL p:,so ANTERIOR 

SE FILTRA O SE CENTRIFUGA. 

6. - PRllE P.. .1>,S . 

ANTES DE INICIARSE LA ELABORACION DE LA JALEA SE DEBE DETERM[NAR LA --

CANTIDAD DE PECTINA EN EL JUGO Y SU ACIDEZ, CON EL OBJETO DS CONOCER 

LA CANTIDAD DE AZUCAR QUE SE DEBE AÑADIR Y QUE VARIARA DE ACUERDO CON 

LA ACIDEZ DE LA FRUTA. 

LA PRUEBA DE Pr'.CTINA SE HACE BASADA EN LA PEOPIEDAD QUE TIE.'N E EL ALCO -

HOL DE COAGUL/;RLA . 

SE TOMAN JO ml . DEL JUGO A TEMPERATURA AMBIENTE, SE LE AÑ ADE lüml. DE 

Al.COl!OL, SE AGITA Y SE DEJA REPOSAR 10 min. SE VACIA EN lJl~ ,\ CHAROLA -

PUDIENDOSE OBSERVAR LOS SIGUIENTES RESULTADOS: 

COAGULO GELATINOSO 

PRECIPITADO GELATI 
NOSO (2 o MAS COA
GULOS) 

PEQUEÑA CANTIDAD -
DE SEDIMENTOS GRU
MOSOS ( NO SE FOR
MAN COAGULOS. 

JUGO MUY RICO EN 
PECTINA 

JUGO MODERADAMEN 
TE RICO EN PECTI 
NA 

JUGO POBRE EN -
PECTINA. 

SE AN ADE l 
2 

Kg DE AZUCJ\R 
POR LITRO n :~ 

JUGO. 

SE AÑADE l/ l; 

Kg . DE AZUC.~ R 

POR LITHO DE 
JUGO. 
SE AGREGA PEC 
TINA. 

LA PRUEBA DE ACIDEZ CONSISTE EN TOMAR 10· ml. DE JUGO Y PONERLOS EN UN 

ERl.ENMEVER, AílADIR DE SO a 100 ml. DE AGUA DESTILADA Y UNAS 3-5 GOTAS 

DE FENOLFTALEINA (2 g /1000 ce. DE ALCOHOL AL 50%), TITUJ, AR LA MUESTRA 

CON SOLUCION DE SOSA (NaOH) O. l N HASTA COLORACION ROSADA. 

UN CONTENIDO PCIDO DE 0.5-1% ES SATTSFAClfORIO. 

7.- ELADORACTON DE LA JALEA. 

SE DE.TA HERVIR EL JUGO SUAVEMEN TE ESPUMAN DOLO, LUEGO SE AC '. REGA LA CAN-
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TIDAD DE AZUCAR DETERivlINADA , AGIT/1NDO HASTA DISOLVER CO MP LETAHEt: TE . 

EL COCIMIWTO DERE SER RAPIDO PARA QUE LA JALE A ADQUIERA EIULLANTE Z, 

NO RESULTE CO!~RTOSA Y NO SE OSCUREZCA. NO CONVIENE ESP UMAR EL JUGO 

DESPUES DE AGREG ADA EL AZUCAR PARA NO INTRODUCIR AIRE, QUE FORMA --

BllJ:R llJi\S EN LA JALEA FRI A, ADEMAS SE PUEDE CRISTALTZM~. 

CUANDO SE ACERCA EL FINAL JIE LA COCCION, SI ES NECESARIO , SE AG RE GA 

PECTI NA Y ACIDO . 

EL PUNTO FINJ\J~ OCURRE CUANDO EL JUGO HIERVE A GRA.~D ES BOBBOTO>JES, -

ENTQl\:CES SE TOMA UNA MUESTRA Y CU.i\NDO DOS GOTAS SE JUNTAN INDICARA 

QUE LA JALEA ESTA LISTA. SE PU EDEN HACER PRU EBAS DE DETERMINACTON 

DEL PUNTO DE JA LEA Y DEL Plfü TO DE EBULLICION , ESTO ES EXPERH!EN TAL. 

8.- CONTROL DE CALIDAD . 

UNA MANERA DE DETERMINAR EL PUNTO FINAL DE COCCION DE LA J.i\LEA , ES 

CONTROLAR EL CCNTENIDO DE SOLIDOS SOLUBLES POR MEDIO DEL REFRAC TOME

TRO ( 6 8% APROXIMADAMENTE) Y EL pH CON UN phMETRO ( ALREDEDOR DE 3). -

TMIBTEN SE DEBEN REALIZAR PRUEBAS RAPIDAS PARA DETERMINAR LA CANTIDAD 

DE AZUCAR QUE SUFRE TNVERSION; SI DICHA PROPORCION ES DE UN 30- 507. -

DE LA TASA ORIGINAL, NO HAY QUE ESPERAR QUE SE PRODU ZCAN TRASTORNOS 

PERO SI ES MAYOR O MENOR EL PORCEÑTAJE, SE PUEDE HACER LA OPO RTUNA 

CORRECCION REDUCIENDO EL TIEMPO DE COCCION O DISMINUYENDO L.i\ ACIDEZ 

SI HUBO AUMENTO Y AÑADIENDO ACIDO O AZUCAR INVERTIDA SI HUBO DISMINU 

CION. 

9.- VACIADO. 

INMEDIATAMENTE SE RETIRA LA JALE A DE LA PAILA DE COCCION Y SE LLEVA 

AL TANQUE DE LLENADO; EN ESTE PASO SE EFECTUA UN PREENFRTAMIENTO DEL 

PRODUCTO AL TRASLADARLO DE l'N PUNTO A OTRO POR MEDIO DE CON DUCTOS O 

VAGONETAS ENFRIADOS CON AC:UA ¡ LA TEMPERATURA A QUE SE EN FR1E E.TERCE

RA UN NOTAEI.E EFECTO, SI SE P.E:DUCE DEMASIADO (POR DEBA J O DE LA TEMPE RA 

TU rtA DE Sl'L"WIFICACION DE LA p ;~L1 i ~A) SEPRESENTAR AN ALT ERACIUNES AL 

AIRARSE EL PRODUCTO CUANDO SE LLE ·11 LOS FRASCOS. SI LA JALEA SE VA 
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A l?ClHER EN ENVASES llEl{.""'tETIC /i' Sil 'ff. CSRHADOS, LA TEMPERATURJ1 SERA LA 

SUFICIENTE PARA ASEGURAR QUE EL PRODUC1D ESTE ESTERIL EN EL MOMEN 1D 

DEL LLE1·!ADO . POR LO TAN1D , ES NECESAlUO COMPROBAR QUE EL SISTEMA 

DE PREENFRIAMIENTO USADO PUEDA CONFERU' UNA TEMPERATITRA REGULABLE A 

LA MASA QUE LLENE LOS BOTES (ALREDEDOR DE 88 ºC. APROXH1ADAMENTE). 

10. - ENVASAOO . 

SE LLENAN LOS FRASCO S EN CALIE:HE, ESTOS PREVI M:ENTE FUERON LAVADOS t 

ENJUAGADOS Y SECADOS. 

11.- CERRADO. 

SE CIERRAN LOS FRASCOS CON EL PRODUCTO CALIENTE, LO ANTES POSIBLE 

PARA ASEGURAR UN CERRADO HER ME TICO YA QUE EL VAC IO QUE PROVOQUE AL 

ENFR IARSE EL PRODUCTO IMPIDE LA DESCOMPOSICION Y EL ATA QUE DE MICRO 

ORGANISMOS , EVITANDO ASI EL PASO DE ESTERILIZACION. 

12 . - ESTERILIZACION. 

SE LLEVA i\ CABO CUANDO LA TEMPERATURA DE LLENADO ES INFERIOR A LA -

QUE SE ESTABLEZCA COMO OPTIMA. DES PUES DE CERRADOS LOS FRASCOS, SE . 

SUMERGEN EN BAÑO MARIA POR UN TIEMPO QUE SE DETEfiliINA SEGUN SU TA-

MAf{O . 

l3. - ENFR IA DO . 

INMEDIATAMENTE SE ENF'RIAN (llJ\YAN · S IDO O NO ESTERILIZADOS) SUMERGIE,!i 

DOLOS EN TANQUES DE AGUA FRI11 O HAC I.ENDOLOS PASAR PüR CHORROS DE AI-

RE . ES1D SE EFECTUA CON EL Ofl .JE1D DE PREVENI R UNA EXCESIVA INVERSION 

DE LA S1\Ct'.HOSA Y CONSERVAR EL COLOR EN EL PRODUCTO. 

Jl+.- ETIQUETADO. 

SE SECAN Y SE ETIQUETAN LOS ENVASES. 

15 . - El·rnALAJE . 

SE ACOMODAN LOS FRASCOS SEGUN SU TAMAÑO EN DIFE RENTES CAJAS. 

16.- AUíACENAMIEN1D, SE ALMACENAN LAS CAJAS al LUGARES APROPIADOS. CIER1D 

TIEMPO UESPUES SE 1DMAN UNOS FRASCOS AL AZAR DE DIFERENTE S LOTES Y SE 

ANALIZ A..1\l PARA COMPROBAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO FINAL, APROX, 20 DIAS. 
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ATES. 

EL ATE ES UN PRODUCTO QUE SE OBTIENE DE PREFERENCIA CON Li\ PULPA MOLIDA 

Y FINA MENTE TAMIZADA DE LAS FRUTAS PECTINOSAS; CONTIENE UN ALTO PORCEN

TAJE DE AZUCAR Y TIENE UNA CONSISTENCIA PASTOSA. 

DESCRI~CION DEL PROCESO. 

1. - RECEPC ION. 

SE EFF.CTUA EN EL AN DEN DE RECEPCION, PESANDO SE Y OBTENIENDO EL PESO NETO 

DESPUES DE DESTARAR. 

2. - SELECCION. 

DE PREFERENCIA SE ESCOGE LA FRUTA MADURA QUE NO CONTENGA CLOROF ILA (amarilla) 

3. - ESCALD ADO Y MONDA DO. 

EL DU RAZNO SE ESC .<\L.DA Y SE MON DA, COLOCAN DOLO F.i SEGU lDA EN SATJ!UERA . 

3' .- LAVADO Y CORTADO. 

LA MAt-;ZA:.'l'A SE I l\V A Y SE CORTA EN PIEZAS PEQUEÑAS Y SE CONSERVAN EN SAL

MUERA MIENTRAS SE EFECTUA EL SIGUIEN TE PASO. 

4 . - PRECOC IDO • 

SE COLOCA LA FRUTA CORTADA EN UNA PAILA CON AGUA CALIENTE Y SE MANTIEN E 

DUR ANTE UN TIEMPO ADECUADO CON OBJETO DE ABLANDARLA. 

5.- DESPULPADO. 

LA F RUTA PRECOCIDA SE PASA A UN DESPULPADOR PAR A OBTEliER UNA PASTA. 

6.- ELABORACION. 

LA P AS TA OBTEN IDA SE COLOCA EN TJNA PAILA, CALENTANDOSE LENTAMEN TE, MIE~ 

TRAS SE LE ADICIONA AZUCAR, ACIDO C ITRICO Y PECTINA EN CANTI DADES ADE -

CUADAS, AGITANDO SE HASTA QUE LA PASTA YA NO SE PEG UE AL HECIPIENTE. 

7.- VACIADO. 

UNA VEZ TERMIN~.DA LA OPERACION ANTERIOR, EL PRODUCTO SE VACIA A MOLDES 

DE MADERA O DE ACERO INOY.lDABLE . 

8 . - ENFR I AMfENTO. 

LOS MOLDE~: SE DEJ/IN ENFRIAH. lu1f;T QlLS SE SOLDIFIQUE LA ? M :IA . 

9. - EMPACA DO 



SE Dl'.:S}ll)LlJi\ LA P1\ST/\ SOLID,\ Y SE ENVUELVE EN PAPLL ENCER,~Oü O EN CELO-

FAN. 

10.- ALMACENAMIENTO . 

LOS ATES YA OBTENIDOS SE ALMACENAN PARA SU DISTRIBUCION Y VENTA. 
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FRUTA SEC1\. 

LA IJES!-!IDRATACION Y EL SECADO TIENEN POR OBJETO LA CONSERVACION DE 

LOS ALIHENIDS, SU CARACTERISTICA FUNDAMENTAL ES LA REDUCCION DEL CON

TENIDO DE HUMEDAD A NIVELES INFERIORES A AQUELLOS QUE PERMITEN EL DE

SARROLLO DE MI CROORG ANI SMOS. 

EXISTEN DIFERENTES METODOS DE DESHIDRATACION (CONTENIDO DE HUMEDAD --

2-10%) Y DESECACION (CONTENIDO DE HUMEDAD DF.12-2<1%) DE FRUTAS, PERO 

HAY QUE DISTINGUIR ENTRE FRUTAS DESECADAS CORRIENTES Y FRUTAS DESHI

DRATP.DAS CON riUCl!O MENOS CONTENIDO DE AGUA . 

EN FRUTAS DESEC ADAS EXISTEN DOS ~W.1DDOS: 

1. - FRUTAS DESECADAS AL SOL. 

EN ES TE 1-!ETODO LA HIGIEN E ES DEFICIENTE YA QUE NO SE PUEDE MANTENER 

Y CONTROLAR CORRECTMíENTE DEBIDO A QUE EL SEC ADO SE HACE A LA INTEM-

PERIE Y POR LO TANTO NO EXISTE PROTECCION CONTRA LA CONTAMINACION POR 

POLVO, INSECTDS, ETC. 

2 .- FRUT~ DESECADA AL AIRE. 

CONS I STE EN SECAR LA FRUTA POR MEDIOS ARTIFICIALES , PERO DEBE PREPARAR 

SE AtiTES DE ACUERDO A LA SIGU IENTE SECUENCIA : 

ESCALDADO.- DESPUES DE SELECCIONADA LA FRUTA, SE DEBE ESCALDAR CON AGUA 

CALIENTE ANTES DE CORTARLA Y PASARLA AL SULFITADOR, CON EL OBJETD DE 

COCINAR P ARCIAL MEN TE LOS TEJIDOS VOLVIENDO LAS MEMBRAANAS CELULARES -

MAS PERHEMlLES A LA TRANSFERENCIA DE HUMEDAD , AYUDAR A RETENER EL CO

LOR NATURAL Y LO QUE YA SE DIJO EN LA INTRODUCCIOtl DE ESTE CAPITULO. 

AZUFRADO . UNA VEZ CORTADA LA FRUTA EN TROZO SE FUMIGA DURANTE 30 min. 

a 2 HORAS CON so
2

• SUELE BASTAR CON 3. 25 Kg. DE AZUF RE /1\1 NELADA DE -

FRUTA Y LA CONCENTRACION DE S02 EN LA CAMARA DE SULFURACION DEBE OSCI 

LAR ALREDEDOR DE UN 27º , ESTE DEBE PENETRAR COMPLETAMENTE EN LOS TEJI

DOS DE LA FRUTA SI SE QUIERE EVITAR EL OSCURECI MIENTO INTEP.NO DURANTE 

LA DESECACION, ADEMAS AYUDARA A PROTEGER ME J OR EL CAROTENO Y EL ACIDO 

ASCOR BICO AUNQUE CAUSA GRANDES PERDIDAS DE TIAMINA, PERO LA MAYORIA DE 
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DE LAS FRUTAS AZUFRADAS NO SON CUNF IAru:s TlE SER LAS MEJORES FUENTES DE 

TIAMINA Y SI DE ACIDO ASCORBI'.;O Y GAROTENO. 

ESTA OPEl·:ACION SE LLEVA A CABO, EN OCASIONES, POR INMERSION O POR ASPER 

CION CON UNA SOLUCION DE SULFATO DE SODIO, PERO EL RESULTADO NO ES SIEM 

PRE SATISFACTO RIO YA QUE LA PENETRACION NO SUELE SER COMPLETA. 

i;>J:SEC /IC ION. SE EfECTUA EN SECADORES DE TIJNEL O DE CHAROLAS. LOS PRIMB

ROS TIENEN LA VENTAJA DE QUE COMBINAN lJNA GRAN CAPACIDAD CON UNA EXCELEN 

TE CALIDAD DE PRODUCTO. ESTOS SECADORES PUEDEN FUNCIONAR A CONTRACORRIEN 

TE O EN PAR ALELO, CADA TIPO CON DIFERENTES CARACTERISTICAS, COMO SE ESPE 

CIFICJ\ MAS ADELAN TE. 

FUNCIONAN HACIENDO PASAR UNA CORRJ ENTE DE AIRE CALIENTE SOBRE EL ALIMEN

'ID EXTENDIDO EN BANDEJAS COLOCADAS EN VAGONETAS QUE EST.l\N DENTRO DEL TU 

NEL. SI CIRCULA EN SENTIDO CONTRARIO A LA ENTRADA DE DICHAS VAGONETAS 

SE DICE QUE ES A CONTRACORRIENTE Y SI CIRCULA EN EL MISMO SENTIDO QUE -

ES E;\ P ,\ RALELO. 

LOS SECADORES A COFTRACORRIENTE FU NCIONAN DE LA SIGUIE1'1 TE M/;NERA : EL -

AIRE PASA POR ENCH!i\ DEL MATERIAL MAS SECC A UNA TEMPERATURA BASTANTE

BAJA (70ºC) QUE HO PERJUDICA AL PRODUCTO DAN DO LUGAR A UNA EVAPORACION 

A LO LARGO DEL TUN EL, ESTO HIPLICA, QUE EL AIRE ESTARA MUCHO MAS FRIO 

AL LLEGAR AL EXTREMO HUMEDO (ENTRADA DE VAGON ETAS) ; LA EVAPORACION ES -

RELATIVAMENH LENTA DURANTE ESTA ETAPA ? ERO AUN ASI LA S IMPLICIDAD Y E

CON0 1'1IA DE SU FUNCIONAMIETO HACEN QUE ESTOS SECADORES GOCEN DE GRAN PO 

PULARIDAD YA QUE EN COMPARACION EL TUNEL EN PARALELO RESULTl ANTIECONOM: 

CO A PESAR DE QUE EL AIRE MAS SECO Y MAS CALIENTE COINCIDE CON EL MATE

RIAL HUMEDO ASEGURANDO UNA VELOCIDAD DE OPERACION MAYOR, EL AIRE CIRCU

LAlrnO EN ESTA CONDICION QUEDA PARCU.LMENTE FRIO , SU TEMPERATURA VA PAU 

L/1TINA~1ENTE CAYENDO A MEDIDA QUE PASA SOBRE L,\ S SUCESIVAS VAGONETAS -

DEL Tll1'1EL. LA TEMPERATURA DE BULBO SECO DE ESTE PUEDE HABER CAIDO EN -
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EL EXTREMO F [N ,\L DESDE 95 ° C A 65 º C, ARRASTRA l.'NA CARGA ELEVADA DE A

GUA Y HA PERDIDO GRAN PARTE DE SU POTENCIAL DE DESEC ACION. LA ELEVA

DA CANTIDAD DE AGUA QUE EL AIRE ARRASTRA NO PERMITE LA RECIRCULACION 

DE UNA PORCION CONSIDERABLE DEL AIRE, POR LO QUE SE NECESITA QU E LL!:_ 

GUE CONTINUAMENTE AIRE FRIO A LOS CALENTADORES, ESTO TRAE COMO CONSE

CU J-J:C IA QUE con S UMA MUCHO CALOR . 

LOS SEGUNDOS, SON CAMA RAS DE SECADO ( ILUST. 9 ') QUE TRABA.JAN DE MANERA 

INTERMITENTE Y SE CARGAN DESDE EL EXTERIOR; EL AIRE CALIENTE SE DEJA 

PASAR POR ARRIBA DEL PRODUCTO 11UM.E DO HASTA QUE EL CONTENIDO DE HUMEDAD 

Sf.A EL DESEADOº EL PRODUCTO A SECAR SE COLOCA SOBRE CHAROLAS, BANDE--

J.i'\S o Lf.CliOS, o ES INTRODUCIDO EN CARROS cu~ RUEDAS. EL FONDO DEL LE 

Cl!O ESTA COJ.lSTITUlDO POR ENREJADOS METALICOS O PLANCHAS PERFORADAS 

CON STRUIDAS CON MA TERI ALES RES I STENTES A LA CORROSION Y AL CALOR. 

CUANDO SE USAN EST/\S , HAY PELIGRO DE UN CALENTAMIENTO LOCAL DEMASIADO 

FUERTE DEBIDO A UN1\ CONDUCTIVIDAD ~! 1\S ELEVAD;\ , PERO ST SE USA EL ENRE-

JADO NETAJ.ICO , ESTE PELIGRO DISMlNUYE . CU.Af.¡DO SE ll/\CE UN CARGAMEN TO 

U:C0!1PLE1D , LA PARTE DEL PRODUCTO QUE SE ENCUENTRA EN EL BORDE DE LAS 

CHAROLAS , NO ES TARA SUFICIENTEMENTE EXPUES1D A LA CORRIENTE DE AIRE 

\.ALIENTE Y POR TANTO PUEDE P RODUCIRSE UN SECADO IRREGULAR EN EL CON--

Tl'.:i':TDO DS DICHAS CHAROLAS. SI EL PRODUCTO A S~XA R ES MUY FINO, SE PUE 

DEN US AR 'll':Lt\S MET,\LICAS QUE FORl'iEN tmA CUIHEF.T1\ SOBRE EL LECHO DO.NDE 

SE ENCU ENTRE AQUEL. 

EN GENERAL , EL AIRE ES CALENTADO con VAPOR, PERO PARA TEMI'ERA11JRAS SQ 

PERIORES A 150 ºC SE PUEDEN USAR GASES DE COMBUSTION, SIEMPRE Y CUANDO 

NO llAYA OBJECION AL CONTACTO DE ES1DS GASES CON EL PRODUCTO. LAS ALE 

TAS DEL VENTTLADOR DEBEN ESTAR COLOCADAS FUERA DE LA ZONA DEL CALOR Y 

CUANDO ESTO NO ES POSIBLE, DEBEN REFRIGERARSE. 

LA CANTIDAD DE AIRE DE C IRCULAC ION SE El.EVA HATHTUALMENTE DE 80 a 95i. 
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Y EN LA FRHIF.:R!. PARTE DEL SECADO, LA TEMPERATURA Y LA HUMEDAD DEL AIRE 

DEBEN SER REGULADAS DE TAL MANERA Ql1E El. PUNTO ltE ROCIO SE ENCUENTRE -

SUFIC IENTE!·JENTE BAJO. 

l.A PERDIDA DE CA RG A EN EL INTERIOR DEL SECADOR NO DEBE SOBREPASAR EN 

GENERAL, DE LOS 25 a 50 cm.DE ALTURA DE AGUA. ESTA CAMARA DE SECADO IN 

TERMITENTE S IRVE PARA TRATAR PRODUC1DS DE CUALQUIER FORHA, AUN CUANDO 

SE TP- i'.TE DE MATERIALES FINOS PARA LOS CUALES NO SERIA VENTAJOSO USAR UN 

SECADOR CONTI NUO . 

EL PODF.R DE EV/\POH.ACION DE ESTAS CAMARAS VARIA ENTRE 0.15 a 1.5 Kg. de 

2 
AGUA/ m DE SUPERFICIE DE CHAROLA Y POR IJORA (Kg/m2hr). 

S 1 EL AI RE ES C.1\LENT1\DO CON VAPOR, SERA NECESARIO UN CONSUt;O DE VAPOR 

DE 2. 2 a 2 . 5 Kg/ Kg DE AGUA EVAPORADA. 

LOS TIEMPOS DE SECADO PUEDEN SER DE 21.+ hr. DEPENDIENDO DE LA CARGA . 

LA FIG. 9 NOS MUESTRA UN CORTE DE UNA CAMARA DE SECAOO DE EMPLEO COMUN 0 

LAS PAREDES SON RECTANGULARES Y ESTAN AISLADAS PARA EVITAR LAS PERDIDAS 

DE CALOR; EN EL INTERIOR SE ENCUE NTRA UNA ARMADURA DE HIERRO DE CANTOS 

LI GEROS SOBRE LA CUAL REPO SAN LAS REJILLAS O CHAROLAS , QUE PUEDEN SER 

TRANSPO RTADAS POR VAGONETAS. SE DEBE REPARTIR EL AIRE DE MANERA REGU-

LAR EN EL INTERIOR DEL SECADOR POR LO QUE TIENE C0!-'0 ADITAMIENTOS UNOS 

BAFLES PA RA GUIAR EL AIRE Y ASI REDUCIR LAS RESISTENCIAS AL PASO DE --

ESTE El\ LOS LUG,\H CS DONDE CAMBIA DE DIH.ECC ION Y DE ESTA f! t\N El\.A IGUALAR 

LAS VELOCIDADES DE CIRCULACION DEL AIRE SO BRE LAS REJILLAS. EN ESTE 

CASO EL ft.IRE FRESCO ASP IRADO POR EL VENTILA DOR (e) ES CALEN TADO POR EL 

RADIADO R (f) CUANDO SE UTILIZA SOLO AIRE FRESCO, ESTE SE EVACUA EN -

( d ),. LAS CONDICIONES DE SECADO NO PUEDEN ENTONCES SER AOAP TADAS A LAS 

FASES SUCESIVAS DE SECADO, SOLO POR LA REGULACION DE LA TEMFERA11JRA Y 

LA CANTIDAD DE AIRE. LA APLICACION DEL PRINCIPIO DE CICLAJE DE AIRE 

PERMI TE HACER VARIAR EL ESTADO DE ESTE DENTRO DE LI.MlTES, EXPANDIENDO 
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LC'3 POR NEDIO DE MANIOBRAS EN LA VALVULA DE SALIDA; l!NP PARTE DEL AIRE 

DE SALIDA HL1MEDO ES ELIMINADA MIE NTRAS QUE LA OTRA PARTE SE RECIRCULA 

EN LA CAMARA JUNTO CON EL AI RE FRESCO. SI SE DISPONE DE UNA DERIVACION 

(h) COMO SE MUESTRA EN LA FIG.10, EL NIVEL DE PRESION PUEDE BAJARSE SU-

FICIENTENENTE EN EL SECADOR PARA PRODUCIR UNA LEVE CAIDA DE PRESION 

SO BRE EL AIRE DE SALIDA, CRE.i\NDO CON ESTO, UN AS CO ND ICIONES DE TRABA--

J O Mi-\ S FAVOR AR LES, YA QUE EL PERSONAL NO ES MOLESTADO POR LOS ESCAPES 

DE AIRE CALIENTE O DE VAPOR. 

UNA VEZ TERMINADA LA DESCRIPCION DE LOS PUNTOS GENERALES DEL PROCESO 

PROSIGUE LA DESCRIPCION DEL PROCESO DE SECADO EN SI. 

DESCRIPCION DEL PROCESO. 

1.- RECEPCION Y SELECCION. 

SE PROCEDE A RECIBIR Y SELECCIONAR LA MATER IA PRIMA Y ES EN ESTE PUNTO, 

DONDE SE PESA LA FRUTA Y SE RECHAZA AQUELLA QUE NO CUMPLA CON LA CALIDAD 

REQUERIDA PARA EL SECADO (SE DEJA LA MAlJURA Y POCO GO LPEl'.DA ). 

2 -. . LAVADO . 

SE LAVA LA FRUTA EN UNA LAVADORA O EN UN T1'.NQU E L1WADOR; UNA VEZ QUE 

ESTE PERF ECTAMENTE LIMPIA SE PROCEDE A PREP ARARLA. 

3.- PREPARJ\CION . 

LA PREPAR 1\CIO ~! SE HACE EN "t-'ES !\S DON DE LA FRUTA ES CORTADA SE GUN SE RE--

QUIERA : LA MANZAN A SE CORTARA EN RODAJAS Y EL DURAZNO El MITADES ; LA --

FRUTA AS I CORTADA SE COLOCA EN CHAROLAS DISTRIBlfiENDOLAS DE MANERA AD E-

CUADA Y DE ACUERDO A UN PESO DETERMINADO , ESTO ES: LA l!ANZA.~A DE 

5 -10 Kg /m
2 

Y LOS DURAZNOS DE 15 Kg / m2 • 

4 .- AZUFR ADO . 

UNA VEZ LLENAS LAS CHAROLAS S~PASAN AL SULFIT;\DOJ{ DONDE SE AZUFRA EL 

PRODUCTO CON MECHA DE AZUFRE A RAZON DE 20 g/m3 DE ESPAC IO DEL SULFITA-

DOR . EL TIEMPO DE AZUFRADO PARA LAS MANZANAS ES DE 2 hr. Y PARA EL DU-



RAZNO E;:: DE 1'2 hr . EN LUGAR DE AZU FRE :.;E Pl'EDE US AR Tf\M BIEtl BISULFI'ID DE 

SCDIO P 1'.R A EL AZUFRJ\DO. 

SI NO SE VA A METER DE INMEDIA'ID LA FRUTA AL SULFITADOR DEBERA MANTENER

SE EN SOLUCION DE CLORURO DE SODIO AL 3% PARA EVITAR LA OXIDACION. 

5 .- SECADO. 

CUANDO LAS CHAROLAS HAN SIDO SACADAS DEL SULFITADOR , SE PESAN PARA POSTE-

RIORHENTE METERLAS AL SECADOR, ESTE ES DEL TIPO DE CHAROLAS MO STRADO EN -

LA FIG. 9 y 10, PUES LA PRODUCCION PEQUEÑA NO AMERITA EL USO DE UN SECADOR ' 

DE TI PO CONTINUO . EL TIEMPO DE SECADO ES AP ROXIMADAMENTE DE 24 hr. CUANDO 

LAS CHAROLAS SE LLENAN DE LA MANE RA ANTES MENCTONADA. 

6 . - ENFRIAMIEN'ID . 

UNA VEZ SECADO EL PRODUC'ID SE RETIRA DEL SECADOR Y SE DEJA ENFR IAR EN UN 

CUARTO DURANTE 30 a 40 MIN . CON OBJETO DE HO MOGENEIZARLO. PUEDE SER PRE

CISO RE SULFURAR LA FRUTA EXPONIENDOLA 20 MlN . A LOS GASES PRODUCIDOS AL -

QUEMAR EL AZUFRE O EL BISULFITO DE SODIO, PERO LOS PRODUCTOS TERMIN ADOS NO 

DEBEN CON TEN ER MEN OS DE 500p.p.m. NI MAS DE 2000 p.p.m. DE so2 • 

7. - EMP ACA l~O. 

UNA VEZ QUE SE HAN CUMPLIDO TODOS LOS REQUERIMIENTOS QUE EXIGE UN BUEN -

PRODUCTO DESEC ADO, SE PROCED E A EMPACARLO CUAN DO AUN NO SE ENCUENTRA -

CO MPL ETAMEN TE F RIO , PARA EVITAR QU E SE PARTA, EN BOLSAS DE CELOFAN CON -

REVESTI MIENTO PLASTICO QUE SE CERRARAN HER}lETIC AMEN':.'E •• 

8 . - ALMACENADO . 

LAS TIOLSAS CE l\.Ri\DAS SE COLOCAN EN CAJAS Y SE ALMJ\CENt1N EN UN LUGAR SECO 

Y AL Al1RIGO DE LA LUZ SOLAR PARA PREVENIR EL DETERIORO DEL f RO DUCTO. 

NOTA.- El secado no crejora la madurez inicial, por lo tanto se requerird 

madure z ~ solid e z 6ptima de la fruta.~ 

La in~ecesaria exposicion al sol debe evitarse pues incrementa la pérdida 
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NECTl.R J J :~ JJU RAZNO . 

EN LA ELABORACION DE NECTARES SE I'REFIERN LOS DURAZNOS AMARILLOS DEBI 

DO A SU DEL I CADO SABOR Y SUAVE CONSISTENCIA DESPUES DEL TRATAMIENTO DE CALOR. 

DESCRIPCION DEL PROCESO. 

1.- RECEPCION. 

2.- SELECCION E INSPECCION. 

LOS DURAZNOS PASAN SOBRE UNA BANDA DE INSPECCION PARA ELIMINAR LA FRUTA DA-

ÑADA Y EL MATERIAL EXTRA~O. 

3.- ESCALDADO Y MONDADO. 

ESTE PASO ES NECESARIO SOBRE TODO SI LA FRUTA NO ESTA COMPLETA~IBNTE MADURA, 

PUES EVITA EL SABOR AMARGO EN EL.NECTAR; PARA HACERLO, SE SUMERGE LA FRUTA 

EN AGUA HIRVIENDO DURANTE la2 rnin. APROXIMADAMEN1~ , ENFRIANDOLA ENSEGUIDA, -

YA SEA POR f'.·'~!E RSION O ROCIANDO LA FRUTA CON AGUA FRIA. SE MONDA INMEDIATA

MENTE DES PUES, ALGUNAS VECES ES NECESARIO IRLA COLOCANDO EN SOLUCIONES CON 

ACIDO ASCORBICO O CITRICO O BIEN EN SOLUCION SALINA PARA RETARDAR LA DECOLO

RAC ION DEL PRODUCTO. 

l1. - PRECOC IDO . 

ESTA OPERACION SE REALIZA EN PAILAS O COCEDORES CON VAPOR CONTINUO A 82ºC. 

5.- DESPULPADO. 

SE RECOMIENDA UN TAM IZ DE 0.020-0.033 pulgadas . 

6. - MEZCLADO . 

UNA TONELADA DE FRUTA APROXIMADAMEN TE DA /~9 2 1. ( 130 galones) DE PULPA; POR 

CADA 378.5 1 de PULPA SE AÑADEN 240.35 l. DE JARABE DE SACAROSA DE 30ºBRIX. 

ESTE DEBE PREPARARSE CON 3 PARTES DE SACAROSA POR UNA PARTE DE DEXTROSA. A 

VECES ES NECE SARIO AGREGAR UNA PE QUE ÑA CANTIDAD DE ACIDO CITRICO PARA AJUS

TAR EL pll DEL NECTAR a J · 7-3.9./ 

DEBE HACERSE NOTAR QUE EL JUGO PRENSADO O SEA EL QUE LIBERA LA PULPA ES ME

JOR QU E EL JARABE POR LA FINURA DE LA PULPA DEL JUGO, POR TAN 1D SE RECOMI~ 

DA UNA RELACION DE 2 PARTES DE JUGO A 1 DE JARABE O USAR TODO EL JUGO Y AGRE 
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CAR L,\ PARTE CORRESPONDIENTE DE JARABE, OBTENIENDO AS I , MAYOR CANTIDAD DE 

NECTAH Y DE MEJOR CALIDAD. 

7. -EXIIAUS TER . 

SE PASA EL NECTAR TERMINANDO PO R UN AGOTADOR ANTES DEL PASO SIGUIENTE PARA Ei-

LIMINAR EL AIRE QUE PUDO HABERSE INCORPORADO DURANTE LA PREPARACION; EL EXCE 

SO DE AIRE AFECTA EL COLOR Y EL SABOR. 

8 .-PASTEURIZACION. 

EL PROCESO DE PASTEURIZACION ALTA TEMPERATURA-CORTO TIEMPO O FLASH, ES EL ME 

'IDDO MAS CONVENIENTE DE TRATAMIENTO DE CALOR PARA LOS NECTARES DE FRUTA Y 

PUEDE SER CON CAMBIADORES DE CALOR TUBULARES O DE PLACA . SI EL pH DEL PRODUC 

'ID E!:iTA POR ABAJO DE L1 . • 5 LA PASTEURIZACION DURARA 30 seg . a 110 ºC. 

9 . -ENLATADO. 

EL NECTAR PASTEURIZADO SE VACIA EN LATAS BARNIZADAS, QUE DEBEN ESTAR EN PER-

FECT/1S CONDICIONES. 

10. -ENGARGOLADO. 

SE DEBE CE RRAR A 88 º C (190ºF) • SE INVIERTE Y MANTIENE ASI DURANTE 3 min., 

ANTES DEL ENFRIAMIEN'ID . SI LA PASTEURIZACION NO FUE DEL TIPO FLASH, LOS NEC 

TARES PUEDc~ LLENARSE EN CALIENTE,CERRARSE Y ESTERILIZARSE POR 20-30 min. A 

UNA TEMPERATURA DE ,)OOºC CUANDO SON LATAS MAYORES DEL no.l. SI SON DEL No.1 

O MENORE S SE RECOMIENDA ESTERILIZ AR DURANTE 15-20 MIN . TAMJHEN A lOOºC. 

11. - ENFR IllMIEN'ID . 

LAS LATAS SE ENFRIAN INMEDIATAMENTE EN AGUA FRIA HASTA QUE LA TEMPERATURA -

PROMEDIO DEL CONTENIDO ALCANCE DE 35-40 ºC. SI EL ENFRIAMIENTO NO ES COMPLE'ID 

PUEDE OCURRIR UNA DECOLORACION y AFECTAR EL SA BOR y sr SE SOBREEN FRIA LAS --

LATAS NO PUEDEN SECARSE COMPLETAMENTE Y SE PUEDEN ENMOHECER. 

12. -ALMACENAMIENTO. 

LAS LATAS DE NECTAR DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR FRIO Y SECO. SE RECOMIENDA 

UN A TEMPERATURA DE 10-16º C PARA INCREMENTAR LA VIDA DE ANAQUEL DE LAS LATAS. 
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JUGO DE il1\l'• ZNIA . 

PARA QUE UN JUGO DE MANZANA SEA AGKADAnLE AL PALADAR DEL CONSUMIDOR 

PROMEDIO, DEBE TENER APROXIMADAMENTE UN 1 2% DE SOLIDOS TOTALES Y O. 5% o MAS 

DE ACIDOS TOTALES (COMO ACIDO MALICO). ES RECOMENDABLE UNA ACIDEZ TOTAL -

ALTA PUES ESTIMULA LAS PAPILAS GUSTATIVAS. 

DESCRIPCION DEL PROCESO. 

1. - REC EPCION. 

2.-SELECCION . 

LAS MANZANAS QUE SE USEN DEBERAN ESTAR LI BRES DE FERMENTACIONES, PUTREFACCIO 

NES , etc . 

3.-LAVADO Y CORTADO • 

. SE LAVAN PERFEC TAMENTE Y LUEGO SE CORTAN. 

4. -DESMENUZADOR. 

· ES UN MOLINO DESMENUZADOR QUE TIENE POR OBJETO TRITURAR LA FRUTA PARA OBTENER 

UN ALTO RENDIMIENTO DE JUGO. 

5 .- DESPULPADO . 
1' 

SE DEBE USAR UN TAMIZ FINO. SE OBTIENEN 643.45 l. de JUGO POR TONELADA DE 

FRUTA. 

6. - MEZCLADO. 

SE MEZCLAN EL JUGO, LA PULPA Y UNA CANTIDAD PROPORCIONAL DE JARABE DE 30ºBRIX 

7.- PASTE URI ZAC ION . 

SE PASA EL JUGO POR UN INTERCAMBIADOR DE CALOR DEPLACA ENFRIADO POR RECIRCULA 

CION DE AGUA FRIA . EL METODO MAS USUAL ES EL DE FLASH. 

8 . - ENLATADO. 

SE ENVASA POR ARRIBA DE 80ºC 

9. - ENGARGOLADO . 

IGUAL QUE EN EL NECTAR DE DURAZNO. 

10.- ESTERILIZACION . 

SE PUEDE ESTERILIZAR POR CORTO TIEMPO SI SE CONSIDERA NECESARIO . 

11.- EN FRIAMIEN1D. 
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12.- ETIQUETADO, EMBALAJE Y ALMACENAMIF.N1ü. 

PARA LOGRAR UN APROVECHAIMENTO INTEGRAL DE LA FRUTA, PODRIAN UTILIZARSE LOS 

DESPERDICIOS DE ESTA CON OBJETO DE ELABORAR ALIMEN TO PARA GANADO. 

EL PROCEDIMIENTO A SEGUIR ES RELATIVAMENTE SENCILLO: LOS DESPERDICIOS SE PO

NEN A SECAR AL SOL, LUEGO SE LLEVAN A UNA ~IBZCLADORA DONDE SE LES AÑADEN 

LOS NUTRIENTES O COi1PLEMENTOS NECESARIOS, ENSEGUIDA PASAN A UNA MOLIENDA Y 

POR ULTI MO SE EMPACAN DE LA MANERA ADECUADA. 

HASTA AHORA LOS RESULTADOS OBTENIDOS EN EL LABO RATO RIO RELATIVO A ESTE TIPO 

DE ALIMENTO , SOBRE TODO A PARTIR DE CITRICOS, SON DESALENTADORES, PUES AUN 

NO HAN ALCANZADO LOS REQUISITOS ?-UN IMOS NECESARIOS DESDE EL PUNTO DE VISTA 

. COMERCIAL, POR TANTO TODO LO HECHO A ESTE RESPECTO SE PUEDE CONSIDERAR EN 

FASE EXPERIMENTAL. 
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b) PRODUCCION ESTIMADA PARA 1975. 

LA PRODUCCION ESTIMADA PARA 1975 EN LOS PRINCIPALES CENTROS PRODUC-

TORES DE MANZANA Y DURAZNO DE LA SIERRA GORDA DE QUERETARO ES LA SIGUIENTE: 

LUGA R 

PINAL DE AMOLES 
(considerando todo el Mpio. 

SAN JOAQUIN 
(considerando todo el Mpio . 

EL DOCTOR , CADEREYTA 

TOTAL 

CUADRO 9. 

DURAZNO (TON . ) 

225 

40 

265 

c ) CALENDARIO DE PROCESAMIEN TO. 

MANZANA (TON). 

300 

160 

7 

4 6 7 

LA TEMPORADA DE COSECHA DE ESTOS FRUTALES NOS PERMITE ELABORAR EL 

SIGUI ENTE CALENDA RIO : 
CUADRO 10. 

FRUTA EN . FEB . MAR. ABRIL. MAY. JUN. JUL . AGOS. SEPT . OCT. NOV . DIC. 

M.1\NZANA xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx 
DURAZNO xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx 

d) CAPACTDAD DE PRODUCCION ACTUAL y a 5 AÑOS . 

EN BASE A LO ANTERIOR SE HACEN LAS SIGUIENTE S PROPOSICIONES: 

PARA MANZANA , INICIAR LAS OPERACIONES DE LA PLANTA CON 1 Ton/dia o 

SEA UN PROMEDIO DE 125 Kg /hr. CONS IDERANDO UN TURNO DE 8 HORAS . TOMANDO EN 

CUENTA UN MES DE TRABAJO EQUIVALENTE A 25 DIAS HABILES Y LA TEMPORADA DE 4 

MESES, EL TOTAL DE DIAS HABILES ES 100, TEN IENDO POR LO TANTO 100 TON /TEMPO.,, 

RADA, QUE REPRESEN TAN EL 21.47. DE LA PRODUCC ION TOTAL , TOMANDO COMO BASE LA 

ESTIMADA EN 1975 . 
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1 Ton X 100 di <l s = 100 Ton 
día te llp. ternp. 

7o Prod. Est. de 1975 100 Ton/temr . X 100 - 21.4 = Í.~6 7 Ton/temp. 

PARA DURAZNO, INICIAR LAS OPERACIONES DE LA PLANTA CON 1 Ton/d[a 

O SEA UN PROMEDIO DE 125 Kg/hr . EN UN TURNO DE 8 HORAS. LA TEMPORADA CONS 

TA DE 3 1' '.ESES Y LOS DIAS HA BILES POR MES SON 25, POR LO TANTO SERAN 75 -

DIAS/TEMPORADA , OBTENIENOO 75 Ton/Temp. DE FRUTA PROCESADA QUE REPRESENTA 

EL 28 . 3% DE LA PRODUCCTON ESTIMADA EN 1975. 

1 Ton x 75 dias 
di él temp. 

% Prod. Est. de 1975 • 

= 75 Ton 
temp. 

75 Ton/ temp. 
265 Ton. /temp. 

X 100 • 28 .3 

LOS CALCULOS DEL EQUIPO SE REALIZARON TOMANDO COMO BASE 1 TON/día 

MAS UN INCREMENTO DE 75% · APROXIMADAMENTE A 5 AÑOS , QUE EQUI VALEN A UN PRO--

~ lliDTO DE 220 Kg / hr. 

LA PRODUCCION ESTIMADA DE 1976 a 1980 SE MUESTRA rn EL DIAGRAMA 

DE BARRAS . SE CONSIDERARON INCREMENTOS DEL 11, 13, 16 y 21% PARA LOS AÑOS 

DE 19 77, 1913, 19 79 y 1980 RESPECTIV AMENTE , SOLO ES LA F'RU.TA QUE SE ESPERA -

l'ROC ES /IR . 

EN C/\SO DE QUE EL INCREMENTO DE LA PRODUCCION SEA MAYOR DEL ESPE-

RADO, SE PROPONEN LAS SIGUIENTES ALTERNATIVAS: 

a) AUMENTAR EL NUMERO DE TURNOS 

b) AU1'füNTAR LOS DIAS HABILES DE TR AB AJO 

e) MIDAS. 

TENIENDO EN CU ENTA LA CALIDAD DE LA FRUTA SE ESTir~ LA SIGUIENTE 

DISTRIRUCION PARA LOS DIFERENTES PRODUCTOS QUE SJ::.VAN A ELAIJORAR, PARA EJEM

PLIFICAR, SE TOMARAN COMO BASE LOS Kg/día QU E SE ESPERAN PROCESAR EN 1980. 
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CUADRO :t'l 
CALIDAD PROCESO 7. Kg/hr DESPERDIC ros Kg/hr Kg/turno 

% Kg/hr rea 1 rea 1 

la. Secado 

orejones 20 44 40 18 26 208 

2a . compota 35 77 10 8 69 552 

3a. Jugos y 
nectares 25 55 10 5 so 400 

4a. Mermelada 
jalea y~ 
te 20 44 o o 75* 600 

TOTAL 100 220 31 220 1,760 

· *REPRESENTA LA SUMA DE LA 4a. CALIDAD MAS EL TOTAL DE DESPERDICIOS . CONSI--

DERANDO COMO DESPERDICIOS AQUELLAS FRUTAS QUE NO REUNAN LOS REQUISITOS MINI-

MOS PARA SER PROCESADAS EN LOS TRES PRIMEROS PROCESOS. 

DEL TOTAL DE MERMELADAS , JALEAS Y ATES SE DESTINA EL 85% PARA LAS DOS PRIMERAS 

Y 15% PARA EL ULTIMO. 

ES MUY IMPORTANTE NOTAR QUE LA DISTRIBUCION DE LA FRUTA PARA PROCESO 

ESTAR/\ AFECTADA EN MAYOR O MENOR GRADO POR LAS PREFERENCIAS DEL CONSUMIDOR -

EN EL }IBRCADO EN CU ANTO A GUSTO, NECESIDAD Y MEDIOS ECONOMICOS, POR LO QUE 

PARA QUE LA OFERTA NO SEA MAYOR QUE LA DEMANDA ES I1ECESARIO HACER UN ESTUDIO 

DE ME RCADO QUE NOS DE A SABER APROXIMADAMENTE <._){JE PRODUCTOS DE LOS QUE SE 

PROCESARAN TENDRA MAYOR ACEPTACION, LO QUE ORIGINARA UN MEJOR APROVECHAMIEN-

TO DE EQUIPO, MATERIA PRIMA , ETC. QUE NATURALMENTE REPERCUTIRA EN UN MAYOR 

BENEFICIO ECONOMICO, PUES EL PRODUCTO TENDRA ASEGU RADA SU VENTA Y POR TANTO 

AUMENTARAN LAS UTILIDADES •. 

e) ESTUDIO DE MERCADO. 

EL ESTUDIO DE }ffiRCADO SE REALIZO EN LA CIUDAD DE QUERETARO, YA QUE 

ESTA CIUDAD SERA EL PRINCIPAL CENTRO CONSUMIDOR DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR; 
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PARA Ll.EV ARIO A CAUO, SE TOMO CO MO BA!1E uNO DE LOS CENTROS CO MERCIALE S QUE 

FUERA REPRESENTATIVO DE LAS PREFERE;~CIAS DEL CONSUHIDOR PROl>!EDIO, CO MPARA!:! 

DOSE LOS RESULTADOS CON LOS OBTENIDOS EN UN CENTRO COMERCIAL OFICIAL (CON~ 

SUPO), AL QUE POR LO GENERAL, ACUDEN COl~SUMIDORES DE MAS ESCASOS RECURSOS 

ECONOMICOS QUE EN EL PRIMER CASO, LLEGANDOSE A LAS SIGUIENTES CONCLUSIONES: 

TABLA III 

D E M AN D A 

1.- Compota de durazno en mitades 

2.- Compota de durazno enteros 

3.- N ~cta r de durazno 

4 .- Me r melada de durazno 

5.- Ate de durazno 

1.- Pur~ de manzana 

l'- Jugo de Manzana 

2 .- J a lea de manzana 

3. - Ate de manzana 

P R E S E N T A C I O N 

Tarro de 1 Kg., lata de 
8óO ml. 

I gual que el anterior. 

La ta de 31 5 m l. 

Tarro de 500 g. 

Bloque de 5 Kg.aprox. 

La t a de 860 ml. 

Lata de 315 ml .• 

Tarro de 300 g. 

Bloque de 5 Kg. aprox. 

NOTA . - LOS PRODUCTOS HAN SIDO COLOCADOS EN ORD EN DE IMPORTANCIA SEGUN SU DE-

MANDA . 

LA COMPOTA DE MANZANA HASTA LA FECHA NO TIWE UN MERCADO ACEPTABLE. 

EN LA TABLA IV SE REGISTRAN LAS CAP ACIDADES Y LOS COSTO S PROMEDIO 

DE LOS PRODUCTOS QUE ACTUALMENTE SE CONSUMEN EN LA CIUDAD LE QUERETARO EN 

ESTE RENGLON. 
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TABLA IV 

C0.31DS Y CARACTERI STICAS DE LOS Pl{ODUCTOS ELADOH.ADOS DE DURAZNO Y MANZANA 
QUE ACTUALMENTE SE CONSUMEN EN LA CIUDAD DE QUERETARO. 

a) DATOS RECOPILADOS EN COMERCIAL MEXICANA DE QUERETARO,S . A. a PRINCIPIOS 
DE ENERO de 1976. 

PR ODUCTO MARCA PRECIO AL PUBLICO 

DURAZNOS EN MITA 
DES EN ALMIBAR DEL CENTRO 

DURAZNO S EN MITA
DES EN ALMIBAR -

(AMARILLOS) PANDO 

DURl1 ZNOS AMAR ILLOS 
EN 1-ílJ'il.D ES EN AL-
MIBAR EXTRA PANDO 

DURAZNOS AMARILLOS 
EN MITADES EN ALMI 
DAR 

DUR1\ZNOS ENTEROS 
EN 1\LMIBAR 

DUR AZNO S ENTEROS 
EN ALMIB AR 

DURAZNO S EN MITA-

CALMEX 

CLEMENTE 
JACQUE S 

EMnASA 

DES EN ALMI BAR EMBASA 

DURAZNOS AMARILLOS 
ENTE ROS DEL CENTRO 

NECTAR DE DURAZNO DEL FUERTE 

NECTAR DE DURA¿~o JUMEX 

NECTAR DE DURAZNO JUMEX 

NECTAR DE DURAZNO JUMEX 

NECTAR DE DURAZNO VALLE REDONDO 

NECTAR DE DURAZNO VALLE REDONDO 

NECTAR DE DURAZNO HERDEZ 

NECTAR DE DURAZNO DEL CENTRO 

BEBIDA DE DURAZNO TIE BE RE 

$ 26.oo 

$ 15.20 

$ 1 7 .10 

$ 21. 20 

$ 13. 00 

$ 16.50 

$ 20.60 

$ 17. 80 

$ 3,20 

$ 1. 70 

$ 3.20 

$ 9.oo 

$ 1.70 

$ 3. 20 

$ 1. 90 

$ 4.35 

$ 3.20 

PESO NETO ENVASE 

900 g. Frasco 

860 g . Lata 

860 g . Lata 

860 g . Lata 

850 g . LATA 

850 g . Lata 

850 g . Lata 

880g. Fra sco; 

350 ml. Lata 

165 ml. Lata 

350 ml . Lata 

1200 ml. Lata 

165 ml . 

350 ml. Lata 

165 rnl. Lata 

355 ml. Lata 

3:J5rnl . Lata 
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PRODUCTO MARCA PRECIO AL PUBLICO 

MERMELADA DE DURAZNO KRAFT $ 10. 70 

MERMELADA DE DURAZNO CLEM. JACQUES $ 12.10 

MERHELADA DE DURAZNO DEL CENTRO $ 6.30 

MERMELADA DE DURAZNO DEL MONTE $ 11. 20 

MERMELADA DE DURAZNO MC Cormíck '$ 7.30 

MANZANAS EN ALMIBAR HERDEZ $ 10. 60 

MANZANAS EN ALNIBAR PANDO $ 10.20 

NECTAR DE MANZANA 

Nectar de Manzana 

NECTAR DE MANZANA 

NECTAR DE MANZANA 

NECTAR DE MANZANA 

NECTAR DE MANZANA 

NECTAR DE MANZANA 

BEBIDA DE MANZANA 

BEBIDA DE MANZANA 

JUGO DE M.ANZANA 
sin pulpa 
JUGO DE MANZANA 
sin pulpa 
JALEA DE MANZANA 

HERDEZ $ 1. 90 

HERDEZ $ 3.20 

JUME X $ 1.70 

JUME X $ 3.20 

JUME X $ 9.oo 

VALLE REDONDO $ l. 70 

DEL FUERTE $ 3.20 

DEL CENTRO $ 4.35 

VIGOR $ 3.50 

VALLE REDONDO $ 3 . 40 

WELCH 'S $ 4 . 95 

C. JACQUES $ 8 . 80 

PESO NETO ENVASE 

500 g. Frasco 

500 g . Frasco 

250 g Frasco 

500 g Frasco 

280 g . Frasco 

860 g. Lata 

860 g. Lata 

165 ml. Lata 

355 ml. La ta 

165 ml. Lata 

350 ml. Lata 

1200 ml. Lata 

165 ml. Lata 

350 ml. La ta 

355 ml . La ta 

350 ml. Lata 

355 ml . Frasco 

4 7 5 ml. Frasco 

300 g Frasco 

b) DATOS RECOPILADOS EN LA TIENDA CONASUPO DE LA CI UDAD DE QUERETARO A 

PRINCIPIOS DE ENERO DE 1976. 

DURAZNOS ENTEROS RILA 
en almíbar 
DURAZNOS ENTEROS SAN MIGUEL 

DURAZNOS EN MITADES SAN MIGUEL 

DURAZNOS ENTEROS C. JACQUES 
en almíbar 
DURAZNOS EN MITADES C. JACQUES 
en almíbar 

DURAZNOS ENTEROS DEL CENTRO 

DURAZNOS EN MITADES DEL CENTRO 

$ 10. 80 

$ 11. 85 

$ 14.40 

$ 13 . 25 

$ 14. 85 

$ 15.oo 

$ 18 . oo 

860 g. Lata 

860 g . Lata 

860 g . Lata 

860 g. Lata 

860 g. La ta. 

1 k Frasco 

l k Fra sco 



- 137 -

PRODUCTO MARCA P'.ü:CIO /\L PUBLICO PESO NETO ENVASE 

NECTAR DE DURAZNO DEL VALLE $ 2.40 350 ml. Lata 

JUGO DE DURAZNO VALLE REDONDO $11. 90 1 lt. Frasco 

NECTAR DE MANZANA P A N DO $ 1.60 175 ml. Lata 

JUGO DE MANZANA DEL VALLE $10. 90 1 lt. Frasco 

JUGO DE MANZANA WELCH'S $10.20 945 ml. Frasco 

BEBIDA DE MANZANA JUME X $ 2.40 350 ml. Lata 

JALEA DE MANZANA C. JACQUES $ 8.45 300 g. Frasco 
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VI~EVALUACION ECONOMICA. 

PARA LLEVAR A CABO LA EVALUACION ECONOMICA DE ESTE ANTEPROYECTO Y 

ESTABLECER LOS ESTADOS FINANCIEROS PROFORMA QUE AQUI APARECEN, FUE NECESA-

RIO PARTIR DE LAS SIGUIENTES BASES: 

PARA DETERMINAR LA CANTIDAD DE INSUMOS AUXILIARES COMO AZUCAR, PEf 

TINA, ACIDO CITRICO, etc. Y ~~TERIALES CO }ú ENVASES Y EMPAQUES, SE SIGUIERON 

RECETAS STANDAR REPORTADAS EN LA LITERA11JRA PARA CADA UNO DE LOS PROYECTOS 

A ELABORAR. 

LOS COSTOS DE EQUIPO, INSUMOS Y MATERIALES SE ORTUVIEHON POR COTI-

ZAC ION DIRECTA. LOS INCREMENTOS, EN LOS DOS ULTIMOS, PARA ESTIMAR LAS 

PROYECCIONES SE BASARON EN EL AUMENTO PROMEDIO DE LOS COSTOS EN LOS AÑOS -

ANTERIORES. 

SE TOMARON COMO BASE LOS SALARIOS ESTABLECIDOS POR LA COMISION DE 

SALARIOS MINIMOS PARA LA ZONA CORRESPONDIENTE, PUBLICADOS POR EL DIARIO O

FICIAL EN DICIEMBRE de 1975, EN LO QUE RESPECTA A OBRERO S; LOS SALARIOS PRO 

FESIONALES SE TOMARON DE ACUERDO A LO ACTU ALMENTE ESTABLECIDO COMO PROMEDIO. 

AMBOS SALARIOS SE INCREMENTARON EN LA PROPORCION QUE GENE RALMENTE SE ACOS-

TUMBRA. 

EL CALCULO DE LOS SERVICIOS SE EFECTUO DE LA SIGUIENTE MANERA: 

EL CO MT\USTI BLE SE CALCULO PARA LA MAXI MA CAPACIDAD DE TRABAJ O DE LA CALDERA, 

POR LO TANTO, NO SE INCREMENTA AÑO CON AÑO, PERO EN EL CASO DEL COMBUSTIBLE 

PARA EL SECADO R, LA CA NTIDAD SE INCREMENTO DE ACUERDO AL AUMENTO EN LA PRODUC 

CION DE OREJONES. 

PARA EL CALCULO DEL AGUA SE CONSIDERO QUE SE USA EN : 

a) LAVADO, ESCALDADO Y ENFRIAMIENTO , REQUIERE DE 9 LITROS PROMEDIO POR LATA 

DE PRODUCTO TERMINADO (DATO DEL FABRICANTE); 

b) CALDERA, REQUIERE DE 10.44 LITRO S/min . (DA1U DEL FABRICANTE) ; 

c) USO SANITARIO , SE CONSIDERARON 400 m3 / aí'lo QUE INCLUYEN ASEO Y LIMPIEZA 

DE LA PLANTA, OFICINAS, etc. Y EL CONSU}i0 POR CONCEPTO DE ASEO PERSONAL 
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CONSIDERANDO 50 PERSONAS EN LA PLANTA. 

PARA LA ENERGIA ELECTRICA SE TO~~RON EN CUENTA LOS SIGUIENTES ASPEC-

TOS: 

CON SU?-~ POR USO DE MOTORES 17379 Kw/ternpo ra da ¡ 

ALUMBRADO INTERTOR DE LA PLANTA 200 Kw /2 5 rn
2 

o SEA 11200 Kw / t ernporada. 

e). ALUMBRADO EXTERIOR 12 LAMPARAS DE 25 WATTS O SEA 57 8 Kw/afio . 

LOS COS1üS UNITARIO S DEL PETROLEO , AGU A Y ENERGIA ELECTRICA SE CONSIDERA 

RON CONSTANTES DURANTE LOS 5 AÑO S DE LA PROYECCION. 

EL COSTO TOTAL DE LO S SE RVICIOS SE PRORRATEO DEL MODO S IGUIENTE : EL 

50º/,, EN COSTO DE PRODUCCION Y EL OTRO 50% EN GASTOS DE ADMitHSTRACION Y 

DE VENTAS A PARTES IG UALES. 

LO S COSTOS DEL TERRENO Y LA CONSTRUCCION DEL EDIFICIO SE OBTUVIERON 

POR INFORMACION DIRECTA EN LA ZONA, ASI COMO EL IMPUESTO PREDIAL. 

LAS AMO RTIZACIONES Y DEPRECIACIONES SE TOMARON EN BASE AL ARTICULO 

21 DEL CAPITULO II , FRACCION T, a) y b ) DE LA LEY DEL I MPUESTO SOBRE LA 

RENTA . 

LA DEPRECIACION, AMORTIZACION, IMPUESTO PREDIAL , PAPELERIA Y OTROS 

SE PRORRATEARON DE LA MI SMA MANERA QUE LOS SERVICIOS . 

EL PRESTAMO A LARGO PLAZO, QUE ES EL 35% DE LA INVERSION FIJA , SE 

P AG ARA EN CANTIDADES IGUALES DURANT E 5 Af;lOS CON UNA Ti\ SA DE IN TERES DEL 

12% ANUAL SO BRE SALDO S INSOLUTOS . 

SE CONSIDERO EXENTO DEL PAGO DE I MPUESTO A ESTE TIPO DE PROYECTO DE 

ACUERDO A LO ESTABLECIDO EN EL CAPITULO UNICO, ARTICULO 5 , FRACCION IV, 

g ) y li) DE LA LEY DEL IMPUESTO SOBRE LA RENTA Y QUE ES PECIFICA QUE: " ES 

TAN EXENTOS DEL PAGO DE IMPUESTO, LOS SUJETOS A QUIENES LA SECRETARIA -

DE HACIENDA Y CREDITO PUBLICO HAYA AUTORIZADO PARA GOZAR DE LA EXENCION, 

PORQUE LA HUBIEREN COMPRO BADO MEDIANTE LA DOCUMENTACION RESPECTIVA •••• Y 

ADEMAS QUE LO S INGRESOS SE DESTINEN EXCLUSIVAMENTE A LO S FINES PARA -
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LOS ~E FUERON CONSTITIJIDAS ... ASOCIACIONES Y SOCIEDADES LOCALES DE 

CREDITO AGRICOLA, PECUARIO Y E.JIDAL, EN LOS TERMINOS DE LA LEY FEDE-

RAL DE REFORMA AGRARIA Y DE LA LEY DE CREDITO AGRICOLA"" 

SE CONSIDERO QUE LAS UTILIDADES FUERAN ACUMULABLES PARA ACELERAR 

EL DESARROLLO DE ESTA INDUSTRIA, COLOCANDOSE EN EL RENGLON SUPERAVIT 

DEL BALANCE PROFORMA DE ESTE ANTEPROYECTO. 

CABE ACLARAR QUE TANTO LOS COSTOS DE PRODUCCION COMO LOS GASTOS -

GENERALES SE PRORRATEARON PARA CADA UNO DE LOS PRODUC1US A ELABORAR 

EN BASE A LOS KILOGRAMOS DE FRUTA EMPLEADA. 



EQL'Il'O Y ivlAQü D:ARIA 

LAVADORA ROT,\TIVA 

I NVER SION 

4 MAl\,'vlITAS DE i\GE!l.O I~OXIDA8LE (250 L.) 

2 CAN,\STILLAS 

fü\ NDA 6 m. 

l ME.S A PARA LLENADO ACOPLADA 

l lACREG,\DOfü\. · :: . C01'TI1\CA 

l AGOTADOR l'.\STEL' RIZ.\DOR 

2 POLIEN GARGOLADORi\S 

2 ALJTOCLA Vl'.S VEKI1CALlli 

18 CANASTILLAS 

6 CARRC6 PARA CANASTILLAS 

2 ME.S,\S 

2 ENGO;-..tADORi\S POU:N M - 4 

AGITADOR Ri\SPADOR 

DF..5 MENUZADOR 

DE.51'. ' LPADOR M - 6 

l'Al\IICF..5 Y PARTF..5 PARA DF..5PULPADOR 

AJl'ST,\DORA POLI - TAP M - 3 

BOMrlA DE ACERO INOXIDABLE 

DISCO 

4 TORCEDOR.ES 

l L\VADORA DE BOTF..5 VACI03 

AGIT,\DOR PARA AL\IIIJ.AR 

PASTEJRlZ¡\DOR 

3 BOMBAS 

LLENADORA DE Ft5TON 

2 TANQUF..5 DE ENFRIAMIENTO 

111 6167 

7176 

317179 

87308 

33428 

22724 

-14 1-
. 1 

(a ) 
FIJA 

l SELL\DORA DE BOLSAS 271-!9 

d::STRL:CTI 'IIA Y M,\L\CATE A. 29870 

l C;\1.DER.A l -!8300 

3 &\SCCLAS 2-l560 

SULT'ITAIJOR 65000 

l SECADOR DE Cl L\ROL\S 206336 

2 f<'REGAD ERQS 11 6-!8 

OTROS ( 5 3 MAQ. Y EQ.) lQJB..-11_ 2201 687 

TI !BEIUA ( 25 3 DE A ) 55<>-122 

INSTRUME NTACION 

AISLANTE ( 8 3 de A 

EDIFICIO 

TERRENO 

EQUIPO SEGURIDAD ( 1 3 A) 

OBRA ELECTRICA ( 4.2 3 MAQ. 

y EQ.) 

OBRA ELECTRICA ( 2. 8 3 EDlF.) 

MOB. OF ICTNA 

EQ. D E TRANSPORTE 

TOTAL INV. FIJA 

105000 

176135 

1725000 

150000 

2201 7 

92471 

48300 

73385 

100000 3042730 

5244417 

- - - A 

ll 

c 



INSlJMOS K~. DL Flll lTA/ lll1\ 

Ca.i'l'O K¡.¡. M .\ N/.1\N 1\ S 

Dl 1 IV\Z:\0 S 

INS. AUX. COSTO Kg. AZL1CA R S 

COSTO Kg. AC. CITRlCO S 

COSTO Kg. PECTlNA 

COSTO L. AGUA 

s 
s 

COSTO Kg. fHS ULFITO S 

MATERIALES COSTO LATAS 2~ s 

FR1\SCO l L . S 

FR;\SCO 250 ml S 

" 500 ml. S 

CA)1\S l L. 

C1\)1\S 2~ 

" C1\j ,\S 2.'iO 

500 

" BOLS,\ S 250 g. 

" PAPEL E~C. 

" ETIQLI ET1\S 

" PETROLEO 

" CAJA ATE 

" Orejones 

s 
$ 

s 
s 
s 
s 
s 
s 
s 
s 
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b) 

INCREMENTOS 1\L PRECIO UNCT'ARIO CGN RESPECTO AL A;\;O ANTERIOll INMEDI,\TO 

l ~' 
"' 
o 
o 
o 
o 

o 
o 

o 

o 

#) 

o 
o 
O' 

o 

l.J 

o 

o 
o 

o 

o 
o 
o 
o 

1976 

1000 

3 

,., 
"' 

11 

5 

1,5 10 

112. 85/ 50Kg O 

13 . 91 

68 
~ 

0.8/ m -

60 

1.52.J 

.J.877 

2.22 

2. 926 

2.357 

3. ¡5 

2.5 

3.125 

0.2 

0.8 

0.2 

0.2 

2,5 

2. 

5 

5 

o 

5 

10 

10 

10 

10 

10 

10 

10 

lO 

10 

10 

10 

o 

10 

10 

1977 

1110 

3 . lS 

<7 
to 

13 

5 

1978 

l, 65 10 

112. 85/ 50Kg O 

14.6 

71. 4 

3 
0. 8/ m 

63 

1. 6i6.J 

5.365 

2 •. t-J2 

3. 21 86 

2.593 

.J.125 

2.i5 

3 • .¡3.¡ 

0.22 

0.88 

0.22 

0.2 

2. 75 

2.2 

s 
5 

o 

5 

10 

10 

10 

10 

10 

10 

10 

10 

10 

10 

10 

o 

10 

10 

19 79 1980 
,,. 
"' 

12S.¡ 1 (1 

3, :i 5 

l. 8 10 

·11i. as· o 
-SG K¡( -

15.35 5 

l.jS .'i 

:1. 5 

% 

21 

.'i 

2 10 

112. SS O 
-S01'.¡;" 

16. 1 5 

78. i 5 TS 5 

O. 8/ m
3 O. 8/ m3 O 

66 5 69 5 

l . 8H 10 2. 028.J 10 

5.9 10 6 . .J 91 10 

2.6862 10 

3. 5.¡o;¡ 10 

2. 8519 10 

2. 95.J8 10 

3. 39.¡5 10 

3. 13i 

.¡, 538 10 ·l. 991 

3.025 10 3.328 

3. 781 10 4. L'i9 

º· 2.J2 10 o. 266 

0.968 10 1.065 

0.2.J2 10 0.266 

o. 2 o o. 2 

3.03 10 3.33 

2 . .¡2 10 2. 66 

10 

10 -

10 

10 

10 

10 

10 

o 

10 

10 

1760 

3,65 

2.2 

112. 85/ 50 Kg¡ 

16.9 

82.65 

O. 8/ m3 

72 . .J5 

2.2313 

7.1.J 

3 . 2503 

.J . 28.J 

3,.¡51 

5 . .J9 

3. 66 

.J.5i5 

o. 293 

l. l 713 

o. 293 

0.2 

3.666 

2. 93 



o nn EnO NO ESPECIALIZADO 
onni:;no ESPECIALI ZADO 
VELADOH 

(S. ;\l.) 

(S .M .) 
(S . M.) 

ENCA11GADO (Compras 
TOM ADOR TIEMPO 
CAJERA 

Almacén) (S.M.) 

SECR ETA RIAS 
AUXILIA11 DE CO::-ITABILIDAD 
TECNICO LA BORATORISTA 
ING EN!El10 DE TURNO t i. Q .) 
CONTADOR PUBLICO 

(CONTRA TOS) 

GE11ENTE (C. P., L . A.E . , I.Q.) 
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S ALAfi lOS (INCfiDlENTO EN BASE A.'<TEn1on) 

ZON A I::CONO~llCA No. 56 QUEnr:TAno :\O fiTE, SALAIHO ;\flNl;\lO 
DIAHIO OFICIAL MAHZO 30 DrCIE:\!UHI·: ID75, PAG . :il. lH 

l 9 7 5 l 9 -; 7 1 9 7 q l ') i ') 

SALAH IO / ll!A ~ALAl!I< l / M ES 
, .. 

SAL;JUO/ ;\IES " SALAH IO / ;\l l·:s SALAHl<>/ ~ll:s ' 
J(j, ,jj 1, 11 7. ·10 12 l, :l~l. ;)Q l:! 1,.10 1. 70 12 1, :"1l.i!J. l)O 
53. 20 1, 626. 40 12 1, 821 .GO 12 2, 040. 20 12 2,28,j,QO 
48.40 l,4 79.6ii 12 1, 657. 20 1'.! l, 8iiG .10 12 2,078.80 
45.00 l , 37:i. : 3 12 1, j 40. 85 12 1, 725.73 12 1, 9:J2 . 8j 

3, 500 . 00 10 3, 8;,o . oo 10 4,235.00 10 4 , G.>8. :;o 
3, :.oo . oo 10 3,830.00 10 4 ,235.00 10 4, G38.~0 

2, :;00 . 00 10 2, 750 . 00 10 3, 025.00 10 3 , 327.50 
4 , 000.00 10 4 ,400.00 10 4 ,840 . 00 10 5,324.00 
4,000.00 10 4,400. 00 10 4, 840 . 00 10 5,324.00 
7,000 .00 10 7, 700.00 10 8,470.00 10 9.3 17 .JO 
7,000.00 10 7, 700.00 10 8,4 70. 00 10 9,3 17.00 
8,000.00 10 8,800. 00 10 9,680.00 10 10, 648. 00 

L ·H o 

, .. 
SALAHIO / ;\ IES 

1 :! 1 , 'j:)li . :!.-, 
12 2, j!)!J. 20 
12 2,328.25 
12 2, 16-1. 80 
10 5, 12.t . 35 
10 5, 12·!. 35 
10 3,660.2j 
10 5, 856.00 
10 5, 856 .00 
10 10,248 . 70 
10 10,248 . 70 
10 11,712 .80 

NOTA: 10 % DEPENDIE:SDO DE LO QUE SE ESTABLE ZCA EN LOS REGLAMENTOS O POLITICA DE LA SOCIEDAD QUE SE FORME 

MANO DE OBRA DIRECTA (7 meses) Sueldo lndiv. / &le ido Tot. Sue ldo lndiv. Sueldo Tot. Sueldo Indiv. Sueldo Tot. 
/ mes / Anual / mes / Anual / mes / Anual 

27 OBnEnos NO ES PECIALIZADOS 1, 117.40 211 , 188 .00 1,251. 50 2:)6 , 533 .50 1 ,401. 70 264, 921.3 0 

MA,'iO DE OBRA DIRECT A (12 meses) 

3 Obre ros no espccia li zaclns ra ra embala je y etiq. 1, 117 .40 23 , 465. 40 1 , 25 1. 50 26,281. 50 1 , .¡01. 70 29. 435. 70 l. 569.90 32.967.90 1, 758 . 25 36. 923 . 25 
l Obrero es¡::ecializndo (Mant.) 1 , 626.40 19,517 . 00 1 , 821. 60 26, 859 . 00 2. 0·10. 20 2·1, 482 . 00 2, 2s.->. oo 27 , -120. 00 2, 559.20 30, 710.00 
2 Almacenistas 1, 117. ·10 2G. Sl7. GO 1,251.30 30 ,036.00 1,-101. 70 3J , G40.3j l, jGQ . ~O 3 7, 677. 15 1, 7:i8 .25 42 , 198 . .¡0 

Enc argado almacén compras 1, 37,'j. ~3 16, ;,09 . 00 1 , 540. 85 18, 4~0 . 20 1 , 72'.i. 'j'j 20,709. 0j 1. n2 . s ;; 23, ¡'94 .10 2, 164.80 25, 977. 40 
Velador 1 ,-179. G:i 17, 7.)3. so 1, 65";". 20 19, 886 . 50 1, 8.>6. 10 22 , 272.90 2,078.90 24 , 945.65 2,328.25 27, 939. 10 
T omado r de Tiempo 3.300. 00 42, 000 .00 3,850.00 46,200 . 00 4,23:i.OO 50, 820.00 4,658 . 50 55,902 . 00 5, 124 . 35 61, 492. 20 

2 Mozos l, 11 7.40 26' 81 7. 60 1,251. 50 30, 036. 00 1, 40 L 70 33. 640 . 35 l,jb9. 90 37,677 .1 5 1,758 . 25 42, 198.40 
2 Secretarias 2,500.00 60, 000.00 2, 750.00 66,000.00 3,025 . 00 72.600.00 3,327.50 79, 860.00 3,660.25 87, 846. 00 

Cajera 3,j00. 00 42, 000. 00 3,850.00 46 , 200. 00 4,235.00 50, 820.00 4,658.50 55,902.00 5, 124 . 35 61 ,492 .20 
Auxiliar de Contabd idad 4,000. 00 48,000.00 4, 400.00 52,800.00 4, 840. 00 58,080.00 5,324.00 63,888.00 5,856.00 70.277.00 
Técnico Laborato r ista 4, 000.00 48, 000.00 4,4 00.00 52, 800.00 4,840.00 58 , 080.00 5, 324. 00 63, 888.00 5 , 856 .00 70,277.00 
lngenlero de Tumo (l. Q. ) 7,000.00 84,000 . 00 7, 700 . 0) 92,400.00 8, 470 . 00 101,G-!O . OO 9,317.00 111, 804 . 00 10, 248 . 70 122, 984 .40 
Contador PCibllco 7,000.00 s .¡,000.00 7, 700 . 00 92,400.00 8,470.00 101. 640.00 9, 3:7.00 111 , 804.00 10 , 248. 70 .122, 984.40 
Gerente (C.P., L.A . E . , I.Q.) 8,000 .00 96, 000 . 00 8,800.00 105,600.00 9,680 . 00 116, 160.00 10, 648 . 00 12 7, 776 .00 ll,712. 80 140, 553. 60 
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' 
(e ) 

INCREMENTO DE INSl iMOS Al IXILIAllLS EN llASE AL M::O A1'.'TLIUOR INMEDIATO 

COMPOTAS JUGOS JALEAS MLRMEL,\DAS ATES OREJONES 

1976 INSI ' MOS ,\l !XILIARES DllR1\ZNO: MANZM.JA !)( 'll . M,\NZ. [)l ' !\. MANZ. Ol lR. M,\NZ. L:ll 1 H. M,\NZ. D ' H. MANZ. 

,\z1 'C,\ll (KG. / ARO) 8.¡.¡o 136.¡3 1372S 2l181 8175 2269:5 1301S 11 Sl 7 30(,0 .¡9.¡ 7 

J\C~ . CITRICO ., 72 % 105 208 ó2 22 19 l l 

PECTINA ., .¡1 108 74 S4 22 

llLSI ILr ITO " 23 38 

AO :A (LT. / Ai':O) 10760 l 7395 3.¡275 49'100 4463 6030 6524 5732 803 104S 

MATERIALES 

LJ\T,\S 2} 4108 7 66424 

FRl\SCOS 1 L. 54075 87400 

2.'iO ml. 41933 11 6388 

500 ml. 33360 29'il 1 

CAj r\S 2~ 121 2 2768 

CA) ,\S 1 L. 4507 7284 

Ci\j,\S 250 1748 4850 

CAJ1\S 500 1390 1230 

l!OL.SAS 250 Gr. 10080 16296 

l'Al'EL ENCERADO ( m. ) 93.¡ 1:108 

LTlQI !ETAS 41087 6642-t 54075 221 81 41')33 11 6388 33360 2% 11 5046 8150 

1977 !NSI ' MOS Al lXILIARES 

AZI 1CAR ( . KG. / A:\:O) 9367 151 H 15225 24 620 90-t3 25191 144·1 7 12i8.¡ 3397 S-191 

AC . ((11.RICO 108 lH 11 6 221 69 24 21 13 

I'Ll.TINA 52 120 82 60 2• 
l\[51 ' LFITO 26 42 

¡\() 1,\ (L. / A :~O) 11943 19308 38059 55400 4932 6666 723.¡ 6385 887 11S7 

MATERIALES 

LATAS 21 45607 73731 

FRASCOS l L . 600:)3 97050 
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FRASCQ) 250 rnl. 46396 129191 

SOO mi. 37031 32758 

CAJAS 1 L. S005 8088 

2~ 1901 3072 

2SO 1934 5383 

500 1543 136.5 

BOLSAS 250 gr. 11189 18089 

PAPEL ENCEllADO ( m.) 1035 167.¡ 

l:TIQI 1 LTAS 45607 73731 60013 970SO 46396 129191 37tnl 32iS8 5601 90-l(l 

1978 lN'il IMai Al 1XILIARES 

AZIJC,\R ( KG. /AÑO) . 10.582 17109 17175 27814 10217 28-IS9 16320 1-1.¡.¡2 3838 6204 

AC. CITRICO 14-1 192 131 260 77 28 23 14 

PECTINA 58 135 93 68 27 

BISULFITO 29 47 

AGI 1A ( L. / AÑO) 13492 21813 43007 62618 . 5586 7543 81 69 7206 997 1304 

MATERIALES 

LAT1\S 2! 51522 83296 

FRASCa> l L. 67866 l09ó72 

2:;ü ml. 52417 14S9-18 

500 ml. 41833 37006 

Ci\j AS 1 L. 5656 9140 

2~ 21.+7 34il 

2.50 2184 6081 

500 174~ 1542 

BOLSi\S 250 gr. 12640 20436 

PAPEL ENCERADO ( m ) 1171 1891 

ETIQUETAS 51522 83296 67866 109672 52417 1459-18 41833 37006 6328 10221 

1979 INSUMa> AUXILL\RES 

AZl.ICAR (KG. /AÑO ) 12279 19851 19%3 32273 11855 33021 18936 16757 4452 7197 
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AC. CITRICO 180 241 152 302 90 32 27 17 

PECTINA 68 157 108 79 32 

íl!S ULFITO 3.¡ 55 

AGUA ( L . / A:::; o) l.56S.5 2S.109 49897 72675 642S 8724 9533 8354 1151 150-1 

MATERIALES 

LATAS 2} 59783 '-Jlió48 

FRASCOS l L. 787.58 127272 

2SO mi. 60821 1(,934 ,:; 

:;oo mi. 48S39 42939 

CAJAS 1 L . 6563 10606 

2~ 2.J9l 4027 

2.:;o 2534 70 .5t) 

.500 2023 1789 

1101.SAS 2;)() p:r. 14667 23711 

PAl'LL ENC Uv\DO ( m ) 1358 . 2194 

LT!QI 1 LT,\00 59783 98648 787S8 127272 60821 16934S 48 .539 42939 7341 l 18S6 

1980 INSl IM()) Al lXIf .!ARES 

AZJ. 'CAR <KG. / AÑO) 14853 24012 241.J7 390-18 l.J339 399.¡2 22906 20271 5386 8707 

AC. C ITRICO 21 7 289 184 365 109 39 32 20 

PECTINA 82 190 130 96 38 

B!SllLFITO 41 67 

AGUA ( L . . 1 1\ ÑO) 18937 3061.J 60355 95826 7855 10573 11.100 ' 10094 1384 1820 

MATERL\LES 

LATAS 2~ 72313 11 6907 

FRASCO 1 L . 95265 1539.JB 

2SO mi. 73.'169 204 837 

500 mi. 58713 51942 

CAJ 1\S IL . 7939 12829 

2} 3013 4871 

250 30óó 853S 

" 500 Bolsas 250 gr . 2447 2164 
17741 28681 

ETIQUE'rnS ·' 72313 116907 95265 15,3948 735'S9 . 204R37 58713 51942 8881 14344 PAPEL ENCERADO 
1643 2654 

- - --~ · · -- ·-·- - - ---- -



CO STO S 

L976 

COSTO lJ!RECTO DE F All.. Kg/ ru1o $/ :1110 

MAT. P. MJ\ NZ1\ N1\ 100000 

DURAZNO ' 75000 

! NS. AUX. AZ.UC1\ll 1213 98 

PECTINA 305 

AC. CITIUCO 595 

BlSU Lf-ITO DE Na 61 

1\Gl l ¡\ 136927 

MANO DE Oll ll.J\ om. 

Sl 1 El DOS (27 obr eros no 
ee ¡iociilliz:ct<.los ¡ 7mvs '-'>l) 

COSTO 'J'(Yr ,\ 1, nm. 
GASTOS !Nn. l)E f'A1l. 

S\J LI.fXl Sl 1 l'I: IW!ClON 
( lng. tic tu 1110/ 12 mese;;) 

SU ELOO L1\i l. (tccnh:o) 

SUELDO MANTENL\HENTO 
(un obrero eapccializ::itlo) 

SUELDO 2 1\ LMA CENlST1\S 

ENCARGADO 1\LM. 

SUELDO TOMADOR TlEMl'O 

VIGil..i\ NC L\ 

ASEO (persona una) 

E:\11'H)l ' E Y ETIQ. 
<} person::is1J/ 7meses) 

SUBTOTA L 

PRESTACIONES ( 153 ) M.O. !NO. 

M.O . DIR. 

300000 

11 2500 

273995 

20740 

S2il 

3660 

111 -----
719277 

2111 88 

930-! 6.5 

84000 

.¡sooo 

19517 

;1ú8 18 

16509 

-12000 

6878 

13-!09 

23-ló:) 

28;15 96 

42389 

31678 

MATERIALES MANT. 1 ~3 / EQ. Y MA\ j . 28445 

LAB.(103/M.O.D.) 21119 

:. f47 - ( d) 

TOTA LES DE FAílR!CACION 

1977 1978 

Kg/ ::u'\o $/ a110 Kg;' a11o S,' ru1o 

111 000 349650 125400 .jl382ü 

33250 137363 94050 169291 

134 709 30403 7 152160 3.¡3425 

338 2.¡13.¡ 381 28575 

716 10.JS.J 869 13339 

68 .¡28.J 76 5016 

. 151971 121 1717.jO " 137 ----
8300-l3 9:3603 

23653.j 26 ~ 921 

1066577 123852-! 

92400 1016.¡0 

52800 58080 

21 859 2-+.+ 82 

30036 33640 

18490 20709 

46200 50820 

99.¡3 11137 

15018 16820 

26282 29436 ---- -- -- - --
313028 3-16764 

-!6954 52015 

35.¡30 39738 

28445 28H5 

23653 26492 

L979 1980 

Kg / a11 0 S/ a.'lo Kg/ año $/ afio 

14 5500 509250 176000 642400 

109125 21 8250 132000 290400 

176584 398551 21 3601 .¡82098 

.¡.¡.¡ 34943 536 H 30l 

104 1 16760 1255 21210 

89 6141 108 7824 

199227 --~~...!.' 2.¡3953 199 -----
118-1055 l.¡gg.¡32 

29671 1 332309 

l-Hl07ú6 18207-H 

111 804 12298 4 

63888 70272 

27420 30710 

37611 421 98 

23194 25975 

55902 61492 

124 73 13970 

18839 21 099 

32%8 36923 
----- -----

33.¡099 .¡25625 

57615 6384-! 

.¡.¡507 .J98-t6 

28H5 28H5 
29671 33231 
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PA PELEllL\ Y LI T!LLS 

DE LSC RITOIUO ( l 5j lnv. rija) 
,, 

4720 .¡936 5178 5420 5759 

SERVICIOS (1\ GIJ ,\ , 

COMUUSTIBLI.2, le. ELEC ) 43288 451 97 47695 511 83 564 75 

SEGL' ROS(2~~- n nual ,· ln v. F . 
exce p:o cranspone) 103222 103 222 103222 103222 103222 

DEPRECL\CIO:, (Maq, ,Eq . 
Lq de oficina, 10-íS a 10 J\1)06) .32U9G3 320903 320903 320903 320903 

DEPRECL\CIO:"J E[)lf'!CIO (3)7,anual) 25875 25875 25875 25875 25875 

T !V\ :-.S PORTE (ZO.X, ").' 10000 10000 10000 10000 10000 

AMO RTIZ,\ C!ON (Cascos de Insc, 53/ 
lnv. F ija) 21 679 21679 216 79 21 679 21679 

IMllJESTO i'REDL\L 12 775 12 775 12775 12775 12775 

UfRQS ( 2%, ) 93-J.¡ 9971 ·· 10459 11009 11 635 --- ----- -- --- ------ ------
TITTAL DE GASTOS IND. 958223 1002118 1051240 1106403 11 69314 

TITTAL G. DIR Y G. IND. 1888688 2068695 2289764 258 7169 2990055 

ENVASES~FRASCO l L . E/eciq. 1414 75 718269 15;;103 877420 177538 1090438 206030 1392145 24 9213 1852400 

LATAS 2 .~ " 10751 1 1853 49 11 9338 226312 13-1818 281230 15643 1 358915 189220 4 7~6-18 

FRASCO. 250ml. .. 1583 21 383137 175587 46 7412 198365 580852 2301 66 741318 278406 986476 

500 mi. " 62871 196535 69789 23 9977 78839 g98200 91478 380595 11 0655 506468 

BOLSAS 2:)() g " 26376 5275 292 78 6442 33076 3005· 38378 10208 46422 13602 

" 5607 
¡ 

; i297 11838 PAPEL ENCE R. : 2H2 4592 2710 3062 6969 3552 8889 --- . - - ---- - ---- ----- ------
COSTO ENVASES 14 93 157 1823170 2265694 2892070 3848432 

EMPAQUES: CAJAS l L. 11 791 2 7791 13093 33950 l.¡ /96 421 96 171 69 53.859 20768 71 670 

250 . 6598 16.¡ 95 . 731 7 20122 8265 25002 ·) 9590 3191 6 11 601 .¡2460 

2 ~ H 80 16800 4973 2051-1 5618 25-19-1 651 8 32532 788-1 43283 

500 2620 8188 2908 9986 3285 12-120 3812 1585-1 4611 21 095 

" ATE 660 1650 732 2013 828 2509 960 3197 11 61 4249 

" OREJONES 660 1320 732 1610 827 2002 960 2553 1161 3402 - - -- - -- - -- --- -- ---- ---
COSTO DE EMPAQUE 722..¡.¡ 88 195 109623 139911 186159 . 

COSTO TOTAL DE PROOUCCION 3454 089 3980060 4665081 5619150 7024646 
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COSTOS DE PRODUCCION MANZA NA 1976 

TOTAL COMPaf1\S JUGOS JALEAS ME!Uv!E L\DAS ATF.S OREJONE'.S 

CANTIDAD S/ Ai~ O CANT. S/ AÑO CANT. $/AÑO CA NT. S/AÑO CANT. S/. A.1~ 0 'CANT.:..' $/ AÑDCANT. S/ AÑO 

MA NZANA 100000 300000 31500 44500 22500 67500 19029 5708 7 9871 29613 5100 15.300 12000 36000 

AZUCAR 74 983 169237 13643 3079Z 22181 50063 226 95 51223 11517 25994 4947 11165 

AC. CITIUCO 337 468 4 96 1334 203 2891 22 306 11 153 

PECTINA 162 11016 108 734.f 54 3672 

BIS ULFITO 38 2280 38 2280 

AGVA 80102 65 17395 14 4Y900 40 6030 5 5732 5 :1045 " l ----
487282 125.306 118937 11 8550 59590 26619 38280 

MANO DE OBRA DIRECTA 120tS79 38014 27153 22 964 11 912 6155 · 1H81 

TOTAL COSTO DIRECTO 607961 163320 l-!6090 l·H 514 71 so2 32774 52761 

GASTOS INDIRECTOS 547557 172481 123203 104192 54050 27925 6'5706 

TOTAL C. DIREC. Y G. INDIREC . 115551 8 335801 269293 245706 12S552 60699 118467 

ENVASE'.S : FRASCO 1 L. 87400 443730 87400 443730 
C/ ETIQ. 

2 ~ LATA 66424 ll -t515 66424 114515 

FR,\SCO 250 ml. . 11 638 8 28 1659 116388 281659 

500 " 29511 92252 29511 92252 

BOL.5AS 250 gr. 16296 3259 16296 3259 

PAPEL ENCERADO m. 1508 2836 1508 2836 

TOTAL COSTO Et-.'VAS E 938251 

EMPAQU E'.S : CAJA l L. 7284 17168 7284 171 68 

2~ 2768 10380 2768 10380 

" 250 -t 850 12125 4850 12125 

" 500 1230 '384·1 1230 38-t-t 

" AT E 408 1020 408 1020 

" OREJONES 408 816 408 816 . 

45.353 

TOTAL ENVASE Y EMPAQUE 983604 124895 460898 293784 %096 3856 4075 

COSTO TOTAL PROCESO 
2139122 460696 730191 5.39490 221648 64555 122542 
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Ca>T05 DE l'RODUCCION DURAZ NO 1976 

TOT,\L COMPOTAS JUG05 JALE,\S ME ltME Li\1)1\S ATES OREJONES 

CANTIDAD $/ Ai\J O CA!'<''.(1,1) S/ AÑO CANT. S/AÑO CANT. S/ ,\ÑO Ci\NT. $/1\ÑO CANT. S/AÑ O CANT. S/ AÑO 

DURAZNO 75000 112500 23625 35438 16875 25313 88-14 13265 12831 192-16 3825 5738 9000 13500 

AZUCAR 46415 104 758 : 844(( 19049 13725 30977 8175 18451 13015 29375 3060 6906 

Ac. crrruco 258 3587 n 1001 105 1460 62 862 19 264 

PECTINA 143 9724 47 3196 74 5032 22 1496 

B5ULFITO 23 1380 23 1380 

AGUA 56825 46 10760 .. 9 . 34275 . 27 . 4463 . . 4 . 6524 5 , 803 l ---
231995 54496 57318 36376 54520 14405 14880 

MANO DE OBRA DIRECTA ·90510 28511 . 2(1365 10673 l~_s¿_ 4 616 10861 

TOTAL C05T. DIRECTO 327505 83007 77683 47049 70004 19021 25741 

GAST05 INDIRECTQ) 410665 129361. 92399 . 48425 201~..:. ~.0.2-!.L i~~-
TOTAL CCET. DrR. y G. IND. 7331 70 212368 170082 95474 140259 39964 75023 

ENVASES: FRJ\SCO l L. 54075 274539 54075 274539 
C/ETIQ. 

LATA 2 ~ 41 08 7 70834 41087 70834 

FRASCO 250 ml. 41933 101 478 41933 101478 

500 .. 33360 104283 33360 104283 

BOLSAS 250 gr. 10080 2016 10080 2016 

PAPEL ENCERADO 934 1756 934 1756 ---- ( 5046 K) 
TOTAL CDSTO ENVA SE 554906 

EMPAQUBS : CAJA l L. 4507 10623 4507 10623 

CAJA\ 2-\ 1712 6420 1712 6420 

250 1748 4370 1748 4370 

500 1390 4344 1390 4344 

ATE 252 630 252 630 

" OREJONES 252 . 504. . .. 252 504 --- ---- --- ---- --- --
26891 .. ., .. . ~ ..... ' ' . 

TOTAL ENVASE Y E.i\1PAQUE 581797 m54 285162 105848 108627 2386 2520 
CCETO TOTAL PROCE.505 1314967 . 289622 . • 5524-~ 2.01322 248886 42350 77543 
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,COSTO S DE P(lOD U CCIO N ,M 1\ N ZA NA 1977 
1 

TO TAL COMPOTA ·· JUGO JALEA MERiV!ELJ\OA ATE OREJONES 

Ci\NT. $/ i\ ÑO CANT . $/ AÑO CJ\NT. $/ AÑO CA:--'T . $/ AÑO CJ\ NT. ? S/ ,\ ÑO CA:--'T. $/ AÑO CANT. S/ A:'iO 

MANZANA 111000 349650 34965 110140 249751 78671 21122 6653.¡ 10957 3.¡51 5 5661 17832 13320 -11 9-18 

AC.CITRICO 402 5869 144 2102 221 3227 24 350 13 190 

A:l.lJCAR 83230 18784 9 15144 :, 341 80 24620 55567 251 91 568 56 1278 -1 28853 5491 123 93 

PECTINA 180 12852 120 8568 60 428-1 

UISU1SITO 4~ 2646 42 2646 

AGU A ()~916 " 70 19308 15 55400 4.¡ 6666 5 6385 .5 1157 ----- ------ --- ----- ----
558936 l.¡~35 136384 135190 68007 30416 H 604 

MA>JO DE OBRA om. 135162 -- ·.¡2.)76 o 30412 .~ . · . .. 25720 .. - 133-12 - - '6S93 - - 1 621 9'" .. ------ ----- ----- --- - - - - --- ----- -----
TOTAL COSTO om. 694098 186911 166796 160910 81349 37309 60823 

TOTAL GASTOS IND. 572(1 93' - f803 8'3 - - - 1288"-13 .. - 108967 - 5652.¡ ' ·2·92o:i .::.~2.i.:~=--- - --- ------ ----- -- - - ·- - -- --
TOTAL C. D. Y G. INIJ. 1266737 367294 295639 269877 13 7873 66513 129541 

ENVASES: 

CON ETIQ. Li\TAS 2 ~ 73731 1398 23 73731 139823 

FRASCOS lL. 97050 54202-1 97050 542024 

250 ml.129191 3-13906 129191 343906 

500" 32758 1126-12 32758 . 1126-12 

ílOLSAS 250 g. 18089 3930 18089 3980 

PAPEL ENCE RADO m. 167-1 3463 1674 34A:l ----- ----
TOTAL COST . . ENV. Il-1 5838. 5ü7U7 83 7663 6137 83 250515 69976 1335 2,1 

EMPAQU ES : CAJAS l L . 8088 209i2 8088 20972.º 

2~ 3072 12672 3072 12672 

" 250 5383 1-1803 5383 1-1803 

" 500 1365 4687 ' 1365 -1 687 

" AT;::: 452 102-13 452 10243 

" OREJONES 452 99.¡ " 452 994 ----- ------- -- - -- --- ---- -----
55371 

TOTAL EMPAQU E Y EJNV. 1201 209 152-1 95 562996 358709 P.7ª2~ 41109 1 '.1 4974 

COSTO TOTAL PROCESO 2467946 519789 858635 628586 255202 71219 134515 
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COSTO.S DE PRO!)UCCION DURAZNO l9i7 

TOTAL COMPOTA J U GO JALEAS MERMELADA ATE OREJONES 

CANT . ' 5/ ,\;;jO CANT. S / AÑO CANT. S/ AÑO CANT. S/ AÑO CANT. S/ A~O CA NT. $/ AÑO CANT. S/ A~O 

DURAZNO Kg. ' 83250 13 7363 262'.U 43270 18731 30906 981 6 16196 142.J3 23501 .J246 7006 9990 1648.J 

AZUCAR " 51479 116188 9367 21141 15225 34363 9043 20.JlO 14H7 32607 3397 7667 

AC. CITRICO " 314 4585 108 1577 116 1694 69 1007 21 307 

PECTINA " 158 11282 52 3713 82 5855 2-1 171-1 

lllS ULFITO " 26 1638 26 1638 

AGUA " 63055 51 11943 10 38059 30 4932 .¡ 7234 6 887 1 ----- ----
271107 6H2l 668 76 42017 62976 16695 18122 

Mi\ NO DE OBRA DIRECT1\ 101372 31933 22808 ' 11953 l 73.J3 5170 12165 ---- - ---- - -- - --- ---
TOTAL COSTO DIRECTO 372479 96354 89684 53970 80319 21865 30287 

GASTOS INDIRECTOS 429479 135287 9663-1 50638 73478 21905 51540 ---- - ---- - -- -- - - - - - - - ---
TITT1\L COST. DIR. Y G. IND . 801958 231641 186315 104608 153797 43770 81827 

ENVASES: LAT1\S 2 ~ .J5607 86489 45607 86489 
C / ETIQ. 

FRi\SCO 1 L. 60053 335396 · · ~ 60053 335396 

" 250 ml. .J S396 123506 46396 123506 

" 500 ml. 37031 127335 37031 127335 

BOLSAS 250 g l l l89 2462 11189 2462 

PAPEL ENC ER.ADO 1036 21H 1036 ~ 21H 

TITTAL COSTO ENVAS E 677112 (5601 K) 

EMPAQUES: CAJAS l L. 5005 12 978 5005 12978 

" 2 ~ 1901 7842 1901 7842 

250 1934 5319 1934 5319 

500 1543 5299 15-13 5299 

" ATE 280 770 280 770 

" OREJONES 280 616 280 616 

32824 

TITTAL ENVASE Y EMPAQUE 710156 94331 348374 128825 132ó34 2914 3078 

CC6TO TITTAL PROCESO 1512014 325972 534689 233433 286431 46684 84905 
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9 7 8 
COSTOS D E PRODUCC!O N MANZANA 

TOTAL COMPOTA JUGO JALEA MERMELADA ATE OREJONES 
CANTIDAD $ CANTIDAD $ CANTIDAD $ CANTIDAD $ CANTIDAD s CANTIDAD $ CA..'ITIDAD ::; 

MANZA..'IA 125400 413 ,820.00 39501 130, 353. 00 28215 93, 110 . 00 23862 78, 745 . 00 12379 40, 851. 00 6395 21, 103 . 00 15048 49, 658. 
AZUCAR 94028 212 , 221. 00 17109 38,615.00 27814 62, 776.00 28459 64, 232.00 14442 32, 596. 00 6204 14,002.00 
ACIDO CITRICO 494 7,583 .00 192 2, 947.00 260 3, 991. 00 28 430 .00 14 215.00 
PECTINA 203 15,225. 00 135 10,125 . 00 68 5,100 . 00 
BISULFITO 47 3,102 . 00 47 3,102. 
AGUA 100489 80.00 21813 17. 00 62618 50.00 7548 6.00 7206 6.00 1304 l. 00 

652, 03 1. 00 168,985.00 158 , 883.00 157 ,099.00 78,983.00 35, 321. 00 52,760 . 

MANO DE OBRA DffiECTA 151, 383. 00 47 686 .00 34 061. 00 28, 806.00 14, 944 .00 7 720 .00 18, 166. 
TOTAL COSTO DffiECTO 803, 414 .00 216 , 671. 00 192, 944.00 185,905.00 93,927 . 00 43, 041. 00 70,926. 

GASTOS INDffiECTOS 600, 708.00 189, 223 . 00 135 , 159. 00 114,307.00 59, 300. 00 30 , 634 . 00 72,085 . 
TOTAL GASTOS DffiECTOS Y G. IND . 1'404 , 122.00 405, 894. 00 328,103.00 300,212.00 153,227.00 73, 675. 00 143, 011 . 

ENVASES: FRASCO 1 L . 
C/ ET!Q. 109672 673 ,605.00 109672 673,605 . 00 

2 1/ 2 83296 173 , 755. 00 83296 173, 755.00 
250 mi. 0 145948 427,365.00 145948 427, 365.00 
500 mi. 37006 139, 971. 00 37006 139, 971. 00 

BOLSAS 250 g . 20436 4, 946 . 00 20436 4, 946. 
PAPE L ENCERADO (m) 1891 4 304 . 00 1891 ol,304.00 
TOTAL ENVASE l '423, 946. 00 

EMPAQUES: CAJAS 1 L. 9140 26 , 066.00 9140 26,066 . 00 
2 1/ 2 3471 15, 751. 00 3471 15, 751. 00 
250 mi. 6081 18 , 395 . 00 6081 18,395. 00 
500 mi. 1542 5,830.00 1542 5,830.00 
ATE 511 l, ~ 48.00 511 1,548.00 
OREJONES 511 1 237 . 00 --- 511 ~ 

TOTAL EMPAQUE 68 ,827.00 

TOTAL EMPAQUE Y ENVASE 1'492, 773 .00 189,506.00 699, 671 . 00 445, 760.00 145,801.00 5,852 . 00 6,183 

COSTO TOTAL PROCESO 2'296 , 187. 00 595 , 400 . 00 l '027, 774. 00 745, 972. 00 299, 028 . 00 79,527.00 149, 194 
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D U R A Z N O 1 9 7 8 

TOTAL COMPOTA JUGO JALE A MERMELADA A T E OREJONES 
CANTIDAD $ CANTIDAD s Cantidad $ CANTIDAD s CANTIDAD $ CA..'ITIDAD s CANTIDAD s 

DURAZ:-iO 94050 169 , 291.00 29626 53,327.00 21161 38,090 .00 11 090 19,962. 00 16091 28, 964. 00 4796 8,633.00 11286 20,315.00 
AZUCAH 58132 131 ,204 . 00 10582 23 , 884. 00 171 75 38 , 764.00 10217 23, 060. 00 16320 36, 834. 00 3838 8,662 . 00 
AC IDO C ITRICO 375 5, 756.00 144 2,210.00 l~l 2,011.00 77 1,182. 00 23 353.00 
PECTINA l 78 13,350.00 58 4,350.00 93 6,975.00 27 2,025.00 
BISULFITO 29 1,914 . 00 29 1,914.00 
AGUA 71251 57. 00 13492 11. 00 43007 34.00 5586 4.00 8169 7.00 997 l. 00 

321 ,572.00 77,222.00 79,098.00 49, 387. 00 73,962.00 19,674.00 22,229.00 

MANO DE O. DffiECTA 113, 538. 00 :Jil i65.00 25 546.00 13, 388 .00 19,425. 00 5 790 . 00 13, 624 . 00 
TOTAL COSTO DIRECTO 435 , 11 0 . 00 112, 987.00 104 ,644 .00 62,'iiG . OO 93,387.00 25,464.00 35, 853 . 00 

GASTOS INDIRECTOS 450,:;n.oo 141, 919.00 101,3&9.00 53,125.00 77, 081. 00 : 22,974.00 54, 064. ºº 
TOTAL G. DffiECTOS Y G. l. 885, 642. 00 254, 906. 00 206,013.00 115, 900. 00 170,468 .00 48,438.00 89,917.00 

ENVASES: FRASCOS lL. 67866 416, 833.00 67866 416,833.00 
C/ ETIQ. " Ú l / 2 51 522 107,475.00 51522 107,475.00 

250 mi. 52417 153,487.00 52417 153,487.00 
500 mi. 41 833 158,229.00 41833 158,229. 00 

BOLSAS 250 g. 12640 3,059. 00 6328 Kg. Temp. 12640 3,059.00 
PAPEL ENCERADO (m) 1171 2,665.00 1171 2,665.00 
TOTAL ENVASE 841, 748. 00 

EMPAQUES: CAJAS l L. 5656 16,130.00 5656 16, 130. 00 
2 l / 2 2147 9, 743.00 2147 9, 743. 00 
250 MI. 2184 6,607 .00 2184 6,607.00 
500 " 1743 6,590.00 1743 6,590.00 
ATE 317 961. ºº 317 961.00 
OREJONES 316 765.00 316 765.00 

TOTAL EMPAQUE 40,796.00 
TOTAL EMPAQUE Y E:-.'VASE 882, 544. 00 117,218.00 432, 963.00 160,094.00 164,819.00 3,626.00 3, 824. 00 
COSTO TOTAL PROCESO 1'768, 18.6. oo 372, 124. 00 638, 976. 00 275,994.00 335,287.00 52, 064. 00 93, 741.00 
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PROCESOS MANZANA l 9 7 9 

T O T AL COMPOTA JUGO JA LE A MERMELADA A T E OREJONES 
CA.'óTIDAD CANTIDAD CANTIDAD CANTIDAD CANTIDAD CANTIDAD CANTIDAD 

MANZANA 145500 509,250.00 45832 160, 412. 00 32738 114, 583. 00 27688 96,908 . 00 14362 50,267 . 00 7420 25, 970. 00 17460 61, 110 . 00 

AZ IJCAR 1 09099 246, 237 . 00 19851 44,804. 00 32273 72, 840. 00 33021 74,528 . 00 16 757 37, 821. 00 7197 16, 244 . 00 

ACIDO ClTR lCO 592 9, 531. 00 241 3 ,880 .00 302 4,862.00 32 515. 00 17 274.00 

PECTINA 236 18,573 .00 157 12,356.00 79 6,217.00 

BlSULFlTO 55 3, 795.00 55 3,795.00 

AGUA 116566 93.00 25309 20.00 72675 58 . 00 8724 7.00 8354 7. 00 1504 l. 00 
787, 4 79. 00 205,236 .00 191, 361. 00 188,661.00 94, 827.00 42,489 .00 64,905. 00 

MANO DE OBRA DffiECTA 169, 549. 00 53,407.00 38 149.00 32 ,264.00 16, 73r.. 00 8,647.00 20, 346 . 00 

TOTAL COSTO DffiECTO 957,028 . 00 258, 643. 00 229,510.00 220,925. 00 111, 563. ºº 51,136.00 85, 251. 00 

Gastos lndl rectos 632 , 230. 00 1 99, 150.00 142 , 254 . 00 120,310.00 62,406 . 00 32,242.00 75, 868 .00 
TOTAL GASTOS DffiECTOS Y GASTOS lND. l '589, 258. 00 457, 793. 00 371, 764 . 00 341, 235.00 173, 969 . 00 83,378.00 l~l, 119. 00 

ENVASES 
C/ ET!Q . FRASCO l L. 127272 859,977.00 127272 859, 977.00 

LATAS 2 1/ 2 96648 221, 749.00 96648 221 , 749 . 00 

FRASCO 250 ml. 169345 545, 426 . 00 169345 545,426.00 
500 ml. 42939 178, 648. 00 42939 178, 648 . 00 

BOLSAS 0.250 Kg. 23711 6,307.00 118 56 Kg. / Mo 23711 6,307.00 
PAPEL ENCERADO (m) 2194 5 ,4 90.00 2194 5,490 . 00 

TOTAL ENVASE 1'817,597.00 

EMPAQUE: CAJAS l L . 10606 33,271.00 10606 33, 271. 00 
2 1/ 2 4027 20,099.00 4027 20, 099.00 
250 7056 23 , 483. 00 7056 23,483 .00 
500 1789 7, 440.00 1789 7,440.00 
ATE 593 1,975.00 593 1,975.00 
OREJONES 593 l 577.00 593 ___!,, 577. 00 

TOTAL EMPAQUE 87,845 . 00 
TOTAL ENVASE Y EMPAQUE l ' 905 , 442. 00 241, 848.00 893, 248. 00 568,909.00 186, 088 .00 7,465.00 7, 884. 00 

COSTO TOTAL PROCEOC> 3'494, 700. ºº 699, 641. 00 1'265, 012 . 00 910 , 144. 00 360,057 . 00 90,843.00 169, 003. 00 



DUJ1AZNO 
AZUCAR 
ACIDO CITRICO 
PECTINA 
BISULFITO 
AGUA U./ Mo 

MANO DE OBRA D!RECTA 
TOTAL COSTO DffiECTO 

GASTOS INDIRECTOS 
TOTAL GASTOS DIREC. Y O. INDIREC. 

ENVASES: 
C/ETIQ. FRASCO l L . 
/ Mo " 2 l / 2 

FRASCOS 250 m l. 
500 ml. 

BOLSAS 0.250 K 
PAPEL ENCERADO 

TOTAL ENVASE 

EMPAQUE: CAJAS l L. / Año 
2 l / 2 
250 
500 

" ATE 
" OREJONES 

TOTAL EMPAQUE 
TOTAL ENVASE Y EMPAQU E 

COSTO TOTAL PROCESO 

(m) 

TO TA L 
CANTIDAD $ 

109125 218,250.00 
67485 152,314. 00 

449 7,229 . 00 
208 16,370.00 

34 2,346 . 00 
62661 67.00 

396, 576 . 00 

127 , 162. 00 
523 , 738 . 00 

474 ,1 73.00 
997, 911 . 00 

76756 532, 166 . 00 
59783 137, 166 . 00 
60821 195, 692.00 
46539 201, 947.00 
14667 3, 901. 00 

1358 3 , 399 . 00 
1'074, 473. 00 

6563 20586.00 
2491 12,433 . 00 
2534 6,433.00 
2023 6,414.00 
367 1,222.00 
367 976. 00 

52,066 . 00 
l ' 126, 539. 00 

2'124, 450 . 00 

- 15 6 -
P HOCESOS D U HAZNO 

COMPOTA NEC TAH 
CANTIDAD s CANTIDAD s 

34375 68 , 750.00 24553 49,106.00 
12279 27,714 . 00 19963 45,056 . 00 

180 2,898. 00 

15655 13. 00 49697 40 . 00 
96,477.00 97,100.00 

40,057. 00 28, 611. 00 
136, 534 .00 125, 711. 00 

149, 36 7. 00 106 , 686. 00 
265, 901. 00 232 , 399. 00 

78758 532, 168 . 00 
59763 137 , 166.00 

6563 20, 566.00 
2491 12,433.00 

149, 599. 00 552,756.00 

435,500.00 765, 155.00 

l 9 7 9 

JA LEA ME HMELADA ATES OREJONES 
CANTIDAD s CANTIDAD $ CANTIDAD $ CANTIDAD $ 

12867 25,734. 00 18670 37, 340.00 5565 ll,130 . 00 13095 26,1 90.00 
11855 26, 757. 00 18936 42, 739. 00 4452 10, 048. 00 

152 2,447 . 00 90 l,44 9.00 27 435 .00 
68 5, 352. 00 108 8,500.00 32 2,516.00 

34 2, 346 .00 
6425 5. 00 9533 6 .00 

60,295 . 00 90,036.00 24,132.00 28, 536.00 

14 , 994. 00 21, 756.00 6 465.00 15,259. 00 
75,289.00 111, 792. 00 30,617.00 43, 795 . 00 

55 , 910.00 81
1
126 . 00 24, 181. 00 56,901.00 

131, 199. 00 192, 916 .00 54, 798.00 100, 696. 00 

60821 195,892.00 
48539 201 ,947 .00 

7341 Kg. / Mo 14667 3, 901 .00 
13 58 3,399.00 

2534 8,433 . 00 
2023 6, 414 . 00 

367 l,222.00 
367 976.00 

204, 325. 00 210, 361. 00 4 , 621. 00 4,67 7.00 

33 5, 524.00 403,269.00 59, 419 .00 105, 573. 00 
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l'llOCESa> LJE MANZANA 1980 

MA NZ ANA T OT AL COMPOTAS JUGO JAU::A Ml::H.MELNJA ATE.5 OREJPNES 
CA NTIDAD !:i/ AÑO CANTIDAD S/A.'< O CA:-..TIDAD S/AfJ O CANT. S/A .'°'J O CANTIDAD $/,\ ÑO CANT. S/AÑO CAN • $/AÑO 

MANZANA 176000 642400 55440 202356 39600 Í 44540 33491 122242 17373 63412 8976 32762 21120 77088 

AZUCAR 131970 297857 24012 - 541 95 39038' ~' 88109 39942 9014 9 20271 45752 8707 19652 

AC. CITRICO 713 12050 289 4884 365 6169 39 659 20 338 

PECTINA 286 23 638 190 15704 96 7934 

BlSULFITO 67 4854 67 4854 

AGUA 148927 _J.!_9_ ª-Q2~- __ _11 95826 __ ]7.:.. 10573 -- -ª - 10094 ---ª- 1820 l ----
98091.8 256576 237610 234272 11 7765 52753 81942 

MA NO DE O. D. 189891 59316 42725 . 36134 18744 9685 22787 

fTOTAL Ca>TO DIREC. 11 70809 316392 280335 270406 136509 62438 104729 

GASTC6 INDIRECTC6 668179 210476 150340 127148 65956 34077 80182 

TOTAL C. DIR. y G. IND. 1838988 526868 430675 397554 202465 96515 184911 

ENVASES: F RASCO l L. 153948 1144295 153948 1144295 
c/~dl:¡ueta 

2} 116907 295108 116907 295108 

.. 2$0 ml. :204837 725799 204837 725799 

.. 500 ml. 51942 237739 51942 237739 

llOLSA.S ~50 g. 28681 8404 28681 . 8404 

PAPEL ENCER. 2654 73 12 2654 7312 
( 14 344 K) 

T-O'I1AL ENVASE Y Ca>TO 2·!18657 

EMPAQUES : CAJA ~L . 12829 44273 12829 44273 
.. 2~ 4871 26742 4871 26742 

.. 250 8535 31238 8535 31238 

.. 500 2164 9900 2164 9900 

" ATE 717 2624 717 2624 

" OREJON. 717 . 2101. . - . 717 21 01 

116878 
TOTAL EMPAQUE Y ENVASE 2535535 321850 · 1188568 757037 247639 9936 10505 

ca>TO TOTAL PROCF.SOS 4911523 848 718 1619243 1154591 450104 106451 195416 
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PROCESO> DE D0 RAZNO 1980 

TO 'f ,\ L COMPOTAS JU GO JALEA MEfuvt ELADA ATSS OREJONES 

CANTIDAD S/A i"-.JO CAJ-<T. $/AÑO C. S /AÑO C. S/ASJO c. $/AÑO c. $/AÑO CANT. $/AÑO 

DURAZNO 132000 290400 41580 91476 29700 653.JO 1556.J 342.Jl 22584 .J9685 6732 14810 158.JO 3.J848 

AZUCAR 81631 18.J2·{l 14853 33523 24147 54500 14339 32363 22906 51699 5386 12156 

AC. CITIUCO 542 9160 217 3667 18.J 3110 109 18.J2 32 541 

PECTINA 2JO 20663 82 6m 130 10745 38 3141 

BISULFITO 41 2970 41 2970 

AGUA 100031 80 18937 15 60055 49 7855 6 11500 9 1384 1 --- --· 
507514 125014 123556 76497 113980 3064j 37818 

MANO DE O. DIR. 14241 g 44862 32044 · 16792 . 24367 7263 17090· 

TOTAL Ca>. DIRU:. 649932 169876 155600 93289 138347 37902 54908 

GASTai Il'IDIRECTQ5 501135 . 157858 . 112755 59088 85740 25558 60136 - ----
TOTAL C . DIR. 1y G. IND. 1151067 327734 268355 152377 224087 63470 115044 

ENVASES: FRAf...::::a; 1 L . 
C./ ETIQUETA 95265 708105 95265 708105 

J;¡ LATA 24 72313 182540 72313 182540 

FRASCO 250 ml. 7356 ) 2:)0677 73569 260677 

500 .. 5'3713 268729 58713 268729 

BOLSAS 250 gr. 17741 5193 17741 5198 

PAPEL ENCERADO J 1643 . 4526 1643 4526 

TOTAL CaiT. ENVASE l.U2977~ (8881 K.) 

EMPAQUES : CAJA 1 L. 7939 27397 793') 27397 

.. 2} 2013 16541 3013 16541 

.. z_;) 3066 11222 3066 11222 

.. 500 2447 11195 2447 11195 

"ATE 444 1625 :444 1625 

" OREJONES 444 . 1301 444 .!~!.. __ ' -5928!- --- ---- ---- ---- ----
TITTAL EMPA..S,UE 

Y ENV E 1499056 199081 735502 271899 279924 6151 6499 / 

CaiTO TITT AL PROCESai 2650123 526815 1003857 424276 504011 69621 121543 
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GASTOS GENERALES TOTALES 

GASTC6 DE ADMim>TR©.CION 1976 1977 1978 1979 1980 

SUEWOS 208439 229372 252408 277760 305661 

PRESTACIONES 31266 34406 37861 41664 45849 

GERENCIA ( 50 3 ) 72450 79695 87665 96-131 106074 

SERVICIOS 1~52 ' 1552 1552 1552 1552 

PAPELERIA 2360 2468 2589 2725 2880 

IMPUESTO l'REDIAL 6388 6388 6388 6388 6388 

OEPRECIACION MOlllLIARIO OFICINA 5189 5189 5189 5189 5189 

EDIFICIO 12938 12938 12938 12938 12938 

OEPRECIACION TRANSPORTE 5000 5000 5000 5,000 5000 

AMORTIZACION 10839 10839 10839 10839 10839 

amos 4767 361188 4986 392833 5230 · 427659 55().t . 465990 5817 508187 

GASTOS DE IVENTA 

SUEWOS 4439 4971 5568 1 6237 6984 

PREST,\CIONES 666 746 835 936 l().t8 

GERENCIA ( 50 3 ) 72450 79695 87665 96-131 106074 

SERVICIOS 1553 1553 1553 1553 1553 

PAPELERIA 2360 2468 2589 2725 28 80 

IMPUESTO PREDIAL 6387 6387 6387 6387 6387 

DEl?RECIACION MOlllLIARIO OF. 850 850 850 850 850 

EDIFICIO 12937 12937 12937 12937 12 937 

TRANSPORTE 5000 5000 50oo 5000 · 5000 

AMORTIZACION 10840 10840 10840 10840 10840 

OTROS 4767 122249 4985 13().+32 5230 139454 55().t 149400 5817 160370 

GASTOS FINANCIEROS 

INTERESES / PRESTAMO 220265 176212 132159 88106 44053 ---
TOTAL GASTOS GENERALES 7.03702 699477 699272 703496 71 2610 
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GASTOS GENERALES · :PROCESO MANZANA 

TOTAL COMPOTA JUGO JALEA MERMEL,\DA ATE OREJONES 

Kg / AÑO S/ AÑO K g/ AÑO S/ Ai'!O Kg/ AÑO S/ AÑO Kg/ AÑO S/ ,\ ÑO Kg/ AÑO S/ AÑO Kg/ AÑO S/ AÑO Kg/ AÑO S/ AÑO 

1976 MANZANA 100000 31500 22500 19029 9871 5100 12000 

GASTOS ADMON. 206393 6501-t .+6.+38 39275 20373 10526 2.+767. 

VENTAS 69857 22005 15718 13293 6895 3563 8383 

F INANCIE ROS 1 ~ ·:: 1258 66 396-18 28320 23951 12.+2-t 6419 15104 - ----- - ----- , _____ 
------ - -- -- ------ - ------

GJ\STOS GENERALES .¡ 0211 6 126667 90476 76519 39692 20508 48254 

1977 lvtANZANA 111000 34965 24975 21122 10957 5661 13320 

GASTOS ,\DMON. . 224.+76 70710 50507 42715 22159 ll.+48 26937 

VENTAS 74533 234 78 16770 14183 7357 3801 89H 

F IN1\ NCIEROS 100693 3171 8 22656 191 61 99-tO 5135 12083 

G,\STOS GENERALES 399702 125906 89933 76059 39456 20384 47964 

1978 MA NZAN1\ 125400 39501 2821:. 23862 123 79 6395 15048 

GASTOS ADMON 244377 76979 54985 46502 24124 12.+62 29325 

VENTAS 79688 25102 17930 151 64 7866 406-t 9562 

F INANCLEROS 75519 23788 16992 14370 7455 3852 9062 ---- - - --
GASTOS GENE fu\ LES 399584 125869 89907 76036 39445 203 78 47949 

1979 MA NZ,\ NA ¡ .¡5500 45832 32738 27688 14362 7420 17.+60 

GASTOS ,\D\!0'.'-: . 266280 83877 59914 50672 2628-t 13579 31954 

VENTAS 85371 26891 19209 162.¡6 8.i27 435.¡ 102H 

F INANCIEROS '3034 6 15859 . 11328 9581 .¡970 256 7 60-l l - ----
GASTOS GENER,\LES 401997 126627 904 51 76499 39681 20500 48239 

1980 MANZ1\NA 176000 55440 39600 33491 17373 8976 21120 

GASTOS ADMO N. 290393 914 74 65338 55259 28665 14810 34847 .. VENTAS 91640 28866 20619 17438 9().¡6 .¡67.¡ 10997 
rINANCIEROS 251 73 7929 5664 4790 2485 1284 3021 

GASTOS GENE RALES --- - -- - ----- ----
407206 128269 91621 77487 40126 20768 48865 
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DURAZNO GASTOS GENERALES 

TOTAL COMP O TA JUGO JALEA MERMELADA ATE OREJONES 

A~O Kilos/ A/lo $/ Allo Kllos/ Allo $/ Allo Kilos/ A/lo $/ Allo Kilos/ A/lo $/ Allo Kilos/ Año $/ Mo Kiloa/ Allo $/Allo Kllos/Allo $/ Año 

1976 
DURAZ1'0 75000 23625 16875 8844 12831 3825 9000 

Gastos de Administración 154 , 795. 00 48,760.00 34, 82 9.00 18,254. 00 26,482.00 7, 895.00 18,575.00 

Gastos de Ventas 52,3 92.00 16,504.00 11, 788.00 6,178.00 8,963.00 2,672.00 6,287 . 00 

Gastos Financieros 94 399.00 29, 736. 00 21,240.00 ll, 131.00 16,150.00 4 814. 00 ll, 328. 00 

Gastos Generales 301 ,586 .00 95,000.00 67,857.00 35,563.00 51, 595.00 15, 381. 00 36, 190. 00 

1977 
DURAZNO 83,250 . 26224 18731 9816 14243 4246 9990 

Gaatos de Admmistraclón 168, 357. 00 53,033 . 00 37,880 . 00 19, 851. 00 28,803.00 8,587.00 20,203.00 

Gastos de- Ventas 55, 89lh00 17 ,608.00 12,577.00 6,591.00 9, 564.00 2,851.00 6, 708.00 

Gasto11 Finane1eroa 75, 519 . .00 23, 789.00 16,992.00 8, 904.00 12,920 . 00 3,852.00 9,062.00 

Gastos Generales 299,775.00 94,430 . 00 67, 449. 00 35,346.00 51,287.00 15,290.00 35,973 . 00 

1978 
DURAZNO 94050 29626 21161 11090 16091 4796 11286 
Gaatoa de Adminlatración 183,282 . 00 57. 734. 00 41;238.00 21,612 . 00 31, 358. 00 9, 346.00 21 ,994.00 
Gastos de Ventas 59, 766.00 18,82<.00 13,447.00 7, 047. 00 10,225.00 . 3, 048 , oo 7,172 . 00 
Gastos F Inane ie ros 56,640.00 17, 842.00 12,744 .00 6 679.00 9, 690.00 2,888.00 6 797.00 
Gastos Generales 299, 688 . 00 . 94 , 403. 00 67 , 429. 00 35,338.00 51,273.00 15,282.00 35,963 . 00 

1979 
DURA Z::\O 109125 34375 24553 12867 18670 5565 13095 
Gastos de Admini stración 199, 710 . 00 62.910 . 00 44, 934. 00 23, <;4 8 .00 34 , 168 . 00 10,185.00 23,965.00 
Gastos de Ventas 64 , 029. 00 20, 170 . 00 14,406.00 7,550.00 10,955.00 3,265. 00 7,683.00 
Gaetoe Financieros 37 760.00 11, 894.00 8 497. 00 4,4 52. 00 G 460 . 00 1 926 . 00 4, 531. 00 
Gastos Gene ralea 301,4 99. 00 94,974 . 00 67, 837.00 35,550.00 51,583.00 . 15 , 376. 00 36,179 . 00 

1980 
DURAZNO 132000 41580 29700 15564 22584 6732 . 15840 
Gastos de Admini stración 217, 794.00 68,605.00 49, 004. 00 25,680 . 00 37,263.00 ll, 107. 00 26,135.00 
Gastos de Ventas 68, 730.00 21, 650.00 15, 464. 00 8,104.00 11 . 759.00 3,505.00 8,248.00 
Gastos Flnanc ieros 18 , 880.00 5, 947 . 00 4,248.00 2,226.00 3,230.00 963. 00 2,266.00 
Gastos Generales 305, 404. 00 96.202 .00 68, 716. 00 36,010 . 00 52,252.00 15, 575 . 00 36, 649 . 00 



1976 

1977 

1978 

1979 

1980 
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COSTOS DE PRODUCCION MAS GASTal GENE Jli\LES MA NZANA 

T ITTAL COMPOTA JUGO JALEA MERMELADA ATE OREJONES 

COSTO TITTAL PROD. 2139122 

GASTal GENERALES ~ 0211 6 ------
TOTAL 25-11238 

CalTO UNITARIQ'/ PROD. EM PACADO 

COSTD TITTAL J>ROD. 2-1679-1 6 

GASTlli GENi::RAl.ES 399702 ------
TITTAL . 28676-lB 

COSTO t 'NIT. / PROD. EMPACAOO 

COST. TOTAL DE PROD;:, 2896895 

GASTal GENERALES 399584 ------
TOTAL 3296-1 79 

CalT. UNITARIO / PROD. EMPACAOO 

CalT. TOT,\L DE PROD. 3494700 

GASTal GENERALES -101997 -----
TOTAL 3896697 

Ca:.T.UNITARIO/ PROD. EMPACADO 

CalT. TCYfAL PllOD. 

GASTO) GENlolv\LES 

TCYri\L 

-1374523 

-107206 

4781729 

COST. U NIT A RI(/: fROD. EMPACADO 

UNIDAD 

66424 

73731 

83296 

96648 

116907 

S/ AÑO UNIDAD $/ AÑO UNI $/ AÑO UNI $/1\~0 UNI 

460696 874'10 730191 116388 539.+90 29511 221 6-18 8150 

126667 <l(l 9().¡76 76519 396 92 ------ ----- ------- ------
Sil>T.163 

8.85 

519789 97050 

125966 ------
'. '645695 

8. 75 

595400 109672 

1258 79 ------
721269 

8 . 65 

699641 127272 

126627 ------
826268 

8.55 

848 718 

128269 

976987 

Jl.35 

153948 

820667 6160.09 261 3-10 

9 . .¡ 5.30 8.85 

858ó35 129191 628586 32758 255201 90-1 6 

89933 76059 39-156 --- -- ---- -----
9~8568: 7046-15 294658 

9. 8 9.0 

1027774 145948 745972 37006 299028 10221 

89907 '76036 39-145 ------- ------ ---
·nl 7681 822008 338-173 

10,2 5.60 9.15 

1265012 169345 9101-1-l 43939 360057 11856 

9():¡51 76499 39681 ---- ---- ----
1355463 9866-13 399738 

10.65 5,8 9.3 

16 l 9243 204837 115.¡5l)t, 519-12 .¡5010.¡ 14344 

91621 

171086.J 

11. lo 

77-18 7 

1232078 

6.0 

-10196 

.¡90300 

9. 45 

$/ AÑO UNI S/ AÑO 

6-1555 16296 1225-12 

20508 . 4825-1 ------ ------
85063 170796 

10 . .¡5 10.5 

71219 18089 134515 

20384 .J7964 ---- ----
~91 603 182.J 79 

10.10 10.10 

79527 2().¡36 149194 

203 78, 479.¡9 ----- -----
99905 197143 

9.80 9.65 

908-13 23711 169003 

20500 ;,, ---
1113-13 

9.4 

106-151 28681 

. 20768 

127219 

8.85 

48239 

2172-18 

9. l.: 

195-116 

-18865' 

24-1281 

8.,::C 
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COSTOS DE PRODUCCION MAS GASTOS GENEfu\LES DUR.\ZNO 

TOTAL COMPOTA JUGO JALEA MERMEL,\DA ATE OREJON[S 

UNIDAD $/ AÑO UN IDAD §/ ¡\ ÑO UNIDAD 5/ AÑO UNIDAD $/ AÑO UNIDAD $/ AÑO UN!. $/ AÑO 

1976 COSTO TOTAL PROD. 131.J967 41007 289622 54075 455244 .;1933 201322 33360 2.J8886 50.J6 .J2350 10088 775.¡3 

GASTOS GENER.\LES 301586 95000 0 67857 35563 51595 15381 36190 ----- --- ---- ---- ---· 
TOT1\L 1616553 384622 523101 236885 300.J81 57731 113 733 

COST. UNIT. / l'ROD. [:'\1PACADO 9. 35 9. 70 5.65 9. o 11. 45 ll . 30 

1977 COSTO TOTAL PROD. 1512114 45607 325972 60053 534689 46396 233433 37031 286431 5601 4668.J 11189 84905 

GAST~ GENIZRALES- 299775 9-i.J30 67.J.J9 · 35346 51287 15290 35973 -----
TOTAL 1811889 420.J02 602138 268779 337718 61974 120878 

COST. UNIT. / PROD. EMPACADO 9.20 10,0 5. 80 9.10 11. 05 10.80 

1978 COSTO TGfAL PROD . 1768186 51522 372124 67866 638976 52417 275-99.J 41833 335287 6328 52064 12640 937-H 

GASTOS GENERl\LES 299688 94413 '67429 35338 51273 15282 35963 ----- ---- ---- ---- -----
TOT 1\ .L 2067874 466527 706405 311332 386560 673.J6 12970.J 

COST. UNIT. / PROD. EMPACADO 9.05 10,40 5.95 9.25 10.65 10. 25 

1979 COSTO TOTAL l'ROD. 212-1.JSO 59783 435500 78758 785155 60821 335524 48539 403279 7341 59419 14667 105573 

GASTOS GENERJ\LES 301499 9497.¡ 67837 35550 51583 15376 36179 ' ----- ---- ---- ---- ----
TOTAL 24259.J9 53Q.1 74 852992 37107.J 454862 7-!795 1-11 752 

COST. UNIT. / l'ROD. GMPACADO 8. 90 10. 85 6.10 9.40 10.20 9.65 

1980 COSTO TOTAL PROD. 2650123 72313 526815 95265 1003857 73569 4242 76 58i13 5Q.1011 8881 69621 17741 1215.J3 

GASTOS GENERALES 305.J04 96202 f 68716 .. 36010 52252 15575 .. 36649' ----- ----- ---
TOTAL 2955527 623017 1072573 460286 556?63 86196 158192 

COST. U:>IIT. / PROD. EMPACADO 8.60 11. 25 6.25 9.50 9. 70 8. 90 
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e o s T o T o T A L DE p R o D u e e 1 o N 

1976 1977 1978 1979 1980 

CaiTO TOfAL DE PRO!:X.JCCION 

DE MANZANA Y DURAZNO 3454089 3980060 4665081 5619150 7024646 

GASTai GRALES. TOTALES 703702 699477 699272 703496 712610 ------ ------ ------ ---- - - ------
TOTAL 4157791 4679537 5364353 6322646 7737256 

VENTAS NETAS (30 % de utilidad) 5405128 6083398 6973659 82194-10 10058432 

INDICE DE LIQ1_1IOEZ 1.24 2.17 2. 83 3.28 3.35 

CA!'lT,\LlZAClON DEL CAPITAL 

PAGADO 29. 29 3 32. 96_ 3 37. 78 3 44. 53 3 54.50 % 

RETOR.NO SOURE lNVERS!ON ( ROi ) 15.17 3 17.08 3 19. 57 3 . 23.07 3 28. 23 3 
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CAITTAL DE TRAUJO 1976 1977 1978 1979 1980 

. EFEGrIVO ( 1 mes/ C. P. y G. G. 

menos dcp. y amort. ) 309645 316286 336517 379537 460584 

INVENTARl(l): MATERIA PRIMA 

(1 mes / costo M. l'. ) 326383 391630 478417 602291 789003 

PROD. TERM. 

(2 meses/ costo total) 692%5 779923 894059 1053774 1289543 

PROO. PROC. 

( 1/2 mes / cooto total) l 7324L 194981 223515 · 263444 322386 

REFAC. (1.33/ 

MAQ. y EQ. ) 28445 28445 28445 28445 28445 

QJENTAS POR COURAR (2 m~es/ 

VTAS. al 30 3 de utilidad) 900í33S 1013900 1162277 1369907 1676405 

2431534 2725165 3123230 3697398 4566366 

menos: QJENTAS POR PAGAR 

(3 meses/ M. P.) CJ79149 1174890 1435251 1806873 2367009 ---
i4:>23S~ 1550275 1687979 1890525 2199357 



INVERSION FIJA 

• INVERSION DIFERIDA 

Y G.ASTa; DE PREOPERA

CION . Y ARRANQll E 

TarAL INV. DIF. Y GASTa> 

CAPITAL DE TRABAJO 

INVERSION TarAL 
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INV .ERSION 

cAsr. PREOP. y ARRA'l'Q!JE 

G. de INST.( 43 / I.F.) 

HONORARiai / PROYECTO 

( 9. 5 % / INV. F.) 

EFECTIVO 

INVENTARia> a) MAT. p; 

b) rROD. T. 

e) PROD. PROC. 

d) REFACCIONES 

ClJ ENT AS POR COBRAR 

ClJ ENT AS POR PAGAR 

(k) ( . ~ 

TOTAL ( M; N; ) 

5244417 

15671 7 

210443 

500000 

867160 

309645 

326383 

692965 

J 73241 

28445 

900855 

2431534 

979149 

1452385 -----
7563962 
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C U ADRO DE DEPRECIACIONES 

A:\: O VALOR DE ADQUL5ICION DEPRECIJ\CION ACl JMll LADO VALOR EN LIBROS 

!'AL1EBLES DE OFICINA 1976 73385 
(1°1 an··al) 

73 8. 5 7338. 5 660.; 6. 5 

1977 73385 7338. 5 14637. o .')8708 . o 
1978 73385 7338. 5 22015. 5 51369. 5 

1979 73385 7338. 5 2935.; . o .¡.¡03l. o 
1980 73385 7338. 5 36692 . 5 36692. 5 

(3 3 am•al) 

EDIFICIO 19i6 1725000 51 750 51 750 l 6i 3250 

1977 1725000 51 750 103500 1621 500 

1978 1725000 51 750 155250 1569750 

1979 1725000 51 750 207000 1518000 

1980 1725000 51 750 258 750 1466250 

( 10 3 an" al) 

EQUIPO Y MAQUINARIA 1976 3196035 319603. 5 319603 . 5 2876431 . 5 

1977 3196035 319603.5 639207.0 2556828. o 
1978 3196035 319603.5 958810. 5 2237224 . 5 

1979 3196035 319603. 5 1278414.0 191 7621. o 
1980 3196035 319603.5 1598017.5 1598017. 5 

( 20 3 anual) 

TRANSPORTE 1976 100000 20000 20000 80000 

1977 100000 20000 40000 60000 

1978 100000 20000 60000 40000 

1979 100000 20000 80000 20000 

1980 100000 20000 100000 o 
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CUADRO DE AMORTIZACIONES 

1976 VALOR DE Af)QUJSICION 

1977 

1978 

GASTQ; DE 1':\ lcOl'Lciv\CION 
Y ,\JU\ANC~llL 156il7 

GASTQ; DE INST1\LACION 210.¡43 

HONORARIOS 500000 

GASTOS DE PR EOPER,\CION 
Y ARH, \ NQl 11.:: 

GASTOS DE INST 1\L,\C.ION 

HONO!v\ IUOS 

GASTQ; Di:: Pl\J·:OPl:l\1\CION 
Y ,).'f~!RA'lf~ l " 'E 

GASTOS DE INSTALACION 

HONORAR!(}) 

86il60 

15(¡/l 7 

210-!43 

;:;00000 
llTliTOO 

15 671 7 

210443 

500000 

867160 

1979 

1980 

GAS"fa> DE PREOPEHACION 
Y ARRANQUE 

GASTOS DE INST ALACION 

HONORARIOS 

GASTOS DE PREOPERACION 
y ARRANQI JE 

GASTOS DE INSTALACION 

HONORARIOS 

15671 7 

210·H3 

500000 

86i160 

156717 

210443 . 

500000 

867160 

AMORTIZ,\CION 

78:16 

10S22 

25000 

. 71l36 

10522 

2SOOO 

7836 

10522 

2!'000 

7836 

10522 

25000 

7836 

10522 

25000 

AO 1 MI J L1\DO 

783(, 

10522 

25000 

43358 

1:i672 

210.¡.¡ 

50000 -----
86716 

'23508 

31566 

75000 

130074 

3134-1 

420S8 

100000 

173432 

39180 

52610 

125000 

216790 

V1\LOR EN LIBROS 

l.¡8881 

199921 

..J75000 

823802 

141045 

1R9399 

450000 ----
780744 

133209 

1 78877 

42SOOO 

737086 

125373 

168355 

400000 

693728 

11 7537 

157833 

37SOOO 

650370 
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BALANCE PROFOR.\1A 

ACTIVO 1976 1977 1978 1979 1980 

CIRCULANTE 

EXCEDENTES DE EFECTIVO 1224550 2558367 .Jl 71689 6029227 
1: 

EFECTIVO l¡A&\ OPERACION 309645 316286 336517 379537 .J60584 

INVENTAIUC6 1221034 13 9.J979 166-1365 19-1795.J 2.¡29377 

CUENTAS POR COflRAR 900855 1013 900 U62277 1369907. 1676405 --- --- --- ---
2431534 3949715 5721526 7869087 10595593 

F IJO 

TERRENO 150000 150000 150000 150000 150000 

EDIFICIO, EQ ., MJ\Q . , y EQ. OF. 5094417 5094-tl 7 509.J417 5094.Jl 7 509-lcll 7 

menoo: DEPRECIACION 398692 .79738.J ll96076 1594768 l 993.J60 ---
4845725 4447033 4048341 36.J%.J9 3250957 

CARGa> OIFERIDC6 867160 867160 867160 867160 867160 . . 

menoo: 1\MORTIZACION 43358 . 86716. 130074 173-!32 216790 -- -- --
823802 730444 , 737086 . 693728 650070 ---

.8101061 9177192 10506953 12212464 14496920 

PASIVO 

CIRCULANTE 

CUENTAS J'OR PAGAR 979149 ll 7c1890 l.J35251 1806873 2367009 

F IJO 

PREST AMO A LARGO PLAZO 18355-l5 l.J68-t36 1101327 734218 367109 

INTERESES POR PAGAR 220265 303-!959 176212 2819538 1321.'59 2668737 88106 2629197 -1-10.~3 27781 71 --- ---
C.\PITAL CONTABLE 5066102 6357654 7838216 9583267 11 718749 

CAPITAL S0: IAL 3918552 3918552 3918552 3918552 3918552 
SUPERAVIT ll-!7550 2439102 391 9664 566"'715 7800197 
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ESTADO DE PERDIDAS ·y GANANCIAS 

1976 1977 1978 1979 1980 

VENT/IS NETAS 5405128 6083398 6973659 . 8219,140 10053432 
menos : Ca3TO DE PRODUCCION 3454089 3980060 4665081 5619150 7024646 
UTILIDAD BRLTA 1951039 2103338 2308578 2600290 3033786 
menos: GASTC6 GENERALFS 703702 699.;77 699272 703496 712610 
UTILIDAD NETA Al\'Tl.:S IMP. 1247337 · 1403861 1609306 1896794 2321176 
menos: LS. R. (*)y REP. UTIL, 99787 112309 128744 151744 185694 . --- --- ---

UTILID,\D :NETA LIQUIDA 1147550 1291552 1480562 1745051 2135482 

("') Según An, So •• Inciso C de l:i Ley del Imp.icsto Sob1-c la Rent:i. 

RENTABILIDAD ( 3 ) 15.17 17.08 19,57 23.07 28.23 
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ORIGEN Y APLICACIO>J DE RECLJRSa> 

ORIGEN l 977 1978 1979 1980 

. UTILIDAD DEL EJERCICIO 1291552 l.j8G562 1745051 21 35-182 .. 
( D.A. ) ~93692 398692 DEPRECIACION 398692 39Só92 

AMORTIZACION ( D.A. ) 43358 43358 43358 -!3358 

CUENTAS l'OR PAGAR (A. P.) 195741 260361 371622 560136 

EFECI1VO PARA O¡>Ell.ACION (D.A.) o 12°"319 25153-!7 4090642 

1929343 3387292 5074070 7228310 

APLICACION 

EFECTIVO PARA OPERACION (A. A.) 66.;l o o o 
INVENTARia> (A. A.) 1739.;5 269386 283589 481.;23 

CUENTAS POR COBRAR (A. A.) 113045 148377 207630 306498 

PRESTAMO A LARGO PLAZO (D. P.) 367109 367109 367109 367109 

INTERESES POR PAGAR (D.P.) 44053 44053 44053 44053 

704793 828925 902381 1199083 

AUMENTa> . O DL5MThUCIO.NES DE 

EFECTIVO 1224550 2558367 4171689 6029227 
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ANALISIS E INTERPRETACION DE LOS ESTA DO S FIN AN 
CIEROS DE ESTE ANTEPR OYECTO EN EL PRIME R AÑO . 

INDICES LIMITES ANTEPF..üYECTO 

INDICE DE LIQUIDEZ EFECTIVO + e x e 
PASIVO CIRCUL. 

INDICE DE CAPITAL DE TRABAJO = ~ 
P.C. 

CAPITAL CONTA ~LE / SUMA DE PASIVOS 

CAPITAL CONTABLE/ ACTIVO FIJO 

VENTAS/ CUENTAS POR COBRAR ~ N 

Rs a 365 dias/ N 

I • VENTAS/ACTIVO FIJO 

R : (UTILIDAD NETA/ ACTIVO FIJO) 100 

R • VENTAS/ CAPITAL CONTABLE 

(UTILIDA NETA/CAPITAL SOCIAL) 100• CA-

PITALTZftCTON DEL CAPITAL PAGA DO 

(UTILIDAD NETA/VENTAS) 100 

(UTILIDAD NETA/CAPITAL CONTABLE) 100 

R.O.l. • (UTILIDAD NETA/ INVERSION TOTALl 

1-15 1. 2 1~ 

2- ?. . 5 2.48 

~l .O l. 6 7 

~l.O 1.05 

6 

60 días 60 

?:l .o J • 1 2 

~15% 2 3 . 687. 

~.o 1.07 

?-1 p, o¡ 79 . :?9% 

~10 % 2 l. ? J i'., 

? 15 % 27. • 65 % 

~-10/.. 15 . 17% 



- --- - --

173 - ( n ) 

CCSTCS GENERALES TOTALES 

CCSTQ3 F ija; 1976 1977 1978 1979 1980 

SL' LLDCS MANO DE Ol3 RA ]},DIRECTA 282596 313028 34676-i 384099 425625 

DIRECTA 211188 236534 264921 296 711 332309 

PRESTACIONES ( M.O. DlR. E INDIR. ) 74067 82434 91753 102122 113690 

ivL\ NO DE 0!3RA L"lDIR. (VENTAS) 77555 85-H2 94068 103604 114106 

MATERIAL DE MANT. Y LAB. 49564 52098 54937 58116 61676 

SERVIQCS J}.'DIRIECTCS 160 160 160 160 160 

SERVICia> EN VENTAS 1553 1553 1553 1553 1553 

SEGL1RCS 103222 103222 103222 100222 100222 

DE PRECL\CION 356778 356778 356778 356778 356778 

AMORTIZACION 21679 21679 21679 21679 Zl 679 

L'vU:~_j ESTO PREDL\L 12775 12775 12775 12775 12775 

PAPELERIA Y OTRCS 14254 14907 15637 16 429 17394 

Gi\STCS DE ADMON . 361188 392 833 427659 465 990 508187 

DE l'l\ECL\CION VENTi\S 18787 18 78 7 18787 18 787 18787 

A1'10llTIZACION VENTi\S 10840 10840 10840 LO 840 108-40 

[MPUESTO PREDIAL VEN'T.-\S 6387 6387 6387 6387 6387 

Gi\STCS FrNA NCIE RCS 220265 . 176212 . 13215 9 . 88 106 44053 ----- --- -- - ---- ---- - ---
1822858 1885639 1960079 2().j7358 2149221 

CCSTQ3 VAIUAílLES 

MATERIA PRLVL\ E INS UMCS AUXILL\RES 719277 830043 973603 11 84055 1488432 

SERVICICS DIRECTCS ' :13123 45007 47535 51023 56315 

ENVASES Y E MPAQL' ES 1565401 1911365 2375317 300198 1 4004591 

P APELE RIA Y OTRCS 7127 7453 7819 8229 8697 

233.+933 27938 98 3.JQ.;274 4 725288 5588005 ------ ----- ---- -
4157791 4679537 5364353 6322646 7737256 

' 

:...,.. _ 
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DETERMINACION TEORICA DEL PUNTO DE EQUILIBRIO. 

p •E. = 

% P.E. -

cosros FIJOS 

1.- COS1üS VARIABLES, 
VENTAS TOT.t..LES 

COSTOS FIJOS 
VENIAS - COSTOS VAP.TA BLES 

= $ 

X 10() 11: 

3 196 966.oo 

5 9 .4 

¡ . 
1 

.) 
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VII.- ORGAt:I ZACION DE LA EMPRESA. 

LA ORGANIZACION DE LA EMPRESA INCLUYE: 

I. - DIRECCION DE LA EMPRESA 

T1- CONSTITUCION Y ESTRUC11JRACI ON DE LA EMPRESA 
(ORGANIZACION DE LOS PRODUCTORES) 

l.- LA DIRECCION DE LA EHPRESA PUEDE ESTAR CONS TI TUID:\ POR LOS ASOCIA DOS O 

POR PERSONAS AJENAS A LA SOCIEDAD. 

TOMANDO EN CUENTA LAS C.ARACTER I STICAS DE L/\ IN DUS TR I A, QU E ES DE TIPO 

RURAL, SE PROPONE QUE SEA ADMJNI STRADA ADECUADM!ENTJ.'.: POR PERSnNAS AJE -

NAS A LA SOCIEDAD, DEBIDO A QUE T/\NTO LOS EJHl/\TAl!IOS C0 1 ~l LO S PEQUEÑOS 

PROPIETARIOS NO TIENEN LA SUFICIENTE I'REPA RAC!ON P ,\l~A DI!UGIR DJC HA EM-

PRESA, POR LO TANTO, SE PAGARA A UN PRO FES ION/ll , (C .l' . ,L.A . E.), O\IE 1\S U-

MIRA EL CARGO DE GERENTE ADMINISTRATIVO O DI RECTOR , El'\CAP.G ANDO Si:: DE D T~ 

TRIBUIR Y REGLAMEN TAR LAS LA BORE S DE LA EMPRES,~, ENT EE J.('S DTS1T·1 'W S --

DEPARTAMENTOS QU E SE AN NECES AH TO S , S IENDO SUS tC TIV UJADES ESEFC 1/iU1ENTE 

EJ ECUTIVAS; A SU VEZ, EL GE RENTE ESTARA /\ lTXTJ.lAOO J'PR l lF ESPEC J1\LlSTA EN 

CONSERVACION, ELMIORACION Y EM PAQUE DE AL U1F.NTOS Y rc_1¡l lfP CUNTADOH F A RA 

M/INEJAR LOS LIBROS DE LA EMPR ESA. 

EN EL ORGANIGR/l.M/I DE LA SIGU IEN TE 110.JA, SE 1'1UE STRMI Lt\S 1\CTTVTfl/.:)ES Df. 

CADA mm DE LOS DIRECTIVOS, SIENDO EL MT Sl' íO c; r-;1n: ~:TE C:·UTE!l ATEtlDEP/\ I J . 

PAR.TE CO ME RCIAL. 

ll.- CONSTIT:.JCION Y ESTRUCTURACION DE LA EMPRESA (ORC:l\ ~ JTU.CIU~I DE PROUUCTORE~ 

EL CAR1\CTER DE LOS FRUTIC ULTORES !J ETEFJ:UJAP. ,\ EL Tif(_) DE SUClE IMll QUE SE 

FORME 

a) SI SON EJIDATARIOS QUE DISF RUTEN DE LA POSES ION DEFIN I TIV /\ DE SUS TI E--

RRAS, SE PROPONE ESTABLECER illl/\ SOCIED/\D LOCA L DE c nEDITO EJID /\L o BIEN 

UN GRUPO SOLID/\RIO EJIDAL •• 

h) S I SON PEQUEÑOS P ROPI ETARIOS SE SUGIERE FORM1\R UNA S()CIEDMJ DE RESPClt-!SA 
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IHLIDAD LIMITADA( S.R.L.), u¡:,\ SOCIEDAD ANONIMA (S .A. ) , UNA SOCIEDAD 

COOPERATIVA O UNA SOCIEDAD DI:: i 'RODUCCION RURAL . 

BREVEMENTE SE TRl-1TARAN, EN FORMA GENERAL, LAS SOCIEDADES ANTE S MENC IO

NADAS: 

a) SOCIEDAD LOCAL DE CREDITO EJIDAL O GRUPO SOLIDARIO EJIDAL. 

ESTE TIPO DE SOCIEDAD ES PUEDEN CONSTITUIRSE A: 

1) SOLIC I11JD DE LOS EJIDATARIOS 

2) PROMOCION DEL BANCO DE CREDITO RURAL 

3) PROMOCION DE LA SECRETARIA DE AGRICULTURA Y GAN ADERIA . 

EN LOS TRES CASOS, LA INICIATIVA SE TURNARA AL DEPAHT/\MENTO DE CRE 

DITO AGRICOLA DE LA OFICINA MATRIZ , EL QUE OPTNARA SO BRE LAS POSIBILI

DADES DE OPERAR CON LOS NUEVOS ORGANIS~~S F.N PROYECTO O EN SU CASO, PA

RA QUE AQUELLOS PUEDAN OBTENER CAPITAL DE FUENTES PRIVADAS POR CONDUCTO 

DEL MISMO BANCO O DIRECTAMENTE. 

CO ViO PASO INICIAL, DICllO DEPARTAMENTO EFECTUARA L'N ESTUDIO QUE PERMITA 

JUZGM. SOBRE LA CONVENIENCIA ECONOMICO-SOCIAL DE CON STI TUIR ESTA NUEVA 

SOCIEDAD. (EN ESTE CASC\, EL MENCIONADO ESTUDIU SE l!A LLEVADO A CABO CO

t·D FASE INICIAL EN ESTE ANTEPROYECTO} 

EL O !~GANIZADOR DEBERA APLICAR sus co;;oCUHENTOS TECNICOS y DE CRITERIO 

PEHSüNAl . P t\RA DEFINIR LOS PLINTOS QUE D EBE l~i\N TO Ml\ RSE MAS EN CUENTA Y -

CUALES JN FLHIRAN S LTPE RF ICI.<\LMENTE, TAN TO Ei'l FO RJ•I; It.1DL VIDUAL, TRATAf, DO 

CAUA E.TIDO POR SEPARADO, COMO EN CONJUNTO. CONCLUIDO EL ESTUDIO , EL -

MIS MO DF.BERA SEÑALAR A LOS EJIDATARIOS, LOS PROBLEMAS Y DIFICUJ.TADES QUE 

EXTSTAN O QUE PUEDAN PRESENTARSE Y LA FORMA PHAC TICA DE RESOLVERLOS ; EX

PJ.IC AN DOLES, ADEMAS , LOS DEREC!IOS Y OBLI CAC IONES QUE AD QUIEREtJ LOS MlEM

ImOS ORGANIZADORES O FUNDADORES DE UNA SOCTEDAD. 

OTRA 013LIGACION INMEDIATA DEL ORGANIZADOR, ES MOSTRAR A LOS EJIDATARIOS 

LAS DISPOSICIONES RELATI VAS MAS U!PORTAHTES DE J,,\ LEY DE CREDITO /\GRICO

LA y ENSEÑAR LES A INTERPRETAR CON ACIERTO , LAS Dl SPOS IC fONES MEDULARES 

DEL CONTRATO SOCIAL º 
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Li\ DOCUl·i ENTACION NECESARIA P AH <\ LA CONSTJTUCION DE LA SOCIEDAD ES: 

1. - SOLICITUD DEL' EJIOO PARA SER ORGANIZADO EN SOCIEDAD, 

2 .- ES TU DIO ECONO MJCO, AGRICOLA Y SOCIAL DEL EJIDO. 

3.- COPTA DE LA AUTORIZACION DE LA OFICINA MATRIZ PARA LA ORGANIZACION 

DEL EJIDO O EJIDOS EN SOCIEDAD. 

L1.- COPTA DEL PLANO O CROQUIS DEL EJIOO. 

5 . - COPTA DEL ACTA LE POSES ION DEFINITIVA DEL EJIDO. 

6.- RELACION DE EJIDATARIOS EN POSESION DE PARCELA ~E INTEGRAN EL EJI-

)(). 

7 ,- COPIA DEL ULTIMO CENSO AGRARIO AUTORIZADO. 

8. - CONVOCATORIA PARA LA ELABORACION DE LA ASAMl:lLEA P;\RA LA INSTAURACION 

DE LA SOCIEDAD, 

9 .- CONTRATO SOCIAL ~FORMA CREO, 208.N) 

10. - RELAC ION DE SOC l•JS FUNDADORES (POR ORDEN ALF AB ETICO DE APELLIDOS). 

11.- TARJETA F. CRED. ORG.3 N. 

EL ESTUDIO ECONOMTCO, AGRICOLA Y SOCIAL SE FORMULARA EN ORIGINAL Y 

CUATRO COPIAS, UNA DE ESTAS SE ENVIARA DE INMEDIATO AL DEPARTAMENTO DE 

CREDITO AGRICOLA PARA OBTENER LA AUTORIZACION ¡ LA CONVOCATOTnA SE FOR-

MULARA EN OCHO TANTOS, DE LOS CUALES CUATRO SE FIJARAN EN LOS LUGA--

RES MAS VISIBLES DEL POBLADO Y EL CONTRATO SOCIAL EN SEIS TANTOS, DE 

LOS CUALES DOS QUEDARAN EN EL REGISTRO DE CREDITO AGRICOLA; LA DEMAS 

DOCUMENTACION SE LEVANTARA EN ORIGINAL Y TRES COPIAS, DE TAL MANERA 

QUE UNA VEZ QUE E~TE REQUISITADO EL EXPEDIENTE, SE PUEDAN FORMAR 4 

LEGAJOS PARA DARLE lA SIGUIENTE DISTRIBUCION: 

a) UN TANTO PARA LA SOC !EDAD¡ 

b) UN TANTO PARA LA JEFATURA DE LA ZONA; 

e) UN TANTO PARA LA AGENCIA. 

<l) UN TANTO PARA LA OFICINA MATRIZ (EL ORI GINAL). 

ENSEGUIDA SE EXPLICARA DE MANERA BREVE, ALGUNOS DE LOS Pl~TOS MEN-

CIONADOS ~)!JE SE CONS WERAN DE MAS INTERES: 
1 • -

EL DOCUMENTO CON QUE SE INICIA PROPIAMENTE EL TRMHTE PARA LA ORGANIZA-
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CION DE UNA SOCIEDAD PUEDE SER llECllO PO R EL COMI St\R T1\DU EJIDA L O -

POR LOS INTERESADOS. POR OTRO LAD0 1 DE ACUERDO CO N LO ESTMJ1,EC 1f\O 

' \ 
POR EL ARTICULO 45 DE LA LEY DE CREDITO 1\GR ICOLA, LA SOC IEDAD F-uEDE 

FORMARSE CON UN MINU-0 DE 10 SOCIOS ENTRE LOS CUALES, NO NECESARIA-

MENTE DEBEN FIGURAR LOS EJIDATARIOS QU E TNTE:. R,\N Lt1S AU TO RIDADES EJI 

DALES. LA SOLICITUD LA HARM; LOS T.NTERES /\ DOS t\ U 1 JEF;\TTJHA DE ?UN/1 . 

2 .- UNA VEZ RECIBIDA LA SOL ICITUD , EL ESTIJD TU SOCIC1EC O!fü t-IJC U Y ,,G RI 

COLA EFECTUADO INICIALMENTE EN ESTE PROYECTO , SE TURtlJ\RA AL IJ EI' llftTA -

MENTO DE CREDITO AGRICOLA PARA QUE CON fii1SE A F.L , F. STS EN I:OSIB TLI-
. t 

DADES DE AUTORIZAR O NEGAR LA ORGi\N l ZACIOt! DE lii SOC TE D'\D, 

3.- UNA VE Z CONCLUIDO EL PASO ANTERI OR Y CCViSIDEi~:\1\!r.P Q':;:: l!Uf'U J ¡\ --

AUTORIZACION PARA ORGANIZAR LA SOCIEDAD, I.t\ .JEFA11i% T) [ zo•u\ D L·:nE!U\ 

TENER CONOCIMIENTO DE ELLO POR i·IEDIO DE LA SECCION DE ORG1\NlZAC ION 

DEL CITADO DEPARTAMENTO y Ll!EGO SE PROCED E , D l~SDE u mr:o , A LLE \11\R _.¡ 

CAno LA ORGANIZACJON . 

5.- LA COPIA DEL ACTA DE POSESION DEFINITI 1!1\ DEL E.J IDO s :~ l~:qr;r:: s;~ 

ACATAMIENTO DEL ARTICULO 46 DE LA LEY DE CREDTTO N.:IO. COLA, YA QU E 

DE ACUEROO CON ESTE ORDENAMIENTO NO PUEDEN SER ORGi\~:JZADOS 1-0 S E TT-

DOS QUE SOLO DISfRUTEN DE POSESION PnOVISIOl''.A J.. 

8 .- LA CON VOC/\1DR TA P ARA LA CELE13RACTON DE !.A ASM Pl LEA Pt1M LA rn s -

TAURACION DE LA SOC I EDAD SE LANZA CO N 8 DIAS D ~ ANII CJPACICN , PERO 

UNA VEZ CONSTITUIDA LA SOCIEDAD LAS ])E~;AS nut11,\ S (!l ' f, SE FOP.MUT!~~; \' A 

SEA PARA ASA MBL EAS ORDINARIAS O F.XTR /\ORD1J.: t\rtT l\S S F. LN·~Z/'.l\NI COl~ :; 

DIAS DE ANTICIFACION. 

9 . - CONTRATO SOCIAL F.Cred . 20B. N •• DE AClJEIUXJ C(lN 1.1\ FEC ll.A. Y ll{)!ZA - -

FLTADOS EN LA CONVOCATOR IA SE LLEVAR¡\ A Ci\f\O u . ASt\t\l'\ LEA r:n ~ rn/\L DE 

LO S EJID/\TARTOS, EN Lf, CUAL SE PREGUNTAR."' SI s r.: SS T,\ DE ¡\ f.t; r:rrno rn 

QtT E SE CONSTITUYA DICHA SOC1EDJ\T), APRO f,fl[l ,\ ]. ¡\ r ~('t S TTTW:w;,' ~;¡:; D :~ fl ,\ 

LECTURA AL ARTICULO L~ 7 DE LA LEY r1ENCIOt ~,~.D :\ y m: .1\r:t.:E f!D< 1 C0il L,\S 

FRACCIONES II y III DEL MIS MO Y LOS ARTICULOS J~~ y 4! D I~ LA ('!T Sl LA -
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LEY, SE DESIGNEN A LAS PERSON /\S QUE CONSTITUYAN LA COMI9ION DE ADMINIS-

TRACION Y LA JUNTA DE VIGILANCIA DE LA SOCIEDAD, ADEt!t'\S, LA ASAMBLEA --

NOMBRA AL PRESIDENTE DE LA CUMISION DE ADMTNISTRAClON PARA í{UE !~SEMPE 

--l 

t\lE EL CARGO DE SOCIO DELEGADO. FINALMENTE SE LLENARAN LAS FOin-IAS DEL 

CONTRATO SOCIAL Y SE RECABARAN LAS FIR MA S DE TODOS Y CADA UNO DE LOS --

MIE}IBROS DE LA SOCIEDAD. 

EL REPRESENTANTE DEL BANCO AUTORIZARA EL DOCUMEt\ TO, fIR t!AN DO Y SELLAN 

DO ESTE CON EL CARACTER DE JEFE DE ZONA EN FUNCIUN DEL NOTi\IUO . 

UNA VEZ CUMPLIDOS ESTO S REQUI SITOS SE PRPCJWEH/1 A REGIS TRAR DI CHO 

DOCUMENTO CON EL REGISTRADOR DE CRr::DITO AGRICOL\ Rf. Sl'ECTT VU , CUMPLIE:~no . t 

CON LO DISPUES1D POR LA FRACClON I DEL ARTICULO 'l9 DE L/I. IllSMA LEY. 

II. -FORMULADO EL CONTRATO SOCIAL SE PROCEDERA 1\ LLENA !~ L 1\ TARJETA 

(F. CRED .ORG 3N) CONSTGNANDO EN ELLA LOS DATOS DE ACUEEDO CON LOS C01'7CEP -

TOS QUE SEÑALAN LAS COLUMNAS. 

ELECCION DE LAS AUTORIDADES DE L\ SOC JED1\D . 

LA DOCUMENTACION RELATIVA i\L CAM TH O DE /..UTORIDADES DE L f> SOC T.ED AD DE 

CREDITO EJIDAL, CONSTA DE: 

l) CONVOCATORIA PARA LA ASAMBLE i\ GENERAL ORDIN ARIA DE soc ros. 

2) ACTA DE ASAMBLEA EN LA QUE CONSTE LA ELECCION DE LOS t·'IE HB ROS DE L/I 

COMISION DE ADMINISTRACION' DE su PRES JD ENTE com soc 10 DELEGAllO y 

DE LA J UNTA DE VIGILANCI A. 

3) RELACION DE SOCIOS • 

REQUISITOS NECESARIOS PARA SOLICITAR Ct~E D no . 

LOS REQUISITOS PARA SOLICIT AR CREDITO /l.L MNCO DE CHEDITO RUR AL SON 

LOS SIGUIENTES: 

1.-CONSTANCIA DE TENENCIA EXPEDIDA POR LA SEC RETARIA DE LA HEFORMA /IGRA
(RIA . 

2.-FECHA DE RESOLUCION PRESIDENCIAL O ENTREGA PROVISIONAL . 

f -

3. -RESOLUCION EJIDAL CON FE DE UN REPRESENTANTE DE LA SECT<ETARIA DE LA RE 
(FORt·I,.\ /\í': RA IHA . -

4.-ACTA DE ASAMBLEA . NUMERO DE EJIDATARTOS EN ] ;i . v 7.1 . CO 11/0CATO RJ A. - --

1 .. 
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5 .- ANEXAR PLANO. 

b) PEQUEÑOS PROPIETARIOS, 

COMO SE SEÑALO CON ANTERIORIDAD, LOS PE~EÑOS PROPIETARIOS PUEDEN-

CONSTITUIR UNA SOCIEDAD DE RESPONSABILIDAD LIMITADA, UNA SOCIEDAD ANONI 

MA, UNA SOCIEDAD COOPERATIVA O UNA SOCIEDAD DE PRODUCCION RURAL. LAS -

TRES PRIMERAS ESTAN SEÑALADAS EN LA LEY GENERAL DE SOCIEDADES MERCANTI

LES Y LA ULTIMA POR LA LEY DE CREDITO RURAL. 

EL ARTICULO 5o. DE LA LEY GENERAL DE SOCIEDADES MERCANTILES ESTABLE 

CE QUE "SE CONSTITUIRAN ANTE NOTARIO PUBLICO Y EN LA MISMA FORMA SE HA

RAN CONSTAR SUS MODIFIC ACIONBS'.' 

EL ARTICULO 60. DE LA MISMA LEY, INDICA ~E "LA ESCRITURA CONSTITU

T1 VA DE UNA SOCIEDAD DEBERA CONTENER: 

T.- LO S NOMBRES, NACIONALIDAD Y DOMICILIO DE LAS PERSONAS FISICAS O HJRALES 

DICHA SOCIEDAD. 

II.- SU OBJETIVO. 

III.- SU RAZON SOCIAL O DENOMINACION. 

lV.- SU DURACION. 

V. - EL IMPORTE DEL CAPITAL SOCIAL. 

VI.- LA EXPRESION DE LO ~E CADA SOCIO APORTE EN DINERO O EN OTROS BIENES, EL 

VALOR ~E SE LES ATRIBUYE Y EL CRITERIO SEGUIDO PARA SU VALORIZACION. -

CUANDO EL CAPITAL SEA V,'. RIABLE AS! SE EXP RESARA, INDICANDOSE EL MINIMO QUE 

SE FIJE. 

VII.- SU DOMICILIO. 

VIII- LA MANERA CONrnRME A LA CU AL DEBA ADMINISTRARSE ESTA Y LAS FACULTADES DE 

LOS ADMINISTRAOORES. 

lX.- EL NOMBRAMIENTO DE LOS ADMINISTRADORES Y LA DESIGNACION DE LOS QUE HAN DE 

LLEVAR LA FIRMA SOCIAL. 

X. - LA MANERA DE HACER LA DISTRIBUCION DE LOS BENEFICIOS U UTILIDADES Y DE 

LAS PERDIDAS, EN CASO DE HABERLAS, ENTRE SUS MIEMBROS. 

XI.- EL IMPORTE DEL FONDO DE RESERVA. 
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XII. - LOS CASOS EN QUE 1.A SOCIEDAD HAYA DE DISOLVERSE ,'\NTT ClP ADA!1ENTE. 

XIII-LAS BASES PARA PRACTICAR LA LIQUIDACION DE LA SOCIEDAD Y E~MODO 

DE PROCEDER A LA ELECCION DE LOS LIQUIDADORES CUANDO llAYAN SIDO 

DESIGNADOS ANTICIPADAMENTE". 

ENSEGUIDA SE DAR.~ UN P/\NOR/IJ IA GENERAL DE ESTE TTPO DE SOCIEDl'>DES . 
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SOCIEDAD ¡; i; RESPONSAIHLTD AD Ll'. !ITADP .• 

EL CAPITULO IV, ARTICULO 5 t~ DE U\ LEY GENERAL DE SOCTED1\DES MERCAN- -

TILES, ESTABLECE QUE ESTE TIPO DE SOCIEDAD ES "L1\ QUE SE CONSTTTUY E ENT RE 
' \ 

SOCIOS QUE SOLO ESTAN OBLIGADOS AL PAGO DE SUS /\PORT1\C10HES SJN...:iQUE LAS 

PARTES SOCIALES PUEDAN ESTAR REPRESENTADAS POR TTTIJLOS NECOCIMLES A -

LA ORDEN O AL PORTADOR, PUES SOLO SE RAN CEDIBLES EN l OS C.'\SOS Y CON 

LOS REQUISITOS QUE ESTARLECE U\ PRESENTE LE Y". 

AL LGUAL QUE EN LAS SC\CIEDADES DE NotHm E COJ.ECTT 1,' l ' , EL C1\PJTAL ES-

TARA FOR1'1/\DO POR PARTES SOCI ALES QUE NUNC1\ POSR 1\N SEH 1\ I. PORTADOR NI SE -

RAN ENDOSABLES, PUES LA AmtIS TON o SE PAR1\CTON T.lE rm socrn SO i.O PO DRA 

LLEVARSE A CABO MEDIANTE EL CONOC ItíIENTO y /\Nll E~:c H nE 1.0 S DF. ~ 1.l\S soc ros 

CUYO NUMERO, POR DISPOSTC ION Df.L ARTTCl!TO (1 ] DE l. !\ 1.1:y .. ¡;.: :c m HAíl,\ , !!O -

PODRA SER MAYOR DE 25 SOCIOS. 

EL CAPITAL SOCIAL NUNCA SERA INFERIOR A $ .'.' , 000.oo SE DlVID I R1\ -- ( ~ 

EN PARTES SOCIALES QUE PUEDEN SER D.T<: VA LOR y Ci\1'EG'.l r1TA nr. :; r 1;u /\ J ES , rrno 

SER/\N DE $ 100.oo 6 ~fü LTT PlDS DE EL . 

AL CONSTITUIRSE LA SOC TEDAD, EL C.l\PJT/11, DEf', fTd\ F.ST/'.R lNTEGR A'l E':J\J TE 

SUSCRITO Y EXHIBIDO, POR LO MENOS, EL 50 '%. DEL V /1 1.Clfl Df~ C1\ Jl/\ PARTE SüCT/\L. ' 

EL NOMBRE DE LA SOCIED AD EX ISTIRA Bi\ JO UN/\ R.\ZON SUCT/\I O D C: l'JU ~ JH!A 

C ION, QUE SE FORMARA CON EL N C' ~ITIRE DE UNO O MAS SOCIOS , SEGU IDOS DE L1\S 

TNTCIALES S.R.l .. ' SEGUN LO ESTABLECE EL /\RTTClJl.0 ') ') DE L/\ ¡.rrs:1A l.EY . 

PUESTO QUE EL CAPITAL SOCI AL EST1\R/\ f (IRl li\llU p(_)g p ¡\;~TES socr 1\u;; s, 

LAS ASAMBLEAS RECTBTRAN EL Nü l·iDRE DE AS A: 1r. 1 !~ 1\S DP. SU:lO S V S ER /\N EL QR-

C.f\NO SUPREMO DE LA SOCIEDAD. LAS DEClSIONf:S SE ·1 n 1 1AR l\N PC1 ! ~ 1 1 1\ Y Ol~T ,\ DE 

VOTOS DE LOS SOCIOS QUE REPRESENTEN, POH LO '~ ENOS , EL 1 0 ~~ DE DICHO CAPT 

T/\L. LOS PUNTOS MAS IllPORTi\NTES i\ TRATi\R EN l ~ L Li\S SC!UJ\ : Pl~OCED!::'.\ /IL 

REPARTO DE UTILIDADES, NOMl'.RAR Y RF.:MOVER A J.OS G l~ P.ENT ES ,Jl ~STCN A R A ---

LA .JUNTA DE VIGILANCIA, MODIFTC1\R F.L CONTRATO SOC TAL , e te . Y TENDP..l\N 

LUGAR EN EL DOMICILIO SOCIAL DE LA HIPRESA, ¡\l, l' F~ ~:os tmi\ vr-:7. ,'\ L ,Af.: o E l~ 

LA FECHA FIJADA EN EL CONTRATO. CADA soc TO (~(l Z/\!I,\ nE e1; i.'C'I(I POR 

·. , 
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CADA $100.oo DE SU APORTACION, SALVO LO QUE EL PROPIO CONTRATO ESTA--

BLEZCA SOBRE PARTES SOCIALES PRIVILEGIADAS. 

SOCIEDAD ANONIMA. 

ESTE TIPO DE SOCIEDAD ES TIPICAMENTE DE CAPITALES, SU DENOMINACION 

ESTARA SUJETA AL CAPRICHO DE SUS FUNDAOORES, PERO SIEMPRE DEBERA INDICAR 

SE Qll E SE TRATA DE UNA S. A. 

EL ARTICULO 8 9 DE LA LEY GENERAL DE SOC IEDADES MERCANTILES ESTABLE

CE QUE "PARA PROC EDER A LA CONSTITUCION DE UNA SOCIEDAD ANONIMA, SE RE-

0UIERE : 

1. - QUE HAYA CINCO SOCIOS COMO MINIMO Y QUE CADA UNO DE ELLOS SUSCRIBA UNA 

AC: C ION POR LO MENOS. 

rr. - QU E EL CAPITAL SOCIAL NO SEA MENOR DE $25 , 000 . oo y QUE ESTE INTEGRftMENTE 

SUSCRITO . 

111. - QUE SE EXH1J3A Er-¡ DINERO EF ECTIVO CUAN DO MEN OS EL 20% DEL VALOR DE CADA 

/IC:C IUN PAGADERA EN NUMERARIO. 

TV . - QUE SE EXHIBA INTEGRAME NTE EL VALOR DE CADA ACC ION QUE HAYA DE PAGARSE 

EN TODO O EN PARTE, CON BIEN ES DISTIN 1DS DEI. NUME RARIO". 

EL CAPITAL SOCIAL DE ESTE TJPO IJE SOCIEDADl~S, "ESTA REPRESENTADO 

POR TITULOS LLAMADOS ACCION ES, QUE CONSTITUYEN PARTES AL!C lJOTt'\S Y PUE-

DEN SER ADQUIRIDAS POR CUAL~IER CAP! TALISTA". 

LA SOCIEDAD NO OFRECE AL PUBLICü EL NOMBRE DE SUS SOCIOS COMO UNA 

GARANTI A MAS DE CREDITO, SIMPLEMENTE ül RECE COMO Gi\RANTT A EXCLUSIVAMEN-

TE SU CAPITAL. 

EN CASO DE CRISIS, LOS ACREEDORES NO l'ü üRAN EXIGIR RESPUNSABILI-

DAD A LOS SOCIOS, PUES E: LOS SON RES PO l\l SA l\1 .ES PARA CON LA SOCIEDAD POR 

LA APORTACION INTEGRA DEL IMPORTE A QUE SE REFIERE LA ACCION O ACCIO-

NES SUSCRITAS POR ELLOS, 

LA ASAMBLEA GENERAL DE i\CCIONISTi\S ES EL 0RGANO SUPREMO DE LA SQ 

CTEDAD, SUS RESOLUCIONES SERAN CUMPLID.\S POH. EL GERENTE O A FALTA DE -

ESTE, POR EL ADMINIS1l' ADOR o POR EL co1;SEJO DE i\DMINISTRACION. DICHAS 
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ASAMBLEAS PUEDEN SER DE DOS TIPOS: ORDINARIA Y EXTRAORDINARIA, REUNI~ 

DOSE PARA ELLO EN EL DOMICILIO SOCIAL DE LA EMPRE.SA. LAS DEL ~I.ME R 

TIPO DEBEN CELEBRARSE CUANDO MENOS UNA VEZ AL AÑQ, DENTRO DE LOS CUATRO 

MESES SIGUIENTES A LA FECHA DEL BALANCE ANUAL. SU FINALIDAD ES CONO-

CER EL RESULTADO DE LAS ACTIVIDADES DURAN:I:E EL AÑO ANTERIOR , EXPRESADAS 

POR EL BALANCE, . ASI COMO TOMAR LOS ACUERDOS RELATIVOS A LAS DISPO SICIO-

NES DE LAS UTILIDADES Y AL NOMBRAMIENTO DE LOS MIEMBROS DEL CONSEJO DE 

ADMINISTRACION, EL QUE A SU VEZ . NOMBRARA AL GERENTE GENERAL DE LA COM-

PAÑIA, CUYAS ACTIVIDADES SON EXCLUSIVAMENTE EJECUTIVAS, ES DECIR , EJE-
'• f 

CUTAR LAS DECISIONES TOMADAS POR EL CONSEJO . UNA ASAMDLEJ\ ORDTNARIA 

SERA LEGITI MAMEN TE RECONOCIDA S I ESTAN PRESENTES, POR LO MENOS , LA MI-

TAD DEL CAPITAL SOCIAL Y LAS RESOLUC IONES SE TOMAHAN PO R MAYORIA DE VO t 
• 

TOS PRESENTES. 

EN LAS DEL SEGUNDO TIPO, SE TRATARAN ASUNTOS ESPECJ ALES COMO : H:>-

DIFICACIONES DE LAS DISPOS ICIONE S BASICAS DE LA ESCRITURA SOCIAL, AU--

MENTO O REDUCCION DE LA DURACION O EL CAP ITAL DE LA SOCIEDAD , CMílHO 

DE OBJETIVO O NACIONALIDAD, TRANSFORMACION O FUS ION CON OTRAS SOCIEDA-

DES, EN GENERAL, CUANDO SE TRATEN ASUNTOS PARA LOS QU E POR LEY O POR 

DISPOSICION DE LA ESCRITURA SOCIAL , SEA NECESARTO UN QUORUt1 ESPECIAL ,-

PARA LA CONSTITUCION LEGAL DE UN A ASA MBLEA EXTRAO RDINARIA SE RE QUIERE 

DE LA PRESENCIA DE CUANDO MENO S 3/4 PARTES DEL C1\PIT/\ L SOC IAL Y SUS --

DECISIONES SON VALIDAS CUANDO ESTAN APOYADAS, POR LO MENOS DE LA MITAD 

DE DICHO CAPITAL. 

SOCIEDAD COOPERATIVA. 

ESTE TIPO DE SOCIEDADES SON REGIDAS EN MEXICO , POR LA LEY GENERAL 

DE SOCIEDADES COOPERATIVAS. TIENE CARACTERISTIC AS MUY ESPECIALES , SO-

BRE TODO EN LA FORMA EN QUE SE REPARTEN U .S UTILIDADES OBTENIDAS ENTRE 

SUS SOCIOS. ESTA SE EFECTUA NO A BASE DEL CAPITAL APORTADO PO R CADA 

UNO, SINO EN PROPORCION AL IMPORTE DEL TIEMPO 'rnAílAJADO POR CADA SOCIO . 
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SU CAPITAL ESTA REPRES ENTADO POR TITULOS SE ME JA NTES A LAS ACCIONES 

QUE LA LEY LLAMA "CERTIFICADOS DE APOR.TACION" Y QUE SIE MPRE SON EXTENDI 

DOS A NOMBRE DEL SOCIO QUE LO SUSCRIBE. 

EN CUANTO A LA RESPONSABILIDAD DE SUS MIEMBROS PARA CON TERCEROS, 

CON QUIEN LA SOCIEDAD TRATA, PUEDE SER LIMITADA O SUPLEMENTADA, ENTEN--

DIENDOSE EN ESTE ULTIMJ CASO, QUE LOS SOCIOS RES PONDEN ADEMA S DE SU APO~ 

TACION AL CAPITAL, POR TODAS LAS OBLIGACIONES DE LA SOCIEDA D S UBSIDIAR!~ 

MENTE DE t-000 INDIVIDUAL, INDEPENDIENTEMENTE DE LOS OTROS SOCIOS, HASTA 

POR UNA CANTTDAD DETERMINADA EN EL PACTO soc IAL y ciuE NUNC A DE BER A SEi:\-
•, t 

MENOR A DOS VECES SU APORTAC ION . 

SOCIEDAD DE P RODUCCION RUHAL . 

SEGUN EL ARTICULO 68 DEL CAPITULO 111 DE I .A LEY DE CREDITO RURA L ~ 

"LAS SOCIEDADES DE PRODUCCION RURAL TIENEN PERSO!.'iALIDAD JUR IDICA Y EST{ 

~· 

RAN INTEGRADAS POR COLONOS O PEQUEf.lO S PROPIETARIOS QUE EXPLOTEN EXTEN-- • 

SIONES NO MAYORES A LAS RECONOC ID AS EN LAS LEYES N:IV\!n AS, STE!IFRE QU E 

CONSTITUYAN UNA UNIDAD ECONOMICA DE PRODUCCION" . 

EL ARTICULO 69 DE LA MI SMA LEY ESTA BLECE QUE ''ESTE TIPO DE SOCIEDA,. 

DES SE CONSTITUIRAN CON UN MINIMO DE 10 SOCI OS Y DEBERAN ADOPTAF. PHEFEREN 

TEMENTE EL REGI MEN DE EXPLOTACION COLECTIV A". CUANDO SE ADOpTE ESTE SI S-

TEMA, LA TIERRA NO CONSTITU IR/\ GARANTl A llIPOTECA RIA DE 1.0S CREDITOS QUE 

SE CELEBREN CON LA BANCA OFICIAL O PRIVADA , SALVO QUE SE TRATE DE t'RESTA 

t!)S REFACCIONARIOS. 

LAS SOCIEDADES DE PRODUCCION RURJ\L PODRAN CONSTITUl RS E CON RESPON SA-

BI LIDAD LIMITADA, ILIMITADA O SUPLE MENTADA. 

EN CUANTO A LA CONSTITUCION DE L CAPITAL SOCIAL, SE IIAR A CON APORTA -

CIONES DE SUS SOCIOS CONFOR ME A LAS NORMA S SIGU IENTES : 

l.- EN LAS SOCIEDADES DE RESPONSA BILIDAD ILI MITADA NO SE REQUIE RE /\PORTA 

CION INICIAL. 
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11. - EN LAS DE RESPONSABILIDAD LI MI TADA, LA APORTACION INICIAL SERA LA NE -

CESARIA PARA FORMAR UN CAPITAL MIN I~U DE $ 50 ,000 .oo ·~ 

III.- EN LAS DE RESPONSABILIDAD SUPLEMENTADA, LA APORTAC ION INICIAL SERA LA 

NECESARIA PARA FORMAR UN CAPITAL MIN HKJ DE $ 25 , 000 . oo 

LAS SOCIEDADES QUE SE CON STI TUY AN CON ARREGLO A EST/1. LEY, AL SOL_l 

CI TAR EL CREDITO DEBERAN PRES ENTAR UN PROGRAMA DE AC TIVIDADES Y SUS - -

FUENTES DE RECURSOS, PARA LA AP HOBACION DE LA INSTI11JCION QUE LAS A--

CREDITE. 
•,, 

LA ADMINISTRACION DE LA SOCIEDAD SE SU J ET1\RA J\ Li\ S ll1'S ES SIC UIEN 

TES: 

A. - LA AUTORIDAD SUPREMA SE RA LA J\SAMRLEA GENERAL DE SOCIUS, EN LA QUE 

CADA SOC I O TENDRA UN VOTO. 
, 
.. 

1 ' 
B.- LA ASAMBLEA GENERAL DESIGNARA UN A COMISION DE i\D~JINISTRACION 1NTE-

... 

GRADA POR CIN CO SOCIOS QUE DURARAN EN SU CARGO TR ES AfíOS Y SE ENCARGA -

RA DE LA DI RECCION Y REPRE SENTACIOtl DE LO S /I SFNTOS DE DT Cl!A SOCT EllAD. 

ADEMAS DESIGNARA UN GEREN TE , QUE EN ESTE CASO , NO srnA SUCIO DE LA MI~ 

MA . EN LAS SESIONES DE LA ASAMBLEA , UN REPRESENTANTE DEL BANCO ACRE 

DITANTE PODRA INTERVENIR CON VOZ PERO S IN VOTO Y SE REUNTRA PARA APRO -

BAR sus PLANES DE TRABAJO y DE CREDITO , CU ANDO t1Et;os ' UN!\'./EZ EN CADA 

CICLO PRODUCTIVO Y TAMBIEN CON OBJETO DE CONOC EP. Li\S OPER/1CIONES RE /\-

LIZADAS EN EL ULTIMO EJERCIC I O. A DICHA S SESIO NES PODRAN ;\SlSTTR UN 

REPRESENTANTE DE LA DELEGACION AGRARI A Y ASESORES TECNICOS lJE LAS DEPEN 

DENCIAS RELACIONADAS CON LA P RODUCCION Y COHERCTALlZAClON DE LOS PRO--

DUC TOS DEL CAMPO 1 

LOS DERECHOS DE LOS SOCI OS DE ESTA SOCIEDAD , SOLO SER i\N TRANS MTSI 

BLES CON EL CONSENTIMIENTO DE LA ASA MB LE A. 

CUANDO DICHA SOCIEDAD TENGA OBLIGACIONES CON ALGUNA INSTITUCION FI 

NANClERA TAMB IEN SE REQUERIRA DE SU AUTO RIZACION PARA QUE ELLO OCU RRA . 

RESPECTO AL ACTA CONSTI TUTIVA DE LA SOCIEDAD , ESTA DEB ERA Cütn'ENER : 
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I. - LOS NOMBRES Y DOMICILIOS DE LAS PE RSONAS QUE LA CONSTJTIJYAN . 

II- LA RAZON SOCIAL Y SU DOMICILIO . 

· ~ 
III SU OBJETO Y SU DURACION. 

IV EL REGIMEN DE RESPONSABILIDAD QUE SE AIDPTE. 

V EL REGIMEN DE EXPLOTACION DE LOS RECURSOS. 

VI LA FORMA DE CONSTITUIR O INCREMENTAR EL CAPITAL SOCI AL Y LA VJ\LUACION 

DE LOS BIENES Y DERECHOS, EN CASO DE QUE SE APORTEN. 

VII LA MANERA CONFORME A LA CUAL HAYA DE ADMINISTRARSE Y LAS FACULTADES DE 

LOS ADMINISTRADORES. 

VII I LOS REQUISITOS DE CONVOCATORIA Y FUNCIONAMI ENTO DE LA S ASAMB LEAS, 

IX LOS REQUISITOS PARA LA ADMI SION , EXCLUSION Y SEPARACION DE SOC TOS . 

X LA MANERA DE HACER LA DISTRIBUCION DE UTILIDADES Y PERDIDAS ENTRE LOS 
SOCIOS • . 

Xl LAS REGLAS PARA SU DISOLUC ION Y LI QUIDAC ION. ( -

XII LAS DEMAS NORMAS QUE DEBAN OBSERVARSE EN SU FUNCIONAMIENTO Y DES.A.RROLLO . • 

POR ULTIMJ, YA QUE LA SOCIEDAD VA A EST AR !IDMUJIS THADA POR GENTE E&-

TRAílA A LA MI SMA, ES PERTINENTE ESTABLECER UN ORGAN IS MO DE VI GILAN CIA 

MIXTO FORMADO POR UNA o VARIAS PERSON AS CON SOLTDOS co~~OC I MTEUTOS DE CON 

TABILIDAD, FINANZAS Y LEGISLACION Y POR UN NUMERO IGUAL DE SOCIOS , QUE -

HAYAN SIDO DESIGNADOS POR LA ASAJ!BLEA GENERAL DE SOCT OS, DEBIENDO REllN l'R 

LOS SIGUIENTES REQUISITOS: NO SER EMPLEADOS DE LA SOCIEDAD O PARIENTES 

CONSANGUINEOS DE LOS ADMINISTRADORES EN LINEA RECTA, SIN L1 MJT1\C IONES DE 

GRADO, LOS COLATERALES DENTRO DEL CUA RTO Y LO S AFIN ES DEN TRO DEL SEGUNDO . 

LOS CONSEJEROS TENDRAN UNA MI SION PURA MENTE DI REC TIVA Y LA DEL GE--

RENTE SERA ANTE TODO EJECUTIVA ;LA DE LA ,TUNTA DE VIGILANCIA SERA ES ENCIAL 

MENTE DE VIGILANCIA Y ESTA DEBE SE R EMINENTEMEN TE TECNICA Y EFECTIVA . 
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VIII. -FINANCIAMIENTO. 

PARA FINANCIAR ESTE ANTEPROYECTO SE ACONSEJA SOLICITAR uN~PRE~ 

TAMO AL BANCO DE CREDITO RURAL,CUMPLIENDO CON LOS REQUISITOS MENCI.Q 

NADOS EN EL CAPITULO ANTERIOR. SE CONSIDE RO QUE DICHO PREST AMO FUE 

RA DE UN 357. SOBRE LA INVERSION FIJA, QUE ES EL % MAXU!O QUE EN GE-

NERAL OTORGA UN BANCO (INIC IATIVA PR IVADA), EL RESTO SER/IN APORTA--

CIONES DE LOS QUE CONSTITUYAN LA SOCIEI'AD O BIEN , SE BUSCARA UN -

MAYOR CREDITO POR PARTE DEL MENCIONA DO BJ\NCO U OTROS CRE DITO S POR 

PARTE DE FINANCIERAS U OTROS BAN COS. 

EL PRESTAMO SE PAGARA EN CANTIDADES IG UALES DU RANTE 5 AÑOS , -

CON UN TASA DE INTERES DEL 12% ANUAL SOBRE SALDOS INSOLUTOS, SE--

GUN SE CONSIDERO EN ESTE ESTUDIO (VER BALANCE: PASIVO FIJO Y PASI-

VO DIFERIDO). ADEMAS, SE FIJO COt-'iO CONDIC ION DE ESTE AN TEPROY ECTO , 

QUE DICHO PRESTAMO SE EMPEZAR A A P AGAR A PMlTIR DEL PR HUm Af~ o DE 

OPERACION (1976). 

.. 

t .. 
... 
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IX º CONCLUSIONES Y RECO MENDAC lONES. 

1 .- lil T tnM1ENTE HEXIC O HA CRECIDO INDUSTRIALilEN':-t: , PER O ESTE CFECHIIEN TO NO 

Hi\ ::> IDO HOM<.l(, ENEO EN TODO EL PAIS' PUES HA n:1rnroo A CONCE NTRARSE EN 

CIE RTOS O .lHROS URBANO S CREANIXl ZON AS MARGI NAD AS, LO QUE PROVOCA Hi f G R~ 

c rnr:Es DE ESTAS A LAS ZONAS INDUSTRIALES, TR i\l'ENlJO CC•MO co~~ SECUENCI A -

QU E SF. DESCUIDEN LOS RECURSOS NATURA LES QUE BTEN PODH f AN SER APROVECHADOS 

En SU LUl.A R DE ORI GEN S l S E PROPORCIONAR AN LO S ~ !EDTOS ADECU/\.!JO S PARA SU 

EXPLOTAC ION, POR LO TANTO, ES INDISPENS/\,BLE CONOCER LOS RECUKSOS Y NE-

CC:S ! L! l1DES DE LA ZONA QUE SE DESEE IMPULSAR . EL EST/li >U DE Ql 'ERETt\RO ES 

1;~¡ f: .ílM1'W DE ESTA PROHI.E ~L.\ TICA . 

2 . El ESTA DO DE QUERF:TARO PRES~. N T A UNA ECOl.GG l A POCO Ut\ 1 FORME QllE Hi\ DADO 

L!IG/, R A UNA. MARC ADA DIFERE ~'ClA EN su lJ ES.A, RROLLO SOC lO !·: c o NOM1CO, CRE ANDO 

DO S ZONAS LA OCC 1DEN TAL Y 1. /\ ORIENTAL. L1\ P !~ TME L1\ C'El'<Ti\ Cll N ABUNDAN

TES RECURSOS' MI ENTRAS QUE L/\ SEGUNDA E~ UNA %0N A M/\R;; rn ,~n ; .. F' UR JO S ES

C1\S(JS RECURSOS CO N LOS OL' E CUE NTA, NO Ol~ S TANTE , ES Tt •S PODHI1\N SF.R APRO

VEC llA DOS RACTl)NAL E TNTEGR AMENTE P/\RA Sil '¡~ rc• R ,\~ '. JEI\W. 

ES R¿ C\1MEND Al\ LE (\UE SE INTENS JFTQUE EL C \. 'l TT V(1 D I~ FRL'1 \ l.l '.S , CU~IO J A 

~V1NZ ,\N A Y El . liU RAZN O, LOS QUE S E PRODUCl'.;-! EN CANTI D,\lli::S . .\FR ECíAR LE S EN 

D"J Ctl A ZONA , CONOC [l)A COMO REGIO N DE LA Sir. HRA C()R llr\ , 1"!iNAll1\ A llNA .\S I S 

IENC [ A TECNJCA .A fH:C UADA y AS I M I St ~) SE HP.tE NOT1\ R, L ·\ n:c E ~: J l • A D DE r ~: 1rn s 

TRl AL IZA R AQU EL!. :\ FRUTA Ql E POR ALGUNA C1\'.i S A NO PUE!l . .\ SA LT R AL t!ERC/,J>O 

COMO FRUTA FRESC 1\ , EVITANDOSE ASI, LAS PERDIDAS POR ESTE CU:JC EPTO, 

3,-El Ml'N!ClP10 DF. SAN JOAQUIN REUNE LOS RE ()U ERHH ENTOS >ITN THJS NE CESA RI OS 

P ARA UN A LOCA!. I Z/\C TON INDUSTRIAL AUEC UAljA , LU:t:ANDO SC: i\ F:S TI· <:l•NC Ll JS l ON 

DF.SPL'ES DE COMP/\R/\1{ LAS CUATRO 7.0NAS PRO IJl'C TOR AS DE MA N7. /\N/\ Y l>URA ZNU 

MA S n!PO RTAN TES DE LA SlERRA GORDA . 

ES NECESARIO CONT AH CON LA PARTICIPACIO N DE LOS HA fl ITANTES IJF. ~: ST/\ - -

ZONA Y DE LAS AUTORIDADES COMPETENTE S PA RA LOCR AR QUE ESTE AN TEPROYECTO 

SE LLEVE A CABO, LO CUAL REDUNDARA EN BE"l EFICiü DE LA :-HS MA REl. TON Y DE 

SUS !i 1\fl rTANTES. 
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4. - LOS ANAL IS IS QUI MICOS INDICAN QUE LA CALIDAD DE LA FRUTA NO ES OPTIMA ; 

QUE LOS SUELOS EN GENERAL, SON POBRE S Y QUE EL AGUA ES DURA Y NO PO--
·~ 

TABLE. 

POR TANTO, ES RECOMENDABLE UNA ADECUADA ASISTENCIA TECNICA (AGRONOMOS 

Y TECNICOS FRUTICOLAS) PARA EL MEJORAMIENTO DE LOS SUELOS Y DE LA --

FRUTA , ASI com, LA INSTALAC ION DE UNA PLANTA POTAP,T LIZADORA 1\UXlI.IA--

DA DE UNA PLANTA SUAVIZADOR A. TANTO EN EL CASO DE INSTALAR LA PL/l.NT A 

COMO EN BENEFICIO DE LA POBLACION QUE CONSUME ESTA AGUA . 

LA EVALUACION DE LOS JUGOS Cüt-~ERCIALES ENLATADOS O ENVASADOS QUE P,C-- .,,¡ 

TUALMENTE SE ENCUENTRAN EN EL MERCADO, INDICA (¡llE SU CAL fllAD DE JA HUCl!ü 

QUE DESEAR, POR LO QUE ES DE ESPERARSE QUE SI SF: COMPITE CON CALIDAD, 

LOS RESULTADOS SERAN SATISF ACTORIOS . ¡ .. 
5. - LOS PROCESOS PROPUESTOS SON ESTANDARES Y TIENEN LA VENTA .TA DE PODER- ( ' 

SE ADAPTAR A LAS DIFERENTES CONDICIONES DE LA FRUTA . 

SE TOMO CO MO BASE 1 TON/DIA DE FRUTA PAHA PP.OCES .<\R Y SE CON SID ERO QUE 

EL INCREMENTO DE LA PRODUCCION PARA 1980 SEA EL msm PARA LA FRUTA A 

PROCESAR, ESTO AUNADO A UN RAZONAMIENTO LOGJCO DIO COMO RESULTADO UNA 

PROYECCION A 5 AÑOS CON LOS SIGUIENTES INCREMENTOS: ll , 13 , 16 y 21% 

PARA LOS AÑOS DE 1977 a 1980 RE SPECTIVAMENTE. ESTA PROYECCION SE ¡\ rns 

TA A UN MODELO DE REGRESION LOGARITMICA . 

ADEMAS, SE REALI ZO UN SO MERO ES11JDIO DE MERCADO PAR,'\ DETER mNAR LA PRE 

FERENCIA DEL PUBLICO, EN CU ANTO A P RODUCTOS DE ESTE TIPO SE REFIERE , EN 

EL PRINCIPAL CENTRO DE CONSUMO DEL ES T.ADO . LOS RESULTADOS 01\TENJOOS 

MUESTRAN QUE EL ANTEPROYECTO ES FACTIBLE Y DESEABLE , Y,6.. QUE CU EN TA CON 

LA MATERIA PRIMA SUFICIENTE Y UN MERCADO LOC AL , REGIONJ\L Y AUN NACIONAL 

ACEPTABLES E INSATISFECHOS, 

6 ._ LA EVALUACION ECONOMICA DIO COMO RESULTADO UNA RENTABl l.IDAD DE 15 .1 7i. ; 

UNA CAPITALI ZACION DEL CAPITAL PAGADO DE 29 . 2 9% , UN lNDfCE DE LI QUIDE Z 
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DE l. 24 Y UN PUNTO DE EQUILI' RIO DE 59 . 4% ESTO NOS INDICA LA BONDAD DE 

ESTE ANTEPROYECTO Y LO ECONO MI CAMENTE ATRACTIVO QUE ES . 

7.-PARA LA INSTALACION DE LA FABR ICA SE RECOMIENDA FORMAR UNA soé}:f:DAD DE 

PRODUCCION RURAL, PORQUE LA MAYORIA DE LOS DUEÑO S DE LOS HUERTOS DE MJ\N 

ZANA Y DURAZNO ESTABLECIDOS EN L/\ SIE RRA GORD1\, SON PEQUEÑOS PROPIET/\- -

RIOS. EXISTEN TAMBIEN E JI DATARIOS , PERO SON UNA MINO RIA Y B IEt~ PUEDEN 

INTEGRARSE A LA EMPRESA YA SE A COMO PROVEEDOR ES DE FRUTA O COMO TRABAJA 

DORES EN LA PLANTA;ES NECESAR IO , ASI MIS MO , MOTIVARLOS PARA QUE INTENS I 

FIQUEN LA INSTALACION Y CUIDADOS DE HUERTOS EN SUS TIERRAS , CON OBJETO 

DE QUE EN UN FUTURO MUY CE RCANO , TENGAN UNA P . .\RTICIPACTUN MAS DIRECTA 

EN LA EMPRESA Y POR TANTO MAS BENEFICIOS . 

.. 

8 . -EL BANCO DE CREDITO RURAL PROMUEVE LA INSTALACION DE ESTE Tr PO DE INDUS . 

TRIAS PARA BENEFICIO DEL CAMPO , OFRECIENDO FAC ILlDADES Y OTORGANDO CRE-
{ ;. 

DI TOS DE ACUERDO A UN ESTUDIO QUE EL MISMO REAL IZA Y QUE ESTE ANTEPROYEC #" 

TO PODRIA SEH. LA BASE Y EL AVAL QUE PRESENTEN LOS SOLIC I TANTE S ; 1\D E~lAS 

DE CUBRIR LOS REQUERIMIENTOS ESTABLECIDOS l:'OR EL MIS!·:O BJ\t~CO . 

ES DE DESEARSE QUE ESTE Tl:PO DE AYUDA AL CAMPO SE rnTEt: srn QU E y SE DE 

EN UNA FORMA PRONTA, PARA ACELERAR EL DES ARROLLO DE ESTE SECTOR. 

t .. 
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X 

1 

2 

3 

4 

5 

15 

y ª 

X 

a = 

- 2t>l -

MJDELO DE REG RJ;: S ION LOGARITMTCA . 

log y X log y x2 va r X var y ' ·~ 
( x- x )2 (y 1 - y 1) 2 

5. 2t~3o 

5.2882 

5.3404 

5 . 4057 

5.488 6 

26 . 7659 

= 

.. 15 
-:5" 

l og y 

= 3 

5 . 2430 

10.5764 

16 . 0212 

21.6228 

27 . 4430 

80 . 9064 

log y 

log y 

Ílog y 

1 

4 

9 

16 

25 

55 

X = 
y -· 

y = 

,.. 
= O( + 

: a + 

= n a 

Íx log y = a { x 

2 
'Úog y ~X 

n 1, x 2 

~ X b log y 

2 
( íx ) 

4 O.Ol Z14 

1 0 . 00422 

o 0 . 00016 

1 0.002 7ó 

4 0 .02115 

JO O . Ol1()L1J 

1976 , 1977, •• . ; , l 9Bü : n :: 5 

175000 . 1911 250, 21 905() , 
254500 y JO fl OOO 

26 . 76C:, 9 :: 5. 353 1:3 
5 

" 

" X 

b X 

+ h i. x 

+ !J Í.x 2 

b :: n Í. X 1O8--1.__:: Í X l J OJL..___l 

n { / ( { x) 

Sustituyendo los valores cor respond ientes, tenemos: 

a = 5.17057 b = 0.06087 

log Y = 5 . 1705 7 ~ O.ü 60H 7 x 

SÍ X a 6 log y = 5 . 535 79 

. 1 

" 

.. 

( .. 
... 

... 

2 
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P R U E B S: 

1.- Corre]aci6n. 

var x 

var y' 

Sus ti tu yendo los va lores corr Ps pond iPnte s , t !c' n 1 ' 1110!'>: 

p = 0.96 

Como O ~.P~ 1 y siP~ i ma s e o n [ i n h 1 ~ 

entonces es válido el pron~stico. 

2.- Límites de Confianza. - 2 

() ... 2 y•. 
l 

6.76 X 

3.38 X 

2.25 X 

3.38 X 

6.76 X 

-r.--; 2 
-ué¡ 

+ (x_i - X } 

!' (x. - X o ) 
. 1 

'::: 1 

= _l_f Z (v 

n 2] ~ · 
t..':J 

E ( y ~ "' 1 
y i. t .o<.. 1 ') 

I '· 
y 

= o .001126 

c;v " 1 y i 

- 4 
2.60 xlo- 2 

10 

- 4 
10 1.83 xlO 

-2 

4 -2 
10- 1.50 xlO 

- 4 -2 
10 1.83 xlO 

10 - 4 -2 
2.60x 10 

grados de libe rta d = n - 2 :: 3 

ni ve l de s ig n ' f i ca nci;)., ~/2 = C' .025 
t 

t.:ihlas = 3 . lil2 

+.~2<J; ~ ..... ,.. 1 A 
y E ( y í ) l~ ' !i x . E( y j ) 111in. l 

() .083 5 . 2J144 5 . J 111 !4 t. 5 . 1/~ [3.'~/.¡. 

o .(15 8 1
' • 2 '.J2 J l 5 . 3 ' ·(l J l ) .2 Jf1Jl 

o.oM3 5 .35 31 3 5 .i10 1 1 8 S . J ~11 1 8 

O.o5 8 S. 41 /405 5.L17205 .'.i.356ü5 

0.083 5.1+7492 5 . 557'J2 5. 3<.il 92 
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3.- PRUEBA DE DURBIN-WATSON. 

0.01156 

-o .00411 

-0.01278 

-0,00835 
0.01368 

D = 

Paw· 

" 1 y i 

?/ 

~(B. i 
{€ ¡ 

1 - D 
2 

e. €i 1 -

-0.01567 

-0.00867 

0.00443 

0.02203 

e i-1) 
2 

l é: - t 

-4 
l. JI~ X 10 

o.17 
-4 

X 10 

1.63 X 
10-4 

º· 70 
-l~ 

X LO 

l. 87 X 10-4 

5. 71 X 10 

Sustituyendo los valores correspondientes, tene111os: 

D : 1.446 o. 277 

€. . -éj 2 
( _l) 

l 

-4 
2 .1~6 X 10 

-4 
o. 75 X 10 

0. 20 X w-4 

-4 
4.85 X 10 

8.26 X J :::=i'r o 

COMO )?_'f. O. 5 y si ..fa.~ O más confiable; entonces este pronóstico 

. es VALIDO 

. , 
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