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“Elipresente essudio se realird con el objeto deiconocer lasicondiciones de: -

i santdadaiy i funcionamiento actuvales del Rastro:y:Frigor¢fico.de Ferreria ‘en .~
de7’Bovinos: " aplicando ~para :este fin la:Cddul R ros |

{vecorrespondiente I :

dttiﬁhin&" que se¢ sacrifican y procesan‘un.promedio de BO bovinos por
que ‘el tiempe que tarda cada ‘animal en recorrer la linea.de
1cio y procesaniento es de 1:CO hora. 8 : : K

‘h;sié brevemente del tratamiento sanitario que se aplica a 18 carne de
““'having v ciskicercosa, y de la fabricacién de harinas de sangre y carne
1lavadas a cabo en este rastro

. De:'los  libres de registroe de 1a Inspeccidn Sanitaria en Ferrerfa, se
obtuvieron las principales causas de decomiso en canales, cabezas y
visceras correspondientes al periode 1985 -~ 1987, representdndose en
cvadros § gQrdficas, ademds son comparados con otros datos obtenidos en wun
‘estudia similar efectuado en el Rastro de Naucalpan de Judrei en el per{odo

1982 - 1984.

Por- los resultados obtenidos con la Cédula de Rastros se considera que las
condiciones sanitarias gy funcionales de Ferrerfa son buenas en general,
sncontrdindose que predominas las causas de decomiso de tipo infeccioso. a
diferencia de 1las encontradas en el Rastro de Naucalpan en donde son
atribuidles la mayorfa de éstas al mal manejo

Finalmente se dan algunas sugerencias con el #ln de mejorar la higiene y el
funcionaniento del rastro., as(/ como el mejoramiento de 12 propia cédula



INTRODUCG 10!

La “eiviliracidn ~ur de nuestra dpoca ss caracterita por su {ntrincada
red “de: -operaciones “‘destinadas a producir alimentos ~indispensables, para
una . poblacién que los requiere como fuente de materiales y energ{a para el
correcto desempefio de sus funciones bioldgicas y sociales’ (23, 23}

Es ~insoslayatle el - hecho de gqle su produccidn, distridbucisén y consumo.
representan- servias dificultades, si se toma en cuenta que la necesidad de
‘consuminlos  es permanente Pero ademds es importante hacerlos llegar al
consunidor,  conservando en  los alimentos .el mdrimo de sus propiedades
nutritivas. adernds de que ‘sus condiciones higiénicas deben constituir
garant{a de calidad, ya que en caso contrario pueden convertirse en factor
de riesgo para la salud. (8., 23)

Esto Jltime cabra relevante importancia. si hablamos ' de alimentos
perecedercs como la carne. (8, {9, 23). g . S .

En  consecuencla es necesario que exista una consclencia’real”ideslaii
importancia aque inplica el adecuado manejo de los animales destinados:a la
produccidn de la misma; especialmente en lo que concierne a:los aspectos:
relacionados al sacrificlo. procesamiento, distribucidn ¢ almacenaje de’la’
carnei  ya que es precisamente a partir del sacrificio:del-animaly cuando
las medidas higidnicas y sanitarias toman especial {mportancia, para-poder:
ofrecer al consunidar una catne de mejor calidad. (8. 9,.:23) b B

Aunque -es bien conscido que la carne no es un alimento-esencial U consuUMo.
continda - siendo un factor constante en la dieta alimentaria-de-un buen
porcenta e de 1a poblacién dedbido a sus hdbitos aliment{cios, aparte de. que
cbtienen de wmanera sabrosa, digerible y adbundante una'gran cantidad de
protenas animales. (8., 19) .

€s . por esto que tanto los principios Fundamentales de 1a higlene: como las
consideraciones de orden sanitario exi{gen que el sacrificic de los animalec

_:destinados a la alimentacién humana, se realice en: establecimientos

especialmente construidos para este fin, que cuenten con personal
capacitado, instalaciones adecvadas y estén’ sometidos-a una vigilancia
sanitaria constante. (7, 8., 9, 23, 29

A nivel naclonal. una ve:r que se mantiene o aumenta la produccién en
ganado, es necesario tomar en cuenta los sitios exclusivos para la
transformacién del ganado en producto alimenticio (carne en canal)i g que
para tal efecto existen ras%ros municipales, rastros particulares, rastros
%ipo  inspeccisn federal (TIF) y el sacrificio clandestino: los cuales se
describen a continuacidn (1d)
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Por

ey.. nombre. . - lo: indica

- algunos), “san ob$nletoi u ca

; Hidréulicos ‘para’ aprovechar ~los .ganados..

RASTROS. MUMICIPALES =
dotados  de - las minimas’ instalacione’

correspondiente (14

RASTROS ~ PARTICULARES - .Estos cuentan con:las inseala o
para la  'matanta .y qeneralment! estdn’ ub(cadoi cen’ grandl
produccidn- o de_ abaste pert eclendo l;tot g

parkicular (14) g

RAéTRD TIPO “INSPECCION | FEDERAL (TIF). - ' Son-cualquie
enpresa - ‘avtorirada. por--la ‘Secretaria de’

subprodyctas: de. "1a  ley  y el reglamento:

lanltarla de la carne 'y exportacidn.-. (14, 24)

que &s el de sacrificar ganado para la nroduccién
altas normas de calidad e higiene, tanto para el.consumo’
pars las exportaciones. ello se debe a 1a alta tecnologfautilizada en
sus procesos:, ademds de un excelente control sanitario.

SACRIFICIO CLANDESTIND. - Se lleva a cabo sin ningun tipo de- control’
sanitario (principalmente en pueblos ¢ rancherias): :este tipo de
sacrificio ~se realita la mayorfa de las veces con instrumentos y
mé%odos rudinentarios Yy generalmente con las m{nimas medidas de
higiene. encontrindose ademds al margen de la ley. (14)

81 tomamos en cuenta gque generalmente en nuestro pads no siempre se
acatan las disposiciones que en materia de sanidad e higlene animal se
dictan, 83¢ cono también el hecho de que una buens parte de los
mataderos involucrados en el procesamiento de carnes destinadas a
satisfacer. la Jemanda del mercado local no cumplen con las normas
técnicas-sanitarias. o bien las cumplen minimamente! se comprende
#écilmense el porqué de la importancia que reviste el establecer las
condiciones en que se encuentra este ¢tipo de rastro asl como el
producto (canales) desde el punto de vista de su higiene y de su
inspescidn, (7. 23)

‘lo erpyUes%o. anteriormente, se Justifica la importancia del tema.

“esperando . que los. resultados que se obtengan sirvan para darnos cuenta y
enmendar: -posibles fallas en el sistema de procesamiento, 4 #in de gue sste

Lfgna‘va|\§le

. 604%040 -y - perecederc pueda conservarse cptimamente sin sufrire
‘'algune (o ‘el menos posible), en sus propiejades. ni ser tampoco
Ja-de transmisisn de enfermedades al consumidor




ve‘sq:desirrollé‘ei tema del estudio:es ol

?titlbltcbmllnto
: tambidn. conocido ‘como Industrial ‘de

o)

estd localizada en Av. de las Granjas No,- 800,
-Delegacién Azcapotialcor C.P. 02250 - Ubicada
.. (ver plano 1) S T

}GOOno 394-00-80 y pavimentacidn, (22
servicios  bancarios servicios médicos
“vigllancia:,- oficina’ del. Sindicato
.. (BUTIC), oficinas de tntrodu:to tside ganad

Dado “que. debido al crecimiento de*la C!udad: havenido a quedar
dentro de. varios: suburbios -de poblacidn urhaqa.'nn existen praoblemas de
g trantportaclén (24) y IR,

Este-rastro se dedl:a al sacrificio y procesamiento de lat especies bovina
porcina, - ovina, caprina 'y aves; se considera es 1a planta integrada m&s
importante de todo el pafs.

La procedencla de los bovinos que 1llegan para su sacrificio es
principalmente de Chiapas. Tabasco, Veracruir» Duranges Jalisco ¢ San Luis
Potosy. son transportados en camiones Thorton, con capacidad para 14-14

animales. caniones 1llamados ‘“rabones" con cupo para 12 y en trailers de
doble caja 1lacados "panionas”. en los que 1llegan & caber hasta SO
animales Existen corrales de desembarque exclusivos para animales

transportados por tren. pero este tipo de transporte rara ver se vtiliza

El tipo de ganado que se sacrifica es criollo cebuino de aproximadamente
Q%0 kilos de peso en promedio. aunque en algunas ocasiones también se llega
a sacrificar ganado Hereford y Angus procedentes de Chihuahva.

El ‘sacrificio de animales se realiia a quien lo solicite, mediante el pago

de 1a tarifa vigente por animal, la cual ampara aparte del sacrificio,
alimentacién y refrigeracidn de las canales hasta por 24 Hrs.

Aunque cabdbe mnmencionar que eristen tres asociaciones de introductores de
ganado:
‘1. " Unidn de Introductores (V. 1.)

2. < PROGAMEX (Productores de Ganado de la Repddlica Mericana)
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L.l mnnxi -de’bovinos

pnsonnl.[

u»er":en'iuvn' l:t‘vidadu 30 MV T, aqudadbs por
dcrls do\,snrvi:to social

Eneste
pasantes.:
TLesiMIN
len ovlnd

tribUyen as?: 8 en aves. 4 en cerdos, 12 en bovinos y &
rinas dep-ndlenees todos de la Secretar{a de Salud.

sdbado:poril2: vetcrinartos. & de ellos tratajan los dfas lunes, miércoles
asi:otros seis lo- hacen martes. jueves y sébado. Laboran
fvididos ‘en dos turnos. tres M.V.IZ, realitan la inspeccién de
12700, Hrs (hora . ‘en: que comientan las labores de sacrificiol), hasta
vtcrminar; con’la mitad de la matania programada para ese d7a: supliendolos
oatro #dicos’ que realizan |a inspeccidn hasta el fin de las labores.

Tgistribuidos-an forma que hay un médico en canales, otro en visceras
zobroien caberds por turno de trabago. Hay ademds 2 M. V. Z, encargadas de
spec:ién anto-nortm en bavinos

CErlsten : wptrvhurn ‘en la planta: todos ellos MVZ, encargados de
T superviasar o€l correcto desecperio de ‘las labores de sacrificio y
prousanient de losianimales

cabo ia reinspeccidén de canales {en bovinos}., que hayan
sacrificadas por anfiteatro

Tnba;an ‘“divididos en. forma similar & la ga descrita. es decir, 2 lo'harceblrl'
. nurcolu. .. viernes ¢ los otros 2 ., martes, jueves y sébado.
leorande Man ner\’c uno en la rafiana y otro por la tarde.

Conviene" ﬁlla\'; qQue en ausencia del director del vrastro son los
supervisores quienes asumen esta responsabilidad.

Anexa “‘al  ‘departanento de inspeccidn sanitaria, se encuentra la oficina
expedidora de licencias sanitarias para el transporte de la carne.

N CENEHA Al [ 1CA €N YRIIO F RAL
- Departamento de Centros de Abasto -



- canducei

Deberd

9. Deberd
: irequiera e

eberd coloca

11 'Deberd colocar vidrios faltantes y hojalatear partes que lo ‘ameritan

12. " Deberd retirar de’ la cajvela ébjltct srxtrafos a la carga -(llanta
de refaccidn, gato, herramientas, e%c ), A

13. . Deberd asear diariamente la cabina de carga.
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‘DIRECCION DE CONTKOL Y VIGILANTIA!
H SAMITARIA !
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'EUYSECRETARIA DE REQULACION SANITARIA!
'

DEPARTAMENTO D GENTRAL DE ABASTO!

€l departacento de Central de Abastos. supervisa los rastros delegacicnales
.de "Mllpa Alka, Topilejo. rastro de cabsllos de Ermita Ixtapalapa, de igual
. forma. @l Pescado y Mariscos de los mercados de La Viga ¢ Roa Bércenas.
cambidén se hacen supervisiones en la Plara Méiico. (24)

"IDA' cuenta-ademds - con wuna plants Industrialitadora, dedicada a 1la

sleboracidn de harinas de sangre y carne, las cuales son comercializadas -

posteriorments para la fadbricacién de 2limentos balanceados empleados en la
.alimentacisén aninal.
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meTvopolda A

Con “la . tnformacidn obtenida tanto de los archivos sanitarioes: entrevistas
al perssnal -dei:Rastro de Ferreria, ‘as’ como observacién divecta, se aplica
-1aiCed2la  de i Rastros siguiendo las indicaciones del instructivo: con los
regqulcados - cbtenifos iy apoyada - en fuentes bidliogrdficas se efectda ‘la
discusisn de 1as lipuntos. mds sobresalientes. con 13 finalidad de dar las
. sugeranciaszorrespondientes.que . sean necesarias

Cdescribepase a- paso el sacrificio y procesamiento de los

desarrolla’ el "diagrama “'de . flujo .correspondiente para
Su i interpretacién Se -obtiene el ‘tiempo promedio que tarda e}
devde=21linsensibilizado hasta ser introducidas en las cdmaras de
reai o - .

“Se- sfﬁdbf
“hovinos i:
facilitar

Seyiisé{iben;q ecplican.los tsos sanitarios que proporcionan las cimaras de
;:onﬂlll(lén;.l!¢'¢9ﬂ°7ll‘f[ndlidld de los mismos

Tilg Tse  describe Ty explica’ el proceso  de transformacién de los
“subproductos:irde . ovigen .aniral ‘{resultantes del proceso normal .de
sacrificiol en harinas, SRR v

De- ‘los -.libros . de registro " de la Inspeccidn Sanitaria Veterinaria en

Indussrial -Je Abas%os se relopilaron los volumenes diarios de sacrificio .y
deconisd ‘de los. a¥os. 1983 ‘2 1997, correspondientes a canales, cabezas'y

v sceras orgdenando los resultados en cuadros § haciendo su representacién:
grofica corresaondiente. estos datos se comparan con otros obtenjdosien:el::
Rastro Municipal de taucalpan de Judret, Estado de México, en un trabajo
sintlar jue conprendic los afics 1962 a 1984. e :

-Finalnente se proponen cambios tendientes a mejorar la C!du!a,de Rastros ¢
se dan 1as conclusisnes  més . sobresalfentes desde ‘el punto de vista :
sanitariy A X




nales llegan al rastro

“enilos  .corrale
er “pasados-aila bgscula: youna:ive
“es%tor  fierros . con las inicial
pintyuraiy-en.el. dorso

De aqui’ son’conducidos
‘prupor:iona una: i

de estas pueden pertenecera un
“"seleccionadores”; .QuUe son personas
lesde ‘cada’lote que: vayan a ser
1 introdu:tor

corrales de encierro los

"De qu i sont conducidos a la rampa do acceso, por medio de un pasillo
“queicomunica-alos carrales de enclerroi los arreadores ayudandass caon

bastones “electrificados, obligan a los animales 2 subir por la rampa
“““hacia ‘el cajén de sacriticio

& Una . ver : que “"han “entrado de 4-4 animales, se cierra la puerta del
cajén, procediendose a 1la insensitilizacisn de las reses, ésta se
efectva aniral por animal. con pistola de émdolo ocultar el pistolete
se dispara situandolo abajo del adbultamiento de la nuca: enmedio de
los dos cuernos y dirigido hacia la toca.

7 El dmpacto producido, provoca el desplome del animal al piso del casén
de sacrificio, una ve: insensibilitedas todas. el operador acciona un
mecanismo que ¢leva una de las paredes del cajén y & la ver inclina el
piso del mismo. de forma tal. que las reses se deslitan hacia afuera
gel cayén de sacrifaicio



j'oralonglrﬂOie Chastalllas nalgs

Cams1s ‘ad :arfeeiila -

‘derechs. ‘gelocando i el

t(biotarsianm
el

avsle’por ambas caras:
llmpin ia

nalqa

Desoltads de

Qx'?ccxdad Jlsdi el :orte de laipata:

gancha 271a alturs de la
de’ ynquith). cdel: miembro posterior
‘okreiiertremo dal gancho (que:es una rueda de

d |a:r}ficio a la’vez que st descuelga et
irandola cadena con’:la que fue izado

insercidn. - del: tendsn

Bcerali. sobrelali Line
niead~o pes*erior itqullrdo




. primeramante
aienbroipa

patas
;del

Enrielado de“idos:
‘engancha: .igualmente
“ganchoi” @ la: .1 ne
miengros.

18 Desollado. ides costado
. L. parte’de los costados

o200

21, Sa. efectia
finalidad
eléctrica),
delanteras . por
dnicamente pqr .

22. " Desollade #at‘al' la “piel: que. cubr{alos
. miembros ‘anteriares, :oln:lndo ;elzotro extremo de #stas & una handa '
desoliadoral, éstal por: traccidén. va
la.regidn cervical hasta la punta de la
tel as anviada al departamento de pieles

‘mecdnica sin€d
desgrendilndn g
:ou. una ve

‘corte circular pare saparar el tulbo
ola,  introduciendo ¢sta en el orificie

)Mpt::iuni les canalaes resiizando cortes en
#n caso d4a no encaofvarlos alterados la

perc ‘en caso cantrario, se
‘‘ahondar ‘en . la gnspeccién de las

lden’ui
sivisee

la giba. con un cuchillo (esto con el
corn de lax vdrhbras tordcicas), se




aarcan 1
cinictale

mar:ando las dos

visceras por |1 H v. l encargado: -
cree nccivas para-el-consuma.. si las
asan’al depavtamento correspondiente a
“wisceras toraricas, compartimientos

terrai: |ll:trlcal tres. abreros se
L v-rtchras sacras.  lumbares. toraxicas y
nal dividlda en medias c.nales

ﬁlﬂa Pl Una périona las extrae de las mediag
uchille:

 |9n selladas; la persona encargada efectia esta
“en muslor ‘dorso, torax, escapula y antebrazo: as?
- $ordeica y§ abdominal de 1a parte interna de la

fe< B Se .lavan ‘las medias canales con agua & presisén. y posteriormente son
‘cubiertas con  mantss husedecidss en agua salada caliente; finalmente
saten ‘de’ 1a " sals de ratania para ser introducidas a las cdmaras de
.Tefrigeracidn’ que se encuentran ubicadas en la planta baja, y estdn
aneras al andén de carga. Cabe hacer mencidn gue el sistema do rieles
una ' ve: que las canales salen de la sala de matania deja de ser
acc1onaso mgcinicamente 4y por tanto dstas deben ser empujadas
manualmente a1l interior de las cérarass de refrigeracidn



nspeccisn.sanitariai:;
los:ductos

‘se-colocanien
asi i Tcomo cintestinos
piletas "~ 'Posteriormente
postertor de ' la sala -0

a - la parte

Cabeias

La sala de cabezas estd situada-a“un costado:de la sala de vfisceras,
las caderas llegan -aqui ‘atravds. de un ducto y caen en un carro de
lénina galvaniiada. son trasladadas  » una tarima metdlica donde se
actonodan y laven con agua a presidn.-. Las cabezas son inspecclonadas,
separandose ajvellas gue sean causa de  decomiso as! como las
provenientes de tanales y/o visceras sospechosas.

Pieles

E} departanento de¢ pieles #s3td en un edificio separado por completo de
1a sala de ratanta y la de v/sceras, son llevadas hasta aqu{ por medio
de yne dands netdilica, al llegar la piel cae ¢y o3 separada de acverdo
a4 su propietario Dependiendo de 1la predileccidn de este, la piel
puede ser salata o dejade tinta en sangre




" DIAGRANA 17

DIAGRAMA DE FLUJD DEZL PROCESAMIENTO DE BOVINOS EN
INCUSTRIAL DE ABASTOS
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PLANO Ne2

RASTRO DE BOVINOS FERRERIA

LINEA DE SACRIFICO —porefp

FUENTE: OBSERVACION DIRECTA m——




:x;m'pn:c'tén de la canal.’

15 Cafﬁ; h esternsn, : '

11, ‘Evnb;:‘-rado.y

‘12. ‘Ivmpi:clsn de visceras

l;.l carrro’dc decomisas

’H Ductos para visceras

15, Sistens de riel hacia sala de ﬁi.lis:
16 Carte de vértebras :

7 ldem

18 Sellado S . et s
19 - Lavado de nedias unalu..
20 Enmantado.

a1 Salida a frigorffico.’



/itlos. jueIndustria “Abastos(IDA), ‘ofrece a sus usuarios
- ¢ & Jcongelacidni™ esteiservicio se. praporciona:a quien lo selicite,
‘‘medisante el pago . de la cuota rvespectiv ‘As{ vemos que diversos artfculos
e mo,: como: extractos - de. Jugo.,: drutas. -legumbres y carne - de
~importacisén o - produccidn. nazional . entre’otros, - son conservados en el
inteérior de las. cdmaras de congelacidnide:-la empresa.

ni:varias -cimaras de congelacién en 1DA, todas ellas funcionan en un

“rango:.de . temperaturs - que oscila:entre-los ~10.C a -24 C, dependiendo del

rartfeulo: que - se. desee conservar . as{. como’ del  tiempo que se reguiera
preservarlo, con el n’nimo detrimento de sus cvalidades. (11, 14&)

Cono ‘ya-se mencilong, " uno de 10s artfculos que son conservados mediante este
“sistema-es  -la carne y sus derivados. de esta forma son congeladas visceras.,
earhe;o y< carne ‘de importacicén-principalmente; de forma tal que permitan
“ser.-puestas-a 13 venta.cuando sus praopletarios lo consideren cportuno, 4 el
producto . no. obstante el tiempo transcurrido, ofreica buena calidad al
consumidar

ta: congelacidn -tanbién es usada con otros fines, as! tenex0s su uUsc como
C'¢ratamiento sanitario. (2, 12) Este tratamieuto se efectda en carnes que

sean objeto de elloi en Industrial de Apastos se da este tratamiento
-sanitario & carne parasitada con cisticercos especialmente en bovinas,

hacenos - .referencia a agquellas canales y caberas infestadas con Cysticercus
~hovis. El procedimiento a seguir con estas carues es el siguiente

Lasi canales:. y cabezas que se decomisan por presentar cisticercosis:, en un
grado tal que aun puedan ser sometidas a un tratamiento para la eliminacidn
de.los  cisticercos son retenidas y posteriormente enviadas & congelacidn
Los ‘decomisos que opresenten cisticercosis masiva son enviados a 1la
industrializadora para su transformacidn en harinas (17

o Para  tomar 1a determinacién de enviar una carne & tratamiento por
=i congelacidn se uss el siguiente criterio

- s &1 efectuar el corte en ¢l coraién aparece un solo cisticeroc y la
canal correspandiente no presenta o presenta una {nfestacién ligera
{nenos de dos quistes por seccién en wuna superficie igual a la
palna de ls mano)., en mUsculos anconecs, diafragma o intercostales
4sta es enviada a congelacign

- Si aparecen dos ] nés cisticercos en coraién y§ la canal
correspondiente no presenta infestacldn aparente (igual que en el caso
anterior)., esa se envia a congelacidén




Eni caso’ de que. la canal presente cn:iur:ous masiva- dsta es enviada:
Jun%toc con - la cabeza y v.scera correspondiente a la u\dultrtalxudora
para la fadricecidn de harinas

ales enviadas a congelacién siguen la siguiente secuencia

. Al - salir de la sala de procesamiento en forma de medias canales son
enviadas a refrigeracidén en una cdnara aparte y son mantenidas
a4 una  tenperatura de 2 C hasta el dfa siguiente #n que ¢l supervisor
de la Secresaria de Salud efectda la reinspeccién.

2.°.°81" este autoriza que 1a carne ses tratada, las canales son pasadas
‘L. entonces & la - cédmara de congelacidn donde permanecen 7 dlas a
. una. temperatures de -18 C.

i gnh i Pagade i es ke tiempo ~la - carne: es: puesta ‘a disposicién .de  sus
S propretarios para sy venta

es}grtratamlmta es que se presume que el
,ducongeu:ion.* por " esto ‘es importante en
1 l.'congelamiento de las masas

9 muera -{ya que ¢l trataniento
‘sinc por el repugnante

"dlvnésas “tratantent para - la. destruccién del

C durant- un n.ntmo de 24 horai,,
J47C:durante 21 dlas.
‘3 fongchmnnto de las partes . mds profundas por 10 dlas

4 b dhi 4 la %tenperatura m\lhna de -9.9 C (1, 2, 1)

En u:pcudoras TIF se 101‘.%0 1a carne a una hnpcratura de =9. 3 C durante
diey dias.

O¢rec de los usos que se la da a las céraras de congelaczidn es en aquelloes
caseos #n los que se¢ realiza el congelamiento de la carne, mientras se
esperan los resultados de laboratorio para detecminar su destino final.
Esto es debido & que el laboratorio con que cuenta la planta: no efectua
pruebas bacteriolégicas especificas (sdlo se realizan pruebas de evalvacidén




'/ laboratorios

aidiagnéstico ' de . bacterias
Ymuestras . sospechosas " a
laUNAM.Z " As{. pues. como el
13" en-llegar.. es-necesario mantener 1la’
lteraciones ‘en:su estado sanitarior para que en
imentes salir- al mercado para sv comerc ialitacidn,
1idad. al. consymider . (11,16}

acidorresidentes

rasultado

Jicasor desique
idstaTofrerca

. solicita el sistema de congelacidn para la conservacidn de carnes
de:~importacisdni o nacionales (carnero en canal). Estas llegan a la plants
eniitrallers equipados con sistema de refrigeracidén, para mantener la carne
.conservada a temperatura de caongelacidn (O C a 8 C).

encargado realiza wuna inspeccidén superficial y basa su juicio
dnicamente en.la apariencia ezterna de la carne. ' -

.61 18 califica como apta €sta pasa sin contratiempos & las salas de
refrigeracion donde permanecen a una temperatura de -i12 C, hasta el momento
en_que sean requeridas para su venta

En. caso de encontrarse cambios de coloracidn o carnes sudadas (por
congelacidén deficiente), se ¢oman muestras de un 10% del . total. del
cargamento y se envZan al laboratorio. agqu? se les realizan pruchas de
frescura, cuenta standard (nUmero de colonias bacterisnas), y pH. Eea cual
sea el vresultado, de todas formas la carne es pasads & las cdmaras de
refrigeracisdn,

6t los resultados son favorables, 1la carne queda a disposicidén de sus
propietarios g, en caso contrario, ésta es puesta a disposicién de 1la
Secretar/s de Salud, la cval determina su destino final.

Industrial de Abastos cuenta con varias camaras de congelacidn, las cuales
alcanzan una temperaturs de hasta -25 C, estas cdmaras funcionan a base de
aire fric que generan los difusores localirados (en ndymero de¢ tres por
cdmara) en el interior de las mismas. (figs. 1, 2 ¢ I

Para este fin 1a planta cuenta con 1§13 toneladas de amonfacoe liquide
disponidle, el ctyal sirve para alimentar la red de tuberias de las cdmaras
de refrigeracidn y congelamiento que tiene 1DA.

Ls refrigeracién necdnica s& basa principailmente, en ol principlio de que
para transformar un 1{quido en gas se requiere el gasto de una cantidad
definida de energfa. (19

Esta energsa estd en forma de calor.

Se requiere que el calor derrita el hielo o haga hervir & un 1{quido ¢ lo
transforme er vapor
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FIG.3 CAMARA DE CONGELACION  (DA)
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" PATA .pfoduélr‘ 3 bio ‘el calor ' necesario debe obtenerse de alguna

!uyne -
En .l"'ulo de la refrigeracidn y congelacidén el calor es absorbido de los
7 objetas . cercanos Yy, por supuesto: la temperaturs de estos objetos tiende a
descender. - (19)

¢l empleado en les comaras de

E\; sistema de compresidén con ananiaco ¢
congelacién y funciona de la siguisnte manera™

1. El anoniaco 1tquido del receptor es foriado a una presidn
relativamente elevada a través de un tubo hacia unba vélvula llarada
“"vélvula de erpansién”, la que estd sfitvada a la entrada de los
serpentines de enfriamiento del medio por refrigerar

2. Cuando 18 vélvula de expansidn estd parcialmente adierta el amonfaco
1¢quido se deja fluir a b3)a presidn al interior de los serpentines de
enfriemiento §y se le libera de la presién elevada, por lo que
innediatamente empieza a hevrvir y. al hacer esto, absorbe suficiente
calor del medio para dar el calor latents necesario para vaporizar el
amonfaco

a. €1 vapor de anonfaco doraado de esta manera fluye a baja presidn a
través del tubo principal de succién hacia ¢l compresor de amon/aco.

4, En el compresor el gas es comprimido a un voluman pequeRo. lo cual
eleva su presidén y Semperatura.

. Este gas calients ®s descargado en &l condensador de amonfaco, el cual
consiste en un bloque de serpantines sobre ¢l que cae agua frla para
anfriar el amoniaco.

& €1 agua abdsorbe el calor latente del gas amonlaco a aita presidn, el
que recobrs el estado 1rquido #luyende bdajo presién hacis el raceptor
de anonJaco 1liquidor completandose as( e} ciclo. (1. 13, 16, 19 y
20

(Ver diagrama de funcionamiento Nim. 2)
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DIAGRAMA 2- SISTEMA DE COMPRESION
CON AMONIACO
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FUENTE: L1BBY J.A.1881 HIGIENE DE LA CARNE (19)
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PRODUCCION DE HARINAS EN 1DA

: muw}‘campletan" apraovecha al mérimo- toda
‘pudiera . catalogarse en un
do "como- desperdiciar del’ proceso. normal d! sa:ri#ldo da ln
upecx antmcl" quo aqur se-trabajan; . :

"integrid

‘upaiplanta

pun*o de'vista !:omsn(co y sanitario es necesarfo’ rlutili:ar los
nimales ‘sacrificados, huesos, grasa, pelo y sangre entre otros
n usados S para’ consumo: humano:, mismos que. causar{an graves
en-la'poblacién humana y animal en cualquier medio;

-:desarrollo. son - {mportantes estcs desperdicios por la
“sobreitodo: la calidad nutritiva que de sllos podemos cbtener’y
en:suiindustrializacidni: por ejemplo protelnas. vitaminas,
gran untidad de aminodcidos de calidad (17)

pa(s ‘sesconsumen prndu:tu primarios y. secundarics ya. sea por ll'
os aninales,” pero los-.secundarios deberdn . ser procesados para.su’

LASvIF[CACIGN DE LOS SUBPRODUCTOS .. .

. suapaobucxds. NO COMEST [BLES
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Dxentcs
- Vesfeula
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= Pesufias
- Cascos
- PlunA

(L] (] uniumo hunano, siempre v :uundo prn:edan de ,
o uau contaminados durante el sacrificio. Yk

f‘ iﬂPDRTANC!ﬁ DEL US0 DE LOS DESPERDIGIOS CARNICOS




._PRODUCCION: DE  HARTNAS ‘EN1DA .

Stendo IDA  Gna- planta .’ integrada ' muy completa, apravecha al mérimo toda

‘aquella’materia’ prtcra de - origen “animal - que - pudiera catalogarse en.un

momento. ‘dado:‘ como +desperdicio -del ‘proceso normal.de iacl‘“lclo de las
dl!ar'neel llpecioi animales que aqu? se trabajan.

Desde et pun*o de vh!a econdmico y sanitar{o ss necesario reutilizar los

despojos. animales sacrificadaoss, huesos: grasa, pelo y sangre entre otros

que - no son-"usados: para. consumo- humana, MismOs QUe CAUSAT{an graves
problemas ~de. ‘higiene en la poblacién humana y animal en cualguier medlo

: (17)

SEn o losss panu ;en:-.desarroilo son importantes estos desperdicias por la
“eantidad: iy snbre todo la calidad nutritiva que de ellos podemos obtener ¢

aprovechar. : en . su. industrializaciéni, por ejemplo - protelnas, vltamtnras.b_

:mineralu y gran caanad de aminodcidos de calidad oun

'En nuutrn pa-s se consumen productos primarins y secundarios ya sea: por ol
= hombre Ty-loss aninalu: pero los secundarios deberdn ser pro:lsados para. su
B utinucion. i : Jan

‘lx,'i‘t (R

V‘.CLASIFKCACKGN DE . L.OS SUBPRODUCTOS:

Coraxén
Lcngua
Rabo
Pania '’
Sangre. +

-1 :onnderan
animales lanos

“IMeGRTANCIA DEL USO DE LOS DESPERDICIOS CARNICOS




En . nuestros dias el ‘procesami

es . importantes pard’elicontrol de;laifauna nocivas’
' cabo-ise gtendrianigrandes:i.focosiid ‘contaminac
ratones.. perrosi ¢.nNoscas :

La, industrializacisn
animali - ricas. . en
nutricidn-animal:’

Tasa“y visceras,

- D,ev“&],“‘ de peséide'r(i.— :

3. Sangre

PRINCIPIGS GENERALES _DEL PROCESAMIENTO DE  LOS _SUBPRODUCTDS. DE ORIGEN W
ANIMAL - 8

1. Cocimiento del producto con e]l objetivo de hacerlo apté para la

alimentacisn de los animales. sin peligro de que astos enfermen.

2. Redyrecidn de la  humedad al minimo. para no crear condiciones que
permitan el desarrvallo de bacterias, evitando la descomposicién- del
progducto.




‘Desengrasar-

seleccionar

‘Envasadoil CEs elb
ralnaunado en el envase adecuado (encastalado)- ' (17

XDA praduu bdsicamente dos tipos.de harinas., que séri la,harini
carne {(ep- la que wutilizan 1los decomisos .de cualquier “¢(ndol
subproductos no comestibles) y harina de sangre Lo

enocgg;m;gmg PARA_LA OBTENCION DE HARINA DE CARNE EN_IDA:

1. “Las canales, fracciones de éstas. .visceras. y cabezas de:nmhadai son:

transportadas a 1la zona de industrializacidn pur mdia
metali:os ’ :

2. '91 depuutan en el suelo junto a los decomisos de ov;nbi
aves . . : - .

3. Dos obreros . provistos: de . bieldas, ' se ar_\:ar‘g';n de

deconisos en.un transportadar..




"8 Cociniento. “efectdapor medio de un cocedor contfnuo horirontal
‘de dable pared. provisto de brazos mercladores con tornillos sinfin
que remueven. continuamente la masa y la empujan hacia adelante

Se "aplica vapor en el interior de la doble pared a una presisn de 2.9
Ky por. en3 4 una temperatura de 120 & 130 C El calor transmitido
Zpor Xa camisa de vapor convierte la humedad de la materia prima en
“vapor.: mismo  que aumenta la presidn interna y junto con el mezclado
conti{nuo dasintegra, deshidrata y esteriliza la materia prima. Pasada
una hora se rezicla el vapor de agua, dejéndolo salir por la torre del
cocedor: donde se regula por medio de una vélvula. pasa a una tuberia
donde 4serd enfriado y depositado en un cisterna, de donde subird como
agua: caliente por medio de un motor a la torve de enfriamiento. que
consta - de una serie de placas metdlicas donde se escurre el agua y se
enfria-al estar en contacto con el aire: de aqu! baja como agua fria y
se recicla nuevanente (diagrama Nom. )

7 Una vez cocido ¢l producto {aprox 8 horas después) es retirado de la
..cocedora y pasado a las prensas hidrdulicas, las cuales desarrollan
‘une - prestdén de 300 Kg por cn2. El prensado ayuda & extraer la grasa
que contiene on forma natural la materia prima. reduclendola al minimo

para asegurar la buena conservacidn del producto final.

8 La materia prima es pasada al cernidor, que separa la grasa y . la’~

harina de carne
9 La grasa se deposite en tanbos de 2C) 1ts.  para su venta.

‘10 La harina de carne se encostala para su venta

PROCESAMIENTO PARA LA TENTION DE HARIN

1. La sangre captada #n los colectares de 5000 litros es bombeada” hacia

1a zona de {ndustrializacidn

2. La sangre de Bovinos, Ovinos, Caprinos y Aves: se junta en tambos de

200 " litros, por aedio de un bombeo se colocan hasta 24 tambos en una“
cocedora (la c¢wal funcions de la misma forma y bajo las mismas

canstantes que las descritas para la obtencién de harina de carne).
(diagrama Nun




3 €1° cocedor: funciona 8 : apiollmaaamenéor v pasado oste :
N-ympc,..'.‘nri 1 : 3 L ; PR :
4,




DIAGRAMA NO:: 3

PRCCEED PARA LA OBTENIION DE HARINA DE CARNE Y SANGRE
EN EL RASTRD Y FRIQORIFICD DE FERRERIA

l Torre de i 2948 * Catgeral
njentq | fria
——
agua vapor a
presién EM
2.5 Kg/cm3
~120=130.C
Cisterna de
n V"
1- Cogedonjé——r—o
~Naper
S.horas
[Eumllilﬂ

[E;;J Harina de

sangre y
corn

FUENTE  Referencia bibliogrificas 13 § 22,



DIAGRAMA NO - 4

PROCEEAMIENTO PARA LA OBTENCION DE HARINA DE CARNE

TRITURACION#
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@ No se realiza en IDA FUENTE: Referencia No. 17: bibliogréfica;



7 DATOS ‘OBTENIDGS DE. A FPLICACION DE LA CEUULA
CARACTERISTICAS ‘GENERALES 'DEI.

03" LacaCTzACION. T Ll S
El' rastro de - Ferreris- estd ubicado al norte del Diitrito Federal
Delegacidn Arcapottaico . ; DR
€1 nombre de la ecspresa es “Industrial de Abastos® . i N
Direccién. Avenida de las Granas No. 800, Colonia Santa Catarina:
Telétono 394-00-88. i e - v
Es una empresa del gobierno y pertenece al Departamento:del:Dis¢rito
Federal Eriste una oficina adnministrativa. e B

El rastro se encuensra limitando al Norte con el pueblo S¢ Sants Bérbara
al Sur con la Colonia Santa Catarina, al Oeste con e} Deportivo Reynosa 'y
al Este con la Colonia Industrial Vallejo La direccidn de los vientos
dominantes s hacia 1a poblacién )

04. SITUACION LEGAL

Industrial de Abastos es un organismo desénntralt:ado 'TT! Departamento del
Distrito Federal ' y S L 0

El rastro‘comenxé 3 labbf;r el he'junio{ﬂe 1957,

encuentra en “ugrgmite", con este términc se
¢s concedida

La licencis sanitaria se
mane ja. ya que la licencia aun no

05 PERSONAL

€1 rastro cuenta con 1273 trabajadores sindicalizados § 7350 da confianis en
total

En " el érea de bovinos intervienen 135 trabajadores. que laboran de lunes a
sdbado en un solo turno de trabajo. a partir de lag 12:CO horas § hasta
terminar ¢on las partidas programadss para la matanta

Todo el personal cuenta con tar eta sanitaria actvalizada. La mayor/a de

los trabajadores no cuentan con ¢l uniforme campleto y la limpieis de mismo
salvo en algunos casos no es la deseada

CARACTERLISTICAS ESPECIFICAS DE LOS DEPARTAMENTOS




i Arriadutgs,'

ajén—dé.sacéieicio;::

. Colgats
VS-ﬁgécdo
Descornada
Desuello
Corte de cola 3
Rayado de ::;vidtllo
Corte de necyho’ f"
Eviscerado

Marcado ‘de visceras

Corte de la:‘ur;al
"Ertraccisn "de 'm;!ql'
Lavado de la'c
Ennantade

Cémara de.refriger ?.Nr\

Departamento de visceras

Departamento de pieles
TOTAL .

13




w08, - ASED DE LOS CORRALES

07." MATEXIALES DE CONSTRUCCIGN ¥ SUPERFICIE’DE LUS CORRALES.

£1 ‘drea ‘destinada & los corrales de bovinas cuenta con una superficie
caprorimada. de 24200 M2 Extsten 12 corrales de desembarque, exclusivos
' para -bovinos de Bm de largo por &, .de ancho cada una, cwentan todos can
una plataforra a la alturs de los vehfculos pava facilitar el descenso de
~las. animales. hay ademds 29 -corrales exclusivos para el desambarque de
reses . cransportadas  por ferrocavril., siendo estos mds pequeNos La demds
superficie la orcupan los corrales de ‘descanso . (38) y los corrales de
Tencierra. (87}, as., comoc los patillus que lo; ‘comunican ¢ las dos tonas de
_pesaje (bdsculas! tver plano 3)

"Lascorrales - cuentan con-pise quomdedrcddn cevcas de cantencién de tubo.
comederos ¢ bebederos . daliconcratos i i:los . cobertizos  son  de . ldmina
galvaniada il . o Fud e L L T = ,

1iestidrcal

“Las= corrales cl descmbarqu-
recogido es llevado a tiercas:de.cy
resliza S

Los demds corrales se ildp:;n‘a b

0%, DEPARTAMENTO DE PROCESADO

Consta de dos plantas, cada una con une
§ de dimensionas sinilares.

camo la sala de visceras’ el departamento ae 1 ’ ndénde
carga se enzuentran anexcs 21 edificio Erl

10 DEPARTAMENTO DPROCESADO DE AVES.
11, DEPARYAMENIO DE PROCESADO CARACTERISTICAS. DE LATCONBTRUCCION.

PROCESADD DE BQVINGS

El ptso dal érea =25 de cemento con cenales y declives para el desalojo del
aguva, las paredes son de tabigque refractaric, los muros son de concreto
as{ comg los Sechos. las puertas no presentan ningdn tipo de proteccidn,
las ventanas soan de ldmina trasidcida.
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EGUIPD DE LQS DEFARTA%.NTDS DE PROCESADD

5 statend de ‘rlcl s comtenta
oS interrupciones - en .la entrada al iriqor{fi:o y/o.:
‘sea_ el . caso SI cuenta ton lu!iclcnkas pnr:ha

13 PRCCESO PARA EL - SACRIFICIO.

Generalnente los aninales descansan 24 horas antes deiserisact
métoda de insensibilizacidn utilirzado . es' ‘el de
impacto de pistola de émbolo oculto, el sangrado’s
suspendido y la sangre es conducida por medio-deiun.ducto’hacia
5000 L¢s especiaimente destinados a-este #in:

El desuello y 1la evisceracidn se realizan con:la.c
lavado de las canales 3se hace con agua & presid
transportan por medio de ductes y carretillasi.La
inmediatanente de la tona de desuello. -7

14. DEPARTAMENTO DE VISCERAS

€1 departamento de visceras se encuentra en la plantarinfgribt
de procesado. El lavado de las v{sceras se¢ hace en forma manu
con tomas directas de agua potable que fluye conhnuam-ntl

Existen perchas y mesas para las visceras, éstas son tvansportadas
andén de carga en carrds de material impermeable (lémina galvanizada).®
13 LIMYIEZA DEL EGUIPD Y DEPARTAMENTOS DE PROCESADO

El equipe sslo se lava, no sa desinfecta Loi dopari;m;ntoiflo:lavan
después de la matania cton agua a presidn . : )

16 DEPARTAMENTO DE FRITURAS

17 VARIOS - e

E1 departamento de pireles ests separado de los demds departamentos

Eriste yn ladboratorio donde se realitan pruebas de bacterioscopia ¢ pruebas v
de control de calidad pars deterrinar el estado sanitario de la carne (pH,
cuenta standard, prueda de frescura. prueba de Nessler),




En haviﬁosjv :seTealizan prueb}n»drrutlna consistentes en tin
resistentes . (Ziehl-Neelsen); en:
tuberculosis’. u A

El_ laboratorio -estd & cargo ‘de.’ un’KVI quu !ungt como Jﬂe
contando -con la colaboracién de .dos quimicos. un btéloqo. y'un técnh:n en:
laboratorio RV

Cuentz con el material de cristalerfa suficiente 'y adecuado para u
correcto funcionamiento del mismo, as{ como el equipo necesario-.para
facilitar sus diagndsticos. Dentro de lo segundo podemos mencionar:. un
triquinoascoplo, un espectofotonetror un microscoplo . fluorescenter o =
autoclave, estufa bacterioldgica, entre otros. Ny

En casos especiales cuando se requiere Sipificar bacterias o llrlr'ga\;'i-:
digandsticos especificos. se recurre a laboratorios de diagnéstico.como !1
de Técamac o el laboratorio de la UNAM. 2

Existe un anfiteatro y es por este medio Que se sacrifican animales’'cafdos,
enfermos ¢ vacas de establo €1 procesamiento de " estos- u:\'oalln
totalmente en forma manual y sabre el piso. de  tarma;, =1
contaminacidén de las canales es muy elevada :

18. CAMARAS DE REFRICERACION Y CONGELACION.

Existen t4res cdmaras de refrigeracidn y congelacidn que fun\:tﬂnan de:2:-C a-
0 C y ~10 C a -24 C respectivamente: con una capacidad de 500 mldlas h
canales con una ssgparacién menor de 25 cm. -entre s{. :

19. CALDERAS.

67 funcionan §y vtilizan gas como energético.

20.  AGUA.

El1 origen del agua es de la red del Departamento del Distrito Federal,
existen custro cisternas con capacidad para 3°000.000 lts. ., 600.000 lts..
350.000 1l4s. y B0 000 1ts respectivamente; as! como un tinaco elevado con
capacidad de 50 OO0 1ts.., haciendo un total de 4080.000 lts.

El agua es potahle ‘

21. DRENAJE

Existe y cuenta con cafos desaguadores de material impermeable, la
inclinacidn de estos es apropiada para conduciv las aguas usadas a los
drenajes colectores, la capacidad del drenaje es suficieants.




Las  aguas ﬁifQ{dak son‘enviadas hacia la planta tratadoraid
al ~rastro idonde :'yna vetr tratadas ‘seniutilivad
riego de parques y jardines de 1a delegacidn

23 INSPECCICH SANITARIA.

Existe una oficina de inspeccidn sanftari{a veterd
realiza disrianente en dos turnocs, es efectuad
Iootecnistas y pasantes  prestadcres de Se

dependen de la Secvetaria de Salud. g T

24 TRATAMIENTO DE LOS DECOMISOS
Loy deconisos de cualguier {ndole: son

indystrializadora locali:ada en el mismo rastro’
harinas s fiE

23 SERVICIOS SaNITARIGS

El servicio sanitario es de tipo inglés: ‘el piso.es
son de ladrillo con acabados impermeables que Ficiliﬁ
drenage suf{ciente que descarga las aguas en la-red

Existen 1& regaderas. un wmingiteoria condn (lineal): S Xivlbgt.~lO'H.C.“
Cada tradajador cuenta con un lecker. En los bafios no se dispone de’ jabén,
toallas ni papel higiénico. : o e ‘

El agua es sufictente y constante. la limpleza de los servicics sanitarios
se efectls diariamente

26 TRAMSPORTE DE CANALES Y VISCERAS

Ge realita en transportes sanitarios particulares, dedicados exclusivamente
al transparte de carne. Aunque la empresa cuenta toun camiones suficientes e
hgi¢nicos pars el transporte de canales y visceras. estos Ultimos cuentan
con caja de limina galvaniisda. ganchos y recipientes de pldstico para el
Sransporte de visceras

€1 noqero de veh culos con licencia sanitaris es de 350

27 PROMEDIO RENSUZL DE SACRIFICIOC

Ver cuadro ndmero 1

=8 PROVEDIQ MFKSUAL DE CECOMISO.



nstructivo;“el-promedioc:

CINCO PRINFRAS

{CAUSAS ! DE DECOMIS0 EN: CANALES, - C I
UEN.VISCERAS R ) e .

CANALES " CABEIAS e ; E ‘VISCERAS

1. CISTICERCOSIS 1t CISTICERCOSIS 1. DISTOMATOSIS

2. TUBERCULOSIS 2. -TUBERCULOSLS 2. ABSCESOS

3. CONTUSIONES 3 ACTINOMICOSIS 3. TELEANG IECTASIA
4. PERITONITIS 4. ABSCESOS 4. CISTICERCOSIS
3. PLEURONEUHCNIA 3. ADENITIS 8. PERICARDITIS

TIEMPO GUE DURA EL SACRIFICIO Y PROCESAMIENTO.

Ge eligieron diez dies al azar durante los cuales se sigulé la matania:
desde @) inicio hasts el +final de las labores. anotando la cantidad de
bovinos procesados en esos dlas se determind que la cuadrilla de matania
procesa un total de B89 animales por hora sn promedia.

Asimismo se@ determind que el tiempo que tarda el animal en recorrer toda la
ifnea, desde el caydn de sacrifticio hasta su entrada al frigor (fico es de
1:00 Hr.. y en total desde que el animal es arreado hasta su entrada al
#rigorifico es de 120 Hrs en pronedio







cuaDRO ND 2

AU“AS DE DECGMISO EN CANA ES
FRIOOR!FICO DE FERRERIA - ENEROD -

‘BOVINQOS SACRIFICADOS 143 938
X _MENSUAL DE SACRIFICIO 12 161 13 937 14 7207
CAUSAS or DECI‘.MXSD * % [} % K % [ %
Chticercoi“ 1060 62,10 877 $0 37 1130 44.30 3067
Tuberculosis 359 19.80 392 22 51 439 17.21 1169
Contusiones 17 0. 99 255 14.45 $76 22.58 848
Peritonitis &7 3. 92 59 3 3% 110 4.31 2386
Pleuroneumonia 38 2.2 24 1 38 30 1.96 112
Adenitis 30 1.76 47 2.70 33 1.29 110
Pleuroperitonitis 35 2.08 20 115 50 1 96 105
Abscesos z8 1. 64 36 207 a7 1.45 10¢
Pleuritis - - 23 1.32 53 2 16

oderme bgvis &2 3. &3 - - - -
Vacas de establo - - - - 53 2.08
Gusano Barrenador 25 1.32 - - - -
Adherencias 1 0.06 4 023 5 020
Putrefaccidn 1 0.06 - - & 0.23
Congestidn - - 1 0.06 3 0. 11
Icterictia 1...0.06 1 00,06 2 o0.03
Contaminacién - - 2770711 ‘1 0.04
Cangrena 2012 - - - -
Septicenia - - - - 1 0.04
Caquexria 1 0.06 - - -

1707 100 00 - 1741 100.00 2531 100.00 3999 99 7?9

Fuente: lero de rcnlstro de inspeccidn sanitaria veterinaria de la
Secretaris de Salud en Industrial de Abastos
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GRAFICA NO. 1
Principales causas de decomiso en

canales de bovino en el Rastro y
Frigorffico de Ferrerla.

Perfodo: Enero 1985 - Diciembre 1987

1985 1986 1987

1. Cisticercosis
2. Tuberculosis
3. Contusiones

4. Peritonitis

5. Pleuroneumonfa
6. Adenitis

FUENTE: Libro de re¢istro de inspec-
cibn sanitaria veterinaria
de la Secretar§ de Salud en
Industrial de Abastos.




-GUADRG NO ' 3

CABEZAS~DE:EDV!NQ EN Ey RASTRO ¥
01985 - DICIEMBRE 1967

1120 " 86,02 3049 8524

“Actinobacilosis

#;ngn;ﬂévn

Tctericia -
Traumatismos -
Putrefaccidn 1

Miasis - :
Septicemia v 1.0 '037

Hemorrdgica

TOTAL 1239 99 99 1306 10000 -1302..99.99 . 3377.100°00"

Fuente  Libro de registro de inspeccidn sanitar{a veterinaria de la .
Secretarsa de Salud en Industrial de Abastos.
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GRAFICA NO. 2

Principales causas de decomiso en ca-
bezas de bovino en el Rastro y Frigo-
rifico de Ferreria.

Periodo: Enero 1985 - Diciembre 1987

1985 1986 1987

=24

1, Cisticercosis

2. Tuberculosis

3. Actinomicosis
4. Abscesos

5. Adenitis

6. Actinobacilosis

FUENTE: Libro de registro de inspec-
cibn sanitaria veterinaria -
de la Secpetarfa de Salud en
Industrial de Abastos.




CUADRO'ND. "4

:’PRINC!PALFS CAUSAS DE DECDHISD EN VISCERAS OE BDUXNCI
E-EL"RASTRO ¥ FRIGCRIFICO DE FERRERIA
; El\ERO 1985 - DICIEMBRE 1987

CAUSAS. DE . DECC‘ l‘ﬂ . * 4 ® %
DhtomatonsA o

Absceso hepdtica. . 2374 16 96 2484 15 96
Teleangiectasia 1391 9:94 1398 ©.98
Cisticercosis . . 1051 7 81 a5% 9 49
Pericarditis .- Lo D16 368 559 3 59
Congestion cardu:a .. 134 0 96 247 1 59
Pleuronevmonia 47 Q.33 45 o 29
Abscesos (v t7) R IS C- TR F ¥ § 12 008
Enfisema S E - - 33 o022
Cirrasls i 1 001 - -
Parasitosis (v.a.) <70 0,90 89 0 57
Peritonitis : : 34 - 0.24 ? 0.06
Abscesos (v. a.): - S0 0. 36 17 0. 11
Traumatismos (v. a.) 21 0.13 26 0.17
Tubercylosis (v.t.a.) .16 2.26 389 2. 50
Peritonitis (v.t. a9 L 28, . '0.20 AN 0. 20
Abscesos (v. b al). - T -] 004 9 0. 086
Dtras : 0.22 47 0. 30

T 0T A L .99 15562' .99

: \'{sclru tﬂréc ica
Vst eras’ Abdonlnah

‘Libro deire
veterinaria’d
dustrial d

de.Salud

2216 12 26 5008
1048 $ 80 2954
478 2 &4 1553
130 o 72 911
50 0. 28 142
12 o o7 40
- - 38
16 .09 17
31 Q.17 150
2 0. 12 6%
30 0. 14 7
17 0. 0% 64
434 2 40 1139
48 0 26 107,
11 O 05 26
37 0 20 113 7

18076 99 98 474637..99.98.

cién sanitaria

en



49,

15000

13000

11000

9000

7000

5000

3000

1000

GRAFICA NO. 3
Principales causas de decomisos en

visceras de bovino en el Rastro y
Frigorfifico de Ferreria.

Perfodot Enero 1985 ~ Diciembre 1987

1985 1986 = 19§

1. -Distomatosis
2. Absceso hepético
3. Teleanglectasia
4. Cisticercosis
5. Pericarditis

6. Tuberculosis (visceras toraco-
abdominales).

S SSN)

—

FUENTE: Libro de registro de inspec-
cibn sanitaria veterinaria -
de la Secretaria de Salud -~
en Industrial de Abastos.




DE: BOVIND

I PRINCIPALES CAUSAS DE:DECCMIS
0T EN EL RASTRO®MUNICIPALY DE-.

LUCALP.
1982 :

“'BOVINOS. SACRIFICADOS

% MENSUAL DE SACRIFIC10;

" CAUBAS DE CECOMISD -

Futrefaccidn

Tuberculosis

" Traumatismos -

! Abscecaﬁf

Inspeccién Sanitaria’
lud:iPublica

FUENTE: .
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GRAFICA NO. 4

Principales causas de decomiso en
canales de bovino en el Rastro Mu-
nicipal de Naucalpan M&xico.

1982 - 1984

1.
C a2,
3.
4
5.

i A

1982 i983 1984

Putrefaccibn
Tuberculosis -
Traumatismos
Abscesos
Neumonla
Congesti6n

FUENTE: Libro de registros de la

Inspeccidn Sanitaria, --
Servicios Coordinados de
Salud pGiblica en el Esta
do de México.




CUADRO NO .6

RIMCIPALFS CAUSAS DE D’CGHISO EN CABEZIAS DE BOVINO
TEN El. RASTKD MUNICIPAL ‘DE NAUCALPAN MEX.
1982 ~ 1984

Jraumatisnas

‘Uintoadeni ti

- FUENTE: : Libro de registro de 1a Inspeccién Sar;ltlv"h
Servicios Coordinados de Salud Publica en
el Estado de Mézico.
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GRAFICA NO. 5§

Principales causas de decomiso en
cabezas de bovino en el Rastro Mu-
nicipal de Naucalpan, México.

1982 - 1984

(R

1982 1983 1984

1. Abscesos

2. Tuberculosis

3. Putrefaccibn

4. Congestibn

S. Traumatismos

6. Contaminacibn
7. Linfoadenitis

FUENTE: ULibro de registros de la
Inspeccibn Sanitaria - -
Servicios Coordinados de
Salud P@iblica en el Es-
tado de MExico.




CUADRO.NoO. .7,

PRXI\CIPALFS CAUSAS DE DECOMISO EN VISCERAS DE BGVINO
5 EN €L RASTRO HMUNICIPAL DE HAUCALPAN MEX
1982 - 19684

‘CAUSAS DE DECOMISD | L] % L] % * % L

Distomatosis 824 35,59 1689  35.12 1208 30.75 3721 33.67
Enfisema pulmonar 605 R26:13° 1269 26 37 972 24.74 2846 25.79
Congestidn pulmonar 372 - 16. 06 710 14,76 870 22 14 1952 17 &6

Abscesos hepdbicas ; 485"
Cirrosis hepdtica .

Congestidn VTA. 04 2 os 14 12
Tuberculosis VTA 14 12 30 a2 28
Adherencias: VTA 10 4 10 22 19
Putrefaccisn VIA as & 15 a8 24
Abscesos VTA i [+ & 15 9 o8

Adherencias y
Abscesas VTA

‘S!rvicios Coordinado

: i de Salud:Publica en
i el Estado.de Mérico : : .
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GRAFICA NO. 6

Principales causas de decomiso en
visceras de bovino en el Rastro -
Municipal de Naucalpan, México.
1982 ~ 1984 :

I =

1982 1983 1984

FUENTE:

1. Distomatosis
2. - Enfisema pulmonar

3. Congestibn pulmonar

4. Ahscesos hep8ticos
5. Cirrosis hepitica
6. Congestibn VTA

7. Tuberculosis VIA

Libro de registros de la
Inspeccibn Sanitarja. -
Servicios Coordinados de
Salud Piblica en el Esta
do de México.




CUADRO ‘NO. 8 .

EN'DE ="\CRIF‘I‘CIO ¥ DECOMISO EN VISCERAS, CABEZAS Y CANALES
pE! BOVIND EN.EL RASTRO MUNICIPAI DE NAUCALPAN MEXICO
EN EL PERIODO 1982 -~ 19384

FUENTE: Libra de re;istro ‘dei1a lnspec:ién Sanitarla :
. Servicios Coordinados:de Salud Pl’bllcl en. :
el Es%edo de Hnl:o O E e R =




que il!gan‘al Rastro de Ferreria ), cumplen satistactoriamente

Naucalpan,” ‘donde esta regla no se cumple; Bobenrieth 1985 y Bartells 1971

afirpan:ique’ el descanso garantitza una mejor calidad de carne., ya que el

‘animal “‘puede -eliminar la - gran cantidad de productos metabdlicos tdxicas
ados durante ‘el stress del transporte 4, S5 7. 10 13

De.:.acuerdo .a lo seNalado por Libby 1995, el drea de corrales presenta dos
~.considerables - fallas, 1a primera es ¢l que no todos los corrales llamados
““de; descanso. Yignen “cobertiza para proteccidn contra los 'rayos del sol

‘misma. que “encontramcs en el rastvre de Navcalpan, § la otra et que de
agverdo 4 la cédula de rastros el aseo de los mismos no se vealiza con 1a
frecuencia dedida

“El'v-bafio. de los animales antes del sacrificio es recomendables ya que
praoperciona dbeneficios que facilitan 1a higiene, el sangrado y desollado de
los ‘mismos,- sin enbargo agui no se lleva a cabo a pesar de contar con las
instalaciaones y suainistro de agua suticientes para hacerlo. Esto sitva al
Rastro de Ferrer/s 21 nivel de rastros comc el de Naucalpan en el cual esta
prictica no se esectda debido al insuficiente suninistro de agual
Bobenriesth y Col 1935, menciona cono requisito m/nimo sanitario el bafo al
ganado en pid en plantas procesadoras de las caracteristicas de Ferrer/ia
2. 7. 8. 13)

La 1nspeccidn ante-mortem en Ferreria se lleva & cabo de forma superticial,
de forma tal que pueden estarse sacrificando animales enfermos con
apariencia de 4sanos. Viéique: Léper 19846, coincide con esta aseveracidn en
su  estudic sanitario realizado & este mismo rastro, lo cual habla bastante
mal del personal encargado de llevar a cabo la inspeccidn ante-mortem.
Bartells y Bobenrieth, entre otros., sefalan que el examen en vivo de los
animales e¢s inportante por contribuir a la proteccidn de las personas gque
en el acto del sacrificio entran en contacto con las reses,cuando se
compruebs la exis%encia de enfermedades poonoticas, cuyo diagndstico post-—
aortem es ouy dificil de precisar. Aunado a esto. Bartells 1971, menciona
que a} protundizar en el eramen clinico. los animales afectados con
enferaedades contagiosas pueden identificarse y aislarse impidiendo as{.
posidles epizootias [STRE- TR 2 B

Se podrsan  as,. sacrificar de {inmediate los animales a los que se les
diagnosticaran enfermedades consecuentes 4 una (nfeccidn por gérmenes.
causantes de in%oricacicnes cdrnicas o cuando el animal de abasto, echibe
sintonas Jsténsibles de enfermedadas que 2lteran notadblemente su estado
general Nuevarernte .vemos que estos objetivos dificilmente s¢ logran
alcanzar en FerrerJca, situvando —as?! a la cuadrilla de sacrificio y
procesaniento #n una situaciin bastante desventa osa (ST 2

horas: de descanso  previas . & su sacrificio que el Cédlgo‘ 
sefjala’- cono obligatorias, caso cantrario sucede en el Rastro de.:



4 h o s que. dellevarse a
s cabolietke i g a procesamiento
2 8078 i D 2 €

Tomando ™ en:cuenta-las dispoilclones ho:hal por el instructivo de la cédula
de rastros . en 10  que  respecta a-la higlene.y presentacién de equipo y
uniforme camplceo de - los ‘obreros como cascos: delantal blanco, botas de
huie. 'overol., portacuchillos. etc.. se puede afirmar que la mayor parte de
los . .trabajadares que. laboran en el procesado de la carne no cuentan con
uniforme " completo.. ¢ ‘que 1la higiene de estos se encuentra un poco
descuidada.: ELl hecho de no contar con el uniforme limpic y completo,
“deberia. ser . objeto . de sancidén hacia el personal que incurriera en esta
faltai” ya "que el cumplimiento de esta obligacién no solamente es en
beneficio. de la higiene del lugar y del producto que se maneja. sino que
ademds  de acuerdo a Bartells, Bobenrieth y Libby, contribuye a la
proteccidn . individual del trabajador Dado el bajo nivel educacional del
personal responsable del ciclo de pracesamiento. convendr{a instaurar un

“progrema  para 18 educacisn y entrenamiento de los empleadas sobre la

importancia del aseo personal y del mantenimiento de las condiciones de
limpiera en el trabajo; de acuerdo a lo sefialado por el instructivo de la
Cédula de Rastros, Ferrerfa no proporciona a los trabajadores que laboran
en el procesado de la carne todas las facilidades necesarias para que estos
mantengan su asea personal:. como lo es el que no cuenten con jabén
toallas, ni papel higiénicoi esto es de tomarse en cuenta, dado el
prastigio con que cuenta la planta, 2, 7. 8, 13, 19}

Albertsen y Bobenrieth, afirman que @1 tiempo que transcurre desde el
-gsacrificio del animal, hasta que es introducida la canal del mismo en la
cémara’ de refrigeracién no debe exceder de 1 hora, esto con el fin de
evitar alteraciones en la carne En Ferreria segin el muestreo realizado
s¢ sfectia exactamente en una hora el faenado total del animal, por lo cual
podemos asegurar que la carne no sufre mayor deterioro hasta antes de ser
refrigerada

En un estudio similar a éste, realizado en el Rastro de Naucalpan de Juére:
en el affo de 1985 encontramos que a pesar de contar dste con menos
personal en el 4rea de procesamiento (23 obreros Vs 43 Ferverda) y que las

—4instalaciones no son las adecvadas (la 1linea de procesamiento no es
continua y parte de la faena se realira en un carretillod: los tiempos
obtenidos para el procesamisnto total de las reses no distan mucho entre
uno y o%ro rastro, como pudiera pansarse (1 20 Hrs. {RN] Vs. 1:00 Hr
tRF1). Esto nos hace pensar que o bien la cuadrilla de matania del rastro
de Ferrer’a ests siendo sub-utilizada o el ndmero de obreras que la
componen s extesivd, &n caso de optimirarse el trabajo de la cuadrilla de
matania. el tiecpo total de proceso debera ser bastante menor al que estdin
cronometrando attualmente

€1 tratamiento que se les da & las canales cisticercosas, uvtilizando ta
congelacidn, puede decirse que @3 confiadle Pruebas realizadas en el




rastro -demostraron que bastan 3 dlas a -18 C para que la carne gquede libre
de cisticercos viables (no importando el velumen que la pieza tenga). Esto
®s apoyads por estudios hechos por la FAD y 048, no obstante el tratamiento
se  prolonga por 3 dias més. asegurando con esto que la carne sea apta para
el consuna. esto es vdlido para %todas las carnes con este problemas sin
embargo, existen algunas +fallas en el control de caberas decomisadas por
ctisticercosis, lo que origina que & vezes alguna de ellas salga al mercado
Tepresentanda as. un problema de Salud Pobljca considerable. Estas fallas
son primeranente. el poco orden ques se tiene cuando las cabezas llegan a la
sala correspondiente y por o%ve lado el hecho de que en ocasiones el nimero
can el que se les identifica, llega a borrarse y la cabera no es
localizada., Libby sugtere wun sistema de identificaclién por etiquetas que
podr/s instituirse en Ferreria, para evitar que esta situacidn se siga
presentando otra falla en la sala de cabezas de acuverdo a lo sugerido por
Albertsen y Lidby consiste en dejar que éstas se meiclen entre s{, antes
de ser inspezcionadas, esto es un factor desfavorable por contribuir a la
diseninacidn de posibles infecciones entre éstas, hecho reprobable desde el
punto de vista sanisario (1, 2. S, 8, 10, i1, 12, 16 19, 20, 21}

El drea de anPiteatro se localiza en la misma plante que la sala de
pracesamiento de bovinos, sin paredes. ni ningdn tipo de proteccidn que la
aisle de la dends atmdsfera de trabajo. esto de acuerdo a Bartells y
Brandly constituye una importante fuente de contaminacidén para las canales
sanas {5, 7, 8 19

Analizando y comparando los wvoldmenes de sacrificio y decomiso de los
perJodos . 1985-1987 4y '1562-1984, en los rastros de Ferrerfa y Naucalpan
respectivamente, encontramos lo siguiente

En el  Rastro de Ferrera (RF) 1a cisticercosis ocupa el primer lugar como
causa- de-decomisa, %tan%o-en canales como en cabezas con el 51.12% y 85 24%
respectivacente, nientras que ‘en- el Rastro de Navcalpan (RN), las
principales causas de decomisoc fueron, para canales la putrefaccisn
{5& 32%) y para cabetas los abscesos (48%); es interesante obhservar como en
RF la. cis%icercosis ocupa més de la mitad del decomiso total en canales y
més de las 4/5 opartes en caberas. mientras que en RN esta enfermedad ni
siquiera aparece ¢on0 tausa de decomiso. Sabemos que RF cuenta con las
fnstalaciones y e} equipo necesario pare el tratamiento sanitario de
canales cisticercosss y por 1o mismo estd en posibilidad de retener
cualquier canti13ad de carne infectada, mientras que en RN, esta situacidn
es completamente a 1a inversa: por lo cual podr{a pensarse que el problema
de la cisticercosis s¢ estd soslayando ante la incapacidad e impotencia del
personal esncargado péra decomisar cantidades cousiderables de carner © bien
que simplemante 1a inspeccidn post-mortem no se efectda en forma adecuada
an este rastro

La putrefaccien c¢ono causa de decomise Ndm. 1 en canales y Nim 3 en
caberas en RN es atribuible 2l mal transporte y manejo y por otro lade a la
daltas de nigiene que se observa en este rastro, comparativamente en RF. que
cuenta con instalaciones dptimas y mejor manejo; esta misma causa de



ocupa los “con €1°.12% para canales y 3 Nim.. 11 en

de : | 9
consolo el 01

“cabe

Laituberculosis’ es’ un padecimiento que estd registrado como la segunda
causa . de. ‘decomiso para - canales y caberas en ambos rastros, guardando
siempre’ una’ relacidn concomitante al ndmero de animales sacrificados 4
porcentuvalmente ‘en . RN el decomiso es mayor, dstos ascienden a 24 34% en
canales 4y 27.71% en cabezas: mientras que en RF son de 19.49% en canales y
12.16% _en ‘caberas Es  interesante hacer notar el hecho de que la
tuberculosis  ocupe. :un lugar tan importante en ambos rastros como causa de
deconiso. esto debido a que se trata de ganado de carne, y como es sabido

.'deb1do. al curso generalmente crénico de la enfa.medad la prevalencia de la
misma . es . mayor en ganado lechero De acuerdo con Acha. el manejo al que
son sometidos los animales de engorda podria ser la causa de este
padecimiento, es decir. el que se practique el ordedo y 1a estabulacidn en
sus lugares de origen podria explicar el hecho de que la tuberculosis se
presente (1, 6, 1B

Los traunatismos 'es la tecrcera causa de deconiso en canales tanto en RN
€36 93%), como. en RF (14.13%); an este caso el comportamiento que tuvo en
los. tres afios fue disametralmente opuesto para ambos Tastros Hientras que
en RN tiende a2 desaparecer (y de hecho lo hace en 1934) en RF asciende
e manera vertiginosa y de un 97% en 1985 se dispara y obtiene el 14.65%
§:22.58% para 1984 y 1987 respectivanmente: esto puede deberse al mal manejo
; observado.. .con los animales durante su transporte (Bobenrieth 1985}, o bien
a’'la disparidad de criterios del personal encargado en unc y otro rastro.

Otro - punto ‘de finterés es el hecho de que en RN, la cuarta causa mds
:'i{mportante’ de ~decomiso en caberas. es la contaminacidn con un porcentaje

del.. 6.85% &n RF esta causa ne se reporta, esto reafirma la falta de
-higiene con 18 que se %rabaja en RN

Retomando “un poco todo lo ya dicho nos damos cuenta que en ¢l Rastro de
Naucalpan  imperan los decomisos orlginados por €l mal manejo Qque s@ tiene
delos:animales, %anto en pié como en canal, esto desde luego no habla nada
bien-de este establecimiento dedicado &l procesamiento de reses destindadas
al’ -consymo -hunano Caso contrario es el del Rastro de Ferreria en donde
sdecomisos ocasionados por mal manej o son bastante iInferfores. en este
caso Timperan--alteraciones de &ipo {infecciosor y como en el caso de la
“cisticercosis posible de someterse 8 uyn tratamlento sanitario. (1, 2. 12,
T 1Qy 200

En- 1o referente a visceras decomisadas, tenemos gque en RN el higado
comprende: g1 353.35% del total, mientras que en RF este mismd érgano cubre
el 63. 89X, de forma tal que esta viscera constituye la principal causa de
decomiso . en ambos rastros De estos porcentajes la Distomatosis hepdtica
ocupa. el- priner si%io en ambos casos con 23.467% en RN y S56.81% en RF gste
puede deberse a la procedencia del ganado ya que como se sadbe Chiapas,
I Tabasco y Veracrur por su alta precipitacidn pluvial son tonas i1déneas para




caracol .Limnsea que sirve come inter
o‘ona L te 19 :

€@ ueiavro.lp,
tn!ostacnon par

ae de:omilo

iNusceras corresvunden a pulmén (congestién y enfisema), mientras que en
RF . este'oTgano origina sdlo el O7% tenfisera) del decomiso. La‘congestidn
~pUXmanar puede 3eberse a un mal sangrado, quedando nuevamente de manifiesto

,el mal nanejo de los animales % 7, 13, 20)

farse en’ :uenta es el hecho de que en RN l\ 43.41%°d

;Una ‘opservacion final en este renglén de los decomisos, lo constituye el

. hecho: ‘de’ que - #n ocasiones se reportan ciertas causas en Ferrerfa gque no
‘quedan’ muy claras. dos de dstas aparecen en los decomisos de canales y son
:1a " contaninazidn y las vacas de establo, puede atribuirse esto a la falta
“de uniforridad de criterios de los médicos encargados de la inspeccién
falla'que deben cerregir para mejorar su trabago. (20)

“Ambos. Tastras tienen dentro de sus instalaciones, plantas procesadoras.
"destinadas & la transformacién de los decomisos y subproductos originades
durante el sacrificio normal de los animales. en harinas de carne y sangre,
‘Que posteriormente son empleadas en 1la alimentacidn animal. Los
procedinientos ¢l equipo y la maquinaria mpleada son similares en ambos
rastros. dados los vclumenes de sacrificio (y por lo tanto de decomiso’, es
1égico pensar que Ferrer/a supera 3 Navcaipan en el total de harina
producida aungue aqui lo importante es que ambos son avtosuficientes para
.procesar la materia prima generada en sus respectivas plantas. (13 17

Siendo 'la Cédula de Rastros uvn instrumento que debe ser dtil para darnos
“cuenta -y poder calificar 1las condiclones en que se encuentran esYos
‘establecimientos. pilenso que deber/a actualizarse, adadiendo puntos a su
formato'para obtener mejores beneficios de esta, de forma tal que nos de un
panorasa  general o mds preciss posible de las condiciones en que se
encuensran los rastros del pals, ya que al formato actual escapan puntos de
“interés para-poder calificar adecuadamente & estos establecimientos.

g Durénte;‘cl canejo de 1a Cédula de Rastros y :su Instructivo se presentaron
varias'dificultades. como por ejemplo el que en ocasiones las cpciones que
: nfrc:t el 1nstra::ivo no encuadren can la respuesta correcta.

ras.ro‘ le taltan datas. coma son:




TEsta 0l¢ima
‘que i marcarial

apacitacisn
producta: qu
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T as cassav de deconna son- prlnnpa

CLUSICNES

. Tomando ‘:dmc .base: los: datos ob%tenidos . a pmttr dela apli:a:ién de la
‘Cégulaide s “Rassros ¢ .su instructivo’ cnrrupondunn ¢ "camo’ . Una-
X rnge las cavsas de.decomiso con el Rastro.de-Naucalpan de Judrez,
“'podenos’ -zoncluir que ‘en general el-Rastro y Frigorsfico de Ferrerfa redne
las condiciones. de Ffuncionamiento y 'sanidad, para obtener un producto final
de 'ahdaa ‘ :

mbnrgo. no -sah bien

r,l.’a$ & tnlta,hcmnu con - que cuenta son muy huana
ta: del rastro no

utily as: ‘por el personal,. debido:a‘esto:
e8%¢ a'ntvel deseable -l .

“ETYsten puntas s .:arregxr coma i son; ‘persondl, uniforme

{ncamplets: asad de corrales. mejorar la Hmplu desinfeccisn del equipo
e u\l‘.a‘.acmnu ubrcacidn del  anfiteatror:as{ como el bajo volumen de
Lireses procesadas-.por unidad de H!mpo Jmero de obreros Que
anen la 'uadrnla de natanla g L i

; murgada de 1a inipe::'lé'
que’podria nejorarse; si se: prciundn'

Les: :rl*e{'xol usaios. para de'nmisar poripart
Vlnipe::m' sanitaria.. no son ner\p

delirasrry de Mavcalpan de’Judre:
procesaniento  coma putrefaccidm
sequndo. précticamznte na u'sten,

El cratanun':o umcario
considerablemente. el.problema 4

La *raﬂsf:ma'lén de 101;' wbprodu:tns
‘eontrol: de fauna nn:iva 4 como
.en’le Qanade'.a B 3

calu(:e:tén ;ur‘b
Rastro.idel
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3.0 CaJdn de sacﬂhnn ‘“fBu‘eno'.
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i inss ala:t:nes‘

iy aue 1a: tr;rasl pravar:‘ont a

"‘ vttlirands ‘vra :uadr(l\a de iacri#i:ia q pro:tsamientn tan numerosa

perisdicas
~evando

T Etssenes ¢4 33lud mensy
salug ' . R B
Caié::zaqxéé L4 srabajadores
que - “deten - dar:a la chne.

- Eyeadnipapel higifalco), para aquda

'n
‘mejorar la higient pnrsonal de
LoEekos. e : :

Considerar “ 33 es .0 ' no. canveniente  para la énbrbia- ”.l seguir

Ynizicagysn de criterigs Ty agtggnu-,;an;au perior\al nvz.”
encargado de la” snspe::ién lanisarta . 3, >

iﬂDGlfIClF Sellsistena. de {dnntlf:caciin d! tabexas plra v
salida . de ¢stas en caso  de ‘no cunplir los requisltos—ds

necesarios

Mogificar el . instructivo y . la cédula,dé raitros utlllxadut'en este
estugto ) : S e
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EECREYARIA _DE SALVBRIDAD Y ASISTENCIA
RIRECCION GENERAL D2 SEWVICIOS CQORDINADIS
DE_BALUQ_PUBLICA EN (G5 ESTADOS
DIRECCION MEDICA ¥ DE GONTHDL SANITARIQ

SYBDIRECCION DE CONTROL SANITARIQ

INSTRUCTIVO PARA EL MANEJO DE La CEOPULA DE RASTRQS.

NOMBRE

CEDULA DE RASTROS E et 1;

OBUETIVO

Conccer o1 ndmero, condictlones unltartn .y de la pvoductivldad :
de los rvastros existentes en o3 Estados do! par 3

DESGCRIPCION DE LA FORMA

La cédula consta de cuatro secciones:

1. Control de 1a forsa.

11,  Fundanmentacidn legal de la inspeccién.

Il1. Caracter(sticas generales del rastro.
~ IV, Caracter{st{cas especfticas de los depa tamentos.

La. céduls esti disedade en forma de cuadros para facilitar la

captacién de los datos y #l procesamiento electrsénico de los
misnos.

LLENADO DE LA FORMA

. CONTROL DE LA FORIA,



CUADRO 0f.
CONTROL.

Este cuadre sard llenado en los Depareamentot o Suhjefaturai de Control
Sanitario de cada Jefatura de Coordinados a excegcisn del rubroi0109: el -
que se registrard al momente de llenar la cddul

0101 Nynere de folio.— En el nomero dn”cunérollﬁo.cldull por Estad
Yy se anotard en- las casillas correspondientes;  coninimeros: .
ardbigos ¢ grogresivos : i : g

o2t

oLoR Clave del Estado.~- Anotar.e
clave nacional asignada. a;
establecimientos de la Dtrc:ci
de salud Publica.

s casillas correspondientes la ™
dad, segin el catdlogo de
ervicios Coordinados

'll; ndmero ‘de” las:
T estd. ubicado - el

0103 Clave de la uur'nux:{:um ‘Anctar
circunseripcidén geogrdtic

establecimiento

"9—3

. 0104 Clave del encuestadar.~ “Anatard el ‘ndmers que.le: haya. sido -

asignado por el. Jete Estatali ‘del . Departamento vde Contrnl.
Banitario. ‘

EJjenp. Si se trata del encuestador nomero 3. se anntardn"

003 LLin
0105 Fecha - Anctar con nimeros ardbigos eu las dos primeras caslllas
el drfa: en las dos siguientes el mes, y en las Ultimas, el afo en

que se registrd la informacién
Ejenp Si la fecha es el dfa & de enero d¢ 1975, s notard:

069175

34 - FUND&MEHIACTION LEGAL DE LA INSPECCION




CUADRO 02,
FUNDEHENTACION.

- Anotar en laos sspacios en blancn el mﬂnero de o“:to,/u ncha do htg. el
nombre del Centro de Salud cuyo Diroctnr urdcnnflo £nspl:clén g :por olumo
&l nombre del sncuestador.

RASTHO.

. CARACTERIBTICAS QENERALES D&

CUADRG 01, " 7o
LOCALTZACION,

En las preguntas 0301 y - 0302, anoter con letra de mold

3 Eoﬁﬁlaéc
. de'la localidad y ¢l aunicipio donde estd localizado elirvastro RS

0303 Ndabre, ~ &notsr el nombre o razén social del rutra,;'

OSO} ’ Direccién.~ Anotar sin abreviar el nombra de 'l; calle; ‘el ndmsro
. y la colonia, o la carretera y el kilémetro en donde.estd vbicado
el rastro. k g
0305 Teléfono. - Anctar el nimero del tel€fona, ~en -su caso del

establecimiento asenténdolo a la derecha.
Ejeap. Si se tratara del admero 20314, quedarfa:

X203 1.4
03086 Nombre del dueNo. - Anotar en el renglsn correspondiente el:
o nombre y los dos apellidos. 861 se tratava de una socledad.
el nonbre da dsta.
Q307 Oficina Adainistrativa. -~ Indicar con un (1) s{ existe y con un
. {2) en caso contrario.

Q308 Ubicacidn respecto & la poblacidn.~ Anotar en 1a casilila un (1%,
: °  si e] rastro estd dentro de la poblacidn en rona residencial ¢ un
{2), si estd fuera de la poblacidn &n ¢farma aislada.

0309 Diveccidn de los vientos dominantes. - &i los vientos van hacis
la poblac{én, «e anotard un {1}, y un (@) en caso cantraric.



0401

‘0402

10403

0404

0501

. 0502

~0503

03504

..CUADRO 04,

‘Institucién de la que depende.- -Anotar un (1),s
-municipal y un (2) si es particular. g

SITUACION LEGAL.

astro es’

Fecha de apertura del establecimiento.—::Ancta
ardbigos en las dos primaras casillas el ' dfa
siguientes el mes §y en las dos Ultimas el aRo en'quexs
funcionamiento del rastro. Se registrard
en el inciso 0105. :

Fecha de expedicién. - Anotar el dfa:
la 0l¢ima licencia sanitaria.  Igu

CUADRD 05,
PERSONAL.

Total de personal. - Asentit :bn'nomarosvar&blgoi: el total de
los trabajadores que - labtoran en cli estadlecimiento: dincluyendo
adninistrativos, tablajeros y otro personal auriliar.

Hunere de obreros. - Indicar con ndmeros ardbigos el total de
obreras que intervienen en el procesado de las cavnes de las
distintas especies, en sv (5} turno (s), exceptuando el personal
de oficina

Nimeroc de obreros con tarjeta sanitaria.- Del personal seRalado
en el $02, también con ndmeros arébigos: indigue el que cuente
con tarjeta sanitaria

Obreros con uniforme, - Con numercs ardbigos, indique ¢l total
del personal que estd trabajando, en el momanto de llenar la
presente cédula, con uniforme completo; entendiendose por
el integrado por botas § mandil de hule, overol o bata. gorro g
fundas para cuchillos, (En caso gue sea un rastro de aves, los
colgadores: ademds deberdn contar con mascarilla y guantes de
asbesto).

Obreros . con unltorml'»lgmﬁ(o = Con ndmeros ardbigos sedalar el
total de obreros- Que “parten;. durante el desarrolle de sus
labores, sus unitormes: limplos, lo cual quiere dectiv que dichos




-unl!urniua j,ln ‘caso de presentar manchas, dstas .1¢r&n~ las
o:lsinnadas dniumnntl durante la joruada del dra " .

NQTA: Todni :los cuadros serdn llenados llgulendo 10 chmplo.wk
o Este cuadro oblfgard la presencia de enc tador en el
.rastro, -a rarén da una visita por turno rabago.

CUADRD 06. . e R
DIAS Y HORARIO DE TRABAJO. o

0601 " Dtas de trabajo. ~ Sefiale con:iuni i la’; ’c‘uula' .

correspondiente los dlas que se 1a:r“lca

0802 Turnos que se trabajan. — Anotar la hora dl inicio 'y ter-ina:un SRt

al de cada turno. Ejemp.: 61 el turno seinicia“a’ 1as:3:30 horas:
0604 g termina a las 13:00 horas. la anotacién se hace como sigue:
e300 13900
v, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DE LOS DEPARTAMENTOS.
CUACRO 07.

CORRALES MATERIALES DE CONSTRUCCION Y SUPERFICIE

Este  cuadro tiene por objeto conocer la superficie y el material con que
“"estén’- construidos cada vno de los corrales que eristen por @specie. o una
para " todas las especies en el establecimiento. Su llenado deberd hacerse
utitizande un renglén para cada corral, de acuerdo a las siguientes
indicaciones-

NOTA: Andén de descarga se considera el dres que se vtiliza para descargar
a ‘los animales de las transportes que consiste en una plataforma a la
.altura de los vehfculos para que l1os animales bajen adecvadamente sin
maltratarse.

Columna - 1.~ Superficie. ~ Anotar un (1) cuando la superficie sza hasta de
50 metros cuadrados, un (2) cuando sea de 31 a 100 metros cuadrados: un ()
cuandoc sea de 101 & 300 ¢ un (4) cuando sea mayor de 301 metros cuadrados.



Colunna 2.-
nmpldrado giun (3)

de

Columna
.acate)
asbesta,

0801

0802

0803

0804

‘Coluana
.un (2) mampo

& -  Cobertizos. - St{ia\ir*
un  (2) tejamanil,. “un (3).:

un (3) ldmina galvanizada,
(8) concreto y un (9} sl no existen

perlodicidad tptri

. eaderas
(3) tablque: U

:Bebederos. — Cuando ol
rfc. un_ (3} tab(lue

(4rilémina
SL7NLE

CUADRD Q8.
ASEQ DE LOS CORRALES

spositan
31:si7no ‘existe

Estercolero. - Anotar con un (i
el estorcoleroc) con un (2) ln caso cuntrarl

tlercol o ik
ada tercer .
unit4ysd

Desalajo del estiércol = knoﬁar
gallinata se recoge diariament
dfa, un (3) si la re:olc::ién se’
Tecoge  sendnalmente. -y ur

cayor de una semana. .

Destino del estiércol =
rastre y un (2) si se t;r

Lavado de los {
diariamente, con'iun

CUADRO 9
DEPARTAM: | nro pEP u\.as;.no




Este  cuadro tiens por objato reglstrar el espacio que ocupan:la ] 3 Cl
integran el Departamento de procesado que exista en el rastro. ' S0 registro
e  hard: util{zando wun renglén para cads dres,. siguiendo las-indicaciones
que. a continvacidén se mencicnan, T SELEE

-..Columna superficie.~ Selalar con un (1) cuvando la superficie sea hast ,,

2% metras cvadrados. un (2) cuvando sea de 25 a SO metros. cuvadrados iiuni(3)
cuando . ssa de 51 & 100 metros cuadrados. un (4) cuando sea de 10! 200
metros cuadrados § un (3) cuvando sea mayar de 201 metros cuadradu

Al;!il. Las dreas que pucde tener un rastro se lndican conl
la 1-a la 9 en el cuadre 07. .

'_Vtuqndro -

tis'drus existan anotar un (13 4, un (2) e

1 NOTA: ) En este cvadro queda eululdo el departa anto de
- Y :ual se _describte en !l cuadro sigu{ nt

CUADRO 10.
DEPARTAHF"IO DE’ PROCESADD DE AVE.S

L 1001 g And!n de dl!:lrgl.- Indicar con un (1) si #std separado del
andén  da carga -y de los demds departamentos, un (2) en caso
contrario.

1002 i U{nea.— Indicar con un (1) si el rastro estd equipado con 1l{nea
it 07 completa., un (2) si es semicompleta, {(conos para el sacrificio.
desplumaderos, etc.): y un () si es manval

- iona de sacrificlo.~ Sehalar con un (1) s estd separada de las
dends 1onas:; del departamento de procesado y con un (2) en caso
contrario. o ERRIRE P

1004 Zona de sangrado.~ SeRalar con un (1) si existe en el trayecto
w0 de 1a 1/nea ¢ estd bien protegida: un (2) si es por medio del
sistema de conos y un (3) otros métodos (mesa, suelo, etc.),

1003 Zona de tscaldado. ~ Indfcar cen un (1) s se realiza
avtomdticamente, un (2) en caso contrario.

10G6 Iona de desplumado. -~ Si se efectis en forma mecdnica anotar un
{1 y un (2) si se practica manualnente.



1007 . “lona de evis a}ién.--‘lndl:ar'con‘;n (1)’ 41 se practica en la
1{nea . del " equipo mecdnico. . '§-" con un. (2) sl se practica sobre
nesas, Yy on (3 ost no:se:practica

11008 - Inspeccidn. < Sedalar “eanun (1 1l41l'lnl§l:c(6n es anterior a ool
T la tvii:cra:isn. un (23 si es posterior:y un (3) cuando no se

se deposita -an: vayuneean
el suelo, " .

“'1009:7 3"bt§3|it6f- f'lndl:irilconv:unv(l

un
23 en tlnal,_un_(a);ln tqrimls s

—ll embolsa y un (3) (38 su :olorca q se. ambolsa.r

E 10{1—:‘ -.Conservacidn.= = Anotar con un,(l) s se utiliza ‘hielo:: un (2) 6l
- se i congelan’ ¢ - un ,(3) $1. no'ue utilita . ningun-procedimient
conservacién, i - : : it

40127775 Anden  de carga. = St eriste 1ndlp¢ndient|mtn .
& cLdescargas anotar un (1), un (2) si se ytiliza'el: m!snn and‘n ‘par
.carga.y descarga, y un (3J) cuando-no exista. )

CUACDRO 11.
- CEPARTAM:NTO DE PRCCESADO
CARACTERISTICAS DE LA COMSTRUCCION.

--Este . cuadro- servird. para registrar ‘el tipo de material'y construccién
utilizado . en <cada unpo de los departamentos de procesado.  Su. reglltro se
hard vtilizando un rengldn para cada departamento siguiendoiilas
indicaciones que a continuvacidn se seflalan: : . : X

Coluana onaterial de piso.~ Anctar un (1) cuande elApliB,d 1:depa
sea . de ~tierra, ~un (2) empedrado. un (3} adoquin
etc )}, un (&) cenento y un ' (5) cuando ‘sea’mosaicor

Columna *C” muros, material util{tado en.la c
cuando * las paredes estdn construidasicon bajareq
(31 con adobe: un (4) con pledra y un (33

Coluana “L*: auros. mater{al utilizade
cuando el material .utilizado sea:im
aceite, cemento, mosaico. ~arulejo,
lanbrin inperreabdle. : B




ar uni(1): cvando el oaterial utilitado sea ldmnina de

7ldmina:de asbesto, un (3} ldmina galvanfraga,: Un:(4) ldaina |
de’ pldsﬂto. un {3} ldmina_ de .lunlnlo; WnsE), 7 ladrnlo- uh o
“{8Y concreto v un (9) otros : !

£oep ;elp'a “Vd‘e “proteccisn  en puerta
cpuertas.’ tlenen salla “masquitera, . un. (2))
autoadticoriun (3)=st hay:cortinas de aire

. Colupna. "V, tipo-de protsccidn
malla-mosquitera, . un ()¢l tiensn
-si-carecen de proteccidn. -

CUADRO ‘12,
* €aUIPO’ DE L

vadro saihard utiltia
cuerdo a las siguiente

 PERCHAS \' CANCHOS.

TColUmna’= E%.~ . GeNalar ‘con un:
voinsuficientes 4. conp un (3) si'no

"Columna - *M¥.~ .. Indicar con un (1) sl 1a
“#ierro, coniun {2) si son:de sadera

MES AS

Columne “E*.~

Isten q’u'rg ¢2)en caso ¢ nbtra':iub. b




1as mesas son ¢
de/lémina

Columna *M* = ' Anotar un (1) .4
(granito: cenento, madera " recubierta
madera sin ningdn recubrimiento, ¢ un (J)

CUADRO 13.
PROCES0Q PARA EL SACRIFICIO

El 1llenado de este cuadro se hard utl\itiﬂdh
atendienda a las siguientes indicaciones:

Colunna 1. - Descanso. - Sedalar con un.{1).g
horas -0 mds antes de ser sacriticados, un (2):si acriticio es.antes de
cumplir las 24 hotras y. un (3) i se:sacrifican:inmediatamente despuds de
su llegada al rastro : D

Columna 2. - tétodos de {nsensibilizacidn.~" Sefalar. con un (1) si el
sacrificio se raliza con insensibilizacidn por-puntilia, un (2) con pistols
de percusién, un (3) si se uvtiliza l\octrl:idad. un (4) si se utiliza el
pato y un (5) sl no se insensibiliza, ; RN :

Columna 3.~ Sangrado.- Indicar con un (1) si se efectda suspendido y un
{2) si se efectia en «l suslo.

"Columna 4 - Captacién de sangre.~ Sedalar coa un (1) si. es por . medio de

un colector (entendiendo por colector el sistema de pileta de sangrado con
tubersa de conduccisn y depssito de almacenamiento), un (2) sl se recoge en
cubatas, y un (3) si se vierte al drenaje.

Coluona  S5.-  Desuello.- Colocar un (1) ‘t
s{ se realira sobre &l suelo.

fectda suspendido y un (2)

Coluana & - Evisceracidn.~ Aratar un (1) huando e i:td‘ﬁﬁuiflndldl [
un (2) en caso contrario. - LA AR

Columna ~ 7.~ Lavado de canales.~ Indicar con:un (1):s4
presign, un (2) con cubeta y un (3) con: lienxc homedo

Kace con agua




ESTA TESS Mo g
AR 0EA igunregy

nterno ,i de  v{isceras. - Sefalar con un (1) s
arretillas o vagonetas y un (3} si se arrastran

.1.? slﬁalar con un (1) ¢i las pleles son -
ana’-de " desuello.. y con un (2) en caso

“~Columna
. .retirada
-gontrari

CUADRO. 14. 7. | ST
“DEPARTAMENID DE VISCERAS. . .

Columnarl.; Lbcaliuclén.; ‘ Xndlduozcén unt1) si ests atslado dc los demés
departanentos y un (2) en caso ‘contrario. : iy

Columna 2. - tLavado.~ GeRale con un (1) si el lavado de 135 visceras se
efectla en forma mecdnica ¢ con un (2) si se hace en forma manual

Columna 3.- Plletas.~ 1Indique con un (1) si el lavado de las v{sceras se
realiza en piletas: un (2) si se realiza en tinas y un (3) si se realiza
sobre el suelo.

Colunna 4.~ Agua. - Selale con un (1) si las piletas o depésitos donde se
lavan las v{sceras, cuentan con tomas directas de agua y se descargan an
ellas, un (2) si se trae por medio de mangueras y un (3) si se ascarrean con
cubetas u otros utensilios.

Colupna 8.~ Perchas y mesas - Gefiale con un (1) si existen perchas y
mesas para Jas visceras y un (2) en caso de existir perchas, un (3) si
Unicamente hay mesas y un (4) s{ no existe nada.

Columne 6.~ Transportacidn. - 1Indique con un (1) si el transporte de las
visceras hacia ®1 andén de carga se realiza en recipientes, un (2) en
carros de material impermeadble: un (3) en casc de que la transportacisdn se
efectle sobre la espalda y un (4) si se arrastran en el suelo.

CUADRO 18.
LIMPIEZA DEL EQUIPO Y DEPARTAMENIOS DE PROCESADO.



1301

1502

1601

1702

Y763

1704

1705

‘desinfectan . antes © de sy utilizacign,

.lLaaoraturlo -
-contrario

5TXpus" de:-anslisis y control de calidad.

‘Lavado"q d-sinftc:tén de :qutpn -

201 sl se. lavan u~
tl sélo.se lnvan,;q
(3)-s1 no se lavan. FEE

Asec  de los departamentos. -
despudés de cada turno, con.un:(2) siise
labores del d/(a., "y un.{3).en.caso
las dos-sitvaciones anteriores

i1s;\ha;q
ino-de:las
inguna:de

CUADRO 16.
DEPARTAMENIO DE FR!TURAS

Extstenciai=
contrario.”

se . realiza. triquinoscop?a’ bacteriolaog
realiza triquinoscopia - N un 4@ [
bacteriologia i

Anfiteatro. - Sefalar con un (1) si existe

Desalojo de pluma y faneras.-.
desalojen diariamente del rastroy
(3) cada 3 dfas o nds : E Tl

CUADRO 18.




CAMERAS DE REFRIGERACION Y CONGELI«CIL‘-&,
El registro de este cuvadro se hard atendiendo las sigulentes indicaciones:

Columna temperatura.- Cuando se refiere & la cémara de refrigeracién
sefialar con un (1) cuando la temperatura sea de 2 a S grados centigrados un
(2) de & a 9 grados centigrados y wun (3) si hay 10 & mis grados
centrgrados. En cuando a la cdmara de congelacién seNalar  si la
temperatura de O a~10 grados centfgrados. un (2) de ~11 a -13 grados
centigrados: y un (3) de ~156 a ~25 grades cent{gradas.

Columna de capacidad - Indicar en dos rubros 1801 ¢ 1802 con (1} cuando
pueda colocar hasta 20 canales. un (2) de 21 a 40, un (3) de 41 a &0/ un
{4) de &1 a 18D g un (5) 101 y nds . :

Columna espscio.— Indicar con un (1) si el espacﬁu entre :anal q :anil esi
de. 25 cn. .y un (2) si{ es menos. : :

‘CUADRD 15.
“ CALDERAS.

',Fuhcionanhnto.- Anatar con - (1)

Y un (2) en-caso
contrario. DI :

1902“;~ Energético wvutilizado. - Anotar :on un (1) si usan leﬁ i

un €2y
petrdleo, (3} gas y (4) electricidad :

... CUADRQ. 20,
T AGUA . o Ll el E
2001 Orfgen del agua. - Anotar un (1) si es de la red municipal:, un

(2} si proviene de pozo profundo. un (3) aguas fredticas . (norial,
un (4) algibe ¢y un (S5} si son aguas superficiales (canales,
nanansiales, rios. etc ).

2002 Capacidad de depdsito. - Indicar con (1) si la capacidad del

A depdsito es de 1,000 a 5,000 litros, un (2) 8,C01 a 10,000/ wn
{3) de 10,001 a 20.0C0 1ii%ros: un (4) de 20,001 a 30,000 litros,
Yy un (S5) cuando tenga capacidad para mds de 30,001 litros.



P
“bacteriolégicos vealizados

10
que. esté
éstos. se
andlisis
2101
2102
2103
2104
210%

- {2) st no lo es.

Calidad del agva. -

‘anteriar se  requevirdn. 1
el dltimo me
reconocido gpor avtoridad san
tonardn las muestras correspondient

CUADRO 21t
DRENAJE

Ezxistencia. ~ Anotar un (1) si existe y un (2) si no existe. En
este caso se sentenderd por drenaje la instalacidn hidrdulica
oculta, destinada a 1la recoleccidn de las aguas utilizadas en el
praoceso de faenado de canales y visceras: as{ como los que
provengan del lavado de 103 locales y equipo

Cafos desaguadores. — Selkalar con (1) si son de material
impermeable, § de inclinacién aproplada, para que puedan conducir
las aguas cltadss en el pdrrato anterior. a los drenajes
colsctores que canunican con el dessgue y. un (2) si no cumplen
estos raquisitos.

Capacidad. ~ Anotar un (1) st son suficientess, un (2) cuando no
lo sean - Entidndase por suficientes, cuando s¢ observe que
las aguvas escurren libramente al estar funcionando el rastro
nornalmente

Trataniento. - Sefialar con un (1) si las aguas servidas son
tratadas antes deo su destino final y un (2) en casa contrario

Destino. - Befialar con un (1) si van al drenaje de la ciudad, un
(2) si van a las Tosas sépticas, un (3) ¢! van a terrenc cercano
al rastro y un {(4) s{ van a1l rvo. arroyo. lago. e%ec

CUADRD 22.
FABRICACICH DE HIELO
(Li¢nese el cuvadro 22 solamente ean rastros para aves)




2201 ;

2401

2402’

- 43) 91 no-se utilita

- CUADRO 23,

Fabricacidn ‘de :hlelo = - Indicar con un (1) si eriste #dbrica de
hielo en " wl" rastro.-un (2).si se adquiere de-otra fdbrica.y un

Calidad sanitaria del hlélo:

-INSPECCION BANITARIA, =~ -7 T

Oficina de inspeccidn - Indicar con un (1) si eriste una oficina

“especftica para sl inspector sanitaric, un (2) si se comparte con
:otras personas § un (3) en caso de no esistir

lnripuc‘lén sanitaria de 1a carne - Indicar con un. (1) si se

‘realita y con un (2) si no se realiza

" Periodicidad.~ SeNalar con un (1) si{ la inspeccidén se raalira

diarianente; con un (2) si es cada tercer dfa. con un (3) si la
inspeccidn s& hace mds espaciada. y con un (4) si no se hace la
inspeccidn.

Quien 1a realtza. - Si la inspeccién es efectuada por un médico

‘vetsrinario se anotard umn (1), si es hecha por un pasante de

veterinaria un (2), i es realirada por un agente sanitario un
(3) y un (4) por otras personas

Dependencia del Inspector.- Indicas con un: (1) en caso de que
el inspector perteneica & los serviclos coordinades. y con un
{2) s3 depende del wmuniciplior con un (3) si depende del
propletario del rvastra. § con un (4) si depende de otras
instituciones.

CUADRD 24.
TRATAMIENTO DE LOS DECOMIEOS.

Destine de los decomisos =  Anotar
un (2) si se industrializan.

Pracesamientos para su ﬂlttruccldh.-
petrolizan, wun (2) ¢i se¢ incine
nétodos E .




.2501
:2902
2809
‘2504
‘2505

2506

2507

o8

. 2510
2511

2512

2913

2601

CUACRO 29

. BERVICIOS

Tipo de s
§ un (2)

Tipo de

t2) ‘adogquin. (lota. . cantera

mosaico g
Tipo de
piedra,

ladrillo

Acsabado

SANITARLIOS.
ervicio. - - Indicar copn.u
s{ es letrina.

material en pisos.~

un (3) de tievra.

caterial  en-.paredes.—
un (20 si es -adobe

en muros. -~ GeRalar con-un (1) 81
fdcil asec y un (2) en caso contrario,

Drenaje. - Sefialar con un (1)
contrario

Pestino
en  1la re

Regaderas.

de las aguas servidas, -

- Anotar un (1) si hay 1 & 2.

v

st

Indicar con un (1) si descargan
4 municipal, con un (2) si se visrten al desague ulnoral'
del rvastro y con un (3) si se descargan a fosa |tptl:n

() sl hay 9 & & y un {4) cuando haya més de 7

Para contestar las preguntas 2508, 2509 y 2510 utilizar la :!ave

estableci

Lockers. -
trabajado
(3 $i no

Jabén, toallas y papel higiénico ~

y un (2)

Agua.= Anotar un (1) si %odos 104 ‘servicios sanitarioa descrit
ente cuentan constantemente .
contrario. 5

anterioran.

CUADRO 26.

TRANEPORTE DE CANALES Y VlECERAS

Tipo de
realice

da para regadera (2307).

Indicar con wun (1)
T oun (2)
hay lockers.

si no existen.

transporte. - tndlcarfcen un

en camiones sanitarios

si  hay un

Anotar con un (1} s

‘con:agualyiu

un (2) si hay 3 6 4. un o

locker =

() cuando el transpartu g1}
x:lu;ivam:ntc

un:(2) cuando se




realice en camiones sanitarios
en camiones -sanitarios
cajuelas ¢ carretillas;:

2602, Propiedad. - Anokariun (1 q
“de la ‘carne se realice’ Jmlones -municip.
particular: y un (3) en caso de partl ula

2603 7 Acondicionanienta; - e

Letra “A". .~
dnicamente para el
(2) en caso contrario

transporte

Letra "B" - Indicar ceon un (1‘) llJprs\
cajas cerradas., con un (2) st
cuandoc existen dn ambos &ipos.

Letra “C" - Gefale con un (1) si las :a,;as estdn
lémina galvanizada: con un (2) de acerg inoridable ¢ . con un ()
si no presenta ninguna de las dos situaciones anteriores.

Letra “p". - Sefiale con (1) si cuenta con gancho{.ufun‘:(Z)ven‘f
caso contrario. g o

Letra “E".-  Indicar con un (1) sl el transporte de vfsceras se
hace en tinas, un (2) en el svelo, un (3 !n Hnu y.en el 1uelo

2604 Ancte con nuUmeros ardbigos el total de lns vuhrculn desﬂnados
al transporte de canales § visceras. : :

Ejempla:

&1 se tratase de 3 se registrard

2605 y§ Vehfculos con licencie sanitaria. - Para los rubros 2605 y 2606,
2608 utiiizar la clave anterior (2604).

CUADRO 27
PROM:DIO MENGUAL DE SACRIFICIO POR ESPECIE.

Anotar en las casi{llas correspondientes el promedio mensval de sacrificio
por especie, debiéndose obtener éste, del total de animales sacrificados en
el aNo, divididos entre doce mases. En caso de que el rastro no tenga un
afo de funcionamiento el promedio se referird a los meses laborados.

ncuburtu con -




Ejenplo.

CUADRO - 28
PROMEDIO HENSUAL DE DECOMIBOS POR ESPECIE.

Columnas cabezas. canales "] visceras. -~ Anotar en las casillas
correspondientes el volumen mensval de decomisos, siguiende el ejyemplo
anterior, en el rubro visceras, deherd entenderse por limplas: el pulmén
coratén o higado. Y por sucias: panza, intestinos y rifiones: asimlsmo no
deberdn considerar para este ¢in fracciones de visceras, sino gque ya sea
que se ¢trate de partes. coto medio pulmdén, medic h{gado ¢ una pania. se
tomard sienpre comoc una viscera coapleta

CUALRO 29
CINCO PRIMSRAS CAUSAS DE DECOMISO EN CARNZ Y TKES PRIMERAS
EN VISCERAS (Promedio nensuval)

Del 2901 al 2907, se anotavrdn en el renglén A" en orden descendante de
acuverde a4 su nlmero. las 3 cauvsas segon enfermedad, que mds decamisos
tengan Otro tanto se hard en el rengldén “B" para visceras contemplando
dnicanente las 3 prineras causas de decomiso



DIRECCION CEN:zRA! DE SBERVICIOS COORDINADCS
DE SALUD PUBLICA EN LOS ESTADOS .
DIRECCION HMEDICA Y DE CONTROL SANITARIO ° U PanE
BUBDIRECL ION DE CONTHOL SANITARIC . L
SEDULA DE RASTROS

.. CONTROL DE LA FORMA.

01. CONTROL

101
102
103
104

o
0
tro
10

:

tivnero de folic
Clave del Estado
Clave de 1a Jurisdiccidn
Clave del encuestador
Fecha

1L

rII.

FUNDAMENTACION LFGAL

DE L& INSPECCION.

02

FUNDANENTACION.

tEn base a los Articulas 1,
11,
1Cédigo Banitario de los Estados Unidos Merlcanos y en oficio:

(-0

{No

tdel Centro de Salud de
]

2, 3. Fraccianes I, T, L1, WV y IX;

79, 83, 110, 112, Fraccionas I, III. IV Y XIV y 122'del

de fecha girado por el Director

(4 ] r

CARACTERISTICAS GENERA! ES DEI RASTRO

@3 LOCAL I ZACION.

10301 Localidad _MEXICO. n[ﬁ[ﬁ[Tg EQERAL
10302 Municipio L Al
10303 Nonbre TR{AL DS

10304 Direccidn AV, DE (A4S QRAN¢A§ NQ, 800
10305 Teléfono

10306 Hombre del duefio _D.D.F

10307 Oficina Administrativa

10306 Ubicacién respecto a la poblacidn
10309 Diregcidn de 103 wvi ainan




.04, SXTUACXGN LEGH

1040t Institucién de 1a que dlplﬂdlr

10402 Fecha de aperturs

710403 Ho.- de Licencia Eanitaria- § IBAKIYE -

10404 Fechs de expedicidn

0% PERSGNAL

10501 Total de personas

10502 Ho. de obreros

10303 dbreras ton tarj. sanit
{0504 Obrerow con ynifarme

108 brer n_yh opi

04  D14§ Y FORARIQ DE TRABAJO.

10601 Dilas de trabajo

101

ILEXIMIX

10402 Horario del primer turno

I e

oK.

t0603 Horario del segundo %Surne
10404 Horarjo del terger turng




V iNp,

!cis!c'r!r
titota'otlo'o!

Stet
to 1ol
Hlm?

le!
blo!
elb!
ble!

lalylslglel
idrden ! Corral IR
10704 J Anddn _de deicorgs S |
107 ] . ] [
1Q703 $ Bovings 141214141419
10704 ! _Suinos ! ] !
10749 $ Qvings ! ! s
10706 ! Caprinos ' !
10797 ¢ Equings !
107Q8 ! Congios
10799 L énimales enfermog
10710 ! Corrales engorda [
10711 ! Area de repgoso aves H 13




08. Aseo de los corrales.

10804
D

Estercolero
I} 1

H
H
! [ ttalitalr!
o de ! ti{t1td!1'ctotdtatdlg!
grden ! Departamentg: lelololo!ninliginiolal
£301 ! Uno todps especigs L L]
10902 ! Bovinos IR LU SR NS RWAVAS RS
0993 ! _Suinos [
Q994 ! Qvinog H H H
03035 ! Gaprinog !
10904 ! Eguings ! [ -
10907 ! Conelos ] ! o
10908 1. 0tros LI ! ! !




10. Departamento de procesado de aves.

11021 Andén de descarga L
11002 {nea

11003 gna de sacrificlo
1094 gna de sangrado
1009 qng _de_gsaldado
1906 ona de degplunade
1007 9ne de evigceracidn
11008 ' Tona de fngpeccigdn
1009 ! Zona de Depésito
1010 ! Iona de terninadg
11914 ¢ Congservacidn

15012 ! Anddn_de _garqga

11. Departamenta de procesado.
Caracter(sticas de la construccidén,

;.Nn. é

!
¢
¢
'
'
'
1
'
!
'

e
térden Departamando
11101 ! Bovings
11102 ! Suings
11103 _ ! Ovings i
1104 { Caprinos !
4 H n ]
1104 ! Cone,os !
1107 { Aves -
14198 ! Frituras ]
! ! Refrigeragisn 1415111gt2! !
11119 ! Congelacién 141511g2! ¢

& LAMINA TRASLUZIDA.



Departanento !
11201 Bovings :
11202 Suings H
11293 Ovingsos H 3
11204 Caprings ! i
131205 Eguings ! !
11206 Conglos H !




irla ctd 1t
talc!i'etlolptlo!
fdigitiet ot

Deparfamgnte
Boyings

Suings

Ovingsg !
Caprings !
Egquings !
Congigs '
! Aves H

1126111
[




'
)
‘
)
]
]
! Departanentos
! de \sceras
)
'
1)
'
'
i
$
¥

1 Depto. para

! todas las

s especies

114 Bovinos 112011111
11403 Syings

11304 ! Ov. y Capr

11405 Equings Hi]
11306 Otros it

13 Limplezra del aquipo y Deptos procesado

oo

16. Departamento de drituras. i TR R ot e e T

11601 ! Exigtencia

11602 ' Utilizagién i
11603 ! Energético wéilizado 120




17. Varies
1704 ! Peptg. pleles 1
31702 ! Laboratgrie 1L F
703 ¢ Yioo de andlisiy 1
704 ! Anfiteatrg 1
705 Desalogo de plumas = :
2 ty faneras i1y

;.No.de

térden ! Congepto !

11801 Refrigeracfdn 1314153
] nge 131315

19 Caldaras.

14901 ! Fyncignaniento [}
11902 ¢ Energét. utilizade 14
20. Agua.

18001 ' QOrioen del agya [k &
12003 ! Proteccidn 1t
2004 ! Calidad [ ¥




21. Drenaje.

01 ! Existencis .
-9 ! & H s

Q3 Capagidad "Ly

104 ! Trataniento de aguay 24
12105 ¢ Desting e
@ Planta tratadora.

22. Fabdbricacién de hielo.

23 Inspeccidén sanitaria.

2391 L QFiciny de jngypeccidn 1
12202 Inspeccidn sanjtaria ds ja _carne 1
12323 Periodicidad 1
2304 Quidn 1a realiza 1
123 ndencia _del JInspcector “+

# Secretar{as de Salud,

24. Trataniento de los decomisos.

1




2%. Bervicios sanitarios.

12921 L Yipo de yervigios H
12902 ! Tipo de moaterial en ois0¢ ke
12503 ! Yioo de material en paredes 3
< i

badeo
12305 ! Drenaje
L2306 Desting aguas servidas

19507 ¢ Regaderas I
L

[y

12309 ! Mingitorjos

12810 ! Lavabgs <l
12511 ! Lockery !
12912 ! Jabdn, $oallas, pacel higi¢nico 20
12513 ! Agua [N
12518 ! Asgo [

246, Transporte de canales y visceras.

12601 ! TYioo de transporte 24 H
19602 ¢ Propjedad ! ]
! H & [ [
' ' B (]
12603 ! Acondicionaniento < ! '
¢ ' i) (]

! E PR
12404 ) tiynero de veh({cyloy 13:510¢
2606 ¢ Hym, dy veh{c con Lig Ean. Fed 131519t

27. Promedio censual de sacrificio por especie.

12701 ! Bgvinos 10!10'31313!051 !
12702 Syinos [
I27Q3 1 Oviﬂﬂt LR "o
12704 ' Cagprinps LI I
12705 ' Equinog LU L L T |
18706 ! Coneios O I N
12707t Aves [




8 Procedio aensual de decomisos por especie.

INo. de ! [ : ! Visceres !
(i ' ! ¢ a (] o ‘i . Suciasg ¢
12891 ‘Bovinog 1010:01010!10!91910'0101010116'6:0'Q!112:17!14!0!010:419
12802 !Sulngs . 1 ¢ &t 4 o441 b byt i T
12623 tQvings [N (] AN R

126804 i Caorings 4 ! & & 1 & 3 [ i [ v 1T

12005 TEquings [T 1 [T [ 1Ly [
12806 ICong toy ] 1 A A ] [T}
12907 1TAvey ] [ R t4y Ty [

29. S primeras cavsas de decomiso en canales y 3 primsras an visceras.



99.

H

1. .CIBTICERCOSIS 2 _TUBERGULOSIS 9. CONIUSIONES !
- !
4. PERITOMITIS 5. _PLEVRONEUMONIA ;
1._DISTOMATOSIS 2 ABSCESQS 3. TELEANGIECTASIAL
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