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RESUMEN

LOBATO HERNANDEZ, FRANCISCO. Anteproyecto de un Manual.de Procedimientos ~
Para el Control de la Cadena Fria en los Productos Biolégicos de Uso Animal.
(Bajo la direccién del M.V.Z. Edmundo L. Gutxerrez Renovato y del M.V. Z. -

Alfonso Bafos CPeSpO)

La motivacién para la realizacidn de estermanugl nacié una vez terminado mi
Servicio Social, en el cual mis actividades consistieron en la Inspeccidn y'
Vigxlancia Zoosanitaria de dzversos establecimientos tales como..Cllnxcas -
Veterinarias. Farmacias, Laboratorios Productores, etc. Sorprende el hecho—:
de. que en la mayoria de estos lugares no exista un estricto control en cuan..
to al manejo, conServacion y distribucién de: los productos biolégicos (va<-'
cunas, bacterinas, etc.), de manera que al ap11carse estos a los animales,~
han perdido toda su potencia y su aplxcacion es inuti;. ‘Una vacuna debe cog
servarse a una temperatura de 4 a 6° C durante todo el proceso; desde el»mg
mento que sale del laboratorio fabricante, hasta el momento de su npliga- -
cién. Esto no se ha logrado en nuestro-pais, pues . existen deficiencias en -
el manejo y diétribuéién de vacunas (utilizacion de refrigeradoras, cajas -
frias, registros, etc;, de manera adecuada). El Anfeproyecto de Manual de -
Procedimientos de la Cadena Fria de los Productos Bioldgicos de Uso Animal-
serd un intento de aplicar un estricto control de los mismos en Mediﬁiné -
Veterinaria para que, al momento de su aplicacidn, sean eficaces. Este docg
mento se realizé mediante una copilacién de literatura cientifica de diver—
tis Ofgnﬁizaciones Mundiales de Salud y de datos obtenidos de Idstituctones
Oficillll de nuestro pais para lograr un Manual que pueda aplicarse ala -

Hedicinl Veterinaria en Héuico.

it
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I NT R ODUWUCC I ON

A nivel interpacional, el control en el manejo de los productos biclégicos
para uso humano, ha permitido que los programas de inmunizacidn se vean re
forzados en su seguridad y efectividad, por medio de la aplicacidn de la -
Cédena Fria. Esto ha permitido que los bioldgicos {(agentes inmunizantes)
no sufran deterioros y la inmuni;écién alcance su objetivo,

El resultado ha sido prevenir epidemias, controlar la difusién de enferme-
\'dades y elevar las condiciones de salud en poblaciones marginédas, asi co-
mo disminuir el gasto presupuestario, que en otras ocasiones se tenia, pu-
diendo con esto atender otros prdblemas de salud.

-La Cadena Fria, aplicada a la Medicina Veterinaria tiene gran valor econé-
ﬂhico—social, ya que la proteccidn de la salud_incrementaré los futuros a-——
‘1imentoé de origen animal, que en el momento actual représentan gran impo:,
'tancin. ademis de evitar problemas de salud piblica.

La diversidad de temperaturas en las zonas geogrdficas del pais, refleja -

-~ 1a necesidad del control de los bioldgicos desde el momento en que salen -

‘del laboratorio productor, hasta el momento de su aplicacién.
Desde 1885, Luis Pasteur.ya hacia la siguiente observacidn:
"Si de estas médulas espinales se sacan trozos de unos pocos centimetros -

de lérgo, tomando todas las precauciones posibles para conservar su pureza,

".la virulencia va desapareciendo paulatinamente, hasta que al cabo desapare

-rce_pdr‘gompleto. El plazo que se requiere para esa extincidn varia tanto -

segin el grueso de los trozos de médula espinal que se corfen, pero sobre~

' . todo, segin la temperatura exterior. Cuanto mis baja fuere la temperatura,

'tanto mas tiempo se conservard la virulencia. Estos resultados constituyen
el 'puntq czentzfico central del método". '
".De ahi, que con este postulado se formule nuestra primera premisa ‘"todas~

.las vacunas pierden potencia cuando se exponen al calor y la mayoria se i-

. nactivan‘por efectos de la exposicidn directa a la radiacidn solar".

' Las vacunas de virus frigiles vivos, son muy sensibles al calor de la luz

‘ Algunas son mas resistentes, pero la luz solar las mata rapidamente. En ge

'g1nera1, si la vacuna se expone a temperaturgs superiores a 6°, aunque sea -
- por corto tiempo, perdera su potencia inmunogénica ripidamente y en forma-

, irreversible. (1, 4, 8, 18).



La equriencia de la microbiologia ha demostrado que las vacunas son produc
tos delicados y caros, que necesitan ser manejados por personal bien adies-
trado, y que para su preservacion es indispensable contar con una eficiente
cadena fria que vaya sinvinterrupciones desde el laboratorio de produccidn,
hasta el momento mismo de la aplicacién. (317),

Una segunda premisa enuncia que: "la inmunizacidn constituye un elemento e~
sencial de la estrategia de atencidén primaria de salud y’&ebe 6onsiderarse-
‘como el punto de partida para éxtender la cobertura de los servicios de sa—
lud".  (4). )
Conjuntamente con el Programa Ampliado de Inmunizacién, la Organizacién Mun
dial de la Salud, elabordé desde 1976, una serie de programas iendientes a -
_capacitar al personal de salud sobre logistica y cadenas frigorificas, pdra
apoyar la conserVacién de las vacunag, desde el momento de su fabricacién -
hasta el momento de su aplicacidn. '

La Cadena Fria, Cadena de Frio o Cadena Frigorifica, es el corddon umbilical
del Programa Ampliado de Inmuniiacién. pues para mantener la actividad de -
.las vacunas a utilizar, es necesario identificar a los componentes del pro-
ceso, como los fabricantes, transportistas, los administradores de progra~—
mas de vacunacidn, los encargados de almacenes y los vacunadores que mani--—
pulan la vacuna, para garantizar la calidad.del producto al momento de su -
aplicacién. (1, 4, 6, 14, 24), '

Al considerar este problema en los programas de prevencién y control en Me-
dicina Veterinaria y Sanidad Animal, se estimé que las experiencias obteni~
das por la Organizacién Panamericana de la Salud, la Organizacidn Mundial -
de la Salud, la Secretaria de Salubpidad y Asistenbié, el Instituto Mexica~
no del Seburo Social y el Instituto ce Seguridad y Servicios Sociales para-
los Trabajadores del Estado, deberian. de .ser tomadas como punto de partida-

para la elaboracidn de un programa de inmunizacidén para la sanidad animal.

(1, 4, 6, 31, a2)." .




MARCO DE REFERENCIA

Medio Ambiente Fisico., - , ' K

‘ y
El territorio mexicano se extilende dentro de dos grandes zonas térmicas; la
templada que se localiza al norte y la térrida o intertropical,;qhe se ubi-
ca al sur del suelo nacional.‘ ' _
Debido a las diferencias de altura del relieve del suelo, el clima caliente
en la zona térrida se observa principalmente en los terrenos bajos, en tan~
to que grandes extensiones del centro y sur del territorio nacional tienen-
clima templado, ahi donde 1la elevacidn del suelo es mayor a los 1,000 me--
tros. ' '
Debe tenerse presente que un. régimen térmico es caluroso, templado o frio,-
respectivamente, cuando la temperatura media normal es superior a 20° C, en
tre 10 y 20° C o inferior a 10° C, Es regular, medio o extremoso, respecti-’
vamente, cuando la oscilacidn térmica es superior a 10° C, entre 10 y 20° C
o mayor de 20° C, respectivamente. ' -
Los regimenes térmicos de México, son los que siguen y se localizan en-las -
regiones siguientes:’ ‘ ‘
El répimeh térmico caluroso regular, comprende las llanuras costeras del G§l
fo de México y Océano Pacifico, situadas al sur del Trdpico de Céncerl la -
Llanura Tabasquefia, la Peninsula de Yucatan y la Depresidn del Balsas. ‘
El régimen térmico caluroso medio abarca las llanuras costeras ubicadas al -
norte del Trdpico de Céncer y con oscilaciones térmicas mis acentuadas, en -
el noroeste de Tamzulipas, Nuevo Ledn, la mayor parte de las llanuras borea-

les, Sonora y la Peninsula de Baja California.
.

El régimen térmico templado regular se localiza en la Meseta del Andhuac,.

con excepcidn de las porciones elevadas de las sierras y centro del Estado

de Oaxaca y en la Meseta Central de Chiapas.

'Y

El régimen térmico extromoso, s¢ ubica en las regiones desérticas del pais

Bolsdén de Mapimi, noroestc y costas de Sonora, noroeste de Baja California
norte y porciones de Chihuahua, Coahuila y Nuevo Leédn.
El régimen térmico tcmplado medio, se registra en regiones del Oeste de Chi-



huahua y el noroeste de Durango. o
El régimen térmico frio regular se encuentra en las cumbres de la Cordille-
ra Neovolcanica y en las Sierras Madre Occidental, Oriental y del Sur.
Dadas las cgracteristicas del medio ambiente fisico, se infiere que las va-
riaciones térmicas de cada zona pecuaria, estdn influyendo en los Eesulta-—
dos de inmunizacidén de algunos bioldgicos, el actual sistema de comerciali-
zacidén y en la carencia de procedimientos adecuados para el manejo de biolé
gicos.

Medio Ambiente Econdmico Social.

En el territorio nacional se distinguen las siguientes zonas econdémicas:
noroeste .y pacifico sur; norte, centro occidente y centro sur; noreéte. GolQ
fo de México y Peninsula de Yucatan, que a su vez han conformado el origen -
~de los satisfactores de las necesidades de los mexicanos, tomando en cuenta

el clima, el suelo, subsuelo, hidrologia, flora y fauna.

La identificacién del entorno socio-econdmico permite conocer las Fuerzaé —
que inciden y gravitan en el desarrollo y perspectivas de ia ganaderia mexi-
cana. . | |
Uno de los principales factores de nuestra economia es la ganaderia, pues ——
aunque su barticipacién dentro del PIB es muy reducida y decreciente, desde

el punto de vista social, juega un papel muy importante por el gran valor -

-nutritivo de los alimentos de origen animal. {Cuadro No. 20} . (23).

La contribucidn del valor de la produccidn pecuaria al PIB del  Sector ---

Agropecuario, fue de 41%, dado que en términos absolutos el producto agrope

cuario fue de 231 mil millones de pescs contra 95 mil millones de la ganade

ria. ¢ '

La ganaderia como actividad econdmica requiere de diversos medios de trans-

porte: terrestre, maritimo, fluvial y aéreo.
Principales Especies Explotada s En México

GANADO  BOVINO.



La explotacidn bovina varia de acuerdo a la funcibén zootécnica y a las carac
teristicas fisiogrédficas y socio-econdmicas de cada regidn.

L] ) .
La funcién zootécnica puede ser la produccidn de carne o leche. La influen--
cia del clima, orografia, suelos, agua, forrajes y tenencia de la tierra - -

pueden determinar el tipo de produccién bovina.

Las zonas noroeste, norte. y noreste del pais se distiﬁguen por la'explota -
cidén extensiva del ganado bovino productor de carne, prlncipalmente alzmenta
do con zacates natlvos y algunas veces con praderas xnducidas. Este tipo de-
explotacidn tiene por finalidad basica la cria de becerros para el mercado-

de exportacidn,

También los hay para el desarrollo de bovinos en praderas localizadas eh Me-
xicali, Caborca, Hermos1110. Guaymas y en los Valles del Yaqui y Mayo en e1—

Estado de Sonora, Norte de Sinaloa y Norte de Coahuila.
En estas mismas zonas existen regiones a donde se han desarrollado 1mportan—:
tes cuencas lecheras, en las que se explota el ganado estabulado o aemiéstq—

bulado: La Comarca Lagunera, Hermosillo, Son.,'Cd. Juirez y Delicias, Chih.~

Las explotaciones en las zonas del noreste, centro occidente y centro - supr--

disponen de mayor cantidad de forrajes. Las explotaciones son menos exten-- . .

sas, con ganado c¢ruzado y cebuino para carne. Aumentan los productores de -~
leche y los de doble propbésito, esto es, la produccidn de carne y lqche. -
En los Estados de Jalisco, Guanajuato, Querétaro, qxiéten impdrtéhtéb cuen—~

cas lecheras donde destacan las razas Molstein Suiza y Jersey. '

En estas zonas la productividad dél ganado bovino para carne en lo general -
es baja, comparandola con la que tienen las razas europeas euistentes en e

las zonas del norte.




La zona pacifico sur, con excepcidn del estado de Chiapas no tiene importan~
‘tes explotacioﬁes ganaderas. Abundan el ganado criollo y cruzado en el tipo-
- de gahaderia anacrdnica. Chiapas, por el contrario, tiene importantes regio-
nes en el horte y en la costa. Su ganaderia es en potreros con abundancia vy
rigueza de pastos. '
- La zona del golfo es una de las mids importantes y de las mds ricas en pastos.
Se utiliza el sistema de pastoreo intensivo con reducido coeficiente de agos
tadero. En algunas regiones predomina la engorda de animales. Existe una me-
. jor distribucidén y manejo de potreros y pastizales. Predominan las razas ce-
buinas y hay tendencia a aumentar el ganado de doble propésito y cruzas de -
éste con ganado productor de leche. '
La zona de la Peninsula de Yucatan, ha ido incrementando su ganaderia produc

tora de carne con razas cebuinas.

 GANAGO PORCINO.

La'explotaciéﬁyporcina en los Gltimos 15 aflos ha venido desarrolldndose cuan
titativa y cualitativamente, en la mayor parte del pais, debido a una mayor-
‘tecnificacidn. Se puede estimar que el 20% del pie de cria es de razas selec
tas con tendencia a mejorarse en base a sanidad, manejo, alimentacidn y re—
produccidn. ‘
La zona noroeste, principalmente Sonora y Sinaloa ha desarrollado exitosamgg
te su ganaderia porcina. La 20na norte centro tiene pequefias explotaciones,-
pero con escaso grado deiteénificacién. El estado de Tamaulipas posee un cre
-~ ciente nﬁaleo de pequeﬁos"y medianos productores de cerdos, con tendencia al
vmejoramiehto tanto genético como tecnoldgico.
‘LA zona mis importante es la centro occidente, Dedica su mayor esfuerzo a la
engorda intensiva, abastecida con cerditos criados por numerosos pequefios -
propietarios y ejidatarios. Su desarrollo tecnolégico no es elevado.
_  Las zonas centro sur, pacifico sur y golfo, no se consideran dedicadas a la-
: explotacién del cerdo, ain cuando su poblacion es elevada en Veracruz. La zo

na de la Peninsula de Yucatdn, empezé a desarrollarse a partir dé 1970. (Cug

7 dro No.1),
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'DIRECCION GENERAL DE SANIDAD ANIMAL .~

; CENSO . GANADERO
' . Tr982 . ,
ENTIDAD 7 BOVINOS PORCINOS OVINOS CAPRINOS =~ AVES

- AGUASCALIENTES -~ * 195.576 42,799 36,364 59,844 1'707.010
BAJA CALIFORNIA NORTE 229.017 102,206 ~ 8l.684 80,171  2'471.857

BAJA CALIFORNIA SUR - 169,964 53,203 - 163 192,301 . - 400.540 -
 CAMPECHE : ' 452,302 133,100 8.314 3.355 875.900
COARUILA 816.683 179.248 365.713 1'005.451 3'870.996
COLIMA 267,119 ° 77.253 .1.520 40,974 623,342
CHIAPAS '3'362.206 743.917 - 352.421 49,225 2'607.097
CHIHUAHUA . 2'528.477 337,649 - 188.733 452,267 1'519.169
DISTRITO FEDERAL . 74,881 - 139,499 57,740 13.619 370.500
DURANGO 1'158.804 337.954 233.895 388.532 5!789.316
. GUANAJUATO 1'096.358 796.787 235,403 395,198 8'010.946
GUERRERO - 1'296,291 . 737.565 115.128 599.059 3'733.750
HIDALGO 650.845 ' 504,269 . 604.025 - 380.402 . 2'777.501
JALISCO 3'028.431 2'781.383 200.807 445,425 25'098.411
MEXICO 1'137.665 1'032.534 - 736,751 223.751 15'108.814
MICHOACAN '1'729.428 2'107.840 238.540 395.703 13'251,043
MORELOS 221.393 165.291 '14.286 46.361 21535,.265
NAYARIT 807.471 222,192 6.606 34,086 2'082.030
NUEVO LEON 764.613 173.649 ' 199.745 506.834 ' 11'051.748
OAXACA 1'334.749 682,588 483,458 971.823 . 1'339.421
PUEBLA -1'079.694 742,562 421.130 677.749 15'730.985
QUERETARO 335,150 . 805,343 85.083 168.575 0'290.666
QUINTANA ROO - 54,091 - 72,155 958 2.267 444,432
SAN LUIS POTOSI 11059.285 374,409 427.197 © 978.894 3'845,748
SINALOA 1'092,478 620.011 64.011 64.438 6'536.269
SONORA 2'212.828 1'203.025 46.819 46,819 23'793.609
TABASCO 1'720.476 428,363 64.620 13.140 1'931.21%
TAMAULIPAS 1'619.781 295,975 153.973 607,095 2'422.998
TLAXCALA 112.195 199,158 217.846 - 48,905 167.543
VERACRUZ 4'199.014 '1'410.850 297.839 - 392,095 15'126.610
 YUCATAN ' 881.025 - 220.153 19.418 13.524 3'205,325
ZACATECAS 1'179.910 . . 560,398 696.47B -~ 849.197. 1'616.025
TOTAL '36'870.000 118'373,328 6'657.005 - 10'320.000 190'236.081

; . . . EQUINOS '1983: 14'535.000
. “FUENTE: PROGRAMA NACIONAL AGROPECUARIO Y FORESTAL; SARH. “quq Nos 2582 e



En general, los tipos de explotacién porcina son comunes para toda la.repﬁ-—
blica. Predominan los pequefios productores QUe crian cerdos criollos, que en
promedio tienen de uni a una y media camada al afio, sobreviviendo de 5 a 6 ~
productos, "que crecen lentamante, por deficiencias genéticaé, sanitarias y a
limentarias.

A pesnr-de su baja calidad en las explotaciones, la cantidad se ha incremen-~
tado, estando en'poder del ejidatario casi el 70% de ios efectivos criollos,
. La poblacién porcicoia que representa el 50% del total, es mestiza, resulta-
do de cruzas entre las razas selectas y los cerdos criollos. Este sector de-
'aproximadnmente 18 millones esta en poder de mas de 4 mil ponc;cultores de -
mediana y gran capacidad productora, dedicados a la crianza y engorda.

El restante 20X de la poblacion total de cerdos en el pais, es de calidad -
ggnétich p6r arriba de lo aceptable. Estd en poder de un poco mis de mil por
cicultores, quienes cuentan con una maybr y eficaz tecnologia en sus insta--

laciones, manejo, programas sanitarios, genéticos y nutricionales.

GANADO OVINO.

En la explotac:on del ganado lanar, predomina el mediano productor que com--

plementa su actividad ganadera bovina con Ia ovina,
. .

Las zonas norte y noreste poseen 20% de la poblacidn total de ovinos en ex—-—

plotacion trashumante.

El 45% de la ganaderza ovxna se encuentra en las zonas’ centro»occidente y -

centro-sur, princzpalmente en manos de medianos productores.

‘La poblacibn ovina ha venido decreciendo paulatinamente, condiclonada entre-.
otras causas por las grandes extensiones que se requieren para su explota- -

c1on y una elevada tecnificac1on en su manejo. Predominan los eJemplares co~ "

rrientes derivados del. Merino Espanol y algunas otras razas europeas.~

~ GANADO CAPRINO. -

LiS‘zqnaérndnte y noreste destacan por la cantidad de sus efectivos, que en~.

el




su mayor parte estdn en manos de ejidatarios y pequefios productores. Los ti
pos de.explotacién son tradicionales y arcaicos en promiscuidad e incontro-
lado pastoreo., Nuevo Ledn y Zacatecas destacan en estas zonas dedicando su-

explotacion a la obtencidon de cabritos.

l.as zonas centro sur y occidente dedican sus esfuerzos, ademis de la obten-

cién de carne, a la produccién lechera.

En la zona Pacifice sur destacan los Estados de Guerrero y QOaxaca, y en la-
zona del Golfo, el Estado de Puebla, por su elevada poblacién caprina eji--

dal.
AVICULTURA.

En México, sé'pueden definir tres tipos de eiplotacién: de postura, de éngo:

da y de reproduccién.,

"La explotacidén dedicada a la postura se divide en tres subtipos: el de explo
taciones con un nimero menor de 25 mil aves, el de mids de 25 mil y hasta —

100 mil y, por Gltimo, el de cantidades superiores a las 100 mil aves.

El primer. subtipo es desde la escala familiar con fines de autoconsumo, has-

ta aquel que produce para mercados locales.,

El segundo posee una aceptable tecnologia. Sus costos de operacidn son pro—
porcionalmente bajos a sus ingresos, pero cuando el mercado se deprime, sue~

le tener'probleﬁas econdmicos.

El tercero; queiexplota a mis_de 100 mil aves, se maneja en forma empfgsarv—
ﬁial, compite ventajosamente en el mercado y fija las bases del mismo. Es- -
te aubtipo se encuentra constituido en Sonora, Sinaloa. Jalisco Puebla, -

‘ :‘Tlmaulipas, Nuevo Leon y Coahuila.

La engorda de pollds también se subdivide'pph la magnitud de la explotacidn.



Las hay de menor de 25 mil aves, de 25 mil hasta 250 mil aves y de mas de —

250 mil.

El primer subtipo ‘es dependiente del mercado de alimentos balanceados y de
los 1ntermed1arzos para el abasto. Sus costos son elevados y vulnerables a

. las presiones del mercado.

El segundo, aunque se mueve con maAs libertad por los costos razonables que
hace el comprar insumos, también se resiente ante las presiones del mercado

"que ejercen las empresas mayormente integradas.

jLos Estados de Sonora y México son los de mayor potenc;al engordador de po— -

. 1los.

La reproducc1on avicola se hace a menor escala. Existen explotaciones de 10
mil o poco mas aves reproductoras que 1ncuban su producczon de huevo fEPtll

y -venden los pollitos recién nacidos.

Exxste en la explotacion de reproduccion avzcola, otro sistema que se dedz-
‘ca al desarrollo y venta de reemplazos que mantiene a las aves hasta 1a -_—
_"edad de 10°'a. 20 semanas, tiempo en que son vendidos a otras granjas para su':

‘»fexplotaczon. Este tipo de avzcultura existe en la zona centro y sur princi-

palmente.
' MELEAGRICULTURA.

; La poblacion de guaJolotcs en México se estima en mis de 6.5 millones: mis
'del 80% de anﬁnales criollos de bajo rendimiento y el 20% de h1br1dos en =
'f las greas rurales; la mayor parte de las veces al pastoreo-llbre ¥ contro~

lado.

La cxplotacion de tipo comcrczal se realiza principalmente en Sonora y Chi-

huahua.;

i

" €n el cuadro Mo. 1 se da o Conocer el censo ganadero de 1982, por entidad - 7
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federativa. A ese cuadro de 1082, se agregd la poblacién equina de 19683, -
(19).

La Indu stria Quimico Farmacéutica En

México y Otros Paises.

Dentro del marco econdmico, y por lo que respecta a los Laboratorios Farma-
;éuticos y Bioldgicos, observamos que sus caracteristicas econdmicas corres
panden al modelo econdmico predominante y es muy semejante al que prevalece

en la Industria Quimico Farmacéutica de linea humana.

“Z.La genehacién de tecnologia de esta industria se halla concentrada en detet
minados paises y empresas. Estados Unidos es la nacidn que mis gasta en ac-
* tividades de investigac;&n y‘desaérollo'de productos farmacéuticos y biol-
gicos,;aéguida'n‘cieﬁti distancia por‘Francia, Alemanii,‘dnpén, Sﬁiza y -
i Gran Brttaﬁh, siendo los primeros cinco paises representantes de aproximada
»4mente'e1 90% de las ucfividades totales de investigacidn farmacéutica del -
:‘mundo desarrollndo; De ias'grandés empresas, solamente 30 realizan investi-
gaéiﬁn de nuevos principios-nctivos.-oe cada 5,000 productos sdlo uno se -
: comerc1a11za y cuesta aproximadamente 2,500 millones de pesos y toma de 7 a
‘:10 aﬁos llevarlo al: mercndo. Generalmente este gasto representa el 10% de -

. sus yentaa. arn..

Hay.evidencia de que en México las actividades de investigacién y desarro--
hllo repbeseﬁtan'sélo el 1% de laé ventas e incluyen ﬁuchos gastos por cone—

~ cepto de control’de calidad.

En €1 75% de lbé laboratorios del irearmetropolitana; el capital es de ori-

-v'gen e:tranjero, con excepcién de uno. ‘cuyo cnpitnl extranjero es del 80x -~

solamente. E1 25% de los laboratorios restantes trabaJan con capital mexica

| "fUn estudio renlizado por ‘Mauricio de Harin y Campos, estipula que el grado~

o de concentrlcion de eltl industria ha ido aumentando en todos los pa!ses -

 fpr1ncipn1es productores como resultndo de la deonplricién de . pequeuoi labo-
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. ratorios, asi como del creczmzento por expansién y fusion de compafiias in-

_ ternacionales. (17)s

Por otrahparte, en México, entre el BS y 90% de las patentes farmacéuticasw
,éstah én manos de éompaﬁias extranjerﬁs, significando enorme poder'monopéyi
co qde a veces imposibilita o por lo menos dificulta la entrada de cbmpeti
dores al mercado, exigiendo excesivos gastos y esfuerzos en la copia de -~

productos.

Es.evidente; que el factor due mas afecta al costb'de produccién es lo refe

4 rente a la obtenciéh de materia prima, puesto gue a, las empresas de capitai
extranjero, ia materia prima es casi siempre administrada.por las empresas-
matrices o sus filiales. Esto quiere decir que dichas empresas tienen la --
'1”ventaj; sobre las nacionales en gue la materia prima llega mis rapidamente-
y a menos costo porque txenen un canal de envio ya establec:do, m1entras -
que las empresas nacxonalgs tienen que‘sufrir una serie de rigurosos trami-

- tes, ademis de la tardanza de envio.

" En el caso de los farmacos y biol&gicos, la totalidad de los laboratorios-
‘ ':tienden_d distribuir su produbcién'dicectaménte a los grandes productores =

{ de cualquicr especie animal, siempre y4cuahdo represente ganancias~econ6~»,

'micas) para este fin utilizan personal espec1alizado que se encarga de dar-.

asesorza técnica dzrecthmente a las granjas.A

Otros laboratorios si su ramo lo. Amerxta, establecen relaciones directas -
con fabricas de alzmentos balanceados. Una pequeﬁa parte de la produccién -
de los laboratorfbs es . vend:da a farmacias veterinarias y una gran parte a~

;mayoristas que actuan como intermediarios que venden a pequeiios productores.

1Lns"¢randes cmpresas, estén me jor organi:adas“que las empresas chicas trans .  §

: nacionales y mexicanns. debido a que las primeraa tienen: una red de repre--

¥.lentantes especialxzados en toda la republica. Esto se debe & que su produc

7‘cion es muy lnplia y. por lo tanto, su rango de ventas.

-
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l.a industria farmacéutica se liga también en ocasiones al sector pecuario -
monop6lico, como es el caso de la sociedad Pfizer~Mezquital del Oro. Esta -
sociedad no sélo maneja los farmacos y bioldgicos, sino ademés,_la impohta—
cién de progenitoras ligeras H y N, que en Estados Unidos pertenecen a Pfi- .
zer, | i
Del total de las empresas del irea metropolitana, en promedio;:un 65% qe su_l
produccién lo destinan a la avicultura, cubriendo todas las iineas‘hecesa-Jj?:
rias en una explotacidén avicola como son biologicos, antibiotzcos drogas -
anticoccidianas, premezclas, antiparasitarios internos y externos, etc. La—l:{
causa por la que los principales laboratorios dedican gran porcentaje de su N
produccidn a la avicultura se debe a que es una de las ramas agropecuarias-l;
que mis se ha desarrollado en los Gltimos 15 afios. Este 1ncremento ha sxdo-f'
a razbn de un 300% aproximadamente. (Ver Cuadro No. 2). S
Este desarrollo ha traido consigo un incremento en la demanda de antibioti-;
cos, coccidiostatos, bioldgicos, etc. Esta fuerte demanda se debe a que de—::‘
todas las especies domésticas, las aves son las que consumen mis productos-j‘
farmacéuticos en nuestro pais, dado el gran volimen de aves existentes. (se -
gin el censo de 1082, 190'236,081 aves). (17). o LR
Si resumimos los tres puntos anteriores; insumo-produccion-comercia11zacion,;A
podemos establecer que las empresas transnacionales de productos farmaceutifif
cos tieﬁen ventaJas especiales, Su predominio se debe’” fundamentalmente a suf% 
capacidad para producir nuevos medicamentos (patentes), a su habzlidad y e::f'
periencia para fijar precios, a la posibilidad de comercialxzar eficazmente'
productos y al acceso que tienen a las materias pr1mas mediante sus casas -:
matrices. o : ;

Otra caracteristica que presenta la produccién de biolégicqsibhra'dso ani--

mal, en lo referente a la produccién porcicola, de 15 laboratorios que pro-. -
ducen vacunas contra el Célera Porcino, 14 se encuentran ;ogali;ados'fah-l-
bién en el area metropolitana, en tanto que, como selﬁa &isto}'iai ioﬁas_de o
produccidn mis cercanas se encuentran a 400 kilométroé de distancia y ptbasr'
4 0 5 veces mis alejadas. ' Ll '\' .

En el aifo de 1982, se distribuyeron en el ptin 11'484 000 docis contra el - 5;
Célera Porcinq. cuyo control de calidaq se apego a las normas dictqdls poreﬁ?_
la Direccidn Gcnefdi de-SanidAd Animal,fpero que; de lcﬁcrdo'cpanCI cgrdc#v:f



CUADRO No. 2, *

CONTRIBUCION OEL VALOR "DE LA PRODUCCION
PECUARIA AL P.I.B. DEL SECTOR AGROPECUARIO

{1978).
SECTOR SUB-SECTOR
AGROPECUARTO ‘ "~ PECUARIO
I
¢
SUB-SECTOR ! C. Porcino C 27.T%
AGRICOLA / ‘
. !
S : !
: , ‘ 7
59.0% ,’ ' Leche : 27.5%
) 1
'
]
;] !
/
{ !
;o - ' _
’ : , L
Cip.a% 'l / . Carne Bovinos o 22.9%
'
, 7 s’ Carne Aves . 8.T%
9.4x . ) ",f | Huevo ) O 5.9%
:23: - Otros I %< 2
2.9% ' ' B ’

©1..$230,500.00 ¥* . $ 04,707.30 **

* Dltq_s‘-dﬁtenridos de 1a Secretaria de Agricultura y Recursog Higpauucos’ -
CU1eT9. IR 2 e T T

"oP.I.8. ﬂillonéi de F{o‘sod.
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teristicas de comercializacién y los resultados de la vigilancia epizootio-
l14gica que se lleva a cabo sobre los 18'373,000 cerdos que existen en el —
pais, se requiere de mejorar los programas de inmunizacidén y manejo de es——
.to§ productos bioldgicos por medio de una planeacidn, ejecu¢ibn y evalua ——

cidn de los procedimientos para aplicar la cadena fria.
Marco Bioldgico Legal.

~El Manual de Control de Productos y el Manual de Requerimiéntos Minimos de~
Calidad definen a los productos biolédgicos como: “aquellos que proceden de
virus y de organismos vivos que pueden estar constituidos por comporientes -

estructurales o productos de su metabolismo parcial o total , que tengan -~

z

uso profxlactico. terapéutico, de rehabilitacién, de diagn stico, de repro-

duccion o cualquier otro aplicable a los animales.

A fin de considerar un elemento importante en'el mane jo de ‘los productos -~-
bioldgicos, usaremos un ejemplo: el Cdlera Porcino. Esta:enfermedad &e fi—
po viral transmisible, de elevada morbilidad y mortaiidad, alcanza pérdidas
a nivel nacional que ascienden a. 787 millones de pesos an ales. Segan un es

tudio de 1980, se encuentra ampliamente diseminada en todo el pais. (8}).

La informacidn estadistica sobre el comportamiento de esta enfermedad a ni-
vel nacional reporta que durante el periodo 1973 - 1979, se notificaron —--
3994 focos de la enfermedad. E1l promedio anual de focos/ para este periodo

fue de 570.

En lo referente a la frecuencia mensual del Cdlera Porcino, se observa que
durante los meses de febrero y junio hubo uha mayor cantidad de focas con -
410 y 456 respectivamente, En los meses de mayo y novie bre, sin embargo. -
hubo una menor cantidad.v 261 vy 245 focos. El promedio mensual para el ~
perfodo 1973 - 1979, fue de 333 focos. ‘ ‘

Entre las entidades que notificaron la mayor cantidad de focos en.el‘pgrio—

do sefialado, se encuentran Michoacdn, con un 20%; Guanajuato, con 18%, Ja--
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lisco 10%, Yucatdn 6%, México 5% y Veracruz 5%,

En los afios de 1980-1981, la frecuencia de la enfermedad muestra una serie.
de variaciones, observandose que en 1980 se tuvo una tasa de 0.82 casos por
cada 1,000'cerdos, mientras que en el afio de 1981, la tasa se eleva a 1.52

casos por cada 1,000.

En relacidn al ndmero de foéos durante el periodo 1980-1981 muestra una ten
dencia a disminuir,’en el primer afio se reportaron e inVestigarcn 623 focos,
decreciendo en‘1981 a 241 focos. Sin embargo, en relacidén al nidmero de cér—
dos enfermos, aumentd considehablemente._En el afio de 1980 afectd 11,723 --
cerdos y en 1981 se incrementé a 25,672 borcinos. El aumento es debido en ~
parte a un mayor reporte e 1nvestigaciones de los casos, los cuales provie-

nen prlncipalmente de explotaciones tecnlficadas.

Cabe aclarar que no se notifican el 100% de los focos y/0 casos que se -
presentan; ya que médicos veterinarios que trabajan en forma pahticular o~
‘en otras dependencias gubernamentales y privadas se abstienen de notificar—

sus hallazgos a la Direccidén General de Sanidad Animal.

A fin de disminuir la frecuencia de presentacién, se aplican las siguientes

medidas:

Vigilancia Epidemioldgica y Notificacidn.

t

Vacunacion.

) .
Control de Movilizacion de Animales.

Cuarentena y Desinfeccién,

£l Plan Nacional de Salud Animal, baJo 1a eJecucion de la Direccion Generai.
de Sanidad Animal tiene como proyecto la 1ntensificacion de- campaﬁas de con:
trol contra la brucelosis, tuberculosis,_rabia‘pnrulitica bovina, encequL— ‘
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. tis equina venezolana, salmonelosis, mastitis, célera porcino, enfermedad -
de Aujeszky y puldrosis. Ademis, por su importancia, se crearan campafRas ——
" contra las éiguientes enfermedades: parasitosis gastrointestinales, carbdn
sintomatico, rinotraqueitis viral bovina, erisipela, rabia canina y newcas-

tle.

Este Plan contiene los programas especificos para cada campafia que se lleva
ri a cabo en el corto, mediano y largo plazo. Cuenta con 96 laboratorios de

diagndstico que sirven de base para la consecucidon de estas metas,



CAPITULO 1

LA CADENA FRIA

. En este capitulo, se incluye la definicién de la Cadena Fria. Se mencionan-
también las operaciones bdsicas de la cadena, entre las cuales se encuentra
el transporte, que debe llevarse a cabo bajo estricto control, asi como el-

almacenamiento y la distribucidn.

1,1 Definicién de la Cadena Fria,

Se denomina "cadena fria" al proceso de conservacién, manejo y distribucidn
de los productos bioldgicos {vacunas, bacterinas, toxoides, etc.). La fina-
lidad de la cadena fria es asegurar que los proddctos bioldgicos sean con--
lservados constantemente a las temperaturas corfectas, para que éstos no -

pierdan su potencia. ( 33 ).

La cadena fria consta . de tres operaciones biéiéaé:-‘

1) Almacenamiento, l

2) Trensporte y . .
:3) Distribucidn de losrProductos.Biolégidos. fFig.yl).‘

_ E1 almacenahiento de productos bioldégicos se hace a tres niVeles:“

~ A) CENTRAL. (Laboratorio Fabricante). -
Este es el nivel nacional o central, que Cuenta con cuartos frios y con~
gcladoras para almacenar grandes cantidades de productos biolégicos a -

largo 'plazo. Es el primer eslabén de la cadena.

8) REGIONAL. {Farmacias, Consultorics, Laboratorios, Asociaciones en Provin
cias, Estados y Jurisdicciones).
Este nivel cuenta con refrigeradoras y cqngeladorés para conservar canti

dades menores de productos, hasta por seis meses.

€) LOCAL. (Granjas, Explotaciones Pecuarias en General).
' Cuenta con refrigeradoras y termos para guardar pequefias cantidades de -

broductos, hnsta por tres meses.
. Estos niveles estin conectados entre s{ a través de una via de transporte -
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por la que circulan los'productos biolégicos del PAISA, hasta llegar al ob-
Jetivo fina1 que es la proteccidn de los animales con bioldgicos efectivos -

-y bien conservados. ( Fig. 2 ) . (23),

Habiéndose establecido los niveles correspondientes, es fundamental el cono
cimiento de los recursos que intervienen en cada uno de los eslabones de la
cadena y de que dependen el buen mantenimiento de un producto bioldgico, y ,
definitivamente, su utilidad final, ya que los productos bioldgicos deben -
conservarse constantemente a las temperaturas correctas o pierden su activi
dad.

1l.1-1 Lag Vacunas Necesitan Un Cuidado Especial,

La cadena de frio para vagunas es un proceso sumamente importante. Las vacu

nas difieren de otros suministros médicos porque son sumamente delicadas.

- Necesitan un cuidado especial, porque al perder su actividad no protegen a-

los animales contra las enfermedades. Debe ponerse espeéialAhtencién a cada -
una de las operaciones de la cadena de frio para evitar que las vacunas se

inactiven. Lo que sigue constituye un infento por hacer de la cadena fria -

un proceso mas facil de llevarse a cabo, pebo al que se debe dartmucha im——

porfancia. ‘

-

1.2 D_i.s tribucidén de las Vacunas;

Lo

Su Transporte.

“En la elsccién del portador . para el transporte de vacunas, { caja fria, -
. termo, etc. ) debe tenerse en cuenta el nivel, ya que a nivel central, los
franaportes utilizados serian vias aéreas, maritimas, y, en ocasiones te —
rrestres; y , a nivel regional y local llegan a utilié&rse medios mas ras-—

ticos como son: la bicicleta, la motocicleta y el caballo.

. Para mantener las vacunas refrigeradas durante el transporte de los centros
a los Iugares de uso, deben emplearse cajas frias o termos. Estos -Gltimos -
deben emplearse solamente para pequefidas cantidades de vacuna. Cuando se ——

deshielan las refrigeradoras, también se necesitan cajné frias.
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1.2-1 Cajas Frias.

La# cajas frias deben ser de paredes gruesas hechas de.matériales aislantes,
como por ejemplo 1a espuma de uretano, y ser resistentes y herméticas para—
impedir la penetracion del calor. El interior debe estar revestido de un —
matérial no pofoso como el aluminio plastico. La superficie exterior debe -
ser reforzada para evitar su facil deterioro, y de preferencia de metal, pa
ra que refleje la luz siendo mucho mejor que esté pintada de blanco. (Fig.3).

(29). .
' La caja fria puede mantener las vacunas frias solamente si hay hielo dentro.

.

La mejor manera de tener hielo en la coja fria es con paquetcs frips; Egm-

tos paquetes pueden prepararse de la siguiente manera:

Se coloca én una bolsa de polietileno una mezcla de agua y ¢
‘ ' Gelatina 4% 4
Metil Celulosa 1%
Glicerina .04%
_ Hidroximetil celulosa . 1%
La bolsa se sella y tiene usted listo su paquete frio.

Al meter los paquetes frios en la caja fria y. cerrar ‘la tapa, la temperatura"
~ dentro llega a los 4° C. Si se mantiene la caja cerrada y el aislante es -
bueno, el hielo toma 5 dias para llegar a descongelarse. Durante este tiem-
po; la témperatura dentro de la caja fria se mantiene éﬁ 4° C, ES'pﬁdpia pg .
ra transportar vacunas, Cuando el hielo llega a descongelarse, la temperatu

ra llega a mas de 6° C. Las vacunas pierden rapidamente su potencia.

La tapa de la caja fria sdlo debe amrirse cuando sealneqésabio. Hay dos ti-- o

pos de paquetes frios:

EL PAQUETE FRIO SELLADO . | e
Este tiene un-liquido especial dentro que no_puede sacarsy.

EL PAQUETE FRIO ABIERTO.




F1c. g3,

N cay, FRIA,
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En éste puede abrirse la tapa y llenarlo de agua. Siempre debe revisarse que
esté lleno de agua. Puede utilizarse un recipiente de metal con tapa de ros-
ca como paquete frio. Nunca deben utilizarse botellas de vidrio, pues se rom

pen facilmente al aumentar de volimen el agua ya congelada.

Pueden colocarse también paquetes frios o hielo encima de las vacunas.

Cuando no se utilicen los paquetes frios en la caja fria, deben conservarse—‘
en el congelador, dentro de la refrigeradora. Asi, estardn siempre listos -
'para usarse y mantienen el interior de la refrigeradora frio, si deja de -
‘trabajar. Si se ponen muchos paquetes frios sin congelar en el interior de -
la refrigeradora'al mismo tiempo, la temperatura de la refrigeradora aumen—--

rtaré.

. 1.2-2 Cbmc Preparar 13 Caja Fria,

1.~ Ponga los paquetes frios en el congelador de la refrigeradora, dos dias- .
antes de utilizar la caja fria. Un dia antes de utilizarla, revise que -

los paquetes frios estén congelados.

2;-7Necesita los paquetes frios suficientes para‘cubrir la base‘yllbs,iados-

de la caja fria, asi como la parte de arriba.
3.- Pohge paguetes en la base de la caja, lado a lado. A .

- 4.=~ Cubra también los lados de la caja fria.

" 5.~ Ponga las vacunas en la caja.

6.— Meta un germémetro'en_la caja;

7.- Ponga paquetes frios encima de las yacﬂnas.r

8.~ Cierre la tapa 8c la caja y ascgirese de quolquedg bigh gébﬁa&a.;:

9.~ Si no tiene los suficientcs paquetes frios, pdngalos solamente en los la-

dos y encima de las vacuras. (Fig. 4). (5),

1.2-3 Cémo Mantencr la Caja Fria 1o Mis Fria ‘Pogible.

1.- Minténga la caja fria protegida de la luz y sol directos. Cibrala con un-

trapo grande mojado. Esto le ayudaréd a mantenerla fria,
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2.~ Abra la caja sdlo cuando sea necesario. Si debe abrirla, ciérrela ripida-

. mente.

3.~ Cuando abra la caja, revise la temperatura. La temperatura dentro deberéf
ser de 4 a 6° C. Si.la temperatura es de mis de 6°, meta las vacunas a -
la refrigeradora inmediatamente. Si no hace esto, las vacunas pierden su-

potencia y se inactivan.

4.~ Cuando reciba vacunas en una caja fria para conservarlas, métalas a su re
~frigeradora inmediatamente. Ponga paquetes frios en el congelador, pero —

_no ponga muchos al mismo tiempo.

"1.2-4 Coémo Cuidar Su Caja Fria.

‘ lem Revise que la tapa cierre bien.

2.- Revise el sello alrededor de la caja. Si estd roto, repirelo con cinta a-

dhesiva. Si es posible, compre un nuevo sello.

3.~ Vea si hay cuarteaduras déntbo o fuera de la caja. Si las encuentra,'regé

 relas.
v4.—'Nunca se siente en la caja fria.
' 5.— Aceite regularmente las chapas y candados.

6.- Despues de utilizar la caja fria, limpiela con un trapo limpio y agua ti-

 bia. De je la tapa abierta para que se seque.

1.2-5 Portadores Para el Transporte de Vacunas.

Al 11ev§r pequefias cantidades de vacuna de la clinicajal campo, utilice un .-
~ termo o pertaddr espeéinl para transportarlas. (Fig. 5).

Un portador para'transportar vacunas es lo suficientemente pequeflo para car--
girlo en la mano,‘en bicicleta °a caballo; Necesita dos cosas para mantener-
‘las vacunas frias:

1.~ Paredes y material aislante de buen grosor con capacidad para acomodar -
7 - las vacunas. v

- 2.~ Hielo; el bortndor puede mantener las vacunas frias sélamente si hay hie-
lo dentro. La mejor manera de tener hielo en un ‘poﬁtador, es'pob paque~

- tes frios.



FIG. 5.
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Al poner hielo en el bortador y cerrarlo, la temperatura dentro'lléga a los -
4° C. Si éste se mantiene cerrado, y el aislante es bueno, le tomaria 4‘diés-

" para que el hielo se descongelara. Durante este tiempo; la températura se ﬁag
tiene igual. Al descongelarse los hielos, la teﬁberatura llega a méque'6° c,

-y las vacunas se inactivan.
. DEBE ABRIR EL PORTADOR ™ SOLO CUANDO SEA NECESARIO.

Los portadores tienen paquetes frios especiales. Si su portador no los tiéne,

. puede utilizar hielo en bolsas de plastico para mantener las vacunas frias. -; :

'Hﬁga'hielos en charolas dentro del cohgelador de'su refrigeradora. Utilice

dos bolsas de plastico; una dentro de la otra, y asegurese de que no tengan
_,hoyos._

-'_,1;2—6, Cémo Preparar el Portador Para el Transporte de Vacunas.

'T~Hay dos tipos de portadores:
~ Ung trae paquetes frios;

- Otro no los trae'>deben utilizarsge hielos eh bolsas de pldstico., -

l.f Debe llenar los paquetes frios de agua. Revise que los haya. tapado bien.

"72. Ponga los paquetes frios dos dias antes en el congelndor. Un dia antes re/

vise que esten congelados.

T 3. Ponga los paquetes frios en los lados del portador.

1

4.- Meta las vacunas en el portador.

So= Ponga un termometro en el portador. .

6.~ Aseglrese de cerrarlo bien. (Fig. 6).

U12-T Ef¥0c16n gg Una Caja Fria o Portador de Vacunas.

Tiz En la eleccién de una caja fria o unportador para: transportar vagdn(i;,deﬁen

tenerse en cuenta los siguientes dspectqs:
- CAPACIDAD |

“.‘FIFI determinlr ll cnpncidnd que debe tener el portndor, deberi calcullrse  -‘

‘ Drimero 1: cantidad de: vncuna que es precino trqnsportar en la zona da que:se




EL TRANSPORTE DE VACUNAS.

FIG. 6. COMO PREPARAR EL PORTADOR PARA .
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trate. Posteriormente, el usuario deberd determinar el tiempo minimo que la .
vacuna tendra que permanecer en la caja y la tempeéatura ambiente local pa-

ra calcular el tiempo que tiene que durar la refrigeracidn.
DURACION DE LA REFRIGERACION

Es preciso saber cﬁéntc tiempo puede mantenerse la vacuna en la caja a tem- :
peraturas entre 4 y 6° C. E1l tiempo habrd de ser doble cuando se prevee la-
necesidad de abrir y cerrar muchas veces.la.caja durante el uso. Estos dos-

factores limitaran las posibilidades de eleccidén a unos pocos modelos.
' CONSIDERACIONES DE LOGISTICA Y.MECANICA

. La eleccién definitiva se hard cuando él usuario sepa como ha de traasportar ‘.f
la caja (en auto, a manc, a °a6311°' etc.) y haya estudiado las Pr0piedndes-:"”

termomecanicas de ésta. Ofrecen’ ventaja los: portadores que. vienen con paque~

tes frios especialmente concebxdos para pequeﬂos portadores o cajas frxas -

portatxles. Cuando dichos paquetes encajen bien en el fondo, los lados y la-.

superficie, el frio durard mas que en el caso de que queden huecos entre e--—

llos. Esos huecos son “puentes térmigos"‘porque constituyen puntos calientes:
o permiten que la vacuna entre en contacto con las paredes de la caja.
Mas importante que el peso del recipiente puede ser su resistencia en lo que

‘respegta a la duracién,dei sistema de cierre y capacidad de resistib golpes—

accidentales en la parte trasera del vehiculo. Por el cbntrario,-el_peso se-

ré la consideracién principal cuando la caja se haya de transportar a mano.

PRECIO

" El usuario elegira la caja fria'o portador de vacunas mis economico que res-.gf
~ ponda a las necesidades del programu -A cada uno de los cinco factores ante-:jj
' Jriores (capacidad, duracidn del frio, peso, resistencia y precio) se le asigfﬁf
nari més o menos importancia segin: lns caracteristicas del programu y la re—£ 2

glon de que se trate.
Estos ctnco factores merecen considerncién primord1a1 en la- eleccion de por-”7

’v_tadores de vncunns ° anns frins.‘ (Fig. 7) (2,5, 12, 20). . |




FIG. 7 ELECCION DE UNA CAJA FRIA O PORTADOR PARA TRANSPORTAR VACUNAS.

.. l.- iCuinta vacuna hay que_ transportar? D

2.- GCuanto tlempo tiene - Calcilese c,
- que estar la vacuna ) un mirgen
~ almacenada? Téngan- de seguri
se en cuenta las - o dade
_temperaturas loca-— S
les. , :

3.~ ;Cémo se transportard la caja fria? ___ :,

del programa,

CAPACIDAD DE
ALMACENAMIENTO
DE VACUNA.

DURACION
DEL
FRIO.

{“.: 4 - gA que condiciones estaré expuesta la
._“ : caJa fria? - S "
S.- gQue caja f'rin reine los requxsitos 1, ’.
12, 3, y4, tiene el coato mis bajo? ;

Determinado segﬁn las necesidades ::: "Varihble, segin la im—{

portancia que le conce-
da el programa.



CAPITULO 2

TIPOS DE REFRIGERADORAS:
NIVELES REGIONAL Y LOCAL

En este capityld . se¢ presentan las refrigeradoras utilizadhs para ‘el almace-
-namiento - de vacunas en los niveles regional y lochl,‘las cuales se dividen-

en dos tipos, que a su vez engloban a varios tipos de refrigeradoras.
21 Su Refri geradora.

Su refrigeradora es muy importante. Usted debe saber cémo trabaja, ‘
Vea la parte de atrds de su refr1geradora. Podra ver muchos tubos. Toquelos,
estén calientes. Dentro de estos tubos hay un 11qu1do espec1a1 Es el refrz-
‘gerante, ‘que se mueve cont;nuamente a través de los tubos- y mantxene el 1nte
rior’ de la refrigeradora frio.

El refr;gerante toma el calor: del inferior de la refrigeradora y lo lleva hh
cia fuera, a la parte de atras. Es por esto que los tubos estan callentes. -
Estos tubos son delicados y deben tratarse cuidadosamente.

En las paredes y la puerta de la refrigeradora hayvun material grueso espe--—
vciall Esfe material es el aislante; mantiehe’ei aire frio én'el‘interiéh'de-,
‘ la refrxgeradora y el aire caliente fuera. 7 '

. Al abrir la puerta de la refrxgeradora, escapa aire frio y. entra aire calxen
te, haclendo ‘que la refr1geradora 5@ ca11ente. Por lo tanto, abra la refrige '

radora solamente por un corto tiempo, cuando la este utillzando.

2+s1-1 Todas las Réfrigeradoras Tieneanlgunas Cosas en ComGn.

En }is:nefrigeﬁadoraslde compresiénry‘absor;ién,‘hay dos dreas para almace-—.”

na je: .

1. El Gabinete Principal: Donde: la- temperatura debe estar: entre los: 4y 105-‘7:i e

6° C. Generalmente hay dos o tres comparttmentos -
T ‘ i en el gabinete. : S
2. €1 Congelador: - . . Que estd arriba del Gabinete Pr1ncipa1 Aqui la -

;cosas que- se ponen en esta parte de la refrigerado‘

it ra, se congelan..

'temperatura es menor a: los 0° C. La mayorxa de las




. de atras,
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Las cosas que se ponen en el Gabinete Principal se enfrian, pero no se conge
lan, ‘ '

En todas las refrigeradoras, el calor sale a través de los tubos de la parte

©2.1-2 Hay Diferentes Tamafios de Refrigeradoras.

Algﬁnas refrigeradoras son mas grandes que otras. Si usted almacena grandes-
cantidades de vacuna; necesitard una refrigeradora grande. Por el contrario,

si g;m;cena pocas cantidades, necesitara una refrigeradora pequefia.

' UnAjrefriggradora gﬁandg_necesiéa mas refrigeradte para mantenerse fria que- o

una pequeiia. Si se tiene mas refrigérnnte, se necesita mas enqrgia para empu
Jar al refrigefante a través de los tubos. Por lo tanto, una refrigeradora -

grande necesita mas querosenc, gas, .0 electricidad para mantener el interior

'de la refrigeradora frio.

~Los fabricantes miden el espacio_interiar de la refrigeradora. A esto se lla

ma volimen interior bruto. Este volimen se mide en litros o pies cibicos. -

(Para informacidn sobre dzferentes modelos de refrigeradoras, vea el Boletxn

Informativo del Programa Ampliado ‘de Inmunizacxon, Aflo I, No. 4, Dic., -

1979). L _ S

Hay dlferentes tzpos de refrigeradoras.
-. Refr;gpradoras de Compresion y, f: o : R ‘ 
-«Refrigeradoras.de,Absorcxon. - {9, 10, 11, 12).6" '

2.2 Refri g eradoras d e Com presi 6 n.

En la parte'de atris de una refrigeradora'de compresidn, hay un motor eléctri
co. A esto se llama el compresor. El compresor empuja el refrlgerante a tra--.

vés de los tubos de la parte de atras de ‘la refrigeradora. Esto la mantiene -

::‘frla. Una refrigeradora de compreszén utiliza solamente electricidad y nece-- 2

 sita un abastecimiento continuo.

:2.2-1: Refriﬂéhadora ,éléctrica 1de:tComprésién.

ifEl motor que se. encuentrn en 1; pnrte de utris de. 1. refrigeradora. es eléc--

o
i
l

"t"i°°‘ Se le 11‘“‘ °°m9’05°" y empuJa 01 Pefrigerante a traves de los tubos. ff‘f
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Un compresor necesita un abastecimiento dbntiﬁuo de electricidad. (Fig. 8);-—
" En el interior del gabinete principal, hay un termostato. El termostato con—-—
trola la temperatura del intérior de la refﬁigeradona. | »

El compresor sale del cbrdén que en la parte terminal tiene‘un—enchufe~g‘tra4

. . vés del cual pasa la electricidad a la refrigeradora al ser cénectada-

e

EL COMPRESOR

El compresor es un motor eléctrico muy delicado, No se ensucia, asi que no -

~-hay necesidad de tocarlo. Solamente un técnico capacitado puede repararlo.

-~.' Si el abastecimiento de electricidad no es continuo, el compresor se desoomgg

ne ripidamente. Si el abastecimiento es irregular, se necesita un regulador -
de voltaje.. : ) S
Debe tenerse cuidado con el compresor. Las s1guientes instrucciones le ayuda—

ran.

l.~ Revise gue todas las conecciones electr1cas trabaJen bien; especialmente-

el enchufe. Si hay algin problema, pxdale a un técnico que Ie ayude.,

2.— Revise que la clavija entre correctamente en e1 enchufe. Adhierala con u-

na cinta aislante para que no ge despegue por error,

3.~ Revise que el switch de electrzcidad esté puesto. Ponga cinta a la posi--=
cién de encendido. En algunos lugares, el corddn del compresor va directa

mente -a la pared. Esto evita que apague,ustédila refpigeradora pbr error.

4.- Utilice un regulador de voltaje si hay cambios en el abasteéimiento de e-
lectricidad. Si la luz eiéqtrica del cuarto es més brillante de lo usual,
estd pasando mucha electﬁicidad al compresor.'El compresor se calienta -

- tanto,que revientd. Entonces, la refrigebadora’deja de traba]jf. Sillur -
luz no es tan brillante como de costumbre, estd pasando MUy‘pbca electri-

- cidad al compresor. Entoncés. el interior de la refrigerﬁdorn se calienta.
‘Un regulador de voltaje permite que pase solamente la cantidad correcta -
de electricidad al compresor. El cordén del compresor se enchufa al regu-

' f:‘lador ¥ otro cordén sale del regulador al enchufe de la pared. ‘

¥ 5 - Tenga siempre fuaibles extras y aprenda a repararloo.
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EL TERMOSTATC

" El1 termostato es un disco. Controla la temperatura dentro de la refrigera-
dora. En Algunas refrigeradoras el disco tiene nimeros y en otras las pala
bras Miximo y Minimo, (Fig 9).

'Cuando'quiera que el interior de la refrigeradora esté mas Frio, mueva el-
disco a un nimero grande o Miximo.

Si quiere que el 1nterior de la refrigeradora esté menos fric, mueva el -
disco a un nlmero pequeno o a Minimo,

La temperatura dentro de la refrigeradora cambia én un dia. Siempre revise

“la temperatura al dia siguiente;

'Mantenga siempre el termometro en el gabinete principal. ta temperatura co

rracta. para almacenar las vacunas en el gabinete principal es de 4 a 6° C.
(11). ,
2.3 Refrigeradoras de Absorcibédn,

8n la parte de atrds de una Eefrigeradora de absorcién hay una unidad de —

calor. Esta unidad prbduce‘calor. ellcual empuja al refrigeranté a través-

delloé‘tubos.‘Esto mantiene el interior de la refrigeradora frio.

‘Hay tres tipos de unidades de calor, y por lo tanto, hay tres tipos de re-

o frlgeradoras de absorcion. Estas son:

11. La Refrlgeradora de Queroseno. En ésta, la unidad de calor es un -

~{o paraf1na) o , mechero de queroseno (o parafina).
2 La Refrigeradorarde Gas. En ésta, la unidad de calor es un-

mechero de gas.

3. La Refrigeradora Eléctrica. .  Aqui, la unidad de calor es un ele-
_ , . j ¢

oo - mento eléctrico.

:“'Un elemento eléctrico es diferente de un compresor.

Parafina,.es otro nombre que se da al queroseno. En este manual se le llama-

I"B. queroseno.

' 2@3—1_Réfniggradoras de Queroseno (de Absorcién).

"Hay diferentes modelos y temafios de refrigeradoras de quebqéeno, Todas tie-

nen una unidad de calor que produce el calor necesario barnvemph]ln al re--




.Un ndmero grandé
0 héximb,‘produce
una temperatura -

-baja.

- Un nimero pequefio

o minimo, produce

una, femperatura_—

alta.

FIG. 9. TERMOSTATO DE.LA REFRIGERADORA -
- ELECTRICA DE COMPRESION.




- 27 -

frigerante a través de los tubos. Esto hace que la refrigeradora esté fria.
EL TANQUE DE COMBUSTIBLE

El tandue de combustible se encuentra debajo del gabinete principal. Arriba
tiene_un; tapa que se quita, para llenar el tanque de queroseno., También -
hay un indicador que muestra cuanto queroseno tiene el tanque. En algunas -
refrigeradoras, el tanque de combustible sale hacia un lado, y en otras, sa

le por la parte de adelante. (Fig. 10).
EL MECﬂERO

En. la parte de atras del tanque esta el mechero. Tiene una mecha que se que
ma dentro de una lampara de vidrio. Hay una man:Ja a la que se le da vuelta

para ajustar la altura de la mecha. Este-es el boton_de control de la mecha.
LA CHIﬁENEA Y EL RESORTE

La chimenea es un tubo de metal, que se encuentra en la parte de atris de ~
la refrxgeradora, a través del cual pasa el aire ‘caliente del mechero. El -~
mechero debe estar exactamente debajo de la chimenea, - .

'-_ El resorte es un pedazo de metal torcido al final de un pedazo 1argo de a--
lambre. Se encuentra dentro de la chzmenea y ayuda al aire caliente a subir

por la chlmenea.
Como Quifar el Tanque de Combustible.

TANQUES QUE SALEN ébR LA PARTE DE ADELANTE

1.~ Quite fodo 1o éue esté en elrbiso, delante de‘lg refrigeradora.
2.- Hih&uese,dela&%e de la refrigeradora. |

3.- Abra la puerta que se encuentra debajo dei gabinete pﬁincipal.er

4,- Apaghe'la'flama del mechero, si estd prendida. Para hacer esto, mueva -
el control en un movimiento contranio a las manecillas del reloJ Ezto-

baja la mecha y apaga la flama.

5.- Tome l1a manlj: y levante la parte de adelante del tanque muy cuidaau@l-
mente. Esto hace que la lampara de Vidrio salga de la parte de abaji de

SRS



- _tanque se desliza hacia

FIG. 10.

REFRIGERADORA DE QUEROSENO (DE ABSORCION).

K
[
I

; Gabinete Principal.

— Mechero dentro de una L&mpaﬁa
de Vidrio. '

““_En algunas re- T~

fffrigér(doras,vel '
un lado y no -hacia adelante. ‘ ' dfa‘ .anque “9.¢°”°”°7*°?9'n:
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la chimenea.

6.~ Jale el tanque hacia usted lentamente, hasta que salga de su lugar. El-

tanﬁue se mueve por medio de pequefas ruedas.
7.-,Hay una perilla de control y una varilla de metal, que eété conectada -

al mechero. Antes de sacar el mechero del tanque, jale la perilla de -~
' control hacia usted. Esto separa la varilla de metal del mechero. (Fig.

11).
TANQUES QUE SALEN POR UN LADO DE LA REFRIGERADORA

1.~ Quite las cosas que se encuentren en el piso, a un lado de la refrige--
radora.
2.~ Hinquese a un lado de la refrigeradora.
3.4'Apague la flama si esta prendida. Para hacer esto, mueva la perilld del
..mechero en un movimiento contrario a las manecillas del reloj. Esto ba-

ja la mecha y apaga la flama.
4.- Espere cinco minutos a que el mechero se enfrie.

' 5@-:Empuje el mechero hacia abajo muy cuidadosamente. Esto permite que el -
_mechero salga de debajo de la chimenea. Tenga cuidado. La ldmpara es -~

- muy delicada,

" 6.~ Continfie empujando el mechero hacia abajo lentamente, Con la manija ja-

le el tanque hacia fuera de su lugar (Fig. 12}.
‘Como - Limpiar el Tangue de Combustible,

‘Siempfe debe mantener el interior del tanque de combustible limpio.

'1.- Saque el tanquc de combustible de debajo del gabinete principal cu1dado-

 samente.
2= Saque el mechero dcl tanque.

i ,3.- Saque el queroscno sucin del tanque. No debe volver a utilizar este que-
g roseno ‘en. el tgﬂOML de gueroscno,. . El queroseno sucio puede utilizarse -

para cocinar o para quc dé luz.

ffJ .- Ponga un poquito de queroseno en el tanque. uueva el queroseno en el tan 7
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2.~ Jale el tanque hacia usted.

3.~ E1 tanqye sale de debnjo del gabinete principal.



FIG. 12.

TANQUES QUE SALEN POR UN LADO DE (A REFRIGERADCRA.’

1.- Empuje el mechero hacia abajo y ) 2.~ Quite el mechero'éuidadosa—
deslice el tanque a lo largo de _ mente. '

la charola.
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que, para lavarlo. Saque este queroseno y no vuelva a usarlo en el tan-

que, Nunca utilice agua para lavar el tanque.

‘5.~ Limpie la parte de afuera del tanque con un trapo limpio y un poco de -

querosenc limpio,

6.~ Quite el moho 0 el dxido que se pueda haber formado completamente. uti

lice lijas o un cepillo de metal.
7.~ Vuelva a poner el mechero en el tanque.
8.~ Ahora puede llenar el tanque con queroseno limpio.

Debe utilizar sclamente gqueroseno limpio en el tanque de combustible. Si el
queroseno estd sucio, el mechero produce mucho humo; entonces se ensucia el
mechero, la chimenea'y el resorte., También dafia 1a mecha, y la refrigerado-

ra no trabajarad propiamente.

El querdsenp que se compra estid sucio. Debe ser filtrado para sacarle la --

tiérrg. Para filtrar el queroseno, ponga varias capas de tela limpia y fina

. dentro de un embudo, Vierta el queroseno dentro del embudo. La tierra queda

en la tela y el queroseno 11mpio pasa al tanque. Utilice siempre un embudo-
- al llenar el tanque. { Fig. 13 ). ' '

IS

CeoFIG 13, . FIG. 1AL

Existe en'el mercado¥®, un émbudo con una pipa larga para llenar el taﬁque -
de combustible. Tiene un filtro. Si se utiliza este embudo, no se necesita-

'“'?quitnr el tanque de su lugar. Debe guurdarse el embudo en un lugar que se - -

puada cerrar con llave. ( Fig. 14 ).

- Maéca,EIectrpluk.
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Como Llenar el Tanque de  Combustible

1.~ Saque el tanque de debajo de la refrigeradora.
2.~ Ponga varias capas de tela fina, limpia en el embudo.

3.- Quite la tapa para llenar el tangue.

Ponga la punta del embudo en la abertura. Si utiliza el embudo Electro-~

4,
lux, no tiene que sacar el tanque. Recuerde que tiene que 1ihpiar y la-

var el tanque can regularidad.

5.~ Vacie el queroscno en el embudo Ientamente.

6.

Llene el tanque. El indicador del tanque le dzce cuindo esta lleno.
- Quite el embudo y ponga la ‘tapa, para que no entre;tierra'al tanque.

Tenga siempre queroseno en algin lugar que pueda cerrarse con llave. Tenga-
la llave en la clinica. _

Las refrigeradoras grandes necesitan mis queroseno que 1;5 pequenas.

La cantidad de queroseno due utiliza la refrigeradora serd diferente éen ca-
da lugar. Tenga siempre un registro de la cantidad de‘queroseno que gasta -

cada semana.

Cémo Regnesér el Tanque de Combustible a su Lugar.'

- .
Las sigu1entes instrucciones describen cémo debe regresarse a su lugar el -

' tanque que sale por la parte de. adelante.

1.

Ponga el tanque delante de la refﬁigeradora cuidadosamente.

2.- Hinquese .enfrente de la refrigeradora.

3.~ Abra la puerta, que se encuentra dcbajo del gabinete principal.

4.~ Prenda el mechero; (Las instrucciones para esto estén en la p.36 ). '**ﬁ
5.- Hay unas barras de metal debajo del gabinete principal., Manténgalas siem
pre limpias. Ponga cl tanque cuidadosamente en la base, frente a estas -

barras. La parte que tienc el mechero debe entrar‘priMeré.

6;4 Levanteiei‘ténque tomandnlo por las mani jas y eﬁpﬁjglo cuidadosamente s0

bre las barras de metal, debajo del gabinete principal. Las ruedas que -
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tiené el tanque deben quedar en las barras y acomodarse'bien en ellés.
(Fig. 15). '

7.~ Tome la manija del tanque y empljelo cuidadosamente a su lugaﬁ.

8.~ La parte del tanque en la cual se encuentra el mechero se mueve ahora--
hacia arriba y el mechero se encuentra directamente débajo de la chime-
" nea. Vea el mechero. Mueva el tanque cuidadosamente hasta que la lampa-
ra de vidrio quede exactamente en su lugar, debajo de la chimenea. Ten-

ga mucho. cuidado; la lémpara de vidrio es muy delicada.

ﬁ'Q.JIRevise siempre que el color de la flama sea el adecuado. En refﬁigera--
. doras pequefias, el color de la flama es amarilla, por lo general. En re

frigeradoras gﬁandes, el color de la flama es azul.
Si. el tanque de su refrigeradora sale por un lado, siga las siguientes ing- -
trucciones: ' o '
1,~ Ponga el tanque a un lado de la refrigeradora.
2.- Hinquese a un lado.

- 3.~ Prenda el mechero. (Vea la p. 36 ).

4.- Levante la parte opuesta al mechero y pbngala en 1a chafoln,;en la par- o
te de atrds de la refrigeradora. '
5.~ Empuje el mechero hacia abajo y manténgalo abajo. Recuerde que estd ca-.
. liente. ' ' ' ~
6.- Deslice el tanqde'cqidadosamente en la charola de metal, hasta que el -

" mechero esté exactamente debajo de la chimenea.

7.- Sueltd ahora el mechero con cuidado. Debe caber exactamente débnjq_dé-+

_la chimenea. Tenga cuidado; Ja limpara de_Vidhio es muy delicada..

8.~ Revise la flama del mechero; debe estar amari;la.
| EL MECHERO
l»Deschipéién.

_Aunque hay diferentes tamafios de mecheros, todos tienen cosas en éqhﬁh;




FIG. 15. COMO REGRESAR EL
TANQUE DE COMBUSTIBLE
A SU LUGAR.

..

1.~ Ponga e{,fanque frente a la refrigeradora.

v
S

2.~ Empuje el tanque ha#ia las barras de metal.
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- La mecha que se prendé.;,

Un mechero con hoyos a un lado, en el cual se en-
cuentra la mecha. '

Una perilla para cambiar la altura de la mecha.

.
!

Una ldmpara de vidrio que cubre la mecha.
(Fig. 16, 17, y.1B).

e

Todos 10s mecheros trabajan de la misma manera. La mecha toma el queroseno~
y lo quema, en la parte de arriba. La mecha.' necesita aire, para quemarse, -
Los hoyos del mechero permiten que -pase la cantidad adecuada de aire para -
que éste llegue a la mecha. Si hay polvo én los hoyos, no permitird que el~
aire llegue a la mecha. Entonces la mecha no se quemara como debiera., Man--—

tenga su mechero siempre limpio.
Cémo Quitar el Mechero del Tanque.

1.~ Jale el tanque de combustible cuidadosamente de debajo del gabinete = -

principal. -

2.~ Mueva la perilla en direccién opuesta a las maﬁecillaé del reloj para -

bajar la mecha y apagar la flama.

3.~ El mechero estd caliente. Espere cinco minutos antes de tocablo.

.

4.- Quite a la lampara de vidrio el anillo de cierre.

5.~ Quite la limpara de vidrio del mechero. Si la lidmpara esti apretada, dé
le vuelta cuidadosamente. Tenga siempre cuidado con la limpara de vi- —

drio;Aes muy delicada.

6.~ Limpie la lampara de vidrio y el anillo de cierre cdn un trapo limpio.~

Péngalas en urs lugar seguro.
7.~ Jale el botdén de control hacia usted.

8.~ Levante ahora el mechero y saquelo deal tanquel
Tenga siempre por lo monos cuatro lamparas de vidrio_qxtras;,,

Cémo Limpiar el Machero.

‘El polve de los hoyos del mechero no permite que’Ilébue aire a la mecha. La

B
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flama entonces produce humo. Tenga siempre su mechero limpio. Utiljce sola- °

mente queroseno para limpiarlo.

1.~ Dé vuelta a la corona del mechero y quitesela. Quite todo el polvo de -
los hoyos con una aguja. Limpie entonces la corona con un trapo lippio-

Yy con gueroseno limpio.

24~ Saque el filtro del mechero. qute la txerra de los huyos con una aguJa

y limpielo con un trapo limpio y. queroseno.

3.~ Ponga el mechero hacia abajo. Sac(dalo para quitarle elkpolyo. UtiliceQ

una aguja para limpiar los hoyos. Limpie el mechero con un trapo limpio

queroseno.

4.- Ponga el mechero hacia abajo. Levante la mecha unos 2 cent:metros y me-
~ta un: dedo a la mecha. Talle cuidadosamente el polvo suelto de la bri--j

1lla de la mecha. (Fig. 19).
~ Cémo Cortah-la Mecha.

Después de,limpihr el mechero, corte - la mecha. Si no estd piﬁejd; ﬁpfséff¥
quema como debe. . ' ‘ o ;'_f""' .
la mejor manera de cortar la mecha es util;zando un cortador especial. (F:g.E‘uf
20). i - ‘ o o : o ﬂ'z”,_ . "f _ o

1.- Voltee la mecha hasta que sblo muestre la parte quemada.v I

- ,
2.~ Con unas tijeras o'una navaja, corte la parte quemada de 1a mecha.

3.- Voltee la mecha hacia arriba, unos 2 cm. Ponga el cortador arriba de la‘rfi“ﬁ

mecha y voltéelo por completo mcdlo c1rculo. Esto corta la mecha correc

tamente. Ahora ya puede prenderla.

4.~ Tenga siempre el cortador en un lugar seguro.'

. . . ) "_ ,‘.._n’.z," L ..; .‘
Si-no tiene un cortador, qucme la parte de arriba de la mecha, de ‘la si- -7“5 o

~ guiente manera.

l.- Voltee la mecha, hasta que.vea solamente 2 ﬁm.

2.- Préndala, hasta que se quemc por completo.;f_‘:?ﬁ-
3.- Sople las ceniraw. ho deben caer dentro: dei mechero.ri

4.~ La mecha ahcra enti pareJn.#iuf;"“l
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Cémo Cambiar 1a Mecha.

Cambie la mecha cuando ya no pueda voltearla mas para cortarla. Limpie siem
pre el mechero antes de cambiar la mecha.

Esté seguro de que la medida de la mecha es la correcta. Por lo general, —--
puede 1eer§elel tamaiio de la mecha por un lado del mechero. Tenga siempre -
por lo menos dos mechas extras guardadas con llave. ‘ '

Envuelva las mechas en una bolsa de plastico para protegerlas y manténgalas
siempre secas. B '

Las siguientes instrucciones describen cémo cambiar la mecha de un mechero-
':;_pequeﬁo._Posteriormente, se dan las instrucciones de cémp cambiar la mecha-

de un mechero grande.
MECHERO PEQUENO (MECHAS DE 20 a 25 CM.)

l.- MUévg la perilla del mechero en direccitn de las manecillas.del reloj.—
Esto hace que se volteen dos engranes dentro del mechero, -

" 2.,- Cuando la mecha esté libre de los engranes, jéiela hacia fuera del me--

- chero.

3;— Ponga el mechero de lado, en una superficie plana. La perilla debe es--
" tar hacia arriba.

4.-.Una.pgnta'de la nueva mecha gsté dura y‘generalmenfefes roja. Tome ésta |

punta entre su dedo indice y el pulgar. Jale 105‘dos:1adds; uno haciz - :

el otro, de manera que la punta de la mecha se curve, .

5,- Tome el mechero con upa mano. Empujé cuidadosamente la punta curva den-
tro de la ranura, hasta que ya no pueda entrar mas, Coloque la mecha u-
" niformemente en los dos lados, empujindola. Si no lo hace, la mecha no-

D L .
se pegara al mechero. ) T SR C

6.~ Mucva la perilla en direccién de las manecillas del-reloj.hasta4du; la-
punt& de la mecha salga en la parte de arriba del mechero. Es dificil -

© mover la perilia en csta direcéién; no la force, pordue puede romperse.
Mueva la perilla en direccién opuesta a las manecillas del re;oj;”haSta_

que la mecha salga por la parté de abajo del mechero. Empiece otra.vez;‘

© 7.- Levante la mecha dos centimetros. Debe estar paﬁeJlrén la parte de arri
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ba. Si no estd pareja, jale la mecha cuidadosamente por la parte de arriba,

hasta que esté pareja.

8.~ Moje la punta de arriba de la mecha con queroseno limpio. Ponga el me-.

chero en el tanque, que deberd estar lleno de queroseno limpio.

9.~ Debe pefmitir que la mecha absorba el gueroseno, de otra manera, la des

truird. Espere una hora antes de prenderla, (Fig. 21).
. MECHERO GRANDE {MECHAS DE 50 CM.)

1.~ Quite ‘la corona del mechero.
2.~ Quite el filtro.

3.~ En la mecha hay una escalerilla de metal que entra perfectamente en el-
engrane, dentro del mechero. Al mover la perilla, el engrane también se
-mueve. Mueva la perilla en direccidn de las hanecillas'del_reloj; hasta:

que la escalerilla se mueua‘héciq arriba y se separe del engrane.

4.~ Cuando la escalerilla de metal esté libre del engrane, éaque la mecha - -

del mechero.

5.~ Dos pequenos clips.maqtiéhen la escalerilla de metalrén41a mecha. Quité'

la escalerilla de metal de los clips. .

6.- En la punta de la nueva mecha, hay tres pedacitos ¢g=pape1; que se lla-
man golas. Ponga las puntas de las colas en la parte de arriba del me—

. chero.

7.- Ponga la cscalerilla de metal cn los clips de metal de la nueva mecﬁa.;
La escalerilla dcbe entrar en el mismo lado del engrane y apuntar hacia.

abajo; hacia las colas de la mecha. oo

8.~ Jale las colas 9uidadosamenté hasta gue la escalerilla se mueva ‘aba jo,-
~ hacia el engrane otfa’vez. Cuando usted da vuelta a la perilla en direc

ccidn opuesta a las manecilles del reloj, la mecha se mueve hacia abajo.
9.~ Jale las ¢olas cde papel e la mecha.
“10.- Ponga el filtro dentro ce-la mecha y la corona encima del mechero.

11.- Mueva la meéhﬁ hasia arriba 2 centimetros. Moje la punta de la mecha ~

‘con qUerosero limpio; Ponga el mechero en el,tanque‘de Combustible Qe
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tra vez.
12.- Debe permitir que la mecha absorba el querosenb. Si ro lo hace, la des

truird. Espere una hora antes de prender la mecha. (Fig. 22).
Céme Prender ¢l Mechero.

1.~ Cuando ponga una nueva mecha en el mechero, espere una hora. Después -
prenda la mecha.
En refrigeradoras medianas o grandes, conecte la perilla de control al me--

chero, otra vez, Jale la perilla de control hacia usted. Después suéltela -

de manera que la varilla entre en los hoyos de la perilla,
2.- Mueva la perilla cuidadosamente hasta ver 5 mm.

“3.- Prenda la mecha. Espere que la flama abarque toda la mecha. En las re--
frigeradoras grandes y medianas, debe usted quitar la corona para pren-
der la mecha, y dgspués valver a bonerla.

4.~ Ponga cuidadosamente la lampara de cristal en el mechero. Dé wvuelta a
la lampara de vidrio un poco y empijela cuidadosamente hacia el mechero.

Tenga cuidado; la lampara es muy delicada.

S.~ anga el anillo de cieﬁre arriba de la lidmpara de vidrio.

:'6.- Désg;ce él tanque cuidadosamente debajo del gabinete principal hasta que
el méchero quede exactamente debajo de la chimenea, :

JQ{ Si sale humo de la flama, baje 1la mecha un pocd.

8.~ En refrigeradoras grandes, la flama debe ser azul. En las pequeﬁas; de—

be ser amarilla. Revise que la flama sea del color correcto.

9.- Revise la flama otré vez, después de diez minutos. Si sale humo de la -
flama, bage ia mecha. Revise nuevamente que la flama sea del color co~ ~
rrecto. ' |

10.~ ta refrigeradora se enfria en un dia por 10 menos, éuando se prende por
“primera vez. La temperatura correcta dentro de la refrigeradora es de 4

a 69 C,




COM0 CAMBIAR LA MECHA EN
UN MECHERO GRANDE.

FIG. 22.

1l.- Mueva la perilia en direccidn de las 2,- Qdite la escalerilla de metal 1

manecillas del reioJ;- de los clips.

aes eBs
.

a,- Ja}é las colas cuidadosamente.
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Cémo Controlar la Temperatura.

‘Una flama alta prbduce mas calor que ehpuJa el refrigerante a través de los-
tubos; mds rdpido. Esto hace que la refrigeradora esté mis fria. La perilla-
del mechero debe moverse en direccidén de las manecillas del reloj, para que-
la flama sca mis grande. Una flama grande produce una temperatura baja.

~Una flama peqqeﬁa produce menos calor, y asi el interior de la refrigeradora
esta mis caliente. La perilla del mechero se mueve en direcéién opuesta a -
lés manecillas del reloj para que la mecha sea mas pequeiia. Una flama peque-
ﬁa‘producg una temperatura.alta._

Tenga siempre un termdmetro dentro del gabinete principal. (Fig. 23),.

LA CHIMENEA Y EL RESORTE

La chimenea eé un tubo la;go de metal que se encuentra en la parte de atris-
de la refrigeradora. Estia arriba del mechero yrla lampara de vidrio, de mane
ra'que el calor de la flama pueda subir por la chimeﬁea. La refrigeradora -
trabaja solamente si el mechero y la ldmpara de vidrio estin directamente de
bajo de ‘la chimenea. ‘ | _ _ -

El resdﬁte es un pedazc de metal torcido al final de un alambre largo. Cuel-
' ga en la'chimenea, Jjustamente arriba del mechero. El resorte es muy importag
te porque ayuda'a que el calor suba por la chimenea. Si no hay resorte, la -
refrigeradora-ho,trabaJaré.k

R Mantengé,siémprebla chimenea y el resorte limpios (Fig.'24);x'
: Cémo'Liﬁpidf la Chihenea y el Resorte.
" Limpie la chimenea yrel Fesorte por lo menos una vez a la semana,
 Hay un cepiilp especial para limpiar la chimenea. Guédrdelo en su alacena.
.- Jﬁle él’tanque y el mechero deba]o de la chimenea.

2.- Ponga papel en el piso debajo de la chimenea, para que en €l caiga el —

polvo.
- 3.~ Jule el alambre con el resorte fuera de la chimenea.

4.- Metl el cepillo a la chimenea y muévalo hacia arriba y hacia aba jo varias

veces. Dele vuelta al cepillo para quitar el polvo de los lados de lu chi’~_w‘

menea. Haoa esto hasta que deJe de caer polvo sobre el papel.



FIG. 23. CONTROL DE LA TEMPERATURA.
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FIG. 24. LA CHIMENEA Y EL RESORTE.
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S.~ Quite el papel con el polvo de debajo de la chimenea.
6.~ Limpie el resorte con un trapo limpio y queroseno limpio.

7.- Ponga el alambre con el resorte en la chimenea. E1 alambre es de la mig

ma longitud que la chimenea. No lo cambie ni lo doble.

8.~ Si todo estd limpio, prenda la mecha y ponga el tanque de combustible -

debajo del gabinete principal.

9.- Lave y limpie el cepillo. Guardelo en su alacena. (Fig. 25).

2.3-2 PRefrigeradora Eléctrica de Absorcidn.

Debajo del gabinete principal de todas las refrigeradoras eléctricas de ab-
sorcidon hay un elemento eléctrico y un termostato. Este elemcnto eléctrico
es la unidad de calor. Arriba del elemento eléctrico, en la‘parté de atras
de la refrigehadora, hay un tubo largo de metal. Es la chimenea. ) ‘
El elemento eléctrico es un. pedazo de alambre. Cuando la electricidad paéa? :
a través del elemento, éste se calienta, E1 calor empuja al refrigerahte.'d
traves de.los tubos en la parte de atrds de la refrigeradora y el interibr—_
de la refrigeradora se enfria. ‘ ' '

E1 termostato es un disco con nGmeros. Controla la cantidad de calor que - .
produce el elemento eléctrico. ‘ o
En refrigeradoras eléctricas, un corddén con un enchufe en la punta sa}e dei
element; eléctrico. La clavija entra a uﬁ enchufe en la pared. Cuando‘se en x
ciende el switch de electricidad, la corriente pasa a través del corddn al
elemento elécfrico. Si el abastecimiento de electricidad es irregular, se-
necesita un regulador de voltaje. ' '

Mantenga siempre su refrigeradora limpia. (Fig. 26).
EL ELEMENTO ELECTRICO

El elemento eléctrico no prnduce humo y polvo como el mechero de queroseno;
pero debe tenérsele cuidado. El elemento eléctrico debe tener un abasteci--

miento continuo de clectricidad, Diariamente debe revisarse lo siguiente:

1.~ Que las conecciones eléctricas estén trabajando como es debido, = espe-’

cialmenfé el enchufe. Si hay glgﬁn phob{ema y no sabe arreglarlo, pida- ,”.-

a un técnico que le ayude,



FIG. 25. COMO LIMPIAR LA CHIMENEA Y EL RESORTE.
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Revise que la clavija entre en el enchufe como debe ser. Péngale cinta-~
de aislar y pegue la clavija, de manera que no vaya a salirse del enchu

fe por error.

Revise que el switch de la electricidad esté puesto. Péngale cinta de -

aislar a la posicién de "encendido", para que no vaya a ser apagado por

error. En algunas clinicas, el corddn del elemento eléctrico va directa

mente a la pared. Esto evita'que sea apagado por error.

Utilice un regulador de voltaje si el abastecimiento de electricidad es

irregular. Si la luz del cuarto donde se encuentra la refrigeradora es-

mis brillante que de costumbre, estd pasando mucha electricidad. al ele-

“mento eléctrico. El elemento eléctrico se calienta tanto que revienta,-

¥ la refrigeradora deja de trabajar. Si'la luz no es tan brillante como

"'de costumbre, . estd pasando muy poca electricidad al elemento eléctrico,

y el interior de la refrigeradora sé calienta. Un regulador de voltaje-

permite que pase 1a éantidad correcta de electricidad Al.elemento eléc~

“tpico. El corddn del elemento eléctrico va al regulador de voltaje. 0—-

tro cordén va del regulador de voltaje al enchufe de la pared..

Tenga siempre fusibles extras y cordones. Aprenda a ponerle el cordén -

"~ al enchufe y a reparar un fusible. (Fig. 27).

ra.

. EL TERMOSTATO

" El termostato es un disco. Controla la témberafura dentro de la_refrigerado-

En algunas'refrigerudoraé el disco tiene nimeros. En otras,tiene las pa

- labras MAXIMO y MINIMO.

Cuando quiera que laArefrigeradora esté mds fria, mueva el disco a un ndmero

- grande o MAXIMO, Cuando quiera que el interior esté menos frio, mueva el dis

“co.a un nimero- pequelio o MINIMO.
" La temperatura dentro de la refrigeradora cambia en un difa. Revise siempre -

la temperatura:al dia siguiente,

2 Tenga siempre un termémetro dentro del gabinete principal.
La temperatura correcta para almacenar vecunas en el gabinete principal, es~-

de 4 m 6° C. (Fig. 28).



F1G. 28. EL TERMOSTATO.

‘Un ‘nimero grande o Miximo, produce una temperatu

ra baja.

Un nimero pequeiio o Minimo, produce una tempera=

tufa alta.
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LA CHIMENEA

La chimenea es un tubo de métal largo en la phrte de atrds de la refrigerado

ra. Se encuentra exactamente arriba del elemento eléctrico. EL calor del ele
’ mento eléctrico sube por la chimenea. Como no hay humo, la chimenea no se en
| sucia. -

.+ La refrigeradora eléctrica de absorcidn no tiene resorte. (10).
2.3-3 Refrigeradora de Gas (de Absorcién).

Debajo del gabinete principal de todas las. refrigeradoras de gas, hay un que
-mador de gas. Este guemador es la unidad de calor. Tiene un tubo muy pequeiio
~a través del cual pasa el gas. A este tubo se le llama jet. El quem;dcr de -

_ gas produce elicalor que empuja al refrigerante a través de los tdbos de la-
. parte de atras de la refrigeradqra. El quemador es muy delicado. Nunca lo to
- eue.
ey Arriba del quemador, - atrds de la refrigeradora, hay un tubo largo de metal -
Que se llama chimenea. Dentro de la chimenea estd el resorte. él resorte es
un pedazo de.metal torcido que cuelga de un corddn. Ayuda a que el aire ca--
liente suba por la chimenea.
Junto a la refrigerédora de gas, hay un cilindro. El cilindro siempre debe -
estar hacia arriba y nivelado. Dentro del cilindro, hay un liquido, que se -
1lama Gas L!quido‘Propano. Cuando este liquido sale del cilindro, a través -
‘de la valvula de arriba, se convierte en gas. Esta gas pasa a través del re-
' gulador de presién, que estd conectado a la vdlvula. Una pipa de gas conecta
al cilindro con el quemador.
E1 regulador de prgﬁién controla la cantidad de gas que pasa a través de la-
~ pipa de gas al quemador.

" Abajo de la puerta de la refrigeradora, hay tres botones generalmente:
EL. TERMOSTATO
El termostato controla la temperatura dentro de la nefrigeradora.

EL. BOTON DE ENCENDIDO

Al presionar el botén de encendido, se prende el gas en el quemador. Algunas



- 41 ~

refrigeradoras no tienen botdn de encendidé, asi que deben prenderse con un

cerillo.

Et. BOTON DE ARRANQUE

Si la flama del quemador se apaga por acciden£e. el. quemador sé enfria. Una
parte especial de la refrigeradora detiene el abastecimiento de gas. Al pre "_
sionar el boton de arranque, el gas pasa al quemador frio. -

Tamblen hay un espejo debajo de la puerta. Puede verse la flama del quema--

dor de gas en este espejo.
TengaVsiempre un cilindro de gas extra en un lugar donde pueda guardarlo -~

"con 1llave. Tenga la llave en la clinica. (Fig. 29).
Como Conectar el Cilindro de Cas_a la Refrigeradora.

Nunca fume al conectar el cilindro de gas a la refrigeradora. Cuide que no-

haya flamas cerca de usted. El gas puede prenderse y explotar.
1.- Recuerde que debe revisar que el cilindro esté nivelado y hacia arriba.

2.~ ﬁonga el hilo del regulador de presidn en la vdlvula. Mantenga la vdlvu

la y el hilo derechos.

-

3.« Mueva el tornillo del regulador de presidén en direccidn opuesta a las -

-manecillas del reloj, hasta que el hilo esté apretado en la valvula,

-4.- Conecte una punta de la pipa de gas de hule al regulador de presién, y—

. la otra punta a la refrigeradora.

5.- La pipa de gas tiene que entrar bien a la refrigeradora y al regulador.-
Debte .quedar suclta y no estirada. Si estd torcida, el gas no pasard a -
_través de ella. Tenga sicmpre el cilindro de gas y la pipa en un lugar -

donde no vaya a tropezarse con ellos.

G.- Antes de abrir la vdlvula del cilindro de.gaa, debe revisar si no hay eg_

cape de gas. (Fig. 32).

Cémo Revisar si Hay Escape de Gas.

. Haga una solucidn de agua y jabdn. Con un trépo limpio, ponga esta solucion—

en todas las conecciones. Abra 1a vdlvula que est& arriba del ci;iﬁdro. Bi -
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ve burbujas en alguna de las conecciones, hay un escape. Entonces, debe a- '
pretar la coneccidén. Si hay un escape en la pipa de gas, debe repararla o
usar una nueva.

Si no hay burbujas, puede dejar la vdlvula abierta y prender el quemador.
Nunca fume cuando esté revisando los escapes; ni permita que haya flamas -
en el ldbar.

Tenga por lo menos una pipa de gas extra siempre;

EL. TERMOSTATO

El termostato es un disco. Controla la temperatura dentro de la refrigera—'
dora. En algunas refrigeradoras, el disco tiene nﬁmeros,‘y en otras, tiene
las palabras MAXIMO y MINIMO. Cuando quiera que el interior de la refrige-
radora esté mas frio, mueva el disco a un nameroc grande o MAXIMO. Cuando -
quiera que el interior esté menos frio, mueva el disco a un nimerc pequefio |
o MINIMO.

La temperatura dentro de la refrigeradora cambia en un dia. Revise siempre
la temperatura al siguiente dia.

Tenga siempre un termdmetro en el gabinete principal. La temperatura co- -

rrecta para almacenar vacunas ahi, es de 4 a 6 © C, (Fig. 31).

1.~ Recuerde gue debe tener su refrigeradora lejos de toda corriente (de -
aire). ..

-
2.~ Mueva el cilindro cuidadosamente para ver si tiene gas. Podra cir como

se mueve el gas en su interior.
3.- Revise si conectd la pipa de gas como debe,
4.~ Abra la valvula que se encuentra arriba del cilindro.

5.~ Ponga . el teraostato a la mitad (el nimero intermedio entre el mis pe- .

quefio y el mis grande; o la mitad: entre MAXIMO y MINIMO).

6.- Presione el botdn de arranque durante medio minuto. En aigunas refri~—
geradoras, es necesario preosionar el botén y después darle vuelta en ~
direccion opucsta a las manecillas del reloj para prender el gas. Si - _
eéta utilizando un nuevo cilindro de gas, presione el botdn durante —

dos minutos. Esto empuja al aire fuera de la pipa de gas.
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7.- Ahora presione el botdn de encendido para prender el gas, y, al mismo
t1empo, continiie presionando el botdn de arranque, Algunas refrigera-~
doras tienen un botdn de encendido que tiene que voltearse’ en_d1rec—~

‘cién de las manecillas. del he;oj para prender el gas. Si su refrige~—
radora no tiene un boton de encehdido, utilice un cerillo para pren——

" der el gas.

8.~ Debe usted presionar el botén de arranque por otros 15 segundos des—-
pués de prender el gas. De otra manera, el quemador estard fPlO y el-
gas parard., Después de 15 segundos, puede soltar el botén de arranque.

fVea el quemador y revise que tenga flama.

9.~ 5i la flama se apaga, empieqe otra vez, pero esta vez presione el bo—

- ton de abranque durante 30 segundos después de prender. el gas.

La temperatura dentro de la refrigeradora cambia: en un dia. Revise siempne e =
‘la temperatura un dia despubs de prender el quemador. g T - “;

La temperatura del gabinete principal debe ser de entre 4 y 6° C.

C6mo Limpiar 1la Chimenea y e1 Resorte.

La chimenea es el tubo largo de metal que se encuentra en la parte de atras
de la refr;geradora, a traves del cual sube el calor del quemador. Dentro-- o
_de la chimenea estd el resorte. Es un pedazo de metal torczdo que cuelga de‘
un alambre. Si el resorte no esta en la chimenea, la refrigeradora no traba

‘ Jaré'como'debe. ta chimenea y el resorte son muy importantes. Debéﬁ'maﬁté--
nerse limpios. - , ' - | R

r‘,El gas, al quemarse, produce muy poco polvo, "Debe limpiarse la ch1menea y-

el resorte con regularidad. ,
Hay un cepillo especial para limpiar la chimenea. Tengalo siempre en algun—

lugnr que pueda c!rrar con 11ave.

1.~ Cierre la valvula del. cilxndro de gas para apagar el gas.

7_ 2.- Cubra el quemador con un pedazo de trapo limpio para recoger el polvo y

“proteger el quemador. No haga daﬁo al quemador._

a. Saque al resorte de 1a chimenen. 11

' ;4; Meta el cepillo a ll chimenea y. muevnlo hacin nrriba y. hacia nbujo va—f '
v rias veces. Déle vuoltss para que quite todo ol polvo dc los lndos de
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la chimenea. Haga esto hasta que deje de caer polvo en el trapo.

Quite con cuidado el trapo de debajo de la chimenea. No debe tirar pol

vo en el quemador.
Limpie el resorte con un trapo limpio.

Ponga el resorte con el alambre en la chimenea. El1 alambre tiene la -

longitud correcta para ld chimenea. No lo cambie ni lo doble.

Ahora prenda el quemador.

Lave y seque el cepilio especial. Guardelo con llave. (9),



CAPITULO 3.

EL INTERTIOR
DE SU REFRIGERADORA

En este tapitulo se explica donde y como deben almacenarse las vacunas, pa
. ra conservarlas en condiciones optimas. Asimismo, se dan algunas orienta-—

ciones para mantener el interior de la refrigeradora frio,

3. Dédnde Almacenar las Vacunas Dentro

de la Refrigeradora,

Para que toda la vacuna se enfrie por igual, es importante almacenarla de-
tal manera que el aire frio circule libremente entre ellas. Los frascos ~

" de vacuna deben acomodarse en bandejas, que se colocan en los estantes ceg'

'fraleSVde la refrigeradora. No deben guardarse vacunas en los estantes in-
bferiores ni én la puerta. La puerta debe mantenerse siempre cerrada.,

Antes de guardar las vacunas en’ la refrigeradora, es importante colocar eﬂ
el congelador paquetes de hielo o bandejas para hacer hielo, al igual que- ’
‘botellas llenas-de agua fria en los estantes bajos de la refrigeradora. Es
to permitird que, en caso de una falla tempoéal de la refrigeradora o uh -
¢orte de corriente, el hielo y el agua fria se puedan utilizar para Qante-
ner ia.%cmpcratura adecuada durante algunas horés. Los paquetes frios o. =~
handejés de hielo y las botellas de agua deben colocarse espaciados'entré—
siy sepérados de las parcdes de la refrigeradoré para permitir la,bueha -
circulacién del aire frioc. Recuerde que no debe hacer hielo en bdtellas de

vidrio, porque al congelarse, el agua aumenta de volimen y rompe el vidrio. '

Pueden utilizarse fambién canastas de alambre'para almacenar las.vacqnaé.-
pues éstas permiten que el aire frio circule mis libremente entre ellas. -
No amontone las vacunas cn las canastas ni en las bande jas; deje espacios-
libres entre las pilas do vacunas. 7

Deben de jarse aproximacomentc 5 cm. entre las bandejas o canastas. Esto =

permite el paso dol aire frio. 8i el aire frio no puede moverse libremente °

" dentro de la refrigaradora, ésta se calienta. Esto destruye 1as vacunas.

Las vacunas no dcoben tocar los lados 'y 1a parte de-atrés de 1a refrigera-f‘
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dora. Esto es muy importante, especialmente para las vacunas de Rabia y Cb ‘
lera Porcino, que nunca deben congélarse. {Fig., 32).

Tenga siempre el mismo tipo de vacunas juntas en las bandejas o canastas.-
Cada ampolleta debe tener una etique?a con el nombre de la vacuna. Las ban
de jas deben tener un fondo perforado o con gradas, de modo que escurra el-
agua y los frascos se mantengan secos y sin que se despeguen las etiquetas
Las etiquetas deben marcarse con un punto negro al llegar la remesa. Al -~
llegar una nueva remesa, se marca con otro punto negro la etiqueta de los-
frascos que se encontraban antes de la Oltima remesa. Asi sera mas ficil -
 identificar las remesas y mantener control de las mismas. Se utilizardn -
l primerc las vacunas que llegaron primero, y al Gltimo, las &ltimés en lle-
~‘7.gar; (Fig. 33).

3.2 Cémo Mantener el Interior de 1a

‘Refri geradora Fr io,

1.~ tlene todo el lugar gue quede libre en el congelador con paquetes ——
frios, charolas de hielo o hielo en bolsas de plastxco. Si la refrige-

dora deja de trabajar, el hielo mantendra las vacunas frias.

' '2.- Aseglrese de que,todos 1os paquetes frios toquen la placa evaporadora.
La placa gvaporadora es la pahte.mis importante del congelador, donde-
- siempre hay hielo. Un paduete frio se congelard ripidamente si lo colo
ca en la placa evaporadora. Si tiene muchos paquetes frios, p6ngalos -
de lado. Asi todos tocaran la placa evaporadora y se congelardn rapida

mente.

- 3.- Lleng todo el 1ugar que tenga libre en el gabinete principal con bote-
"Ilés de agha. Ayudan a mantener el interior de la refrigeradora frio -
cuando la puerta estd abierta y cuando la refrigeradora se descompone.
Nunca tome esta agua. Si su refrigeradora se abre por arriba, ponga --
botellas de agua o paquetes frios en la parte de abajo. Los paquetes -
frios no deben congelarSp. Esto éyudn a mantener el interior de la re-
fpigerﬁdoﬁa a la temperatura correcta. '

C 4.~ Deje como 5 cm. ‘entre cada paguete frio o botella de agua. Esto ayuda-—

L ]



FIG. 32, DONDE ALMACENAR LAS VACUNAS DENTRO DE LA REFRIGERADORA.

gunas va Paquyetes Frios. Termémetro,

Ny
nas pueden
uvardarse
n el con-
elador.
Utiliqg\\
bande jas
o canasta
L . _
: N - " | J
o o
: - No coloqué vacunas :
; v N\ en la puerta. S
s Espacio para que circule
: . ... el aire,
[ B§§:'e11as- con agua. - .
-Las ‘vacunas deben - _ § _ - LT R

estar espacindas.

S "~ No guarde alimentos ni bgpidaé;éhnla'FefhigeFahoﬁgi




| FIG. 33. EMPLEO DE MARCAS PARA IDENTIFICAR LAS DISTINTAS REMESAS..
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a que el aire frio circule.

Tenga 5iempre un termometro en el estante de enmedio del gabinete prig
cipal. Es ficil leerlo si lo coloca en la parte de enfrente. Algunas -
refrigeradoras tienen un termémetro en la puerta. Revise la temperatg

ra dog veces al dia.

Cierre con llave su refrigeradora si es posible y tenga siempre la lla

ve en la clinica.

Abra la puerta de la refrigeradora sélo cuando sea necesaric. Cada vez
que abre usted la puerta, sale el aire frio y entra aire caliente. La-
temperatura en la refrigeradora aumenta. Para que la temperatura vuel-

va a bajar, tienen que pasar dos horas.

Nunca ponga comida ni bebidas en la refrigéradora. La gente abriri la-
refrigeradora continuamente para sacar comida. La refrigeradora se ca-

lentard y las vacunas se inactivaran,

No debe haber ningdn espacio entre la refrigeradora y la puerta al ce-
rrarla. Si hay alguna abertura, ayudari a que el aire caliente entre a
la refrigeradoré y la temperatura aumente. Para revisar si hay abertu-
ras. puede colocarsé un papel entre la puerta y la refrigeradora, Si -
el papel entra con facilidad hay -una abertura. Revise por toda la -~
puerta. Puede llenar las aberturas con cinta. Pegue la cinta a la re—

frxgeradora. Posteriormente, deben repararse estas aberturas. (25).

Lectura del Termoéometro.

Existen tres clases de termometros que usted puede utilizar y que son-féci

les

de manejar y de leer, Estos son: el termometro de dial, el termometro—

de mercurio y el termometro para refrigerldoras del PAI.

3.3-1 TYermémetro de Dial.

El termdometro de dial es el de lectura mas segura y sencilla, pues una vez

instalado en el exterior de la congeladora o refrigeradora, puede lcerse -

sin

abrir la tapa o puerta. te indica cudl es la temperatura interior EN -

EL MOMENTO DE HACER LA LECTURA y cuiles han .sido las temperatura miximn y
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minima registradas desde la lectura anterior.

3.3-2 Termometro de Mercurio.

Debe guardarse en la réfrigeradora o congeladora si ésta no tiene termdme-
tro de dial. Indica solamente la temperatura EN EL MOMENTO DE HACER LA LEE
TURA. Debe colocarse cerca‘de la parte inferior de la congeladora, en el -
gabinete principal; en la pared de la refrigeradora, nunca en la puerta. «

Aseglirese de que esté bien fijo, pues puede romperse facilmente.

3.3-3 Termémetro PAI Para Refrigeradoras.

Este termimetro estd disefiado para refrigeradoras que se utilizan en cen--
tros mas grandes, donde se almacena una mayor cantidad de vacunas. Es de -
cristalvliduido, resistente al agua y viene en un'embalaje de papel con —-
una tira de espuma. (Fig. 34). »

Se activa despojindolo de la banda de papel que lleva adherida a su parte-
postérior. Puede montarse después directamente a un bloque de p;éstico, -

cartén o madera que se coloca en un estante de la refrigeradora. (34),
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CAPITULO 4

EL CUIDADO

DE SU REFRIGERADORA

. .En este capitulo se incluyen algunas orientaciones para que usted pueda -~
cuidar de su refrigeradora, sobre lo que debe hacer diariamente, cada sema

na y lo-que NO debe hacerse, para que su refrigeradora funcione mejor.

4,1 E1 Cuidado Diario de su

Refrigeradora.

Una pérsona debe ser responsable de cuidar la refrigeradora todos los dias.
Si esta persona se ausenta por a;guna razén,.otra persona debe cuidarla.
Estas son algunas cosas que deben revisarse:

l.- Revise la temperatura en la refrigeradora todas las mafianas al llegar.-

Revisela otra vez antes de salir por la noche.

2.- Anote la temperatura en un registro como el de la Fig. 35. Manténgalo -
.cerca de la refrigeradora. La temperatura en el gabinete principal debe
ser de entre 4 y 62 C. Si no es esta la temperatura, debe cambiarse. Rg

vise la temperatura al dia siguiente, pues se lleva un dia para cambiar.

3.~ Abra la puerta de la refrigeradora solamente cuando necesite meter o sa
car vacunas. Antes de salir en la noche, revise que la puerta esté ce--

rrada. Si puede cerrarla con llave, hdgalo.

4.~ Revise que haya paquetes frios en el congelador y botellas de agua en -
el gabinete principal. Los paquetes frios deben estar siempre completa-
-mente congelados. Debe haber lugar para que el aire frio circule en el

interjor de la refrigeradora.
j5.- Revise que tenga suficiente vacuna.
'6.->Nunca tenga comida ni bebidas en la refrigeradora.
7.- Nunca ponga vacunas en la puerta de la refrigeradora.

8.~ Si tiene usted una refrigérldora de queroseno, llene el tanque todos -
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los dias con querosenc limpio. Si sale de la clinica, asegirese de que
siempre haya queroseno en el tanque de combustible. Revise que la fla-
ma tenga el color correcto. Si produce humo, baje la flama un poto. Si
ain produce humo, limpie el mechero, la chimenea y el resorte. Corte -~

la metha. Utilice solamente queroseno limpio.

Si tiene usted una refrigeradora eléctrica, revise qué haya puesto cin
ta de aislar en la manija, de manera que no vaya a salir del enchufe.~

Revise también que haya puesto cinta en el switch en la posicidn de en

.cendido.

10.- Si tiene usted una refrigerédora de gas, revise que haya gas en el ci

4.2

Una

l.=

lindqo de gas. Revise que haya usted conectado el cilindro a la refri
geradora prOpiaMente. Aseglrese también de que no haya escapes. Si sa
le usted de la clinica durante varios ‘dias, asegirese de que hayarsu—
ficiente gas en el cilindro. La refrigeradora debe trabajar‘cuando4 -

usted salga. Revise continuamente que haya flama.

E1l Cuidado de su Ref ri geradora

Semanalmente.

vez a la semana debe hacer lo siguiente:

[y

Limﬁie las bobinas del condensador en la parte de atrds de la refrige~
radora con un cepillo. Si las bobinas estan suéias, la refrigeradora -

no trabajard bien. Tenga cuidado, pues las bobinas estin calientes.

Si usted tiene refrigeradora de queroseno, limpie la chimenea, el re-~ -

sorte, el mechero y corte la mecha.

Descongele la fcfrigeradora cuando el hiclo de las paredes de la conF-

~geladora tenga mis de 5 mm. de grueso. De otra manera, su refrigerédo—

ra no tﬁabajar& comp es debido, Algunas refrigeradoras modernas de gas

_y eléctricas se¢ descongelan por si selas; asi que no hay necesidad de-

descongelarlas.

Verifique que las reservas de vacunas estén correctamente agrupadas j—

todas las dul micmo tipo juntas.
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.5.- Verifique los puntos de color negro en las etiquetas de los frascos --

de la vacuna.

4.2-1 Como Descongelar Su Refrigeradora.

1.-

- 6-"‘

i " j.'_'

9."

Se necesita en primer lugar otra refrigeradora o una caja fria para -~
guardar las vacunas. Congele paduetes frios antes de descongelar la re
frigeradora y pongalos en la caja fria. Ponga las vacunas en la refri-
geradora o la caja fria cuidadosamente. Abra la caja fria solamente si
necesita meter o sacar vacunas. Cada vez que usted abre la caja fria,-

la temperatura aumenta. Tenga la caja fria en un lugar frio.

‘Apague su refrigeradora.

Ponga un recipiente de agua caliente en el congelador y otro en el ga-

binete.principai.-

Con un trapo limpio y agua caliente puede usted ayudar a que se desha-

ga el hielo, pasandolo encima de éste.
Deje la puerta de la refrigeradora abierta.

Cuando se deshaga todo el hielo, limpie las paredes del interior con -

un trapo limpio y agua. Limpie también los estantes.,
Sequeflas paredes del interior y los estantes con un trapo limpio.

Si tiene ustéd refrigeradora de queroseno, limpie el mechero, la chime

nea y el resorte, mientras espera que el hielo se deshaga.

Cierre 1la puérta de la refrigeradora.

- 10«- Prenda la refrigeradora otra vez.

S 11.- Espere hasta qué la temperatdra dentro de la refrigeradora sea de en-

tre 4 y 6° C, Generalmente la refrigeradora lléga a la temperatura co

rrecta en un dia.

‘;2.— Ahora ponga las vacunas en la refrigeradora'Con cuidado. Si apdga la

refrigehadora y no la utiliza, deje la puerta abierta. (Fig. 36).



Recipiente de agua caliente en el conge-

lador.

Recipiente de agua caliente en

el gabinete principal.
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4.3 Lo ou,e.No Debe,' Usted Hacenr.

 1- ‘No guarde en su refrigeradora ninguna clase de alimentos. drogas o san-""”
~—~'. 9"8- (Flg- 37)- ’ ) :

._2 - No use 1os estnntes de la puerta para almacenar vacunls.;

‘“ﬁ'f‘S ‘No_ nmontone vacunas. Deje espacio libre entre ellas para que circule el

aire frio.

No guarde las vacunas en bolsas o en cajas porque el empaque impide la_
' circulacion del nire frio vy, por lo tanto, el enfriamiento r&pido de.-:

- los frascos. Utilice siempre las bandejas o caﬂastas adecuadas o conser

ve 1as vacunas en. su empaque original._} '

: 355. No permita que el hielo se. acumule en el congelador. (Fig.‘ae).v e
“'4;4, L a M e J or Posici o n Para. Sguiﬁ L;‘

R e f ri g era d ora. 1" -

lTLa posicion de su refrigerndora ea muy importante.
~'-'1. Mantenga su refrigeradora en e1 cuarto mis frié de la clinica.‘;
2‘- Tenga siempre ln refrigeradora en “un cuarto que pueda cerrar con Ilave.

. Su refrigeradora debe estan a 15 centimetros de b ¥ | pared. Esto facilzta’”’

que el aire caliente esclpe de la parte de ntras de ln refrigeradora. -

CEY1 aire caliente de la refrigeradorl hace que el cuarto se caliente,

51 que debe haber un’ ventilador 0 un extractor de aire en el cuarto._

o 4.- El aire de un; ventana o puerta puede npagar 1; flnma de’ lns refrigora-n'

doras de queroseno ° gas. asi que debe tenorlna lejos de lao corrientes l\";

_de aire.'-,'”"

1‘5.- Su- refrioeradort debe eatlr oiempre nivelnda, Cuando una. refrigeradorn-
e ~no- esti nivelndl. el refrigcrante no puede moverse libremonte a través-

de 10- tubos, por 10 que el 1ntorior de 11 refrlgerldora sc cllientn.‘¥§ ""

B Muchns refriger&dornl%.ienen pltnl' ueﬂpueden hlcerse mis cortls o lnrgll.-f'

; ans pntnl dnn vuoltn, como tornilloc ‘parn nivelar 11 rcfrigerldora. Algu—-.”:'f*




FIG. 37. NO GUAKDE EN SU REFRIGERADORA NINGUNA CLASE
" DE ALIMENTOS, ‘DROGAS O SANGRE.
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nas refrigeradords no tienen las patas asi. Puede ponerse un pedazo de madg
‘ra o cartén debajo de una de las patas de la refrigeradora para nivelarla.’
La mejor manera de revisar si la refrigeradora_esté nf@elada,_es-utilizando %

una plomada.
4.4-1 La Plomada.

Una plomada eé un pedazo de hilo como de un metro, con un pequeﬁo peéo‘en»-

la punta. Usted mismo puede hacer una. Necesita un pedazo de hilo de un me- 37

_tro de largo y un peso como de medio kilogramo con "un pequefio gancho en la=-:

parte de arriba. Amarre una punta del hilo al peso. Tome la otra punta del-l“-*“

‘hilo y deje que el peso cuelgue libremente arr1ba del p1so (F1g. 39).__‘

4,4-2 Como Utilizar lsk Plomada. - -

Si'la refrxgeradora esta n1ve1ada, la plomada estaré paralela a1 lado y ai-

la parte de enfrente de la refrigeradora. Para revisar esto se necesitan -

dos personas. Una de ellas toma la plomada cerca del lado o la parte de en~‘%‘5*

frente de la refrigeradora. La otra se para a un metro de distanc1a para i

revisar que la plomada y el lado o el frente esten_paralelos. e

l.= Si alguno de los lados de la refrlgeradora no esti paralelo a la ploma—'

da, acorte o alargue una de las patas. T : S
i L o

Ahbra revise si el lado y la plomada estan'paraleldé;'

2.< Si la parte do enfronte de. la refrigcradora no es paraléiaza‘la plomada,

acorte o alargue las patas.
Revise que el lado y la plomada estén paralelos.
3.- Rev}se él lgdo ;‘dcépucs c1 frente otra‘vez. ' (Fig. 40).

. (9,110, 11, 12, 21).



FIG..39. LA -PLOMADA.
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| FIG. 40. COMO UTILIZAR LA PLOMADA.




CAPITULO 5

EMERGENCIAS:
QUE HACER CUANDO LAS HAY

Pueden surgir emérgencias. En este capitulo se incluyen algunas que pueden-

suceder em los diferentes tipos de refrigeradoras y lo que debe usted hacer K R

en caso de que le ocurran., .

Si usted cuida su refrigeradora, no tendra nzngun problema, pero algunas ve
ces las cosas pueden ir mal.

Si la temperatura en el gabinete principal es menor de 4° C, cambie el ter-
mostato o la flama para producir uha‘températura mas alta.

Si la.temperatura en el gabinete principal es mayor de 6° C, revise todas —-.

las partes siguientes, que describen a su refrigeradora.

5.1 Refrigerador a Eléctrica dré“‘

“"Compresiddan,

Revise la siguiente lista y haga lo necesario.

PREGUNTA * RESPUESTA ' LO QUE USTED DEBE HACER.

Electricidad. . ‘ o : _ ,
1.- :Estd enchufada la refrige I ' T _Enbhﬁfeia.VPéngaleréinta-
radora? B S o de aislar a'larmahija, de

manera que no se safe del

enchufe, -
2.~ ;Estd buesto el switch de~ - - NO o .Enciéndalo. Ponga cinta -
‘la electricid%d? - L . T aislar a la posicion de - . .
E ‘ 4 ' ~encendxdo.‘ o :
3.~ ;Son buenas las concxiones CNe Vuelva a conectar los n;-j
de la clavija? T B lambres de ‘la clavija.”
4,- ;Estd mai{ei enchufe? o Q:‘_ €I o ‘Pruebe la clavijn.en otro
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PREGUNTA

RESPUESTA

LO QUE USTED DEBE HACER.

5.—- zEstd mal algin fusible
del medidor?

6.~ ;Esta trabajando bien el
medidor del edificio?

Otras Cosas.,

7,~ (Estd el termostato en—
un nimero pequefic o Mi-
nimo? .

8.~ ;Cierra bien la puerta ~

de la refrigeradora?

9.~:¢Hay mucho hielo en las-

- paredes del congeiador?

10.~ ;Estdn muy amontonadas -

las vacunas?

11.- ;Estd la refrigeradora-
nivelada, lejos de la~
'pahéd y dg la luz so--

lar directa?

12.-~ (Hay muchos paquetes -
frios descongelados en

ia rgfriberadora?

Revise la temperatura al dia s

S1

SI

SI

SI

SI

Cambie el fusible. Pida a-
técnico que le ensefie cémo

hacer esto.

Llame a la compafifa de e--
lectricidad inmediatamente.
Busque otra refrigeradora-
de gas o queroseno para -~
las vacunas o pdngalas en-

una caja fria con hielo.

Cambie e1 termostato a un-

nimero mis grande o Miximo.

Si hay alQuna abertura en-
tre la puerta y la refrige

radora, reparela.

Descongele la refrigerado-

ra.

Almacénelas correctamente;

con espacio entre ellas.

Nivélela. Cambiela de lu--
gar, lejos de la pared y -

de la luz solar.

Saque algunos.

iguiente. Debe descender a una temperatura en
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tre 4 y 6° C.
Si la temperatura, en lugar de descender sigue aumentando, ponga las vacu--

nas en otra refrigeradora o en una caja fria. Pida ayuda a un técnico.
SU ALACENA.

Tenga siempre almacenados:

l.- Fusibles extras o alambre.

5.2 Refrigeradoras de Queroseno

(De Absorcidn),

PREGUNTA RESPUESTA LO QUE USTED DEBE HACER.
Combustible.
l.- (Hay querosenc en el - NO Llene el tanque. Filtre el guero
tanque? . seno. Vuelva a prender el meche-
ro.
Flama.
2.- 5Es‘muy pequefia la fla- SI Suba la flama, pero revise si -~
ma? hay humo.
3.~ ¢Tiene la flama el co- ND Suba o baje la mecha, hasta lo—-
lor debido? grar el color correcto.
4.~ (Es pareja la flama? KO Corte la mecha. Ponga una nueva-
si es necesario.
L ]
5.~ JEstd humeando la flama? sI N Baje la flama. Si la liampara de-
vidric esta rota, busque una nue
va. 5i la flama sigue humeando, -
limpie el tanque y el mechero,
6.- i{Se apaga la flama a ca- ~ SI Puede haber alguna corriente dg-,"
da rato? = . 2 " aire. Encuéntrela; qditela o cam

bie la refrigeradora de lugar.
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PREGUNTA RESPUESTA LO QUE USTED DEBE HACER.

Chimenea y Resorte.

7.~ ¢(Entra la lampara de vi- NO - Mueva él tanque hasta que la -
drio exactamente deba jo lampara de vidrio entre exacta-
de la chimenea? mente. Ponga una nueva limpara-

de vidrio si esta rota.

8.- ¢Estd limpia la chimenea? NO Limpie la chimenea y el resorte.
9.;'¢Estive1 resorte en su -— . NO Encuéntrelo y cuélguelo en la -

- lugar? chimenea.

Otras Cosas.

10.-, iCierra bien la puerta - NO Si hay alguna abertura entre la
de la refrigeradora? puerta y lq‘refrigeradora, repé
T rela- ';
-11.= sHay mucho hiele en las~ SI - Descongele la refrigeradora.

paredes del congelador?

12.~ ;Estén émontbnadas las - SI Almacénelas corréctaﬁente, con-

7 ‘vacunas?’ ‘ - espacip entre ellas.
7" 13.~ 4Estd la refrigeradora - NO : Nivelé la refrigeradora. Cémbie
' nivelada, lejos'de la_J la de lugar, lejos de la luz so

pared, fuera de la luz- , lar y de la pared.

;* 301ar'qiﬁecta?;-

J . ' . . : R B
. 14.= ¢Hay muchos‘paquqyes - SI‘- Saque algunos,

~ frios sin congelar en - oo

el congelador? ¢ : o

' “Revise la temperatura al dla siguiente. Debe descender y estar entre 4 y 6o
C. Si no ha descendido, ponga la flama un poco mis alta. Espere al dia si--
guiente y reviselo nuevamente.

;Si la tamperaturl aln aumentn, ponga lns vacunas en otra refrigerndora o en



- 58 ~

una caja fria. Pida la ayuda de un técnico.

SU ALACENA.

Tenga siempre almacenados:

1.- Queroseno extra {por lo menos un bote)..

2.~ Un embudo.

3.~ Una tela para filtrar.

4,- Dos mechas del tamafio correcto.

‘5,~ Dos cortadores de mecha.

6.~ Cuatro lamparas de vidrio del tamafio correcto.
"7.- Un mechero extra del tamafio correcto.

8.~ Un cepillo para la chimenéa.

53 Refr i geradora Eléctrica de. g

Absorcidn.

Revise lo siguiente y haga lo necesario:

¢ PREGUNTA - : RESPUESTA . .-L.O QUE USTED DEBE HACER.
Electricidad.
l.- ¢Ha conectado usted la re- ‘NO . : Conéctela. Pongale cinta de ais
frigeradora? : ) lar para pegar la manija'al en-
chufe, '

' . . . . . - . V B . : RS
2.- (Esta puesta la electrici- - NO - ~ Pdngala. Pegue cinta de aislar =~
dad? . o ~ .a la posicibn de encendido.

3.- iSon buenas las conecciones . NO Conecte ‘los alambres.a lé cla-.
del enchufe? , ' vija, Pregunte a un técnico cd

‘'mo hacer esto. -

4,~ ¢ Esta mal el cnchufe? - 8T Trate de conectar la clavija -

_en otro enchufe.




PREGUNTA

RESPUESTA

LO QUE USTED DEBE HACER.

.~ ¢Esta mal algin fusi-

" ble del medidor?

6.— (Estd trabajando bien
el medidor del edifi‘
ficio?

. T.- (Estd descompuesto el'_r

elemento eléctrico?

~

SI

Ponga uno nuevo. Pida al técni-
co que le ensefie cdmo hacer es-
to.

Avise a la compafiia de electri-
cidad inrmediatamente. Busque u-
na refrigeradora de gas o quero
seno para las vacunas. (Algunas
refrigeradoras eléctricas tam--
bién tienen un mechero de quero
seno para las emergencias). TAT
bién puede poner las vacunas en

una caja fria, con hielo,

Ponga un nuevo elemento.

Otras Cosas.

- B.- ;Estd el termostato en
un ndmero pequefio o -

minimo?

' 9,- ;Cierra la puerta de -

la refrigeradora?

10.~ iHay mucho hielo en -
' las paredes del con-

gelador?

'11.-'5Estén muy amontona ~

das las vacunas?

12.~ ¢ Estd nivelada la re

frigern¢qra, le jos-

de la pared y la -

luz solar?

SI

ST

SI

Péngalo en un ndmero mds grande

o Maximo.

Si hay una abertura entre la -~

fpuerta y la refrigeradora, repé

rela.

Descongele la refrigeradora.

%

Almacene las vacunas correcta--

mente.

Nivélela y cambiela de lugar, -

 1ejos de la pared y de la . luz -

Q_solar directa.
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PREGUNTA RESPUESTA LO QUE USTED DEBE HACER.

13.- (Hay muchos paquetes ST Saque algunocs.
frios sin congelar '

en el congelador?

Revise la temperatura al dia siguiente} Debe descender a una temperatura en-
tre 4 y 6° C.

Si la temperatura sigue aumentando, ponga las vacunas en otra refrigeraddra—
o en una caja fria. Pida ayuda a un técnico.

SU ALACENA.

Tenga siempre almacenados:

1.- Fusibles extras.

2.~ Un elemento eléctrico.

3.~ Un pequefio desarmador para cambiar el elemento eléctrico. -
54 Refrigeradora de Gas (De Absorc iénl,

Révi_.se ‘las siguiente lista y haga lo necesario.

PREGUNTA. RESPUESTA "LO QUE USTED DEBE HACER.

Abastecimiento de Gas.

l.~ zH&y gas en el qilin- NO ‘ Cambie el cilindro por uno —--
dro?- o . nuevo. ‘
2.~ tHay esbapes de gas? s Apbiete las cohexiones. Ponga

‘una nueva pipa de gas si es - R

necesario.
3.~ iEstd abierta la val- NO . Abrala competamente.

vula del cilindro?
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PREGUNTA

RESPUESTA

LO QUE USTED DEBE HACER,

E1l Mechero.
44~ ;Hay flama?

'. 5.~ ;5e apaga la flama

continuamente?

NO

SI

Prenda, el mechero.

Vea si kay corrientes de aire, -

Trate de quitarlas o cambie la -

. refrigeradora de lugar.

La Chimenea y el Resorte.

6.— ;Csti el resorte en
__su lugar?
7.~ (Estd limpie la chi

menea?

Encuéntrelo. Cuélguelo en la -

chimenea.

Limpie la chiménea yel resorte.

‘Otras Cosas.
):»ia.f-;Est& el termostato

. en un nﬁméro_pequg :
" fio o Minimo? :
H7~'9.47zcierraﬁbien la @ =
: pderta? ' '
o 10.- May mucho hlelo -

" en el congelador’

"1le= ;Estan muy amontoﬁi

. nadas las vacunas?

"12.-‘iESié 1a refrigera-""

. dora nivelada, le-

- jos de la bared y-

I

SI

8L’

de la luz lolar dif,'

' rccta?

13.— zHly nuchos paque—
 tes frios dencongof,

ladol en 01 conoc—

) o

.Ponga el termostato en un nimero .

més grande 0 M&xxmo.

Si hay una abetuf&lentre‘la puef"

" ta y la refrigeradora, repirela.

‘ bescongélella refrigeradora

Almacénelas correctamente; con - -

‘espacio entre ellas. o

NLvelela. Cimbiela de lugar, le-

- jos de la plred y de 1a luz. so-- '

lar.

~ Saque algunos.
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Revise la temperatura al dia siguiente. Debe descender a una temperatura en-

tre 4 y 6° C.
Si la temperatura sigue aumentando, ponga las vacunas en otra refrigeradora,

o en una caja fria. Pida ayuda a un técnico.
SU ALACENA.

. Tenga siempre almacenados:

l.= Un cilindro dergas extra.

2.- Uha,pipa de gas extra; _
(9, 10, 11, 12).
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