e

=y

UNIVERSIDAD NAEII]NAL AUTONOMA BE MEXICO
ESCUELA NACIONAL DE  ARQUITECTURA

PLANTEAMIENTO ARQUITECTONICO EN
UNA POBLAGION GOSTERA

PUERTO MORELOS, QUINTANA ROC
o=

o

PN

(\6.

TESIS PROFESIONAL
PARA GBTENER EL TITULD DE:

AROUITETCTO
BISHIR HASSAN BUSMAIL NIN!
TESIS CON l g q 9

FALLA DE ORIGEN



e e

Universidad Nacional - J ~  Biblioteca Central
Auténoma de México -

Direccion General de Bibliotecas de la UNAM
Swmie 1 Bpg L IR

UNAM - Direccion General de Bibliotecas
Tesis Digitales
Restricciones de uso

DERECHOS RESERVADQOS ©
PROHIBIDA SU REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL

Todo el material contenido en esta tesis esta protegido por la Ley Federal
del Derecho de Autor (LFDA) de los Estados Unidos Mexicanos (México).

El uso de imagenes, fragmentos de videos, y demas material que sea
objeto de proteccion de los derechos de autor, serd exclusivamente para
fines educativos e informativos y debera citar la fuente donde la obtuvo
mencionando el autor o autores. Cualquier uso distinto como el lucro,
reproduccion, edicion o modificacion, sera perseguido y sancionado por el
respectivo titular de los Derechos de Autor.



JURADO

Arqg. Ricardo Flores Villasana
Arqg. Jorge Garcia Olvera
Arq. Francisco Mendiola Gémez



1 0 0 M

B 0

E.

B8 0

]

0

F.

—
i

b0 8 0@ @ 0 @ § 0

G.

—
1

[

INDICE
INTRODUCCIGN

ALCANCES Y MARCO DE INVESTIGACION
OBJETIVOS
MEDIO FISICQ
Localizacién
Climatologia
Precipitacién fluvial y vientos dominantes
Recursos naturales
Suelos, hidrografia,
Comunicaciones terrestres, aereas
MEDIO SOCIAL
Censos generales de poblacién
Piramides de edades- densidad de poblacién
Crecimiento poblacion estatal
Crecimiento migratorio
Crecimiento natural de poblacion
MEDIO ECONOMICO
Ingresos familiares - recursos economicos
Actividades primarias
Actividades secundarias
Actividades terciarias
Importacion- exportacion
Poblacion economicamente activa
Inversiones
Salud
Vivienda
MEDIO POLITICO
Dependencias
Planeacion gubernamental de desarrollo
Reglamentacion pesquera en mexico
DESCRIPCION DE PROCESAMIENTO DE PRCDUCTOS PESQUEROS
DESCRIPCION FISICA, SOCIOECONOMICA DE PUERTO MORELOS
PROYECTO ARQUITECTONICO



INTRODUCCION

Dentro de la Reoublica Mexicana existen una diversidad de recursos gug son
torsecuencia de la localizacion geografica de sus entidades, Exizte una
expictacion de les recursos cuantitativa v cvalitativamente desarrollada gue son
la razdn de ser del estade socic-econémito de los mexicanos. Ei desarrclle en
Mexico esta condiciorado de tal forma, que trae provecho economico & los
intereses transnacionales vy burguesias afiliada, resultardo ser los generadores
principales de las condiciorantes gue rigen en la préactica a ips jlamesdes "polos

de decarrollo", Actualmente =& han tomado a la

[}

Ionas  marginadas  comg

instrumente para la implementacion de los objetivos qubernamentales, tales como

el desarrollo turistico en el Estado de @uintana Foo, que trae como consetuencia

que =zito porcentaje de la poblacidn economicamente activa en las actividades

primarias pase a las actividades terciarias donde se concentran los servicios, vy

1
i

& poblacion se convierta de productora a servilista, s5in  obtener ningun

benefiCio a tambic, vya que pecr cada pesc invertieso =n turisme. se sacan L1hEC
pesos aproximadamente en forma de materias primas; deforestacion Ge las  zonas

madersras, en fin un sagueo total de todo lo que representa =l potencial

geconbmico de las comunidades.

<1]
m
prtad
a
I>
e
i
=
o1
(ot}
m
—
™t
sl
prisg
L)
o
o
-l
i)
=2
o
141

Hoeotros, ectudiantes de | s gar priorifad s
e prigridad, a la problematica de las zonas sobre-ew igtadaz, wnarticipandc en

ei proceso de transfomacion dz la realidad (praxis) & la cUAal nDS REMOE avacado.

Partiends de un analisis gensral en 1as zonss posinles para desarroilar el

vlarizar en 21 £stado e @uintana

]

irabajoc de fin Gg carrera., concluimos marti

]
1)
et
et
ur
-
211
Fl
r
-
[}
o
I
o
m
:'_'|
h
a
o
It
[
]
m

nde detectamos indicadores gz in

[+8
r

#oo., en

ESpEIlC
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pero  sin la utilizacion a mavor escala pars satisfacer las demandas, nos ha
interesade prefundizar en la problematica del sector pesgquerw, comprendideo entre
ias a&actividades primarias de la entidad., sientdo estas las gue concentran mavor
tuerza de trabajo. £1 sector pesquero es explotado para beneficic de la
burgquesia dominante dadas las relationes de produccion, generando Ggrandes
ganancias Que no son oistribuidas en 1a opoblacion productors dadas las

caendiciones goliticas, economicas v sociales.,

Evistiendo la oposibilidad que las comunidades opesqueras sobre-explotadas
puedan mejorar su posicion colectivamente en el campo de la produccion. nos
hemos avocadoe al estudico de 1la problemdtica pesguera en UHuintana Koo:
investigadc todas sus variahies gue seran bidsicas para planiRalr unR  provecte
arguitecténico en una poblacien pesguera del litoral. Su cbietivo sera ei ae
proponet espacios ea donde el csecter opecsgquerc pueda lievar & cabo ia

transformacion de su progucio.

vaz wposibilidades de 1ncremento de la produccion  OESQUEra SE  ERCUENRLrE
precisamente en todop el litoral del caribe, donde se localizan soblaciones como:
isia Mujeres, Cozumel, Yigia Chico. Boca Paila., Majahual., Xcalak, Thetumal, etc.
gue por la falta de organizacion comenitaria, no explotan adecuadamente los
grandes recursos marincs de que se disponen en sus  perimeirces  COSUEVOS
inmediatos: debido tambien a la falta de i1netalaciones gue permltan aimacemar v

procesar el producto, los pescacores solo lo expiotan actualmente =n corta

escala a nivel artesanal.

Fl caudal de recursps DpesqQueros €5 practicamente inagotable dada s
caracterisitica de renovacidn de los recursos etrectuados por la propia

naturaleza v significaria pre-eminencia etonemica a ravel recronzl. dev:do & ia



importancia que van adquiriendo los productes pesquercs en el mercado.
Buintana HRoo no alcanza la medida pesgquera que puede cbtener de sus costas que
torman un litoral de 60¢ kms de longitud, concluvendo en la expletacion
inpperante de sus recursos marinos, gue son los mas relevantes de dicha entidad.
El 3041 de la poblacidn es econdmicamente activa (en su totalidad son hombres!
alcanzando un salario de 3 a 4 mii pesos mensuales. Dado que la pescx es 1a
unica fuente de explotacidn {la gue genera emplen), <se acata su realizacisn un
promedio de 7 meses anuvales que son de mayo a diciembre; el rectante se declara

en veda,

La capacidad de ahorro de los habitantes de Funts Allen es alta,
apreximadamente el 30% de los ingresos mensuales, y han logrado una inversién
propia en un centro de conservacion y almacenamiento de la captura a una mavor
escala, Esta ha sido la unica inversidn realizada en Punta Allen. Actualmente

la renservacidn v almacenamiento en pequehas casas con hielo.

Existe una escuela primaria con capacidad de 20 zlumnos con primer v segundo
grado atendida por una maestra. Nc existe servicio medico de ningur tipo, ni
csistemas de ftransportes colectives para transportarse a Tulum v Felipe Larriile

Puerto.

En  la actualidad Punta Allen tiene un subdelegqiado ounicipal gus es elegido
en una asamblea pienaria integrada por sus habtitantes, Ademds hay miemorces det
batallon de marina para casos en gque se crea conveniente sctuar. Mo existe un

plan de gesarrollo estatal federal pasra apliicarse en Funta Allen.



Conciusion

Punta Allen goza de una posicion i1deal para incrementar su proouccion, perc
sus condiciones de explotacien satisfacen por el momento les intereses de los
DEcCAdOres. for su cercania a los polos de crecimiento v O mercads na

mantenido su poblacidn up 1ngreso reditable mediante la activigéad pesguera.
Punta #llen no pusede desarrollar centros de procesamientos de productos
pecqueros a nivel industrial por la falta de infraestrutura gue s determinants
por la falta del equipc necesar:io vy porgue la preduccion satisface ias

necesidades de vida de ios poblaceres.



ALCANCES

Dotar & los nucleos pesgueros con elementos necesarios para lievar & Cano

una adecuada practica de suw sctividad, que les permita incrementar ei volumen de

sy produccion.

flejorar las cendiciones de vida comunitaria de los pescederes, wmsdiante
obras de intraestructura generai gque permitan la integracidn sccioeconomica de

estos grupcs al desarrollo del pais.

impleasentacion de tecnicas v artes de Gesca, asl «come cursos de
mantenimiento v reparacion de embarcacienes, a traves de una Escuela oe Técnicas

1

v Ciencias Marinas.

E} looro de los objetivos requeriria ge una coordinacidén  interdisciplinaria
4 mnivel de las areas inherentes sl proceso, tanto en las fases de esiudio como

en la realizacion de dichaz obras.

MaRCO DE INVESTIGACION

MEDIO FISICO:

LOCALIZACION

TOPOGRAFIA Estudio harometrico
Curvas de nivel

CLIMATOLOGIA Temperatura

Rscleamientos
Frecipitacien pluvial
Vientos dominantes
Mareas



RECURS0S
NATURALES

INFRAESTRUCTURA

MEDIO SOCIAL

frocese Histérico
del Estade:

MEDIO ECONOGMICO

fctividades
Frimarias:

Actividades
Secundarias:

Uspe del suelo
Usos del mar
Uso potencial
Hidrogratia
Ecologia marina
comestibles
Especies marinas - industriales
ne aprovechables

Vias de comunicacidn
Carreteracs
Aeropuerios

Yias maritimas
Tranzporties
Equipaxiento

Poblacién v piramide de edades
Caracteristicas fisicas
ensidades

Higracion

Crecimiento

Clases sociales
frganizaciones

Marco ideoldgico

Division social del irabajo
Participacién de la poblacidn
en la produccidn estatal
Tenencia de la tierra
Frodurcion social del espacico

Agricultura
Ganaderia
Silvigultura
fpicultura
Fesca

Industria
Construccién {vivienda)



fictividades
Terciarias

MEDIO POLITICO
Estado:
Planeacidn Guber-
namental del

Desarrollo:

Dependencias
Juridicas:

L reglamentacion
Pesgquera en México.

Comercio
Transporte
furismo

Otres Servicios

Evportacidn
Importacion

Foblacion economicamente
Fuentes de produccion
Relaciones de produccion
Emplec

Recursgs econtmicos

Intercambic
Capacidad de ahorra
Inversiones

Salud

Vivienda

Dependencias ~ acciones
por gué se dan y cémo?

Estatal
Costero
Rural

activa

Ingresos

Eqresos



0BJETIVDS

ACADENMICOS:

En base a unz problemidtica real, gproponer un proceso que produzCan Bipaclos

donde se desarrollen las actividades mrimarias de la comunided.

Tema de servicio social hacia las mavorias deprimidas gue pretencen Oroaniliarse

comunitariamente,

Legrar una mejor preparacion nuestra, al aplicar los conecimientos obtenidos &n

la escuela, integralmente en la comunidad.

FOLITICO:

bue la oroposicién arquitectdnica pueda llevarse a cabo ton la partici-cacion

conjunta de la comunidad.

a0CIAL:

Yincular & la E.N.A. con las clases decrimidas-pesqueras en Quintana Roo.

TECNICOS;

Coordinacidn de las actividades en diversas zonas pesqueras.

Coordinacidén de la pesca de especies seqiin las temporadas de wveda o«

captura.

e



Mejoramiento en los sistemas de captura.

fiprovechamiento de la i1nvestigacion bidlogica.

Fromocidn del cultivo de espscies.



ALCANCES

Ootar & los nucleos pbesguercs con elementos recesarios para llevar & <cabo
una adecuada practica de su actividad., oque les permita incrementar el volumen v

el valor de su produccion.

Mejorar las condiciones de vida comunitaria de los pescadores, wmediants
obras de 1ntraestructura general de permitan la integracion soClDECOROmMiCa €@

estos grupes al desarrollio del pais.

Implementacidon ge tecnicas v artes de pesca,

o
in

1 oMo curs de

[}
1]}

mantenimiento v reparacion de embarcaciones, & través de una Escuela de Técnicas

v Ciencias Marinas.

Bl logro de ios objetivos requerird de una coordinacion interdisciplinaria a
nivel de las areas inherentes al procesc, tanto en las fases oe estudioc como en

la realizacion de dichas obras.

MARCLCDO DE INVESTIGACTI ON

MEDIO FISICO:

LOCALIZACION

TOPDGRAFIA Estudio barométrico
Curvas de nivel

CLIMATOLOGIA Temperatura

Aspleamientos
Frecipitacion pluvial
Vientos dominantes
Mareas






LOCALIZACION

parte oporiental de la Peninsula de Yucatan.
Al norte limita cﬁn el Golfo de México, al
noreste con el estado de Yucatidn, al oeste
con el estado de Campeche, al este con el mar
Caribe, al sur con Belice v al suroeste con
la repiblica de Guatemala.

Toda 1la Peninsula es una gran loza caliza,
desprovista de elevaciones y corrientes su-

perficiales. Su costa es baja y accidentada

con esteros, bahjas g islas. Su clima es
tropical. Geoldgicamente, la Peninsula es
relativamente reciente, surgiendoc de las

aguas en el operiodo geoldgico neolitico.
fuintana Roo estd localizade en la latitud de

2t 33°27" N a 17 50° N vy en la longitud 86

48°14" a BY 24  oeste de Greenwich.

CLIMATOLOGIA
Temperatura: existen 3 tipos de climas en el estade de Quintana Roo.
El primer tipo es subecuatorial sudanés {(Amw del sistema de Koppen).

Alcanza una temperatura méaxima de 353 C y una minima de 20 C. Este clima

sugdanes existe en Chetumal y la parte sur del estadas.



El segundo tipo de clima es tropical, tipo senegalés (Awg del sistema de
Koppen). Alcanza una temperatura maxima de 31.1 C y una minima de 21.92 G, con
una media de 25.4 C. Este tipo de clima se da en la isla de Cozumel v en 1la

region de Playas del Carmen.

El tercer tipo es mozdnico tropical (Awg). Su tempratura midxima es de 30.5
C, minima de 24.5 C; tiene una media anual de 7.5 C. Existe en la regién de

Isla Mujeres y Canctn.

La wvariacidn de 1a temperatura es muy pequelia durante todo el afo; siendo

enero, el mes menos caliente y abril y mayo, los meses de mis calor.

PRECIPITACION PLUVIAL

Existen 6 meses de lluvias mdximas con un promedioc de 139 dias de lluvias al
afio. Los meses con mds intensidad de lluvias son mayo, junio, juilio , agosto,

septiembre y octubre. La precipitacitn pluvial minima es de BOO mm y la mdxima

de 1,600 mm anuales con una media de 1,200 am,

-

Tal cantidad de agua genera 3 necesidades que son las siquientes:
1. Riego por la sequia a principios del alo.
2. Almacenamiento artificial del agua.

3. Drenar algunas zonas suceptibles de aprovechamiento agricola.

Existe, por lo menos observado, un contraste notable entre l1a precipitacidn

pminima y maxima.

{a precipitacion pluvial es mas marcada desde las costas de litoral hacia el

centro del estado de Buintana Roo (1,400 mm) durante la época de 1luvias. La



demds Peninsula de Yucatdn no alcanza la precipitacidn que tiene esta particular

zona en el litoral del mar Caribe.

VIENTOS DUMINANTES

Existen 3 tipos de vientos gque anualmente se presentan en la zaopa. Los
vientos alisios se presentan casi tode el alo, pero sobre todo e! verano en toda
la Peninsula. Su velocidad es mpderada vy alcanza hasta 30¢ mts., por segundo.

Los alisios provienen del este y del sureste v tienen una frecuencia de 61.59.

El régimen de los alisios es peculiar de las regiones intertropicales con

vientos moderados provenientes casi exclusivamente de oriente.

Los nortes surgen el otofio e invierno y vienen del norte-noreste. Azotan

con mis frecuencia en la parte norte del estado adyacente al Golfo de México,

l.Les ciclones tienen posibilidades climiticas de presentarse solamente dos
meses, agosto y septiembre, alcanzando una velocidad méxima de 160 kms/hora. Se

originan en el mar Caribe y azotan las costas del litoral con un promedio de | a

2 por afo.

RECURSDS NATURALES

_——mEoEsEr o=l ==X

Quintana Roo tiene un area de 50.350 kilometros cuadrados. fa extensicon de
su territorio es de 2.94%1 del area total de la Republica Mexicana que es de

1,969,269 kilometros cuadradas.

La superficie del estado se compone de las siguientes caracteristicas:



Superficie Total - 9,189,000 hectédreas

Superficie Agricola - 31,348 hectéreas
Superficie de Pastos - 28,900 hectdreas
Superficie Farestal - 1,800,000 hectdreas
Superficies Aculferas

{Esteros y Lagunas! - 87,000 hectéreas
Tierras Incultas Productivas - 2,878,522 hectareas

Superficies Improductivas
Agricolamente - 363,230 hectdreas

Existe wun potencial para tierras de pastizales de 2,678,522 hectareas; vy

200,000 hectareas para la agricultura.



SUELDOS

TIFDS ¥ LCARACTERISTICAS DE LOS SUELOS g

1 i
1. Tzekel: suelo 1ligero calca- i i
reo con lamina. { Aprou: 1,000,000 na.i
2. Tzekel Kankab: suelc profundo 1
rojo claro. i
3, Tzekel Kancab Akalche suelo ;
humifero negro.

4, Calizas postpliocenicas vy arena.

Aprox: 3,000,000 ha.:

Aprox: 800,000, ha.t
Aprox: 200,000 ha.

i ¢ DEFINICION POR SU
LOCALIZACION i OBSERVALIONES ! COMFOSICION ORGANICA

{. Mancha en e}l NE v E de
de Frontera con Champeche.

i{. Imposible de mecanizar! L. Litesols, Rend:inas
Lambisols litices o

eutricos.

Z. Centro del Territorio 2y 3 germiten la iantro-1 Z. Textura arciiloss v
granulada.
3. Franja costera de Vigia 3. Luvisols y vertiscls

[
1
)
1
L
]
i
: duccién de maguinas.
I
1
i
Chicoa Botes. :
:
¥
1

4, Litoral

4. Buepos para zatatales 4, Litosols.

henegueén, cocos.



OBJETIVO:

I.

COMUNICACIONES  TERRESTRES

Integracidn del Territorio de Buintana Roo a través de una red

caminera que comunigue todos los poblados existentes v las zonas

con posiblildades de desarrollo.

PROGRAMA DE CAMINDS DE MAND DE OBRA:

INVERSION 1974:

It.

FROGRAMA DE

INVERSION:

1.

El Programa de Caminos de mano de obra se lleva a cabo mediante
el empleo de campesinos y en general de toda la Poblacién Rural
gue sufre desempleo o disfruta de un empleo eventual durante
algunocs meses del alo, recibiendo a cambio de su trabajo el
salario minimo de la Regidn, «con la cual se logra por una parte
l1a comunicacion de una lLocalidad v por otra, wuna derrams

considerable de Ingresos al Sector Rural.

$6°0060,000.00

A la presente fecha se estan trabajande 17 Ejidos con un
convenio de #4°'000,000.00 y se esta promoviendo este programa En
todos los Poblados del Territorio para construir caminos o

arreglar brechas que conecten con la red troncal existente.

CARRETERAS

Se distinguen tres sectores en este Frograma:
PROGRAMNA COOPERATIVD BIPARTITA Y TRIPARTITR con una inversion

de $28°'034,.790.00 en 1974, compartide entre el Gobierno Local v

la G50F a través de la Junta Local de Caminos en el primer caso;



2%

€1 Gobierno local, y 1a S0P y el Gobierno Federal, en el

segundo.

PROOGRAMA DE CONSERVACION DE LA RED EXISTENTE con una invesion

de #4'790,000.00.



NDHBRE Y TIPD {UBICACION FLUJD DE PASAJERDS Y CARGA

fereopuertp pars servicio CHETUMAL
de largo alcance. Fistas
ton franjas de segurigad.

75 en tiempo de vacaciones.
5 Ton., de targa nensual Cozumel
y | a gtras ciudades.

feropuerto de Z pistas:

La #05.23 de 2,100 &, ilu-
minada y pavizentada y la
$11-29 que se ha aepliada
hasta Z,500 a.

COIYNEL

fierecpuerto con pista de
1,300 B, x 3@ e, servicio
de corto alcance

1. MUJERES 30 pasajeros diarios,

Aereopuerte con pista de  CANCUH

4 nazajeroe diarics por princi-

1,400 ¢ 45, piarse el transito.

Fromedio de 15 pasajeros ciarios,

250 pasajeros diarios en proeedic.

YUELDS REALLZACIONES © PREYELTOS

3 vuelos ceaanales a NHéridalnversibn para 1973
- Campeche y Ciudad del Car- #1,000,000.00
men. 2 vuelos semanales a

Cancun

Nerida, México, isla Hu-
jeres y Miaai.

Inversidn para 1974
$1, 108, 000, 00
§ 400,000.00 Est.
3 790,000, 00 Bst

Boaber
. Ter@in:

7 vyuelos diarios a Meerida Las pistas carecen tooavia e
v Cozumel. ilusinacitn v de franiis de se-
guridad,

2 vyelo: de Aeroeeéxicod Dentro  del programa de

Chetusal -Hériga-Mexico Z  un aerppuerte internacienal
vuelps zemansies de Méxica- con una inversids  total 4

g
na de Aviacion a Mexico.  $175,000,900.99 en 1973 &l
‘ i

costo fue de: $631,715,802.7
en 1974 zerd de 337,600,000, 04



tzzpac-Yaile Hermoso
Chacchoben,

cda-4, Ooregdn,
La Unidn

Bacalar-Reforma

Libramiento Chetusal

Limones Placer

Funta Herrero Kcalak

Fto. Judrez-F. Sas
P. frenas-Chiquiid

Talun-Eoca Faila-
Punta Alien

Puente Boca Paila

feforsa B, Roo

Ban Lristdbal
Ldpez Mateos

ACABADD

PAVIMENTACION
a0%

PAVIKENTARCION
0%

ACTUALMERTE
B

PAVIMENTACION
657

Dobie Calzada
10%

Dbra Manc

00%

RRRESLO

507
PAVIMENTALION

3%
EONSTUECION ¥

PAVIHCNTRCION
407

PAVINENTACTON
00%

PAVIMENTRCION

LORGITUD

94,45 Eps

26 kps

12 kas

57 kos

130 Kes

120 Kms

37 Kme

113 #its.

15 Kae

ERYERSION

$24 7000, 000,00

TOTAL

=-d
n
rJ
wh
-y
(2,3
-]
-
Lot

§'107,247.35
T07AL

830,000, 00
1573

600,000, 00
1574

27596,000.00

INTERESES

fesarrollo Aarepecuario: Ests
carretera 25 wvital para el
Flan Luna-Ha,

fomunicericn para el futurc
Ingenio e intecracidn de los
pobiados del kiz Hende.

{osunicacion cel drea Centro
Sur,

Desarrolic  Urbano de iz
ciudad,

Integracidn de los pobledos

tosterns,

Carretera Eostera en i Lilo-
ral del Tarige.

[ezarrolls del Literal Norte.

furistico
Coaunicacidn de lonas
Agricoias.
{omunicacion de lnnas
fgricolac



POBLACIGOGN

Aflios 1959 1940 1970
Poblacién NGmero % Nomero t  Nemero .
Total 26,967 160, 0 50,169 160.0 B8,150 (1) 1GO. 0D
Urbana 4,784 23.9 16,G54 32.0 25,211 iB. &0
Rural 19,983 74.1 34,115 648.0 £2,939 71,40
Hombres 14,200 S52.4 25,594 53.q 45,714 51.80
Mujeres 12,767 47. % 23,579 47.06 342,436 43.240
Ecnnﬁmitamente 25,2672 48.50 (2}
Activa

Economicamente 26,788 5G. 02
Inactiva

Desccupados 548 1,20
Poblacidn de 53,86 (3

Habla Mava

Lz tasa de variacidn media anual fue de H.6% ern la década 1950-60 v de 7.3%
en la decada 196G-7C¢

FUENTE: Censcs Generazles de Foblacidn de 1920-460 ¥ 1970,

{1} El renso general de peblacidn de 1770 subestima la poblacion de
Quintana Roo gque era de 92,000 ep 1970 y alcanza los 136,003 habiiantes
en 1973, Sin embargo se conservan las cifrag oficiales como base ce

las evaluaciones demograficas ulteriores.
{7} Porcentaje calculado sobre la poblacidn en edad ce trabajer,

{3) Forcentaje calculade sobre la poblacién mayor de 5 afics.



Concedida la autorizacién, dentro de los dias siguientes la Secretaria de la
Economia Nacional haré escribir e1 acta constitutiva en el registro cooperativo
nacional que depende de la propia secretaria. {a autorizacidn surtird sus

efectos a partir de la fecha en que la inscripcion se efectue.
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La densidad es un término que se emplea como una medida de ndmeroc de
personas, de viviendas y de elementos que ocupan o pueden ocupar una determinada
drea de terreno. Resulta un factor clave en la planificacién y su proposito es

para establecer un equilibrio entre los servicios y el terreno.

Con una extensidn de 50,350 kilometros cuadrados, Ruintana Roo alcanza una
poblacion de 131,770 habitantes rindiendo una densidad neta de poblacidn de 2.2
habitantes por Lkilometros cuadradaos. Esta densidad es un répido factaor
cambiante porgue el estado tiene un crecimiente anual de poblacién del 5.8% que

esw superior al crecimiento observado en el resto del pais.

Buintana Roo es una area de atraccion de poblacién, proviniendo el 47% de ia

poblacion de otras regiones del pals.



CRECIMIENTO DE POBLACION ESTATATAL

MILES DE HABITANTES
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MOVIMIENTO MIGRATORIO

El movimiento migratorio en GQuintana Roo es alto ya que el 47% de 1la
peblacién es inmigrada. Aproximadamente, el B80% de los amigrantes son de
Yucatdn, vy el demds 20/ es de Champeche Tabasco y demds estados de la Republica

existen imigrantes de Belice y Buatemala.

MOVIMIENTO MIGRATORIO CON RELACION AL EXTERIDR

MOVIMIENTO MIGRATORIO CON RELACION AL EXTERIOR

Tasas por Mil Habitantes

% Entrada

Salida

25 — -

15

1940 1945 1q8p 1955 1985 196D 1965 1365 199D




MIGRACIONES AL ESTADD DE QUINTANA ROC

PROCEDENTES DE TOTAL  HENOS DE DE 1A  DE3A DE & A TE 11 ANOS PERILDD
L AND 2 ANOS 5 ANGS 10 ANDS Y HAS HB INDICADD

ABUASCAL IENTES 3 3 b g & c !
BAMA CALIFORNIA NORTE 28 4 2 3 i2 5 Z
Bad#h CALIFORNIA SUR 23 ! 3 b i Z -
CHAMPECHE §,919 367 33B 350 §34 387 33
CORRUILA a4 10 ¥ 12 13 ] 3
CoLIMA t4 1 3 8 i Z i
CHIAPAS 54 5 oy 3t i 32 8
CHIHUAHUA 4 14 9 13 3 3 2
DISTRITO FEDERAL 108 193 148 leb 110 78 15
DURANGD 49 1@ 34 2 3 7 13
GUANAJUATE 211 16 38 19 63 36 1%
GUERRERD 180 o 29 28 b4 4 4
HIDALED 57 13 1 8 § 4 2
JALISCD 212 7B 29 I3 49 28 b
MEXILCD 176 41 32 3 33 31 &
HICHGACAN 308 95 52 33 e ¥ 12
HORELDS 106 i3 a7 19 38 it 3
HAYARIT 4H l 3 12 24 8 -
NUEVD LEDH 2 6 3 3 3 M 2
GAXACA 18% 29 2B g 62 32 ]
PUEBLA 132 36 26 14 i 4 3
QUERETARD 28 11 2 3 3 5 -
SAR LUIS POTOSI 43 13 2 8 & 1z -
SINALDA 34 7 ] i3 l L] I
SONORA 45 b 3 10 0 4 -
TABRSCD 486 o5 503 8 168 173 3
TANAULIPAS 138 30 38 3 i 14 3
TLAXCALA 25 8 3 8 | 3 I
VERACRYT 86! 233 123 132 13§ 233 ié
YUCATAR 32,110 4,73 5,817 3,522 1,848 7623 987
IACATECAS 45 9 4 2 13 13 -
PAISES EXT. 1,088 36 o4 39 71 Bzé 32
TOTAL 39,678 2,736 7,028 6,589 5,381 4,632 1,212




HIGRACIONES A LA GELEBACION DE COZUMEL PROCEDENTES BE:

FROCEDENTES DE TOTAL  MEWDS BE BE LA DEJ A DE 54 DE 11 ANDS  PERIDLG
LARD 2 RNOS 5 AROS L0 ANDS Y BAS  NO INDICAGG

ABUASCALIENTES ] ! - ! Z § -
BAdR CALIFORNIA RORTE 7 ! ! - l i -
BAJA CALIFURNIA SUR 4 - - 3 1 -
CHAKFECHE 36 21 30 33 2t Zl 3
COAHBILA | - - - - ! -
COLTHA 1 ! - - - - -
CHIAPRS 17 3 Fi ] ? 3 3
CHIHUAHUA g ) 1 4 - - -
DISTRITO FEDERAL 210 58 K 53 35 16 &
BURAKED ! - - - - t -
GURNAJUATD 14 ! - Z i 8 2
GUERRERG i 4 2 1 - ! Z
H1DALGO 3 ! - 1 Z 5 -
JALISCH 34 B 3 14 ! 4 4
MEXILO 13 10 i 3 Iy 4 l
HICHOREAN 13 & - Z 2 - 3
HORELOS 14 2 2 4 3 3 -
HAYARLT 4 - i - - 3 -
NUEVD LEGM b ] I 1 - - -
BRIACA 2i 2 3 S 8 E -
PUEBLA 19 5 3 4 3 i -
HUERETHRO H - 1 - - - -
SINALOR 7 ! 3 Fi - - -
SONDR#A 5 1 - - 4 - -
TABASCO 42 7 ] B 1é il l
TARAULIPAS i - - 2 - Z -
TLAKCALA 2 l - - - ! -
VERACKYZ 8% 17 13 £5 1z 3l 1
TUEATAN 6,227 638 1,177 1,080 1,418 L7453 159
IACATECAS 2 1 - - - ! -
FAISES EXTRANJERDS 29 - & 3 ! 13 g
TOTAL 5,780 822 1,232 1,243 i,543 i,888 32




MIGRACIDNES & LA DELEGACION DE FELIPE CARRILLO PUERTG PROCEDENTES DE:

PROCEDENTES BE TOTAL  MENOS DE LE 1 & DES A 0B o A Dt 11 ANOS  FER1ODD
L AND 2 ANOS 5 ANDS )6 ANOS Y RS HO INDICADG

ABUASCAL 1ENTES

BAJA CALIFORNIA NORTE
BAJA CALIFORNIA SUR
CHAWPELHE

CORHUILA

COL LM

CHIARAS

CHIHUAHUA

DISTRITG FEDERAL
DURANSD

GUANASUATG

BUERRERD

KiDALGD

JALISCE

MEXICD

MICHOACAN

HORELDS

NAYARET

OAXACA

PUEBLA

BUERETARD

SINALOA

SONORA

TABASCE

TAMAL 1PAS

TLAKCALA

VERALRYI

YUCATAN £3,1
IACATECAS

PAISES EXTRANJERDS
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MIGRACIONES A LA DELEGACIBN GE PAYD BISPO PROCEDENTES DE:

PROCEDEHTES OE TOTAL  MENOS DE OBE'1 A DE3 R DEbHA DE LI AMDS  PERIGDO
: PAND 2 ANOS 5 ANDS 16 ANGS Y HAS  NO INDICADG

REURSCALIENTES 1§

Z K i 2 ] 1
Brdh CRLIFORNIA KORTE 1§ 3 - 3 i0 { Z
BAJA CALIFORNIA SUR 11 - - 4 t ¢ -
CAHPECHE 1.388 268 241 244 413 94 ¥
COARUILA 41 7 10 8 11 3 {
CoLIMA 5 - 3 2 | 2 |
CHIAPAS 212 Bh 37 Zh 21 2l t
CHIHUAHUA 3t 14 g ] 3 1 1
DISTRITO FEDERAL 425 £03 1 %8 48 3B &
DURANGE 33 10 & 1 3 3 4
GUANAJUATA 148 i 36 16 b 32 14
GUERRERD 137 il 22 i 58 3 i
HIDALGD A1) 11 - 3 3 17 2
JALEISED 161 ? 2 36 K i Z
KEXIEO 11§ 22 25 i il 25 3
HICHOATAN 270 it 47 2% ¥4 14 7
MORELOS f5 13 23 3 33 3 3
NRYARTT 4 ! 1 i1 23 3 -
NUEMD LEQHN 1o Z 4 2 3 3 S
OAXACA 136 1 21 i7 45 % 3
FUEBLR 33 23 15 H 23 7 3
JHERETARD 15 7 - - Z 7 -
SAk LUIS PBYOSI 4 i3 1 ] ] 1z
SINALDA 22 i l iz i 3
SONIRA 23 Z i - 13 3
TRBASCO 378 4G 7 5 67 193 18
VERACRUI 338 11% 81 75 1oZ 150 §
TUCATAK 19,623 t.484 2,086 2,187 4,855 L8235 i
TACATECAS 25 ] - i ] iy -
PAISES EATRANSERDS 1,014 i 55 34 g4 735 2
10TAL th,262 2,433 2,%67 2,980 4,441 1,474 ol




HIGRACIONES A LA DELEGACION DE ISLA MUJERES PROCEDENTES DE:

PROCEDENTES DE TOTAL  MENOS DE DE1 R DEG A E&A DE !l RNDS  PERIGDG
LOAND 2 ARDS 3 ANOS 10 ANDS ¥ HAS MO INDICADG

AGUASCAL JEHTES 3
BAJA CALIFORNIA SUR i
CHAHPECHE 155
COAHEILA 3
3
I

=

I

e

4
'

COLIRA
CHIAPAS
CHIKUAHUA i
DISTRITO FEDERAL 85
DURANGE 3
GUANAJURTD 16
GUERRERD 24 i
2
5
5

3
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L
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1
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7
2
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CRECIMIENTO NATURAL

Sl Excluye Rentas Civiles
extempordneas

S0

Yo

30

Tasas por Mil Habitantes
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1910

Natalidad General.

E Mortalidad General



Durante

NATALIDAD GENERAL

196G - 1970 el indice promecit oe natalidad fue de =7

por

habitantes, y el de mortal:dad general de 8.6 por cada mil habitantes.

NATALIDAD GENERAL

Tasas por Mil Habitantes
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Mortalidad Infantil

La mortaiidad infantil en BRuintana Koo es primordialmente causade opor

infecciones gastro-intestinales. En 1950 la mortalidad infantil ascendia a 70.5

defunciones por millar de nifios menoree de un afig.

Entre 1530 v 1960 disminuyd un 26% v en 1570 un 49,4 % regicirancose unsa

mortatidad infantil de %6.6 nifios por cada mil nifios.

MORTALIDAD INFANTIL

Tasas por Mil Nacidos Vivos

Excluye las netas
pmmmme Civiles Extemporaneas

[;] Mujeres

WO — g Hombres

1940 195 las0  \a85 1460 1965 W30




POBLACION 1974

LOCALIDADES No. HABITANTES B
DELEGACION DE PAYQ QBISFC £3.799 $43.1
Chetumal 4,01t 27
Hesto de la Delegacidn 23,783 ib. 4
DELEGACION DE FELIPE CARRILLO PUERTID 47.253 2.7
Felipe Larrillo Puerto 5.G20 ),z
Resto de la Delegacion 41,273 28.5
DELEGACION DE COZUMEL 20,851 14.4
Isla de Cozumel 12,001 g.3
Resto de la Delegacidn G.850¢ &l
DELEBACION DE ISLA MUJERES 12.706 8.8
Isla Muijeres 3.414 2.4
Resto de la Delegacian G294 &.4
PORLACION TOTAL 144, 44% 100, 0
FUENTE: [ireccion Federal de Educacién CAFFCE, Servicios (oordinados de

Salubridad y Asistencia, Campaha Nacional de la Erradicacicn del
Paludismo. Gerentia de Retursos Hidraulicos en fuinta Roo. Secretaria
de Educacién.



Ruintanz Roo presenta ingresos adecuvados para el bienestar vy

de vida; su falta mds grande estd en la falta de infraestructura

NUMERD DE FAMILIAS

FAMILIAS CON RESIDENCIA EN LOCALIDADES

2500 y mas Habitantes

36

INBRESOS PROMEDIOS

Menos de 2500

ias necesidades

v 08 Servicics,

MENSUALES

BE

Habitantes

L__IIngresos

F==]Familias

- M D DE OE DE +PUE
NOI O ¥V L0OL 200t 3,000
W a &4 a q o

500 150 \gn 29000 3,00



FERSONAS ECONOMICAMENTE ACTIVAS PUOR
FEAMA DE ACTIVIDAD

RAMAS

b

ACTIVIDAD

TOTAL
AGRICULTURA, GANADERIA, SILVICULTURA
CAZA ¥ FESLA

Extractivas
e transtarmacisn
Construccion
Electricidad,

Gas, etc.

SERVILIOS

Comercic
Transportes
Servicios

Otrac (Gobierno!

FUENTE:
Salubridad vy
Faludismo,

Asistencia,

Direccién Federal de Educacién.

Campaha

Nzcional de

la

C.A.F.F.C.E. Servicios Coordinaaos

Erradicacion

Serretaria de Recursos Hidriulicoz en Buintana Foo.

ael
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ACTIVIDADES SECUNDARIAS

PRODUCTO TERRITCRIAL

EN (UINTANA ROO
(en millones de Pesos)




ACTTVIDADES TERC
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PRODUCCION TERRT

BRUTA en QUINTANA ROO
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ACTIVIDADES TERCIARIAS
PRODUCCION TERRITORIAL
BRUTA en QUINTANA RCO
{en millones de Pesos)




Maiz
Arro:z
Sova
Sorgo
Cacahuate
Tomate
Frijol
Cacahuate

Atanjeli

FUENTE:

{#)

[L¥3]

UL THUHRA

INVIERND

1217
PRINAVERAZVERAND
_Ha._ _Tens._ _Mils._ — _H
27,213 19,385 21,324
182 364 336
106 460 54
25 38 156
8 30 100
L5¢
25
5
27,328 22,164 180G
dgencia de Agricultura

Abril de 1%974.

Frogramado

_Mile.3  _Ha._
34,000

3,500

500

E

750

160 56
15 75
865 39,133

y Ganaderia del

Territorio

Tens._  _Mils.
32,300 38,760
13,5400 20,250

£, 0040 3,000
41y o
75 A
=, 263
hi, b7
ge fuinitana Hoo.




CLNCEFRTAO

SUFE®RFI I E i
Superficie Total del Territorig 31B%.,000 Has
Tierras Susceptibles de Aprovechamiento
Agricala 231,348 Ha:z Loo, o6
Grado Actual de Aprevechamiento 39,096 Has. 25,89
Superficie Cultivada 31,348 Hae, 13.%5
En Descansoc (1) 28,548 Has. 12,34
e Tempcral 56,916 Has. 24,61
fie Riego 2,780 Has. 1.28
a) Superficial Ninguna G.QO
b} Por Aspeasion 2,180 Has. D00
£? Por Humedad (2) BOO Has, 0.34
FUENTE: 5.R.H. 1973
1) El sistema de descansoc de las tierras de temporal cada 2 o5 % afos
brigen maya, sigue vigente por <ser el mas adecuado en tierr
trepicales.
(2} Riego patural, &l margen de Yas lagunas, después ce la temporada

1luvias.
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BANADERISA

TIFQ CANTIDAD  VALOR EN PESDS PROBUCCION LOCALTIACION
TOTAL UKIDADES VALOR ER PESDS

BOVINDS (1) 20,000 70 000,600, 00 &40 2,100,000.090 Norte del Territoriec Eje
Urus-Lacag, Etidos de
Baca-lar, Liacnes,
Vallehermoze, Lafetal,
Ehunhuehub.

PORCIRDS 47,488 30°867,200.00 33,242 21°607,300.00 lona de F, {Larrilio
Puerto {75L de
produccidnl v poblados
del Rio Honds.

EBUINDS 3300 L L0G, 600, 00 30 1'100,000.00  Toda ia zona chiciera,

OVINGS Y CAPRINOS 2,080 721,000.G0 701 2453,350.00  Esparcido.

MURAL ¥ ASNHAL 1,B00 3,400,400 180 540,000.00  Esparcide.

AYES 23,000 750,000,060 9,600 2°689,000.0¢  Basicasente en Chetumal,

Pellos 3'£50,000
VALOR TOTAL CE LA PRODUCCION GANRDERA: 30,06Z,550.00
FUENTE: Agencia General de Agricultura y Ganaderia en ei Territoric de Buirtzaa foo, Abril
1974,
1) Para los ahos i975-1974, se espera un crecimientc de 10G¥, debido &l crecimiento

natural del

ganado asi como a 1a Compra de nuevas crias para bas tierras recientes

deseontadas (Ver Progama de Desaontes dei Banco Nacional dz Credate Ejidall.

44



APICULTURA

COLMERAS UBICACION FRODUCLEDOR EN KBS, ¥ vALOR i FES

]
1971/72 197241973 1973774
75,000 &l lasp de los casinos  Froduccidn 1'750,00¢ 450,000 41 3,500,900 (D)
transitables en todo
el Territorio. Yalor 7 794,000 30,500,000 39,375,000

FUENTE: GSociedad Local de Crédito Apicola Jdavier Fojo bomez, 5.K.1.

il} La aisasinucion de la produccidn con respecto al afNe anterior obedecit zl prograsa de
incresento de colmenas, que fomentd la produccitn de adbejas de abejas

en lugar de la de aiel y tambien a la intensa cequia sufrida en esta
teaporada.

{2) iDatos estimados para la presente tesporada. La produccids hasts el aosento ae
2,300,000 Kas. v el precio de $11.23 por Kg.




PRODUCCIODN FORESTALIL973/74

ESPECIE VOLUMEN YALOR

H3, ROLLO EN FESC

CADEA 357143.628

1K) ]
[ax]
-
—
(%]
x)
td
e

)

CEDRD 4'948, 4565

fre
et
o
L
~1
ta
[y |

.
o R

MAGERAS DURAS CORRIENTES 92'514.313 Teh5,1TRL 00

i
Ln
oL

MADERAS BLANCAS 350,000 PR1, 500,00

CHICLE 648,825 17°344,790.00

FIHIENTA 999, 365 2°G75,000. 00
HUARD CHIT 310,000 Palmas §3 L 000, G0

YALOR TOTAL DE LA FRODUCCION FORESTAL: $I41°574,822.20

Agencia General de Agricultura v Ganaderisz en el Territoric de Zuintana
Roog, 1574,




ESPECIES

LANGDSTA (11

CAMARON

MER{

MOJAKRRA

FILETES

PARED

MARISCOE

PESCADD FRESCH

FESCADD SALPRESO

TORTUGA DE RID

TORTUGA MARINA

YALOR DE LA PRODUCCION

FUENTE: Jefxtura de Pe

<

del

PESCA

49,089

33,088

Territorin de Buintana foo,

1973/74

- 47

YALOR EN FESOS

26,324,700, 00
F.86086,9560.00
2,018.010,90
830,064, G0
S534,618.00
360,720.00

264,704,060

364,473,090

S7,970,00

$41,766,420, 00



IRDUSTRIAS

RAZON SOCIAL UBICACION
Hagderas lndusria- Suhite.
lizadas de Huin- Lopez
tana Roo M.1.

B.R.0.

Fabrica de Hiela Chetusal
1)

Electropurifica-  Chetuaal

dora de Chetunal,
5.A. de L.V,

Espacadora Cozueel Cozuael
5.8,

Alisentos del
Car:be, 5.4.

Holbox

Empacadora Ro-
88r0 5.A.

i. Hujeres

Fabrica de Mate- Chetusal
riales ge {ons-

truccion

F. Carrilie
Fuerto

Fabrica de fal
Hidratada
Granjac Bilagros Chetusal
y Chetusal

LINEAS DE PRODUECION

i,

fripiay de caoha, cedro
maderaz iropicales,

Chapa de caoba para
venta.

. Madera aserrada de caoba,

cedre, v aaderas tropi-
cales,

. Subprodurtos.

Hieio.

Agua purificada y hieio
en cubitos.

Eepaque v congelacion de
colas de langosta y pes-
cado.

folaz de langosta, file-
tes de agro, pargo v es-

cama en generai,

Coizs de langosta, cama-
ron, pescade v tortuga,

Cal, grava, poivo, blo-

Gues y tadiques mOsSaicos.

Huevos y pollo.

500 N3 diaros 690,909

10,000 hueves diaries

EXISTENTES

VOLUREN DE PRDDUCCIDN CAPITAL

1971
36,737,888 #3 rolio $32°000,0060.00
de taoda
7,049,181 H3 rollo
de cedro
32,362,472 3 saderas
duras

5,000 N3 saderas
klandas

15 toneladas 10 200,000, 06

3,000 dotaciones de aquz
fensuaies
130 ¥gs. de hiels diarics

200,000, 69

BY tons. colas de
Izngosta

2,990,000, 06

50 tons. colas e
langocsta

2,760,500, G0

1&¢ tens. colae de
langosta
146 tons. de camaroa

e s
&, 00l D, Gy

12,600,500, 49

blogques diarics

3,006,509, 90

3,500,000,00

8,000 poilos amensuales



INDYUSTRIAS EYISTENTES

AALON SOCIAL UBICACION  LINEAS LE PRODUCCION  VOLUMEN DE FRODUCCION CAFITAL
Seis Reerraderos Kacalar Madera zcerrada.
Km. 50

Nueve Scan.
Laguna Dcon

N. Bravo

Dziuche
Faprica Proce~  Chetumal Niel. 3,600 tons. Regiamen de Suriedad
sadoras de Hiel ge Lredite Apicola.
Eniatadora ce Lhetumal Laminas de carton. 1,000 diarias 500, 400,00

pescadcs, ®aris-
riscos, frutasy
leguelres

{1} La Cooperativa de pescadores de f-calac tiene st propia planta de hiels y Semas
{ooperativas van a instalar las suyas proxieamente,



INDUSTRIARS

RAZON GOCIAL
Ingenio Azucarerc
Planta de Aceites

Fabrica de Muebles

Fabrica de Cal vy

BBICACION
f. Obregon
F. Horelos

Chetuaal

f. Carrillo

Hateriales de Cons- Puerto
truccion

Fabrica de Guelas Chetuaal

y Parket.

Fabrica de Ropa Chetumal
Frigorifico Chiguila

PROYECTOS EN

Eabctelladora de re- Chetusal

trescos {Coca-Lola}
Fabrica de Ceaento

friecanias Loral
Negro.

Enlatadora de
Frutas y Jugos

lapinadora de
Harapl.

Fabrica de hielo

Electropurificadora
de Agua

Hotel

P. Moreios

Cozumel

Chacchoben

thetuzal

Cancin

{ancin

Chetumal

EN PROCESD

DE
LINEAS DE PRODUCCION  VOLUMEX DE PRODUCCION
Azucar.

Aceites de coco y

oleaginosas.

Duelas y parket de
BagEra.

Cal.

Guelas v parket de
maderas precifosas.

Ropa fina de dasa.

Froductos del mar
congel ados.

ESTUBIO PARR SU

Refrescos embote-
llados,

Cesentd.

Agua tleciropuri-
ticada.

INSTALACID

N

CAFITAL

300000, 000, 00

6" 001, 009, 00

—

900,000, 00

B0, 006, 66

—

300,600,050

byt {406, 00

500, 400,09

-

B0 500 0

090, 000,09

Cr-



CONCEPTY

1 EMPUESTDS

al Predial

b} Sebre trasiacitn
de gdominig.

¢} Sobre Lomercic e
Industria.

dl  Schre oroduccicn v
Comerciaiizacidn
ae productes agri-
tolas y ganaderns

el Sobre productos de
capital.

t) Herengias, legados
y donaciones.

gl Sobre el ejercicio
de actividades lu-
crativas y proie-
siones,

hi Instrumentos pibii-
CaE,

it Sobre la exniofa-

f16n de recursoes
raturales.

Biversiones,espec-
taculos v juegos.

§'184,381.00 11°843,837.9¢

2'006,178. 60
238, 172,00

37482,755.00

§376,255.00
15,006. 60

4,008, 00

19,600. 60

3,000.0

30,000, 90

158,340, 00

2°081,176. 40

1'516,518.00

4°882,755.00

17376,250. 08

15,008, 60

4,000, %

10,000, 00

3,000,900

£0,540, 00

198,340.00

al Ejecutiva.

B! oGobernacidn
Min, Pablice

tt del F. Comin

d] Hacienda

[+ $

i

T

g1 Gbras Pablicas

£} Trabajo
g) Agrario
h} Aszistencia

i} Judicial

163,660,013 403,060, 00

110, 300,008 1881000,

212,426.00 5'770,9000.00

191,340.00 257,000,090
Vbb, 20,00 Z° 344,600, 00
366, 00,90 §22,900.80
76,080.00 90,000,040
5Z5,600.00 341,000, 00
309,540.00  544,000.400

257,340.00  363,000,00

SERVICIOS
BENERALES

it

bi

t}

Servicios
personales

{oadra de
bienes para
la Adsbn.

bastas de
Adadn.

]

—

991,700,600 37480,000,00

706,000.00 ¢7052,004.90

{075,666.00 1 649,000, 00



Transierencias

Adquisicion de
bienes para fo-
gento y conser-
vacion

Obras Publicas
canstrucciones

inversiones Fin

Erogationes Esp
tiales

Lancelaciones d
paElva

3°274,704.00

£56,000. (v

Y

5 718,500,060

U'O7E,000.00

327004,060,0  367000,000.0v

. S0, 009,00

e-
122,516,000

8
14,400, G0

480, 900,00

221,000,060

L 0. 00

CONCEPTD INGRESHS
1572 1873

k) -Yehiculos de g}

eotor diecel 63.520.00 $3,020.00

el

t1 15% Adicional L 640,171.00 1'640,170.00
21 Derechos 2°068,912.71 I'618,%13.00
------------------------------------------------ i
31 Productos 4'740,750.00 7°4%0,750.00
----------------------------------------------- ai
41 fprovecha:

alenio §°545,706.00 3'861,730.00 k)
3) Participaciones 2'662,¥50.90 1)
5 Ingresps Extra:

prdinarios 26'950,240.00 34'788,0600,00
T0TAL 49°300,000,00 63" 286,000.00



TURiGhD

LOCALIZACION VISTTANTES HOTELES ¥ No GE Ho GE
RESTAUAANTES CLARTOS LAHAS
1973
CHETUMAL 165,955 Nacionales 20 Hoteies 44 B3k
19,575 Extranjeros 13 Restaurantes
1. HUJERES 37,500 Nacicnales 14 Heieles 300 1250
1B,500 Extranjeros tZ Hestauantes
COIUMEL 43,100 Hacisnales Z7 Hoteles 853 2380
33,200 txtranjeros 24 Restaurantes
A solo 38 ka. de Chetu- Ho  tiene tedavia insraestrucivra
nal es visitada por ls turistica pero cuenta con el Centre
aayor parte del turisas Vocaciaonal para espleados ge ia C.f.E. v
que arriba a la capital gl Hotel Bakalal con & Bungalows v L&
del Territorio. camas.
OTROS LUBARES 36,700 Harionales il Hoteles 131 il
Incluso toda la
tosta. 8,100 Extranjeros 7 festaurantes
F.CARRILLO PTG, I Hotel o 33
TOTAL TERRITORIAL 283,030 283,253 Nales. B2 Hoteles 1820 3764
99,773 Extr, 34 Restaurantes

FUENTE: Departamento de Turisagc.



TURISHD

LGCALIZACION PORCENTHJE IWCREHENTO A LA PROMEDIO DE  BASTOS PROME- TOTAL
OCUPACION  AFLUENCIA TURIS- ESTANCIA. U10 POR TURIS-
HOTELERA TICA (ANUAL) Th (gesps)
CHETUNRL (1)  82% 17.8% f.2 dias  § 1250.00 dia 4 5 485 500,00
§ 50,00 dia $8 95! 600.00
COZUMEL 2% 19.4% 3.3 dias  § 400.00 dia  $134 B200G0.00
1564 MUJERES &% 12.92 3.0 dias ¥ 200,00 dia  #33 600 006,00
OTRAS b.61 3.0 dias ¥ 250,00 dia 333 400 00000
Inculye toda is
costa.
TOTAL TERRITGRIAL 71% 1a. 4% $ 216 467 190.00

il} &l turiseo nacional gue visita Chetusal es en 904 producto del comercio “zona
libre" que disfruta duintana Roo. Consideraso: un gasto prosedio ainimp de US$ 50.0C
diarios para este 90%, independienteaente de ias compras en aercancias que va
contahilizaans en el sectar comerciat,



IBRA

Taupac-Yalle Heraoso.

Chacchoben,

Acua-h. [baregon,
La Union y
Ramales.
Bacalar-Reiaraa

Librasiento
Chetunal

Limones Flacer

Punta Herrerg
icalak.

Pto. Judrez-P.Sam
P.Arenas-Chiguiia
Tulye-Boca Paila-
Punta alken.
Puente Boca Paila

Reforea €. Roo

San Cristobal
Ldpez Mateos

ACABADD LONGITUD
PAVEMENTACION 76.7 ka
36%
PRVIHENTACION B3, 4%
50%
ACTURLHENTE 26 ka
BOY
7 Ka.Terraceria
PAVINENTACION 17 ka
&5
Doble calzad.

161 -
Obra aano 7 ka
L]
ARREGLD 130 ka
501 120 ka
PAYINENTRCICN

a4 57 kn
CONSTRUCCION Y

403 115 ot
PAYIHENTACION
PAVIMENTACION

0% 19 ka
PAVIMENTARCION 15 ka

THYERS I ON

$ 247000,000. 50
T0TAL

# 43'388.060, 40
TOTAL

¥ 7'524,457.10

$9°107,247.35

T0TAL

¥ 850,000,00
1973

3 500,000,90
1974

¥ 27°000,000. 00
1974

$ 2°500,000.00

INTERES

Uesarrolle Agropecuario:
Esta rarreters es vital
para ei Fian Lusn-Ha.
Copunicacidn para el fu-
turo Ingenic e integra-
£:0n oe los poblados de
el Rio Hondc.
Eomunicacion del drea
Lentro Sur.

Gesarroilo Urbano de la
tiudad.

Integracion de ios po-
hiados costeros
Carretera Costera en el
Litoral del Taribe,
Desarrelio dei Litorai
Horte,

Turistico.

Loaunicacién de Tonas
Agricol as.

Loaunicacion de ionas
rgricolas.



1974

REALIZACTONES EN EL PRESENTE SEXENID DEL PROGARAMA DE CARRETERAS,

DBRA

¥alladelid
F. Carrills Pto.

Pto. Judrez
F.Larrilio Pto.
iraso Carrille
Puerte Tulua

El Ideal
Chiguila,

Nuevo Xcan Cobd
Tuloa

vamno Costers
de Cozumel (tra-
=0 Suri,

Dziuche Sabin v
Ramaies.

La Precumida
Candeiaria.

José Ma. Horelos
Haranjal.

Cd, Turistica
Tulua.

PROGRANA FEDERAL COMFLEMENTARID con una inversion de:

PROGRANAS INVERSIONES PUBLICAS RURALES con una inversicn de:

AVANCE ¥ LONGITUD INVERSION
ACABALO
954
PRYIMENTACION 147 Ka  16°150,000.00 TDTAL
100%
FAYIMENTACION 233 Km 55°000,000.00 TOTAL
1%
FAVIMENTACION §5.2 Ka  4°000,006.00 1973
95i
FAVIEMENTACION 74.2 Ko 10°306,000.00 TOTAL
R+
FAVIMENTACION 87 ka  20°679,009.00 TOTAL
1603
PAVIMENTACION 48.4 ke 15'363.089.56 TOTAL
1974
535
PAVIMENTRCION 62 ke  127465,593.70 1973
10l
PAVIMENTACION 25 ka Y60, 000,00 1974
507
PRYIMCNTACION 10 ke F60.500.00 1974
G
FRVIHENTACION B.4 ka  1°500,000.00 1974

+ 7°273,574.45

§47150,000.00

INTERES
Integracion de 1a Zoha Maya v
coaunicacio con vucatan.
Turistira.
Turisticc,

Integracio de la Isia Holbox
y COBURITACI6R fon Yuratén,

a) Turistico y Arqueologico.
b} Cosunicacion de pobiados

tentricos con ia red troncal.

furistico.

Coaunicacion de ios puebios mayas.
fors Agricola.
ioma foricola.

Turistica,



FOBLACION LOCALIDADES FOBLACION BEMEFICIARDA EE LA FOBLACION TOTAL
ELECTRIFICADAS L ELECTRIFICADA

URBANA 4 58,%9% 149G

RURAL 76 48,958 o7

FUENTE: L.F.E. 1974

LA INVERSIOW PUBLICA FEDERAL AUTORIZADA EN EL RAMO DE ELECTRICIDAD PARA 1974 ES
DE # 35°282,877.00



Chicle
Pimienta
Hiel
Langosta
Camardén
SUMA:
ingresos provenientes del

Turismo Extranjero

TOGTAL INGRESOS:

58

7°344,7%%

2'075,009

154°888,12¢



INFORTACIONES BE PRODUCTOS EXATRANMJEROS
A LA ZONA LIBRE DE @. ROOD

1973
COMESTIBLES - $ B 417.388.%2
APARATOS ELECTRILOS ¥
ELECTRONICDOS § 3'481,833.80
ARTICULOS DE REGALD $ 2°128,952.08
ARTICULOS DE TOCADDR ¥ 37570,831.95
CAMARAS FOTCGRAFICAS . ¥ 1'632,038.39
YINGS ¥ LICORES $ 0% 003,258
TELAS ¥ ROFA CONFECCIONADA ¥ 55°107,31%2,28
RELOJES FO27412.618.908
EQUIFDO INDUSTRIAL Y AGROPECUARID ¥ 14°157,121.653
EQUIPO PARA ACONDICIONAMIENTO
DE HOTELES $ 45,025, 00
YARIOS ¥ O4°025,904.81
ToTAL 5 95°908.603.28

FUENTE: Comite de Promocidn Econdmica del Territorio de Huintana Roo.
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EXPLOTACION PESQUERA NACIONAL

1964-1976

1964

187,922 TONS

1965

206,963 TONS

1966

233,433 TONS

1967

TONS

1968

o o~
o0 ~
& ~r
o A
™~ o~
1969 1970

o
B
<; =
S E
1971 1972

330,000 TONS

1973

384,000 TONS

1974

2
4 E
A E
2 E
1975 1976

60



Zona |

Baja California Norte
Baja California Sur
Somora

Sinaloa

Nayarit

Zona 2

Jalisco
Colima
Michoacan
Guerrero
Oaxaca

Chiapas

ZONAS PESQUERAS DE MEXICO

Zona 3

Tamaulipas
Veracruz

Zona 4

Campeche
Yucatan
Quintana Roo
Tabasco

61



FUENTES JURIDICAS:

INSTETUCIGNES
OFERATIVAS:

RESULTADOS:

REGIMEN DE IOWA LIBHE,

Decreto Fresidencial del 30 de Junic de 1§72

&) Extiende loc perimetros libres a toda la entidad.
bl Frorroga este régimen por un término de 3 afos.

Decrete Fresidencial del 11 de Mavo de 1972, crea la
Comision Intersecretarial para el Fomento de la Franija
Fronteriza Norte v las ionas v perimetros libres.

Le acureds con los Art, 4 y 5, dicha Comision cred. en
Buintana FKoc, un Comité de Fremocién, "funcionandc
como auxiliar y consultivo de la misma".

Decreto Fresidencial del 11 de Agosto de 1972, concecde
"estimulos y facilidades para el establecimiento de
Centros Comerciales en las Franjas Fronterizas v las
lonas y Ferimetros libres del pais”.

Sectetaria de Hacienda y Crédito Fubiice.

Secretaria de Industrias v Comercig.

Secretaria de Agricultura v Ganaderis=.

Gobierno de Buintana FRoc.

Las 4 Dependentias y Representantes de los sectores
economicoz de ls entidad, estin representadcs en el
Comite de Promotidn, encargads de regular el comercis
de importacidn vy exportacidn.

En 1973 la introduccién de mercancias wtranjeras fugé
por un total de 95°908,6003.28 v la expertzcion de

procductos regionale:z e ingresos oprovenientes del
turismo de 154 8BB,12¢.00




INVERSION FUBLICA FEDERAL
AUTORIZADR EN 1973

Esta inversidan incluye el Frograma extraordinario de Inversiones Pubiicas
Federales en el Medio Rurai.

MILLONES TE PESDS

Construccién de Escuelas 17.8
Agua potable y alcantarillado 22.5
Gtrasz obras urbanas v rurales 11,7
Hospitales v Centros Asistenciales I.6
Indigenismo O.h
Yivienda 7.4
Turismo 13%.6
Flectricidad 2.5
LCaminos - 7.3
Obras maritinzas 53.8
Comuenicaciones aereas 1.
Telecomuniceaciones 25,8
Rieac F.1
Gtras inversiones agricolas 0.3
Ganaderia v Fauna 4.3
fidminitracion 9.7
Ionas argueldgicas, monumentos coloniales y museos 1.4

Biversas Inversiones

L
o
&)}

Fuente: Secretaria de la Presidencia.



EYDLUCTION DEL PHESUPUESTD

1965 1972
CONCEFTD MILLONES DE FESOS yA MILLONES DE PESOS
Gastas
fdministrativos 20,9 73.2 19.54 30,92
Obras v Desa-
rrollo Econdmico 2.1 7.8 43,569 &F.70

Amortizacisén ge
la Deuda Fublica
e 1mprevistos.

n

[ %]
—
o
<
b
.
o
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fué es una tooperativa?

Es una sociedad integrada

trabajo personal. Esta se define ademés, como cooperativa de productores

por individuos que aportan a

la

socledad




agrovislanan

Ezta ez una

+
-
h=)
[=]
=8
[yl
n

a traves de &lla, o gue utiiizan loc

tooperativa de consumc.

SEFviCios GQue Esla

oriedad coopereftiva €5 la que ia forman 1nd:viduds oue e

distriouve.




Cémp se dieron las cooperativas dentro de la pesca?

Je dieran en base al proceso de la historia de México v de las
particularidades de los ceniros costeros, La necesidad de fuentes de trabajs
mediante la explotacidn de laz aguas marinas macionales v sus recursos se  fue
acentuando dentro del marco de las necesidades de las poblationes costeras de
México, hasta el punte en gue la pesca formaba ya la actividad fundamental de
produccién en diferentes puntos dentro de los 10,000 km del litoral wmexicano.
Es por esto que se decide institucionalizar la explotacién pesguera gue realizan
las clases deprimidas que dependen de tal actividad; vy a la vezx se gpretende

controlar la explotacion de los recursos concediende derechos de explotacién.

FEa

”' L e =
e \ -
= \\\\\\\\\\\\\\\\\

——




Como funcionan las cooperativas?

Deben funcionar sobre principios de igualdad en obligaciones v derechos de
todoes sus miembros eliminando asi las clases sociales dadas por la division de
trabaiocs. Fuede funcionar con un nimero variable de socios y nunca inferior a

diez.

Se debe tener un capital variable y la duracioén dentro de la participacion

debe ser definida.

ios miembros de la sociedad no deberan perseguir fines de Jucrao, La
cooperativa debe ser una sociedad colectiva v contribuira 2 procurar el
mejoramientc social v econdmico de los sociocs componentes mediante la  acc:cn

cenjunta en la participacion.






Que tipo de actividades deberan desarrollar las tooperativas pesgueras?

Aguellas a gue esten autorizados. FPara las actividades compliementarias

de la pesca, el procesamiento de éste, se nececita autorizarién de la Secretaria

de Lomerciao.




Cémo se constituve una soriedad cooperativa?

Se constrtuve mediente una Asamblea General que celebran los interecados

levantandc acta por guintupiicade., en la cual los fundadores y ias nambre

m
o
n

las personas gue han resultaco electas para integrar les conzeios ¥ comiziopnes
se insertard con el texto de sus bases constitutivas, La autenticidad de 1acs

Firmas en el acta podré ser certificada por cualguier autoridad, notaric publico

o funcionario federal con Jurisdiccian en el gomicilio de la sociedad.

Bué tipc de régimen se podrd adoptar?

Los socios de la cocperativa podran adoptar el régimen de recsponsabiligad
limitada o suplementada. La suplementada e&s cuando los sccios responden  a
praorrata por las operaciones sociales, determinada puor acuerdo de la fAsamblea o
en e! acta constitutiva. La scciedad debe expresar en su denominacidn el

régimen adoptado y el namero de registro oficial.

Las sociedades cooperativas seran legalmente validas si funcionan dentro gel
marco de la ley federal de sociedades cooperativas, establecida por Don Lazaro

Lardenas, <cienrdo Presidente Constitucional de la Republica el 13 de febrero de

1938,

Cémo se organiza la coopperativa?

La organizacién estd & carge de la Asanmblea General. el Conszjo de
Administracién, el Ccnsejo de Yigilancia v las Comisicnes Lomplementarias gue

designe la Asamblea General.




C4mo se reparten los rendimientas?

-

s reparten a prorrata entre los suCios, en razdn del tiempo trabajado por
tada uno de ellos mismos. Esto sucede en las cooperativas de produtcién. En lea
tocperativa de consumo se reparten rendimientos & cada socio en base al monto as

Dperaciones que cada socio realiza en la sociedad.

. . P . [ —

-,
T e

-7l -




La Asamblea General! es la autoridad. Los zcuerdos tomados en ella cbligan

& todoz ios sorios resentes o ausentes, siempre oue se havan tomado conformz =
1 1

R

bases constitutivas y a la Ley de Sociedades Cooperativas,

scciedad v establecerd las reclas que formaran el funcionamiento social,

La ssamblea resolverd todos los negecios y problemas de importancia gara

o
I

e
e

asamblea general podrd generar:

fead

1o,

11.

Aceptarcidn, exclusicn v separacitn voluntaria de socios,

Modificscion de las bases constitutivas.

Cambios generales en los sistemas de produccion, trabajo, distribucian

¥ ventas,

Aumento o disminucién del tapital spcial.

Nombrar v remover con aotive justificado a los miembaros de loz Consejos de
Administracian y Vigilancia y Comisiones Especiales,

Examen de cuentas vy Pélances.

Informes de los Conzejos y de las Comisicnes.

Responsabilidad de los miembros de los consejos y de las misicnes para el
efecto de pedir 1la aplicacidn de las sanciones en que incurran o hacer
1; consignacion correspondiente.

Aplicacidn de sanciones disciplinarias & ios socios.

Aplicacion de los fondos seociales ¥ forma ge reconstituirlos,

Reparto de rendimientos.




Eudl es la funcion de cada delegacién?

£l Consejo de Administracion es el organo ejecutive de la Rzanbles General v
tendra representacion de la sociedad y firma socizl, pudiendo designar gerenies
ton la facultad vy representacidén que se les asigne, &si rtomo comisionades

encargados en administrar las secciones especiales.

£l Consejo de Administracion estari integrado por um namern impar de
miembros nc mayor de 7, 4que desempeharan el cargo de presidente, secretario,
tezoreroc v comisionados de educacion v propaganda, organizacien de ia procuccion

o distribucién ., de contabilidad = inventario,

51 el mimero de miembros es menor ge 5., desenpeharan los I pramerss puestc

m

los gque excedan de 5 tendrin el caracter de “ocales, 05 zCuerco:z  gue

w
it

tomen para la adwministracion deberian serlo por unanimidad o mavoria o

15
b
1

1t

mirembros del «consejo de administracidn. £1 nombramientc de los miembros del
Consein de Administiracién lo hace la Asaacles Seneral por medio de la vatacion

aLiu

2l cargo por el cual se esta volando. LOs cargas no guraran mas de 2 afios v en
k| Y

r
w
[t
=]

de faitas temporales seran supl:dcs en 21 croens progrezaivo  de  las

desianaciones,

El Consejo de Vigilancia ejercera ls supervizidn de todas lias actividades de

la =oriedad vy tendrd derecho a veto pars solo el objeto que 2! C(Consejo de
¥ P

Administracion reconsidere las rescluciones vetadas, La Asambiea deberd

gstudiar e)] vete y resolver el conflicto en definitiva,

Toda resolucitn del Consejo de Administracion cerd comunicada por escrito al
Consejo de Vigilancia. El Consejo de Vigilancia estard integrado por un nimerc

impar de 3 miembros con igual numero de suplentes que desempenaran los cargos de




establecidas, para el {ansejo de Administracion.

presidente, secretario v votales designados en igual forma y con igal durac:dn a

Loz Consejos de Administracian y de Vigilancia podrdn ser elegidos con una
minoria que represente el 25 por ciento de los miembroz de la sociedad.
Cuales son las bases constitutivas?

Son las que constituye la sociedad v deberan considerar:

1. Denominacion v domicilic social de 1a csociedad.

2. Gbjeto de la sociedad, xpresando cencretamente cada una de  las
actividades que debera desarrcllar asi como las reglas a sgue deban
sujetarse y su posidle campo de operacicres.

3. Régimen de responsabilidad adoptado.

4, Forma de constituir o incrementar &) capital social, expresidn - o=l

valor de los certificados de aportacién, forma de pago v develucion

!

st valor, asi comc la valuaridn de los bienes v derechos 2n rcas

dc

2 de gue
se aporten.
5. Requisitos para la aimisidn, exclusicn v separacicn voiuntaria de los
sDClos,
b. Forma de censtituir les fondos sociales, su monto,  =u obieto v regias
para su aplicacién.,
7. Secciones especiales que vayan & Crearses v raglas far 2l

tuncionamiento.
B. Guracion del ejercicio social! aue no deberi ser mayGr de un sho.

7. Reglas para ta dizolucion v liguidacicn Ge ia sociegad,



10, Forma que deberd caucionar 3u manejo el personal gque tenga fondos.

s
—

{as demas estipulaciones, disposiciones y reglas gue se ccerzideren
necesarias para el buen funcionamientn de la spciedad siempre guUE no 3E

cpongan a las disposiciones de la ley de sociegaces cooperativas,

Todos los ejemplares del acta refiriendose a 1as bases constitutivas deberan
remitirse a la Secretaria de la Economia Nacional peor conducto de la autoridad
gue deba otorgar laz concesion, permiso, autorizacidn, contrato o privilec:io oue

se trata.

Satisferhos los requisitos legales la Secretaria de la Economis Macionai
concederd autorizacidén a la sociedad dentro de los 30 dlas siguientes para gus
funcione siempre Gue la sociedad pfrezca suficientes perspgectivas de viabilidasg

¥ gue la pcred

i

iy

g no establezca competencia en delrimento o

m
[n}
rte
[11)
th

organizaciones Ge trabajadores.

Ctmo =& convora 3 una fAsazmblea?

Se convoca con 5 dias de anticipacion minimos, S1 no se reune el [UBEro
suficiente de =socios, se cpnvecara por segunda vez, ¥ la asambles podra

celebrarse en este casoc con el nlGmero de sccios gque asistan.

fué confilere la sutorizacidn para el funcicnamients de cooperativas”?

Mo ronfiere derechps de ewciusividad sobre litorales & su aiembrosz v no

confiere otrac prerrogativas ogque las que establece ia ley <ce cociecdades



cocperativas, sin fijar el tipo de activigad pesgusra concrela a reai:

(]
[

Tar v

campo de operaciones.

Se conceden derechos de excluszivigad?

Solamente con un permiso, autorizacion o baje contrato o privilegioc nus

otorge legalmente la autoridad respectiva.

Las tooperativas pueden establecer secciones de ahorrs gue conceden

prestamos a sus socios vy 108 sbcigs trabajadores se regiran por la Ley del

Trakajiao.

Las bases constitutivas pueden auteorizar el voto por poder, debiendo recaer

1a presentacién en un co-asociado, =in gue pueda reprecentar a mas de todos ios

socios,.



PRODUCLIGNH

1. ESECAMA
PERSONAL
introduccidn de 1a escama 2 personas
Lavado de la escama ti personas
Seleccidn de la escama 16 persconas
roTAL 26 personas
flesas de Trabajo Limpieza Eorte
Mesa 1 16 prs. 20 ors,
Mesa [1 16 prs. A0 prs.
Hesa [11 16 prs, 20 prs.
ToTaL Casers. 60 sre.

Diez personas producen hasta una tonelada Giar:a de producto protesado  Con

una produccisén total de 4 8/19 ton diaria.

Adicionalmente bhabran cuatro personas por mesa encargadasz del {luio ael
producto desde la seleccionadora hasta las mesas, v de las mesas al congelador o

cuarto de hiele. 4 persenas x 3 = 12 personas

En la trituradora, para hacer harina habran dos perspnas. Una persona

estard encargada del flujo. La trituradora producird hasta 1 1/Z ton diaria.

En el departamento de enlatado estardn 32 personas, B personas mas estaran
1

almacenando, Eeto hace un total de 40 personas para el enlatado y el

almacenamienta.



2. CAMARON

PERSONAL
Introduccidn del camarén Z personas
Lavade del camaron 4 persanas
Seleccidn del camardn & personas
Mesas de Trabajo 48 personas
raTaL eb personss

Un total de 48 personas de las mesaz de tarabajo procesan 4 ton en cagda

turno, y doce personas procesan una tenelada en oche horas.

FPara enlatar se reguieren 4¢ personas gue elaboren 718 kg diarios del

producto, es decir, 1436 latas por dia.

En las trituradoras (2) hay «cuataro personas v estas producen fires

toneladas diarias.

El nimeroc total de empleados seria de 116 personas distribuidas asi:

- Procesamiento 46 personas
- Enlatando 4G persponas
- Trituradoras 4 personas
- Limpieza 4 persenas
- Administracidn 4 personas
SUB TOTAL 120 personas
121 personas
TOTAL £41 persgnas
Las scciedades cooperativas deberan corstituir los csiquientes rondos

sociales:



al Fondos de Reserva

b} Fondo de Previsién Social

El Fondo de Reserva podra ser iimitaco en lac bases const tutivas pero no
procucclan

serd menos del Z5 por ciento del capital social en la cooperativa de
dei 10 por ciento en la cooperativa de consunmo. ndemas debera

¥y 1o Menos

reconstituirse cada vez gue csea afectado.
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El fondo de Presvision S5Social no podr& ser limitado. Debe desti
& CUOrir ripsgos y enfermedadzes de 105 socios ¥y trabzladores.

preferentemente
sg& constituird con no menos de dos al millar cobre

El Fendo de Previsio Social

les ingreses brutos,

El Fondo de Frevision Social se depcsitara en el Banco
Czonzeio

[

Cocoperativo, vy solo el Consejo de fdministracion con aprobacicn del

vigilancia podrd disponer ge &} para los fines que conhnvengan,

19 &l Z0 por ciento del

Los tongdos de reserva ce constituiran con el
de cada ejercicio.

En raso de disolucidn, las socisdades tooperativas

tualquiera de las siguientes causas:

Por la veluntad de las dos terceras partes de los socios

al

bl For la dismimucidén del mimero ce socios a menos ds 10,

ci Forque llegue a consumarse el objeto de la sociedad

d) Forque el estado econémico de la sociedad no permita continuar

operaciones,

de Fomenato

5 BEBE
si5.I9TECH

LA
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ingresc

58 disslveran por
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e! For cancelacion gue hags la Secretara de Industria v Comercio, a la
autorizacign pars funcionar de acuerdo con las normas estadblecidas por

la Ley de Sociedades Cooperativas.

Eontradicciones:

Lasz cooperativas pesqueras en Mexico son de las mas activas dentre ds sy
tuncion productiva., 5Su actividad es considerable y cantribuye a la groduccion
pesquera nacicnal fotal en forma relevante. La explotacion pesguera es  una
actividad llevada a cabe por cooperativistas v por el Secter Frivado fundandose
emprecsas privadas y de tipo colectivo gue Ilevardn el producto marino en varios
estados procesados. Este procesamiento implica un tipo de idustrializacicn gue
e ve aejor organizado dentro del sector privado por la cendicion de clase gue
tal sector ccupa. El sector privado tiene més poder adquisitivo logrando asi
empresas bien equipadas que pueden satisfacer la demanda de los praductos
marinos industrializados a corto y largo plazo. En todo el litoral de lsa
Republica Mexicana funciona la empresa privada explo?ando SUE recursos marincgs.

La demanda externa crece y los contactos con el mercado evwtranjers son conocides

y controlados por miembros del sector privada.

En Buintans Koo, el sector privado controla instalacicnes para
almacenamientos de fauna marina y es el intermediario entire los cooperativictas
productores vy les compradores de! producto. Esto trezs condiciones favorables
para que los cooperativistas vendan su preducto & un precioc establecido opor
los tntereses externos gue gistribuyen para el mercado externo. Las

condicionantes =on establecidas por un intermediario cuyp poder adquisitive es

20 -




Iranee v @5 el ouien comorz el prooucto de la fuente directa v lc vende 3 l&

+

tuente directa de consump.

For eso la atividad del orocesamiente v distribucicn de productacs BESQUEroS
en Méxice no es aprevechada con reiacidn a la  abundancia de fauna marina

existente,

En el litoral de fiuintana Hoo. existe la explotacion pesquera oe ribera. v
ne <e da en las prefundidades de su litoratl. Las cooperativas de Quintana Roc
no tienen el equioo que :mplicaria el explotar la pesca a un Rivel mas eievado,

relacionado con la basta existencia de recursos maripnps £OGR OWE CUBRIa 1a zons

econdmica de México en el Mar Car:ite.

La opesca en el litoral de Quintana Koo empieza a adguirir miras de elevarse

como explotacion de altura.

¥

La =ituacion actusl olantes la realidad de gue la actividad opesquers

i
m

lleva a cvabo gor las cooperativas a una escala relativa, Lomoarada con atro

rt

estados de la Republice es mencr: comparada dentro de la evoiucion de demands
que va creciendo en el mercado estatal de Buintana Roo es concsiderada relevante.

icomd uno de los factores oue componen su econaomial.

Forgue la pesca v la madera son los recursos cue mas demanda tienen en el
mercado exterior, se puede dividir la economia dentro de actividades productivas
donde cada actividad es controlada diferentemente. en baszse a la circunstancia ce

ta existencia de los oroductos.

La actividad pesquera vy silvicola también tienen una organizacidn de control

cue establecen las condicionantes pars 1ntegrarse al mercado de la demanda,



Un  cierto tipeo ce concienciaz empieza a valorar mads el recurso esxtraloo por
gl gue lg extrajo. El pescador empieza a sentir la necesidad de no tener
intermediario dentro del wmercado del consumo interior v extranjero de el

producte que captura v hasta en altima instancia procesa.

Esta meta dentro de su marco productive reguiere de un  poder adguisitivo
Gue tenga wuna organizacion y un egquipo necesario para determinar las
tondicionantes para efectuar el abastecimiento de la demanda en centros

exteriaores de mercadao.

Esta meta es una de las dos gue requeriria ia evolucidn en la grganizacion
de centros colectives de le produccion pesquera. La otra meta seria e mantener

la actitud colectiva dentro del legro obtenido colectiva ¥y unificadamente.

El caracter colettivo de las cooperativas ez tentradicterio, porque los

intereees personales <se consiguen enfocandoe la unicn conjunta para el loar

(]

individual v no para el logro conjunte. Esta tendencia al benefitic parvicular
& través de un proceso colective se da come consecuencia de la culturizacion que
engloba el satisfacer intereses individuales primordialmente. La colectividad

también se ve afectada por problemas de tipo personal cue np se justifican en el

caracter de la relacién gue implica una sociedad colectiva de tarabajc. Este
tipoc de probiemas personles causa divisiones v feconfianza afectando !  estadc
de la sociedad. Se necesita una concientizacidn politica del coeperativismo

para tratar de eliminar el individualicmo dentro de las cooperativaes v tamoién

una capacitacion en forma de captura y en mansiar y <contar con £l sgquipc

(4]

adecuado para las operaciones productivas de la Scciedad Cooperativa.



Las Sociedades Cooperativas FPesqueras gon la Unica actividad relevante en ia
Costa de EBuintana Roo, con caracteristica productiva. La otra actividad de
relevancia es el turismo, gue concentra a la poblacién estatal en la actividad de

servicfioe para turistas nacionales v extranjeros.

La dnica actividad que se ejerce en todeo el litoral, considerands los mas

m

lejanos nicleos costeros es la pesca. La falta de infraestructura como camincs,

instalaciones portuariass., sistema

W

ge comunicacion entre el litsral v el

[ L}

interior del pais han estancade el proceso productivo adel pescader en la falta

del mercado gue muchos de ellos manifiestan.

Farece ser, gque 1la dnica alternativa viable a icgrar el 1atercevio ael
producto ceriz formandd una organhizatioh gue pueda a;crtar singrificarivamente en
13 escala del mercado estatal vy extranjerc gue controla el sector privago. ti
sector privado es el intermecdiarioc y el gue recibe el intercambic del wmercado

directs gue satisface la demanda.

n

Lz erganizacion conjunta es la forma de lograr representativipcan sn =

[N
n

mercado la ofertz, vy ®&s l}a unica forma dentro de lz: :onzs gse

deprimidas en que se puede presentar unz demanda estable oaue establzzeoa  ur
aumente de demanda y mayor regular:dac dentrec ce laz actividad pesquera. LGE

productores  pesqueross pueden hasta determinar por progia veluntad v concilencla
lgg mrec10s gue requieren sus productos v ng verse cbligades & valerizacianes de

tntermediarios gue son los gue compran el producto para eilso sxilstacer ia

ul

demanda directamente.

Las rcooperativas pesqueras en el literal de Buintana Spoo, estan concientes

de la explotacidn gue padecen al zbastecer al wercado v la dnica forma de



gontrarresztarla es mediante }ta concrentizacion colective v ufa {roduccio

progresiva ¥ organizada.

i

Fuerte Morelos en el Municipio de Benito Jume:z oirecm una situacisn como ia

mencichnads anteriormente.

Luando el camardn se eniregs & la planta, entra a sus etapas ge

ja)
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m
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hacia !s industrializscidn., 5e podrian considerar las siguientes:

al Cuanoc se recibe el camartn debe ser perfectamente insnece

-

onadp  por

los responsables del Conseju de Vigilancia esiando seguros de que 2!
camardn entra &n pertectas condiciones de frescura y ligre ag

contaminaciones vy piores, zahores a diess#i © zentifa. BLC.

B Una wvez vrecibido el camaron se deber lavar con agua clorinada & una
concentracion aminims de 10 paries de clorin por m1l  de zqua. Csta
concentracion de cloro puwde variar cuando sn ios lugare:z de siecidarss

eztaz funciones no exisis &gu

w
o
o

table v por tal razen e: fAzceEsaric

subilr esta concetracidn e clere hasta un 12 o 29 por cientg

c! Luwande &1 crustacso no va & ser seleccionado de inmegialc Con Lrevis

lavada., debe enhielarse de prejerentia Bn Linas de MateEria
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porlence el nielo en la parie de: foncon ¥ suUperlos dB 28s5ia8% 47 oCurangs
gue el niele sea lo mas +ino posibie en ias parfes para evitar oue e

gite d& 1a Camara axilde ®1 camarocn gn nielc.
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aimaceramientc ue Camairon  &n  liguicy fambien €5
recomendable. S8 pregara Con zalmuers leve, con gran cantilcac dge nmielc

aciide e=n tinas maT o mep0s pBrances, ¢ oen Eilas se coloca si




la owidacion de los crustaceos. La cémara para euardar camargn dete
estar por lo menos a cero grados centigrades con objeto de evitar gus

el hieio utilizado se funda.

Cuando las camaras de almacenamiento son eniriadas nor aedic de
difusores, la cémaraz para guardar camaron tendri una tirculacidan de
aire constante. haciendo necesario aque las capas de hielo super+iciales
sean mds gruesas porgue el aire mina el hielo dejando al descubierto v

expuestos a oxidaciones importantes a !0s camarones.

d) El camarén cue ez desionado para su clacificacion es ilevade a 1la
primera tolva de prelavado con agua fria v una spiucion de 19 partes
cor cada mil de cloro. For medio de una banaa metalica les camarones
pasan a la segunda tolva de lavado con las mismas condiciones ge &QUG.
de inmediate es sacado de la segunda tolva usando tambien una banda
metadlica v es llevado a una horizontal. donce deben retirarse lops
camarones que no llenen los reguisites para ser de primera clase. BES
decir, para exportacién., Se retiran ios camarcnec que esten guebradocs.

manchados 0 los rcamarones que esten afectadoz en cu conetituciaen

orgénica, algodoncsos, 1os gue tengan cigrnos clésicos de estar
descompuestos (clores desagradables, v alteraciones de fostorg
naturall.

Las peguehos, (mds de 73 piezas por libra). se llevan a otra rlacificadora.
fuando estec se ha efectuade pueden pasar los camarones a  la mdcuina
seleccionadora de tallas siendo éstas de acusrdo con ias reglas establecidas
internacionalmente para este producto. existen en e)! mercadoc varios modelos de

maquinas seleccionadoras del camarén vy las hav desde mil libras oor hora hesta



de seis mil libras por hora. Existen de igual manera méQuinas para Safar tailas

ge 4,6, vy 8 mil libras por hora.

En México se vtilizan méquinas selecrionadoras hasta de 3,000 jibras sor
hora para tallas mds chicas y genperalmente estas miéguinat sacan tres tallas
perdiendo las finas para que en la siguiente, saquen otras tres ctallas
eliminanoo nuevamente wuna v en la Gltima se logren sacar 4 tailas efectivas,
tebe haber wuniformidad en los tamafiosz seleccionados permitigndose un mariaeo

Error de ¥% en 5 libras que no concuerden con la medida seleccionaca, va que la

uniformidad de medida 5 un reguisito importante en un buen centrol ge calidad,.

tas tallas pequefias no van acomodadas en la caja y es en ia talla de 24730
en adelante en donde los camarones en la tapa superficial van acesodados, con
las tres opartes de agua perfectamente pecadas, Las cajas son colocadas en
chsroias v estas a su vez colocadas en gl americ, op sistema de congelacign oor
contacto. En este cistema las placas moviles verticales debern ajustarse a)
tamafic del empague. Para alcanzar una congelacion plena se requiersn 2 horas a
un temperatura de 35 grados bajo cero, despues las charclas se sacan dei americ
v e van destapandoc una por una para efectuar el glaseado, es decir, completar
te cuarta parte de agua faltante, =sta debe estar fria ¥ con bactericioa,
Inmediatamente después de agregar el acua, la caja e& cieyra v se vpltza con la
tapa hacia abajo colocandola de inmediato en ia caja de cartdn especial QueE
ftiepe una capacidad de 50 1b, es decir, 10 cajitas de 5 iibras. Las £a3}as 00
techadas v de inmediato se mandan a las bodegas de congelacion cue debem tener
la misma temperaturs que se utilizd para la congelacicn del camaron para cue el

glaseado se solidifique luz mas rapido positle,



El camardn de exportacitn pasa un examen minucigso a targo del Departamento
Sanitdrio de los Estados Unidoes, por tanto, su procesamiento debe realizarcze de

la manera mas higiénica posible.

Antes v despues del trabajo se deben lavar y desinfectar las maguinas vy loc
utensiligs utilizados, asi como el piso de la planta. E} personal debera estar
unitormado con botas de hule, red en el pelo, v un tocade gue evite gue este

pueda ctaer al producto.

El persoral debe de trabajar tambien con guantes desechabies o de hule para

=

peoder ser gesinfectadops; asi mismo, pasar por un gxamen medico pars garantizar
que no poseen enferpedades contagiosas ny infeciosas, principalnente en las vias
respiratorias, En los sanitarios deben existir lavabos con detergente

1

deposites con scluciones de clore v yodo con ocbjeto ge remojar las manos despues

de szer lavadas,

La plants congeladora debera estar preparada para realizar cualouisr trabajo
de empague y congelacion gue se solilcite sacamde las tallas splicitadas QUE por
io general son diez: 7io, 15, 16420, 21/25, 26/30, 31735, 36740, 31/55 v

166,

Tantien se solicitan las siguientes «clasificaciones: Al IRV

Y720, 217253, Z6/30, 31/840, 41750, 51760, 61770, 71/80.

Para tener mdxima sequridad en el clasificado en tada taila se le debe dar
por lo menos un camartn de seguridad. Por ejemplo, en las tallas 26/30, la
maguine ceberd estar aventando ZB crustidceecs para no caer nl en 24 ni oen 50 va
gue en cualquier desajuste de ia mdquina podriamos tener la inferior que es de

es de 21/25 o superior, que es de 31/385.



Los Estados Unides son estrictos para recibir el camarén vy antes de pasar al
territoric norteamericano es inspeccionado per el Departamento Sanitario de ess

pais, comprobando las colonias de bacterias. Al inspeccionar también se lleva

it

cabo el cortrol de temperatura , en Estados Unidos el camaron s& recibe con cerp

[N 1

grados centigrados o 32 Farenheit.

Le calidad de los productos pesqueros congelados se ve i1nfluenclava por
diversos factores, entre los més iamportantes figure la composicion del pescade
manipulacién y tratamiento previo al congelado, wmétodo de congelacidn, amedin
ambiente en donde se encuentra congelado durante su almacenamiento, temperatura

y bumedad, el embalaje, y el glaseado que protege al! producto.

Es sumamente dificil seMalar con exactitud la intensidad con que cada unc de
les  factores antes mencionados influye separadamente sobre la calicad del

pescado congelado.

La composicién del producto ejerce importante influencia para lograr o no
una eficaz congelacidn. Los pescados. con més altos contenidos de grasa. son
mas sensibles a modificaciones de color v de rancider, sin embargo, no solamenis
la rcantidad de grasa es el udnico factor que acita, va gue se puede dar el tast
que el pescado con mayor cantidad de grasa ne sufra oxidation v esto puede ser
por causa de la relativa aptitud de algunas especies para la concelacicn v

almacenamiento, E&n frigirificos es muy poco lo que se concce oo ias propiecades

.-,
1w

i)

bicauimicas de los productos pesguercs v su influenciz en la aptitug para

tongelacion.



Cuando gl pescado es czpmetido a congelacidn, se producen cambios
sustanciales del orden fisico y quimico. flguros de ecstos cambios son definidos

ya gue fovorecen la preservacién de la conposicitn original,

Entre los cawmbioc ceneticicseoe =se ou

1]

cen mencionar 1a =suspencion ce
actividad microbiana, tanto en la superficie como en la profunpidad muscular.
Frenie al brusco descenso ge temperatura los microorganisamcs mueren Lor

disturoios en su metabolismo comoc zon: cambios en la difusibiiicag

protoplésmica v dafies mecdnicos de las celulas por formacion de hielos.

Los craibios inconvenientes serivados de la congelaclion €3 ja afecoioh  gue
suiren los tres principales constituvertes del pescadsc  proteinas, grasas

agual, ya que la congelaci6n puede cer responsanle de la desnaturalizacion de lsz

W

proteina v oxidacion de las grasas, cambics de sabor v ceior asi  como

desidratacion.

Los cambios negativos que suiren los productos pesgqueros guranie el procesc
industrial de la congelacién pueden ser evitagos en gran parte por sl técnicg

e

(1]}

gue cuenie con profundos conocimientos. La desnaturalizacion proteinica
puede evitar con el enfriamiento rapido a temperaturas ultra najae, utiiizande

nitrageno liguido, ya gue se presume QuUE la desnaturalizacion de fas proteinas

[£]]

e debe a lz concentracidn de soluciones de sal en el teiido muscular durznie el

—-

procesn de ia congelacion lenta. Peroc con bajas teaperaturazs el agua contenios

en los tejidos se congelara répidamente por completo.

For regla general, las bajas temperaturas protegen poco las grxsas de

o
=]
i

productos pesgueros debido & sus muchos enlaces en su cadena de acidos garasog ¥

W
r
w
n

por la intluencia de la luz vy del oxigeno dei aire sufren e grasas  la



indesesble oxidacidén o rancidez. Esto se puede evitar manteniendo ios produrios

pesgqueros cengelados, zlejados de la luz y del oxigeno atmesférice. Este

n
o

logra utilizando envases impermeables al aire.

El pescado congelado contiene agua que ia cede por evaporacitn al medig
circulante en cantidades que dependen de la humedad relativa v temperatura

ambiental.

m

sta perdida de humedad también se relaciona en 1a cangelacién pero come va
iograda, Esta agua se encuentra fijada de modo mecanico v solo puede ser cedida
por evaporacién en superficie, Cuande esto sucede el sescado cengelado zdguiers
caracteristicas seras va fibradas vy se ecstablece una desnaturalizacion
proteinica  por deshidratacion. Los miscules se han vuelto fibrosos y rasuitan
secados de ftorma irreversible v existe 1z notable modificacio el sabor ¥ color.

ta deshidrataion de los productos pesqueros se produce amanteniendo &

,._.
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humedad relativa v hacienco deztender 1o  mas posibie la te=aperatura. Se
recomlendan =nvases que proteian y sean i1mpermeables al vapor del agua. ademasz
ingeiormables v resistentes & golpes y presicnes, asi mismc, han ge guedar muy

cefldes a la superficie del preducts congelade.

tl glaseado es indipensable en cualquier producto pesquers congeleso.
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idad proporclonar al progucto una pelicula de hielo =uperiicial
gue disminuya la gxidacion v la perdida de humedad. Ei glassaco g2 aplirs por

ley & pescados enteros congelatos £on suUS Vi
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gEsSqQuUeros envacados.

Je puede también aplicsr el gl

W

seado por i1nmersisn o polverizzcisn, segun i

groductc a congelar.,



S¢ han usado wmuchos tipos de glaseadores pere sigue siendo el hielo &l

primers que <se ha empleado y el dnico gue ha llensoz las necesicaoes

industriales.

I

5e han usado cistintas sustancias quieicas para evitar la fragilidad de la
capa de hielo vy =u evaporacidn. 5e han utilizuado croloides ¥ sgentes

espesantes, gomas de ceiuviosa, pectinatos en el glaseads comeracial,

han demostrado su eficacia ante el hielo simple, El glaseads con hielc es el

uniCo empleado a escala comercial,

L

Fars elegir un sistems de congelacion s indispensacle concosr el 1amafic.

forma v espac:o del pescado o paries del mismo a congelar,

¥a SEa Que Yaya &

embalarse o gue simplementes vaya envuelto. Tambien se debe tomar en cuenta la

situacion v la capacidad de l& instalacion con la mds baja temperatura

gug oe
hecho se exige pars garantizar un prolongado tiempo de duracion.
Longelacion por Contacto:
En este sistema el producto se tongela al entrar en contacto con L&

superficie muy +fria de las placas moviles del amerio que puede moverse gara

ioggrar contacte en la parte infericr y csuperior del empaque del producto.

ui

Este tipo de sistema se recomienda pare pescado esmbalado en cajas o bolsza

gue puedan presentar superficies amplias para obtener mayor intercambic des

temperatura.



Las

a

placas del amerio son enfriadas por medio de 1la Bvaporacion gel
refigerante. Existen congeladores por contacto de una a dos puertae, gqus sopn
muy usados en las plantas principalmente para la congelacidn del camaréon.
También son usados los de tipo horizontal en los grandes barccs de arrastre
para congelar voldimenes de pescado que seran aimacenadps s
en zuc bodegas.
La
kg

la misma temperatura
capacidad del amerioc o congelador por contacto es aprovimadamente de 700
pero puede variar segin loes tamahos vy
generalmente ce

tormas del empague. ta
producto vy su espesor,
Se recomienda

congelacian
logra en 3 horas pero tambtien el tiemno puede variar segun

Bl

-

no zlteracidn del

mismao.

el sistemz para producto que no pase de 3 a 5 em de
con vista a garantizar una velocidad de congelacion gue drinde la seguridad a la

BSDESH

-
Congelacion por Salmuera:
Lo esencial de este cistema es la sal y el agua, salmuera, gue es el msediro
de transmision de calor v gque & temperaturas miy bajas ejerce una accion rapida
de congelacien =i pescade que estid en contacts directo. Este sistema tiene
grances ventajas cosc ser la rdpida tranmsmision de temperatura de un liguidoe =
un  soiido, pero también presenta limitaciones va gue unicamente e puede
cogngelar pescade entero vy con piel, v alounos crustsceos de
re, ne sean congelados
mogificacicnes del

este

I

Mafners,
istema puez obtendré
mismo vy upa rapida oxidacion.

lg misma
be recomienca gue los filetee o trozos de pescado, sea que estén empacados G
Bn n  sabores
Cuando s

fusrtes
Sg

trata ge carne grase
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ne se recomienda la utilizaciodn de congelacién en salmuera.

For todo ioc anterior, este sistema ha entrado en desuso tanto a bordo coms

en las plantas en tierra,

Este siztema es wusade univercalmente tanto & bordo coms en plantas dg
tierra. Se puede congelar el pescado &m mayores volUumBRES sea rual  fusre 4
presentacion, va sea a granel, en trozos o en filetes e iaclusc gmpacado.

tallas pequehas o grandes, pescabos demasiado gruesos para poder

rt
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cocn otro sicstema.

La transmisién dei calor se verifica por mediacion tel aire forazdo & My
baja temperaturz que rodea el products, entontranfoce ésie  en MOVIMIEHLLO
constante por medio de difusores. El aire debe tener una velacidad ds 3 a 7

Wis, ya que a mayor velotidad del aire, mavor es el iniercambioc de temperatur

Srh da

s indispensable que el producto sea colacado en 1os tineies de los carros

con ryedas para su desplazamiento propio., v la colocacicr det oproducto  en

charclas para que el aire lleque uniforme a tode el pescado.

El producte que se congela ton este sistema no empacaGo perdera  pesc  nor
mermas en 2! contenido de agua, tanto mas conciderable cuanto mas elevada sea ta

velocidad v temperatura del aire v mde escasa la humedad.

El tiempoc de congelacidn en el sistema de sire forzade ss  mavyor  Que  en
tuaiguier otro sistems moderno, pero la ventaja e que se pusde congelar mayor

volumen y ejemplares enteros de grandes tallacs,
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El nitrégeno liquido se convierts en gas a 196 grados Centigrades v s=e viene
util:zando en la congelacidn de los productos pesqueros muy recientemente. Lo
natrogeno es inyectado al tunel donde se va a efectuar la congelacion, 2ste debe

=

u

tar libre de oxigeno. Aunque depende de el producto a congelar, el procesc
solo dura unos cuantes minutos. Este procedimiente tiene wentajas sumamente
amplias pues el tiempo de congelacidn es muy corto, evitandose cualguier inicio
de alteracidn pero tiene dus gSesventajas: un mayor indice de geshidratacion ¥

gastos sumamente altos por el precio del nitrégeno utilizado.

Este procedimiento se ha usado pare el camardn, que reguiere cengelscion

instantérea para cumplir con las exigencias de las normas sanitarias.

Cengelacion por fontacto Giratorio:
Este oprocedimiento es simple pero ha cubierto la urqents necesidad de 1ia

industria tamaronera garantizando menos costo gue la utilizacion de ia

congelacicn por nitrégeno liguidc.

Este proceso consiste de un tambor en el cual EVEPOra un refrigerante y lo

hace girar lentamente. Se encuentra cubierto quedandc una asertura rectangular
& todo lo ancho del cilindro, donde son coiocados &n lineas fos camarcnes
descamados v desvenzdos. Al dar éstcs una vuelta completa al tambor, estaran

pl=namente congelados vy con una pegueia cuchilla son separades de la superfic:e
para cu glaseado v empague superior. Este si1etema es un congelador constante
gue da la faciiildad de poder congelar grandes cantidades de tamarén gezcamado v

desvenado gue requiere rapida congelac:an.



Este cistema solamente realiza la enfriamiento individual y gue Ro precente

el producto un excesivp grosor.

Fara jas almejas, es necesario ahadir al ahumader algo de vapor de agua, con

gl cbjeto de evitar grandes deshidrataciones v reduccicnes en las piezas.



THDUSTRIALIZACION DEL FESCABO FARA LA PRODUCCIOM DE CONCEMTRADDS PROTEINICES
FUENTES DE MATERIA PRIMA PARA LA ELABORACION DE HARINA DE

FESCADD
En realidad son gpocas las fuentes de materia prima para la elaboracion
industrial de la harina de pescado. Se utiliza el desperdicio
aprovechade en la industria enlatacora,
desperdicio

deil atdn gue esz
siendo importantes las cantidades de
¥y lograndose una buena cralidad de la harina producida con eszie
material.,

Sin  embargo, el desperdicioc del atun hoy en dia, se aprovecha en la
elaboracién de alimentos para perros vy gates produciends un mavor negocio de o
gue se logra cton la produccidén de harina.

Btra fuente importante de materia prima es la pesca de la sardina, &es
deci(, el desperdicio del que se aprovecha en el enlatado ia sardina
que pasa drrectamente 3 }a molienda.

criunda,
Sin eambargo, la sardina Monterrey ha
escaseado y las enlatadoras se han visto en la necesidad de
0 especies similares para poder efectuar sus enlatados,
sardinas

utilzzar la criunaga
Aungue guizaz ecstas
presentan algunos problemas técnicos para su utilizacion en el
enlatado, como la presentacion Yy mayor consistencia en las espinas abdominales y
la resistencia cde sus escamas, si proporcicna  un  productc gQuE Se  oueds
aprovechar.
Aungue parezca sorprendente, guizas el provblema mac grande en la faoricacion
ge harina de pescado,es ¢! abastecimiento oe materia Brima que zea a la wves
adecuada v continua, Ha sucedido que las indusirias caomienzan expiotanan un
recurss que puede parecer aburoantes e inextinguivcle, peEro cemasiade tarce  se




comprueba gue este recursoc ac puede llevarse a un precio capaz de producir
harina cuyo importe en la venta cubra gastes ¥  deje un margen logico de

ganancias.

Ly materis prima para ia  fabricacicn de harina de pescado se recibe
aproximadamente & ¥9 ctves el kg, es decir, & US%® 2,300.00 1z tonlads. Fero

ademds hay que aplicar la prensorcidn normal de S partez de pescado per una de

harina. Normalmente 1!a topnelzda de harine elaborads tiene unm costo de USH
¢,000.00, Al procecso hay gque agregarle los gastos oe mano de obra., combustible,
gnvase Yy mantenimiento. for todes estos datous se  puede cencludir gue la

reduccica de pescado hasts harine de pescado nio es &l mejor negocio de la

[T

£

ctividades indusiriazies de !os producips pesguerocs.

Exizten muchas razones para pensar muy seriamente hacia la desviacion

b4
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pescado de la industria reductora para el aprovechamients directc por el humanc.
va gue el consume por el hombre es un csistema de conversidn mas eficiente que =!
consumd  por los animales. Sin embargo, con todos sus grandes problemas, la
irdustria productora de harina de pescadc sigue vivs y produciendo este zlimente
ei cual es utilizado primordialmente por el ganado, Lz ftabricacion de harinz de
pescado es u¢n  buen negocio cuando Ee planea como accion complementaria, es
decir, «cuando el pescado se aprovecha integramente o parciaimente para otros

prace

n

oe inductriales de consumo humanoc, v =olc el rapago o cdesperdicio =g
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a la industrializacion de concentrados. Aungue ta harina producioa con
estos materiales tendrd un baje contenideo proteinico v un alto grado de calcio,
no dejard de ser un complemento alimenticie para los diferntes ganados,
resolvigndose ademas la problemdtica gue la industria podria tener <con el

excesivo veolumen de desperdicios.



DESCARGA DEL PESEADD PARA LA PRODUCCION DE HARING

Siempre se ha pensado que el pescado uwtilizado para la produccicn de harina
no debe ser muy frescoe, ni grandes los cuidados que =e deben proporcionar, v gue
la higiens no es importante en su recepcionr © industrializacion. 3in
embargo, Hhasta esta fecha se ha trabajado bajo una fuerte eguivocacion por  io
que se refiere a la frescura de este, que serla utilizado en la freparaclion de
harina, ya que si la materia prima estd descompuesta o alterada, e: productio
final presentara un bajo contenido alimenticie pues se degrada en ia
descompnsicCion y existe una desnaturalizacién proteinica por iz accian

autolitica.

Es de gran imortancia para el éxite de las operaciones posterisres la
manipulacién en la descarga v trato general al producto, va gue =i el preducto
se rompe o aplasta se acelerarsz la descomposicion er el  almacenzje, Dpudiendo
existir preblemas en el proceso, debido a la alteracisSn de lz estructura iisica

de la materia cruda.

Existen varios sistemas para poder efectuar la descargas del pescado. Lno ce

elios desde el wmuelie donde pueden ser uti1lizados sistemas mecanizados o

simplemente bombeec de agua que puede zer dulce ¢ salada. 28 recomtenga la
duice, va que la salada aumenta ia pérdida de sélides v la absorcion de sal gue
puede llegar a ser tan abundanite en el producto final, esftn io convierte en un

verdadery problema tecnico.

{a wutilizacion de bombew gSe aqua e mar en los puertos v bahias pueds

w
(1]
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peligrose ya que en algunos lugares la contaminacidn bacteriana puede  ser  muy



grande y patogena, pudiendo afectar al producirse una degradacion proteinica por
la atcidn bacterrana en el almacenaje. §in embargo., #1 Dombeoc es un eficiente
sistema de descarga, ya gque se puede transportar el producto por varios metros
pudiendoes liegar a instalar estaciones flotantec de hombeo buscando aguas mac

limpias,

Ultimamente, v principalsernte en Africa, se ha ut:lizado el sistema ge
bombeo en seco. wusandose el aire como medic de transﬁarte. £l ciztema de hecho
SE  parece Mmas & una Qran aspiradora gue a un sislema de bombec, v& gue el
pescado es llevado por el aire & travees de una manguera gue va a dar sl {angue,
el cual en el fondo tiene un siztema pera descargarle, En la parte superior

tonecta 3 una potente bomba de vacio, la cual ejecuta la accioa.

Sen varios los sistemas que se han puesto en perspectiva para ls fadricacicn
de harina de pescado a partir de resicducs o de especies enteracz, En alqusos
lunares de Héxico se legra sacar harina de rapagos y cuerocs idesperdicic dei
tiletel, siendo este producto sometido & salazon en SeCC Y posteriormenie
tendide en pizarras a lo ravos solares con el fin  de gue s= efectue 1la
deshidratacién. Una vez lograda, el groducto entra a molienda afinandc la

granulacign cen £1 uso del molino de martillo.

En suestro pafs existe tambien pitro ciztema QuE consiste en meter el pesczdo
o sus desperdicios dentro de un tambor rotatoric que recibe =i fuege directo ae
quemadoras de diesel, haciendo gue la lamina del tambor relice el trabzjo de un
comal, donde el pescadc se cuece a fuege directo pasando despues, en el mismc
tambor, al proceso de deshidratacien hasta lograr obtener una harina de color

poscure fuerte y de mala presentacion,



Sin embargo, los sistemas antes mencionades son sumamente rusticos, pero se

loggra tener harina, aungque de muy baio contenice alimenticio, ya que la proteina

se pierce caon la utilizacien de fuego directa. 5in embargo, en Hénico,
tecnolégicamente hatlando, se utilizan sistemas mds avanzados.
TECNICA HUMEDA PARA LA DBTEMCIONM DE HARINMNA LE FESLABDD

=3

La técnica himeda para la elaboracien de harina de pescado ez una de las mas
generalizadas no solo en nuestro pais, sino en el mundo entero. £ste proceso se

recomienda principalmente para pescado graso. Er ecta tétnics el pescado e

B}

arecocido en un cecedor continuoc a vapor directo tom una duracion de 10 & i3 ain

3 una temperatura de 249 grades Centigrados.

Fila Huomeda: Metodo gue consiste en salar el pescado en tanques de cemento
de tal maner: que la saimusra formada permenezca en contanto con &L pescads

durante el proceco. Ecte metodo se emplea para especies semimagras ya Gue los

[$
b—

grasos tendran una tendencia & la rancidez, For esto ez aconsejadble gue

pescado permanezca sumergido en la salmuera durante el proceso.

La carne de tiburdn y pescado gue sea utilizade para la salazon debe ser
analizada por lo menos en tres puntos impoartantes ! gl aspecto fisico, el

aspects guimico, y el aspecto microsiologico} pars poder determinar gue £i
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salado y el secado son los meétodos de procesamiento mas adecuado para egstas

gspEC1ES,

CARACTERISTICAS FISICaS

Se puede considerar que los tamafos comerciales de la carne para el

n
w
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estdn comprendidos entre treinta v cinco y seternta y cinco cm de longitud, o

©
=

un pesc aproximade de .25 a 2.70 kg v con un grosor de lo menocs ! ca.

Cuando se trata de pescado entero éste debe estar abierto por el lomo v sin

caoeza, debiendo presentar la micema longitud y groszor antes recomendado.

CARACTERISTICAS QUIMICAS

En lo pue se refiere & la proteina podemss mencionar que las esperies #madgras

presentan menos cantidadees de éstas.

Loz pescados aptos para el segado v saiado deben Ser ®agros COn un CORLENILG

de grasa que ng llegue al 24,

for su contenido fe grasa podemos gividir los pestsoss En ires
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Frimerat Los gpecee en esta categoria zan los gue mas corvientemente  se
caracterizan oor un elevaoo contenigooe groteinas v UNa FESuclds

tasa de grasa 1nferxor al Ik,

Segundo: Los peces contienen mucha proleina pern BDSEEN dna 1asa m2dia OF
grasa.
VYercero: .oz peces tienen un elevads contenide De 3rass, was Gel 10WL v opor

resultado logice, un bajo contenide proteinico.
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El producto para salar y secar debe de tener una targa pacteriana

por esto la manipulacién de pescados grandes para sacar las lonias a salar,

minima,

sE
deben manejar con la mavor de las higienes v con el equipo iddnec para gue el
producto no eleve su carga bacteriana en el pracesamiento.

La carga bacteriana gque se guede considerar normal es de: 0,3 il
col/grs., no obstante que teédricamente el musculo del pescado se consicera
estéril, Una carga microbiana alta puede ser de: O.& % 10,000 col/qgrs.

Para bajar la carga microbiana es necesarib pasar el producto unE
solucion de agua-cloro al 10%, teniendo cuidado de que el claroc a usar no zea

residual, recomenddndose el hipoclorito de sodio o el digxido de cloro,

Este es un germicida ampliamente efectivo con actividad bactericida

constante, que elimina wmicroorganismos y bacterias gar su dobie

estabilizada de cloro y ovigenc, vy =su potencial de oxidacién,

ACCION GERWICIDA

moleécula

Far ejemplo, ataca esporas, bacillus subtilis, bacillus meseltericos,

bacillus megaperium, hongos, algas, limos, etc.

Bacterias haldfilas como: Sarcina litoralis, pseudeomona salinaria,

minuto.

- 102 -
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CARACTERISTICAS DE LA SAL

Caracteristicas Fisicas:

Se recomienda que la sal a emplear tenga una granulacidn de 4 & & mn, o COR

iog rangos normales:

447 I mm
S0% P-4 mam
107 48 mm

La penetracidn de la sal depende de sus caracteristicac fisicas, asi la sal
granulada excesivamente fina puede dificultar los ‘tendmenos de dsmosis

provocar la coagulacidn de la proteina, retraccidn de los tejidoe del pescace.

La sal de grano gruesc, de mdas de & am, sufre una disolucion mads lenta ¥

actua en forma menos viclenta, cosa que tambien es negat:iva.

Lo més recomendable e= usar sal de granulacidn intermedia o bien, la aszcla

11

de zal +tina vy de sal gruesa procurando que lps Qranps Gruescs no tengan mas de O

min.

Es indispensable que la
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tada en un herno a 140 gragos

Centigrados durante 3¢ min con el fin de eliminar las bacterias halaticas

bt
a]
mn

hongos.

CARACTERISTICAS QUINICA

Eloy]

La s&l, como tode producto natural no s guimicamente pura v existen en  su

compesicién sales de calcio, de magnesio, carbenatos, =sulfatcs, cromatos.

yvadatpe, carbehidratos y vestioins de metales como cobre v hierro.
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Las sales de magresio retardan la penetracion de la sal (CINA) tornando ia
carne de pescado mas blanca y consisiente. Se aconseja que les contenidos de

magnesic sean eliminados.

Los porcentajes de 30% de hierro y les de @.2/m:l de tphre, gpueden provocar

manchas castafas gue desvalorizan comercialmente el producte.

La =sal ligeramente amarillents que indica presencia de fi
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emplearse en zalazones de pescads.
FPROLCESG DE SALALG

Existen muchos métodos eiicaces de procesamiento de pescado tales como Iz

n

[

congelacién, el enlatado, el embutido, etc.; con altos costoe: de produccidn £n

cemparacifn con el metodo tradiciepnal de saladoc vy secafn de pescado.

ia materia prima wutilizada para salar debe ser de primera Ca

—

idad come
condicion basica ya gque €3 EBrroneo pensar Que la zal pueda mejcrar el pescado va
descompuestc. Tomard 1a sal v sera deshidretade deteniendose la accidn
bacteriana, pero el daho hasta la intervenciodn de la sal no podra ser reparasgo.
Cuando se szlan pescadss enterns es necesario remover las tres cuartas partes

del espinazo para facilitar la manipulac:an,.

Se conocen doc métodos de salar el pescado, el de pila seca v gi de pila
pumeda, El de pila humeda ya fue explicace anteriormente v el de piria seca

consiste en el preceso mediante el cual el pescado se sala de tal manera que la

i3

humedad absorvida por la sal y la saimuera farmada se retiran del certacto com

el pescade odurante el proceso. Con ei sistema de pila sSeca SE&  lograran
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productos més secos aque se pueden deshidratar adn mie, por medic de un s:tema

artiticial. ©Este sistema ce recomienda para especies magras ya gue =1 salado s

1]

realiza al medioc ambiente sin gque el oxigenc del zire tenga una considerzbie

accién oxidante sobre lacs grasas del pescado,

tLas temperaturas elevadas favorecen la velocidad de penetracisn CIN&, sin

embargo, las altas temperaturas tienen el inconveniente de favorecer los

fenomenos asutoliticos y microbiclagicos.
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Jolamente

importancia

difesrentes

m

ingican en

spahnol

junto con

comercial.

ia

FRODUCTOS

SE {onoLen ciertas

paises; no chsiante,

iista, siguiente,

oroducclen de cuercs de tiburan,

Esto

Los principales productos del tiburon

5

cuyeros

NOMBRE COMUN

TINTORERA
GATA

QRSCURD
LIMON

ARENA, CLARA

GRMEUSO0

DE HNOLHE
JAUUEON

FARDD

ALECRIN
CORNUBA
SIERRA/ESFADA

se utilizan para

de tiburédn se

Rigunasz

VEeCLES

DC TIBUKGHN

variedades v tamafoz de tihurones

38 les CORCCE 26y d18tintcs nombres

se ingican a continuacicon nombres comunes

les nombres cientificaos

gue se emplean. La3z especres gue

spn las que se consideran mis valiosas para

producyr

COnoCeEn

SALEOCERDO-CUVIERE
GINCLYMOSTOMA CIRRATUM
EULAMIA DBSCURUS
NEGAFRION

CARCHARIAS TAURUS
CARCHARHINUS LEUCAS
LAMNA MASUS
CARCHARHINUS AIUFEUS
HYPORYOM

CARCHARKHINUS HMACULPINNIG
CARCHARHINUS MIBERTI
ISURUS CGXYRIMCHUS
SPHYRNA MOKARRAR
FRISTIS FECTIRATUS

son los siguientes:

un cuero de tiburcn de alta calid

comunmente comD tiburen tig

lecpardo, alacrén, tropicel, Bahama, caribbean v cubban.

&

1

&

t

8

53

Que

los asiaticos utilizan principalmente para cocinar su famocsa =
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de aleta de tiburon.

Bientes:

due se emplean para fines de publicidad v pars hacer
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Ggg

adorno.

Aceite:
Rico en vitamina "A" es empleado para fines medicinales asi come para

tortificar productos alimenticios y otros ingredientes, que i¢ convierten en ur

producto de valor comercial.

fiue se usa como comestible v el resto de! tiburon como producio de

abono.

En la actuslidad =e realizan trabajos de investigacion sobre ciroz productos

del fiburédn tales como el pancreas.

La produccidn  de cueres, aletzs, Gdientes Y tarne de tiburdn se realiza

e

prancipalmente & mano, ¥ no reqguiere ninpln 2gQuipo coSt0S0: para Broducir ateri
T L L ¥

m

vy aborios de buena calidad, es necesariso contar con ciertas 1nstalationes W, DaEra

obtener cueros asi como producir aletas y dientes de busna caiidad, e

I otipurens
debe aedir ceme minime 3 de punta 2 punta, Loz tiburones d& MEnsr  famang,
pueden utilizarse para obtemer carne v para los otros {inez gque =& inoica

desuelioc de  tituren oebe

._.
o
o
m
*l
m
w
~

anteriormente; pero es  opinidn, gus

-

1M

-

tarse exclusivamente a los que son de buen tamang.

El rendimiento depende del tamafic v variedad de tiburdm de cue se trates: urn

o
m
35
-

t
-
-
3
[+ ]
mi
n
m

tiburdn de 8 puede producir, ademéds del cusiin, alrededor
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aleta secea, 100 dientes de buen tamafo, 5 calones de aceite v Su ligras de carne
SBCa. Dicho rendimiente puede ser considerabiemente superior o inferiar. segun
el tamaho v 1a variedad de que se trate. Su valor depende de la calicad v de
la especie, va gue la preferencia se centra sobre productos de primera calidad.

Un 1nadecuado desueilo, cura o preparacian de lo:z cuercs ¥ otros productos

derivados del tiburon, gue traigan como Consecuencia mercancias  de calipad

-

in

erior, resuila una pérdica considerabie de su valor.

E

s

interés eeg en cueros del tibursn de buen tamafo v talidad; v z& gpehe
inspeccionar la salazén, el corte oe las aletac v dientes: de 1gual forma,

i&

Bxiraccion de aceite y l& produccicn de carne seca.

B} trabajc de dezollar un tiburén se realiza generalmente en una plataforaa
scbre el agua, tal como un auelle o ia cubierta de una embarcacion., Fara quitar
el cuero, debe cortarse a lg largo del lomo del tiburen v no a lo largo de 1=
tarriga como en el case de los cueros de los vacuros., El desollar un tiburen de

u

tamafo corrieate, tema unos quince @inutos y unos diez el trabaic de descarnar

8l cuero; ello depende no obstante, de la practica y habiligdag de los
gesolladores y descarnadores.
Primeramente deben cortarse las aletas, {las cuales son valiosas) con  un

cuchilio bien afilado, el corte se realiza en curva guedandre de esta manera poeca

o ninguna carne en las aletas. Cortese la cola

m

vattamente por encima de ia

raiz, la cual estd indicada por una pequefia protuberancia que hav en el lomp del

bt
ne

tiburdn. El cuero de 1a cola no tiene valor glguno y noc se incluye en

longitud cuandp se miden los cueros.
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EL DESUELLO

Se inserta el cuchillo en los agujercs hechos al quitar las aletas dorzales,
cortando el cuero en iinea recla a 1o largec del loso, siendo PECESArio emplear

un chuchillo muy afilado.

En la préctica, 1la manera nis facil de hacer el desuelio es el siguiente:
agarrese firmemente con la mano izguierda la parie que queda & la izquierda del
corte de ia seccidn Odel cuero proximo & ia cabeza, volviendo dicha parte hatia
atras, mientras la mano derecha maneja el cuchillo de despliar, el cual debde

estar bien afilado; de ecta manera se pesolla el tiburdn separandc el cuero de

la carne. Al manejar el cuchille de desollar, hay Que tener mucho tuldado para
no hacer cortes en el cuero. Mo hay gue preocuparse sl se geia mucha carne ER
¢l, pues este exceso de carne puede gquitarse descarndndolo. 51 gl desuello se

nate demasiado cerca del cuero, =e carre el peligro de hacer cortes en el mismo,

1o cual reduce su valor.

Fuando

ikt
4

ha desoilado el tiburén, lévese bien el cueroc En &Gua ge mar
guitandoc toda la sangre vy babasa, pongase DESpUes Bl cuerp =n un parrii gue
tontenga  salmuera lo que facilitard g! descarnzdo. Pgra hacer la solucisn  de
saimuera, empleense 7 1/2 libras de =&l por cada 25 oszlones de agua de mar.

L DESLARKADD

™
i

Fupde descarnarse mejor y mis rapido si ze deja ern salmuera de T a 4 hora

0
bien, durante toda la noche, aungue esto no es abepiutamente necEsariog e
realidad, se puede descarnar el cuerc tan pronio comu Bl tibursn hava 5140
decollado. £1 descarnado =z realiza cep un cuchillo especial sobre unpa  Qran
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tabla para éste finy dicho cuchillo especial es de gran tamshe, curve v va
provisioc de un mango en cada extreno. Lz tabla de descarnar debe de medidor &

de largqo por 3 177 de ancho debiendo estar redondeada para gue su curva

corresponds & la curva cel cuchillo. Uno de los e

S

tremos descanse =obre EX
suelo mientras que el otro ve colocando zobre un soporte para manteneria a 1

altura de la cintura dei cperador. E! pperador que realiza el descarnado,

Wi
]

apoya contra la tahla por el extremo elevado de ls wiswma, sujetando el sxtremc
del <cuero entre &4 cuerpo ¥ la tabla, y guita el excesc de carae moviende =zl
cuchillo siempre hacia abajo. va supertficie de 1z tatla de desgarnago pebe ser
lisa vy limpia de particules de carne, para gque gl cuerpo quede ciano schre 1z

tabla, con el lado de ia tarne hacia arriba.

Tan prento come se have determ:nado el descarnado vy e

Yot
-
]
I
(W]
=5
rF
w
=%
(o]
-
Tt
i
™
|
o
o
An

deben lavarse bien er agua de mar, salandolos para su curacién; en lps cueros no

debe guedar rastro alguno de sangre o babasa.

Ls cura se realiza schre el piso o platatorma con ligera inclinacian, para

gue pueda correr facilmente el agua vy la salmuera. Esparza cierta cantidad de

sal  sobre le piataforma ipclinada o extiéndase despuéz scbre ia miSma un  cu2ro

de mansra gue guede bien plano y con el lado de la carne hacia arriba.

EMPAOUE Y EXPEDICION

A1 cabo de cuatro o cino dias, ics cuerps estan curados, no dejande éstos en
ta pila por wis de seis dias, sacudiénto los mismos para gue saelien la sal gue

quede, peoniende después una nueva cantidad de sal limpia en el lado en donde
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estd la carne.

31 los cueros han de ser embarcados dentro de poces dias, dobiese caca cuero
para formar un bultoc cuadrade y glano con el lado de la carne adentre, para
evitar que se caiga la saly después enrcllar el bultc plano para que gueds en
forma redonda atdndolo con uha Cuerda. 5t la expedicidn no se ha de efectuar
dentro de pocos dias, los cueros se pueden almacenar en una pila con el lado de

1a carne hacia arriba después de haberlo salado nuevamente.

ta clase de empagque & emplear, depende de las exigencias de ia compafia
compradora, Los atados de cueros se pueden empacar con arpillas o sacos de

heregquén o en cajas y barriles si asi se solicita,.

Fretejanse 1o cuerpos contra el sol calido v la lluvia; no se debe wutilizar
agua dulce en los procesos pues los cueros secadeos al sol sen deseables vz  que

no tienen valor alguno.

LALIDAD

Los defectos mas corrieptes de los cueres de tiburdn sen los siguientes:
puntos deteriorados, cortes del desallador v aguieros de &rpdn, rficatrices,
tuercs guemados, plreles deigadas vy pulposas. ﬁl@unos de es=tcs deiectos no
pueden evitarse, pero si se presta la debida atencion el desollar el tiburdn
curar los cueros, la mavoria de éstos llegaran a la curitiduria en buen estado

los ingresos obtenides seran mayores,

tiburén debe esiar completamente fresco al desollarlc v, en iguai torms

mnt
b



debe estar el cuerc cuando se le agrega sai. Una vez gue 8§ cueroc comienza &
podrirse, no serd posibie curario sea cual fuere la cantidad de sal que se le

ponGa.

Mg debe descarnarse gemaslado el cuero, vya gue sguellias a los que
quitado demastada tarne no son deseables v se detericran mas facilmente gus ig

que tlenen un buen peso.

=]
(U]

Hay que evitar ogue cueros entren enh contacto con agua de iiuvia.
degiendc mantener los mismos en iugaree frescos donde 21 aire pueda circular

azlrededor de los mismos.

Zi lps cuerss se guardan en oun almacén, apitages por cualguier geriodo g

m

tiempo, pueden’ spbrecaientarse particulzrmente si el tiempo es cdlide ¢ humeso
¥, para protegerlcs sobre el ewcesive calentamiento, degen sacarse los mizmos de
las pilas por io menos cada semans o cada diez dias, dejandoles nue se enirien
antes gde ponerios de nuevo en la piia. Cada pila no debe tener un altur

&

superior a 3.

51 lps cueros se turan demasiado cuande estan frescos, permansceran blandos
y flexibles; sin embargo, =t son almacenados durante un large pericdo de tiempo,
sueden volwerse secos y guros, en CUyo Caso et meior expedirlos v embarcarics en

estado secCo.

CORTES REALIZIADOS PO

EL DESOLLADOR

ios desplizdores con experiencia y que pongan cuidadce en su  tarea, pueden
evitar completamente este tipoc de cortes al descllar el tiburga, <iendco

conveniente dejar algo de carne en el cuerc, 1a cual pedra guitarse despugs Con
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gspecial., -Algunos de estos cortez no atraviezan completamente &i
cuero, pere son tan profundos que debilitzn y estropean !a piel; los pridficios
de arpén nc tonstituyen un defecto grave especialmente cuandc no se encusniran

en &1 centrc de la pietl.

CICATRICES
Nada se puede hater con respecto a las cicatrices, perc =i un ziburon las

presenta en varios lugares de su piel y son graves, nro vale la pena gastar

tiempo v dinero en el mismo.

Cualquier arrugs profunda que exista en el cuero, no puede quitarse durante
el proceso de curtido, siende imposible producir un cuero comercial de aquellos
que tengan profundas arrugas; estas arrugas se dencminan a vYeCLes CUEros
quemados. Gengralaente Estp es el resultado de exponer al tiburdén o al cueroc a

lge rayps solares cuando esios calisentan demasizdo. 51 el fiburon no

p—
[
i

ze JESO
inmediatamente, especialmente en climas cdlidos, debe cubrirseles o meterlios a

un cobertizo,

{ac faldas o flancos delgados de los cusros, son corrientesente el resultads

de quitarle al tiburdn la piel v dejar sarte ce la materia gue constituys =1

[

cuero en el cuerpo del anrimaly los flances deigado

-

los cueros del tiburan "GATA",

prurren praincipalments  en

{gs cueros de ciertas variedades de tipurdn, tal come los pequehoe tiburones

"CORMUDA", son por naturaleza delgados v pulposos vy no muy deseables; tampoco
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los cuerps de los pez sierra son tan deseables comp los de las variedadez ante

tn

mencionadas, pagandose menas por ellos.

Las aletas de todas las variedades a ewcepeion de las del tiburon “GATA"
tienen wvalor comercial, vya gue sirven para la alimentacion humana; pera las cal
animal antes mencionadc no contienen gelatina comestible, por 1o tanto no tiznesn

ningun valor romo alimento.

L

in juego completo de wletas se compone de io siguiente: une aleta de
cola {Talon), dos 3zletas pectorales y primera y segunda aleta dorsal. Loz

tiburones sierra tienen dos aletas dorcales v la zleta de la cels perc carecen

de aletas pectorales. * Las zletas laterales d2 este tipe de tiburdn, tas cuale

[0

suelen denpominarse nadadoras, no tisnen valer alguna.

a1l

b
tu
w
o
bt
i

tas se cortan en forma de curva hacias adentro de Ia aleta aizaa,
quedara muy poca carne o piel en ellas; sin embargo, es necesario guitar toda ia
piel o carne que haya guedado en la aleta pues de lo cantrar:ic eza carne atrasra
a las moscas o podrird la aleta. Después de recortar la aleta, debera lavarse a
fondo en agua de mar, peniéndose después al sol en soportes para que 5B SeqQuEn;
los =soportes pueden ser de tela metélica del tipo usado para cercar gallinerss,

evitandose «colocar una aleta encima de otra. Burante los grimeirocs dias, 1

[¢F]
[T}

aletas deben ser cubiertas durante la noche y protegerse de la lluvia. Fareg

spcar debidamente las sleias son necesarios caiorce dias de buen sol.
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Durante la Sequnda Guerra Hundial, hubo un excelente mercado para higados v
aceite de higados de tiburdnm, vy los proveedores obtenian busnos ingresos cuando
incivian dichos productos en los enviecs de cuergs, aletas v dientes de diche
animal., Debido al descubrimiento de la vitamina "A" sintética, y al bajo precio
del aceite de tiburodn importado, las gotizaciones del wmercado han bajado

considerablemente. La potencia vitaminica varia de 3,900 a 150,000 un:idade

wn

de
vitamina "A" por gramo, dependiendp de la variedad de gue se trate v de los
sitios donde los micsmos sean pescados.

El proceso para tratar los higados vy extraer el aceite es relativamente
simplé, si usted no tuvieran disponible una calders con camisa de vapor, puede
utilizar wun calderc cerriente. Hay que tener en cuenta que los higadot deben
estar completamente frescos cuando se derritan, debiendo hacer del derretido a
las temperaturas mas bajas posibles. Se emplea un calderc corriente de hierro,
se coloca agua hasta cubrir el fondo & una altura de 2 & 3" para evitar gue el
aceite se gueme; coértece el higado fresco en pedazos grandes, poniendo ecetos
dentro del! «caldero vy luego remuévase frecuentemente con una paleta, Fars

derretir el aceife son necesarias de £ a 3 horas; =1 se dispone de ur  caidero

cen <c¢amisa de vapor, cse pueden ohiensr mejores refultades, vya gue no sera
necesaric poner agua 2n el miemo v no s= mezclaran el aceite y esta; per tal
razén, los rendimientos son mas saticsfaciorios.
JIENTES
nlgunas variedades de tiburan tienen los dientes demasiadb peguefios:  por (o

tanto carecen de valor, incluso en las guijadas que cont:enen un buen porcentale

de dientes, ewiste un nimero de dientes gue san demasiado peguedos vy  tampoco
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tienen valor; prefiriéroose los dientes de los tiburanes ALECHIN ¥ TINTORERA.

.
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wn

Los o nuevos, esperialmente los de las f:1les postsricres

quizas debido xi heche de que no ecstén completamente formados no tiesnen valor.

Los dientes pueden extraerse facilamente, hirviends las guijacas durante un

corto espacio de tiempo en &gua, 3 la cual se habrd afadide una pequeds cant:idad

de raesa calstica. Los dienftes de tihuron se «clasifican en: Extr ade

S
Y
i
[21]
3
fu

A1)

grandes y pecuefios, guardando sy precio una extrema relacién con su tamasa,

La carne bBblanca es ccomestible, vya sea fresca, seca o salada: pars ser
comestible la carne de tiburdn debe estar zbsolutamente frescz, cortéandese en
lontas de &' de ancho por 18° de large v 1' de gruese. t.as lenjgs =e
culdadosamente con aguas salada y limp:a, luego se frotan con sal de Guenz
calidad v la carne, ogeneralmente seca al sol o en tuneles de secaco, SE @mbzala
en cajas o belsas de polietiiena. La carne seca y salada de tiburdn. fiens un

aito tontenido de proteinas pagandese por ella buenps precios en

o
b

13
=
o
Q
wm
[
oo
rt
-
(=
[0}
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Fequefios poros

Lortese por esta lines

Fgallas

Frimera alete dorsal

B.

Cértese en una curva inD

52 CBRJE C2rrhe &n

ia alstal.

Segunda aieta dorsal

Lortese en una curva

Cértese agul

o
rJ

=

L&)

Cortese asqui
fileta anal

Aletas ventrales
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Recortese
gue sale.

Lortsse =n  una
deje carnc en

ia Carng

Cdrtecse por ecta linea
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t. Foros 7. Gegunda aleta dorsal
2. Dio 8. Protuberancia

3. #Agalla 7. Lortese agul

4, GCértese en curva t¢. Frimera aleta dorsai
5. fAleta pectoral i1, Cortese por esta linea

&, Dividase a lo largo del lanp
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CUERD DESFUES D DESOLLADO

]
‘
l e
L] —- 6
...... boceme e G5O 4 2
\ ;
. ——
]
i
!
3
1. Tire de la rcabeza 4. fHgujerc que deiaros
las aletas.
z Barriga
. Qrilia del lomo 3. Houiero gue deic la
aleta.
&, fLostillas huescsas
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CUERD DESPUES DE LIMPICQ ¥ RECORTADG

4
5
I. Tira de la cola 4. Tira de la Cabeza
2. Lomo 5. Tira de la barba

3. Barriga
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En base a la informacién recopilada en el area de estudio se determiné gque
Fuerto Morelos reunia regquiscitos winimos coma son: infrasstructura maritima
Y carrstera gue comubica a este centro de poblacidn con polos de desarrulle

como Cancun v demas ciudades del area. Ademas de gozar de das munelles. 1a

Ex1s5te una directiva qgue Teprasenta una cooperativa de pesecadeores gue

ta

4]

necesitan un centro para procesar los mariscos. Debemas recardar que ea e
zona historicamente los mayas utilizaban el mar céme fuente de obtencion de

Tecursas marinos v cédmo fuente de tramsporte.

marine a los cooperativistas convierte a FPuerto Horeles en un polo de
desarrollo gue permite una indspendencia saludable a los pescadoras de la
zona. El producto puede expeortarse al reste de la republice mexicana & puede
exportarse a Estados Unidos de Norteamérica. Dada la lacalizacién geografica

de Quintana Roo dentro ds la peninsula de Yucatan. gquedan altas

nrrnhahilidadecs de Axpnrtar al snrefin Fstadn de 1a Floridma an Fatadns lin1dns

Puerto Moreles es un centro de poblacién pegusiic gue trae enormes ventajas va
que ms mas facil asi luchar contra la pobreza y afectar positivamente a los

pabladeres de este en la forma mas pareja.

[\ ]



Puerto Morelos tiene enp la actualidad ( 1980 ) 900 habitantes repartides en

134 lotes gue acaparan 15 manzanas.

Tiene una longitud aproximada de 1.96 kms v una anchura gue varia entre 220-

200-132 mts. La densidad de poblacidn es de 1 hahitants por cads 423.7 mtgd
aproximsdaments.  Las fuentes &% ingrese SOnL la paScd artssanal y el turisms.

Despuses de analizar todas las funciones gus Se pusden ejercer en una planta
procesadora de meriscos nos avocamos a los siguientes productos.

Camaron

La razdn fundamental estd en lo practico gue @5 abarcar suio &s5tos

2

tipos des mariscos ¥ la demanda comercial que gensran simplificando asi lia
planta procesadora a los productos gque mas generan divisas en =2l mercade vy
minimizando presupuesteo avorade solo a las actividades de estos 4 tipos de

mariscos.

Cumpiements a sus actividades ancesiraies. Este prouyecto ssta compuesic de

iase sigulentes tunciones.

Administracidn

Supervisidn



Vestidores v zona para desinfectar calzado
Bafios
Deposito de pagueteria

Zana de procesamiento lalternado)

2

33

9]

Area de usos mulctipias
Accesns v salidad de producto,

Estacionamiento

Basura
Tratamiento de desechas
Zl terrenc donads = laz soopsrativa 4 dorss

“ncuentira aprouxXimadamente a

de madara.

. P
- MPrarts

S
4]
*
]
vy
Q
U]
[0

8

Del wWuelie secundarioc Yue &5 mueliie

El acceso del muslle al centro deg procesamlientc &s par camicn

carguerc que llevara el producto de los barcos pesqueros & dicho centro de

procesamiento,.

El terreno dotado a las connerativistas

1. Que funcione el procesamiento del producto

2. Aprovechar la iluminacién natural para minimizar
eléctrica

3. Beguridad para el producto

L)

costas de anergia



4. Que los cooperativistas trabajen en forma conjunta

5. Controlar ol waler interiorments
B. Evitar contacto directo con el gol, viento, lluvia,

7. Que sea visto en Puerto Maorelas como un centro de d

ge forjen rolacisnes cosialee, deo trabaic v de fut
P - 1 - - = - - - e - - = - 1. DT ] -
B5Lau0Tes ¥ wlros swstores de la pPoLiBCLIin .

van dsestersorando  la construccion, €inoc de

funcionamiento.

9. Garantizar completa higiene en el manejo del

cooperativistas,.

Fl roaniuntes da Arma 1Ia nlanta nprocecadpra Ao mariae
=2 gonjunte de forms la planta preces 2 d arie
principales er un cscla nivel integradcs ds  tal f

adecusadamente enire si utilizando T2CLANYUios para iog
¥y amplitud y estructuralmente ss sencilla de realizar

condiciones de orientacisdn. .

calidad

optimamente.

pelvo

esarrollo donde tambien
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8. Yue la obra no ssa suceptible a termitas u otros insectos de la Zona gue

optima para su

producto ¥y de los

Tar mejor acomodamiento

obteniendo las mejores

En =l costade este gue es el frontal v gue colinda con la calle ss ubicaron

los acresos al area ardministrativa,. salop de nsas

carga y descarga.

Jor o
]
9]
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»
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osste se localiza el area preoductiva rnn sn

maguinas.

Hacia el sur el area de bafios, vestidores.
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multipiss, acreco de
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centra de congalacian vy



Hacia el norte salon de usos multiples con bafios, ¥ acceso de vehiculos de
carga ¥ descarga.
La construccidén en si es de concreto armado en io gque es area admipistrativa,

salon de usos multiples. basillos. vestidores. hahos. redaderas. frigarifido.
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Procesamianty 3 la  astr
¥

=

ctura de conoreto, 18 Cobertura  as metalica,
liviana, con aprovechamiento de ia luz naturail.

La estructura de 12 ecobsrtura ha sida muy vwiilizada hasta B3tns afns vy
prestan ventajas notarias come son: Evitan la luz directa del mediodia.
logrando asi la ausencia de deslumbramientos con anguios superiores a 80

sobre la horizontal convertiendo la luz salar en i1ndirecta.

1885 superficies vidriasdas ¥ evitando asi  mismo gue ia  luz penetre

directamante an la nave como ss indica en las siguientes figuras.

Rayos solares




Una de las mayores inceonvenientes de aste tipo ds iluminacién as la
acumulacidn de polvo en los angulos gue se forman en los vidrios en su

nacimiento con el diente siguiente. como asl mismo el desague en dias de

grendes lluviae, Dara svitar estc se pueds disponer de pzacillne entrs un
dignte y &l siguiente con lo cual se &viita an gran parte &3tas aucmalias
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Pto. Morelos

900 habs. En 134 lctes

Repartidos en .5 menzanas

Tien2 un largo aprcximado de 1.6 kos
¥ un aacho gue veria 220-200-13) mts.

La densidad.es de 1 Habitante por cada ¢272.7 mis.’ aprox.
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